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mm Hp/r.p.m. mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm Kg mm kg

SO 1650 Bremen 1650
1ph  1,5/1400 
3ph     2/1400

210 400x500 320 300 500 490 630 810 790 250 200 43,5 720x570x1140 55
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Lavorazione carne - Meat processors

• Macchina dalla linea elegante sicura e facile 
all’uso. 

• Struttura autoportante realizzata in fusione di 
alluminio anodizzato.

• Carenatura motore, sportello e piano di lavoro in 
acciaio inox AISI 304.

• Completo di spingitore e porzionatrice.
• Puleggia superiore autotensionante con 

cuscinetti protetti ermeticamente.
• Comandi 24V con micro di sicurezza su porta, 

centralina di controllo ridondante e freno motore 
(CE).

• Massima semplicità e precisione nella 
regolazione della puleggia, sia in altezza che in 
inclinazione orizzontale e verticale, che permette 
la più affidabile aderenza della Iama. 

• Pulizia facilitata grazie alla superficie interna 
liscia e anodizzata.

• Potenti motori asincroni e ventilati a 4 poli 
protetti con paraolio di tenuta.

• Utilizzano lame temperate da 20 mm per taglio di 
ossa, congelato e fresco.

 • Elegant machine, safe and easy to use. 
 • Stand-alone structure made out of cast anodized 
aluminium.

 • Motor covering, door and work counter in 
stainless steel AISI 304.

 • Features a pusher and serving slicer.
 • Self-tensioning upper pulley with hermetically 
guarded bearings.

 • 24V controls with safety micro-switch on door, 
redundant ECU and motor brake (EC).

 • Maximum reliability and accuracy when 
adjusting the pulley, whether its height or 
horizontal and vertical tilt, which makes for 
improved blade adhesion. 

 • Smooth cleaning thanks to the polished and 
anodized inner surface.

 • Powerful asynchronous and ventilated 4-pole 
motors protected by sealing oil sump.

 • The machines use tempered 20-mm blades to 
shred bone, frozen or fresh.


