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Снеки - Ароматизаторы
Компания World Market является крупнейшим производителем ароматизаторов, подсластителей, экстрактов и других пищевых микроингредиентов на территории от Польши и Скандинавии до Дальнего Востока и Средней Азии. 

Наличие современных производств, высококвалифицированного персонала, научно-практических лабораторий позволяет создавать продукты,  не только отвечающие современным требованиям, но и предвосхищающие будущие запросы рынка. 


Качество и безопасность нашего производства соответствуют самым высоким международным требованиям и подтверждены сертификацией по схеме Food Safety System Certification 22000, основанной на стандартах ISO. Эта надежная схема аудита и сертификации системы менеджмента безопасности пищевых продуктов признается Глобальной инициативой по безопасности пищевых продуктов (GFSI). 


Качество продукции, ценовое преимущество и сервисные возможности при работе с WM уже оценили как мультинациональные компании, так и небольшие частные производители.


WM – неоспоримый лидер на снековом рынке 


Мы производим  ароматизаторы для всех видов снеков: орешков, сухариков, крекеров, чипсов (картофельных и др.), обжаренных пелет, взорванной кукурузы, экструдированных изделий и др. 


Наши специалисты оказывают профессиональную помощь в создании новых вкусов для снеков,  а также  в разработке технологии применения ароматизаторов.  Это дает  возможность производителям успешно внедрять качественные конкурентноспособные продукты и снижать издержки на разработку и производство.


При создании снековых добавок флейвористы компании принимают во внимание особенности  каждого вида снека: технологию производства, применяемое оборудование, способ ароматизации, характеристику изделия (форма, удельная поверхность и ее адгезионные свойства, вкус и текстура снековой основы). Например, наш опыт показывает, что  для ореховых снеков целесообразно использовать более концентрированные композиции с интенсивным вкусом. С картофельными чипсами, имеющими яркий вкус и аромат жареного картофеля и растительного масла, хорошо сочетаются добавки с выразительным вкусом или  подчеркнутой кислинкой (Бекон Сметана с луком, Барбекю). Экструдированные изделия хороши с более мягкими деликатными благородными вкусами, например, сырными. 


Возможность индивидуальной работы клиентов с нашими флейвористами позволяет создавать и адаптировать добавки в соответствии с пожеланиями клиента, а также  гарантировать их эксклюзивность.


Наши технологи имеют богатый опыт в области применения ароматизаторов,    поэтому они могут порекомендовать оптимальный способ ароматизации снеков (введение в основу, нанесение на поверхность в виде композиции или ароматизированного носителя и др.)  с учетом от особенностей продукта, технологических и технических возможностей производителя. 


Продукция


В нашем ассортименте имеются различные формы ароматизаторов для  снеков.


Ароматизаторы сухие (на различных носителях) и жидкие (водо- и жирорастворимые), в том числе термостабильные.  

Спайсеры ТМ, представляющие собой натуральные эфирные масла и экстракты пряностей на сухих носителях. Спайсеры являются превосходной альтернативой традиционным пряностям, поскольку более просты и удобны в употреблении и обеспечивают стабильность органолептических и микробиологических показателей готового продукта.

Ароматизаторы композиционные, представляющие собой ароматизированные сухие смеси специально подготовленных натуральных продуктов, пряностей, вкусовых добавок, натуральных красителей. 

Преимущества композиционных ароматизаторов
Ароматизаторы композиционные представляют собой сухие смеси,  в состав которых наряду с ароматизаторами входят десятки различных натуральных ингредиентов: порошки из пищевого сырья (сырные, молочные, мясные, рыбные, овощные, грибные); пряная зелень; пряности; вкусовые добавки; натуральные красители. Эти ароматизаторы содержат соль и глютамат натрия, и, как правило, окрашены.

Порошки на основе натурального сырья вырабатывают из различных пищевых продуктов (сыр, мясо, овощи и др.) путем обработки разными способами с целью обеспечения заданных свойств: органолептических, технологических, показателей безопасности, устойчивости в хранении. 

Композиционные ароматизаторы мы производим по специальной технологии, обеспечивающей технологические характеристики, требуемые в  производстве снеков: 

· Предотвращение пыления и хорошая сыпучесть;
· Отсутствие комкования и налипания на оборудовании;
· Равномерное распределение на поверхности продукта;
·  Пониженное выделение аромата в процессе производства и хранения продукта;
·  Гарантированная микробиологическая безопасность.

Использование наших композиций в  снеках имеет следующие  преимущества:

·   Позволяет создать разнообразный спектр продуктов  на одной и той же основе: от  классических до экзотических.

·   Дает возможность создания индивидуальной композиции, которая придаст вашему продукту только ему присущий уникальный вкус и аромат.

· Позволяет получить  продукт  не только с  гармоничным вкусом и ароматом, но и привлекательным внешним видом.

· Обеспечивает готовой сбалансированной композицией,  включающей десятки различных компонентов,  приобретение многих из которых в России проблематично.

·  Гарантирует микробиологическую безопасность.

Ассортимент 

В ассортименте компании имеются  гастрономические вкусы различных направлений:

·   Мясные - основные мясные  вкусы, различные продукты переработки мяса и мясные блюда   

· Рыбные и морепродукты - рыба различных видов и способов обработки, икра красная и черная,  ракообразные и др. 

·   Сырные  - различные виды сыров сычужных, рассольных, копченых, плавленых и кулинарно обработанных

· Молочно-сливочные - вкусы молочных и кисломолочных продуктов, сливочного масла

· Грибные и овощные - разные виды грибов  и  овощей и  различных блюд   на их основе

· Пряные (пряности, пряные травы и овощи) 

· Сложные вкусы, гармонично сочетающие различные вкусы.

Кроме того, нами созданы вкусы самых популярных блюд русской, украинской, белорусской, кавказской, европейской, американской  и азиатской кухни, которые объединены в коллекцию «Вкусы народов мира».

По специальному заказу наших клиентов мы проводили исследования особенностей воздействия на рецепторы сложных систем, характерных для блюд высокой кухни. На основе полученных данных появилась Ресторанная коллекция. 

Спектр сладких вкусов включает: фруктовые и ягодные, ореховые, кондитерские.

В соответствии с современными тенденциями рынка  нами создана коллекция натуральных снековых добавок. В нашем арсенале имеются также  разработки для снеков категории «Здоровое питание».
Дозировка композиционных ароматизаторов
Дозировка композиционных ароматизаторов подбирается  с учетом вида снека и зависит от различных факторов: адгезионных свойств изделия, его формы и   удельной поверхности, вкуса и текстуры снековой основы. При подборе дозировки ароматизатора учитывается содержание соли в ароматизаторе и  снековой основе, поскольку содержание соли в готовых снеках обычно составляет 1,5 – 2,5 %.  

Как правило, фирмы -производители  снековых добавок рекомендуют следующие дозировки композиций (%): 

· Экструдированные изделия

        

    - 8 -12 

· Картофельные чипсы, пелетные снеки             
   - 6 - 9

· Сухарики, гренки



          

    - 5 - 7

· Крекеры                                                                                  - 5 - 6

· Орехи в оболочке (в зависимости от способа получения) - 4 -8
· Орехи с жировым покрытием
                        

    - 3 - 5
· Попкорн раскрытый
                  - 5 - 6
· Попкорн с ароматизацией до взрывания 


     - 1,0-1,5.


Необходимо принять во внимание, что сырные композиции, как правило, наносят в дозировках более высоких по сравнению с другими ароматизаторами из-за их более мягкого деликатного вкуса.


Коллекция композиционных ароматизаторов

Снековые ароматизаторы, созданные нашей компанией, систематизированы в зависимости от вкусового направления (см. ниже). 


Условные обозначения:
· Новые разработки - New.

· Красным цветом выделены новые позиции, введенные в предложение.

	Вкусовые направления
	Ароматизатор

	Мясные вкусы
	Баварские колбаски 

	
	Баранина

	
	Барашек с овощами на гриле

	
	Барбекю

	
	Бекон

	
	Бекон-Горчица

	
	Бекон-Кетчуп

	
	Бекон-Лук

	
	Бекон-Сыр 

	
	Бекон-Чеснок

	
	Буженина

	
	Ветчина

	
	Ветчина-Сыр

	
	Вырезка с горчицей

	
	Гамбургер 

	
	Говядина со специями 

	
	Грудинка 

	
	Гусь запеченный

	
	Дым

	
	Жареные колбаски с соусом карри 

	
	Индейка с зеленью

	
	Казы

	
	Кабанчик на вертеле

	
	Кебаб 

	
	Колбаса

	
	Колбаса с горчицей

	
	Колбаски с сыром 

	
	Колбаски охотничьи

	
	Колбаски охотничьи с хреном

	
	Крылья Баффало 

	
	Куриные крылья барбекю

	
	Курица гриль

	
	Курица жареная

	
	Курица жареная со специями

	
	Курица жареная с чесноком

	
	Курица-Карри

	
	Курица карри с лемонграссом 

	
	Курица с брусничным соусом

	
	Курица тушеная

	
	Мясо-гриль со специями

	
	Мясо-гриль с сыром и луком

	
	Мясо запеченное 

	
	Мясо по-восточному

	
	Мясо по-французски

	
	Мясо со сливочным соусом

	
	Плов из баранины

	
	Рагу по-ирландски

	
	Ребра свиные на гриле 

	
	Ребрышки по-техасски 

	
	Рулька свиная копченая

	
	Салями

	
	Сало с горчицей

	
	Сало с луком

	
	Сало с хреном и чесноком

	
	Сало с чесноком

	
	Свинина в кисло-сладком соусе New

	
	Свинина запеченная со специями

	
	Свинина с горчицей

	
	Сосиска гриль

	
	Сосиска с горчицей 

	
	Стейк

	
	Телятина на гриле

	
	Телятина с травами

	
	Телятина с аджикой

	
	Техасский гриль 

	
	Тушенка

	
	Утка по-пекински

	
	Утка с яблоками

	
	Фуа-гра

	
	Хамон

	
	Хаш

	
	Холодец с хреном

	
	Хот-дог 

	
	Чизбургер

	
	Чоризо

	
	Шашлык

	
	Эскалоп

	Рыбные вкусы и морепродукты
	Белая рыба с соусом Терияки

	
	Балык из осетрины по-боярски 

	
	Икра красная

	
	Икра черная

	
	Кальмар

	
	Килька в томате New

	
	Крабы

	
	Копченая ставридка

	
	Корюшка дальневосточная 

	
	Креветка

	
	Креветка с кунжутом 

	
	Лобстер

	
	Лосось

	
	Лосось копченый

	
	Морской коктейль

	
	Осетрина с соусом Наршараб

	
	Рыба

	
	Рыба запеченная 

	
	Раки вареные

	
	Семга-Сыр

	
	Семга со сметаной New

	
	Селедка

	
	Суши

	
	Форель-Соус

	
	Шпроты

	Сырные и сливочные вкусы
	Брынза с чесноком

	
	Брынза-Оливки

	
	Гауда

	
	Пармезан- Кукуруза

	
	Ламбер

	
	Начо

	
	Пицца

	
	Салат греческий

	
	Салат Цезарь

	
	Сметана

	
	Сыр Бри

	
	Сыр Дор Блю New

	
	Сыр Сливочный

	
	Сыр с оливками 

	
	Сыр Копченый

	
	Сыр Косичка

	
	Сыр Плавленый

	
	Сыр-Зелень

	
	Сыр-Лук

	
	Сыр Моцарелла 

	
	Сыр-Перец

	
	Сыр Паремезан с чесноком и зеленью 

	
	Сыр-Пряности

	
	Сыр со сметаной

	
	Сыр со специями

	
	Сыр-Тмин

	
	Сыр-Чеснок

	
	Сырное фондю

	
	Сыр-Фруктовый соус

	
	Тильзитер

	
	Чеддер

	
	Швейцарский сыр 

	Грибные вкусы
	Грибы

	
	Грибы с луком

	
	Грибы со сметаной

	
	Грибы маринованные

	
	Грибы Трюфели 

	
	Жульен грибной

	Овощные вкусы
	Баклажан тушеный

	
	Картофель-Грибы

	
	Картофель жареный

	
	Лечо

	
	Овощи гриль

	
	Огурец маринованный

	
	Огурец малосольный

	
	Оливки с анчоусом

	
	Паприка с мясом 

	
	Помидор маринованный

	
	Салат

	
	Томат гриль 

	
	Томат с зеленью

	
	Томат с базиликом

	
	Томат с моцареллой

	
	Томат-Перец

	
	Томат-Сметана-Чеснок 

	
	Томат Спайси 

	
	Томат-Сыр-Чеснок 

	
	Томат-Чеснок

	Пряности, пряные травы и овощи
	Аджика

	
	Васаби

	
	Горчица

	
	Горчица Дижонская 

	
	Горчица-Зелень

	
	Зелень-Сметана

	
	Карри

	
	Кетчуп

	
	Кетчуп «Барбекю» 

	
	Кимчи 

	
	Лук

	
	Лук зеленый

	
	Лук жареный

	
	Лук-Сыр

	
	Лук-Сметана

	
	Лучок со сметаной по-белорусски 

	
	Мексиканский соус

	
	Мёд-Горчица-Лук 

	
	Молодой чеснок с укропом

	
	Острый соус Табаско

	
	Паприка

	
	Перец-Соль

	
	Перец-Соль-Чеснок

	
	Перец Халапеньо

	
	Перец Чили 

	
	Прованские травы

	
	Пряная смесь Бахарат

	
	Розовый перец с морской солью

	
	Розмарин

	
	Сальса

	
	Сладкий тайский перец 

	
	Смесь перцев

	
	Сок лайма, чили

	
	Соль-Уксус 

	
	Соус йогурт с травами

	
	Соус томатный

	
	Соус Кайенский 

	
	Соус медовый барбекю

	
	Соус греческий «Цацики» 

	
	Соус Тартар 

	
	Тайский кисло-сладкий соус чили 

	
	Укроп

	
	Укроп-Сметана

	
	Хрен

	
	Хренодер

	
	Черемша маринованная

	
	Чеснок

	
	Чеснок жареный

	
	Чеснок-Кориандр

	
	Чеснок-Прованские травы

	
	Чеснок-тмин

	Сладкие вкусы
	Банан с карамелью

	
	Вишнёвый десерт 

	
	Клубника

	
	Кокосовый десерт 

	
	Марципан 

	
	Песочное печенье 

	
	Пломбир 

	
	Сливовый десерт

	
	Солёная карамель 

	
	Тоффи 




По вашему запросу мы готовы предоставить   различные виды  вкусоароматических добавок  из существующего ассортимента или же разработать их специально для Вас. Многие виды ароматизаторов мы можем предложить в широком ассортименте с различным вкусовым профилем
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