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INSTRUKCJA OBSLUGI

Z urzagdzenia mogqg korzystaé wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawia¢ pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania urzgdzenia jest
odpowiednio zabezpieczone przed dostepem dzieci i oséb niepozgdanych.

UWAGA!

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego
powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

1. DANE TECHNICZNE:
Przeznaczenie: przybor kuchenny do uzytku domowego
Materiat: stal nierdzewna
Zrédto ciepta: kuchenka elektryczna, ceramiczna, gazowa, spirala
Cisnienie robocze: 0,6 BAR
Cisnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,6 BAR
Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 BAR
Maksymalne napetnienie: maks. %5 objetosci dla zywnosci nie zwiekszajgcej swojej objetosci
maks. %2 objetosci dla zywnosci zwiekszajgcej swojg objetosé

Minimalne dopuszczalne napetnienie: 500 ml

Urzadzenie stuzy do stosowania w warunkach domowych.

2. SRODKI OSTROZNOSCI:

e Uzywac szybkowar tylko po przeczytaniu instrukcji oraz informacji dotyczgcych
bezpieczenstwa jego uzytkowania

e Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ czy szybkowar jest kompletny oraz czy
bezpieczniki (wentyle) sg czyste i drozne

e Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzywanie moze spowodowac
oparzenia! Przed ogrzewaniem nalezy upewnic sie czy szybkowar jest szczelnie
zamkniety!

o W trakcie uzywania szybkowaru dzieci nie powinny znajdowac¢ sie w jego poblizu

¢ Nie kierowac¢ otwordéw uchodzenia pary w kierunku uzytkownika

¢ Nie nalezy wktada¢ garnka do nagrzanego piekarnika

o Szybkowar nalezy ustawiac na stabilnie stojgcej kuchence i nie ustawia¢ na palnikach
o wiekszej Srednicy niz dno garnka
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Do podgrzania uzywac tylko dozwolonych zrodet ciepta

Garnek pod cisnieniem wymaga maksymalnej ostroznosci w obstudze, nie dotykac
nagrzanych powierzchni bez ochrony

Stale obserwowac szybkowar, dostosowywac¢ podgrzewania oraz czas gotowania,
utrzymywag, kontrolowac cisnienie oraz zawoér ograniczajgcy cisnienie wewnatrz
szybkowaru

Nie ingerowa¢ w systemy bezpieczenstwa inaczej niz wskazuje instrukcja

Nie uzywac garnka do innych celow niz jest przeznaczony

Nie nalezy otwieraC szybkowaru przy uzyciu sity, dopiero po obnizeniu cisnienia jest
to mozliwe.

Nie nalezy uzywac garnka bez wody - moze ulec uszkodzeniu bgdz zniszczeniu
Maksymalne napetnienie szybkowaru - %; objetosci dla zywnosci nie zwiekszajgcej
swojej objetosci

Przy gotowaniu zywnosci zwigkszajgcej swag objetos¢ w trakcie gotowania np. ryzu lub
odwodnionych warzyw nalezy wypemi¢ szybkowar tylko do 1/2 jego objetosci
Minimalne dopuszczalne napetnienie szybkowaru - 500 ml

Przy gotowaniu miesa (ze skorg), ktére sie wzdyma (np. wotowy jezyk) nie przektuwaé
go — moze spowodowaé oparzenia

Przy gotowaniu miekkich potraw przed otwarciem szybkowaru lekko nim potrzgsnac,
aby unikngé opryskania jedzeniem

Nie wolno uzywac garnka do smazenia potraw pod cisnieniem!

Nie wymuszac otwarcia szybkowaru

W przypadku uchodzenia pary przez zawor bezpieczenstwa lub pierscien
uszczelniajgcy natychmiast wytgczy¢ palnik kuchenki

Nalezy zawsze gotowacé w czystym szybkowarze. Przypalone naczynie nalezy
najpierw odmoczy¢ a nastepnie umy¢. Nie wolno uzywac¢ do tego druciakow ani
proszkow do czyszczenia.

Wszystkie czesci zamienne powinny by¢ oryginalne i od autoryzowanego producenta.
Pokrywka i garnek powinny byé tego samego typu i od tego samego producenta

3. BUDOWA SZYBKOWARU:
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Naczynie

Zawor roboczy
Poprzeczka

Rekojes¢ pokrywy
Zawor bezpieczenstwa
Pokrywa

Uszczelka

Uchwyt



4. UZYTKOWANIE

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Garnek dokfadnie umyc¢ ptynem do naczyn i wysuszy¢. Nie uzywacé tzw. druciakow lub
proszkow czyszczgcych.

PRZED KAZDYM UZYCIEM

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ zawdr roboczy oraz zawor bezpieczenstwa. Ramie zaworu
roboczego ustawi¢ w potozeniu poziomym i kilkakrotnie nacisng¢ do dotu. Ramie musi swobodnie
powracaé do potozenia poziomego.

Zawoér bezpieczenhstwa nalezy kilkakrotnie pociggng¢ do goéry. Zawér musi swobodnie powracac do
pierwotnego potozenia.

NAPELNIANIE SZYBKOWARU
Maksymalne dopuszczalne napetnienie:

1. 1/2 objetosci naczynia w przypadku potraw, ktére podczas gotowania pecznieja.
2. 2/3 objetosci w przypadku potraw, ktdre podczas gotowania nie zmieniajg swojej objetosci.

Minimalne dopuszczalne napetnienie: 500ml

W SZYBKOWARZE NIE NALEZY GOTOWAC BEZ UZYCIA WODY!!

ZAMYKANIE SZYBKOWARU
Prosimy przestrzegac kilku podstawowych zasad podczas zamykania pokrywy szybkowaru:

1. Rekojes¢ pokrywy odchyli¢ do potozenia ,otwarte”.
2. Pokrywe wsungc¢ do garnka pod katem w taki sposob aby obydwa konce poprzeczki opieraty
sie na krawedzi szybkowaru.
3. Rekojesc¢ odchyli¢ w drugg strone do potozenia ,zamkniete”. Nalezy upewnic sie, ze pokrywa
szczelnie przylega do krawedzi szybkowaru.
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4. Szybkowar po zamknieciu ma rekojes¢ potozong poziomo. Prosze nie naciskac na rekojesc
po zamknieciu poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia funkcji uszczelniajgcych.

OTWIERANIE SZYBKOWARU

Przed otwarciem szybkowaru bardzo wazng czynnoscig, ktorg nalezy wykonac jest catkowite

obnizenie cisnienia wewnagtrz naczynia.

1. Cisnienie obnizamy poprzez wypuszczenie pary (naciskamy kilkukrotnie ramie zaworu
roboczego lub schtadzamy szybkowar pod strumieniem zimnej wody).

2. Nastepnie dla wyréwnania cisnienia zawér roboczy odchylamy do pozycji pionowe;j.

3. Gdy przestaniemy stysze¢ syczenie otwieramy pokrywe.

NIGDY NIE OTWIERAC GARNKA NA SILE!!!
PO KAZDYM UZYCIU

My¢ szybkowar w delikatnych srodkach do mycia naczyn. Nie uzywac tzw. druciakéw oraz
proszkéw do czyszczenia.

PRZECHOWYWANIE

Przechowywac¢ w czystym i suchym miejscu. Wieczko naczynia nie powinno byc¢
zamkniete.

INSTRUCTION MANUAL

The device may be used only by adults. Never leave the distiller unattended when in operation.
Make sure that the place where you keep the device is safe from access by children and
unauthorized persons.

NOTE:

The manufacturer is not liable for damages caused by improper use of the device other than
intended use or improper handling.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice, for the
purpose of adapting it to the provision of law, norms, directives, or due to constructional, commercial,
aesthetic and other reasons.

1. TECHNICAL DATA:

Destination: household implement with kitchen applications



Material: stainless steel

Heat source: electric, ceramic, gas stove or spiral

Working pressure: 0.6 BAR

Pressure opening the working vent: 0.6 BAR

Pressure opening the safety vent: 1.1 BAR

Maximum filling: max % of total volume for food which does not grow in size
max %2 of total volume for food which grows in size

Minimal permissible filling: 500 ml

The device is intended for domestic use.

2. PRECAUTIONARY MEASURES:

e Start using the pressure cooker only after reading this instruction manual and
information on safe use

o Before every use, check if the pressure cooker has all the required parts and whether
the safety vents are clean and patent

e A pressure cooker cooks under pressure. Incorrect use of the pressure cooker may
result in burns! Before heating, make sure if the pressure cooker is sealed!

o Keep children away from the pressure cooked when using it

e Do not direct the vents towards the user

e Do not insert the cooker into a hot oven

e When the cooker is under pressure, maintain extra caution handling it. Do not touch
any heated surfaces without protection

e Observe the pressure cooker at all times when cooking — adapt the temperature and
the time of cooking, maintain and control pressure inside the pressure cooker

¢ Do not interfere with the safety systems otherwise than as specified in the manual

¢ Do not use the cooker to any other purposes than its designed purpose

¢ Do not open the pressure cooker applying force. Open the cooker only after the
pressure has dropped.

¢ Do not use the cooker without water — otherwise you will damage it

¢ Maximum filling of the pressure cooker — 2/3 of the total volume for food which does
not grow in size

¢ When cooking food that grows in size — such as rice or dehydrated vegetables, fill the
pressure cooker up to 2 of its total volume only

¢ Minimal permissible pressure cooker filling — 500 ml

¢ When cooking meat (with skin) which swells (e.g. beef tongue), do not puncture it —
may cause burns

¢ When cooking soft meals, shake the cooker lightly before opening to avoid splattering
food

¢ Do not use the cooker to fry food under pressure!

e Do not force pressure cooker opening

¢ If you notice steam coming out of the safety vent or the sealing ring, immediately turn
off the burner

¢ Always make sure you cook in a clean pressure cooker. Keep the burnt cooker in
water and then wash it. Do not use scrubbers or cleaning powders to clean the
cooker.



e All spare parts should be original and sourced from an authorized supplier. The pot
and the lid should be of the same type and sourced from one manufacturer.

3. PRESSURE COOKER STRUCTURE:
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DESCRIPTION:
Pot

Working vent
Crossbar

Lid handle
Safety vent
Lid

Seal

Metal handles
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4. USE

BEFORE THE FIRST USE

Wash the pot thoroughly with washing liquid. Do not use any scrubbers or washing
powders.

BEFORE EVERY USE

Before every use, check the working vent and the safety vent.
Set the working vent arm in the horizontal position and press several times. The arm must return to
the horizontal position.

Pull the safety vent several times. The vent must return to its initial position.



FILLING THE PRESSURE COOKER

Maximum permissible filling:
1. 1/2 of total volume of the pressure cooker for case of food which grows in size when cooked.
2. 2/3 of total volume of the pressure cooker for food which does not grow in size when cooked.

Minimum permissible filling: 500ml

DO NOT BOIL WITHOUT WATER IN THE PRESSURE COOKER!

CLOSING THE PRESSURE COOKER

Please observe several basic rules when closing the lid of the pressure cooker:

1. Shift the handle on the lid to the “open” position.

2. Slide the lid onto the pot, at an angle, in which the both ends of the crossbar are supported
on the edge of the pressure cooker.

3. Slide the handle to the other side to the “closed” position. Make sure that the lid is tightly
sealed on the edge of the pressure cooker.

4. After locking, the handle will be lying horizontally. Please do not press on the handle after
sealing the pot, as it may lead to damaging the sealing functions.

OPENING THE PRESSURE COOKER

Before opening the pressure cooker, the most important thing to do is to completely lower the
pressure inside the pot.
1. Lower the pressure by venting the steam (press the working vent art several times or cool the
pot down under a cold water stream).
2. Next, in order to level the pressure, slide the working vent to the vertical position. .
3. When the hissing stops, open the lid.

NEVER FORCE THE LID TO OPEN!!!
AFTER EVERY USE

Wash the pressure cooker with mild detergents. Do not use scrubbers or washing powders.
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STORAGE

Store in a clean and dry place. The lid of the cooker should be closed.

@BEDIENUNGSANLEITUNG

ACHTUNG

Das Gerat darf nur von erwachsenen Personen verwendet werden. Laufendes Gerat ohne Aufsicht

nicht arbeiten lassen. Vergewissern Sie sich, ob der Aufbewahrungsort des Gerates entsprechend
vorm Zugang durch die Kinder und unbefugte Personen gesichert ist.

Produzent haftet fir eventuelle Schaden nicht, welche aufgrund von Handlungen hervorgerufen
werden, die nicht in Ubereinstimmung mit der Zweckbestimmung oder unkorrekter Bedienung im
Zusammenhang stehen.

Produzent behalt sich das Recht auf Modifizierung des Gerates jederzeit ohne friihere
Benachrichtigung vor, um das Gerat an die Rechtvorschriften, Normen, Richtlinien bzw. aus
Konstruktions-, Vertriebs-, asthetischen oder anderen Grinden anzupassen.

1. TECHNISCHE DATEN:
Bestimmung: ein Kiichengerat flr den Haushalt
Material: rostfreier Stahl
Warmequelle: Elektro-, Gas-, Induktionsherd, Keramikherdplatten
Arbeitsdruck: 0,6 BAR
Offnungsdruck - Arbeitsventil: 0,6 BAR
Offnungsdruck - Sicherheitsventil: 1,1 BAR
Maximale Fullmenge: max. % des Fassungsvermogens fur Lebensmittel, die ihr Volumen nicht
vergrofern

max. ¥z des Fassungsvermodgens fur Lebensmittel, die ihr Volumen
vergrofern

Minimale zulassige Fullmenge: 500 ml

Das Gerét ist fiir Hausgebrauch bestimmt.

2. VORSICHTSMASSNAHMEN:



Den Schnellkochtopf nur dann nutzen, wenn die Bedienungsanleitung und
Sicherheitsangaben zu dessen Nutzung gelesen sind.

Vor jedem Gebrauch ist zu prifen, ob der Schnellkochtopf komplett ist und ob seine
Ventile sauber und durchlassig sind.

Der Schnellkochtopf kocht unter Druck. Ein nicht ordnungsmaRiger Einsatz kann zu
Verbrennungen fihren. Vor Erhitzung ist zu prifen, ob der Schnellkochtopf dicht
verschlossen ist!

Beim Einsatz vom Schnellkochtopf dirfen sich die Kinder in dessen Nahe nicht
aufhalten.

Die Lécher fur Dampfentweichung dirfen nicht auf den Benutzer gerichtet werden.
Den Schnellkochtopf nicht in den erhitzten Backofen stellen.

Den Schnellkochtopf ist auf einem stabil aufgestellten Herd zu stellen. Die Brenner
mit einem groReren Durchmesser als Topfboden sind zu vermeiden.

Zur Erhitzung ist nur eine zulassige Warmequelle zu verwenden.

Bei einem unter Druck wirkenden Schnellkochtopf ist eine besondere Vorsicht
geboten, die erhitzten Flachen sind ohne entsprechenden Schutz nicht zu berthren.
Der Schnellkochtopf ist standig zu beobachten, die Erhitzung und Kochzeit sind
entsprechend anzupassen, der Druck und das Druckbegrenzungsventil im
Schnellkochtopf sind zu kontrollieren.

In das Sicherheitssystem ist nicht anders als nach Angaben in der
Bedienungsanleitung einzugreifen.

Der Schnellkochtopf ist nur bestimmungsgemaf zu benutzen.

Den Schnellkochtopf darf nicht unter Einsatz von Gewalt gedffnet werden, zuerst ist
der Druck zu senken.

Der Schnellkochtopf darf ohne Wasser nicht verwendet werden — sonst kann er
beschadigt der zerstdrt werden.

Maximale Fullmenge: max. % des Fassungsvermdgens flr Lebensmittel, die ihr
Volumen nicht vergréRern

Beim Kochen der Lebensmittel, die ihr Volumen wahrend des Kochvorgangs
vergroRRern, z.B. Reis oder entwassertes Gemdse, ist der Schnellkochtopf nur bis 1/2
dessen Volumen aufzufllen.

Minimale zulassige Fullmenge - 500 ml

Beim Kochen von Fleisch (mit Haut), dass sich aufblaht (z.B. Rindzunge) ist das
Fleisch nicht aufzustehen — Verbrennungsgefahr

Beim Kochen weicher Speisen ist der Schnellkochtopf vor dem Offnen leicht zu
schitteln, damit die Speise nicht spritzen wird.

Der Schnellkochtopf darf zum Braten unter Druck nicht verwendet werden!

Das Offnen vom Schnellkochtopf darf nicht erzwungen werden!

Bei Dampfentweichung durch das Sicherheitsventil oder durch den Dichtungsring ist
der Brenner sofort abzustellen.

Immer nur sauberen Schnellkochtopf verwenden. Den angebrannten Schnellkochtopf
ist zuerst aufzuweichen und dann zu spulen. Zur Reinigung durfen weder
Drahtschwamme noch Reinigungspulver verwendet werden.

Es sind nur originelle und beim Vertragshandler erworbenen Ersatzteile zu
verwenden. Das Deckel und der Topf haben vom gleichen Typ und vom gleichen
Hersteller zu sein.
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BESCHREIBUNG:

Topf
Arbeitsventil
Querbalken
Deckelgriff
Sicherheitsventil
Deckel
Dichtungsring
Metallgriffe
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4. NUTZUNG

VOR ERSTEM GEBRAUCH

Der Topf ist mit dem Splilflissigkeit genau zu spulen und zu trocknen. Weder
Drahtschwamme noch Reinigungspulver verwenden.

M\

\ ~
& )
NeL S

VOR JEDEM GEBRAUCH
Vor jedem Gebrauch ist das Arbeitsventil- und Sicherheitsventil zu prifen.

Der Arbeitsventilarm ist waagrecht zu stellen und mehrmals nach unten zu dricken. Der Arm muf3 in
waagrechte Position frei zurtickkehren kénnen.

Das Sicherheitsventil ist mehrmals nach oben zu ziehen. Das Ventil mul in urspriingliche Position
frei zurickkehren konnen.
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AUFFULLEN
Maximale Fullmenge:

1. max. 2 des Fassungsvermogens fur Lebensmittel, die ihr Volumen vergréRern
2. max. % des Fassungsvermogens fur Lebensmittel, die ihr Volumen nicht
vergrofern

Minimale zulassige Fullmenge: 500 ml

IM SCHNELLKOCHTOPF DARF OHNE WASSER NICHT GEKOCHT WERDEN !

SchlieBRen vom Schnellkochtopf
Beim Schlielten vom Schnellkochtopf sind einige Grundsatze zu beachten:

1. Der Deckelgriff ist in Position ,Offen” zu bringen.

2. Der Deckel ist in den Topf unter einem Winkel in der Weise hineinzuschieben, damit die beiden
Querbalkenenden auf dem Topfrand abgestitzt sind.

3. Der Griff ist in die entgegengesetzte Richtung, d.h. in Position ,Geschlossen® zu bringen. Es ist
sicherzugehen, dass der Deckel am Topfrand dicht anliegt.

4. Nach dem Schlief3en bleibt der Griff in waagrechter Position. Der Griff ist nach dem Schlie3en
nicht zu driicken, sonst kdnnen die Dichtungsfunktionen beeintrachtigt werden.

Offnen vom Schnellkochtopf
Vor dem Offnen ist der Druck innerhalb des Topfes ganz zu senken.

1. Der Druck wird gesenkt, indem der Dampf abgelassen wird (mehrmaliges Driicken auf das
Arbeitsventil und Abkuhlen vom Schnellkochtopf mit dem Wasserstrahl.

2. Danach bringen wir das Arbeitsventil zum Druckausgleich in senkrechte Position.

3. Hoért das Zischen auf, kann der Deckel angehoben werden.

DEN SCHNELLKCHTOPF NIEMALS MIT GEWALT OFFNEN !!!

NACH JEDEM GEBRAUCH
Zur Reinigung vom Schnellkopftopf nur sanfte Waschmittel verwenden. Weder Drahtschwamme
noch Reinigungspulver verwenden.

AUFBEWAHRUNG
An einem sauberen und trockenen Ort aufbewahren. Der Deckel darf nicht geschlossen sein.
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@ MHCTPYKUWUA MO SKCTUTYATALUU

YCTPONCTBOM MOTYT NOfb30BaTLCA UCKNIOYMTENBbHO B3pocnble. He ocTaBnsnTe paboTtatowee
ycTponcTea 6e3 npucmoTpa. Heobxognmo ybeamnTcs, 4To MECTO XpaHEHUS YCTPOMCTBA
COOTBETCTBEHHO 3aLLMLLEHO OT JOCTyNa AEeTEN U NOCTOPOHHMX UL,

BHUMAHUE

I'Ipowsaop,menb He OTBeYaeT 3a BO3MOXHbIN yLu,ep6, HaHECEHHbIN MCNOSb30BaHMEM yCTpOIZCTBa He
Nno Ha3Ha4YeHUo NN He CooTBeTCTBEHHO C PYKOBOACTBOM MO O6CJ'Iy)KVIBaHVI}O.

MpounssoanTens MoXeT MoaAUMULMPOBAaTL U3aenue B niobolt MOMEHT, 6e3 NpeaBapuUTENbBHOMO
npeaynpexaeHusi, ¢ Lenbto NpMBEAEHUS €ero B COOTBETCTBUE C 3aKOHOMONOXEHUSIMU, HOPMaMW,
OVPEKTMBaMU UIN B CBSA3M C KOHCTPYKTOPCKMMU, KOMMEPYECKUMMU, ICTETUYECKUMUN U APYTUMM
NpUYMHaMM.

1. TEXHWYECKUE OAHDbIE:
HasHaueHue: KyxoHHasi yTBapb 415 AOMALUHEro NCMOJIb30BaHUS
MaTepuan: HepxaBetoLas cTanb
McTouHMK Tenna: anekTpnyeckasi, kepammyeckasl, rasosas nnmra, cnumparsnb
Pabouee paBneHue: 0,6 BAP
[aeneHne oTkpbITUs paboyero knanaxa : 0,6 BAP
[aBneHue oTkpbITUst BeHTUNsA 6esonacHoctyn @ 1,1 BAP
MakcumanbHoe HanosrHeHue:

Makc. % obbema And MPOAYKTOB NUTaHUS, HEe yBeENuUMBalOLWMX CBOero obbema B npouecce
NPUroTOBMEHUS;

Makc. 72 o6bemMa A5 npoayKToB NUTaHUS, yBENMYMBaLLNX CBOM 06beM B NpoLiecce NpUroToBrieHns
MwuHumanbHO gonyctumMoe HanorHeHue: 500 mn

YCTpOﬁCTBO npegHasHa4eHoO AN UCNoJib30BaHUA B AOMALLHUX yCINOBUAX.

2. CPEACTBA BE3OINACHOCTMU:

o lMonb3oBaTbCA CKOPOBAPKOW TOMBbKO MOCME MNPOYTEHUSA MHCTPYKUUKU U MHADOPMaLUN,
KacatoLlencs 6e3onacHocTV Nonb3oBaHUA.

o Mepen kaxgblM UCNONb30BaHMEM NPOBEPUTHL Hanuyne BCEX ANIEMEHTOB CKOPOBapPKW,
YUCTOTY M MPOXOAMMOCTb NpeaoxpaHuTenen (BeHTunen).

o CkopoBapka BapuT noA gasneHnem. HenpaBunbHOE MCMNONb30BaHNE MOXET Bbl3BaTb
oxoru! lNepen HarpeBaHWeM yOOCTOBEPUTLCS, NIIOTHO NN 3aKpbiTa cKkopoBapka !

o B npouecce ncnonb3oBaHns CKOPOBAPKM AETU HE AOMKHbI HAXOAUTLCA C HEW PALOM.

o He HanpaBnaTb OTBEPCTMSA BbIXOAa Napbl B CTOPOHY MOfb3oBaTens.

o He BCTaBNATb KaCTPHOMO B HArpeTyto AyXOBKY.
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[SIRCS

CkopoBapky ycTaHaBnNuBaTb Ha CTabUNbHO CTOALLEN NAINTE U HE CTaBUTb Ha roperkax,
AnameTp KoTopblx Bonblue AMamMeTpa gHa ropLuka.

[nga HarpeBaHMs NCNOMNb30BaTb TOMNBbKO paspeLlleHHble UCTOYHUKK Tenna.

Kactptona nog pgasneHvem  TpebyeT  MakCUManbHOW  OCTOPOXHOCTU  Npwu
obcnyXnMBaHUM, He KacaTbCs HarpeTbIx NnoBepxHocTen 6e3 3awmnThbi!

lMocTosHHO HabnwgaTb 3a HarpeBaHMeM  CKOPOBapkuW, MpoBepsATb  Bpems
NPUroToBNEHMs MUK, MOOAEPKMBATb, KOHTPONMpOBaTb  AaBNeHMe W BEHTWUIb,
OrpaHN4YMBaloLLMN AaBNEHNE BHYTPU CKOPOBApPKM.

He HapywaTtb NpeaycMOTpeHHbIe MHCTPYKUMEN cucTeMbl 6e30nacHOCTM.

He ncnonb3oBaTb KacTpronto B ApYyrux Lensix.

He oTKpblBaTb CKOpPOBapKy C WCNOMb30BAHWMEM CWMbl, TOMIbKO MOCME CHWXEHUS
AaBMNEHNA KaCTPHOMO MOXHO ByaeT nerko OTKpbITh.

He ncnonb3oBaTb kacTptonto 6e3 Bogbl - 3TO MOXET BbIBECTU €€ N3 CTPOS.

MakcMmanbHOe HamnofiHeHWE CKOpoBapkM - % obbema [Ana  npoaykToB, He
yBENMYMBaKLLMXCA B 0Obeme B Npouecce NpUroToBEHNS.

Ana npurotoBneHWss NpPOAYKTOB, YyBenuuMBawwWmMx cBoM ob6bem B npouecce
NPUroTOBMNEHMSA Hanp. puca unn obe3BOXEeHHbIX OBOLLEW, criegyeT HanofIHUTb CKOPOBapKy
Tonbko o 1/2 eé obbema.

MuHMManeHOe JonycTMMoe HanonHeHne ckoposapku - 500 mn.

Mpn npurotoBrneHnn msica (C Koxen), KoTopoe HabyxaeT (Hamp. roBsKUN SA3bIK) He
npokanbiBaTb €ro - MOXET Bbl3BaTb OXOIM.

Mpn npuroToBNeHNN Markux 6nto4, nepen OTKPbITUEM CKOPOBAPKM JIErKO BCTPSAXHYTb
coaepXnmbiM, 4TobbI M36exaTb ONPbICKMBAHNUS €00,

Henb3sa ncnonb3oBaTb KACTPHOSO A1 Xapku nog aasneHnem!

He mbiTaTbCsa OTKpbIBaTb CKOPOBAPKY CUION!

B cnyyae Bbixoga napbl Yepes3 BeHTUNb 6€30nacHOCTM UNKU YNNoTHSOLWEE KOMbLO,
HeMeIeHHO BbIKIMOUNTL FOPENKy MnTbI.

Bcerga BapuTb B UnCTON CKOpoBapke. [oaropeBLuUyto KacTpLono cHavana oTMoYuTb, a
NOTOM MOMbITb. 3anpeLuaeTcsi NPUMEHSTb MPOBOSIOYHbIE MOYASTKN N YUCTALLME NOPOLLIKU.

Bce 3anacHble 4acTm CKOpOBapkM [OOSMDKHbl OblTb  OpUrMHaNbHbIMKM U OT
aBTOPM30BaHHOrO npoussoauTens. Kpbilwka 1 KacTpronsa OMMKHbI OblTb TOrO e Tvna u oT TOoro
Xe npoussoguTens.

CTPOEHUE CKOPOBAPKMU:

ONMUCAHME:

Noobkwd

KacTtptons
Pabouunn knanaH
MonepeunHa
PykosiTKa KpbILLKK
BeHTnnb 6e3onacHocTn
KpblLwka
Mpoknagka
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8. MeTtannuyeckue py4ku

4. JKCNNYATAUUA

NEPEQ NEPBbIM MPUMEHEHUEM
KacTptonio TwaTenbHO BbIMbITb ropsyen BoAon ¢ JobaBneHnemM Xnakux MoLLX CpeacTs
¥ BbICYLUINTb. He NpuMeHsTb ckpebku 1 nopoLLKoobpasHble YUCTSLLME CpeacTBa.

NEPEL KAXAbIM NPUMEHEHUEM
MNepen kaxablM NPUMEHEeHNeM NpoBepPUTb Ppabounii KnanaH 1 BeHTUNbL 6e3o0nacHoCTy.

Mne4yo pabGouyero knamnaHa yCTaHOBUTb B FOPU3OHTaNbHOM MOJIOXEHMU U HECKONbKO pa3 HadaBUThb.
Mne4o gOMKHO CBOGOAHO BO3BPALLATLCS B FOPU3OHTarIbHOE MOSOXEHE.

BeHTunb 6e3onacHOCTV HECKONBKO pa3 NoTsHYTb BBEpX. BeHTunb fomkeH cBo6oAHO BO3BpaLLaThCS
B NepBOHa4anbHOe MoSIoKeHME.

HAMOJIHEHUE CKOPOBAPKU
MakcmmarnbHO 4OMYCTUMOE HanomHeHne:

1. % éMmKoCTU KacTpronu B criyyae 6nioa, KOTopble BO BpEMS MPUrOTOBMNEHUS YBENMYMBAIOTCS B
obbeme — pasbyxator.

2. 2/3 émkocT KacTptonu B crnyyae 6nwoa, KOTOpble BO BPEMSI MPUroTOBMEHUS HE U3MEHSIH0
cBoero o6bLéma.

3. MuHumaneHo gonyckaemoe HanoriHeHue: 500mn

B CKOPOBAPKE HEJIb3A NTOTOBUTb BE3 BObl!

3AKPbIBAHUE CKOPOBAPKU
Mpocum cobntogaTh HECKONbKO 6Ga30BbIX MPUHLMMOB BO BPEMS 3aKpbIBaHMS KPbILLKU CKOPOBaPKMU:

1. PyuKy KpbILLIKM OTKIIOHWUTE B MOSIOXKEHUE «OTKPbLITOY.
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2. KpblWwKy BNOXWTb B KacTplONio nog yrrnom Takum obpasom, 4tobbl oba kpas nonepeyunHbl
onvpanucb Ha Kpasi CKOpOBapKW.

3. PyKoATKY OTKNOHWUTL B MPOTMBOMOSIOXHYIO CTOPOHY B MNOSIOXEHUE «3aKpblTo». Heobxoammo
YAOCTOBEPUTLCA B TOM, YTO KpbILLKa MIIOTHO NpUreraeT K Kpat CKOPOBaPKW.

4. PyKOSITKa KPbILLUKX 3aKPbITON CKOPOBapKW HaxXoaUTCsl B TOPU3OHTaNbHOM NOMoXeHun. Npocum
He HaXymaTtb Ha PYKOSITKY NOCre 3aKpbiTUS CKOPOBAapKW, MOCKOSTbKY 3TO MOXET NMpUBECTU K
HapyLLEeHNO YNNOTHAOLWNX PYHKLMIA.

OTKPbIBAHUE CKOPOBAPKU

Mepen TeM Kak OTKPbITb KPbILLKY CKOPOBAPKWU, HEOOXOAMMO MOSIHOCTLIO CHU3WUTL AaBneHne BHYTPU
KacTpronu.

1. [aBneHue cHWXaeMm Bbiryckas nap (HaxXnmaem HEeCKoSbKO pa3 Ha nneyo paboyero knanaHa
NI OXNakgaem CKopoBapKy Mo CTPyen XOno4HOM BOAbI).

2. [llocne aToro, Ans BblpaBHMBaHUA AaBneHUss pabounin KnanaH OTKIOHAEM 4O BEPTUKaNbHOro
NONOXEHMS!.

3. Korga «wmneHue» 3aTUXHET — KPbILLKY MOXHO OTKpPbIBaTb.

HE NbITATbCA OTKPbIBATb CKOPOBAPKY CUITON!!!

NOCNE KAXOO0Io NPMMEHEHUA
CkopoBapKy MblTb BOAOW ¢ 0GaBNEHMEM AENNKATHbBIX XWUOKMX MOILLIMX cpeacTs. He
NPUMEHSATb CKPeOKM 1 MOPOLLKOOOPa3sHbIe YNCTALLME CPeacTBa

XPAHEHUE
XpaHUTb B YUCTOM U CyxoM MecTe. Kpbillka He AoSKHaA MIOTHO NpuneraTh K KacTpiore.

IHCTPYKLI,IH 3 EKCNNYATAUII

MpMCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCH BUKNKOYHO AOpOcCHi 0cobu. He 3anuwante yBiMKHEHUI NPUCTPI
6e3 Harnsay. MNepekoHanTecs, Wo Micue 36epiraHHS NPUCTPOIO BiAMOBIAHO 3axULLEHE Big AiTeN i
CTOPOHHiIX OCiO.

YBArA

BupobHuk He Bignosigae 3a 36MTKW, CIPUYNHEHI 3aCTOCYBaHHAM NPUCTPOLO HE 3a MPU3HAYEHHAM
abo 3 He4OTPMMAHHAM IHCTPYKLiT BUKOPUCTaHHS.

BupobHuk moxxe moamdikyBaty BUpi6 B 6€3 nonepeaHbLOro noBigoOMMEHHS, 3 METOL0 NPUBELAEHHS
NOro y BiAMNOBIAHICTb 3 3aKOHOMOMOXEHHSAMW, HOpMaMK, AMpeKkTBamu abo y 3B'sA3Ky 3
KOHCTPYKTOPCBKOI, KOMEPLINHOK, ECTETUYHOIO Ta iHLLIOK METOI0.

1. TEXHIYHI OAHI:
IMpu3HayYeHHs: KyXOHHWI nocyn ANa 4OMaLUHLOrO BUKOPUCTaHHS
MaTepian: HepxaBito4a cTarnb

[>xepeno Tenna : enekTpuyHa, kepamiyHa, ra3oBa NnuTa, cnipanb
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Po6ounn Tuck: 0,6 BAP

Tuck BigkpuTTa poboyoro knanaHa : 0,6 BAP
Tuck BigkpuTTA KnanaHa 6e3nekn : 1,1 BAP
MakcmmanbHe HanoBHEHHS:

e Makc. % 06'emy Ons NPOAYKTIB XapyyBaHHS, WO He 36inbLuytoTb CBOro 06'eMy B NpOLIECi
NPUroTyBaHHS;

e Makc. /2 06'eMy Ons NPOAYKTIB XapyyBaHHS, WO 36iNbLUyoThb CBi 06'eM B NpoLeci
NPUroTyBaHHS.

MiHimanbHe gonyctnme HanoBHeHHs:: 500 mn

MpucTpin npusHavyeHUn ANA BUKOPUCTAHHA B AOMAaLUHIX yMOBaXx.

2. 3ACOBMU BE3IMNEKMU :

o KopuctyBaTuUcs CKOpPOBAPKOO TiNbKK MiCns 03HaMOMITEHHS 3 iIHCTPYKLUi€EtO | iHdbopmadieto, LWoao
©e3nekn KOpUCTyBaHHS.

o [lepen KOXHUM BMKOPUCTAHHSM NEPEBIPUTU HASIBHICTb YCiX €fIEMEHTIB CKOPOBapPKU, YNCTOTY i
NPOXiAHICTb 3anobiKHKKIB (KNnanaHi.).

o CkopoBapka BapuTb Mig TUCKOM. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe BUKNuKaTu oniku! MNMepea
HarpiBaHHAM YNeBHUTUCS, LLO CKOpoBapKa LWifibHO 3akpuTal

e B npoueci BUKOpUCTaHHS CKOPOBAPKKU OiTN HE MOBUHHI 3HAXOOUTUCS 3 HEHO NOPYM.

e He HanpaBnATy oTBOPM BUxoay napwm y 6ik kopucTyBaya.

e He BCTaBnAaATM KacTpyrto B HarpiTy OyXOBKY.

o CkopoBapKy BCTaHOBMIOBATW Ha MNNWUTI, WO CTabifIbHO CTOiTb, HE CTaBUTU Ha MarbHUKWN,
AiaMeTp skMx Ginblni Big giameTpy AHA KacTpyii.

e [InAa HarpiBaHHSA BUKOPUCTOBYBaTW fnLLE OO3BOSEHI A)Kepena Tenna.

o Kactpynsa nig TMCkOM BuMarae MakcuMmarnbHOI O0OepeXXHOCTI B MpOLECi BUKOPWUCTAHHS, He
TOPKaTUCS HarpiTux NOBepXoHb 6e3 3axmucTy.

e [locTiHO cnocTepiraTM 3a HarpiBaHHAM CKOpPOBapKW, MEPEBIPATM 4Yac MPUroTyBaHHSA IXi,
nigTpMmyBaTK, KOHTPOMIOBATW TUCK i KNnanaH, WO peryrioe TUCK ycepeauHi CKOpoBapKu.

¢ He nopywyBatu nepeabaveHi iHCTpyKLUieo cuctemmn 6eanekn CKopoBapku.

¢ He BMKOpUCTOBYBATK KacTPymnio B iHLWNX LNAX.

e He 3acTtocoByBaTu cuny Ang BiOKPUTTA CKOPOBAPKKU, MNICNA 3HWKEHHSA TUCKY KacTpymo MOXHa
Oyae nerko BigkpuTu.

¢ He BukopuctoByBaTK KacTpynio 6e3 Boam - Le MOXe BMBECTU ii 3 nagy.

¢ MakcumanbHe HanoBHEHHSA CKOPOBAapKM - 73 06'eMy ONs NMPOAYKTIB, WO He 30inbluyoThCa B
ob'emi B NpoLeCi NPUroTyBaHHS.

e [lpn npuroTyBaHHi NPOAYKTIB, WO 36inbLIyOTh CBi 06'eM y Npoueci NpUroTyBaHHS Hanp. pucy
abo 3HeBOAHEHMX OBOMIB, CNif HAMOBHUTU CKOPOBAPKY Tifbkun o 1/2 1i 06'emy.

e MiHimanbHe gonycTnme HanoBHEHHS ckopoBapku - 500 mn

e [lpu npurotyBaHHi M'AAca (3i LWKIpOID), ke Habpsikae (Hanp. TENAYUA A3UK), HE NPOKOMBaTH
MNOro — MOXXHa MONeKTUCh.

e [lpn npuroTtyBaHHi M'akux 6ntog, nepea 3HATTAM KPULLKK 3i CKOPOBAPKM, NErKO HEK TPYCHYTY,
W06 YHUKHYTU OBNPUCKYBAHHS DXEHO.

e He mMoOXxHa B KacTpyrii cMaxuTu nig Tmckom!

e He 3acTtocoByBaTu cuny ong BigkpmBaHHS CKOpOBapKuy !

e Y pasi Buxody napu uvepes knanaH 6e3nekn abo yulinbHIOKOYE Kinbue, HEranHo BUMMKHYTU
nanbHWK NANUTK.
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e 3aBXau BapuTu B YUCTIN ckopoBapLi. KacTpynto, sika nigropina, cnovaTtky BigMOYnUTH, a NOTiM
nommTtn. 3abOPOHAETLCSA 3aCTOCOBYBATM APOTSHI MOYanKu i NOPOLLKONOAIGHI Mutodi 3acobw.

e YCi 3anacHi 4YacTUHM CKOpOBapkM MarTb OyTU opuriHanbHUMK i Big aBTOPM3OBAHOMO
BUPOGHMKa. KpuLuka i kKacTpyns matoTb OyTn TOro X Tuny i Big TOro X BUPOBHMKA.

3. BYOBA CKOPOBAPKMU:

[§] [«

onuc

Kactpyns
Po6ouunn knanaH
lNonepeyka
Pyu4ka KpuLLKK
KnanaH 6e3nekun
Kpuwka
Mpoknagka
MeTanesi pyyku

N~ ®LNE

»

EKCIMIYATALIA

NEPEA NEPLUMM 3ACTOCYBAHHAM

KacTtpynto peTenbHO BUMUTU rapsyoo BOAOK 3 4OO4aBaHHAM PigKnx Mutoumx 3acobis i Bucywntn. He
3aCTOCOBYBaATU OPOTSAHI MOYarnkuy i nopoLuKonoaidHi Mutodi 3acobu.

NEPEQ KOXKHUM 3ACTOCYBAHHAM
Mepen KoXXHUM 3aCTOCYBaHHAM NepesipuT pobounin KnanaH i knanaH 6e3neku.

lNMneye poboyoro knanaHa BCTAHOBUTU B FOPU3OHTANIbHOMY MOMOXEHHI | Kifbka pasiB HaTUCHYTW.
[Mneye NOBUHHO BifNlbHO NOBEPTATUCS B FOPU3OHTarNbHE NOMOXEHHS.

KnanaH 6e3neku kinbka pasiB NOTArHyTM Bropy. KnanaH noBMHEH BiNIlbHO NOBepTaTUCA B NOYaTKOBE
NOSTOXKEHHS.
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HAMOBHEHHA CKOPOBAPKH
MakcrmarnbHO AOMYCTUME HaMOBHEHHS:

1. Y2 06’eMy KacTpyni y BUnagKky npoaykTiB, SKi Nig Yac npurotyBaHHA 36inbLUyoTbCA B 06'EMi -
po30yxalTb

2. 2/3 ob’emy KacTpyni y BMNagKy NpoAyKTiB, AKi Nig Yac NpuroTyBaHHSA HE 3MiHIOTb CBOro
ob'emy.

3. MiHimanbHO gonycTumMe HanoBHEHHSA : 500mn

Y CKOPOBAPLI HE MOXXHA TrOTYBATU BE3 BOAN!

{ .

\&
~

S e T = —
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3AKPUBAHHA CKOPOBAPKU

lNpocnmMo AOOTPUMYBATUCA KifIlbKOX OCHOBHMX MPUHUMAIB Nid 4Yac 3aKpuBaHHS KPULLKK

CKOPOBApKM :

1. Py4Ky KpULLIKK BIOXWUITUTU B MOSTOXEHHS "BiAKPUTO".

2. KpuvLwKy BKknacTu B KacTpynio nig KyToM Tak, wob obuasa KiHui nonepeykn cnupanmcs
Ha Kpan CKopoBapKu.

3. Pyuky Bigxunutu B nNpoOTUNEXHY CTOPOHY B MONOXeHHs "3akputo". HeobxigHo
YNEBHUTUCS B TOMY, LLO KPULLKA LLINBHO NpUnsarae 4o Kpar CKOPOBapKK.

4, Py4ka KpuWLIKM 3aKpUTOI CKOPOBApPKW 3HAXOAUTLCA B FOPU3OHTANIbHOMY MOSOXEHHI.

MpocrMo He HaTUCKaTK Ha PyYKy MiCNs 3aKpUTTSi CKOPOBAaPKM, OCKINbKU Lie MOXe NPUBECTU 40
NOPYLUEHHS YLLINbHEHHS.

BIAKPUBAHHA CKOPOBAPKU
MepLu HK BIOKPUTU KPULLIKY CKOPOBapKKW, HEOOXIOHO NOBHICTIO 3MEHLLUTU TUCK yCepeanHi KacTpyni.

1. Twnck 3HMKYEMO BMNyCKaruy napy (HaTUCKAeEMO Kinbka pasiB Ha nneye poboyoro knanaHa abo
OXONODKYEMO CKOPOBApPKY Mig, CTPYMEHEM XOSNTOAHOT BOAN).

2. Micna uboro, Ans BWPIBHIOBAHHA TUCKY pobouni KknanaH BIOXMIISEMO Yy BepTUKanbHe
NMONOXEHHS.

3. Konu "WwuniHHA" 3aTUXHE - KPULLKY MOXHa BigkpuBaTu.

HE HAMATANTECS BIOKPUBATU CKOPOBAPKY CHMNOIO!!
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nicnA KOXXHOMo 3ACTOCYBAHHA

CkopoBapKky MWUTK BOAOK 3 AOOaBaHHAM AenikaTHUX Pigkux Muoumnx 3acobiB. He 3acTtocoByBaTu
OPOTSAHI MoYarku i nopoLukonoaibHi Muodi 3acobu.

3BEPITAHHA

36epiratv B UncToMy i cyxoMy MicLi. Kpuilka He MOBUHHA LWifbHO npuniarati o KacTpyni.

@NAVOD K OBSLUZE

Zafizeni mohou pouzivat jen dospélé osoby. Pracujici zafizeni nikdy neponechavejte bez dozoru.
Ujistéte se, ze je misto uskladnéni zafizeni vhodné chranéno pred pfistupem déti a neopravnénych
osob.

POZOR

Vyrobce nezodpovida za pfipadné skody zplisobené pouzivanim zafizeni v rozporu s jeho uréenim
nebo neopravnénou obsluhou.

Vyrobce si vyhrazuje pravo vyrobek kdykoliv modifikovat bez dfivéjSiho upozornéni za ucelem
uzpusobeni se pravnim pfedpisim, normam, smérnicim nebo z konstruk&nich, obchodnich,
estetickych nebo jinych pficin.

1. TECHNICKE UDAJE:

Ur€eni: kuchyriska potfeba k domacimu pouZziti

Material: nerezova ocel

Zdroje tepla: elektricky, plynovy sporak, sklokeramicka deska, indukce

Pracovni tlak: 0,6 BARU

Tlak otevieni pracovniho ventilu: 0,6 BARU

Tlak otevieni bezpeénostniho ventilu: 1,1 BARU

Maximalni naplnéni: max. 2/3 objemu pro potraviny, které nezvétsSuji svlij objem
max. 1/2 objemu pro potraviny, které zvétSuji svij objem

Minimalni pfipustné napinéni: 500 ml

Zarizeni slouzi k pouziti v domacnosti.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY:

o Pouzivejte tlakovy hrnec pouze po precteni navodu a informaci tykajicich se
bezpecnosti jeho pouzivani
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e Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, jestli je tlakovy hrnec kompletni a jestli jsou
pojistky (ventily) Cisté a prachozi

e Tlakovy hrnec vafi pod tlakem. Nespravné pouzivani mlze zpUsobit popaleni! Pred
zahfivanim se ujistéte, ze je tlakovy hrnec tésné uzavien!

o Béhem pouzivani tlakového hrnce se v jeho blizkosti nesmi nachazet déti.

o Nesmérujte otvory Uniku pary smérem k uzivatel

¢ Nevkladejte hrnec do zahfati trouby

e Tlakovy hrnec postavte na stabilné stojici sporak a nestavte ho na hofaky s pramérem
vétsim, nez je dno hrnce

o K ohfevu pouzZivejte pouze povolené zdroje tepla

e Hrnec pod tlakem vyZaduje maximalni opatrnost pfi obsluze, bez ochrany se
nedotykejte zahfatych povrchu

e Stale pozorujte tlakovy hrnec, uzpusobte ohfivani a €as vareni, udrzujte, kontrolujte
tlak a ventil, ktery omezuje tlak uvnitf tlakového hrnce.

e Nezasahujte do bezpecnostnich systéml jinak, nez je uvedeno v navodu,

e Nepouzivejte hrnec k jinym ucelim, nez k tém, k nimz je ur€en.

o Neotevirejte tlakovy hrnec s pouzitim sily, je to mozné teprve po poklesu tlaku.

o Nepouzivejte hrnec bez vody, mohl by se poskodit nebo znicit

¢ Maximalni naplnéni tlakového hrnce . 2/3 objemu pro potraviny, které nezvétSuji svij
objem

¢ P¥i vafeni potravin, které zvétSuji svlj objem b&hem vareni, napf. ryze nebo
odvodnéné zeleniny, naplite tlakovy hrnec pouze do 1/2 jeho objemu

¢ Minimalni pfipustné napinéni tlakového hrnce - 500 ml

¢ P¥i vafeni masa (s kuzi), které nabobtna (napf. hovézi jazyk), ho nepropichujte, mohlo
by to vést k opareni

e Pfi vafeni mékkych potravin s tlakovym hrncem pfed jeho otevienim lehce zatfeste,
abyste zamezili poprskani jidlem

¢ Nepouzivejte hrnec na smazeni pokrmu pod tlakem!

¢ Nevynucujte otevieni tlakového hrnce

e V pfipadé uniku pary pfes bezpecénostni ventil nebo utésrfiovaci prstenec okamzité
vypnéte horak sporaku

o Vzdy varte v Cistém tlakovém hrnci. Pfipalené nadobi nechte nejprve odmodit a
nasledné ho umyjte. Nepouzivejte k tomu draténky ani Cistici prasky.

e VSechny nahradni dily musi byt originalni a od autorizovaného vyrobce. Poklice a
hrnec musi byt stejného typu a od stejného vyrobce

3. KONSTRUKCE TLAKOVEHO HRNCE:

/.
P

45

- ——

POPIS:
. Nadobi.
Pracovni ventil.
Lista.
Rukojet’ poklice.
Bezpecnostni ventil.
Poklice.

2

QUuhRWNE
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7. Tésnéni.
8. Kovova drzadla.

4. POUZIVANI

PRED PRVNIM POUZITIM
Hrnec dukladné omyjte pfipravkem na myti nadobi a osuste. Nepouzivejte tzv. draténky a
Cistici prasky.

PRED KAZDYM POUZITIM

Pred kazdym pouZzitim zkontrolujte pracovni ventil a bezpecnostni ventil.

Rameno pracovniho ventilu ustavte do vodorovné polohy a nékolikrat ho stisknéte dolt. Rameno se
musi volné vracet do vodorovné polohy.

Bezpecnostni ventil nékolikrat potahnéte nahoru. Ventil se musi volné vracet do pdvodni polohy.

NAPLNENI TLAKOVEHO HRNCE

Maximalni pfipustné naplnéni:

1. 1/2 objemu nadoby v pfipadé potravin, které b&éhem vareni bobtnaji
2. 2/3 objemu v pfipadé potravin, které béhem vafeni neméni svij objem.

Minimalni pFipustné naplnéni: 500 ml
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V TLAKOVEM HRNCI NEVARTE BEZ POUZITi VODY!

ZAVIiRANI TLAKOVEHO HRNCE
Prosime o dodrzovani nékolika zakladnich zasad béhem zavirani poklice tlakového
hrnce:

1. Rukojet poklice vychylte do polohy ,otevieno®.
2. Rukojet zasurite do hrnce pod uhlem tak, aby se oba konce liSty opiraly o hrany
tlakového hrnce.
3. Rukojet odchylte na druhou stranu do polohy ,uzavieno®. Ujistéte se, ze viko tésné
priléha k okraji tlakového hrnce.
Tlakovy hrnec ma po uzavieni polohu ve vodorovné poloze. Prosim, netlacte na rukojet po zavfeni,
protoZe by to mohlo vést k poSkozeni

OTEVIRANI TLAKOVEHO HRNCE

Pfed otevienim tlakového hrnce je velmi dllezitou €innosti, kterou je tfeba vykonat, dplné snizeni
tlaku uvniti nadoby.

1. Tlak snizujeme pomoci vypusténi pary (nékolikrat stiskneme rameno pracovniho ventilu nebo
zchladime tlakovy hrnec pod proudem studené vody).

2. Nasledné pro vyrovnani tlaku pracovni ventil odklopime do vodorovné polohy.

3. AZ pfestaneme slySet sy&eni, otevieno pokli¢ku.

NIKDY HRNEC NEOTEVIREJTE SILOU!!!

PO KAZDEM POUZITI

Myjte tlakovy hrnec v jemnych prostfedcich na myti nadobi. Nepouzivejte tzv. draténky a
Cistici prasky.
SKLADOVANI

Skladujte na Cistém chladném misté. Poklice nadoby by neméla byt zaviena.
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@NAVOD NA OBSLUHU

Zariadenie mézu pouzivat' len dospelé osoby. Pracujuce zariadenie nikdy nenechavajte bez dozoru.
Uistite sa, Ze je miesto uskladnenia zariadenia vhodne chranené pred pristupom deti a
neopravnenych osob.

POZOR

Vyrobca nezodpoveda za pripadné skody spbsobené pouzivanim zariadenia v rozpore s jeho
uréenim alebo neopravnenou obsluhou.

Vyrobca si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek modifikovat bez skorSieho upozornenia za ucelom
prispésobenia sa pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo z konstrukénych, obchodnych,
estetickych nebo inych pricin.

1. TECHNICKE UDAJE:
Pouzitie: kuchynsky riad pre domacnost
Material: nerezova ocel
Zdroj tepla: elektricky, sklokeramicky, alebo plynovy sporak, elektricka Spirala
Pracovny tlak: 0,6 bar
Tlak otvorenia pracovného ventilu: 0,6 bar
Tlak otvorenia bezpeénostného ventilu: 1,1 bar

Maximalne plnenie: max. % objemu v pripade potravin, ktoré pocCas tepelného spracovania
nezvacsuju svoj objemu,

max. Y2 objemu v pripade potravin, ktoré pocas tepelného spracovania zvac¢suju
svoj objemu.

Minimalne povolené plnenie: 500 ml

Zariadenie slizi na pouzitie v domacnosti.

2. BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

e Tlakovy hrniec pouzivajte len po presStudovani navodu na obsluhu a informacii o
bezpe¢nom pouzivani.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, €i je tlakovy hrniec kompletny, a €i su jeho poistky
(ventily) Cisté, volné a priepustné.

e Tlakovy hrniec umoZznuje varenie pod tlakom. Nespravne pouZivanie mbze spdsobit
popalenie! Pred ohrievanim sa uistite, Ci je tlakovy hrniec dobre uzavrety!

e Pocas pouzivania tlakového hrnca nedovolte, aby sa v jeho blizkosti nachadzali deti.

e Vystupné otvory pary nesmerujte na uzZivatela.

e Tlakovy hrniec nevkladajte do vyhriatej rury.
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e Tlakovy hrniec postavte na stabilne stojacom sporaku, na horakoch, ktorych priemer
nie je vacsi ako priemer dna hrnca.

¢ Na ohrievanie pouzivajte len povolené zdroje tepla.

e S hrncom pod tlakom zaobchadzajte maximalne opatrne, bez ochrannych
prostriedkov sa nedotykajte horucich povrchov.

e Tlakovy hrniec neustale kontrolujte, nastavte zohrievanie, ¢as varenia, udrzujte a
kontrolujte tlak a €innost ventilu obmedzujuceho tlak vo vnutri tlakového hrnca.

e Do bezpeénostnych systémov nezasahujte spésobmi neopisanymi v navode na
obsluhu.

e Tlakovy hrniec nepouZivajte na iné ucely ako je jeho povodny ucel.

e Pri otvarani tlakového hrnca nikdy nepouzivajte silu. Otvorenie hrnca je mozné az po
znizeni tlaku v jeho vnutri.

e Tlakovy hrniec nepouzivajte bez vody - moéze dojst’ k poSkodeniu alebo k zniceniu.

e Maximalne plnenie tlakového hrnca - % objemu v pripade potravin, u ktorych poc¢as
tepelného spracovania nedochadza k zvac¢seniu objemu.

e V pripade potravin, ktoré pocas tepelného spracovania zvacsuju svoj objem, napr.
ryza alebo dehydrovana zelenina, hrniec naplrite len do 1/2 jeho objemu.

¢ Minimalne povolené plnenie tlakového hrnca - 500 ml.

e Maso (s kozou), ktoré pri vareni puchne (napr. hovadzi jazyk), neprepichujte — mbéze
to spbsobit popalenie.

o Ak varite makké potraviny, hrncom pred jeho otvorenim najprv zatraste, ¢im sa
vyhnete oSpliechaniu jedlom.

¢ Hrniec nepouzivajte na smazenie jedal pod tlakom!

e Tlakovy hrniec neotvarajte nasilu.

o Ak si vSimnete, Ze z bezpeCnostného ventilu alebo cez tesniaci krizok unika para,
ihned vypnite kuchynsky sporak.

o Varte vzdy v &istom hrnci. Pripaleny hrniec najprv namoc¢te a nasledne dobre umyte.
Na Cistenie nepouZivajte drdétenku ani praskove Cistiace prostriedky.

e Pouzivajte len originalne nahradné diely od autorizovaného vyrobcu. Pokrievka a
hrniec musia byt identického typu a od toho istého vyrobcu.

3. KONSTRUKCIA TLAKOVEHO HRNCA:

Nadoba

Pracovny ventil
Priecka

Rukovat
Bezpecénostny ventil
Pokrievka

Tesnenie

Kovové rukovate
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4. POUZIVANIE

PRED PRVYM POUZITiM:
Hrniec dbkladne umyte Cistiacim prostriedkom na riad a dobre vysuste. Nepouzivajte tzv.
drétenky ani praskové Cistiace prostriedky.

PRED KAZDYM POUZITIM

Pred kazdym pouzitim skontrolujte pracovny a bezpecnostny ventil.

Rameno pracovného ventilu nastavte do vodorovnej polohy a niekolkokrat zatlacte smerom dolu.
Rameno sa musi volne vracat’ do povodnej vodorovnej polohy.

Bezpecnostny ventil niekolkokrat potiahnite smerom hore. Ventil sa musi volne vracat do pévodnej
polohy.

PLNENIE TLAKOVEHO HRNCA
Maximalne povolené pinenie:
1. 1/2 objemu hrnca pri potravinach, ktoré po€as tepelného spracovania zvacsuju svoj objem.
2. 2/3 objemu hrnca pri potravinach, ktoré po&as tepelného spracovania nezvaésuju svoj objem.

Minimalne povolené plnenie: 500 ml

V TLAKOVOM HRNCI NIKDY NEVARTE BEZ POUZITIA VODY!

ZATVARANIE TLAKOVEHO HRNCA
Pri zatvarani pokrievky tlakového hrnca, prosim, dodrZujte niekolko zakladnych pravidiel:
1. Rukovat pokrievky preklopte do polohy ,otvorené®.
2. Pokrievky naklorite a vsurite do hrnca pod takym uhlom, aby sa oba konce priecky dotykali
okrajov tlakového hrnca.



3. Rukovat preklopte na druhu stranu do polohy ,zatvorené®. Uistite sa, ¢i pokrievka tesne dolahla
k okrajom hrnca.

4. Rukovat je po uzavreti tlakového hrnca vo vodorovnej polohe. Po uzavreti hrnca, prosim,
netlacte na rukovat, nakolko to méze viest k poSkodeniu tesniacej funkcie hrnca.

OTVARANIE TLAKOVEHO HRNCA
Délezitou €innostou, ktoru treba vykonat pred otvorenim tlakového hrnca, je uplné znizenie tlaku
v hrnci.
1. Tlak znizujeme vypustenim pary (niekolkokrat stlaCajte rameno pracovného ventilu, alebo
schladte tlakovy hrniec po pradom studenej vody).
2. Nasledne za u€elom vyrovnania tlaku preklopte pracovny ventil do zvislej polohy.
3. Po utichnuti sy€ania pary je mozné pokrievku otvorit'.

HRNIEC NIKDY NEOTVARAJTE NASILU!
PO KAZDOM POUZITi

Tlakovy hrniec umyvajte jemnymi Cistiacimi prostriedkami na umyvanie riadu. Nepouzivajte
tzv. drétenky ani praskové Cistiace prostriedky.

SKLADOVANIE

Skladujte na chladnom a suchom mieste. Pokrievka by pocCas skladovania nemala byt
zavreta.

@KEZELESI UTMUTATO

Zariadenie mézu pouzivat' len dospelé osoby. Pracujuce zariadenie nikdy nenechavajte bez dozoru.
Uistite sa, Ze je miesto uskladnenia zariadenia vhodne chranené pred pristupom deti a
neopravnenych osob.

POZOR

Vyrobca nezodpoveda za pripadné Skody spésobené pouzivanim zariadenia v rozpore s jeho
uréenim alebo neopravnenou obsluhou.

Vyrobca si vyhradzuje pravo vyrobok kedykolvek modifikovat bez skorSieho upozornenia za ucelom
prispésobenia sa pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo z konstrukénych, obchodnych,
estetickych nebo inych pricin.
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1. MUSZAKI ADATOK:
Rendeltetése: haztartasi konyhai eszk6z
Anyaga: rozsdamentes acél
Héforras: elektromos f6z6lap, keramia f6z6lap, gazégo, elektromos spiral
Munkanyomas: 0,6 BAR
Nyomaserték, amelyre a munkaszelep nyit: 0,6 BAR
Nyomaserték, amelyre a biztonsagi szelep nyit: 1,1 BAR
Maximalis megtoltés: maximum a fazék % részéig - a térfogatukat nem noveld élelmiszerek esetén
maximum a fazék feléig - a térfogatukat nével6 élelmiszerek esetén
Minimalis megengedett megtoltés: 500 ml.
Zariadenie slazi na pouzitie v domacnosti.

2. BIZTONSAGI INTEZKEDESEK:

¢ A kuktafazekat csak a kezelési utmutaté és a biztonsagos hasznalatra vonatkozé
informacio6 elolvasasa utan szabad hasznaini.

¢ Minden hasznalatbavétel elétt ellenérizze, hogy a kuktafazék felszerelése komplett-e
€s a biztonsagi szelep tiszta és atjarhaté.

o A kuktafazék nyomas alatt f6z. Helytelen hasznalat esetén leforrazhatja magat!
Melegités el6tt ellenérizze, hogy a fazék légmentesen zarva legyen.

o Hasznalat kdzben a gyerekeket tartsa tavol a kuktafazék kdzvetlen kornyezetétdl.

o A parakivezet6 nyilast a hasznaldval ellentétes oldalra iranyitsa.

o Ne tegye a kuktafazekat elémelegitett sttébe.

o A kuktafazekat stabilan all6 tlizhelyre helyezze és az égéfej atmérdje ne legyen
nagyobb a fazék aljanak atméréjénél.

o Melegitésre csak a megengedett héforrasokat hasznalja.

¢ A nyomas alatt 1év6 fazék hasznalata kiillénos elévigyazatossagot kivan, ne érjen
csupasz kézzel a felmelegedett részeihez.

¢ Folyamatosan figyelje a kuktafazekat, megfelel6en valassza meg a héfokot és a
f6zésidét, tartsa fent és figyelemmel a nyomast valamint a kukta belsejében 1évd
nyomas csoOkkentésére szolgald szelepet.

e Ne valtoztasson az utmutatdban leirtaktol eltéré mdédon a biztonsagi rendszeren.

¢ Ne hasznalja a kuktafazekat a rendeltetésétél eltéré6 modon.

¢ Ne nyissa ki a kuktafazekat erével, ez csak a nyomas csdkkenése utan lehetséges.

¢ Ne hasznalja a fazekat viz nélkil — meghibasodashoz vagy karosodashoz vezethet.

e A kuktafazekat maximalisan az edény % részéig szabad megtolteni abban az
esetben, ha a térfogatukat nem néveld élelmiszereket f6z.

o A fbzés kdzben térfogatukat ndveld élelmiszerek fé6zése esetén pl. rizs vagy szikkadt
z6ldségek, a kuktafazekat csak a feléig szabad onteni.

e A kuktafazékba minimalisan 500 ml folyadékot kell télteni.

o A fbzés kdzben megduzzado (béros) husokat (pl. marhanyelv), ne szurja at —
leforrazhatja magat.

o Puha ételek esetében, mielbtt kinyitna a kuktafazekat, gyengén razza meg, nehogy
kinyitaskor az étel Onre froccsenjen.

o Tilos a fazekat nyomas alatt ételsitésre hasznalni.

o Tilos er6szakkal kinyitni a kuktafazekat.

e Abban az esetben, ha a g6z kiszivarogna a biztonsagi szelepen keresztil vagy a
szigetel6gylrl mentén, azonnal kapcsolja ki a tlzhely égbfejét.
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e Mindig tiszta kuktafazékban f6zzon. A leégett ételt el6szor aztassa le, majd mossa ki
a fazekat. Tilos erre a célra drotmosogatot vagy suroléport hasznalni.

o A kuktafazék minden tartozékanak eredetinek, a gyarto altal hitelesitettnek kell lennie.
A fazéknak és a fedének ugyanolyan tipusunak kell lennilik és ugyanattél a gyartotol
kell szarmazniuk.

3. A KUKTAFAZEK FELEPITESE:

N
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1 o

Lei

@

Edény
Munkaszelep
Athidalé

A fedd fogoja
Biztonsagi szelep
Fedd
Szigetel6gydri
Fém fllek

ONODOAWNE g

4. HASZNALAT

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
A kuktafazekat alaposan mossa ki mosogatoszerrel és szaritsa meg. Ne hasznaljon
drétsurolét vagy surolé port.

MINDEN HASZNALAT ELOTT
Minden hasznalat elétt ellenérizze a munkaszelepet és a biztonsagi szelepet.
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A munkaszelep karjat allitsa vizszintes helyzetbe és néhanyszor nyomja lefelé. A karnak minden
esetben szabadon vissza kell térnie vizszintes helyzetbe.

Néhanyszor huzza felfelé a biztonsagi szelepet. A szelepnek minden esetben szabadon vissza kell
térnie eredeti helyzetébe.

A KUKTAFAZEK MEGTOLTESE

Maximalis megengedett megtdltés:

1. afazék feléig - a térfogatukat ndveld élelmiszerek esetén.

2. afazék % részéig - a térfogatukat f6zés kdzben nem noveld élelmiszerek esetén.

Minimalis megengedett megtdltés: 500 ml.

TILOS Viz NELKUL FOZNI A KUKTAFAZEKBAN!

A KUKTAFAZEK LEZARASA

A kuktafazék lezarasakor tartson be néhany alapvetd szabalyt:

1. Forditsa a fedél fogantyujat ,nyitott” allasba.

2. Helyezze a fedelet ferdén a fazékba ugy, hogy az athidalé mindkét vége felfeklidjon a fazék
peremére.

3. Forditsa a fedél fogantyujat ellenkez§ iranyba ,zart” allasba. Ellenérizze, hogy a fedd pontosan
illeszkedjen a kuktafazék peremére.

4. A kuktafazék sikeres bezarasa utan a fogantyl vizszintes helyzetben éll. Ugyeljen arra, hogy a
fazék bezarasa utdan ne nyomja meg a fogantyut, mert az a szigetel6 funkcié meghibasodasahoz
vezethet.

A KUKTAFAZEK KINYITASA

A kuktafazék kinyitasa el6tt feltétlen csdkkentse a benne [évé nyomast minimalisra.

1. A nyomast a g6z kiengedésével csOkkentheti (nyomja meg néhanyszor a munkaszelep karjat
vagy tegye a kuktafazekat hidegviz ala).

2. Azutan a nyomas kiegyenlitéséhez a munkaszelepet allitsa fliggbleges helyzetbe.

3. Ha a g6z mar nem sipol, kinyithatja a fedelet.

SOHA ne NYISSA KI A KUKTAFAZEKAT EROVEL!!!

MINDEN HASZNALAT UTAN

A kuktafazekat alaposan mossa ki finom mosogatdszerrel. Ne hasznaljon drétsarolét vagy
surolo port.

TAROLAS
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A kuktafazekat tiszta és szaraz helyen tarolja. Ne zarja le az edény tetejét.

@NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

Jrenginiu gali naudotis tik suauge asmenys. Nepalikite aktyvaus distiliatoriaus be priezitros.
Jsitikinkite ar jrenginio laikymo vieta yra atitinkamai apsaugota nuo vaiky ir pasaliniy asmenu.

PASTABA

Gamintojas neatsako uz Zalas atsiradusias dél neteisingo jrenginio panaudojimo arba aptarnavimo.

Gamintojas pasilieka sau teise modifikuoti jrenginj kiekvienu metu, be iSankstinio praneSimo, siekiant
pritaikyti jj prie jstatymy, normy, direktyvy arba dél konstrukciniy, komerciniy ir estetiniy ir kitokiy
priezasciy.

1. TECHNINIAI DUOMENYS:
Paskirtis: buitiniam naudojimui
Medziaga: nerudijantis plienas
Kaitinimo Saltinis: elektriné, stiklo keraminé, dujiné, spiraliné viryklé
Darbinis slégis: 0,6 BAR
Darbinio voztuvo atidarymo slégis: 0,6 BAR
Saugos voztuvo atidarymo slégis: 1,1 BAR
Didziausias leistinas maisto tdris: iki %5 greitpuodZzio tario maistui, kurio tdris nedidéja
iki ¥z greitpuodzio tdrio maistui, kurio tdris didéja

Maziausias leistinas maisto greitpuodyje kiekis: 500 ml

Irenginys skitas naudojimui namuose.

2. ATSARGUMO PRIEMONES:

¢ Prie$ naudodami greitpuodj perskaitykite jo naudojimo instrukcijg ir susipazinkite su
saugaus naudojimosi taisyklémis

o Pries kiekvieng naudojima patikrinkite, ar yra visos greitpuodzio dalys ir ar saugikliai
(voztuvai) yra SvarUs ir neuzkimsti

e Verdant greitpuodzio viduje susidaro slégis. Netinkamas prietaiso naudojimas gali
sukelti nudegimus! Prie$ pradedant kaitinti batina patikrinti, ar greitpuodis sandariai
uzdarytas!

¢ Nepalikite vaiky Salia veikiancio greitpuodzio

e Nenukreipkite gary iSmetimo angy j Zzmones

o Nedékite greitpuodzio j jkaitintg orkaite

¢ Greitpuodj naudokite tik ant stabilios viryklés, kaitvietés zonos skersmuo negali biti
didesnis uz greitpuodZio dugno skersmen;

e Greitpuodj naudokite tik ant tokiy kaitros Saltiniy, kurie yra nurodyti naudojimo
instrukcijoje
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e Greitpuodj naudokite atsargiai, nelieskite jkaitusiy pavirSiy be tinkamos apsaugos

¢ Gamindami greitpuodyje, nuolat jj stebékite, tinkamai pritaikykite kaitinimo ir virimo
laikg, kontroliuokite slégj ir slégio greitpuodzio viduje ribojimo voztuvg

o Greitpuodzio apsaugos sistemas reguliuokite tik kaip nurodyta instrukcijoje

¢ Greitpuodj naudokite tik pagal instrukcijg

o Nenaudokite jégos atidarant greitpuod], jeigu nejsitikinote, kad slégis greitpuodyje
nukrites

¢ Nenaudokite greitpuodzio be vandens, nes tai gali sukelti rimty gedimy

¢ RuoSiant maistg, kurio tdris verdant nesikei€ia, produkty kiekis greitpuodyje negali
virsyti 2/3 puodo talpos

¢ RuoSiant maistg, kurio tdris verdant didéja, pvz. ryzius arba dehidratuotas darZoves,
produkty kiekis greitpuodyje negali virSyti 1/2 puodo talpos

e MazZiausias leistinas maisto greitpuodyje kiekis - 500 ml

¢ Verdant mésg (su oda), kuri puciasi (pvz. jautienos liezuvj), nepradurkite jos — gali
nudeginti

e Verdant minkStus patiekalus, siekiant, kad maistas neistikSty, prie$ atidarydami
greitpuodj lengvai jj pakratykite

¢ Nenaudokite greitpuodzio maisto kepimui aliejuje naudojant sleg;!

e Greitpuodzio neatidarykite priverstiniu biadu

e Jeigu per saugos voztuvg arba sandarinimo ziedg verZiasi garai, nedelsiant iSjunkite
viryklés kaitviete.

o Maistg ruoskite tik Svariame greitpuodyje. Pridegusiy maisto likuciy neSveiskite
metaliniais Sveistukais, nenaudokite Sveitimo milteliy. Atmirkykite ir iSplaukite.

¢ Naudokite tik originalias, jgalioto gamintojo tiekiamas atsargines dalis. Dangtis ir
puodas turi biti to paties tipo ir gamintojo

3. GREITPUODZIO DALYS:

V. i

APRASAS:

1.

O NGO WN

Indas

Darbinis vozZtuvas
Tiltelis

Dangcio rankena
Saugos voztuvas
Dangtis

Tarpiné
Metalinés gsos
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4. NAUDOJIMAS

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA
Puoda atidziai iSplaukite su indy plovimo skysciu ir nusausinkite. Nenaudokite metaliniy
Sveistuky ir Sveitimo milteliy.

$
<

PRIES KIEKVIENA NAUDOJIMA

Prie$ kiekvieng naudojimg patikrinkite darbinj voztuva ir saugos voztuva. Nustatykite horizontalig
darbinio voztuvo svirties padétj ir kelis kartus paspauskite zemyn. Svirtis turi laisvai sugrjzti j
horizontalig padét;.

Saugos voztuvg kelis kartus patraukite j virSy. VoZtuvas turi laisvai sugrjzti j pirmine padet;.

GREITPUODZIO PRIPILDYMAS
Didziausias leistinas taris:

1. 1/2 indo talpos patiekalams, kurie verdant pleciasi.
2. 2/3 tdrio patiekalams, kuriy tdris verdant nesikeicia.

Maziausias leistinas maisto greitpuodyje kiekis: 500 ml

NENAUDOKITE GREITPUODZIO BE VANDENS!

GREITPUODZIO UZDARYMAS
Laikykités Siy greitpuodzio naudojimo taisykliy:
1. Dangcio rankeng atlenkite j padétj ,atidaryta®“.
2. Uzdékite dangtj ant puodo taip, kad abu tiltelio galai atsiremty j virSuting indo briauna.
3. Rankeng atlenkite j kitg puse, | padétj ,uzdaryta“. Patikrinkite, ar dangtis sandariai prigludes
prie virSutinés greitpuodzio briaunos.
4. Uzdarius greitpuodj rankena yra vertikalioje padétyje. UZdarius nespauskite rankenos, tai gali
pazeisti sandarinima.
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GREITPUODZIO ATIDARYMAS
Prie$ atidarant greitpuodj, batina sumazinti slégj indo viduje.
1. Slegis mazinamas iSleidziant garus (kelis kartus paspauskite darbinio voztuvo svirtj arba
greitpuodj atvésinkite po Salto vandens srove).
2. Darbinj voztuvg atlenkite j horizontalig padétj, kad susivienodinty slégis.
3. Dangtj galima atidaryti, kai nutils Snypstimas.

NIEKADA NENAUDOKITE JEGOS ATIDARANT GREITPUODZIO DANGT]!!!
KIEKVIENA KARTA PANAUDOJUS

Greitpuodj iSplaukite indy plovimo skys€iu. Nenaudokite metaliniy Sveistuky ir Sveitimo
milteliy.

SAUGOJIMAS

Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje. Dangtis neturi bati uzdarytas.

@LIETOéANAS INSTRUKCIJA
UZMANIBU

lerici drikst izmantot tikai pieaugusas personas. Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Parliecinieties, ka ierices uzglabasanas vieta ir pienacigi aizsargata pret bérnu un nepiederosu
personu piekluvi.

Razotajs nav atbildigs par iesp&jamiem zaudé&jumiem, kas radusies tapéc, ka ierice tika izmantota tai
neparedzetiem mérkiem, vai arT lietota nepareizi.

Razotajs patur sev tiesibas modificét produktu jebkura laika bez ieprieksgjas bridinasanas, lai tas
atbilstu likumiem, normativajiem aktiem, direktivam vai arT konstruktivo, komercialo, estétisko un citu
iemeslu dél.

1. TEHNISKIE DATI:
Pielietojums: gatavoSanas piederums lietoSanai majas apstaklos
Materials: neriis€joSais terauds
Siltuma avots: elektriska, keramiska, gazes plits, sildisanas spirale
Darba spiediens: 0,6 BAR
Darba varsta atvérSanas spiediens: 0,6 BAR
DroSibas varsta atvérSanas spiediens: 1,1 BAR

Maksimalais uzpildes lTmenis: maks. % tilpuma produktiem, kas nepalielina savu apjomu
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maks. 2 tilpuma produktiem, kas palielina savu apjomu

Minimalais pielaujamais uzpildes Iimenis: 500 ml

lerice ir paredzéta lieto$anai majas apstak|os.

2. AIZSARGLIDZEKLI:

e Pirms atrvarama katla lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukcijas un droSibas
noradijumus

e Pirms katras izmantoSanas parliecinieties, ka atrvaramais katls ir pilna komplektacija
un ka drosSinataji (varsti) nav aizsprostoti.

e Ediens atrvarajama katla tiek gatavots zem spiediena. Nepareiza lieto$ana var izraisit
apdegumus! Pirms atrvarama katla izmantoSanas parliecinieties, ka tas ir cieSi
noslegts!

o Lietojot atrvaramo katlu, nelaujiet ta tuvuma atrasties bérniem.

o Neveérsiet tvaika plismu pret cilvékiem

¢ Nekad neievietojiet atrvaramo katlu uzkarséta cepeskrasni

e Spiediena katls janovieto uz stabilas plits, uz tada pa3a izméra plits virsmas, ka katls

e UzkarséSanai lietot tikai atlautus siltuma avotus

o Kad katls ir zem spiediena ievérojiet ipasu uzmanibu, nepieskarieties karstajam
virsmam bez parklajuma

e Vienmér vérojiet katla darbibu, pielagojiet gatavodanas temperatiru un laiku,
kontrolgjiet spiedienu un spiediena samazinaSanas varsta darbibu ieks katla

o Neizmantojiet droSibas sistémas citadi neka noradits instrukcija

o Lietojiet atrvaramo katlu vienigi atbilstoSi ta paredzétajam merkim.

o Katla atverSanai nelietojiet spéku, parliecinieties, ka spiediens katla ir nokrities.

o Nekad neizmantojiet katlu bez Gdens, jo tas var izraistt nopietnus bojajumus

e Maksimalais uzpildes [imenis - % tilpuma produktiem, kas nepalielina savu apjomu

e Gatavojot édienu, kas gatavoSanas laika piebriest, pieméram, risus vai dehidrétus
darzenus, nepiepildiet vairak par %2 no katla kopéja tilpuma

e Minimalais pielaujamais uzpildes limenis - 500 ml

e Gatavojot galu (ar adu), kas gatavoSanas laika var uzbriest, nemeéginiet to caurdurt.
Pastav apdegumu risks.

o Gatavojot miklas izstradajumus, pirms vaka atvérSanas maigi pakratiet atrvaramo
katlu, lai izvairttos no ta, ka édiens
varétu izlit pari malam

e Nekad neizmantojiet atrvaramo katlu ka taukvares katlu!

¢ Neméginiet atvéert katlu ar spéku.

e Jatvaiks izpllst caur droSibas varstu vai blivéjuma gredzenu, nekaveéjoties izslédziet
plits degli

e Pirms gatavoSanas parliecinieties, ka katls ir tirs. PiedeguSu trauku vispirms iemérciet
ddeni, péc tam nomazgajiet. TiriSanai neizmantojiet stieplu sukas vai tiriSanas
pulverus

e Jaizmanto tikai originalas dalas no apstiprinatiem razotajiem. Vakam un katlam jabat
tada pasa tipa un razotaja
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3. ATRVARAMA KATLA DETALAS:

APRAKSTS

1. Katls.

. Darba varsts.

. Fiksators.

. Vaka rokturis.

. DroSibas varsts.
. Vaks.

. Blive.

. Metala rokturi.

ONOOTRA~WN

4. LIETOSANA

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES
Rap1gi nomazgajiet katlu ar trauku mazgasanas Iidzekli un noslaukiet. TiriS8anai
neizmantojiet stieplu sukas vai tiriSanas pulverus.

PIRMS KATRAS LIETOSANAS REIZES

Pirms katras lietoSanas reizes, parbaudiet darba varstu un droSibas varstu.

Darba varsta sviru iestatiet horizontalaja pozicija un dazas reizes nospiediet uz leju. Svirai jabat
iespéja atgriezties horizontala pozicija.

DrosSibas varstu dazas reizes paceliet uz augSu. Varstam jabut iespé&ja atgriezties sakotnéja pozicija.

ATRVARAMA KATLA PIEPILDISANA
Maksimalais pielaujamais uzpildes limenis:
1. 1/2 tilpuma produktiem, kas gatavoSanas laika piebriest.
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2. 2/3 tilpuma produktiem, kas gatavosanas laika nemaina savu apjomu.
Minimalais pielaujamais uzpildes limenis: 500ml

KATLS NAV JAIZMANTO BEZ UDENS!

ATRVARAMA KATLA AIZVERSANA

Aizverot atrvaramo katlu, ieverojiet dazus vienkarSus noteikumus:

1. Rokturi iestatiet stavoklr ,atvérts”.

2. Vaku iebidiet atbilstosa lenkT tada veida, lai abi fiksatora gali balstos uz katla malam.

3. Rokturi iestatiet pretéja pozicija ,aizverts”. Parliecinieties, ka vaks ciesi piegu| katla malam.
4. Péc aizvérSanas, katla rokturim jaatrodas horizontala pozicija. Nenospiediet uz rokturi péc
aizvérdanas, lai nesabojatu blivejumu.

ATRVARAMA KATLA ATVERSANA
Pirms atrvarama katla atverSanas, obligati samaziniet spiedienu ieks$ katla.

1. Lai samazinatu spiedienu, izlaidiet tvaiku (daZas reizes nospieZot darba varsta sviru vai atdzesot
katlu zem auksta tGdens).

2. Lai izlidzinatu spiedienu, darba varstu iestatiet vertikala pozicija.
3. Kad SnakS8ana vairs nav dzirdama, atveriet vaku.

NEKAD NEMEGINIET ATVERT KATLU AR SPEKU!!!
PEC KATRAS LIETOSANAS REIZES

Mazgajiet katlu ar maigu trauku mazgasanas lidzekli. TiriSanai neizmantojiet stieplu sukas
vai tiriSanas pulverus.

UZGLABASANA

Uzglabat sausa un vésa vieta. Katla vakam nav jabat atvértam.
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DIKKAT

Dijdijklij Tencere

Cihazi sadece yetiskin Kisiler kullanabilir. Cihaz galigir halde iken asla nezaretsiz birakmayin.

Cihazin saklandidi yerin, ¢cocuklarin ve yetkisi olmayan kisilerin cihaza erismelerine karg! yeterince
korunup korunmadigini kontrol edin.

imalatgi, cihazin amacina uygun olmayan bigimde kullaniimasindan veya hatali galigtiriimasindan
dogacak olasi hasar ve zararlardan sorumlu degildir.

imalatgi, Griiniini kanuni diizenlemeler, normlar veya direktiflere uygun hale getirmek icin veya
ardnudn yapisini degistirmek veya ticari, estetik veya diger nedenlerden dolayi her an ve énceden
ihbar etmeden midifiye edebilir.

1. TEKNiK OZELLIKLER:

Uygulama alani: ev i¢i kullanim amagh mutfak malzemesi

Malzeme: paslanmaz celik

IsI kaynagi: elektrikli ocak, seramik, gaz, spiral

Calisma basinci: 0.6 BAR

Calisma valfi agilma basinci: 0.6 BAR

Emniyet valfi agilma basinci: 1.1 BAR

Maksimum dolum kapasitesi: Hacmini artirmayan gidalar igin maksimum hacmin 2/3'Q

Hacmini artiran gidalar igin maksimum hacmin 1/2'si

izin verilen minimum dolum kapasitesi: 500 ml

Cihaz ev sartlarinda kullaniimak lizere tasarlanmistir.

2. GUVENLIK ONLEMLERI:

Duduklu tencereyi yalnizca guvenli calisma ile ilgili talimat ve bilgileri okuduktan sonra
kullanin.

Her kullanimdan 6nce, duduklu tencerenin tam ve sigortalarin (vanalarin) temiz ve
gecirgen oldugunu kontrol edin.

Duduklu tencere basing altinda pisirir. Hatali kullanim yaniklara neden olabilir!
Isitmadan dnce, tencerenin dizgln sekilde kapatiimis oldugundan emin olun!

DuduaklU tencerenin kullanimi sirasinda ¢evresinde gocuk olmadigindan emin olun.
Buhar ¢ikis deliklerini kullaniciya dogru yoneltmeyin.

Tencereyi 6nceden i1sitiimig firina koymayin.

Tencere sabit bir ocagin Uzerine konulmalidir ve tencerenin gapindan daha buyuk
ocagin uzerine yerlestirimemelidir.

Isitmak i¢in sadece uygun 1si kaynaklari kullanilmahdir.

Basin¢ altindaki tencereye asiri dikkat etmek gerekir, 1sinmig yuzeylere koruma
olmadan dokunmayin.

Duduklu tencere sirekli gdzetlenmeli, 1Isinma ve pisirme slresi ayarlanmali, basing ve
basing tahliye vanasi sabit tutulup kontrol edilmelidir.
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Guvenlik sistemlerine kilavuzdan farkli sekilde midahale edilmemelidir.

Tencere kullanim amacindan farkli amaglar icin kullaniimamaldir.

Tencere zorlanarak agilmamali, basing disene kadar beklenmelidir.

Tencere su olmadan kullaniimamalidir - hasar gorebilir veya tahrip olabilir.

Duduklt  tencerenin maksimum doldurulmasi - Hacmini artirmayan gidalar igin
maksimum hacmin 2/3'0

Ornegin piring veya kurutulmus sebzeler gibi hacmini artiran gidalar pisirilirken, didikli
tencere yalnizca hacminin 1/2'si kadar doldurulmalidir.

Duduklu tencerenin izin verilen minimum dolum kapasitesi: 500 ml

Sisen et (derili) pisirilirken (6rn. sigir dili) delinmemelidir - yaniklara neden olabilir.
Yumusak gidalari pisirirken didikli tencereyi agmadan énce yemegin fiskirmasini
onlemek icin hafifce sallanmalidir.

Tencere basing altinda yiyecek kizartmak i¢in kullaniimamahdir!

DuduklU tencereyi agmak igin zorlamayin.

Emniyet valfinin veya conta bileziginin buhar kagirmasi halinde ocagi derhal kapatin.
Gidalari her zaman temiz bir didUklG tencerede pisirin. Yanikli tencereye 6nce su
koyun ve daha sonra yikayin. Temizleme malzemesi veya telli singer kullanmayin.
TUm yedek pargalar orijinal ve yetkili Greticiden olmalidir. Kapak ve tencere ayni tir ve
ayni Ureticiye ait olmahdir.

3. DUDUKLU TENCERENIN YAPISI:

g

TANIM:

© N A~ WDNRE

Tencere
Calisma valfi
Sirgl

Kapak kolu
Emniyet valfi
Kapak
Conta

Metal saplar

KULLANIM

ILK KULLANIM ONCESI
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Tencereyi bulasik deterjani ile iyice yikayin ve kurulayin. Telli singer veya temizlik malzemesi
kullanmayin.

HER KULLANIM ONCESI

Her kullanimdan énce, emniyet valfl ve ¢alisma valfini kontrol edin.

Calisma valfinin kolunu yatay konuma getirin ve birka¢ defa asagi bastirin. Kolun rahat bir
sekilde yatay konuma geri dénmesi gerekir.

Emniyet valfini birka¢ defa yukari cekmek gerekir. Valfin rahat bir sekilde ilk konumuna geri
dénmesi gerekir.

DUDUKLU TENCERENIN DOLDURULMASI

Maksimum dolum kapasitesi:

1. Hacmini artirmayan yemekler i¢cin maksimum hacmin 2/3'G
2. Hacmini artiran yemekler icin maksimum hacmin 1/2'si
izin verilen minimum dolum kapasitesi: 500 ml

DUDUKLU TENCEREDE SU OLMADAN PiSIRMEMEK GEREKIR!

DUDUKLU TENCERENIN KAPATILMASI

Duduklu tencerenin kapagini kapatirken birkag temel kurala uyulmasi gerekir:

1. Kapak kolunu "agik" konumuna getirin.

2. Kapagi, surgunun her iki ucu da tencerenin kenarlarina yaslanacak agida yerlestirin.

3. Kapak kolunu ters yéne dogru, "kapal" konuma getirin. Kapagin tencerenin kenarlarina
sikica oturdugundan emin olun.

4. Dudukliu tencereyi kapattiktan sonra kapak kolu yatay konumda olmalidir. Sizdirmazlik
islevine zarar verebileceginden, kapak kolunu kapattiktan sonra litfen tzerine bastirmayin.
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DUDUKLU TENCERENIN ACILMASI

Duduklu tencereyi acmadan 6nce tencerenin igindeki basincin azaltilmasi blylk 6nem
tasimaktadir.

1. Basinci buhari digar salarak azaltiyoruz (dudukli tencereyi soguk su altinda sogutuyoruz
veya caligma valfinin koluna birkag¢ defa basiyoruz).

2. Daha sonra, basinci dengelemek amaciyla ¢alisma valfini dikey konuma getiriyoruz.

3. Tislama sesi kesildikten sonra kapagi agiyoruz.

TENCEREYI HICBIR ZAMAN ZORLAYARAK AGMAYIN!!!

HER KULLANIM SONRASINDA

Duduklu tencereyi hafif temizleme malzemeleriyle yikayin. Temizlik tozu veya telli singer
kullanmayin.

SAKLAMA

Temiz ve kuru bir yerde saklayin. Tencerenin kapagi acik birakiimalidir.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz - Polska,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega
przedtuzeniu

0 czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezpfatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 9.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru;

e date sprzedazy (bez skreslen i poprawek);

e podpis i pieczatke sprzedawcy.

Gwarant w terminie 14 dni roboczych od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej
reklamacji. Jezeli do dokonania naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci
zamiennych z zagranicy termin naprawy moze ulec przedfuzeniu do czasu sprowadzenia
niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania
towaru do naprawy.

Reklamujgcy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w
czasie transportu.

Gwarancja hie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od
producenta, aw szczegodlnosci wynikajgcych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcjg
Obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby
napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujacego w
stosunku do sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnoséci towaru konsumpcyjnego z umowa.

W przypadku gdy naprawa, badz wymiana urzgdzenia na nowe jest niemozliwa,
reklamujgcemu przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Nazwa i model Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

Niniejszg karte gwarancyjng nalezy przedtozy¢ przy kazdej reklamacji. Nalezy przechowywac jg we
wiasnym zakresie przez caty okres trwania gwarancji. Tylko czytelnie i doktadnie wypetniony
dokument, posiadajgcy pieczatke sklepu, date zakupu oraz podpis sprzedawcy bedzie uznany przy
reklamacji. Nalezy réwniez poda¢ adres oraz telefon wtasciciela wyrobu.

BROWIN
Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
93-373 L6dz - Polska
tel.: +48 (42) 232 32 30
www.biowin.pl



