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СПЕЦИФІКАЦІЯ 

НАЙМЕНУВАННЯ ПРОДУКЦІЇ:  ХАРЧОВИЙ АРОМАТИЗАТОР 

ЯЄЧНИЙ ЛІКЕР(ОСНОВА) 
ПАРТІЯ №                          0277                                                                               МАСА НЕТТО ОДИНИЦІ СПОЖИВЧОЇ ТАРИ   9 КГ 
ДАТА ВИРОБНИЦТВА     14.12.2015                                                                  КІЛЬКІСТЬ ОДИНИЦЬ ТАРИ   3 
МАСА НЕТТО ПАРТІЇ     27 КГ 

АРТИКУЛ: 13.057 

СТАТУС: ІДЕНТИЧНИЙ НАТУРАЛЬНОМУ 

НОМЕР ТУ 
ТУ У  10.8-38362142-001:2013 

СКЛАД: ЗАПАШНІ РЕЧОВИНИ НАТУРАЛЬНІ І ІДЕНТИЧНІ НАТУРАЛЬНИМ, 
ЯЄЧНИЙ ПОРОШОК, БАРВНИКИ: АННАТО Е 160 B, КУРКУМІН Е 

100, ІНВЕРСНИЙ ЦУКРОВИЙ СИРОП, ВОДА ПИТНА ДО СКЛАДУ 

АРОМАТИЗАТОРА НЕ ВХОДЯТЬ ПРОДУКТИ, ОТРИМАНІ З ГМО 
ОРГАНОЛЕПТИЧНІ ПОКАЗНИКИ 

ЗОВНІШНІЙ ВИГЛЯД: ЗАМУТНЕНА В'ЯЗКА РІДИНА 

КОЛІР: ЖОВТО-ПОМАРАНЧЕВИЙ 

СМАК І АРОМАТ: ВЛАСТИВІ ДАНІЙ АРОМАТИЧНІЙ КОМПОЗИЦІЇ БЕЗ СТОРОННІХ 

ПРИСМАКІВ І ЗАПАХІВ 
ФІЗИКО-ХІМІЧНІ ПОКАЗНИКИ 

РОЗЧИННИК ІНВЕРСНИЙ ЦУКРОВИЙ СИРОП, ЗГІДНО ВИСНОВКУ ДЕРЖАВНОЇ 

САНІТАРНО- ЕПІДЕМІОЛОГІЧНОЇ ЕКСПЕРТИЗИ ЦЕНТРАЛЬНОГО 

ОРГАНУ ВИКОНАВЧОЇ ВЛАДИ У СФЕРІ ОХОРОНИ ЗДОРОВ'Я 

УКРАЇНИ 

ГУСТИНА ПРИ 20 0С, Г/СМ3: 1,4480 (+/-0,02), ГОСТ 14618.10 

ПОКАЗНИК ЗАЛОМЛЕННЯ ПРИ 20 0С: 1,057 (+/-0,02), ГОСТ 14618.10 
ПОКАЗНИКИ БЕЗПЕКИ 

ВМІСТ ТОКСИЧНИХ ЕЛЕМЕНТІВ 

НЕ БІЛЬШЕ, МГ/КГ: 
 

КАДМІЙ 
НЕ БІЛЬШЕ 0,05 

ГОСТ 26933; ГОСТ 30178 

МІДЬ 
НЕ БІЛЬШЕ 25,0 

ГОСТ 26931; ГОСТ 30178 

МИШ’ЯК  
НЕ БІЛЬШЕ 1,0 

ГОСТ 26930 

РТУТЬ НЕ БІЛЬШЕ 0,02 
ГОСТ 26927 

СВИНЕЦЬ НЕ БІЛЬШЕ 1,0 
ГОСТ 26932; ГОСТ 30178 

ЦИНК НЕ БІЛЬШЕ 50,0 
ГОСТ 26934; ГОСТ 30178 

ВМІСТ РАДІОНУКЛІДІВ,БК/КГ 137CS   ЦЕЗІЙ НЕ БІЛЬШЕ 150,0 МУ 5779 
90SR  СТРОНЦІЙ НЕ БІЛЬШЕ 50,0 МУ 5778 

ІНШІ ДОМІШКИ НЕ ПЕРЕВИЩУЮТЬ ДІЮЧИХ ГІГІЄНІЧНИХ НОРМАТИВІВ 

СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ: АРОМАТИЗАТОРИ ПРИЗНАЧЕНІ ДЛЯ ВИКОРИСТАННЯ В ХАРЧОВІЙ ПРОМИСЛОВОСТІ ДЛЯ 

НАДАННЯ ЗАПАХУ ТА СМАКУ ВИРОБАМ ХАРЧОВОЇ ПРОМИСЛОВОСТІ (ВИРОБНИЦТВО 

АЛКОГОЛЬНИХ І БЕЗАЛКОГОЛЬНИХ НАПОЇВ, КОНДИТЕРСЬКИХ ВИРОБІВ, МОЛОЧНИХ 

ПРОДУКТІВ, МОРОЗИВА, КРЕМІВ, НАПІВФАБРИКАТІВ, КИСЛОМОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ, 
ЖИРОВИХ ПРОДУКТІВ, МАРГАРИНІВ) 

ДОЗУВАННЯ: ПІДБИРАЄТЬСЯ ІНДИВІДУАЛЬНО ДЛЯ КОЖНОЇ ГРУПИ ВИРОБІВ ЗА РЕЗУЛЬТАТАМИ 

ЛАБОРАТОРНОГО ТЕСТУВАННЯ  50  КГ/Т 
УМОВИ ЗБЕРІГАННЯ: АРОМАТИЗАТОРИ ПОВИННІ ЗБЕРІГАТИСЯ В СКЛАДСЬКИХ ПРИМІЩЕННЯХ ПРИ ТЕМПЕРАТУРІ 

ВІД      +10 
0С ДО+ 25  

0С  І ВІДНОСНІЙ ВОЛОГОСТІ ПОВІТРЯ НЕ БЛЬШЕ 85 %, ПРИМІЩЕННЯ 

СКЛАДУ, ДЕ ЗБЕРІГАЮТЬСЯ АРОМАТИЗАТОРИ, ПОВИННО ДОБРЕ ВЕНТИЛЮВАТИСЯ З 

ДОТРИМАННЯМ ВІДПОВІДНИХ ПРАВИЛ ЗБЕРІГАННЯ, ЗАТВЕРДЖЕНИХ ТА УЗГОДЖЕНИХ МОЗ 

УКРАЇНИ ТА ПРАВИЛ ЗБЕРІГАННЯ ЛЕГКОЗАЙМИСТИХ РІДИН 
РЕКОМЕНДАЦІЇ ДО 

ЗАСТОСУВАННЯ 
ПЕРЕД ВИКОРИСТАННЯМ ПРОДУКТ РЕТЕЛЬНО ПЕРЕМІШАТИ,ПІСЛЯ ВИКОРИСТАННЯ 

ЄМНІСТЬ ЩІЛЬНО ЗАКРИТИ 
ТЕРМІН ЗБЕРІГАННЯ: 12 МІСЯЦІВ З ДНЯ ВИГОТОВЛЕННЯ, ЗА УМОВ ГЕРМЕТИЧНОСТІ УПАКОВКИ 

 


