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User Manual (EN)

GENERAL SAFETY CONDITIONS
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

1. Before using the device, read the instruction manual and follow the
instructions contained therein. The manufacturer is not responsible for
damage caused by using the device contrary to its intended use or
improper operation.
2. The device is for domestic use only. Do not use for other purposes,
incompatible with its purpose.
3. Connect the device only to a grounded outlet 220-240V ~ 50-60Hz.
In order to increase the safety of use, multiple electrical appliances should
not be plugged into a single circuit at the same time.
4. Be especially careful when using the device when children are around.
Do not allow children to play with the appliance do not allow children or
people who are not familiar with the appliance to use it.
5. WARNING: This equipment may be used by children over 8 years of
age and persons with limited physical, sensory or mental ability, or persons
without experience or familiarity with the equipment, if it is done under the
supervision of a person responsible for their safety or they have been
given instructions on the safe use of the equipment and are aware of the
dangers associated with its use. Children should not play with the
equipment. Cleaning and maintenance of the equipment should not be
performed by children unless they are over 8 years of age and these
activities are performed under supervision.
6. WARNING: do not leave the device plugged into an outlet unattended.
7. WARNING: never carry the device when it is on or when it is hot.
8. WARNING: the temperature of the accessible surfaces of the operating
equipment may be high when the equipment is operating.
9. WARNING: keep the equipment and its cord out of the reach of children
under 8 years of age.
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10. WARNING: Always remove the plug from the power outlet after use by
holding the outlet with your hand. DO NOT pull on the power cord.

11. WARNING: Do not use the device near flammable materials.

12. WARNING: Do not place cardboard products, paper, plastics and other
flammable and fusible items inside the unit.

13. Do not immerse the cable, plug and the entire device in water or other
liquid. Do not expose the device to weather conditions (rain, sun, etc.) or
use in high humidity conditions (bathrooms, humid camping houses).

14. Periodically check the condition of the power cord. If the power cord is
damaged, the equipment must not be used. A damaged cord should be
replaced by a specialized repair facility to avoid danger.

15. Do not use the equipment with a damaged power cord or if it has been
dropped or damaged in any other way or is not working properly. Do not
repair the device yourself, as there is a risk of electrocution. Return a
damaged device to a competent service center for inspection or repair. All
repairs may be made only by authorized service centers. Improper repair
may cause serious danger to the user.

16. Place the appliance on a cool stable, level surface, away from hot
kitchen appliances such as electric stove, gas burner, etc..

17. The power cord must not hang over the edge of the table or touch hot
surfaces.

18. To provide additional protection, it is advisable to install in the electrical
circuit, a residual current device (RCD) with a rated residual current of not
more than 30 mA. In this regard, consult a specialist electrician.

19. If it is necessary to use an extension cord, then use a model only with
a grounding pin suitable for a current of at least 10 A. Extension cords that
do not meet this requirement may overheat. Arrange the cable so as to
avoid accidental pulls or tripping over it.

20. Do not allow the motor part of the device to get wet.

21. Place the device on a level, heat-resistant surface, away from
flammable materials (curtains, drapes, wallpaper, etc.). To ensure proper
air circulation, keep at least 10 cm of free space on each side of the device
and at least 30 cm above it. Do not cover the ventilation holes of the
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device, as this may cause overheating and damage to the product.

22. Do not touch the hot surfaces of the appliance(door, top or bottom wall,
and side panels). Use protective gloves to remove or touch any hot parts.
23. The power cord should not be laid over the appliance, and should not
touch or lie near hot surfaces. Do not place the appliance under an
electrical outlet.

24. Do not put portions occupying the entire volume of the appliance, as
this may cause fire and damage to the product.

25. After finishing baking or before cleaning the appliance, unplug the
power cord from the outlet and leave it to cool down. Be sure to wait long
enough, as a heated appliance cools down very slowly.

26. Clean the device after each use.

27. Do not use aggressive detergents in the form of emulsions, lotions,
pastes, etc. to wash the housing, as they may, among other things,
remove the applied informative graphic symbols such as graduations,
markings, warning signs, efc.

28. Do not use metal wire cutters for cleaning. Broken fragments of wire
cutters, may come into contact with electrical parts, posing a risk of
electrical shock.

29. The equipment is not designed to operate with external timers or a
separate remote control system.

30. Due to the high temperature, special care should be taken when
removing baked food, removing hot fat or other hot liquids.

31. Do not place the unit under kitchen cabinets due to rising heat and
steam.

32. Do not wash metal parts in dishwashers, as the aggressive agents
used in these devices cause the above-mentioned parts to darken. It is
recommended to wash them by hand, using traditional dishwashing liquids.
33. To avoid overheating of the device, do not cover the device.

34. Do not store anything in the device except accessories belonging to it.
35. Do not use the device with the door not closed



Product Description:

1. Housing

2. Internal light

3. Guides for inserting tray or grate
4. Control panel

5. Glass door

6. Handle

7. Baking tray

8. Baking grate

9. Grid grate

10. Spit set

11. Spit removal handle
12. Frying drum

13. Grate for skewers
14. Crumb/fat tray

LED control panel (4)

A: Preprogrammed cooking programs ( see program list)
B: "Start / Stop"

C: "Function": selection of function / program

D: "Time": Time setting

E: "Temp": Temperature setting

F: "Speed": Fan operation setting

G: "Light": On/off switch for interior lighting

H: Down arrow, function selection / time or temperature reduction
I: Up arrow, select function / increase time or temperature
J. Fan operation icon

K. Temperature display

L. Time display

Programs:

"FRIES": French fries, 200°C / 20 minutes / fan speed - high

"BREAD": Bread reheat, 230°C / 5 minutes / fan speed - low

"FISH": Fish, 230°C / 25 minutes / fan speed - low

"STEAK": Steak, 230°C / 12 minutes / fan speed - low

"CHICKEN": Chicken, 200°C / 25 minutes / fan speed - high

"CAKE": Cake, 175°C / 35 minutes / fan speed - low

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minutes / fan speed - low

"COOKIES": Cookies, 175°C / 20 minutes / fan speed - low

"DEFROST": Defrost, 230°C / 5 minutes / fan speed - low

"WINGS": Chicken wings, 230°C / 20 minutes / fan speed - low

"SHRIMP": Shrimp, 230°C / 8 minutes / fan speed - low

"WARM": Preheating, 80°C / 120 minutes / / fan speed - low

"AIR FRY": Hot air frying, 230°C / 20 minutes / fan speed - high

"BAKE": Baking cakes, 230°C / 20 minutes / fan speed - low

"AIR BAKE": Baking cakes in hot air, 230°C / 20 minutes / fan speed - high
"ROAST": Baking meats, 230°C / 20 minutes / fan speed - low

"AIR ROAST": Roasting meats in hot air, 230°C / 20 minutes / fan speed - high
"AIR BROIL": Grilling with air circulation, 230°C / 20 minutes / fan speed - high
"AIR GRILL": Grill with air circulation with spit function, 230°C / 20 minutes / fan speed - high
"PROOF": Dough rising, 38°C / 60 minutes / fan speed - low

"ROTISSERIE": Baking on a spit, 200°C / 40 minutes / fan speed - low
"REHEAT": Reheating, 230°C / 15 minutes / fan speed - low

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minutes / fan speed - low

"DEHYDRATE": Dehydration, 80°C / 120 minutes / fan speed - low

Note: The above baking times and temperatures are approximate. Due to the varying thickness, size and moisture content of the
food to be baked, the baking temperature and time may need to be adjusted to get the right result.
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BEFORE FIRST USE

1. Remove the appliance from its packaging and remove all packaging items.

2. Place the device on a stable, flat and heat-resistant surface, away from any parts that can be damaged by heat. Keep a distance
of at least 30 cm between the outlet and walls, furniture, etc.

3. Remove the protective film from the control panel.

4. Clean all accessories and the inside of the device. Dry the accessories and put them back in the oven.

5. Connect the appliance only to a 220-240V ~ 50-60Hz grounded outlet.

6. When using for the first time, it is important to leave the oven on for about 18 minutes at maximum temperature (230°C) to
remove any factory odors. During this time, the appliance may emit a small amount of smoke. This is a normal phenomenon.

7. Adequately ventilate the room. Clean the unit according to the "Cleaning" section of this manual.

8. During operation, except for the first use described above: Do not use the unit when it is empty for longer than the time required
to reach the desired temperature level in recipes that require it.

Operation of the device

1. Plug the unit into a 220-240V ~ 50-60Hz grounded outlet only, and press the START/STOP button (B) to turn on the unit. The
screen will light up and the "FRIES "icon will flash.

Place the baking tray (7) or grate (8), (9), on the guides (3) in the appliance.

If you use your own food container, place it on the grate (8).

2. Close the glass door of the oven (5)

3. Touch the "FUNCTION"(C) icon, then select the desired program by touching the plus (1) or minus (H) icon, or touch the
"FUNCTION"(C) icon until the desired program is selected. The screen will display the default temperature and time for that
program. You can adjust the temperature with the "Temp"(E) button and the time with the "Time"(D) button as desired, using the
plus (I) or minus (H) buttons.

3. After selecting the desired program, confirm with the Start/Stop button (A) to start baking. A countdown timer will appear on the
screen. The selected program will flash during baking. When baking is complete, the appliance will beep 5 times and the LCD
display will show "OFF"

Note: The temperature cannot be adjusted in the "PROOF" function, only the time can be adjusted.
Note: After the cooking is finished, the fan will continue to run for 1 minute to cool the unit.

Note: When preparing fatty foods (e.g., chicken) in a frying drum, griddle or rotisserie, place the crumb/fat tray (13), above the
heaters in the lowest position of the guides, to prevent oil from dripping onto the heating elements.
In other cases, place the crumb tray (13) under the heaters.

Using the drum (12)

1. Insert the spit rod through the side holes in the drum, and then tighten the screws, making sure the drum is attached. Then
tighten the screws on both sides of the

2. Open the drum, insert the food. Make sure you do not put too much food so that it can move around in the drum.

For best results, use half the space inside the drum and leave the other half empty.

3. Insert the drum into the appliance compartment. Make sure the spit rod rests on the spit handles. The side with cavities rests on
the left side mount, and the smoother side rests on the rotating part of the motor on the right side.

4. Close the unit and select the "AIR Grill" program. (Air-circulating grill with spit function).

5. When the food is ready, pull it out of the frying chamber using the spit handle (4).

Using the skewer set (5): Figure 1

1. Place the food on the skewers from the skewer set.

2. Place the round handles on the spit rod so that the holes are as aligned with each other as possible. Then tighten the screws on
both sides.

3. Insert the flat end of the skewer into one of the holes in the round holder, and then insert the end with the loop into the
corresponding hole in the other round skewer holder. Make sure that the skewers do not fall out of the holes when moving.

4 Insert the skewer set into the appliance compartment. Make sure the spit rod rests on the spit handles. The side with the dimples
rests on the left side mount, and the smoother side rests on the rotating part of the motor on the right side.

5.. Close the unit and select the "AIR Grill" program. (Air-circulating grill with spit function).

6. When the food is ready, pull it out of the frying chamber using the spit handle (4).

Using the spit (10)



1. Put one fork on the axis of the spit with the sharpened side and slide it on the axis, then tighten the screw which is

on the fork in order to lock the fork on the spit axis.

2. Thus prepared spit pierce through the center of the product to be baked, drive the fork of the spit into the product.

3. Apply the second pair of forks according to points 1 and 2 and drive them into the product from the other side, "locking" the
product on the axis of the spit.

4. Check that the product thus secured is placed centrally along the axis of the spit.

5 Put the food prepared in this way into the appliance chamber. Make sure that the spit rod rests on the spit handles. The side with
cavities rests on the left side mount, and the smoother side rests on the rotating part of the motor on the right side.

4. Close the appliance and select the "ROTISSERIE" program. (Spit roasting)

5. When the dish is ready, pull it out of the frying chamber using the spit handle (4).

Baking grate (8)

The grate mainly serves as a support for other baking containers.

1. Place the grate in the frying chamber.

2. Place a heatproof dish on the grate.

3. Close the appliance and select the desired program and confirm with the Start / Stop button (B).
4. When the dish is ready, pull it out of the frying chamber using an oven mitt.

Baking sheet (7):

The baking sheet is mainly used for recipes that do not require air flow around the dish.

1. Place the food on the baking sheet.

2. Place the baking sheet in the frying chamber.

3. Close the appliance and select the desired program and confirm with the Start / Stop button (B).
4. When the dish is ready, pull it out of the frying chamber using an oven mitt.

Griddle grate (9):

The mesh grate is mainly used for French fries, chicken wings, breaded foods, etc.

1. Place the food on the grate.

2. Place the grate in the frying chamber.

3. Close the appliance and select the desired program and confirm with the Start / Stop button (B).
4. When the dish is ready, pull it out of the frying chamber using an oven mitt.

Cleaning and maintenance

1. Clean the appliance after each use. This will easily remove food residue and prevent it from burning the next time you use it.
2. Always unplug the device from the power supply before cleaning. Start cleaning after making sure the device has cooled
completely.

3. Clean the appliance inside and out with a soft, damp cloth.

4. Use liquid cleaners that do not contain lumps. Do not use acidic, thinner, flammable and abrasive (detergent powder) agents. Do
not use wire sponges for cleaning. Do not use steam cleaning products for cleaning. Trays and accessories can be washed with
warm water and liquid dishwashing detergent. It is recommended to clean immediately

acidic substances such as oil spills, lemon, etc.

5. Clean and dry the control panel and knobs with a damp cloth.

6. Do not use abrasive materials to clean the glass of the appliance. These materials may scratch the surface and damage the
glass.

7. Store in a clean, dry place

Technical data:

Power supply: 220-240V ~ 50-60Hz
Power:1700W.

Maximum power: 2200W
Capacity:30L

Power consumption when off: 0.46W

Note hot surface;



The temperature of the accessible surfaces of the operating device may be high. Do not touch the hot surfaces
of the unit

For the sake of the environment. Information about waste electrical and electronic equipment In accordance with Article 13(1) and (2) of the Law of
September 11, 2015 on waste electrical and electronic equipment, we inform you about the proper handling of waste electrical and electronic equipment:
1. Itis forbidden to place waste electrical and electronic equipment together with other waste - this is confirmed by marking in the form of a "crossed out
basket", ordering selective collection of this type of waste.

2. Electrical and electronic equipment may contain hazardous substances, mixtures and components that, when released into the environment, can cause
serious danger to the health and life of humans and living organisms. They can lead to numerous health ailments, such as vision, hearing and speech

disorders, and can also damage the kidneys, liver and heart, and cause skin diseases. Harmful substances, can also have adverse effects on the respiratory
and reproductive systems and lead to cancerous changes. Consumption of plants growing on contaminated soils, and products made from them, can risk the

aforementioned health effects.

3. Waste electrical and electronic equipment should be handed over only to authorized collection points, a list of which should be included on each
Municipality's website.

4. The household plays an important role, in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment. It also plays a key role in the
waste electrical and electronic equipment management system due to the possibility of direct delivery to authorized collection points and the elimination of
undesirable social habits resulting in leaving waste equipment in places not intended for it.

In addition, Donate waste electrical and electronic equipment at the point of delivery. A distributor, when supplying equipment intended for households to a
purchaser, is obliged to take back used household equipment free of charge at the place of delivery of such equipment, provided the used equipment is of
the same type and performed the same functions as the supplied equipment.

Cardboard packaging and polyethylene (PE) bags should be placed in the appropriate containers for separate collection of municipal waste according to their
description. If there are batteries in the equipment, remove them and separately dispose of them at a collection and storage facility.

Do not dispose of the device in the municipal waste container!!!

Service If you wish to purchase spare parts or report any complaints, please contact directly with the seller who issued the receipt.

Bedienungsanleitung (DE)

ALLGEMEINE SICHERHEITSBEDINGUNGEN
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH
SORGFALTIG LESEN UND FUR SPATERE VERWENDUNG

AUFBEWAHREN

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung des Gerats und

befolgen Sie die darin enthaltenen Anweisungen. Der Hersteller haftet

nicht fur Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméalen Gebrauch oder

unsachgemaRe Handhabung des Gerats entstehen.

2. Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es

nicht fir andere Zwecke, die nicht mit seiner Bestimmung vereinbar sind.

3. SchlieBen Sie das Geréat nur an eine geerdete Steckdose 220-240V ~

50-60Hz an.

Schliefen Sie nicht mehrere elektrische Gerate gleichzeitig an einen

Stromkreis an, um die Betriebssicherheit zu erhohen.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat in der Nahe von
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Kindern benutzen. Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.
Erlauben Sie Kindern oder Personen, die nicht mit dem Gerat vertraut
sind, es nicht zu benutzen.

5. WARNUNG: Dieses Gerat kann von Kindern Gber 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung oder Kenntnis des Gerats
benutzt werden, wenn dies unter Aufsicht einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person geschieht oder wenn sie Anweisungen fir den
sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben und sich der mit dem
Gebrauch verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung des Gerats sollte nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
die Tatigkeit wird unter Aufsicht durchgefiihrt.

6. WARNUNG: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an einer
Steckdose angeschlossen.

7. WARNUNG: Tragen Sie das Gerat niemals, wenn es eingeschaltet ist
oder heild ist.

8. WARNUNG: Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen des
Betriebsgerats kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

9. WARNUNG: Halten Sie das Gerat und sein Kabel aulerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

10. WARNUNG: Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus
der Steckdose, indem Sie die Steckdose mit der Hand festhalten. Ziehen
Sie NICHT am Netzkabel.

11. WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von
brennbaren Materialien.

12. WARNUNG: Legen Sie keine Pappe, Papier, Plastik oder andere
brennbare oder schmelzbare Gegenstande in das Gerat.

13. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das gesamte Gerat nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein. Setzen Sie das Gerat nicht den
Witterungsbedingungen (Regen, Sonne usw.) aus und verwenden Sie es
nicht in feuchten Raumen (Badezimmer, feuchte Wohnmobile).

14. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Netzkabels. Wenn das
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Netzkabel beschadigt ist, darf das Geréat nicht mehr verwendet werden. Ein
beschadigtes Kabel sollte von einem Fachbetrieb ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

15. Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder
wenn es heruntergefallen ist oder auf andere Weise beschadigt wurde
oder nicht richtig funktioniert. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, da die
Gefahr eines Stromschlags besteht. Bringen Sie das beschadigte Gerat
zur Inspektion oder Reparatur zu einer kompetenten Kundendienststelle.
Reparaturen durfen nur von autorisierten Servicestellen durchgeflhrt
werden. Eine unsachgemale Reparatur kann eine ernsthafte Gefahr fur
den Benutzer darstellen.

16. Stellen Sie das Gerat auf eine kihle, stabile und ebene Flache,
entfernt von heilen Kochgeraten wie Elektroherd, Gasbrenner usw..

17. Das Netzkabel darf nicht Gber die Tischkante hangen oder heile
Oberflachen beruhren.

18. Als zusatzlichen Schutz empfiehlt es sich, im Stromkreis einen
Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennfehlerstrom von
hochstens 30 mA zu installieren. Ziehen Sie dazu einen Elektrofachmann
zu Rate.

19. Wenn die Verwendung eines Verlangerungskabels notwendig ist,
verwenden Sie nur ein Modell mit einem Erdungsstift, der fir mindestens
10 A ausgelegt ist. Verlangerungskabel, die diese Anforderung nicht
erfllen, kdnnen sich Uberhitzen. Das Kabel muss so verlegt werden, dass
ein versehentliches Ziehen oder Stolpern dartber vermieden wird.

20. Achten Sie darauf, dass der Motor des Gerats nicht nass wird.

21. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige Flache, entfernt
von brennbaren Materialien (Vorhange, Gardinen, Tapeten usw.). Um eine
gute Luftzirkulation zu gewahrleisten, halten Sie auf jeder Seite des Gerats
einen Freiraum von mindestens 10 cm und Uber dem Gerat einen
Freiraum von mindestens 30 cm ein. Decken Sie die Liftungsoffnungen
des Gerats nicht ab, da dies zu Uberhitzung und Beschadigung des Geréts
fuhren kann.

22. Berthren Sie nicht die heillen Oberflachen des Gerats (Tur, Ober-
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oder Unterseite und Seitenwéande). Verwenden Sie Schutzhandschuhe,
wenn Sie heille Teile entfernen oder berlhren.

23. Legen Sie das Netzkabel nicht tiber das Gerat, und beriihren Sie keine
heilen Oberflachen und legen Sie es nicht in deren Nahe. Stellen Sie das
Gerat nicht unter eine Steckdose.

24. Stellen Sie keine Teile, die das gesamte Volumen des Gerats
einnehmen, da dies zu Branden und Schaden am Gerat fuhren kann.

25. Ziehen Sie nach dem Kochen oder vor der Reinigung des Gerats den
Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie es abkuhlen. Lassen Sie
das Gerat ausreichend lange abkihlen, da es bei Erwarmung sehr
langsam abkunhlt.

26. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

27. Verwenden Sie zur Reinigung des Gehauses keine aggressiven
Reinigungsmittel in Form von Emulsionen, Lotionen, Pasten usw., da diese
u. a. die grafischen Informationssymbole wie Skalen, Markierungen,
Warnhinweise usw. entfernen konnen.

28. Verwenden Sie zur Reinigung keine Metalldrahtbursten. Abgebrochene
Drahtsplitter konnen mit elektrischen Teilen in Berhrung kommen,
wodurch die Gefahr eines Stromschlags besteht.

29. Das Gerat ist nicht flr den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren oder
einem separaten Fernbedienungssystem ausgelegt.

30. Aufgrund der hohen Temperaturen ist besondere Vorsicht geboten,
wenn gebackene Speisen, heilles Fett oder andere heille FlUssigkeiten
entfernt werden.

31. Stellen Sie das Gerat wegen der aufsteigenden Hitze und des
Dampfes nicht unter Kiichenschranke.

32. Waschen Sie die Metallteile nicht in der Spilmaschine, da die
aggressiven Reinigungsmittel, die in diesen Geraten verwendet werden,
die oben erwahnten Teile dunkel werden lassen. Es wird empfohlen, die
Teile von Hand und mit herkommlichen Spulmitteln zu reinigen.

33. Decken Sie das Gerat nicht ab, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
34. Bewahren Sie im Gerat nur das Zubehor auf, das zu ihm gehort.

395. Betreiben Sie das Gerat nicht bei geschlossener Tur
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Beschreibung des Produkts:

1. Gehéuse

2. Interne Lampe

3. Fihrungen zum Einsetzen von Schale oder Rost
4. Bedienfeld

5. Glastr

6. Handgriff

7. Backblech

8. Backblech

9. Gitterrost

10. Rotisserie-Set

11. Griff zum Entfernen des SpieRes
12. Bratentrommel

13. Spiefrost

14. Krimel-/Fettschale

LED-Bedienfeld (4)

A: Vorprogrammierte Garprogramme (siehe Programmliste)

B: "Start / Stop"

C: "Funktion": Funktions-/Programmauswahl

D: "Zeit": Zeiteinstellung

E: "Temp": Einstellung der Temperatur

F: "Drehzahl": Einstellung des Geblasebetriebs

G: "Licht": Ein/Aus-Schalter fiir die Innenbeleuchtung

H: Pfeil nach unten, Funktionsauswahl / Zeit- oder Temperaturabsenkung
I: Pfeil nach oben, Funktionsauswahl / Zeit- oder Temperaturerhohung
J: Symbol firr Geblasebetrieb

K. Temperaturanzeige

L. Anzeige der Uhrzeit

Programme:

"FRIES": Chips, 200°C / 20 Minuten / Geblasegeschwindigkeit - hoch

"BROT": Broterwarmung, 230°C / 5 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"FISCH": Fisch, 230°C / 25 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"STEAK": Steak, 230°C / 12 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"CHICKEN": Hahnchen, 200°C / 25 Minuten / Geblasedrehzahl - hoch

"KUCHEN": Kuchen, 175°C / 35 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"COOKIES": Kekse, 175°C / 20 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"ABTAUEN": Auftauen, 230°C / 5 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"WINGS": Hahnchenfliigel, 230°C / 20 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"SHRIMP": Gamelen, 230°C / 8 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"WARM": Vorwarmen, 80°C / 120 Minuten / / Geblasedrehzahl - niedrig

"LUFTBRATEN": HeiRluftoraten, 230°C / 20 Minuten / Geblasedrehzahl - hoch

"BAKE": Kuchen backen, 230°C / 20 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"AIR BAKE": Backen von Kuchen mit HeiBluft, 230°C / 20 Minuten / Geblasedrehzahl - hoch
"BRATEN": Backen von Fleisch, 230°C / 20 Minuten / Geblésedrehzahl - niedrig
"LUFTBRATEN": Braten von Fleisch in HeiBluft, 230°C / 20 Minuten / Geblasedrehzahl - hoch
"AIR BROIL": Grillen mit Luftzirkulation, 230°C / 20 Minuten / Geblésestufe - hoch

"AIR GRILL": Grillen mit Luftumwélzung und SpieRfunktion, 230°C / 20 Minuten / Geblésedrehzahl - hoch
"GAREN": Teig geht auf, 38°C / 60 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"ROTISSERIE": Backen am SpieR, 200°C / 40 Minuten / Geblasestufe - niedrig

"REHEAT": Wiederaufwarmen, 230°C / 15 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 Minuten / Geblésedrehzahl - niedrig

"DEHYDRATE": Entfeuchtung 80°C / 120 Minuten / Geblasedrehzahl - niedrig

Hinweis: Die oben genannten Backzeiten und Temperaturen sind Richtwerte. Aufgrund der unterschiedlichen Dicke, GroRe und
des Feuchtigkeitsgehalts der zu backenden Lebensmittel miissen die Backtemperatur und -zeit méglicherweise angepasst werden,
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um das richtige Ergebnis zu erzielen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie alle Verpackungsbestandteile.

2. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Unterlage, entfernt von allem, was durch Hitze beschadigt
werden kann. Halten Sie einen Abstand von mindestens 30 cm zwischen der Steckdose und Wanden, Mébeln usw. ein.

3. Entfernen Sie die Schutzfolie von der Bedienblende.

4. Reinigen Sie alle Zubehdrteile und das Innere des Geréats. Trocknen Sie das Zubehér und stellen Sie es wieder in den Backofen.
5. SchlieRen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose 220-240V ~ 50-60Hz an.

6. Bei der ersten Inbetriebnahme ist es wichtig, den Backofen ca. 18 Minuten bei maximaler Temperatur (230°C) laufen zu lassen,
um eventuelle Fabrikgeriiche zu entfernen. Wahrend dieser Zeit kann das Gerét eine kleine Menge Rauch abgeben. Dies ist eine
normale Erscheinung.

7. Bellften Sie den Raum ausreichend. Reinigen Sie das Gerat gemafR dem Abschnitt "Reinigung" in dieser Anleitung.

8. Wahrend des Betriebs, auler bei der oben beschriebenen ersten Verwendung: Verwenden Sie das leere Gerat nicht langer als
die Zeit, die erforderlich ist, um die gewlinschte Temperatur in den Rezepten zu erreichen, die dies erfordern.

Bedienung des Gerats

1. SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose 220-240V ~ 50-60Hz an und driicken Sie die Taste START/STOP (B),
um das Gerat einzuschalten. Das Display leuchtet auf und das Symbol "FRIES" blinkt.

Legen Sie ein Backblech (7) oder einen Grill (8), (9) auf die Roste (3) des Gerats.

Wenn Sie Ihren eigenen Lebensmittelbehalter verwenden, stellen Sie ihn auf den Rost (8).

2. SchlieRen Sie die Glastiir des Backofens (5)

3. Berlihren Sie das Symbol "FUNKTION" (C) und wahlen Sie dann das gewtinschte Programm durch Beriihren des Plus- (I) oder
Minus-Symbols (H) aus, oder bertiihren Sie das Symbol "FUNKTION" (C), bis das gewiinschte Programm ausgewahlt ist. Auf dem
Bildschirm werden die Standardtemperatur und -zeit fiir dieses Programm angezeigt. Sie kdnnen die Temperatur mit der Taste
"Temp" (E) und die Zeit mit der Taste "Time" (D) nach Belieben einstellen, indem Sie die Plus- (1) oder Minustaste (H) beriihren.

3. Wenn Sie das gewiinschte Programm ausgewahlt haben, bestatigen Sie es mit der Taste Start/Stop (A), um den Garvorgang zu
starten. Auf dem Bildschirm wird ein Countdown angezeigt. Wahrend des Garvorgangs blinkt das gewahlte Programm. Am Ende
des Garvorgangs ertont ein 5-maliger Signalton und auf der LCD-Anzeige erscheint "OFF"

Hinweis: Bei der Funktion "PROOF" kann die Temperatur nicht eingestellt werden, sondern nur die Zeit.
Hinweis: Nach Beendigung des Garvorgangs lauft der Ventilator noch 1 Minute lang weiter, um das Gerat abzukiihlen.

Hinweis: Bei der Zubereitung von dlhaltigen Speisen (z. B. Hahnchen) in einer Bratentrommel, einem Grill oder einem SpieR die
Kriimel-/Fettauffangschale (13) oberhalb der Heizelemente in die unterste Position der Fiihrungen stellen, um zu verhindern, dass
Ol auf die Heizelemente tropft.

In anderen Fallen sollte die Kriimelschublade (13) unterhalb der Heizelemente angebracht werden.

Verwendung der Trommel (12)

1. Fihren Sie die Stange durch die seitlichen Locher in der Trommel in den SpieR ein und ziehen Sie die Schrauben an, wobei Sie
darauf achten missen, dass die Trommel fest sitzt. Zihen Sie dann die Schrauben auf beiden Seiten fest

2. Offnen Sie die Trommel und legen Sie das Gargut ein. Achten Sie darauf, dass Sie nicht zu viele Lebensmittel einfiillen, damit
sie sich in der Trommel bewegen kdnnen.

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Hélfte des Platzes in der Trommel nutzen und die andere Halfte leer lassen.

3. Setzen Sie die Trommel in das Geratefach ein. Achten Sie darauf, dass die SpieRstange auf den SpieRgriffen aufliegt. Die Seite
mit den Vertiefungen liegt auf der linken Seitenhalterung auf, die glattere Seite liegt auf dem drehenden Teil des Motors auf der
rechten Seite auf.

4. SchlieBen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm "AIR Grill". (Umluftgrill mit SpieBfunktion).

5. Wenn das Grillgut fertig ist, ziehen Sie es mit dem SpieRgriff (4) aus der Bratkammer heraus.

Verwendung des Spiefsets (5): Abb. 1

1. Stecken Sie die Lebensmittel auf die SpieRe aus dem SpieRset.

2. Setzen Sie die runden Griffe so auf den SpieRstab, dass die Locher so weit wie mdglich zueinander ausgerichtet sind. Ziehen
Sie dann die Schrauben auf beiden Seiten fest.

3. Stecken Sie das flache Ende des Spieles in eines der Locher in der runden Halterung und dann das Ende mit der Schlaufe in
das entsprechende Loch in der anderen runden Halterung fiir den SpieR. Achten Sie darauf, dass die SpieRe beim Bewegen nicht
aus den Lochern herausfallen.
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4 Setzen Sie das Spielset in das Geratefach ein. Achten Sie darauf, dass der SpieRstab auf den SpieRgriffen aufliegt. Die Seite
mit den Vertiefungen liegt auf der linken Halterung und die glattere Seite liegt auf dem drehenden Teil des Motors auf der rechten
Seite auf.

5.. Schliefen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm "AIR Grill". (Umluftgrill mit SpieRfunktion).

6. Wenn das Grillgut fertig ist, ziehen Sie es mit dem SpiefRgriff (4) aus der Bratkammer.

Verwendung des DrehspieRes (10)

1. Setzen Sie eine Gabel mit der spitzen Seite auf die Achse des SpielRes und schieben Sie sie auf die Achse, dann ziehen Sie die
Schraube an, die

ziehen Sie dann die Schraube an der Gabel an, um die Gabel auf der SpieRachse zu fixieren.

2. Danach den SpieR in der Mitte des Backgutes durchstechen und die Gabel in das Backgut einfiihren.

3. Das zweite Gabelpaar entsprechend den Punkten 1 und 2 ansetzen und von der anderen Seite in das Produkt einfiihren, wobei

das Produkt auf der Achse des Spielles "verriegelt" wird.

4. Uberpriifen Sie, ob das so eingesetzte Produkt in der Achse des Spieles zentriert ist.

5 Legen Sie die so zubereiteten Speisen in das Geratefach. Achten Sie darauf, dass die SpieRstange auf den Griffen des SpielRes
ruht. Die Seite mit den Vertiefungen liegt auf der linken Seitenhalterung auf, die glattere Seite auf dem drehenden Teil des Motors

auf der rechten Seite.

4. SchlieBen Sie das Gerat und wahlen Sie das Programm "ROTISSERIE". (Braten am SpieR)

5. Wenn das Gargut fertig ist, ziehen Sie es mit dem SpieRgriff (4) aus dem Bratraum.

Backrost (8)

Der Rost dient hauptsachlich als Auflage fiir andere Backbehélter.

1. Stellen Sie den Rost in den Garraum.

2. Stellen Sie eine hitzebestandige Schale auf den Rost.

3. SchlieRen Sie das Gerét, wahlen Sie das gewiinschte Programm und bestatigen Sie mit Start / Stop (B).
4. Wenn das Gericht fertig ist, ziehen Sie es mit einem Topflappen aus dem Bratraum.

Backblech (7):

Das Backblech wird hauptséchlich fiir Rezepte verwendet, bei denen keine Luftstrémung um das Gericht herum erforderlich ist.
1. Legen Sie die Speisen auf das Backblech.

2. Stellen Sie das Backblech in das Bratfach.

3. SchlieRen Sie das Gerét, wahlen Sie das gewiinschte Programm und bestatigen Sie mit Start / Stop (B).

4. Wenn das Gericht fertig ist, nehmen Sie es mit einem Topflappen aus dem Bratraum.

Griddle-Rost (9):

Der Girillrost wird hauptsachlich fiir Chips, Hahnchenflligel, panierte Gerichte usw. verwendet.

1. Legen Sie die Lebensmittel auf den Rost.

2. Legen Sie den Rost in das Frittierfach.

3. SchlieRen Sie das Gerét, wahlen Sie das gewiinschte Programm und bestatigen Sie mit Start / Stop (B).
4. Wenn das Essen fertig ist, nehmen Sie es mit einem Topflappen aus dem Bratraum.

Reinigung und Pflege

1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Auf diese Weise kdnnen Sie Speisereste leicht entfernen und verhindem, dass
sie bei der nachsten Verwendung anbrennen.

2. Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung immer vom Stromnetz. Beginnen Sie mit der Reinigung, nachdem Sie sichergestellt
haben, dass das Gerét vollstandig abgekiihlt ist.

3. Reinigen Sie das Geréat innen und aufen mit einem weichen, feuchten Tuch.

4. Verwenden Sie fliissige Reinigungsmittel, die keine Klumpen enthalten. Verwenden Sie keine saurehaltigen, verdinnten,
brennbaren oder scheuernden Mittel (Spulmittelpulver). Verwenden Sie fur die Reinigung keine Drahtschwédmme. Verwenden Sie
keine Dampfreinigungsmittel zur Reinigung. Tabletts und Zubehdr kénnen mit warmem Wasser und fliissigem Geschirrspiilmittel
gereinigt werden. Eine sofortige Reinigung wird empfohlen

saurehaltige Substanzen wie verschittetes Ol, Zitrone usw.

5. Reinigen und trocknen Sie das Bedienfeld und die Drehkndpfe mit einem feuchten Tuch.

6. Verwenden Sie keine Scheuermittel, um das Glas des Gerats zu reinigen. Diese Materialien konnen die Oberflache zerkratzen
und das Glas beschadigen.

7. An einem sauberen, trockenen Ort aufbewahren

Technische Daten:
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Stromversorgung: 220-240V ~ 50-60Hz
Leistung:1700W.

Maximale Leistung: 2200W
Fassungsvermégen:30L
Energieverbrauch im Aus-Zustand: 0.46W

Vorsicht heilRe Oberflache:

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen eines in Betrieb befindlichen Geréts kann hoch sein. Berlihren
Sie nicht die heifen Oberflachen des Gerats

Der Umwelt zuliebe. Informationen iiber Elektro- und Elektronik-Altgerate GemaR Artikel 13 Absatz 1 und 2 des Elektro- und

Elektronikaltgerategesetzes vom 11. September 2015 méchten wir Sie tiber den ordnungsgemaBen Umgang mit Elektro- und Elektronikaltgeraten

informieren:

1. Es ist verboten, Elektro- und Elektronikaltgeréte zusammen mit anderen Abféllen abzugeben - dies wird durch eine Kennzeichnung in Form einer

"durchgestrichenen Tonne" bestatigt, die die getrennte Sammlung dieser Art von Abfallen anordnet.

2. Elektro- und Elektronikgeréte konnen gefahrliche Stoffe, Gemische und Bestandteile enthalten, die, wenn sie in die Umwelt gelangen, eine ernsthafte

Bedrohung fiir die Gesundheit und das Leben von Menschen und lebenden Organismen darstellen konnen. Sie kdnnen zu zahlreichen

Gesundheitsproblemen wie Seh-, Hor- und Sprachstdrungen fiihren und auch Nieren, Leber und Herz schadigen sowie Hautkrankheiten verursachen.

Schadstoffe konnen sich auch negativ auf die Attmwege und die Fortpflanzungsorgane auswirken und zu Krebslasionen fiihren. Der Verzehr von Pflanzen,

die auf kontaminierten Boden wachsen, und der daraus gewonnenen Produkte kann die oben genannten gesundheitiichen Folgen haben.

3. Elektro- und Elektronik-Altgerate diirfen nur bei den zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, deren Liste auf der Website der jeweiligen

Gemeinde veroffentlicht ist.

4. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwertung, einschlieRlich des Recyclings, von Altgeraten. Er spielt auch eine

Schliisselrolle im System der Bewirtschaftung von Elektro- und Elektronikaltgeraten, da er die Moglichkeit hat, die Gerate direkt bei den zugelassenen
c € Sammelstellen abzugeben und unerwiinschte soziale Gewohnheiten zu unterbinden, die dazu fiihren, dass Altgeréte an Orten zuriickgelassen werden, die

nicht fiir diese Zwecke vorgesehen sind.

AuBerdem Riickgabe von Elektro- und Elektronikaltgeraten am Ort der Lieferung. Ein Vertreiber, der einem Kéufer fiir Haushalte bestimmte Gerate liefert,

ist verpflichtet, Altgeréate aus Haushalten am Ort der Lieferung dieser Gerate kostenlos zuriickzunehmen, sofern die Altgerate vom gleichen Typ sind und die

gleichen Funktionen erfiillen wie die gelieferten Gerate.

Kartonverpackungen und Polyethylen (PE)-Sécke sind entsprechend ihrer Beschreibung in die entsprechenden Behalter fiir die getrennte Sammlung von

Siedlungsabféllen zu geben. Wenn das Geréat Batterien enthélt, miissen diese entfernt und separat in einer Sammel- und Lagereinrichtung entsorgt werden.

Entsorgen Sie das Gerét nicht iiber die Hausmiilltonne!!!

Service Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder eine Reklamation geltend machen méchten, wenden Sie sich bitte wenden Sie sich bitte direkt an den Handler,

der die Quittung ausgestellt hat.

Mode d'emploi (FR)

CONDITIONS GENERALES DE SECURITE
INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES POUR L'UTILISATION
LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE
ULTERIEURE

1. Lisez le mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et suivez les
instructions qu'il contient. Le fabricant n'est pas responsable des
dommages causés par une utilisation de I'appareil non conforme a sa
destination ou par une mauvaise manipulation.
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2. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Ne ['utilisez
pas a d'autres fins incompatibles avec l'usage auquel il est destiné.

3. Branchez 'appareil uniquement sur une prise de courant reliée a la terre
220-240V ~ 50-60Hz.

Pour augmenter la sécurité d'utilisation, ne pas brancher plusieurs
appareils électriques en méme temps sur un méme circuit.

4. Soyez particulierement vigilant lorsque vous utilisez I'appareil en
présence d'enfants. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne
laissez pas les enfants ou toute personne ne connaissant pas l'appareil
[utiliser.

5. AVERTISSEMENT : Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont limitées, ou des personnes sans expérience ni
connaissance de l'appareil, si cela se fait sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité ou si elles ont recu des instructions
sur |'utilisation sdre de I'appareil et sont conscientes des dangers liés a
son utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'équipement. Le
nettoyage et l'entretien de I'équipement ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils sont &gés de plus de 8 ans et que l'activité est
effectuée sous surveillance.

6. AVERTISSEMENT : ne laissez pas I'appareil branché sur une prise de
courant sans surveillance.

7. AVERTISSEMENT : ne jamais transporter I'appareil lorsqu'il est allumé
ou chaud.

8. AVERTISSEMENT : la température des surfaces accessibles de
I'appareil peut étre élevée lorsque l'appareil est en marche.

9. AVERTISSEMENT : gardez I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

10. AVERTISSEMENT : Aprés utilisation, retirez toujours la fiche de la
prise de courant en la tenant avec la main. Ne tirez PAS sur le cordon
d'alimentation.

11. AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil a proximité de matériaux
inflammables.
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12. AVERTISSEMENT : Ne placez pas de carton, de papier, de plastique
ou d'autres objets inflammables ou fusibles a l'intérieur de I'appareil.

13. Ne pas immerger le cable, la fiche ou I'ensemble de I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide. Ne pas exposer l'appareil aux intempéries
(pluie, soleil, etc.) ni l'utiliser dans des conditions humides (salles de bains,
camping-cars humides).

14. Vérifiez régulierement |'état du cordon d'alimentation. Si le cordon
d'alimentation est endommagé, I'appareil ne doit pas étre utilisé. Un
cordon endommagé doit étre remplacé par un réparateur spécialisé afin
d'éviter tout danger.

15. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est endommage, s'
est tombé, s'il a été endommagé d'une autre maniere ou s'il ne fonctionne
pas correctement. Ne réparez pas 'appareil vous-méme, carily a un
risque d'électrocution. Apportez I'appareil endommagé a un centre de
service compeétent pour qu'il soit inspecté ou réparé. Les réparations ne
peuvent étre effectuées que par des centres de service agréés. Une
réparation incorrecte peut présenter un risque grave pour l'utilisateur.

16. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et froide, a I'écart
d'appareils de cuisson chauds tels qu'une cuisiniére électrique, un brileur
a gaz, etc.

17. Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre du bord de la table ni
toucher des surfaces chaudes.

18. Pour une protection supplémentaire, il est conseillé d'installer dans le
circuit électrique un dispositif a courant différentiel résiduel (DDR) dont le
courant résiduel nominal ne dépasse pas 30 mA. Un électricien spécialisé
doit étre consulté a cet égard.

19. Si l'utilisation d'une rallonge est nécessaire, n'utilisez qu'un modéle
doté d'une broche de mise a la terre d'une intensité nominale d'au moins
10 A. Les rallonges qui ne répondent pas a cette exigence peuvent
surchauffer. Le cable doit étre posé de maniere a éviter qu'il ne soit tiré
accidentellement ou qu'on ne trébuche dessus.

20. La partie moteur de I'appareil ne doit pas étre mouillée.

21. Placez l'appareil sur une surface plane et résistante a la chaleur, loin
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des matériaux inflammables (rideaux, tentures, papier peint, etc.). Pour
assurer une bonne circulation de |'air, maintenez un espace libre d'au
moins 10 cm de chaque cété de I'appareil et d'au moins 30 cm au-dessus
de celui-ci. Ne pas couvrir les orifices de ventilation de I'appareil, car cela
peut entrainer une surchauffe et endommager le produit.

22. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (porte, panneau
supérieur ou inférieur et panneaux latéraux). Utilisez des gants de
protection lorsque vous retirez ou touchez les parties chaudes.

23. Le cordon d'alimentation ne doit pas étre posé sur I'appareil et ne doit
pas toucher ou se trouver a proximité de surfaces chaudes. Ne placez pas
I'appareil sous une prise électrique.

24. Ne placez pas de portions occupant tout le volume de I'appareil, sous
peine de provoquer un incendie et d'endommager le produit.

25. Apreés avoir cuisiné ou avant de nettoyer I'appareil, débranchez le
cordon d'alimentation de la prise de courant et laissez-le refroidir. Laissez
I'appareil refroidir pendant une période suffisamment longue, car il refroidit
trés lentement lorsqu'il est chauffe.

26. Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation.

27. N'utilisez pas de détergents agressifs sous forme d'émulsions, de
lotions, de pétes, etc. pour nettoyer le boitier, car ils peuvent, entre autres,
enlever les symboles graphiques d'information tels que les graduations, les
marquages, les panneaux d'avertissement, etc.

28. Ne pas utiliser de brosses métalliques pour le nettoyage. Des
fragments de fils métalliques cassés peuvent entrer en contact avec des
pieces électriques, ce qui présente un risque d'électrocution.

29. L'appareil n'est pas congu pour fonctionner avec des minuteries
externes ou un systéme de commande a distance séparé.

30. En raison des températures élevées, des précautions particulieres
doivent étre prises pour retirer les aliments cuits, la graisse chaude ou
d'autres liquides chauds.

31. Ne placez pas I'appareil sous les meubles de cuisine en raison de la
chaleur et de la vapeur qui s'en dégagent.

32. Ne pas laver les parties métalliques dans un lave-vaisselle, car les
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détergents agressifs utilisés dans ces appareils font noircir les parties
susmentionnées. Il est recommandé de les laver a la main, avec des
liquides de vaisselle classiques.

33. Ne pas couvrir 'appareil afin d'éviter toute surchauffe.

34. Ne rangez rien d'autre dans |'appareil que les accessoires qui lui sont
destinés.

35. Ne pas faire fonctionner I'appareil lorsque la porte est fermée

Description du produit :

1. Boitier

2. Lampe interne

3. Guides d'insertion des plateaux ou des grilles
4. Panneau de contréle

5. Porte en verre

6. Poignée

7. Plaque de cuisson

8. Plague de cuisson

9. Grille

10. Kit de rotisserie

11. Poignée de retrait de la broche
12. Tambour de friture

13. Crille a brochettes

14. Bac a miettes/graisse

Panneau de contréle LED (4)

: Programmes de cuisson préprogrammés (voir liste des programmes)

: "Start / Stop"

: "Fonction" : sélection des fonctions/programmes

:"Heure" : Réglage de I'heure

:"Temp" : Réglage de la température

: "Speed" : Réglage du fonctionnement du ventilateur

: "Light" : Interrupteur marche/arrét pour I'éclairage intérieur

: Fleche vers le bas, sélection de la fonction / réduction de la durée ou de la température
| : Fleche vers le haut, sélection de la fonction / augmentation de la durée ou de la température
J. Icdne de fonctionnement du ventilateur

K. Affichage de la température

L. Affichage de I'heure

TITOTMMOO >

Programmes :

"FRIES" : Chips, 200°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée

"BREAD" (PAIN) : Réchauffement du pain, 230°C / 5 minutes / vitesse du ventilateur - basse
"FISH" (POISSON) : Poisson, 230°C / 25 minutes / vitesse du ventilateur - basse
"STEAK" : Steak, 230°C / 12 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"CHICKEN" : Poulet, 200°C / 25 minutes / vitesse du ventilateur - élevée

"CAKE" : Gateau, 175°C / 35 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"PIZZA" : Pizza, 230°C / 10 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"COOKIES" : Biscuits, 175°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - faible
"DEFROST" : Décongélation, 230°C / 5 minutes / vitesse du ventilateur - faible
"WINGS" : Ailes de poulet, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - faible
"SHRIMP" (CREVETTES) : Crevettes, 230°C / 8 minutes / vitesse lente du ventilateur
"WARM" : Préchauffage, 80°C / 120 minutes / / vitesse du ventilateur - faible

"AIR FRY" : Friture & I'air chaud, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée
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"BAKE" : Cuisson des gateaux, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"AIR BAKE" : Cuisson des gateaux a I'air chaud, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée
"ROAST" (ROTIR) : Cuisson des viandes, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"AIR ROAST" : Rétissage des viandes a l'air chaud, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée
"AIR BROIL" : Grillade avec circulation d'air, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée

"AIR GRILL" : Gril a circulation d'air avec fonction tounebroche, 230°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - élevée
"PROOF" : Levage de la pate, 38°C / 60 minutes / vitesse du ventilateur - basse

"ROTISSERIE" : Cuisson a la broche, 200°C / 40 minutes / vitesse du ventilateur - faible

"REHEAT" : Réchauffage, 230°C / 15 minutes / vitesse du ventilateur - faible

"BAGEL" : Bagel, 175°C / 20 minutes / vitesse du ventilateur - faible

"DEHYDRATE" : Déshumidification 80°C / 120 minutes / vitesse du ventilateur - faible

Note : Les temps et températures de cuisson ci-dessus sont indicatifs. En raison des variations d'épaisseur, de taille et d'humidité
des aliments a cuire, il peut étre nécessaire d'ajuster la température et le temps de cuisson pour obtenir un résultat correct.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez I'appareil de son emballage et enlevez tous les éléments de 'emballage.

2. Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur, a 'écart de tout ce qui peut étre endommagé par la
chaleur. Maintenez une distance d'au moins 30 cm entre la prise et les murs, les meubles, etc.

3. Retirez le film de protection du panneau de commande.

4. Nettoyez tous les accessoires et I'intérieur de I'appareil. Séchez les accessoires et remettez-les dans le four.

5. Branchez I'appareil uniquement sur une prise de courant avec mise a la terre 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Lors de la premiére utilisation, il est important de laisser le four allumé pendant environ 18 minutes a la température maximale
(230°C) afin d'éliminer les éventuelles odeurs d'usine. Pendant cette période, I'appareil peut émettre une petite quantité de fumée.
Il s'agit d'un phénomeéne normal.

7. Aérez suffisamment la piéce. Nettoyez I'appareil conformément a la section "Nettoyage" de ce manuel.

8. Pendant le fonctionnement de I'appareil, a I'exception de la premiére utilisation décrite ci-dessus : Ne pas utiliser I'appareil vide
plus longtemps que le temps nécessaire pour atteindre le niveau de température souhaité dans les recettes qui le requiérent.

Fonctionnement de I'appareil

1. Branchez I'appareil uniquement sur une prise de courant avec mise a la terre 220-240V ~ 50-60Hz, et appuyez sur la touche
START/STOP (B) pour allumer I'appareil. L'écran s'allume et Iicéne "FRIES" clignote.

Placez une plaque de cuisson (7) ou une grille (8), (9), sur les grilles (3) de I'appareil.

Si vous utilisez votre propre récipient, placez-le sur la grille (8).

2. Fermez la porte vitrée du four (5)

3. Effleurez I'icone "FUNCTION"(C) puis sélectionnez le programme souhaité en effleurant l'icone plus (1) ou moins (H), ou
effleurez I'icone "FUNCTION"(C) jusqu'a ce que le programme souhaité soit sélectionné. L'écran affichera la température et la
durée par défaut pour ce programme. Vous pouvez ajuster la température a l'aide de la touche "Temp"(E) et la durée a l'aide de la
touche "Time"(D) en utilisant les touches plus (1) ou moins (H).

3. Une fois le programme souhaité sélectionné, confirmez avec la touche Start/stop (A) pour lancer la cuisson. Un compte &
rebours s'affiche a I'écran. Le programme sélectionné clignote pendant la cuisson. A la fin de la cuisson, I'appareil émet 5 bips et
I'écran LCD affiche "OFF"

Remarque : La température ne peut pas étre réglée dans la fonction "PROOF", seule la durée peut I'étre.
Remarque : Lorsque la cuisson est terminée, le ventilateur continue de fonctionner pendant 1 minute pour refroidir I'appareil.

Remarque : Lorsque vous préparez des aliments gras (par exemple du poulet) dans un tambour de friture, un gril ou une broche,
placez le plateau a miettes/graisse (13) au-dessus des éléments chauffants dans la position la plus basse des guides, afin d'éviter
que de I'huile ne s'écoule sur les éléments chauffants.

Dans d'autres cas, placez le tiroir a miettes (13) en dessous des éléments chauffants.

Utilisation du tambour (12)

1. Insérez la tige dans la broche par les trous latéraux du tambour, puis serrez les vis en veillant a ce que le tambour soit fixé.
Serrez ensuite les vis des deux cotés

2. Ouvrez le tambour, insérez les aliments. Veillez a ne pas mettre trop d'aliments pour qu'ils puissent se déplacer dans le tambour.
Pour de meilleurs résultats, utilisez la moitié de I'espace a l'intérieur du tambour et laissez I'autre moitié vide.

3. Insérez le tambour dans le compartiment de 'appareil. Assurez-vous que la tige du tournebroche repose sur les poignées du
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tournebroche. Le c6té avec les cavités repose sur le support gauche et le coté plus lisse repose sur la partie rotative du moteur a
droite.

4. Fermez |'appareil et sélectionnez le programme "AIR Girill". (Gril & circulation d'air avec fonction tournebroche).

5. Lorsque les aliments sont préts, sortez-les de la chambre de friture a I'aide de la poignée du tournebroche (4).

Utilisation du jeu de brochettes (5) : Fig. 1

1. Placez les aliments sur les brochettes du jeu de brochettes.

2. Placez les poignées rondes sur la tige de la broche de maniére a ce que les trous soient aussi alignés que possible. Serrez
ensuite les vis des deux cotés.

3. Insérez I'extrémité plate de la brochette dans I'un des trous du support rond, puis I'extrémité avec la boucle dans le trou
correspondant de I'autre support rond de la brochette. Veillez a ce que les brochettes ne tombent pas des trous lorsque vous les
déplacez.

4.Insérez le jeu de brochettes dans le compartiment de I'appareil. Veillez a ce que la tige de la broche repose sur les poignées de
la broche. Le coté avec les alvéoles repose sur le support de gauche et le cté plus lisse repose sur la partie rotative du moteur du
coté droit.

5.. Fermez I'appareil et sélectionnez le programme "AIR Grill". (Gril & circulation d'air avec fonction tournebroche).

6. Lorsque les aliments sont préts, sortez-les de la chambre de friture a I'aide de la poignée de la broche (4).

Utilisation de la rétissoire (10)

1. Placez une fourchette sur I'axe de la broche avec le coté pointu et faites-la glisser sur I'axe, puis serrez la vis qui se trouve a
I'arriére de la broche

puis serrer la vis de la fourchette pour bloquer la fourchette sur I'axe du tournebroche.

2. Une fois cette opération effectuée, percer la broche au centre du produit a cuire et insérer la fourchette dans le produit.

3. Placer la deuxiéme paire de fourchettes selon les points 1 et 2 et les introduire dans le produit de l'autre coté, en "bloquant" le
produit sur I'axe de la broche.

4. Vérifier que le produit ainsi introduit est centré sur l'axe de la broche.

5 Placez les aliments ainsi préparés dans le compartiment de I'appareil. Assurez-vous que la tige de la broche repose sur les
poignées de la broche. Le cté avec les creux repose sur le support latéral gauche et le c6té lisse sur la partie rotative du moteur
du cbté droit.

4. Fermez |'appareil et sélectionnez le programme "ROTISSERIE". (Rétissage a la broche)

5. Lorsque les aliments sont préts, sortez-les de la chambre de cuisson a I'aide de la poignée du tournebroche (4).

Grille de cuisson (8)

La grille sert principalement de support pour d'autres récipients de cuisson.

1. Placez la grille dans I'armoire de cuisson.

2. Placez un plat résistant a la chaleur sur la grille.

3. Fermez I'appareil, sélectionnez le programme souhaité et confirmez avec Start / Stop (B).
4. Lorsque le plat est prét, retirez-le de la chambre de friture a I'aide d'un gant de cuisine.

Plaque de cuisson (7) :

La plaque de cuisson est principalement utilisée pour les recettes qui ne nécessitent pas de circulation d'air autour du plat.
1. Placez les aliments sur la plaque de cuisson.

2. Placez la plaque de cuisson dans le compartiment de friture.

3. Fermez l'appareil, sélectionnez le programme souhaité et confirmez en appuyant sur Start / Stop (B).

4. Lorsque le plat est prét, retirez-le du compartiment & friture a l'aide d'un gant de cuisine.

Grille de cuisson (9) :

La grille est principalement utilisée pour les frites, les ailes de poulet, les aliments panés, etc.

1. Placez les aliments sur la grille.

2. Placez la grille dans le compartiment de friture.

3. Fermez l'appareil, sélectionnez le programme souhaité et confirmez avec Start / Stop (B).

4. Lorsque les aliments sont préts, retirez-les du compartiment de friture a I'aide d'un gant de cuisine.

Nettoyage et entretien

1. Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Vous pourrez ainsi facilement éliminer les résidus de nourriture et éviter qu'ils ne
briilent lors de la prochaine utilisation.

2. Débranchez toujours |'appareil avant de le nettoyer. Commencez le nettoyage apres vous étre assuré que I'appareil a
complétement refroidi.
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3. Nettoyez I'intérieur et 'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide.

4. Utilisez des nettoyants liquides qui ne contiennent pas de grumeaux. N'utilisez pas de produits acides, diluants, inflammables ou
abrasifs (détergents en poudre). Ne pas utiliser d'éponges métalliques pour le nettoyage. Ne pas utiliser de produits de nettoyage a
la vapeur. Les plateaux et les accessoires peuvent étre lavés avec de I'eau chaude et du détergent liquide pour vaisselle. Un
nettoyage immédiat est recommandé

les substances acides telles que I'huile renversée, le citron, etc.

5. Nettoyez et séchez le panneau de commande et les cadrans avec un chiffon humide.

6. N'utilisez pas de matériaux abrasifs pour nettoyer la vitre de 'appareil. Ces matériaux peuvent rayer la surface et endommager
le verre.

7. Conservez I'appareil dans un endroit propre et sec

Caractéristiques techniques :

Alimentation : 220-240V ~ 50-60Hz

Puissance : 1700W.

Puissance maximale : 2200W

Capacité : 30L

Consommation d'énergie en mode arrét : 0,46W

Attention aux surfaces chaudes :

La température des surfaces accessibles d'un appareil en fonctionnement peut étre élevée. Ne touchez pas les
surfaces chaudes de l'appareil

Pour le bien de I'envi Informations sur les déchets d'équip électriques et électroniques Conformément & ['article 13, paragraphes

1et2, de la loi du 11 septembre 2015 relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques, nous souhaitons vous informer sur le traitement

approprié des déchets d'équipements électriques et électroniques :

1. Il est interdit de placer les déchets d'équipements électriques et électroniques avec d'autres déchets - ceci est confirmé par un marquage sous forme de

"poubelle barrée", ordonnant la collecte sélective de ce type de déchets.

2. Les équipements électriques et électroniques peuvent contenir des substances, des mélanges et des composants dangereux qui, lorsqu'ils sont libérés

dans 'environnement, peuvent constituer une menace sérieuse pour la santé et la vie de 'homme et des organismes vivants. Elles peuvent entrainer de

nombreux probléemes de santé, tels que des troubles de la vue, de l'audition et de ['¢locution, et peuvent également endommager les reins, le foie et le coeur

et provoquer des maladies de la peau. Les substances nocives peuvent également avoir des effets néfastes sur les systémes respiratoire et reproductif et

entrainer des lésions cancéreuses. La consommation de plantes poussant sur des sols contaminés et des produits qui en sont dérivés peut entrainer les

effets susmentionnés sur la santé.

3. Les déchets d'équipements électriques et électroniques ne doivent étre remis qu'aux points de collecte agréés, dont la liste doit figurer sur le site web de

chaque municipalité.

4. Les ménages jouent un role important en contribuant a la réutilisation et a la récupération, y compris le recyclage, des déchets d'équipements. Il joue

également un role clé dans le systéme de gestion des déchets d'équipements électriques et électroniques en raison de la possibilité de remise directe aux
c E points de collecte agréés et de I'élimination des habitudes sociales indésirables qui consistent & laisser les déchets d'équipements dans des endroits qui ne

sont pas destinés a cet usage.

En outre, Restituer les déchets d'équipements électriques et électroniques sur le lieu de livraison. Un distributeur, lorsqu'il fournit a un acheteur des

équipements destinés aux ménages, est tenu de reprendre gratuitement les équipements usagés des ménages sur le lieu de livraison de ces équipements,

a condition que ['équipement usagé soit du méme type et remplisse les mémes fonctions que I'équipement fourni.

Les emballages en carton et les sacs en polyéthyléne (PE) doivent étre placés dans les conteneurs appropriés pour la collecte sélective des déchets

municipaux, conformément a leur description. Si l'appareil contient des piles, celles-ci doivent étre retirées et éliminées séparément dans un centre de

collecte et de stockage.

Ne pas jeter I'appareil dans la poubelle municipale !!!

Service aprés-vente Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou faire une réclamation, veuillez vous adresser directement au revendeur qui vous

a délivré le ticket de caisse s'adresser directement au revendeur qui a délivré le ticket de caisse.
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Manual de usuario (ES)

CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES DE USO IMPORTANTES
LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA FUTURAS
CONSULTAS

1. Lea el manual de instrucciones antes de utilizar el aparato y siga las
instrucciones que contiene. El fabricante no se hace responsable de los
dafios causados por un uso del aparato no conforme con su destino o por
una manipulacién inadecuada.
2. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No lo utilice
para ningun otro fin incompatible con su uso previsto.
3. Conecte el aparato Unicamente a una toma con toma de tierra de 220-
240V ~ 50-60 Hz.
Para aumentar la seguridad de uso, no conecte varios aparatos eléctricos
a un mismo circuito al mismo tiempo.
4. Tenga especial cuidado cuando utilice el aparato en presencia de nifios.
No permita que los nifios jueguen con el aparato. No permita que los nifios
o cualquier persona no familiarizada con el aparato lo utilicen.
5. ADVERTENCIA: Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de
8 anos y personas con capacidad fisica, sensorial 0 mental limitada, o
personas sin experiencia o conocimiento del aparato, si lo hacen bajo la
supervision de una persona responsable de su seguridad o si han recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y son conscientes de los
peligros asociados a su uso. Los nifios no deben jugar con el equipo. La
limpieza y el mantenimiento del equipo no deben ser realizados por nifios,
a menos que sean mayores de 8 afos y la actividad se lleve a cabo bajo
supervision.
6. ADVERTENCIA: no deje el aparato enchufado a una toma de corriente
sin vigilancia.
7. ADVERTENCIA: no transporte nunca el aparato cuando esté encendido
o caliente.
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8. ADVERTENCIA: la temperatura de las superficies accesibles del equipo
en funcionamiento puede ser elevada cuando el equipo esta en marcha.
9. ADVERTENCIA: mantenga el equipo y su cable fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afios.

10. ADVERTENCIA: retire siempre el enchufe de la toma de corriente
después de utilizar el aparato, sujetandolo con la mano. NO tire del cable
de alimentacion.

11. ADVERTENCIA: No utilice el aparato cerca de materiales inflamables.
12. ADVERTENCIA: No coloque cartdn, papel, plastico u otros objetos
inflamables o fusibles dentro del aparato.

13. No sumerja el cable, el enchufe ni la unidad completa en agua u otro
liquido. No exponga el aparato a la intemperie (lluvia, sol, etc.) ni lo utilice
en lugares himedos (cuartos de bafio, autocaravanas humedas).

14. Compruebe periddicamente el estado del cable de alimentacion. Si el
cable de alimentacion esta dafado, el equipo no debe utilizarse. Un cable
dafiado debe ser sustituido por un taller especializado para evitar peligros.
15. No utilice el aparato con el cable de alimentacion dafiado o si se ha
caido o dafiado de cualquier otra forma o no funciona correctamente. No
repare el aparato usted mismo, ya que existe riesgo de descarga eléctrica.
Lleve el aparato dafiado a un centro de servicio competente para su
inspeccidn o reparacidn. Las reparaciones sélo deben ser realizadas por
centros de servicio autorizados. Una reparacion inadecuada puede
suponer un grave riesgo para el usuario.

16. Coloque el aparato sobre una superficie fresca, estable y nivelada,
lejos de aparatos de cocina calientes, como una cocina eléctrica, un
quemador de gas, etc.

17. El cable de alimentacion no debe colgar del borde de la mesa ni tocar
superficies calientes.

18. Para mayor proteccion, se recomienda instalar en el circuito eléctrico
un dispositivo de corriente residual (RCD) con una corriente residual
nominal no superior a 30 mA. Para ello, consulte a un electricista
especializado.

19. Si es necesario utilizar un cable alargador, utilice unicamente un
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modelo con clavija de toma de tierra con una capacidad nominal de al
menos 10 A. Los alargadores que no cumplan este requisito pueden
sobrecalentarse. El cable debe tenderse de forma que se eviten tirones o
tropiezos accidentales.
20. No permita que se moje la parte del motor del aparato.
21. Coloque el aparato sobre una superficie plana y resistente al calor,
lejos de materiales inflamables (cortinas, tapices, papel pintado, etc.).
Para garantizar la correcta circulacion del aire, deje al menos 10 cm de
espacio libre a cada lado del aparato y al menos 30 cm por encima del
mismo. No cubra las aberturas de ventilacién del aparato, ya que podria
provocar un sobrecalentamiento y dafiar el producto.
22. No toque las superficies calientes del aparato (puerta, panel superior o
inferior y paneles laterales). Utilice guantes de proteccidn cuando retire o
toque cualquier pieza caliente.
23. El cable de alimentacion no debe colocarse sobre el aparato ni tocar o
estar cerca de superficies calientes. No coloque el aparato debajo de una
toma de corriente.
24. No coloque porciones que ocupen todo el volumen del aparato, ya que
podrian provocar un incendio y dafiar el producto.
25. Después de cocinar o antes de limpiar el aparato, desenchufe el cable
de alimentacion de la toma de corriente y deje que se enfrie. Deje que el
aparato se enfrie durante un periodo de tiempo suficientemente largo, ya
que se enfria muy lentamente cuando se calienta.
26. Limpie el aparato después de cada uso.
27. No utilice detergentes agresivos en forma de emulsiones, lociones,
pastas, etc. para limpiar la carcasa, ya que pueden, entre otras cosas,
eliminar simbolos gréficos informativos como graduaciones, marcas,
sefiales de advertencia, etc.
28. No utilice cepillos metalicos para la limpieza. Los fragmentos de
alambre rotos pueden entrar en contacto con las piezas eléctricas, con el
consiguiente riesgo de descarga eléctrica.
29. El equipo no esta disefiado para funcionar con temporizadores
externos o un sistema de control remoto independiente.
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30. Debido a las altas temperaturas, se debe tener especial cuidado al
retirar alimentos horneados, quitar grasa caliente u otros liquidos
calientes.

31. No coloque el aparato debajo de armarios de cocina debido al calor y
vapor ascendentes.

32. No lave las piezas metalicas en lavavajillas, ya que los detergentes
agresivos utilizados en estos aparatos provocan el oscurecimiento de
dichas piezas. Se recomienda lavarlas a mano, con detergentes
convencionales.

33. No cubra el aparato para evitar el sobrecalentamiento.

34. No guarde en el aparato nada que no sean los accesorios que le
pertenecen.

35. No utilice el aparato con la puerta cerrada

Descripcion del producto:

1. Carcasa

2. Lampara interna

3. Guias de insercion de bandejas o rejillas
4. Panel de control

5. Puerta de cristal

6. Tirador

7. Bandeja de horno

8. Bandeja de horno

9. Rejilla

10. Set asador

11. Asa para retirar el asador
12. Tambor de fritura

13. Rejilla para pinchos

14. Bandeja para migas/grasa

Panel de control LED (4)

A: Programas de coccidn preprogramados (ver lista de programas)

: "Inicio / Parada"

. "Funcién": seleccion de funcién/programa

: "Hora": Ajuste de la hora

:"Temp": Ajuste de temperatura

: "Velocidad": Ajuste del funcionamiento del ventilador

. "Luz": Interruptor de encendido/apagado de la iluminacién interior

: Flecha abajo, seleccion de funcién / reduccion de tiempo o temperatura
I: Flecha arriba, seleccion de funcion / aumentar tiempo o temperatura
J. Icono de funcionamiento del ventilador

K. Indicacién de temperatura

L. Indicacién de la hora

TmMmoOoO®

o

Programas:
"FRIES": Patatas fritas, 200°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta
"PAN": Calentamiento del pan, 230°C / 5 minutos / velocidad del ventilador - baja
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"PESCADOQ": Pescado, 230°C / 25 minutos / velocidad del ventilador - baja

"BUEY": Filete, 230°C / 12 minutos / velocidad del ventilador - baja

"POLLO": Pollo, 200°C / 25 minutos / velocidad del ventilador - alta

"PASTEL": Tarta, 175°C / 35 minutos / velocidad del ventilador - baja

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minutos / velocidad del ventilador - baja

"COOKIES": Galletas, 175°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - baja

"DESCONGELAR": Descongelar, 230°C / 5 minutos / velocidad del ventilador - baja

"ALAS": Alitas de pollo, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - baja

"CAMARONES": Gambas, 230°C / 8 minutos / velocidad del ventilador - baja

"CALIENTE": Precalentamiento, 80°C / 120 minutos / / velocidad del ventilador - baja

"AIRE FRIO": Freir con aire caliente, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta

"BAKE": Hornear pasteles, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - baja

"AIR BAKE": Hornear pasteles en aire caliente, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta
"ASAR": Hornear camnes, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - baja

"ASADO AL AIRE": Asar cames con aire caliente, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta
"AIR BROIL": Asar a la parrilla con circulacion de aire, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta
"AIR GRILL": Grill con circulacion de aire y funcion espetén, 230°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - alta
"PROOF": Levantamiento de la masa, 38°C / 60 minutos / velocidad del ventilador - baja
"ROTISSERIE": Coccién en asador, 200°C / 40 minutos / velocidad ventilador - baja

"REHEAT": Recalentamiento, 230°C / 15 minutos / velocidad del ventilador - baja

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minutos / velocidad del ventilador - baja

"DESHUMIDIFICACION": Deshumidificacién 80°C / 120 minutos / velocidad del ventilador - baja

Nota: Los tiempos y temperaturas de horeado anteriores son indicativos. Debido a la variacion del grosor, tamafio y contenido de
humedad de los alimentos a hornear, puede ser necesario ajustar la temperatura y el tiempo de horneado para conseguir el
resultado correcto.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Saque el aparato del embalaje y retire todos los componentes del mismo.

2. Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y resistente al calor, lejos de cualquier objeto que pueda dafiarse con el
calor. Mantenga una distancia minima de 30 cm entre el enchufe y las paredes, muebles, etc.

3. Retire la pelicula protectora del panel de control.

4. Limpie todos los accesorios y el interior del aparato. Seque los accesorios y vuelva a introducirlos en el horno.

5. Conecte el aparato sélo a una toma de corriente con toma de tierra 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Cuando lo utilice por primera vez, es importante dejar el horno encendido durante aproximadamente 18 minutos a la
temperatura maxima (230°C) para eliminar cualquier olor de fabrica. Durante este tiempo el aparato puede emitir una pequefia
cantidad de humo. Se trata de un fenémeno normal.

7. Ventile adecuadamente la habitacion. Limpie el aparato segun el apartado "Limpieza" de este manual.

8. Durante el funcionamiento, excepto para el primer uso descrito anteriormente: No utilice el aparato cuando esté vacio durante
un tiempo superior al necesario para alcanzar el nivel de temperatura deseado en las recetas que lo requieran.

Funcionamiento del aparato

1. Conecte el aparato s6lo a una toma de corriente con toma de tierra 220-240V ~ 50-60Hz, y pulse el botén START/STOP (B)
para encender el aparato. La pantalla se iluminara y el icono "FRIES" parpadeara.

Coloque una bandeja de homo (7) o una parrilla (8), (9), sobre las rejillas (3) del aparato.

Si utiliza su propio recipiente para alimentos, coléquelo sobre la rejilla (8).

2. Cierre la puerta de cristal del horo (5)

3. Toque el icono "FUNCION"(C) y, a continuacion, seleccione el programa deseado tocando el icono mas (1) o menos (H), o toque
el icono "FUNCION"(C) hasta seleccionar el programa deseado. La pantalla mostrara la temperatura y el tiempo por defecto para
ese programa. Puede ajustar la temperatura con el botén "Temp"(E) y el tiempo con el botén "Time"(D) como desee, utilizando los
botones mas (1) o menos (H).

3. Una vez seleccionado el programa deseado, confirme con el boton Start/stop (A) para iniciar la coccion. En la pantalla
aparecera una cuenta atras. El programa seleccionado parpadeara durante el proceso de coccion. Al final del proceso de coccion,
el aparato emitira 5 pitidos y la pantalla LCD mostrara "OFF"

Nota: La temperatura no se puede ajustar en la funcion "PROOF", sélo se puede ajustar el tiempo.

Nota: Al finalizar la coccion, el ventilador continuara funcionando durante 1 minuto para enfriar el aparato.
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Nota: Cuando prepare alimentos aceitosos (por ejemplo, pollo) en un tambor de fritura, parrilla o asador, coloque la bandeja para
migas/grasa (13), encima de las resistencias en la posicion mas baja de las guias, para evitar que el aceite gotee sobre las
resistencias.

En otros casos, coloque la bandeja para migas (13) debajo de los calentadores.

Utilizacion del tambor (12)

1. Introduzca la varilla en el asador a través de los orificios laterales del tambor y, a continuacion, apriete los tomillos,
asegurandose de que el tambor quede fijo. A continuacion, apriete los tornillos de ambos lados

2. Abra el tambor, introduzca los alimentos. Aseglrese de no introducir demasiada comida para que pueda moverse en el tambor.
Para obtener mejores resultados, utilice la mitad del espacio del interior del tambor y deje la otra mitad vacia.

3. Introduzca el tambor en el compartimento del aparato. AsegUrese de que la varilla se apoya en las asas. El lado con las
cavidades se apoya en el soporte del lado izquierdo y el lado mas liso se apoya en la parte giratoria del motor del lado derecho.
4. Cierre el aparato y seleccione el programa "AIR Grill". (Grill de circulacion de aire con funcion de asador).

5. Cuando los alimentos estén listos, sdquelos de la cdmara de fritura utilizando el asa para espetones (4).

Utilizacion del juego de pinchos (5): Fig. 1

1. Cologue los alimentos en las brochetas del juego de brochetas.

2. Coloque las asas redondas en la varilla del pincho de forma que los orificios queden lo mas alineados posible entre si. A
continuacion, apriete los tornillos en ambos lados.

3. Introduzca el extremo plano de la brocheta en uno de los orificios del soporte redondo y, a continuacién, el extremo con el lazo
en el orificio correspondiente del otro soporte redondo para la brocheta. Asegurese de que las brochetas no se salgan de los
orificios al moverlas.

4 Introduzca el juego de pinchos en el compartimento del aparato. Asegurese de que la varilla de la brocheta descansa sobre las
asas de la brocheta. El lado con los hoyuelos se apoya en el soporte del lado izquierdo y el lado mas liso se apoya en la parte
giratoria del motor del lado derecho.

5.. Cierre el aparato y seleccione el programa "Grill AIRE". (Grill con circulacion de aire y funcién espeton).

6. Cuando los alimentos estén listos, saquelos de la camara de fritura con ayuda del asa (4).

Uso del asador (10)

1. Coloque un tenedor en el eje del asador con el lado puntiagudo y deslicelo sobre el eje, luego apriete el tornillo que esta
luego apriete el tornillo que esta en la horquilla para bloquear la horquilla en el eje del asador.

2. Una vez hecho esto, perfore el espeton por el centro del producto a hornear e introduzca la horquilla en el producto.

3. Coloque el segundo par de horquillas segun los puntos 1y 2 e introdlizcalas en el producto por el otro lado, "bloqueando” el
producto en el eje del asador.

4. Compruebe que el producto asi introducido esta centrado en el eje del asador.

5 Coloque los alimentos asi preparados en el compartimento del aparato. AsegUrese de que la varilla del asador descansa sobre
las asas del mismo. El lado con los huecos se apoya en el soporte del lado izquierdo y el lado més liso en la parte giratoria del
motor del lado derecho.

4. Cierre el aparato y seleccione el programa "ROTISSERIE". (Asado con espeton)

5. Cuando los alimentos estén listos, sdquelos de la cdmara de fritura con ayuda del asa (4).

Rejilla de asado (8)

La rejilla sirve principalmente como soporte para otros recipientes de coccion.

1. Coloque la rejilla en la camara de coccion.

2. Coloque un recipiente resistente al calor sobre la rejilla.

3. Cierre el aparato, seleccione el programa deseado y confirme con Start / Stop (B).

4. Cuando la fuente esté lista, sdquela de la camara de fritura con una manopla para horno.

Bandeja de horno (7):

La bandeja para hornear se utiliza principalmente para recetas que no requieren flujo de aire alrededor del plato.
1. Coloque los alimentos en la bandeja de horno.

2. Coloque la bandeja de horno en el compartimento de fritura.

3. Cierre el aparato, seleccione el programa deseado y confirme con Start / Stop (B).

4. Cuando el plato esté listo, sdquelo del compartimento de fritura utilizando una manopla para horno.

Rejilla de la plancha (9):
La rejilla se utiliza principalmente para patatas fritas, alitas de pollo, alimentos empanados, etc.

30



1. Coloque los alimentos sobre la rejilla.

2. Coloque la rejilla en el compartimento de fritura.

3. Cierre el aparato, seleccione el programa deseado y confirme con Start / Stop (B).

4. Cuando los alimentos estén listos, saquelos del compartimento de fritura utilizando una manopla para homo.

Limpieza y mantenimiento

1. Limpie el aparato después de cada uso. Asi podra eliminar facilmente los restos de comida y evitar que se quemen la préxima
vez que lo utilice.

2. Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica antes de limpiarlo. Comience la limpieza después de haberse asegurado de
que el aparato se ha enfriado completamente.

3. Limpie el aparato por dentro y por fuera con un pafio suave y himedo.

4. Utilice limpiadores liquidos que no contengan grumos. No utilice productos &cidos, diluyentes, inflamables o abrasivos
(detergente en polvo). No utilice esponjas metélicas para la limpieza. No utilice productos de limpieza a vapor para la limpieza. Las
bandejas y accesorios pueden lavarse con agua tibia y detergente lavavajillas liquido. Se recomienda una limpieza inmediata
sustancias acidas como aceite derramado, limén, etc.

5. Limpie y seque el panel de control y los diales con un pafio himedo.

6. No utilice materiales abrasivos para limpiar el cristal del aparato. Estos materiales pueden rayar la superficie y dafiar el cristal.
7. Guéardelo en un lugar limpio y seco

Datos técnicos:

Alimentacion: 220-240V ~ 50-60Hz
Potencia:1700W.

Potencia méaxima: 2200W

Capacidad:30L

Consumo de energia en modo apagado: 0,46 W

Precaucion superficie caliente:

La temperatura de las superficies accesibles de un aparato en funcionamiento puede ser elevada. No toque las
superficies calientes del aparato

Por el bien del medio ambiente. Informacion sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos De conformidad con los apartados 1y 2 del articulo

13 de la Ley sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos de 11 de septiembre de 2015, nos gustaria informarle sobre la correcta manipulacion de

los residuos de aparatos eléctricos y electronicos:

1. Esta prohibido depositar los residuos de aparatos eléctricos y electronicos junto con otros residuos - esto se confirma mediante el marcado en forma de

"papelera tachada", ordenando la recogida selectiva de este tipo de residuos.

2. Los aparatos eléctricos y electrénicos pueden contener sustancias, mezclas y componentes peligrosos que, cuando se liberan en el medio ambiente,

pueden suponer una grave amenaza para la salud y la vida de las personas y los organismos vivos. Pueden provocar numerosos problemas de salud, como

trastornos de la vista, el oido y el habla, y también pueden dafiar los rifiones, el higado y el corazén y causar enfermedades de la piel. Las sustancias

nocivas también pueden tener efectos adversos en los sistemas respiratorio y reproductor y provocar lesiones cancerosas. El consumo de plantas que

crecen en suelos contaminados, y de los productos derivados de ellas, puede provocar los efectos sobre la salud antes mencionados.

3. Los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos sdlo deben entregarse en los puntos de recogida autorizados, cuya lista debe figurar en la pagina web

de cada Ayuntamiento.

4. El hogar desempefia un papel importante a la hora de contribuir a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado, de los residuos de aparatos.

También desempefia un papel clave en el sistema de gestion de residuos de aparatos eléctricos y electronicos, debido a la posibilidad de entrega directa a
C € los puntos de recogida autorizados y a la eliminacion de habitos sociales indeseables que dan lugar a dejar los residuos de aparatos en lugares no

destinados a tal fin.

Ademas, Devolver los residuos de aparatos eléctricos y electronicos en el lugar de entrega. Un distribuidor, cuando suministre a un comprador aparatos

destinados a los hogares, esté obligado a recuperar gratuitamente los aparatos usados de los hogares en el lugar de entrega de dichos aparatos, siempre

que éstos sean del mismo tipo y realicen las mismas funciones que los aparatos suministrados.

Los envases de carton y las bolsas de polietileno (PE) deben depositarse en los contenedores adecuados para la recogida selectiva de residuos urbanos

segun su descripcion. Si hay pilas en el aparato, deben retirarse y eliminarse por separado en un centro de recogida y almacenamiento.

No deseche el aparato en el contenedor de residuos urbanos

Servicio técnico Si desea comprar piezas de repuesto o hacer una reclamacion, péngase en contacto directamente con el distribuidor que emiti¢ el recibo

péngase en contacto directamente con el distribuidor que emitié el recibo.
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Manual de Instrucoes (PT)

) CONDICOES GERAIS DE SEGURANCA )
INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES PARA UTILIZACAO
LER ATENTAMENTE E GUARDAR PARA REFERENCIA FUTURA

1. Leia 0 manual de instrugOes antes de utilizar o aparelho e siga as
instrucdes nele contidas. O fabricante ndo se responsabiliza por danos
causados por uma utilizagéo do aparelho que ndo esteja de acordo com a
sua finalidade ou por um manuseamento incorreto.
2. O aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico. Nao utilizar
para qualquer outro fim incompativel com a sua utilizagéo prevista.
3. Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligag&o a terra 220-240V ~
50-60Hz.
Para aumentar a seguranga de utilizagao, n&o ligar varios aparelhos
eléctricos a um unico circuito a0 mesmo tempo.
4. Tenha especial cuidado ao utilizar o aparelho quando houver criangas
por perto. Nao permitir que as criangas brinquem com o aparelho. Ndo
permitir que criangas ou pessoas ndo familiarizadas com o aparelho o
utilizem.
9. AVISO: Este equipamento pode ser utilizado por criangas com mais de
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas, ou por pessoas sem experiéncia ou conhecimento do
equipamento, desde que o fagam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou se lhes tiverem sido dadas instrugdes
sobre a utilizagao segura do equipamento e se tiverem conhecimento dos
perigos associados a sua utilizagéo. As criangas néo devem brincar com o
equipamento. A limpeza e a manutengdo do equipamento ndo devem ser
efectuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e
que a atividade seja realizada sob supervis&o.
6. ATENCAO: ndo deixar o aparelho ligado a uma tomada sem vigilancia.
7. ATENCAO: nunca transportar o aparelho quando este estiver ligado ou
quando estiver quente.

32



8. ATENCAOQ: a temperatura das superficies acessiveis do aparelho pode
ser elevada quando o aparelho esta a funcionar.

9. ATENCAO: manter o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de
criangas com menos de 8 anos de idade.

10. AVISO: Retire sempre a ficha da tomada eléctrica ap6s a utilizacao,
segurando-a com a mdo. NAO puxar pelo cabo de alimentag&o.

11. AVISO: Néo utilize o aparelho perto de materiais inflamaveis.

12. AVISO: N&o coloque cartdo, papel, plastico ou outros objectos
inflamaveis ou fusiveis no interior do aparelho.

13. N&o mergulhar o cabo, a ficha ou toda a unidade em agua ou outro
liquido. N&o exponha o aparelho as condi¢des atmosféricas (chuva, sol,
etc.) nem o utilize em condi¢des de humidade (casas de banho,
autocaravanas humidas).

14. Verificar periodicamente o estado do cabo de alimentagéo. Se o cabo
de alimentacao estiver danificado, o equipamento ndo deve ser utilizado.
Um cabo danificado deve ser substituido por um servico de reparacéo
especializado para evitar perigos.

15. N&o utilize o aparelho com um cabo de alimentagéo danificado ou se
este tiver caido ou sido danificado de qualquer outra forma ou néo estiver
a funcionar corretamente. Nao repare o aparelho por si proprio, pois existe
o risco de choque elétrico. Leve o aparelho danificado a um centro de
assisténcia técnica competente para inspe¢do ou reparagao. As
reparacdes sO podem ser efectuadas por centros de assisténcia
autorizados. Uma reparagao incorrecta pode representar um risco grave
para o utilizador.

16. Coloque o aparelho sobre uma superficie fria, estavel e nivelada,
longe de aparelhos de cozinha quentes, tais como fogéo elétrico, fogéo a
gas, etc.

17. O cabo de alimentagéo néo deve ficar pendurado na borda da mesa
nem tocar em superficies quentes.

18. Para protecao adicional, € aconselhavel instalar no circuito elétrico um
dispositivo de corrente residual (RCD) com uma corrente residual nominal
nao superior a 30 mA. Para este efeito, deve ser consultado um eletricista
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especializado.

19. Se for necessario utilizar um cabo de extensao, utilize apenas um
modelo com um pino de ligagéo a terra classificado para, pelo menos, 10
A. Os cabos de extenséo que ndo cumpram este requisito podem
sobreaquecer. O cabo deve ser colocado de forma a evitar puxdes ou
tropecdes acidentais.

20. Nao deixar molhar a parte do motor do aparelho.

21. Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor,
longe de materiais inflamaveis (cortinas, cortinados, papel de parede,
etc.). Para garantir uma boa circulagao do ar, mantenha pelo menos 10
cm de espago livre de cada lado do aparelho e pelo menos 30 cm acima
do mesmo. N&o tapar as aberturas de ventilagdo do aparelho, pois isso
pode provocar um sobreaquecimento e danificar o produto.

22. Nao tocar nas superficies quentes do aparelho (porta, painel superior
ou inferior e painéis laterais). Utilizar luvas de prote¢ao para retirar ou
tocar nas partes quentes.

23. O cabo de alimentacao nao deve ser colocado sobre o aparelho e ndo
deve tocar nem ficar perto de superficies quentes. Nao coloque o aparelho
debaixo de uma tomada eléctrica.

24. Nao coloque porgdes que ocupem todo o volume do aparelho, pois
isso pode provocar um incéndio e danificar o produto.

25. Depois de cozinhar ou antes de limpar o aparelho, desligue o cabo de
alimentagéo da tomada e deixe-o0 arrefecer. Deixar arrefecer o aparelho
durante um periodo de tempo suficientemente longo, pois este arrefece
muito lentamente quando aquecido.

26. Limpar o aparelho apés cada utilizag&o.

27. Nao utilizar detergentes agressivos sob a forma de emulses, logdes,
pastas, etc. para limpar a caixa, pois estes podem, entre outras coisas,
remover simbolos graficos informativos, tais como graduacoes,
marcagoes, sinais de aviso, etc.

28. Nao utilizar escovas de arame metalico para a limpeza. Os fragmentos
de fios partidos podem entrar em contacto com os componentes
eléctricos, o que representa um risco de choque elétrico.
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29. O equipamento n&o foi concebido para funcionar com temporizadores
externos ou com um sistema de controlo remoto separado.

30. Devido as altas temperaturas, deve ter-se especial cuidado ao
remover alimentos cozinhados, gordura quente ou outros liquidos quentes.
31. Nao coloque o aparelho debaixo de armarios de cozinha devido a
subida do calor e do vapor.

32. Nao lavar as partes metalicas nas maquinas de lavar louga, pois 0s
detergentes agressivos utilizados nestes aparelhos provocam o
escurecimento das partes acima referidas. Recomenda-se que sejam
lavadas a mao, utilizando liquidos de lavagem convencionais.

33. Nao cobrir 0 aparelho para evitar 0 sobreaquecimento.

34. N&o guardar nada no aparelho para além dos acessorios que Ihe
pertencem.

35. N&o utilizar o aparelho com a porta fechada

Descrigao do produto:

1. Caixa

2. Lampada interna

3. Guias para insergao do tabuleiro ou grelha
4. Painel de controlo

5. Porta de vidro

6. Pega

7. Tabuleiro de cozedura

8. Tabuleiro de cozedura

9. Grelha de grelha

10. Conjunto para assar

11. Pega para retirar o espeto

12. Tambor de fritura

13. Grelha para espetos

14. Tabuleiro para migalhas/gorduras

Painel de controlo LED (4)

A: Programas de cozedura pré-programados (ver lista de programas)

B: "Iniciar / Parar"

C: "Fungao": selegdo da fungao/programa

D: "Time" (Hora): Defini¢ao da hora

E: "Temp": Definigéo da temperatura

F: "Speed" (Velocidade): Definigéo do funcionamento da ventoinha

G: "Luz": Interruptor de ligar/desligar a iluminag&o interior

H: Seta para baixo, selegdo da fungéo / redugéo do tempo ou da temperatura
|: Seta para cima, selegéo da fungdo / aumento do tempo ou da temperatura
J. icone de funcionamento da ventoinha

K. Indicag&o da temperatura

L. Indicagéo da hora

Programas:
"FRIES"; Batatas fritas, 200°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta
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"PAQ": Aquecimento do p&o, 230°C / 5 minutos / velocidade da ventoinha - baixa

"PEIXE": Peixe, 230°C / 25 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"STEAK" (BIFE): Bife, 230°C / 12 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"CHICKEN" (FRANGO): Frango, 200°C / 25 minutos / velocidade do ventilador - alta

"BOLO": Bolo, 175°C / 35 minutos / velocidade da ventoinha - baixa

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"COOKIES": Bolachas, 175°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"DEFROST" (DESCONGELAR): Descongelar, 230°C / 5 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"WINGS": Asas de frango, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"CAMARAQ": Camarao, 230°C / 8 minutos / velocidade da ventoinha - baixa

"WARM" (QUENTE): Pré-aquecimento, 80°C / 120 minutos / / velocidade do ventilador - baixa

"AIR FRY": Fritura com ar quente, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta

"BAKE" (COZER): Cozer bolos, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"AIR BAKE": Cozer bolos com ar quente, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta

"ROAST" (ASSAR): Cozer carnes, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"AIRROAST" (ASSAR COM AR QUENTE): Assar carnes em ar quente, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta
"AIR BROIL" (GRELHAR AO AR LIVRE): Grelhar com circulagdo de ar, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta
"AIR GRILL": Grelhador com circulagéo de ar e fungéo de espeto, 230°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - alta
"PROVA": Massa a levedar, 38°C / 60 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"ROTISSERIE": Cozer num espeto, 200°C / 40 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"REHEAT" (REAQUECIMENTO): Reaquecimento, 230°C / 15 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minutos / velocidade do ventilador - baixa

"DEHYDRATE": Desumidificagéo 80°C / 120 minutos / velocidade do ventilador - baixa

Nota: Os tempos e temperaturas de cozedura acima indicados sao indicativos. Devido & variagdo da espessura, tamanho e teor de
humidade dos alimentos a cozer, pode ser necessario ajustar a temperatura e o tempo de cozedura para obter o resultado correto.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Retire o aparelho da embalagem e remova todos os componentes da embalagem.

2. Colocar o aparelho sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao calor, afastado de tudo o que possa ser danificado pelo
calor. Manter uma distancia de pelo menos 30 cm entre a tomada e as paredes, 0os moveis, etc.

3. Retirar a pelicula de protegdo do painel de controlo.

4. Limpe todos os acessorios e o interior do aparelho. Secar os acessorios e voltar a coloca-los no forno.

5. Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligag&o a terra 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Aquando da primeira utilizagéo, é importante deixar o forno ligado durante cerca de 18 minutos & temperatura maxima (230°C)
para eliminar os odores de fabrica. Durante este tempo, 0 aparelho pode emitir uma pequena quantidade de fumo. Trata-se de um
fendmeno normal.

7. Ventilar o local de forma adequada. Limpar o aparelho de acordo com a secgdo "Limpeza" do presente manual.

8. Durante o funcionamento, exceto na primeira utilizagdo descrita acima: N&o utilizar o aparelho vazio durante mais tempo do que
0 necessario para atingir o nivel de temperatura desejado nas receitas que o exijam.

Funcionamento do aparelho

1. Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligagao & terra 220-240V ~ 50-60Hz e prima o botdo START/STOP (B) para ligar o
aparelho. O ecré ilumina-se e o icone "FRIES" pisca.

Coloque um tabuleiro (7) ou um grelhador (8), (9), nas prateleiras (3) do aparelho.

Se utilizar o seu préprio recipiente para alimentos, coloque-o sobre a grelha (8).

2. Fechar a porta de vidro do forno (5)

3. Toque no icone "FUNGCAQ" (C) e, em seguida, selecione o programa pretendido tocando no icone mais (1) ou menos (H), ou
toque no icone "FUNGAQ" (C) até selecionar o programa pretendido. O ecré apresenta a temperatura e o tempo predefinidos para
esse programa. Pode ajustar a temperatura com o botéo "Temp"(E) e o tempo com o botéo "Time"(D) conforme desejado,
utilizando os botdes mais (1) ou menos (H).

3. Uma vez selecionado o programa desejado, confirme com a tecla Iniciar/Parar (A) para iniciar a cozedura. Aparecera no ecra
uma contagem decrescente. O programa selecionado pisca durante o processo de cozedura. No final do processo de cozedura, o
aparelho emite 5 bips e o ecrd LCD mostra "OFF"

Nota: A temperatura ndo pode ser ajustada na fungéo "PROVA", apenas o tempo pode ser ajustado.

Nota: Quando a cozedura estiver concluida, a ventoinha continuara a funcionar durante 1 minuto para arrefecer o aparelho.
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Nota: Quando preparar alimentos oleosos (por exemplo, frango) num tambor de fritura, grelhador ou espeto, coloque o tabuleiro
para migalhas/gorduras (13), por cima dos aquecedores na posi¢ao mais baixa das guias, para evitar que o éleo pingue nos
elementos de aquecimento.

Noutros casos, colocar o tabuleiro para migalhas (13) por baixo dos aquecedores.

Utilizag&o do tambor (12)

1. Introduzir a vareta no espeto através dos orificios laterais do tambor e, em seguida, apertar os parafusos, certificando-se de que
o tambor fica fixo. De seguida, aperte os parafusos de ambos os lados

2. Abra o tambor, introduza os alimentos. Certifique-se de que ndo coloca demasiados alimentos para que estes se possam
deslocar no tambor.

Para obter melhores resultados, utilize metade do espago no interior do tambor e deixe a outra metade vazia.

3. Insira o tambor no compartimento do aparelho. Certifique-se de que a haste de espeto assenta nas pegas de espeto. O lado
com as cavidades assenta no suporte do lado esquerdo e o lado mais liso assenta na parte rotativa do motor do lado direito.

4. Fechar o aparelho e selecionar o programa "AIR Grill". (Grelhador de circulagéo de ar com fungéo de espeto).

5. Quando os alimentos estiverem prontos, retire-os da cdmara de fritura utilizando a pega do espeto (4).

Utilizar o conjunto de espetos (5): Fig. 1

1. Colocar os alimentos nos espetos do conjunto de espetos.

2. Colocar as pegas redondas na haste de espeto de modo a que os orificios fiquem o mais alinhados possivel entre si. Em
seguida, apertar os parafusos de ambos os lados.

3. Insira a extremidade plana do espeto num dos orificios do suporte redondo €, em seguida, a extremidade com o lago no orificio
correspondente do outro suporte redondo para o espeto. Certifique-se de que os espetos ndo caem dos orificios durante a
deslocagéo.

4 Introduzir o conjunto de espetos no compartimento do aparelho. Certifique-se de que a haste do espeto assenta nas pegas do
espeto. O lado com as covinhas assenta no suporte do lado esquerdo e o lado mais liso assenta na parte rotativa do motor do lado
direito.

5.. Feche o aparelho e selecione o programa "AIR Grill". (Grelhador de circulagdo de ar com fungéo de espeto).

6. Quando os alimentos estiverem prontos, retire-os da cdmara de fritura utilizando a pega do espeto (4).

Utilizag&o da grelha rotativa (10)

1. Colocar um garfo no eixo do espeto com o lado pontiagudo e fazé-lo deslizar sobre o eixo, depois apertar o parafuso que esta
e, em seguida, apertar o parafuso da forquilha para bloquear a forquilha no eixo do espeto.

2. Uma vez feito isto, furar o espeto no centro do produto a cozer e introduzir o garfo no produto.

3. Coloque o0 segundo par de garfos de acordo com os pontos 1 e 2 e introduza-os no produto pelo outro lado, "travando” o
produto no eixo do espeto.

4. Verificar se o produto assim inserido esta centrado ao longo do eixo do espeto.

5 Cologue os alimentos assim preparados no compartimento do aparelho. Certifique-se de que a haste de espeto assenta nas
pegas do espeto. O lado com as cavidades assenta no suporte do lado esquerdo e o lado mais liso na parte rotativa do motor do
lado direito.

4. Fechar o aparelho e selecionar o programa "ROTISSERIE". (Assar no espeto)

5. Quando os alimentos estiverem prontos, retire-os da camara de fritura com a pega do espeto (4).

Grelha de cozedura (8)

A grelha serve principalmente de suporte para outros recipientes de cozedura.

1. Colocar a grelha na cdmara de cozedura.

2. Colocar um recipiente resistente ao calor sobre a grelha.

3. Feche o aparelho, selecione o programa desejado e confirme com Start / Stop (B).
4. Quando o prato estiver pronto, retire-o da camara de fritura com uma luva de forno.

Tabuleiro de cozedura (7):

O tabuleiro de ir ao foo é utilizado principalmente para receitas que nao requerem um fluxo de ar a volta do prato.
1. Coloque os alimentos no tabuleiro.

2. Coloque o tabuleiro no compartimento de fritura.

3. Feche o aparelho, selecione o programa desejado e confirme com Start / Stop (B).

4. Quando o prato estiver pronto, retire-o do compartimento de fritura com uma luva de forno.

Grelha da frigideira (9):
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A grelha de grelha ¢ utilizada principalmente para batatas fritas, asas de frango, pratos panados, etc.

1. Colocar os alimentos na grelha.

2. Colocar a grelha no compartimento de fritura.

3. Fechar o aparelho e selecionar o programa desejado e confirmar com Start / Stop (B).

4. Quando os alimentos estiverem prontos, retire-os do compartimento de fritura com uma luva de cozinha.

Limpeza e manutencéo

1. Limpe o aparelho apés cada utilizagdo. Desta forma, pode remover facilmente os residuos de alimentos e evitar que estes se
queimem da proxima vez que o utilizar.

2. Antes de proceder a limpeza, desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica. Comece a limpeza depois de se certificar de
que o aparelho arrefeceu completamente.

3. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano macio e humido.

4. Utilize produtos de limpeza liquidos que ndo contenham grumos. N&o utilizar produtos acidos, diluentes, inflamaveis ou
abrasivos (detergente em p6). Nao utilizar esponjas de arame para a limpeza. Nao utilizar produtos de limpeza a vapor para a
limpeza. Os tabuleiros e acessorios podem ser lavados com dgua morna e detergente liquido para a loiga. Recomenda-se uma
limpeza imediata

substancias acidas, como 6leo derramado, liméo, etc.

5. Limpar e secar o painel de controlo e os mostradores com um pano himido.

6. Nao utilize materiais abrasivos para limpar o vidro do aparelho. Estes materiais podem riscar a superficie e danificar o vidro.
7. Guardar num local limpo e seco

Dados técnicos:

Fonte de alimentacdo: 220-240V ~ 50-60Hz
Poténcia:1700W.

Poténcia maxima: 2200W

Capacidade:30L

Consumo de energia no modo desligado: 0,46W

Cuidado com a superficie quente:

A temperatura das superficies acessiveis de um aparelho em funcionamento pode ser elevada. N&o tocar nas
superficies quentes do aparelho

Para protegao do ambiente. Informagdes sobre residuos de equipamentos eléctricos e electronicos Em conformidade com o artigo 13.°,n.% 1 e 2,
da Lei relativa aos residuos de equipamentos eléctricos e electronicos, de 11 de setembro de 2015, gostariamos de o informar sobre o tratamento
adequado dos residuos de equipamentos eléctricos e electronicos:
1. E proibido colocar residuos de equipamentos eléctricos e electronicos juntamente com outros residuos - o que é confirmado pela marcagéo sob a forma
de um "caixote de lixo riscado", ordenando a recolha selectiva deste tipo de residuos.
2. Os equipamentos eléctricos e electronicos podem conter substancias, misturas e componentes perigosos que, quando libertados no ambiente, podem
constituir uma ameaga grave para a satde e a vida das pessoas e dos organismos vivos. Estas substancias podem provocar uma série de problemas de
saude, tais como perturbagdes da visao, da audigéo e da fala, podem também danificar os rins, o figado e o coragao e provocar doengas de pele. As
substancias nocivas podem também ter efeitos adversos nos sistemas respiratorio e reprodutivo e provocar lesdes cancerigenas. O consumo de plantas
que crescem em solos contaminados, e dos produtos deles derivados, pode resultar nos efeitos de salde acima mencionados.
3. Os residuos de equipamentos eléctricos e electronicos s6 devem ser entregues nos pontos de recolha autorizados, cuja lista deve ser incluida no sitio
Web de cada municipio.
4. 0 agregado familiar desempenha um papel importante na contribuigéo para a reutilizagao e recuperagéo, incluindo a reciclagem, dos residuos de

C € equipamentos. Desempenha também um papel fundamental no sistema de gestéo de residuos de equipamentos eléctricos e electronicos devido a
possibilidade de entrega direta nos pontos de recolha autorizados e a eliminagéo de habitos sociais indesejaveis que resultam no abandono de residuos de
equipamentos em locais ndo destinados a esse fim.
Além disso, Devolver os residuos de equipamentos eléctricos e electrnicos no local de entrega. Um distribuidor, ao fornecer a um comprador
equipamentos destinados a uso doméstico, € obrigado a aceitar gratuitamente a devolugéo dos residuos de equipamentos domésticos no local de entrega
desses equipamentos, desde que os equipamentos usados sejam do mesmo tipo e desempenhem as mesmas fungdes que os equipamentos fornecidos.
As embalagens de cartdo e os sacos de polietileno (PE) devem ser colocados nos contentores adequados para a recolha selectiva de residuos urbanos, de
acordo com a sua descrigdo. Se o aparelho contiver pilhas, estas devem ser retiradas e eliminadas separadamente num centro de recolha e
armazenamento.
Nao deitar o aparelho no contentor do lixo municipal!!!
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Assisténcia técnica Se desejar adquirir pegas sobresselentes ou apresentar uma reclamagao, contacte contactar diretamente o revendedor que emitiu o
recibo.

Naudojimo instrukcija (LT)

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS
SVARBUS NAUDOJIMO SAUGOS NURODYMAI
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GALETUMETE SU
JAIS SUSIPAZINTI ATEITYJE

1. Prie$ naudodami prietaisg perskaitykite naudojimo instrukcijg ir
laikykités joje pateikty nurodymy. Gamintojas neatsako uz Zalg, padarytg
naudojant prietaisg ne pagal paskirtj arba netinkamai su juo elgiantis.

2. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nenaudokite jo jokiais kitais tikslais,
nesuderinamais su jo paskirtimi.

3. Prietaisg prijunkite tik prie j{zeminto 220-240 V ~ 50-60 Hz elektros lizdo.
Siekdami padidinti naudojimo sauguma, prie vienos grandinés vienu metu
neprijunkite keliy elektros prietaisy.

4. Blkite ypaC atsargls naudodami prietaisa, kai Salia yra vaiky. Neleiskite
vaikams zaisti su prietaisu neleiskite juo naudotis vaikams ar asmenims,
Kurie néra susipaZine su prietaisu.

5. |SPEJIMAS: Sj prietaisa gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai ir riboty
fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy asmenys arba asmenys, neturintys
atsakingam uz jy sauga, arba jei jiems buvo pateiktos instrukcijos dél
saugaus prietaiso naudojimo ir jie zino su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. Vaikai neturéty zaisti su jranga. Valyti ir priziréti jrangos neturéty
6. [ISPEJIMAS: nepalikite prietaiso, jjungto j elektros lizda, be prieZidros.

7. |SPEJIMAS: niekada neneSiokite prietaiso, kai jis yra jjungtas arba kai
jis yra karstas.

8. [SPEJIMAS: veikianio jrenginio prieinamy pavirsiy temperattira gali biti
auksta, kai jrenginys veikia.

39



9. [SPEJIMAS: saugokite jranga ir jos laidg vaikams iki 8 mety amZiaus
nepasiekiamoje vietoje.

10. |SPEJIMAS: po naudojimo visada istraukite kistuka i$ elektros lizdo,
laikydami jj ranka. NEBANDYKITE traukti uz elektros tinklo laido.

11. [SPEJIMAS: nenaudokite prietaiso $alia degiy medZiagy.

12. |SPEJIMAS: | prietaiso vidy nedékite kartono, popieriaus, plastiko ar
kity degiy ar degiy daiktu.

13. Nemerkite kabelio, kiStuko ar viso prietaiso | vandenj ar kitg skystj.
Nelaikykite prietaiso oro salygose (lietuje, sauléje ir pan.) ir nenaudokite jo
drégnose patalpose (vonios kambariuose, drégnuose nameliuose ant
raty).

14. Periodiskai tikrinkite maitinimo laido bikle. Jei maitinimo laidas
pazeistas, jrangos naudoti negalima. Kad iSvengtuméte pavojaus, pazeistq
laidg turi pakeisti specializuota remonto jstaiga.

15. Nenaudokite jrangos su pazeistu maitinimo laidu arba jei ji buvo
numesta, kitaip pazeista ar netinkamai veikia. Neremontuokite prietaiso
patys, nes kyla elektros smugio pavojus. Pazeistg prietaisg nuneskite |
kompetentingg aptarnavimo centrg, kad jis bty patikrintas arba
suremontuotas. Bet kokius remonto darbus gali atlikti tik jgalioti techninés
priezilros centrai. Netinkamas remontas gali kelti rimtg pavojy naudotojui.
16. Pastatykite prietaisg ant vésaus stabilaus, lygaus pavirsiaus, toliau nuo
karsty maisto ruoSimo prietaisu, tokiy kaip elektriné viryklé, dujinis degiklis
ir pan.

17. Maitinimo laidas neturi kaboti per stalo krasta ir liesti karsty pavirsiy.
18. Papildomai apsaugai elektros grandinéje patartina jrengti liekamosios
srovés jtaisg (RCD), kurio vardiné lickamoji srové nevirsija 30 mA. Siuo
klausimu reikéty kreiptis | specialistg elektrika.

19. Jei batina naudoti ilgintuva, naudokite tik tokj modelj, kurio jzeminimo
kaistis jvertintas bent 10 A. Sio reikalavimo neatitinkantys ilgintuvai gali
perkaisti. Laidas turi biti nutiestas taip, kad baty iSvengta atsitiktinio
iStraukimo ar uzkliuvimo uz jo.

20. Neleiskite, kad prietaiso variklio dalis suslapty.

21. Pastatykite prietaisg ant lygaus, karscCiui atsparaus pavirsiaus, toliau
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nuo degiy medziagy (uzuolaidy, draperijy, tapety ir pan.). Kad baty
uztikrinta tinkama oro cirkuliacija, iSlaikykite bent po 10 cm laisvos erdvés
IS abiejy prietaiso pusiy ir bent 30 cm virs jo. Neuzdenkite prietaiso
ventiliacijos angu, nes tai gali sukelti perkaitimg ir sugadinti gamin|.

22. Nelieskite karsty prietaiso pavirSiy (dureliy, virSutinés arba apatinés
plokstés ir Soniniy ploks¢iy). Nuimdami ar liesdami karstas dalis, mivékite
apsaugines pirstines.

23. Maitinimo laidas neturi blti padétas ant prietaiso ir neturi liesti ar guléti
Salia karsty pavirSiy. Nestatykite prietaiso po elektros lizdu.

24. Nedékite visg prietaiso tarj uzimanciy, porcijy, nes tai gali sukelti gaisrg
ir sugadinti gaminj.

25. ParuoSe maistg arba priesS valydami prietaisg, iStraukite maitinimo laidg
IS elektros lizdo ir palikite jj atvésti. Leiskite prietaisui atvésti pakankamai
ilgq laikg, nes [kaites jis atvésta labai létai.

26. ISvalykite prietaisg po kiekvieno naudojimo.

27. Korpuso valymui nenaudokite agresyviy emulsijy, losjony, pasty, ir pan.
pavidalo plovikliy, nes jie, be kita ko, gali pasalinti informacinius grafinius
simbolius, pavyzdziui, grafines dedamasias, zyméjimus, [spéjamuosius
Zenklus ir pan.

28. Valymui nenaudokite metaliniy vieliniy SepecCiy. Nutriikusios vielos
fragmentai gali patekti | elektrines dalis ir sukelti elektros smigio pavojy.
29. [ranga neskirta veikti su iSoriniais laikmaciais arba atskira nuotolinio
valdymo sistema.

30. Dél aukstos temperatiros ypatingo atsargumo reikia laikytis iSimant
keptg maista, Salinant karStus riebalus ar kitus karstus skyscius.

31. Nestatykite prietaiso po virtuvés spintelémis dél kylancio karscio ir
gary.

32. Neplaukite metaliniy daliy indaplovése, nes dél Siuose prietaisuose
naudojamy agresyviy plovikliy minétos dalys patamséja.
Rekomenduojama jas plauti rankomis, naudojant jprastus plovimo
skyscius.

33. Neuzdenkite prietaiso, kad jis neperkaistu.
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34. Prietaise nelaikykite jokiy daikty, iSskyrus jam priklausancius priedus.
35. Nedirbkite su prietaisu uzdarytomis durelémis

Produkto apraSymas:

1. Korpusas

2. Vidiné lempa

3. Déklo arba groteliy jdéjimo kreipianciosios
4. Valdymo skydelis

5. Stiklinés durelés

6. Rankena

7. Kepimo padéklas

8. Kepimo padéklas

9. Tinklelio grotelés

10. Apvirinimo rinkinys

11. Keptuvés iémimo rankena
12. Kepimo bagnas

13. Kepimo ant ieSmy grotelés
14. Trupiniy/riebaly padéklas

LED valdymo skydelis (4)

A: i$ anksto uzprogramuotos kepimo programos (zr. programy sgrasa)

B: "Start / Stop"

C: "Function": funkcijos / programos pasirinkimas

D: "Laikas": "Time" (laikas): Laiko nustatymas

E: "Temp": Temperattros nustatymas

F: "Speed" (greitis): Ventiliatoriaus veikimo nustatymas

G: "Sviesa": Vidinio apSvietimo jjungimo / i§jungimo jungiklis

H: rodyklé Zemyn, funkcijos pasirinkimas / laiko arba temperatiiros mazinimas
I: rodyklé | viry, funkcijos pasirinkimas / laiko arba temperataros padidinimas
J. Ventiliatoriaus veikimo piktograma

K. Temperatdros rodmuo

L. Laiko rodmuo

Programos:

"FRIES": Traskugiai, 200°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - didelis

"BREAD" (DUONOS KEPINYS): Duonos pasildymas, 230°C / 5 minutés / ventiliatoriaus greitis - mazas
"FISH": Zuvis, 230°C / 25 minutés / ventiliatoriaus greitis - mazas

"STEAK" (KEPSNYS): Kepsnys, 230°C / 12 minugiy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"CHICKEN" (VIKIS): Vistiena, 200°C / 25 minutés / ventiliatoriaus greitis - didelis

"CAKE" (PYRAGAS): "Cake", 175°C / 35 minutés / ventiliatoriaus greitis - mazas

"PIZZA": Pica, 230°C / 10 minuciy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"COOKIES" (KOKYSINIAI): Kepiniai, 175°C / 20 minugiy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"DEFROST" (ATSALDYTI): Atsildymas, 230°C / 5 minutés / ventiliatoriaus greitis - mazas

"WINGS" (SPARNELIAI): Vistienos spameliai, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"SHRIMP": Krevetés, 230°C / 8 minutés / ventiliatoriaus greitis - mazas

"WARM" (SILTA): [renginys: iankstinis kaitinimas, 80°C / 120 minugiy / / ventiliatoriaus greitis - mazas

"AIR FRY" (ORAS KEPAMAS ORE): Karsto oro kepimas, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - didelis
"BAKE" (KEPIMAS): Kepkite pyragus, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"AIR BAKE" (KEPIMAS ORU): Kepkite pyragus karstu oru, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - didelis
"ROAST" (KEPTI): Kepkite mésa, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - mazas

"AIR ROAST" (KEPIMAS ORE): Kepimas karstu oru, 230°C / 20 minuciy / ventiliatoriaus greitis - didelis

"AIR BROIL" (ORO KEPIMAS): 230°C / 20 minu¢iy / ventiliatoriaus greitis - didelis

"AIR GRILL": "AIR GRILL" (ORO KEPIMAS SU ORO CIRKULIACIJA): Kepimas ant groteliy su oro cirkuliacija, 230°C / 20 minuciy /
ventiliatoriaus greitis - didelis

"PROOF": "PROOF": KEPSNINE, KURIOJE GALIMA KEPTI ANT GROTELIY: Teslos kildinimas, 38°C / 60 minuiy / ventiliatoriaus
greitis - mazas
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"ROTISSERIE": Kepimas ant ie§mo, 200°C / 40 minuciy, / ventiliatoriaus greitis - mazas

"REHEAT" (PAKARTOTINIS SILDYMAS): Kepimas i$ naujo, 230°C / 15 minugiy / ventiliatoriaus greitis - mazas
"BAGEL": "BAGEL" (KEPIMAS): "Bagel", 175°C / 20 minuciy, / ventiliatoriaus greitis - mazas

"DEHYDRATE": 80°C / 120 minuciy / ventiliatoriaus greitis - mazas

Pastaba: pirmiau nurodyti kepimo laikai ir temperatdros yra orientaciniai. Dél skirtingo kepamo maisto storio, dydzio ir drégmeés
kiekio, norint pasiekti tinkama rezultata, kepimo laikg ir temperattra gali tekti koreguoti.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

1. 18imkite prietaisg i$ pakuotés ir iSimkite visas pakuotés sudedamasias dalis.

2. Pastatykite prietaisg ant stabilaus, lygaus ir karSciui atsparaus pavirsiaus, atokiau nuo bet ko, kas gali biti pazeista karscio.
I$laikykite bent 30 cm atstuma tarp lizdo ir sieny, baldy,ir pan.

3. Nuo valdymo skydelio nuimkite apsaugine plévele.

4. |$valykite visus priedus ir prietaiso vidy. ISdziovinkite priedus ir jdékite juos atgal | orkaite.

5. Prijunkite prietaisa tik prie {Zeminto 220-240 V ~ 50-60 Hz elektros lizdo.

6. Pirma karta naudojant orkaite, svarbu jg palikti jungta mazdaug 18 minuciy maksimalioje temperatiroje (230 °C), kad
paSalintuméte visus gamyklinius kvapus. Per § laikq prietaisas gali skleisti nedidelj kiekj dimu. Tai normalus reiSkinys.

7. Tinkamai iSvédinkite patalpa. ISvalykite prietaisa pagal Sio vadovo skyriy "Valymas".

8. Eksploatacijos metu, i8skyrus pirmiau apraSytg pirmaji naudojima: Nenaudokite prietaiso, kai jis yra tus€ias, ilgiau, nei reikia, kad
baty pasiektas pageidaujamas temperatdros lygis receptuose, kuriuose to reikalaujama.

Prietaiso naudojimas

1. Prijunkite prietaisa tik prie {Zeminto 220-240 V ~ 50-60 Hz elektros lizdo ir paspauskite START/STOP mygtuka (B), kad
jjlungtuméte prietaisa. Ekranas uzsidegs ir pradés mirkséti piktograma "FRIES".

UZdékite kepimo skarda (7) arba groteles (8), (9) ant prietaiso lentyny, (3).

Jei naudojate savo maisto inda, padékite ji ant groteliy, (8).

2. Uzdarykite stiklines orkaités dureles (5)

3. Palieskite piktogramg "FUNCTION" (C), tada pasirinkite norima programa paliesdami pliuso (1) arba minuso (H) piktograma arba
palieskite piktograma "FUNCTION" (C), kol bus pasirinkta norima programa. Ekrane bus rodoma numatytoji tos programos
temperatira ir laikas. Temperatiira galite reguliuoti mygtuku "Temp" (E), o laika - mygtuku "Time" (D) pagal pageidavima,
naudodami pliuso (1) arba minuso (H) mygtukus.

3. Pasirinke norima programa, patvirtinkite ja mygtuku "Start/ Stop" (A), kad pradétuméte gaminti maist. Ekrane pasirodys
atgalinis laiko skaiciavimas. Pasirinkta programa mirksés gaminimo proceso metu. Pasibaigus gaminimo procesui, prietaisas 5
kartus pyptels ir LCD ekrane pasirodys uzrasas "OFF" (i$jungta)

Pastaba: Vykdant funkcijg "PROOF" temperataros reguliuoti negalima, galima reguliuoti tik laika.
Pastaba: Baigus ruosti maista, ventiliatorius toliau veiks 1 minute, kad atvésinty prietaisa.

Pastaba: Ruosiant rieby maistg (pvz., vistieng) kepimo bagne, grilyje arba ant zarijy, vir$ kaitinimo elementy, zemiausioje
kreipianciujy padétyje, padékite trupiniy / riebaly padéklg (13), kad ant kaitinimo elementy nepatekty aliejaus.
Kitais atvejais trupiniy padéklg (13) padékite zemiau kaitintuwy.

Naudojant bagna (12)

1. Pro bigno Sonines skylutes ikiskite strypa | spragila, tada priverzkite varztus ir isitikinkite, kad baignas yra pritvirtintas. Tada
priverZkite varZtus i$ abiejy pusiy,

2. Atidarykite bugna, jdékite maisto produkty. |sitikinkite, kad nejdedate per daug maisto, kad jis galéty judeti bugne.

Norédami pasiekti geriausiy, rezultaty, iSnaudokite puse bugno erdveés, o kit puse palikite tuscia.

3. |statykite bligna | prietaiso skyriy. [sitikinkite, kad spragily strypas remiasi | spragily rankenas. Pusé su ertmémis remiasi j kairés
puseés laikiklj, o lygesné pusé - | deSinéje puséje esancig besisukancig variklio dalj.

4. Uzdarykite prietaisg ir pasirinkite programa "AIR Grill". (Oro cirkuliacijos grilis su mentelés funkcija).

5. Kai maistas bus paruostas, iStraukite jj i$ kepimo kameros naudodami zarijy rankeng (4).

Naudodami ie§my rinkinj (5): 1 pav

1. UZdékite maistg ant ieSmeliy i$ ieSmeliy rinkinio.

2. Uzdékite apvalias rankenéles ant ieSmo strypo taip, kad skylutés bty kuo labiau sulygiuotos viena su kita. Tada priverzkite
varztus i$ abiejy pusiy.

3. |kiskite ploksCig ieSmo galg | vieng i$ apvalaus laikiklio skyluciy, o galg su kilpele -  atitinkama skylute kitame apvaliame ieSmo
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laikiklyje. |sitikinkite, kad judant ieSmeliai neiSkrenta i$ skylu¢iy.

4.|dékite ie$meliy rinkinj | prietaiso skyriu. |sitikinkite, kad ie$meliy strypas remiasi  ieSmeliy rankenas. Salis su jdubimais remiasi |
kairéje puséje esantj laikikl;, o lygesné pusé - | deSinéje puséje esancig besisukangig variklio dalj.

5.. UZdarykite prietaisg ir pasirinkite programa "AIR Grill". (Org cirkuliuojantis grilis su mentelés funkcija).

6. Kai maistas bus paruostas, istraukite ji i5 kepimo kameros naudodami ieSmo rankeng (4).

Sukimosi groteliy naudojimas (10)

1. UZdékite vieng Sakute ant ieSmo aies smailaja puse ir stumkite jg ant aSies, tada priverzkite varzta, kuris yra

tada priverzkite ant Sakutés esantj varztq, kad uzfiksuotuméte Sakute ant nerijos aSies.

2. Kai tai atliksite, pradurkite ieSma per kepamo gaminio vidurj ir jkiSkite Sakute | gamini.

3. Antraja Sakuciy porg uzdékite pagal 1 ir 2 punktus ir ikikite jas | gaminj i$ kitos pusés, "uZfiksuodami" gaminj ant ieSmo aSies.
4. Patikrinkite, ar taip jdétas gaminys yra iScentruotas iSilgai ieSmo aSies.

5 Taip paruosta maistg jdékite | prietaiso skyriy. [sitikinkite, kad ieSmo strypas remiasi | ieSmo rankenas. Pusé su jdubimais remiasi
{ kairéje puséje esantj laikiklj, o lygesné pusé - | deSinéje puséje esancig besisukancia variklio dalj.

4. Uzdarykite prietaisa ir pasirinkite programa, "ROTISSERIE". (Kepimas ant spragily)

5. Kai maistas paruostas, istraukite ji i kepimo kameros naudodami spragily rankena, (4).

Kepimo grotelés (8)

Kepimo grotelés daugiausia tarauja kaip atrama kitiems kepimo indams.

1. |dékite groteles | kepimo kamera,

2. Ant groteliy padékite karS¢iui atspary inda.

3. Uzdarykite prietaisa ir pasirinkite norima programa bei patvirtinkite jg spustelédami Start / Stop (B).
4. Kai patiekalas bus paruostas, iStraukite jj iS kepimo kameros naudodami virtuving pirstine.

Kepimo skarda, (7):

Kepimo skardg daZniausiai naudojame receptams, kuriems nereikia oro srauto aplink patiekala.

1. Dékite maistg ant kepimo skardos.

2. Kepimo skardg jdékite | kepimo skyriy.

3. Uzdarykite prietaisq ir pasirinkite norima programa bei patvirtinkite ja spustelédami Start / Stop (B).
4. Kai patiekalas bus paruostas, iSimkite ji i$ kepimo skyriaus naudodami orkaités pirstine.

Kepimo grotelés (9):

Tinklelio grotelés daugiausia naudojamos tradkuciams, vistienos sparneliukams, apkeptiems patiekalams ir pan.
1. Dékite maistg ant groteliy.

2. |dékite groteles | kepimo skyriy.

3. Uzdarykite prietaisa ir pasirinkite norima programa bei patvirtinkite ja spustelédami Start / Stop (B).

4. Kai maistas bus paruostas, iSimkite ji i kepimo kameros naudodami virtuving pirstine.

Valymas ir prieZidra

1. Prietaisg valykite po kiekvieno naudojimo. Taip lengvai paSalinsite maisto likucius ir iSvengsite ju uzsidegimo kitg karta ji
naudojant.

2. Prie§ valydami visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo $altinio. Valyma pradékite tik jsitikine, kad prietaisas visiSkai atvéso.

3. Prietaiso vidy ir iSore valykite minksta, drégna Sluoste.

4. Naudokite skystus valiklius, kuriuose néra gumuliuky. Nenaudokite riig8¢iy, skiedikliy, degiy ar abrazyviniy,priemoniy, (ploviklio
milteliy). Valymui nenaudokite vieliniy kempiniy. Valymui nenaudokite valymo garais priemoniu. Padéklus ir priedus galima plauti
Siltu vandeniu ir skysta indy plovimo priemone. Rekomenduojama valyti nedelsiant

ragscios medziagos, pavyzdziui, iSsiliejes aliejus, citrina ir pan.

5. Valdymo skydelj ir ciferblatus valykite ir nusausinkite drégna Sluoste.

6. Nenaudokite abrazyviniy medziagy, prietaiso stiklui valyti. Sios medZiagos gali subraizyti pavirSiy ir pazeisti stikla.

7. Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje

Techniniai duomenys:

Maitinimo Saltinis: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Galia: 1700 W.

Didziausia galia: 2200W

Talpa: 30L

Energijos suvartojimas iSjungties rezimu: 0,46 W
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Atsargiai, karstas pavirsius:

Prieinamy veikiancio prietaiso pavirsiy temperatdra gali bati auksta. Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy

Dél aplinkos apsaugos. Informacija apie elektros ir elektroninés jrangos atliekas Vadovaudamiesi 2015 m. rugséjo 11 d. Elektros ir elektroninés

frangos atlieky jstatymo 13 straipsnio 1 ir 2 dalimis, norétume jus informuoti apie tinkama elektros ir elektroninés jrangos atlieky tvarkyma:

1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekas draudziama déti kartu su kitomis atliekomis - tai patvirtina "perbrauktos Siuksliadézés" formos Zenklas, nurodantis

rasiuoti Sios rasies atliekas.

2. Elektros ir elektroninés jrangos atliekose gali bati pavojingy medziagy, misiniy ir komponentu, kurie, pateke | aplinka, gali kelti rimta grésme zmoniy ir gyvy,

organizmy sveikatai ir gyvybei. Jos gali sukelti jvairiy sveikatos sutrikimu, pavyzdZiui, regos, klausos ir kalbos sutrikimy, taip pat gali pazeisti inkstus, kepenis

ir 8irdj, sukelti odos ligas. Kenksmingos medziagos taip pat gali daryti neigiama poveikj kvépavimo ir reprodukcinei sistemoms ir sukelti véZinius pakitimus.

UZterStame dirvozemyje augan¢iy augaly ir i$ jy gauty produkty vartojimas gali sukelti minétg poveikj sveikatai.

3. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turéty bati perduodamos tik jgaliotoms surinkimo vietoms, kuriy sarasas turéty bati pateiktas kiekvienos

savivaldybés interneto svetainéje.

4. Namy akiai atlieka svarby vaidmeni prisidédami prie pakartotinio jrangos atlieky naudojimo ir panaudojimo, jskaitant perdirbima. Jis taip pat atlieka svarby

vaidmeni elektros ir elektroninés jrangos atlieky tvarkymo sistemoje dél galimybés tiesiogiai pristatyti jranga | patvirtintas surinkimo vietas ir nepageidaujamy,
c € socialiniy jprociu, dél kuriy jrangos atliekos paliekamos tam neskirtose vietose, panaikinimo.

Be to, Grazinkite elektros ir elektroninés jrangos atliekas jy pristatymo vietoje. Platintojas, tickdamas pirkéjui namy akiams skirta jranga, privalo nemokamai

priimti i§ namy dkiy {rangos atliekas tos {rangos pristatymo vietoje, jeigu naudota jranga yra tos pacios rasies ir atliko tas pacias funkcijas kaip ir tiekiama

iranga.

Kartoninés pakuotés ir polietileno (PE) maiSeliai pagal ju apradyma turi bati metami | atitinkamus atskiro komunaliniy atlieky surinkimo konteinerius. Jei

irenginyje yra bateriju, jas reikia iSimti ir iSmesti atskirai | atlieky surinkimo ir saugojimo vieta.

Nei$ ite prietaiso j k liniy atlieky k inerj!!!

Paslaugy tarnyba Jei norite jsigyti atsarginiy daliy arba pareiksti pretenzija, praSome tiesiogiai kreipkités | kvita iSdavusj pardavéja.

LietoSanas instrukcija (LV)

VISPARTGIVE DROéTBASV NOSACIJUMI
SVARIGAS LIETOSANAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS
UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

1. Pirms ierices lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukciju un ievérojiet taja
ietvertos noradijumus. Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas
radusies, lietojot ierici neatbilstosi tas paredzétajam lietojumam vai
nepareizi lietojot.

2. lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majsaimnieciba. Neizmantojiet ierici
citiem mérkiem, kas nav saderigi ar tas paredzeto lietojumu.

3. Savienojiet ierici tikai ar iezemétu kontaktligzdu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Lai paaugstinatu lietoSanas droSibu, vienlaicigi vienai kédé nepievienojiet
vairakas elektroierices.

4. Tpasi uzmanigi lietojiet ierici, ja tas tuvuma ir bérni. Nelaujiet bérniem

45



spéléties ar ierici nelaujiet bérniem vai personam, kas nav pazistamas ar
ierici, to lietot.
5. BRIDINAJUMS: So ierici drikst lietot b&ni, kas vecaki par 8 gadiem, un
personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai garigajam spéjam vai
personas bez pieredzes un zinaSanam par ierici, ja to dara par vinu
droSibu atbildigas personas uzraudziba vai ja Sis personas ir sanémusas
noradijumus par ierices droSu lietoSanu un ir informétas par bistamibu, kas
saistita ar ierices lietoSanu. Bérni nedrikst spéléties ar So aprikojumu.
lekartas tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par
8 gadiem un darbiba tiek veikta uzraudziba.
6. BRIDINAJUMS: neatstajiet ierici pieslégtu kontaktligzdai bez
uzraudzibas.
7. BRIDINAJUMS: nekad nenesiet ierici, kad ta ir ieslégta vai karsta.
8. BRIDINAJUMS: darba aprikojuma pieejamo virsmu temperatiira var bt
augsta, kad iekarta darbojas.
9. BRIDINAJUMS: glabajiet iekartu un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem, nepieejama vieta.
10. BRIDINAJUMS: péc lietoganas vienmér iznemiet kontaktdaks$u no
stravas kontaktligzdas, turot kontaktligzdu ar roku. Nevelciet par
elektrotikla vadu.
11. Bridinajums: nelietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma.
12. BRIDINAJUMS: lericé nedrikst ievietot kartonu, papiru, plastmasu vai
citus viegli uzliesmojoSus vai degosus priekSmetus.
13. Neiegremdeéjiet kabeli, kontaktdaksSu vai visu ierici idenT vai cita
Skidruma. Nepaklaujiet ierici laikapstaklu iedarbibai (lietus, saule u. c.) un
nelietojiet to mitros apstak|os (vannas istabas, mitros dzivojamo maju
apstaklos).
14. Periodiski parbaudiet baroSanas kabela stavokli. Ja stravas vads ir
bojats, iekartu nedrikst lietot. Lai izvairitos no briesmam, bojats vads
janomaina specializéta remontdarbnica.
15. Neizmantojiet iekartu ar bojatu stravas vadu vai ja ta ir nokritusi vai
citadi bojata, vai nedarbojas pareizi. Neremontgjiet ierici pasi, jo pastav
elektriskas stravas trieciena risks. Bojato ierici nogadajiet kompetenta
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servisa centra parbaudei vai remontam. Jebkadus remontdarbus drikst
veikt tikai autorizéti servisa centri. NeatbilstoSs remonts var radit nopietnu
risku lietotajam.

16. Novietojiet ierici uz vésas, stabilas, lidzenas virsmas, prom no karstam
gatavoSanas iericém, pieméram, elektriskas plits, gazes degla u. c..

17. Stravas vads nedrikst karaties pari galda malai vai pieskarties karstam
virsmam.

18. Papildu aizsardzibai ieteicams elektribas kédé uzstadit atdalitas
stravas ierici (RCD), kuras nominala atdalita strava neparsniedz 30 mA.
Saja jautajuma jakonsultgjas ar specialistu elektriki.

19. Ja ir nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet tikai tadu modeli
ar zeméjuma tapu, kura nominala strava ir vismaz 10 A. Pagarinataji, kas
neatbilst Sai prasibai, var parkarst. Kabelim jabat novietotam ta, lai
izvairitos no nejausas vilkSanas vai paklupSanas uz ta.

20. Nepielaujiet, ka ierices motora dala saslapstas.

21. Novietojiet ierici uz lidzenas, karstumizturigas virsmas, prom no
uzliesmojoSiem materialiem (aizkariem, drap&jumiem, tapetém u. c.). Lai
nodroSinatu pareizu gaisa cirkulaciju, katra ierices pusé un vismaz 30 cm
virs tas saglabajiet vismaz 10 cm brivu vietu. Neaizsedziet ierices
ventilacijas atveres, jo tas var izraisit ierices parkarSanu un bojajumus.
22. Nepieskarieties ierices karstajam virsmam (durvim, augséjam vai
apak$ejam panelim un sanu paneliem). lznemot vai pieskaroties karstajam
dalam, izmantojiet aizsargcimdus.

23. Stravas vadu nedrikst novietot virs ierices, un tas nedrikst pieskarties
karstam virsmam vai atrasties to tuvuma. Nenovietojiet ierici zem
elektriskas rozetes.

24. Nenovietojiet porcijas, kas aiznem visu ierices tilpumu, jo tas var
izraisit ugunsgréku un sabojat ierici.

25. Péc gatavoSanas vai pirms ierices tiriSanas atvienojiet stravas vadu no
kontaktligzdas un atstajiet to atdzist. Laujiet iericei atdzist pietiekami ilgu
laiku, jo sakarséta ta atdziest |oti Ieni.

26. Péc katras lietoSanas reizes iztiriet ierici.

27. Korpusa tirisanai nelietojiet agresivus mazgasanas lidzeklus emulsiju,
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losjonu, past u. c. veida, jo tie cita starpa var nonemt informativos
grafiskos simbolus, pieméram, gradacijas, mark&jumus, bridindjuma zimes
u. C.

28. TirSanai nelietojiet metala stieplu birstes. Parlauzti stieples fragmenti
var nonakt saskaré ar elektriskajam dalam, radot elektriskas stravas
trieciena risku.

29. lekarta nav paredzéta darbam ar argjiem taimeriem vai atsevisku
talvadibas sistému.

30. Augstas temperatiras d€| TpaSa piesardziba jaievéro, iznemot ceptus
edienus, iztukSojot karstus taukus vai citus karstus Skidrumus.

31. Nenovietojiet ierici zem virtuves skapisiem, jo paaugstinas karstums
un tvaiks.

32. Nemazgajiet metala detalas trauku mazgajamajas masinas, jo Sajas
iericés izmantotie agresivie mazgasanas lidzekli izraisa iepriekS minéto
detalu tumSoSanos. Tas ieteicams mazgat ar rokam, izmantojot parastos
mazgasanas lidzek|us.

33. Lai izvairitos no ierices parkarsanas, to neaizsedziet.

34. Nesakopjiet iericé neko citu, iznemot tai piederoSos piederumus.

35. Nelietojiet ierici ar aizvértam durvim

Produkta apraksts:

1. Korpuss

2. lek3gjais lukturis

3. Paplates vai rezga ievietoanas vadotnes
4. Vadibas panelis

5. Stikla durvis

6. Rokturis

7. CepSanas paplate

8. CepSanas paplate

9. ReZga rezgis

10. Rotacijas cepeskrasns komplekts
11. Uzgrieztuves nonemsSanas rokturis
12. CepSanas cilindrs

13. Skéres rezgis

14. Drupatas/tauku paliktnis

LED vadibas panelis (4)

A: ieprieks ieprogrammétas gatavo$anas programmas (skatit programmu sarakstu)
B: "Start / Stop"

C: "Function": funkciju/programmu izvéle

D: "Laiks": "Time": Laika iestatiSana

E: "Temp": Temperatiras iestatjums: "Temp

F: "Speed" (atrums): Ventilatora darbibas iestatijums
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G: "Gaisma": lek€ja apgaismojuma ieslegSanas/izslégsanas slédzis
H: bultina uz leju, funkciju izvéle / laika vai temperatiras samazinasana
I: bultina uz augsu, funkciju izvéle / laika vai temperatiras palielinasana
J. Ventilatora darbibas ikona

K. Temperatras displejs

L. Laika displejs

Programmas:

"FRIES": Frisi, 200°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - augsts

"BREAD" (MAIZES CEPSANA): Maizes sildisana, 230°C / 5 minites / ventilatora atrums - zems
"FISH" (ZIVIS): Zivs, 230°C / 25 mindtes / ventilatora atrums - zems

"STEIK": Steiks, 230°C / 12 mindtes / ventilatora atrums - zems

"CHICKEN" (CIVICE): Vistas gala, 200°C / 25 mintes / ventilatora atrums - liels

"CAKE": "Cake", 175°C / 35 minites / ventilatora atrums - zems

"PIZZA": Pica, 230°C / 10 mindtes / ventilatora atrums - zems

"CEPUMI": Cepumi, 175°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - zems

"DEFROST" (ATDZESESANA): Atkaus&sana, 230°C / 5 mintes / ventilatora atrums - zems
"WINGS": Vistas spamini, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - zems

"SHRIMP": Gameles, 230°C / 8 minates / ventilatora atrums - zems

"WARM": / 120 mindtes / / ventilatora atrums - zems

"AIR FRY": Karsta gaisa cepana, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - liels
"CEPSANA": Cep kiiku cep$ana, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - zems

"AIR BAKE": Kiku cep$ana karsta gaisa, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - liels
"ROAST": Cep8ana, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - zems

"AIR ROAST": Galas cep$ana karsta gaisa, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - liels
"AIR BROIL": Grile$ana ar gaisa cirkulaciju, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - augsts
"AIR GRILL": Grils ar gaisa cirkulaciju un smalcina$anas funkciju, 230°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - liels
"PROOF": Miklas uzrig$ana, 38°C / 60 mindtes / ventilatora atrums - zems

"ROTISSERIE": Cep$ana uz iesma, 200°C / 40 mindtes / ventilatora atrums - zems
"REHEAT": AtkarséSana, 230°C / 15 mindtes / ventilatora atrums - zems

"BAGEL": Maizi$u cep$ana, 175°C / 20 mindtes / ventilatora atrums - zems

"DEHYDRATE": Izzavésana 80°C / 120 mindtes / ventilatora atrums - zems

Piezime: lepriek$ minétie cepSanas laiki un temperatdras ir orientéjo$i. Ta ka cepama édiena biezums, izmérs un mitruma saturs ir
atskirigs, var bat nepiecieSams pielagot cepSanas temperattiru un laiku, lai sasniegtu pareizo rezultatu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Iznemiet ierici no iepakojuma un iznemiet visas iepakojuma sastavdalas.

2. Novietojiet ierTci uz stabilas, l[dzenas un karstumizturigas virsmas, prom no jebkadiem priekSmetiem, ko var sabojat karstums.
leverojiet vismaz 30 cm attalumu starp kontaktligzdu un sienam, mébelém utt.

3. Nonemiet aizsargplévi no vadibas panela.

5. Savienojiet ierici tikai ar iezemétu kontaktligzdu 220-240 V ~ 50-60 Hz.

6. Pirmo reizi lietojot cepeskrasni, ir svarigi to atstat iesleégtu aptuveni 18 mindtes maksimalaja temperattra (230°C), lai novérstu
jebkadas rapnicas smakas. Saja laika ierice var izdaltt nelielu daudzumu ddmu. T4 ir normala paradiba.

7. Atbilstosi vediniet telpu. Iztiriet ierici saskana ar Sis rokasgramatas sadalu "TiriSana".

8. Ekspluatacijas laika, iznemot iepriek$ aprakstito pirmo lietoSanas reizi: Neizmantojiet ierici, ja ta ir tuk3a, ilgak par laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu vélamo temperatdras [imeni receptés, kas to prasa.

lerices ekspluatacija

1. Savienojiet ierici tikai ar iezemétu kontaktligzdu 220-240 V ~ 50-60 Hz un nospiediet START/STOP pogu (B), lai ieslégtu ierfci.
Ekrans iedegsies, un uz ta mirgos ikona "FRIES".

Uz ierices plauktiem (3) novietojiet cepSanas paplati (7) vai grilu (8), (9).

Ja izmantojat savu partikas produktu trauku, novietojiet to uz rezga (8).

2. Aizveriet cepeskrasns stikla durvis (5)

3. Pieskarieties ikonai "FUNKCIJA"(C) un péc tam izvélieties vélamo programmu, pieskarasot plusa (1) vai minusa (H) ikonai, vai
art pieskarieties ikonai "FUNKCIJA"(C), lidz ir izvéléta vélama programma. Ekrana tiks paradita $is programmas noklusgjuma
temperatira un laiks. Temperatiru var regulét ar pogu "Temp" (E), bet laiku - ar pogu "Time" (D), izmantojot plusa (1) vai minusa
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(H) pogas.

3. Kad ir izveléta vélama programma, apstipriniet to ar pogu "Start/stop” (A), lai saktu gatavo$anu. Uz ekrana paradisies
atpakalskaiti$anas radijums. GatavoSanas procesa laika izvélétd programma mirgo. Gatavo$anas procesa beigas ierice 5 reizes
pikstinas un uz LCD displeja paradisies "OFF" (izslegts)

Piezime: Temperatiru nevar regulét funkcija "PROOF", var regulét tikai laiku.
Piezime: Kad gatavoSana ir pabeigta, ventilators turpinas darboties 1 minti, lai atdzesétu ierici.

Piezime: Gatavojot taukainu édienu (pieméram, vistas galu) cepSanas cilindra, grila vai uz iesma, novietojiet drupatas/tauku paplati
(13) virs silditajiem zemakaja vadiiniju pozicija, lai novérstu ellas piléSanu uz sildelementiem.
Citos gadijumos drupatas paplati (13) novietojiet zem silditajiem.

Blodas (12) izmanto$ana

1. levietojiet stieni sprausla caur bungas sanu caurumiem un péc tam pievilciet skraves, parliecinoties, ka bungas ir nostiprinatas.
Péc tam pievelciet skriives abas pusés

2. Atveriet cilindru, ievietojiet édienu. Parliecinieties, ka nav ievietots parak daudz édiena, lai tas bunga varétu kustéties.

Lai iegtitu labakos rezultatus, izmantojiet pusi no bungas iekSpuses, bet otru pusi atstajiet tuksu.

3. levietojiet cilindru ierices nodalljuma. Parliecinieties, ka sprauslu stienis balstas uz sprauslu rokturiem. Puse ar dobumiem
balstas uz kreisas puses stiprindjuma, bet gludaka puse balstas uz rotéjo$as motora dalas labaja pusé.

4. Aizveriet ierici un izvélieties programmu "AIR Grill". (Gaisa cirkulacijas grils ar smalcina$anas funkciju).

5. Kad &diens ir gatavs, izvelciet to no cep$anas kameras, izmantojot smailes rokturi (4).

Izmantojot iesma komplektu (5): 1. attéls

1. Uzlieciet &dienu uz iesminiem no iesmu komplekta.

2. Uzlieciet apalos rokturus uz iesma ta, lai caurumi btu péc iespéjas vienados attalumos. P&c tam pievelciet skrives abas puses.
3. levietojiet iesma plakano galu viena no apala turétaja caurumiem un péc tam galu ar cilpu - atbilsto$aja cauruma otra iesma
apalaja turétaja. Parliecinieties, ka parvietojot iesmi neizkrit no caurumiem.

4 levietojiet iesma komplektu ierices nodalijuma. Parliecinieties, ka iesma stienis balstas uz iesma rokturiem. Puse ar bedritém
balstas uz kreisas puses stiprindjuma, bet gludaka puse balstas uz rotéjoSas motora dalas labaja puse.

5.. Aizveriet ierici un izvélieties programmu "AIR Grill". (Gaisa cirkulacijas grils ar smalcinasanas funkciju).

6. Kad édiens ir gatavs, izvelciet to no cepSanas kameras, izmantojot uzgala rokturi (4).

Rotacijas restes (10) izmanto$ana

1. Uzlieciet vienu dakSinu uz iesma ass ar smailu pusi un pavelciet to uz ass, péc tam pievelciet skravi, kas ir

péc tam pievelciet skrivi uz daksas, lai fiksétu dakSu uz smailes ass.

2. Kad tas ir izdarits, iespraudiet smaili cepama produkta vidd un ievietojiet dakSinu produkta.

3. levietojiet otru dak$u pari saskana ar 1. un 2. punktu un ievietojiet tas izstradajuma no otras puses, "fiksgjot" izstradajumu uz
smailes ass.

4. Parbaudiet, vai $adi ievietots izstradajums ir centréts gar iesma asi.

5 Sadi sagatavoto édienu ievietojiet ierices nodalijuma. Parliecinieties, vai spailu stienis balstas uz spailu rokturiem. Puse ar
iedobumiem balstas uz kreisas puses stiprinajuma, bet gludaka puse - uz motora rotéjosas dalas labaja puse.

4. Aizveriet ierici un izvélieties programmu "ROTISSERIE". (Cep$ana uz smailes)

5. Kad édiens ir gatavs, izvelciet to no cepSanas kameras, izmantojot smailes rokturi (4).

Cepsanas rezgis (8)

Ratini galvenokart kalpo ka balsts citiem cep$anas traukiem.

1. levietojiet rezgi cep$anas skapr.

2. Uz rezga novietojiet karstumizturigu trauku.

3. Aizveriet ierici, izvélieties vélamo programmu un apstipriniet to ar Start / Stop (B).

4. Kad édiens ir gatavs, izvelciet to no cepSanas kameras, izmantojot cepeskrasns darainu.

Cepsanas paplate (7):

Cep$anas paplati galvenokart izmanto receptém, kuram nav nepiecieSama gaisa plisma ap édienu.
1. lelieciet dienu uz cepSanas paplates.

2. levietojiet cepSanas paplati cepanas nodalijuma.

3. Aizveriet ierici un izvélieties vélamo programmu un apstipriniet to ar Start / Stop (B).

4. Kad édiens ir gatavs, iznemiet to no cepSanas nodalijuma, izmantojot cepeskrasns drainu.
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Grila rezgis (9):

Rezga rezgi galvenokart izmanto Cipsiem, vistas spaminiem, ceptiem édieniem utt.

1. Novietojiet &dienu uz rezga.

2. levietojiet rezgi cep$anas nodalfjuma.

3. Aizveriet ierici un izvélieties vélamo programmu un apstipriniet to ar Start / Stop (B).
4. Kad ediens ir gatavs, iznemiet to no cep$anas nodalijuma, izmantojot cepamriku.

TiriSana un apkope

1. P&c katras lietosanas reizes iztiriet ierici. Sada veida jis varat viegli nonemt &diena atliekas un novérst to piedegéanu nakamaja
lietoSanas reize.

2. Pirms tiri8anas vienmér atvienojiet ierici no stravas padeves. TiriSanu saciet péc tam, kad esat parliecinajusies, ka ierice ir
pilnTba atdzisusi.

3. Notiriet ierici no iekSpuses un arpuses ar mikstu, mitru dranu.

4. Izmantojiet Skidrus firiSanas lidzeklus, kas nesatur gabalinus. Nelietojiet skabes, atSkaiditajus, uzliesmojosus vai abrazivus
[[dzeklus (mazgasanas pulveri). Tirisanai neizmantojiet stieplu stklus. TiriSanai neizmantojiet tvaika tiriSanas lidzeklus. Paplates
un piederumus var mazgat ar siltu Gdeni un $kidru trauku mazgasanas Iidzekli. leteicama talitéja tiriSana

skabam vielam, pieméram, izlijusai ellai, citronam utt.

5. Tiriet un nosusiniet vadibas paneli un ciparnicas ar mitru dranu.

6. lerices stikla tifisanai neizmantojiet abrazivus materialus. Sie materiali var saskrapét virsmu un sabojat stiklu.
7. Uzglabat tira, sausa vieta

Tehniskie dati:

BaroSanas avots: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Jauda: 1700 W.

Maksimala jauda: 2200W

letilptba:30L

Energijas patérin$ izslégta rezima: 0,46 W

Uzmanibu, karsta virsma:

Darbojo$as ierices pieejamo virsmu temperatira var bat augsta. Nepieskarieties ierices karstajam virsmam

Vides aizsardzibas noliika. Informacija par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem Saskana ar 2015. gada 11. septembra Elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu likuma 13. panta 1. un 2. punktu més vélamies jis informét par pareizu ricibu ar elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem:
1. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus ir aizliegts novietot kopa ar citiem atkritumiem - to apliecina mark&jums "parsvitrotas tvertnes" veida, pasitot
$ada veida atkritumu selektivu savaksanu.

2. Elektriskas un elektroniskas iekartas var saturét bistamas vielas, maisfjumus un sastavdalas, kas, nonakot vide, var nopietni apdraudét cilvéku un dzivo
organismu veselibu un dzivibu. Tas var izraistt daudzas veselibas problémas, pieméram, redzes, dzirdes un runas traucé&jumus, ka arf var bojat nieres,
aknas un sirdi un izraisit adas slimibas. Kaitigas vielas var arf nelabvéligi ietekmét elpoSanas un reproduktivo sistému un izraisit véZa bojajumus. Augu, kas
aug uz piesamotas augsnes, un no tiem iegdtu produktu lietoSana uztura var izraistt iepriek$ minéto ietekmi uz veselibu.

3. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi janodod tikai autorizétiem savak$anas punktiem, kuru saraksts ir ieklauts katras pasvaldibas fimekla vietné.

4. Majsaimniecibam ir svariga loma, veicinot iekartu atkritumu atkartotu izmantosanu un regeneraciju, tostarp otrreizéju parstradi. Tai ir ari batiska nozime
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu apsaimniekoSanas sistéma, jo ir iespéjams tas tieSi nodot autorizétajos savak$anas punktos un novérst
nevélamus socialos ieradumus, kuru rezultata nolietotas iekartas tiek atstatas vietas, kas nav paredzétas $adiem nolkiem.

Turklat Nododiet elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus atpakal to nodosanas vieta. Izplatitajam, piegadajot majsaimniecibam paredzétas iekartas
pirc&jam, ir pienakums bez maksas pienemt atpakal no majsaimniecibam izlietotas iekartas $o iekartu piegades vieta, ja izlietotas iekartas ir tada pasa veida
un veic tadas pasas funkcijas ka piegadatas iekartas.

Kartona iepakojums un polietiléna (PE) maisini atbilstosi to aprakstam jaiemet atbilstoSos sadzives atkritumu dalitas vak$anas konteineros. Ja iericé ir
baterijas, tas ir jaiznem un jaiznicina atseviski savak$anas un uzglabasanas vieta.

Nei: ierici sadzives atkritumu all!

Servisa vietne Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai iesniegt pretenziju, Iidzu, sazinieties ar sazinieties tiesi ar tirgotaju, kas izdevis ¢eku.
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Kasutusjuhend (ET)

ULDISED OHUTUSTINGIMUSED
OLULISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
LUGEGE HOOLIKALT JA SAILITAGE EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS

1. Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhendit ja jargige selles

sisalduvaid juhiseid. Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pdhjustatud

seadme mittesihiparasest kasutamisest vdi ebadigest kasitsemisest.

2. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage

seadet muul otstarbel, mis ei sobi kokku selle kasutusotstarbega.

3. Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa 220-240V ~ 50-60Hz.

Kasutusohutuse suurendamiseks arge uhendage korraga mitut

elektriseadet Uhte vooluahelasse. )

4. Olge eriti ettevaatlik, kui kasutate seadet laste juuresolekul. Arge lubage

lastel seadmega mangida arge lubage lastel vdi kellelgi, kes ei ole

seadmega tuttav, seadet kasutada.

5. HOIATUS: Seda seadet voivad kasutada Ule 8-aastased lapsed ja

piiratud flusilise, sensoorse vdi vaimse voimekusega isikud voi isikud,

kellel puuduvad kogemused voi teadmised seadme kohta, kui seda

tehakse nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all vi kui neile on

antud juhised seadme ohutu kasutamise kohta ja nad on teadlikud seadme

kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohiks seadmetega mangida.

Lapsed ei tohiks seadmeid puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul,

kui nad on Ule 8 aasta vanad ja seda tehakse jarelevalve all.

6. HOIATUS: arge jatke seadet jarelevalveta pistikupessa.

7. HOIATUS: arge kunagi kandke seadet, kui see on sisse lulitatud voi kui

see on kuum.

8. HOIATUS: tootava seadme juurdepaasetavate pindade temperatuur

voib olla kbrge, kui seade tootab.

9. HOIATUS: hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastastele lastele

kattesaamatus kohas.

10. HOIATUS: tdmmake pistik parast kasutamist alati pistikupesast valja,
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hoides pistikupesast kaega kinni. ARGE témmake pistikupesast.
11. HOIATUS: Arge kasutage seadet tuleohtlike materjalide laheduses.
12. HOIATUS: Arge asetage seadme sisse pappi, paberit, plasti voi muid
tuleohtlikke vGi sulavaid esemeid.
13. Arge kastke kaablit, pistikut voi kogu seadet vette voi muusse
vedelikku. Arge pange seadet vélja ilmastikutingimustele (vihm, paike jne.)
ega kasutage seda niisketes tingimustes (vannitoas, niisketes elamutes).
14. Kontrollige regulaarselt toitejuntme seisundit. Kui toitejuhe on
kahjustatud, ei tohi seadet kasutada. Kahjustatud juhe tuleb ohu
valtimiseks asendada spetsiaalses remonditdodkojas.
15. Arge kasutage seadet kahjustatud toitejuhtmega voi kui see on maha
kukkunud v6i muul viisil kahjustatud véi ei toota korralikult. Arge
parandage seadet ise, sest esineb elektriloogi oht. Viige kahjustatud seade
kontrollimiseks voi parandamiseks padevasse teeninduskeskusesse.
lgasugust remonti vdivad teostada ainult volitatud teeninduskeskused.
Ebadige remont vdib kujutada endast tdsist ohtu kasutajale.
16. Asetage seade jahedale stabiilsele, tasasele pinnale, eemal
kuumadest toiduvalmistamisseadmetest, nagu elektripliit, gaasipdleti jne.
17. Toitejuhe ei tohi rippuda Ule lauaserva ega puutuda kuuma pinnaga
kokku.
18. Taiendava kaitse tagamiseks on soovitatav paigaldada vooluahelasse
jaavoolukaitseseade (RCD), mille nimivoolutugevus ei tleta 30 mA.
Sellega seoses tuleks konsulteerida elektrispetsialistiga.
19. Kui on vaja kasutada pikenduskaablit, kasutage ainult sellist mudelit,
mille maanduspolt on arvestatud vahemalt 10 A jaoks. Sellele ndudele
mittevastavad pikendusjuhtmed vdivad ule kuumeneda. Kaabel tuleb
paigaldada nii, et valtida juhuslikku tdmbamist voi komistamist.
20. Arge laske seadme mootoriosa mérjaks saada.
21. Asetage seade tasasele, kuumakindlale pinnale, eemal kergesti
suttivatest materjalidest (kardinad, kardinad, tapeedid jne). Korraliku
ohuringluse tagamiseks hoidke seadme mdlemal kuljel vahemalt 10 cm
vaba ruumi ja selle kohal vahemalt 30 cm. Arge katke seadme
ventilatsiooniavasid, sest see vdib pdhjustada seadme ulekuumenemist ja
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kahjustada seda.

22. Arge puudutage seadme kuumi pindu (uks, Ulemine voi alumine paneel
ja kilgpaneelid). Kasutage kuumade osade eemaldamisel voi
puudutamisel kaitsekindaid.

23. Toitejuhe ei tohi asetada seadme kohale ega puudutada voi asetada
kuuma pinna lahedusse. Arge asetage seadet pistikupesa alla.

24. Arge asetage kogu seadme mahtu téitvaid osi, sest see vdib
pdhjustada tulekahju ja kahjustada toodet.

25. Parast toiduvalmistamist vdi enne seadme puhastamist tdmmake
toitejuhe pistikupesast valja ja laske seadmel jahtuda. Laske seadmel
piisavalt kaua jahtuda, sest kuumutamisel jahtub see vaga aeglaselt.

26. Puhastage seadet parast iga kasutamist.

27. Arge kasutage korpuse puhastamiseks agressiivseid
puhastusvahendeid emulsioonide, kreemide, pastade jms kujul, kuna need
vOivad muu hulgas eemaldada teabegraafilisi simboleid, nagu
gradatsioonid, margised, hoiatusmargid jms.

28. Arge kasutage puhastamiseks metalltraatharju. Purunenud
juhtmefragmendid voivad puutuda kokku elektriliste osadega, tekitades
elektriloogi ohu.

29. Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissusteemi
kasutamiseks.

30. Korge temperatuuri tttu tuleb kupsetatud toidu eemaldamisel, kuuma
rasva v0i muude kuumade vedelike eemaldamisel olla eriti ettevaatlik.

31. Arge asetage seadet koogikappide alla tdusva kuumuse ja auru tottu.
32. Arge peske metallosasid ndudepesumasinas, kuna nendes seadmetes
kasutatavad agressiivsed pesuvahendid pohjustavad dlalnimetatud osade
tumenemist. Neid on soovitatav pesta kasitsi, kasutades tavalisi
pesuvahendeid.

33. Arge katke seadet, et valtida Ulekuumenemist.

34. Arge hoidke seadmes midagi muud kui seadme juurde kuuluvaid
tarvikuid.

35. Arge kasutage seadet suletud uksega
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Toote kirjeldus:

1.

2. Sisemine lamp

3. Juhikud salve vdi resti sisestamiseks
4. Juhtpaneel

5. Klaasist uks

6. Kéepide

7. Kiipsetusplaat

8. Kupsetusplaat

9. Vorestik

10. Rotisserie komplekt

11. Spiti eemaldamise kaepide
12. Prajatrummel

13. Spikker-vore

14. Krgbeda/rasva salv

LED juhtpaneel (4)

A: eelprogrammeeritud toiduvalmistamisprogrammid (vt programmide loetelu)
B: "Start / Stop"

C: "Funktsioon": funktsiooni/programmi valik

D: "Aeg": Aja seadistamine

E: "Temp": Temperatuuri seadistus

F: "Speed": Ventilaatori tooreZiimi seadistus

G: "Valgus": Sisevalgustuse sisse/vélja liliti

H: allapoole nool, funktsiooni valik / aja vdi temperatuuri vahendamine
I: Nool iles, funktsiooni valik / aja v&i temperatuuri suurendamine

J. Ventilaatori kéitamise ikoon

K. Temperatuuri ndidik

L. Aja naidik

Programmid:

"FRIES": 200°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - kdrge

"LEIB": Leiva soojendamine, 230°C / 5 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"KALA": Kala, 230°C / 25 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"STEAK": Steik, 230°C / 12 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"KANA": Kana, 200°C / 25 minutit / ventilaatori kiirus - kbrge

"KOKK": Kook, 175°C / 35 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"KOKKID": Kiipsised, 175°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"DEFROST": Sulatamine, 230°C / 5 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"WINGS": Kanatiivad, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"SHRIMP": Krevetid, 230°C / 8 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"WARM": Eelsoojendus, 80°C / 120 minutit / / ventilaatori kiirus - madal

"AIR FRY": Kuumas 6hus praadimine, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - kbrge
"BAKE": Klipsetab kooke, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"AIR BAKE": Kookide kiipsetamine kuuma dhu kaes, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - kdrge
"ROAST": Lihade kiipsetamine, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"AIR ROAST": Liha kuumas 6hus praadimine, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - kdrge
"AIR BROIL": Grillimine 8huringlusega, 230°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - kdrge

"AIR GRILL"; Ohuringlusega grillimine spikafunktsiooniga, 230°C / 20 minutit / ventilaatori Kiirus - kérge
"PROOF": Taigna kerkimine, 38°C / 60 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"ROTISSERIE": Kiipsetamine ahjuplaadil, 200°C / 40 minutit / ventilaatori kiirus - madal
"REHEAT": Taaskuumutamine, 230°C / 15 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minutit / ventilaatori kiirus - madal

"DEHYDRATE": Kuivatus 80°C / 120 minutit/ ventilaatori kiirus - madal

Markus: Ulaltoodud kiipsetusaeg ja temperatuurid on soovituslikud. Kiipsetatavate toiduainete erineva paksuse, suuruse ja
niiskusesisalduse tottu voib dige tulemuse saavutamiseks olla vaja kiipsetamistemperatuuri ja -aega kohandada.
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Vétke seade pakendist vélja ja eemaldage kdik pakendikomponendid.

2. Asetage seade stabiilsele, tasasele ja kuumakindlale pinnale, eemal kigest, mis vdib kuumuse t6ttu kahjustada. Hoidke
pistikupesa ja seinte, moobli jne. vahel vdhemalt 30 cm kaugus.

3. Eemaldage juhtpaneelilt kaitsekile.

4. Puhastage koik tarvikud ja seadme sisemus. Kuivatage tarvikud ja pange need tagasi ahju.

5. Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Esmakordsel kasutamisel on oluline jatta ahi maksimaalsel temperatuuril (230°C) umbes 18 minutiks sisse lilitatud, et
eemaldada tehase I6hnad. Selle aja jooksul vdib seadmest eralduda véike kogus suitsu. See on normaalne néhtus.

7. Ventileerige ruumi piisavalt. Puhastage seadet vastavalt kéesoleva kasutusjuhendi jaotisele "Puhastamine”.

8. Tootamise ajal, vélja arvatud eespool kirjeldatud esmakordsel kasutamisel: Arge kasutage seadet tiihjana kauem kui soovitud
temperatuuritaseme saavutamiseks vajalik aeg seda ndudvate retseptide puhul.

Seadme kasutamine

1. Uhendage seade ainult 220-240V ~ 50-60Hz maandatud pistikupessa ja vajutage seadme sisseliilitamiseks nuppu
START/STOP (B). Ekraan siittib ja ikoon "FRIES "vilgub.

Asetage kipsetusplaat (7) vai grill (8), (9) seadmes olevatele restidele (3).

Kui kasutate oma toidupakendit, asetage see restile (8).

2. Sulgege ahju klaasuks (5)

3. Puudutage ikooni "FUNCTION" (C), seejérel valige soovitud programm, puudutades pluss (I) v&i miinus (H) ikooni, voi
puudutage ikooni "FUNCTION" (C), kuni soovitud programm on valitud. Ekraanil kuvatakse selle programmi vaikimisi temperatuur
ja aeg. Te saate temperatuuri reguleerida nupu "Temp" (E) ja aega nupu "Time" (D) abil vastavalt soovile, kasutades nuppe pluss
(1) voi miinus (H).

3. Kui soovitud programm on valitud, kinnitage kiipsetamise alustamiseks nupuga Start/stopp (A). Ekraanile ilmub tagasiarvestus.
Valitud programm vilgub kiipsetamise ajal. Kiipsetamisprotsessi I6pus annab seade 5 korda helisignaali ja LCD-ekraanil kuvatakse
"OFF"

Mérkus: Temperatuuri ei saa funktsiooni "PROOF" puhul reguleerida, reguleerida saab ainult aega.
Mérkus: Kui toiduvalmistamine on 18ppenud, jatkab ventilaator 1 minuti jooksul seadme jahutamist.

Markus: Kui valmistate rasvast toitu (nt kana) praetrumlis, grillis voi spikerdis, asetage puru/rasvaplaat (13) kuttekehade kohale,
juhikute kdige madalamasse asendisse, et valtida ol tilkumist kitteelementidele.
Muudel juhtudel asetage murualus (13) kiittekehade alla.

Trummi (12) kasutamine

1. Sisestage varras stilda 1abi trumlis olevate kiilgmiste aukude ja pingutage seejérel kruvid, veendudes, et trummel on fikseeritud.
Seejarel pingutage kruvisid mdlemal kiiljel

2. Avage trummel, sisestage toit. Jalgige, et te ei paneks liiga palju toitu, et see saaks trumlis liikuda.

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage pool ruumi trumlis ja jatke teine pool tiihjaks.

3. Asetage trummel seadme sisse. Veenduge, et siildivarras toetub siildikaepidemetele. Odnsustega kiilg toetub vasakpoolsele
kinnitusele ja siledam kiilg toetub mootori pdérievale osale paremal poolel.

4. Sulgege seade ja valige programm "AIR Gril". (Ohuringlusgrill koos siiljefunktsiooniga).

5. Kui toit on valmis, tdmmake see praekambrist valja, kasutades siildikéepidet (4).

Kasutades varraste komplekti (5): Joonis 1

1. Asetage toit varrastekomplekti varrastele.

2. Asetage Ummargused k&epidemed varrastele nii, et augud oleksid Uksteisega vdimalikult Ghel joonel. Seejarel pingutage kruvid
mdlemal kiljel.

3. Sisestage varraste lame ots immarguse hoidiku lihte auku ja seejérel aasaga ots teise immarguse hoidiku vastavatesse
aukudesse varraste jaoks. Jalgige, et varred ei kukuks liikumisel aukudest valja.

4 Sisestage varraste komplekt seadme hoidikusse. Veenduge, et spikerdusvarda toetub spikerduskaepidemetele. Kiiblikutega pool
toetub vasakpoolsele kinnitusele ja siledam pool toetub mootori pédrlevale osale paremal poolel.

5.. Sulgege seade ja valige programm "AIR Grill". (Ohuringlusgrill koos siljefunktsiooniga).

6. Kui toit on valmis, témmake see praekambrist vélja, kasutades sildikéepidet (4).

Poorleva grillseadme (10) kasutamine
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1. Asetage Uks kahvel terava kiiliega silje teljele ja libistage seda teljel, seejérel pingutage kruvi, mis on

seejarel pingutage kahvli kiiljes olevat kruvi, et lukustada kahvel siilje telje kiilge.

2. Kui see on tehtud, torgake stilda Iabi kiipsetatava toote keskkoha ja sisestage kahvel toote sisse.

3. Asetage teine kahvlipaar vastavalt punktidele 1 ja 2 ning sisestage need toote sisse teiselt poolt, "lukustades"” toote siilje teljele.
4. Kontrollige, et nii sisestatud toode oleks keskeltiabi piki siilje telge.

5 Asetage niimoodi ettevalmistatud toit seadmesahtlisse. Veenduge, et siiljevarda toetub siilje kdepidemetele. Stvistatud kiilg
toetub vasakpoolsele kinnitusele ja siledam kiilg mootori p6drlevale osale paremal kiiljel.

4. Sulgege seade ja valige programm "ROTISSERIE". (Siiles praadimine)

5. Kui toit on valmis, témmake see stildistamisk&epidemega (4) praekambrist vélja.

Kiipsetusrest (8)

Ruut on peamiselt teiste kiipsetuskonteinerite toeks.

1. Asetage rest kiipsetuskappi.

2. Asetage restile kuumakindel anum.

3. Sulgege seade ja valige soovitud programm ning kinnitage see funktsiooniga Start / Stop (B).
4. Kui roog on valmis, tdtmmake see kiipsetuskambrist vélja, kasutades selleks ahjukinda.

Kiipsetusplaat (7):

Kipsetusplaati kasutatakse peamiselt retseptide puhul, mis ei ndua 6huvoolu Gmber ndude.

1. Asetage toit kiipsetusplaadile.

2. Asetage kiipsetusplaat kiipsetuskambrisse.

3. Sulgege seade ja valige soovitud programm ning kinnitage see funktsiooniga Start / Stop (B).
4. Kui roog on valmis, votke see kiipsetuskambrist vélja, kasutades selleks ahjukinda.

Grillimisrest (9):

Grillrestritti kasutatakse peamiselt friikartulite, kanatiibade, paneeritud roogade jne jaoks.

1. Asetage toiduained restile.

2. Asetage vore praealusele.

3. Sulgege seade ja valige soovitud programm ning kinnitage see funktsiooniga Start / Stop (B).
4. Kui toit on valmis, vétke see kipsetuskambrist vélja, kasutades selleks ahjukinda.

Puhastamine ja hooldus

1. Puhastage seadet parast iga kasutamist. Nii saate toidujaagid hdlpsasti eemaldada ja valtida nende kérbemist jargmisel
kasutuskorral.

2. Enne puhastamist tihendage seade alati vooluvérgust lahti. Alustage puhastamist parast seda, kui olete veendunud, et seade on
taielikult jahtunud.

3. Puhastage seadet seest ja véljast pehme, niiske lapiga.

4. Kasutage vedelaid puhastusvahendeid, mis ei sisalda tiikke. Arge kasutage happelisi, lahjendavaid, tuleohtlikke voi abrasiivseid
aineid (pesupulber). Arge kasutage puhastamiseks traatsammast. Arge kasutage puhastamiseks aurupuhastusvahendeid. Aluseid
ja tarvikuid voib pesta sooja vee ja vedela nudepesuvahendiga. Soovitatav on kohene puhastamine

happelised ained, nagu vélja voolanud &li, sidrun jne.

5. Puhastage ja kuivatage juhtpaneel ja valikuklahvid niiske lapiga.

6. Arge kasutage seadme klaasi puhastamiseks abrasiivseid materjale. Need materjalid vdivad pinda krimustada ja klaasi
kahjustada.

7. Hoidke seadet puhtas ja kuivas kohas

Tehnilised andmed:

Toide: 220-240V ~ 50-60Hz

V6imsus: 1700W.

Maksimaalne voimsus: 2200W

Maht: 30L

Energiatarbimine véljalilitatud olekus: 0,46W

Ettevaatust kuum pind:
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@ Tébtava seadme juurdepaasetavate pindade temperatuur voib olla kérge. Arge puudutage seadme kuumi
pindu

Keskkonna huvides. Teave elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete kohta Vastavalt 11. septembri 2015. aasta elekri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete seaduse artikli 13 Idigetele 1 ja 2 soovime teid teavitada elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete nduetekohasest kéitlemisest:

millega antakse korraldus seda liiki jaatmete valikuliseks kogumiseks.
2. Elektri- ja elektroonikaseadmed véivad sisaldada ohtlikke aineid, segusid ja komponente, mis keskkonda sattudes voivad kujutada tdsist ohtu inimeste ja

elusorganismide tervisele ja elule. Need véivad pohjustada mitmeid terviseprobleeme, naiteks nagemis-, kuulmis- ja kénehaireid, véivad kahjustada ka
neerusid, maksa ja siidant ning pohjustada nahahaigusi. Kahjulikud ained vdivad avaldada kahjulikku mdju ka hingamis- ja reproduktiivsiisteemile ning
pohjustada véhkkasvajaid. Saastunud mullal kasvavate taimede ja neist saadud toodete tarbimine vib pdhjustada eespool nimetatud tervisemdjusid.

3. Elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmed tuleks anda ainult volitatud kogumispunktidesse, mille nimekiri peaks olema iga omavalitsuse veebilehel.

4. Kodumajapidamistel on oluline roll seadmete korduvkasutamisele ja taaskasutamisele, sealhulgas ringlussevétule, kaasaaitamisel. Samuti on tal votmeroll
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmekaitlusstisteemis tanu véimalusele anda need otse volitatud kogumispunktidesse ja kdrvaldada ebasoovitavad
sotsiaalsed harjumused, mille tulemusel jaetakse jaatmed selleks mitte ettendhtud kohtadesse.

Lisaks sellele, Tagastada elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmed tleandmiskohas. Kui turustaja tarnib ostjale kodumajapidamistele méeldud seadmeid,
on ta kohustatud vétma kodumajapidamistest périt seadmejaatmeid tasuta tagasi nende seadmete tarnekohas, tingimusel et kasutatud seadmed on sama
tiilipi ja téidavad samu funktsioone kui tarnitud seadmed.

Papppakendid ja polietileenkotid (PE-kotid) tuleb vastavalt nende kirjeldusele panna asjakohastesse konteineritesse olmejéaatmete eraldi kogumiseks. Kui
seadmes on patareid, tuleb need eemaldada ja eraldi kogumis- ja ladustamiskohas kdrvaldada.

Arge visake seadet olmejaitmete konteinerisse!!!
Hooldus Kui soovite osta varuosasid vdi esitada pretensiooni, siis palun vdtke otse (ihendust edasimiiljaga, kes véljastas kviitungi.

Hasznalati utmutaté (HU)

ALTALANOS BIZTONSAGI FELTETELEK
FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK A HASZNALATHOZ
FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG A KESOBBI
HASZNALATRA

1. A készillék hasznalata el6tt olvassa el a kezelési utmutatot, és kovesse
az abban foglalt utasitasokat. A gyarté nem vallal felelésséget a készulék
nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl vagy helytelen kezelésébdl eredd
karokeért.
2. A készuléket kizarolag haztartasi hasznalatra szantak. Ne hasznalja
mas, a rendeltetésszeril hasznalattal 0ssze nem egyeztethetd célra.
3. A készliléket csak 220-240V ~ 50-60Hz-es foldelt aljzatba
csatlakoztassa.
A hasznélat biztonsaganak novelése érdekében ne csatlakoztasson
egyszerre tobb elektromos késztiléket egy aramkorhoz.
4. Legyen kulonosen ovatos a készllék hasznalatakor, ha gyermekek
vannak a kozelben. Ne engedje, hogy a gyermekek jatszanak a
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készulékkel ne engedije, hogy gyermekek vagy a készuléket nem ismerd
személyek hasznaljak a készlléket.

5. FIGYELMEZTETES: Ezt a késziiléket 8 évnél idésebb gyermekek és
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességli személyek, illetve
a készUlékkel kapcsolatos tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkezd személyek akkor hasznalhatjak, ha ezt a biztonsagukért felelds
személy felligyelete mellett teszik, vagy ha a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozo utasitasokat kaptak, és tisztaban vannak a
készllék hasznélataval kapcsolatos veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és karbantartasat
gyermekek csak akkor végezhetik, ha elmultak 8 évesek, és a
tevékenységet fellgyelet mellett végzik.

6. FIGYELMEZTETES: a késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkiil a
konnektorba dugva.

7. FIGYELMEZTETES: soha ne vigye a késziiléket bekapcsolt allapotban
vagy forro allapotban.

8. FIGYELMEZTETES: a miikddtetd berendezés hozzaférhetd felileteinek
homérséklete magas lehet, amikor a berendezés lzemel.

9. FIGYELMEZTETES: a késziiléket és annak vezetékét 8 év alatti
gyermekek eldl elzarva kell tartani.

10. FIGYELMEZTETES: hasznalat utan mindig hiizza ki a dugét a
konnektorbdl ugy, hogy a kezével megfogja a konnektort. NE hizza meg a
hal6zati kabelt.

11. FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja a késziiléket gyulékony anyagok
kozelében.

12. FIGYELMEZTETES: Ne helyezzen kartont, papirt, miianyagot vagy
mas gyulékony vagy gyulékony targyakat a készulék belsejébe.

13. Ne meritse a kabelt, a dugot vagy az egész készuléket vizbe vagy mas
folyadékba. Ne tegye ki a késztléket id6jarasi kortiiményeknek (es6, nap
stb.), és ne hasznalja paras kortlmények kozott (furdészoba, paras
lakdkocsi).

14. Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel sériilt, a
készuleket nem szabad hasznalni. A sérult kabelt a veszély elkerulése
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érdekében szakszervizben kell kicseréini.

15. Ne hasznalja a berendezést sérilt tapkabellel, vagy ha a készlléket
leejtették, vagy mas modon megsértilt, illetve nem miikddik megfeleléen.
Ne javitsa meg a készlléket sajat maga, mert aramUtés veszélye all fenn.
A sérult készuléket vigye el ellenbrzésre vagy javitasra egy hozzaérto
szervizbe. Barmilyen javitast csak az erre felhatalmazott szervizkdzpontok
végezhetnek. A nem megfeleld javitas komoly veszélyt jelenthet a
felhasznaléra nézve.

16. A késziléket hideg, stabil, vizszintes fellletre kell helyezni, tavol a
forrd féz6berendezésektdl, példaul elektromos tlizhelytél, gazégétdl stb.
17. A tapkabel nem loghat az asztal széle fole, és nem érhet forrd
felllethez.

18. A tovabbi védelem érdekében ajanlatos az elektromos aramkorbe egy
olyan hibasaramu készUléket (RCD) beszerelni, amelynek névleges
hibaaramu értéke nem haladja meg a 30 mA-t. Ezzel kapcsolatban
villanyszerel6 szakemberrel kell konzultélni.

19. Ha hosszabbit6 kabel hasznalata sziikséges, csak olyan modellt
hasznaljon, amelynek foldelGcsapja legalabb 10 A névleges
aramer6sségu. Az ennek a kovetelménynek nem megfelelé hosszabbito
kabelek tulmelegedhetnek. A kabelt Ugy kell lefektetni, hogy elkerilhet6
legyen a véletlen meghuzas vagy botlas.

20. Ne engedje, hogy a készulék motoros része vizes legyen.

21. A készliléket vizszintes, hdallo felileten, gyulékony anyagoktol
(flggonyok, drapéridk, tapéta stb.) tavol helyezze el. A megfeleld
légkeringés biztositasa érdekében tartson legalabb 10 cm szabad helyet a
készulék mindkét oldalan és legalabb 30 cm-t a készulék felett. Ne takarja
le a készulék szell6zbnyilasait, mert ez tulmelegedést és a termék
karosodasat okozhatja.

22. Ne érintse meg a késziilék forrd fellleteit (ajto, felsé vagy alsd panel
és oldallapok). Hasznaljon véddkeszty(it, ha barmilyen forro alkatrészt
eltavolit vagy megérint.

23. A tapkabelt nem szabad a késziilék folé fektetni, és nem szabad forré
feliletekhez érni vagy azok kozelében fekudni. Ne helyezze a készuléket
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konnektor ala.

24. Ne tegyen a készUlék teljes térfogatat elfoglald részeket, mert ez tiizet
és a termék karosodasat okozhatja.

25. Fb6zés utan vagy a készulék tisztitasa el6tt huzza ki a tapkabelt a
konnektorbdl, és hagyja kihdini. Hagyja a késziléket kelléen hosszu ideig
hdlni, mivel melegitéskor nagyon lassan hill le.

26. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuleket.

27. Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket emulziok, krémek, pasztak
stb. formajaban a készlilékhaz tisztitdsahoz, mivel ezek tobbek kozott
eltavolithatjak az informacios grafikai szimbdlumokat, mint példaul a
beosztasokat, jeloléseket, figyelmeztetd jeleket stb.

28. Ne hasznaljon fém drotkefét a tisztitashoz. A letort huzaldarabkak
érintkezhetnek az elektromos alkatrészekkel, ami aramutés veszeélyét rejti
magaban.

29. A készuléket nem kuls6 id0zitGvel vagy kulon taviranyitoval torténd
mUkodésre tervezték.

30. A magas hdmérséklet miatt kiilonos dvatossaggal kell eljarni a megsult
ételek eltavolitasakor, a forrd zsir vagy mas forré folyadékok
eltavolitasakor.

31. A készlléket a felszallé hd és gbz miatt ne helyezze a
konyhaszekrények ala.

32. Ne mossa a fém alkatrészeket mosogatogepben, mivel az ezekben a
készllékekben hasznalt agressziv mosészerek a fent emlitett alkatrészek
sotétedéseét okozzak. Javasoljuk, hogy kézzel, hagyomanyos
mosogatoszerekkel mossak Oket.

33. A tulmelegedés elkerulése érdekében ne takarja le a készuléket.

34. Ne taroljon a készllékben a hozza tartozo tartozékokon kivil mast.
35. Ne mikodtesse a készlléket zart ajtoval

Termékleiras: A termék leirasa:

1.

2. Bels6 lampa

3. Télca vagy racs behelyezési vezetdk

4. VezériGpanel

5. Uvegajto

6. Fogantyd
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7. Siitétalca

8. Stétalca

9. Racsracs

10. Rotisserie készlet

11. Nyars eltavolito fogantyl
12. Siitédob

13. Siitéracs

14. Morzsa-/zsirtalca

LED-es vezérlépanel (4)

A: El6re programozott f6zési programok (lasd a programlistat)

B: "Start/ Stop"

C: "Function": funkcid/program kivalasztasa

D: "Time": 1d6 beéllitasa

E: "Temp": Hémérséklet beallitasa

F: "Speed": A ventildtor miikddésének beallitasa

G: "Fény": Be-/kikapcsold a belsé vilagitashoz

H: Lefelé mutato nyil, funkcio kivalasztasa / id6 vagy hémérséklet csokkentés
I: Felfelé nyil, funkcié kivalasztasa / idé vagy hémérséklet ndvelése
J. Ventilator m(ikédésének ikonja

K. Hémérséklet kijelzd

L. 1d6 kijelzé

Programok:

"FRIES": 20 perc / ventilator sebessége - magas

"KESZLET": Kenyérmelegités, 230°C / 5 perc / ventilator alacsony fordulatszamon

"HAL": Hal, 230°C / 25 perc / ventilator fordulatszam - alacsony

"STEAK": Steak, 230°C / 12 perc / ventilator alacsony fordulatszamon

"CSIRKENY": Csirke, 200°C / 25 perc / ventilator sebessége - magas

"TORTA": Cake, 175°C / 35 perc/ ventilator fordulatszam - alacsony

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 perc / alacsony ventilator sebességgel

"COOKIES": Sutik, 175°C / 20 perc / ventilator alacsony fordulatszamon

"DEFROST": Kiolvasztas, 230°C / 5 perc / ventilator alacsony fordulatszamon
"SZARNYAK": Csirkeszarnyak, 230°C / 20 perc / ventilator fordulatszam - alacsony
"SHRIMP": Gamélarak, 230°C / 8 perc / ventilator fordulatszam - alacsony

"WARM'": Elémelegités, 80°C / 120 perc / / ventilator fordulatszam - alacsony

"AIR FRY": Forrdlevegds sités, 230°C / 20 perc / ventilator sebessége - magas

"SUTES": Siiteménysiités, 230°C / 20 perc / ventilatorsebesség - alacsony

"AIR BAKE": Siitemények siitése forr¢ levegén, 230°C / 20 perc / ventilator sebesség - magas
"SUTES": Husok siitése, 230°C / 20 perc / ventilator fordulatszam - alacsony

"AIR ROAST": Husok siitése forrd levegén, 230°C / 20 perc / ventilator sebessége - magas
"AIR BROIL": Grillezés légkeringetéssel, 230°C / 20 perc / ventilator sebessége - magas
"AIR GRILL": Légkeringetéses grillezés nyars funkciéval, 230°C / 20 perc / ventilator fordulatszam - magas
"PROOF": Tészta kelesztés, 38°C / 60 perc / ventilator fordulatszam - alacsony
"ROTISSERIE": Siités nyarson, 200°C / 40 perc / ventilator alacsony fordulatszamon
"REHEAT": Ujramelegités, 230°C / 15 perc / ventilator alacsony fordulatszamon

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 perc / ventilator alacsony fordulatszamon

"DEHIDRATUS": Paratlanitas 80°C / 120 perc / ventilator fordulatszam - alacsony

Megjegyzés: A fenti siitési idok és hmérsékletek tajékoztato jellegliek. A siitendd ételek valtozé vastagsaga, mérete és
nedvességtartalma miatt a siitési hdmérsékletet és id6t a megfeleld eredmény elérése érdekében médositani kell.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol, és tavolitsa el az 6sszes csomagoldelemet.

2. Helyezze a késziiléket stabil, sik és héallé feliiletre, tavol mindentdl, ami a hé hatasara megsériilhet. Tartson legalabb 30 cm
tavolsagot a konnektor és a falak, butorok stb. kozott.

3. Tavolitsa el a védéfoliat a kezelépanelrdl.

4. Tisztitsa meg az 6sszes tartozékot és a készilék belsejét. Szaritsa meg a tartozékokat, és tegye vissza ket a siitébe.
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5. A készilléket csak foldelt 220-240V ~ 50-60Hz-es konnektorba csatlakoztassa.

6. Elsd hasznalatbavételkor fontos, hogy a siit6t kb. 18 percig hagyja bekapcsolva maximalis hémérsékleten (230°C), hogy a gyari
szagok eltlinjenek. Ez id alatt a készulék kis mennyiségi fiistot bocsathat ki. Ez normalis jelenség.

7. Szellbztesse ki megfeleléen a helyiséget. Tisztitsa meg a késziiléket a jelen kézikdnyv "Tisztitas" cim(i fejezetének megfeleléen.
8. A miikddés soran, kivéve a fent leirt els6 hasznalatot: Ne hasznalja a kész(iléket tires allapotban a kivant héfok eléréséhez
szlikséges idénél hosszabb ideig az ezt igénylé recepteknél.

A késziilék miikodtetése

1. Csatlakoztassa a készUléket kizarolag 220-240V ~ 50-60Hz-es foldelt aljzathoz, és a készilék bekapcsolasahoz nyomja meg a
START/STOP gombot (B). A képernyé vilagitani fog, és a "FRIES "ikon villogni fog.

Helyezze a siitélemezt (7) vagy a grillracsot (8), (9) a késztilékben Iévd racsokra (3).

Ha sajat ételtartalyt hasznal, helyezze azt a racsra (8).

2. Zarja be a sitd tvegaijtot (5)

3. Erintse meg a "FUNCTION" (C) ikont, majd a plusz (1) vagy minusz (H) ikon megérintésével valassza ki a kivant programot, vagy
érintse meg a "FUNCTION" (C) ikont, amig a kivant programot ki nem valasztja. A képernyén megjelenik az adott program
alapértelmezett hémérséklete és ideje. A hémérsékletet a "Temp"(E) gombbal, az id6t pedig az "Time"(D) gombbal a plusz (1) vagy
minusz (H) gombok segitségével allithatja be tetszés szerint.

3. A kivant program kivalasztasa utan a f6zés megkezdéséhez erdsitse meg a Start/stop gombbal (A). A képernyén megjelenik egy
visszaszamlalas. A kivalasztott program a f6zési folyamat alatt villogni fog. A f6zési folyamat végén a késziilék 5 hangjelzést ad, és
az LCD kijelzén megjelenik a "OFF" felirat

Megjegyzés: A "PROOF" funkciéban a hémérséklet nem allithato, csak az id6 allithatd.
Megjegyzés: A f6zés befejeztével a ventilator 1 percig tovabb mikédik, hogy lehlitse a késziiléket.

Megjegyzés: Ha olajos ételeket (pl. csirkét) készit a stitédobban, grillen vagy nyarson, helyezze a morzsa-/zsirtalcat (13) a
fitdelemek folé, a vezeték legalsd helyzetébe, hogy az olaj ne csépdgjon a fiitdelemekre.
Mas esetekben a morzsatalcat (13) a flitéelemek ala helyezze.

A dob (12) hasznélata

1. Helyezze a rudat a dob oldalsé furatain keresztiil a nyarsba, majd hizza meg a csavarokat, tigyelve arra, hogy a dob régziljon.
Ezutan hizza meg a csavarokat mindkét oldalon

2. Nyissa ki a dobot, helyezze be az ételt. Ugyeljen arra, hogy ne tegyen bele tul sok ételt, hogy az mozoghasson a dobban.
A'legjobb eredmény érdekében hasznalja ki a dob belsejében lévé hely felét, a masik felét pedig hagyja tresen.

3. Helyezze be a dobot a késziiléktérbe. Ugyelien arra, hogy a nyarsrid a nyarsfogantyukra tdmaszkodjon. Az iiregekkel ellatott
oldal a bal oldali tartéra, a simabb oldal pedig a jobb oldali motor forgd részének tamaszkodik.

4. Zarja be a készliléket, és valassza ki a "AIR Grill" programot. (Légkeringetéses grill nyars funkciéval).

5. Amikor az étel elkésziilt, hizza ki az ételt a sitétérbdl a nyarsfogantyl (4) segitségével.

A nyérskészlet (5) hasznalata: 1. dbra

1. Helyezze az ételt a nyarskészletbdl szarmazoé nyarsakra.

2. Helyezze a kerek nyelet a nyarsrudra ugy, hogy a lyukak a lehet6 legjobban egy vonalban legyenek egymassal. Ezutan hizza
meg a csavarokat mindkét oldalon.

3. Helyezze a nyars lapos végét a kerek tarto egyik lyukaba, majd a hurokkal ellatott végét a nyars masik kerek tartojanak
megfeleld lyukaba. Ugyelien arra, hogy a nyarsak mozgas kdzben ne essenek ki a lyukakbol.

4 Helyezze be a nyarskészletet a késziléktartoba. Ugyeljen arra, hogy a nyarsrid a nyarsfogantylkra tamaszkodjon. A
godrocskekkel ellatott oldal a bal oldali tartéra, a simabb oldal pedig a motor jobb oldali forgé részéhez tdmaszkodik.

5.. Zarja be a készuléket, és valassza ki a "AIR Grill" programot. (Légkeringetéses grill nyars funkcioval).

6. Amikor az étel elkésziilt, hiizza ki az ételt a siit6térbdl a nyarsfogantyt (4) segitségével.

A grillsiité hasznélata (10)

1. Helyezze az egyik villat a nyars tengelyére a hegyes oldalaval, és cslsztassa a tengelyen, majd hiizza meg a csavart, ami

majd hizza meg a villan |évé csavart, hogy a villa a nyars tengelyére rdgz(iljon.

2. Ha ez megtdrtént, szlrja at a nyarsat a stitendd termék kozepén, és helyezze a villat a termékbe.

3. Helyezze a masodik villapart az 1. és 2. pontnak megfeleléen, és a masik oldalrél helyezze be a termékbe, "rogzitve" a terméket
a nyars tengelyén.

4. Ellenérizze, hogy az igy behelyezett termek a nyars tengelye mentén kdzepen van-e.

5 Helyezze az igy elkészitett ételt a készilék rekeszébe. Ugyeljen arra, hogy a nyarsrud a nyars fogantylin nyugodjon. Az
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liregekkel ellatott oldal a bal oldali tartéra, a simabb oldal pedig a jobb oldali motor forg6 részéhez tamaszkodik.
4. Zarja be a késziiléket, és valassza ki a "ROTISSERIE" programot. (Nyarson siités)
5. Amikor az étel elkésziilt, hizza ki azt a nyarsas fogantyl (4) segitségével a siit6térbol.

Sitdracs (8)

A racs els6sorban mas sitéedények alatdmasztasara szolgal.

1. Helyezze a racsot a sttészekrénybe.

2. Helyezzen egy héallé edényt a racsra.

3. Zarja be a készliléket, majd valassza ki a kivant programot, és erdsitse meg a Start / Stop (B) gombokkal.
4. Amikor az edény elkésziilt, hiizza ki a stit6térbél egy stitékesztyl segitségével.

Stitétalca (7):

A sitélapot elsésorban olyan receptekhez hasznélja, amelyek nem igényelnek |égaramlast az edény korl.
1. Helyezze az ételt a siit6lemezre.

2. Helyezze a sit6lemezt a sitérekeszbe.

3. Zarja be a készliléket, majd valassza ki a kivant programot, és erdsitse meg a Start / Stop (B) gombokkal.
4. Amikor az edény elkésziilt, vegye ki azt a sitétérbdl egy siitdkesztyli segitségével.

Reszeléracs (9):

A racsrostélyt elsésorban chips, csirkeszarnyak, panirozott ételek stb. készitéséhez hasznaljak.

1. Helyezze az ételt a racsra.

2. Helyezze a racsot a sttérekeszbe.

3. Zarja be a készliléket, majd valassza ki a kivant programot, és erdsitse meg a Start / Stop (B) gombokkal.
4. Amikor az étel elkészlilt, vegye ki azt a siitdtérbdl egy sutbkeszty(i segitségével.

Tisztitas és karbantartas ;

1. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuiléket. Igy kdnnyedén eltavolithatja az ételmaradékokat, és megakadalyozhatja, hogy
a kovetkezd hasznalat soran megégjenek.

2. Tisztitas el6tt mindig valassza le a késziléket az aramforrasrol. Azutan kezdje el a tisztitast, miutan meggy6z6datt arrél, hogy a
készUlék teljesen lehlt.

3. Tisztitsa meg a kész(iléket kiviil-belll puha, nedves ruhaval.

4. Olyan folyékony tisztitdszereket hasznaljon, amelyek nem tartalmaznak csomésodast. Ne hasznaljon savas, higité, gyulékony
vagy suroldszereket (mosopor). Ne hasznaljon drétszivacsot a tisztitishoz. Ne hasznaljon géztisztitd szereket a tisztitashoz. A
talcak és tartozékok meleg vizzel és folyékony mosogatoszerrel moshatok. Azonnali tisztitas ajanlott

savas anyagok, példaul kiémlétt olaj, citrom stb.

5. A kezel6panelt és a tarcsakat nedves ruhaval tisztitsa meg és szaritsa meg.

6. Ne hasznaljon suroloszereket a késziilék livegének tisztitasahoz. Ezek az anyagok megkarcolhatjak a feliiletet és karosithatjak
az lveget.

7. Tarolja tiszta, széraz helyen

Miszaki adatok:

Tapegység: 220-240V ~ 50-60Hz

Teljesitmény: 1700W.

Maximalis teljesitmény: 2200W

Kapacitas: 30L

Energiafogyasztas kikapcsolt allapotban: 0,46W

Vigyazat forr6 felUlet:

Az lizemel6 késziilék hozzaférhetd fellileteinek hdmérséklete magas lehet. Ne érintse meg a késziilék forrd
fellleteit
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A kornyezet védelme érdekében. Informaciok az elektromos és elektronikus berendezések hulladékardl A 2015. szeptember 11-i elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairl sz16 torvény 13. cikkének (1) s (2) bekezdése értelmében tajékoztatjuk Ont az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékainak megfeleld kezelésérdl:

1. Tilos az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat mas hulladékkal egyiitt elhelyezni - ezt "athizott kuka" formajaban torténd jeldlés igazolja,
elrendelve az ilyen tipust hulladékok szelektiv gy(ijtését.

2. Az elektromos és elektronikus berendezések veszélyes anyagokat, keverékeket és dsszetevoket tartalmazhatnak, amelyek a kornyezetbe keriilve komoly
veszélyt jelenthetnek az emberek és az é6 szervezetek egészségére és életére. Ezek szamos egészségligyi problémat okozhatnak, példaul latas-, hallas-
és beszédzavarokat, kéarosithatjak a vesét, a majat és a szivet, valamint borbetegségeket okozhatnak. A kéros anyagok karos hatassal lehetnek a 16gz6- és
a reproduktiv rendszerre is, és rakos elvaltozasokhoz vezethetnek. A szennyezett talajon termé ndvények és a beldlik szarmazoé termékek fogyasztasa a
fent emlitett egészségligyi hatasokat eredményezheti.

3. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat csak az erre felhatalmazott gy(ijtéhelyeken szabad leadni, amelyek listajat az egyes telepiilések
honlapja tartalmazza.

4. A haztartasok fontos szerepet jatszanak a hulladékeszkozok Ujrahasznalatahoz és hasznositasahoz, beleértve az Ujrafeldolgozast is, valo
hozzéjarulasban. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékkezelési rendszerében is kulcsszerepet jatszik, mivel kdzvetleniil az engedélyezett
gy(ijtéhelyeken lehet leadni, és kikiiszobdlhetok azok a nemkivéanatos tarsadalmi szokasok, amelyek a hulladékkésziilékek nem erre a célra szolgalo
helyeken val6 elhagyasat eredményezik.

Tovabba, Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak visszaszolgaltatasa a leadas helyén. A forgalmaz, ha haztartasoknak szant
készliléket ad &t a vasarlonak, kdteles a haztartasoktol szarmazé hasznalt késziilékeket a késziilék atadasanak helyén téritésmentesen visszavenni, feltéve,
hogy a hasznalt késziilék ugyanolyan tipust és ugyanolyan funkciot at el, mint a szallitott kész(lék.

A kartoncsomagolasokat és a polietilén (PE) zsakokat a leirasuknak megfelelden a telepiilési hulladék elkiilonitett gy(jtésére szolgalé megfeleld
konténerekbe kell elhelyezni. Ha a késziilékben akkumulatorok vannak, azokat ki kell venni és kiilon kell elhelyezni egy gyiijtd- és taroldhelyen.

Ne dobja a késziiléket a alis hulladékgyijto edénybe!!!

Szerviz Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni vagy reklaméciot kivan benyujtani, kérjtik, hogy forduljon kdzvetlentil a nyugtat kiallito kereskedohoz.

Manual de utilizare (RO)

CONDITII GENERALE DE SIGUVRANTA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE
CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU REFERINTE VIITOARE

1. Cititi instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul si urmati
instructiunile continute in acestea. Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele cauzate de utilizarea aparatului in mod neconform cu
destinatia sa sau de manipularea necorespunzatoare.

2. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizati in niciun alt
scop incompatibil cu destinatia sa.

3. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare 220-240V ~ 50-
60Hz.

Pentru a creste siguranta utilizarii, nu conectati simultan mai multe aparate
electrice la un singur circuit.

4. Aveti grija deosebita la utilizarea aparatului atunci cand sunt copii in
preajma. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul nu permiteti copiilor
sau oricarei persoane care nu este familiarizata cu aparatul sa il utilizeze.
5. AVERTISMENT: Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de
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peste 8 ani si de persoane cu capacitate fizica, senzoriald sau mentala
limitata sau de persoane fara experienta sau cunostinte despre aparat,
daca acest lucru se face sub supravegherea unei persoane responsabile
de siguranta lor sau daca li s-au dat instructiuni privind utilizarea in
siguranta a aparatului si sunt constienti de pericolele asociate cu utilizarea
acestuia. Copiii nu trebuie sa se joace cu echipamentul. Curatarea si
intretinerea echipamentului nu trebuie efectuate de copii decét daca
acestia au peste 8 ani si daca activitatea este efectuata sub supraveghere.
6. AVERTISMENT: nu lasati aparatul conectat la o priza nesupravegheat.
7. AVERTISMENT: nu transportati niciodata aparatul cand acesta este
pornit sau cand este fierbinte.

8. AVERTISMENT: temperatura suprafetelor accesibile ale echipamentului
de functionare poate fi ridicata atunci cand echipamentul este in functiune.
9. AVERTISMENT: tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii sub 8
ani.

10. AVERTISMENT: Scoateti intotdeauna stecherul din priza de
alimentare dupa utilizare tinénd priza cu ména. NU trageti de cablul de
alimentare.

11. AVERTISMENT: Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor
inflamabile.

12. AVERTISMENT: Nu plasati in interiorul aparatului carton, hértie, plastic
sau alte articole inflamabile sau fuzibile.

13. Nu scufundati cablul, fisa sau intregul aparat in apa sau alt lichid. Nu
expuneti aparatul la conditiile meteorologice (ploaie, soare etc.) si nu il
utilizati in conditii de umiditate (bai, rulote umede).

14. Verificati periodic starea cablului de alimentare. Daca cablul de
alimentare este deteriorat, echipamentul nu trebuie utilizat. Un cablu
deteriorat trebuie inlocuit de o unitate de reparatii specializata pentru a
evita pericolul.

15. Nu utilizati echipamentul cu un cablu de alimentare deteriorat sau daca
acesta a fost scapat sau deteriorat in orice alt mod sau nu functioneaza
corect. Nu reparati singur aparatul, deoarece exista riscul de electrocutare.
Duceti aparatul deteriorat la un centru de service competent pentru
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inspectie sau reparatie. Orice reparatie poate fi efectuata numai de catre
centrele de service autorizate. Repararea necorespunzatoare poate
reprezenta un risc grav pentru utilizator.

16. Asezati aparatul pe o suprafata rece, stabila, plana, departe de
aparatele de gatit fierbinti, cum ar fi un aragaz electric, un arzator cu gaz
etc..

17. Cablul de alimentare nu trebuie sa atarne peste marginea mesei sau
sa atinga suprafete fierbinti.

18. Pentru protectie suplimentara, este recomandabil sa instalati in
circuitul electric, un dispozitiv de curent rezidual (RCD) cu un curent
rezidual nominal care sa nu depaseasca 30 mA. Un electrician specializat
trebuie consultat in acest sens.

19. n cazul in care este necesar utilizarea unui cablu prelungitor, utilizati
numai un model cu un pin de impamantare nominal pentru cel putin 10 A.
Cablurile prelungitoare care nu indeplinesc aceasta cerinta se pot
supraincalzi. Cablul trebuie sa fie asezat astfel incat sa se evite tragerea
accidentala sau impiedicarea de acesta.

20. Nu permiteti ca partea motorului aparatului sa se ude.

21. Asezati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la caldura, departe de
materiale inflamabile (perdele, draperii, tapet etc.). Pentru a asigura
circulatia corespunzatoare a aerului, pastrati un spatiu liber de cel putin 10
cm pe fiecare parte a aparatului si de cel putin 30 cm deasupra acestuia.
Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale aparatului, deoarece acest lucru
poate provoca supraincalzirea si deteriorarea produsului.

22. Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului (usa, panoul superior sau
inferior si panourile laterale). Folositi manusi de protectie atunci cand
indepartati sau atingeti orice parti fierbinti.

23. Cablul de alimentare nu trebuie asezat peste aparat si nu trebuie sa
atinga sau sa se afle in apropierea suprafetelor fierbinti. Nu asezati
aparatul sub o priza electrica.

24. Nu puneti portiuni care sa ocupe intregul volum al aparatului, deoarece
acest lucru poate provoca incendii si deteriorarea produsului.

25. Dupa gatit sau inainte de a curata aparatul, scoateti cablul de
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alimentare din priza si lasati-| sa se raceasca. Lasati aparatul sa se
raceasca pentru o perioada suficient de lunga, deoarece acesta se raceste
foarte lent atunci cand este incalzit.

26. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

27. Nu utilizati detergenti agresivi sub forma de emulsii, lotiuni, paste etc.
pentru a curata carcasa, deoarece acestia pot, printre altele, sa
indeparteze simbolurile grafice de informare, cum ar fi gradatiile,
marcajele, semnele de avertizare etc.

28. Nu utilizati perii metalice de sérma pentru curatare. Fragmentele de
sarma rupte pot intra in contact cu piesele electrice, prezentand un risc de
electrocutare.

29. Echipamentul nu este proiectat sa functioneze cu temporizatoare
externe sau cu un sistem de telecomanda separat.

30. Din cauza temperaturilor ridicate, trebuie acordata o atentie deosebita
la indepartarea alimentelor coapte, indepartarea grasimii fierbinti sau a
altor lichide fierbinti.

31. Nu asezati aparatul sub dulapurile de bucatarie din cauza caldurii si
aburului care se ridica.

32. Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase, deoarece
detergentii agresivi utilizati in aceste aparate fac ca piesele mentionate
mai sus sa se intunece. Se recomanda ca acestea sa fie spalate manual,
folosind lichide de spalat conventionale.

33. Nu acoperiti aparatul pentru a evita supraincalzirea.

34. Nu depozitati in aparat nimic altceva decat accesoriile care i apartin.
35. Nu folositi aparatul cu usa inchisa

Descrierea produsului:

1. Carcasa

2. Lampa internd

3. Ghidaje pentru inserarea tavii sau a gratarului
4. Panou de control

5. Usa din sticla

6. Méner

7. Tava de copt

8. Tava de copt

9. Grilaj

10. Set pentru rotisor

11. Méner pentru indepartarea spitei
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12. Tambur de prajire
13. Grilaj pentru frigarui
14. Tava pentru firimituri/grasime

Panou de control LED (4)

A: Programe de gatit preprogramate (consultati lista de programe)

B: "Start / Stop"

C: "Functie": selectie functie/program

D: "Timp": Setarea timpului

E: "Temp"; Setarea temperaturii

F: "Speed": Setarea functionarii ventilatorului

G: "Lumind": Comutator pornit/oprit pentru iluminatul interior

H: Ségeata in jos, selectarea functiei / reducerea timpului sau a temperaturii
|: Sdgeatd in sus, selectarea functiei / cresterea timpului sau a temperaturii
J. Pictograma de functionare a ventilatorului

K. Afisajul temperaturii

L. Afisarea orei

Programe:

"FRIES": Chips, 200°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mare

"BREAD": incalzire paine, 230°C / 5 minute / viteza ventilatorului - mic&

"PESTE": Peste, 230°C / 25 minute / viteza ventilatorului - mica

"STEAK": Friptura, 230°C / 12 minute / viteza ventilatorului - mica

"PUI": Pui, 200°C / 25 minute / viteza ventilatorului - mare

"CAKE": Tort, 175°C / 35 minute / viteza ventilatorului - mica

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minute / viteza ventilatorului - mica

"COOKIES": Fursecuri, 175°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mica

"DEFROST": Dezghetare, 230°C / 5 minute / viteza ventilatorului - mic&

"WINGS": Aripi de pui, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mica

"CREVETI": Creveti, 230°C / 8 minute / viteza ventilator - mica

"WARM": Preincalzire, 80°C / 120 minute / / viteza ventilatorului - mica

"AIR FRY": Prajire cu aer cald, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mare

"BAKE": Coacere prajituri, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mica

"AIR BAKE": Coacere prajituri in aer cald, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mare
"ROAST": Coacerea camii, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mic&

"AIR ROAST": Préjirea carnii in aer cald, 230°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mare
"AIR BROIL": Grétar cu circulatie de aer, 230°C / 20 minute / turatie ventilator - mare
"AIR GRILL": Gratar cu circulatie a aerului cu functie de scuipat, 230°C / 20 minute / turatie ventilator - mare
"PROOF": Cresterea aluatului, 38°C / 60 de minute / viteza ventilatorului - mica
"ROTISSERIE": Coacere pe spita, 200°C / 40 minute / viteza ventilatorului - mica
"REHEAT": Reincalzire, 230°C / 15 minute / viteza ventilatorului - mica

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minute / viteza ventilatorului - mica

"DEHYDRATE": Dezumidificare 80°C / 120 minute / turatie ventilator - mica

Nota: Timpii si temperaturile de coacere de mai sus sunt orientative. Datorita grosimii, dimensiunii si continutului de umiditate
variabile ale alimentelor care se coc, este posibil sa fie necesara ajustarea temperaturii si timpului de coacere pentru a obtine
rezultatul corect.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti aparatul din ambalaj si indepartati toate componentele ambalajului.

2. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, plana si rezistenta la caldura, departe de orice lucru care poate fi deteriorat de caldura.
Péstrati o distanta de cel putin 30 cm intre priza si pereti, mobilier etc.

3. Indepartati folia de protectie de pe panoul de comanda.

4. Curatati toate accesoriile si interiorul aparatului. Uscati accesoriile si puneti-le inapoi in cuptor.

5. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare 220-240V ~ 50-60Hz.

6. La prima utilizare, este important sa lasati cuptorul porit timp de aproximativ 18 minute la temperatura maximé (230°C) pentru a
elimina eventualele mirosuri din fabrica. In acest timp, aparatul poate emite o cantitate mica de fum. Acesta este un fenomen
normal.
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7. Ventilati corespunzator incaperea. Curatati aparatul in conformitate cu sectiunea "Curatare” din acest manual.
8. In timpul functiondrii, cu exceptia primei utilizari descrise mai sus: Nu utilizati aparatul atunci cand este gol pentru mai mult timp
decét cel necesar pentru a atinge nivelul de temperatura dorit in retetele care necesita acest lucru.

Utilizarea aparatului

1. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare 220-240V ~ 50-60Hz si apasati butonul START/STOP (B) pentru a pomni
aparatul. Ecranul se va aprinde si pictograma "FRIES"va clipi.

Asezati o tava de copt (7) sau un gratar (8), (9), pe rafturile (3) din aparat.

Daca utilizati propriul recipient pentru alimente, asezati-| pe gratar (8).

2. Inchideti usa de sticld a cuptorului (5)

3. Atingeti pictograma "FUNCTION"(C) si apoi selectati programul dorit atingand pictograma plus (I) sau minus (H), sau atingeti
pictograma "FUNCTION"(C) p&na cand programul dorit este selectat. Ecranul va afisa temperatura si ora implicite pentru
programul respectiv. Puteti regla temperatura cu butonul "Temp"(E) si ora cu butonul "Time"(D) dupa cum doriti, utilizdnd butoanele
plus (1) sau minus (H).

3. Dupa ce a fost selectat programul dorit, confirmati cu butonul Start/stop (A) pentru a incepe gatitul. Pe ecran va apérea o
numaratoare inversa. Programul selectat va clipi in timpul procesului de gatire. La sfarsitul procesului de gatire, aparatul va emite 5
bipuri, iar ecranul LCD va afisa "OFF"

Noté: Temperatura nu poate fi reglata in functia "PROOF", doar timpul poate fi reglat.
Noté: Cand gatitul este finalizat, ventilatorul va continua s& functioneze timp de 1 minut pentru a réci aparatul.

Not&: Atunci cand preparati alimente uleioase (de exemplu, pui) intr-un tambur de préjire, gratar sau spiter, asezati tava pentru
firimituri/grasime (13), deasupra incalzitoarelor, in cea mai joasa pozitie a ghidajelor, pentru a preveni picurarea uleiului pe
elementele de incélzire.

In alte cazuri, asezati tava pentru firimituri (13) sub incalzitoare.

Utilizarea tamburului (12)

1. Introduceti tija in scuipa prin orificiile laterale ale tamburului si apoi strangeti suruburile, asigurndu-va c& tamburul este fixat.
Apoi stréngeti suruburile de pe ambele parti

2. Deschideti tamburul, introduceti alimentele. Asigurati-va ca nu introduceti prea multd mancare, astfel incat aceasta sa se poata
migca in tambur.

Pentru cele mai bune rezultate, folositi jumatate din spatiul din interiorul tamburului si lasati cealalta jumatate goala.

3. Introduceti tamburul in compartimentul aparatului. Asigurati-va ca tija scuipatorului se sprijind pe ménerele scuipatorului. Partea
cu cavitati se sprijind pe suportul din partea stanga, iar partea mai neteda se sprijina pe partea rotativa a motorului din partea
dreapta.

4. Inchideti aparatul si selectati programul "AIR Grill". (Grétar de circulatie a aerului cu functie de scuipat).

5. Cand mancarea este gata, scoateti-o din camera de prajire cu ajutorul manerului de scuipat (4).

Utilizarea setului de tepuse (5): Fig. 1

1. Asezati mancarea pe spitele din setul de spite.

2. Asezati manerele rotunde pe tija scuipatorului astfel incat gaurile sa fie cat mai aliniate intre ele. Apoi strangeti suruburile pe
ambele parti.

3. Introduceti capétul plat al tepusei intr-una dintre gaurile din suportul rotund si apoi capatul cu bucla in gaura corespunzatoare din
celalalt suport rotund pentru tepusa. Asigurati-va ca spitele nu cad din orificii atunci cand va deplasati.

4 Introduceti setul de tepuse in compartimentul aparatului. Asigurati-va ca tija scuipatorului se sprijina pe méanerele scuipatorului.
Partea cu gropite se sprijina pe suportul din partea stangd, iar partea mai neteda se sprijind pe partea rotativa a motorului din
partea dreapta.

5.. Inchideti aparatul si selectati programul "AIR Grill". (Grill cu circuit de aer cu functie de scuipat).

6. Cand mancarea este gata, scoateti-o din camera de prajire cu ajutorul manerului pentru scuipat (4).

Utilizarea rotisorului (10)

1. Asezati o furculita pe axul rotisorului cu partea ascutita si glisati-o pe ax, apoi strangeti surubul care este

apoi strangeti surubul de pe furca pentru a bloca furca pe axa spitei.

2. Odata facut acest lucru, strapungeti spita prin centrul produsului care urmeaza sa fie copt si introduceti furculita in produs.
3. Asezati a doua pereche de furculite in conformitate cu punctele 1 si 2 si introduceti-le in produs din cealalta parte, "blocand"
produsul pe axa spitei.

4. Se verifica daca produsul astfel introdus este centrat de-a lungul axei spitei.
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5 Introduceti alimentul astfel preparat in compartimentul aparatului. Asigurati-va cé tija scuipatorului se sprijind pe méanerele
scuipatorului. Partea cu scobituri se sprijind pe suportul din partea stanga, iar partea mai neteda pe partea rotativa a motorului din
partea dreapta.

4. Inchideti aparatul i selectati programul "ROTISSERIE". (Prajire cu scuipat)

5. Cand méncarea este gata, scoateti-o din camera de prajire cu ajutorul manerului pentru scuipat (4).

Grila de coacere (8)

Grétarul serveste n principal ca suport pentru alte recipiente de copt.

1. Asezati gratarul in dulapul de gatit.

2. Asezati un vas termorezistent pe gratar.

3. Inchideti aparatul si selectati programul dorit si confirmati cu Start / Stop (B).

4. Cénd vasul este gata, scoateti-l din camera de préjire folosind 0 manusa de cuptor.

Tava de copt (7):

Tava de copt este utilizata in principal pentru retete care nu necesita un flux de aer in jurul vasului.
1. Asezati alimentele pe tava de copt.

2. Asezati tava de copt in compartimentul de prajire.

3. Inchideti aparatul si selectati programul dorit si confirmati cu Start / Stop (B).

4. Cand vasul este gata, scoateti-l din compartimentul de préjire folosind 0 manusa de cuptor.

Gratarul pentru plita (9):

Gratarul cu ochiuri este utilizat in principal pentru chipsuri, aripioare de pui, alimente pane, etc.

1. Asezati alimentele pe grétar.

2. Asezati gratarul in compartimentul de prajire.

3. Inchideti aparatul si selectati programul dorit si confirmati cu Start / Stop (B).

4. Cand mancarea este gata, scoateti-o din compartimentul de prajire folosind o ménusa de cuptor.

Curatarea si intretinerea

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare. Astfel, puteti indeparta cu usurinta resturile de alimente si puteti preveni arderea acestora
data viitoare cand il utilizati. .

2. Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare inainte de curatare. Incepeti curatarea dupé ce v-ati asigurat ca
aparatul s-a racit complet.

3. Curatati aparatul in interior si in exterior cu o carpa moale si umeda.

4. Utilizati detergenti lichizi care nu contin bulgari. Nu utilizati agenti acizi, diluanti, inflamabili sau abrazivi (detergent pudra). Nu
utilizati bureti de sarma pentru curatare. Nu utilizati produse de curatare cu aburi pentru curatare. Tavile si accesoriile pot fi spalate
cu apa calda si detergent lichid de spalat vase. Se recomanda curatarea imediata

substante acide, cum ar fi ulei varsat, laméie etc.

5. Curatati si uscati panoul de control si cadranele cu o carpa umeda.

6. Nu utilizati materiale abrazive pentru a curata sticla aparatului. Aceste materiale pot zgéria suprafata si deteriora sticla.

7. Depozitati intr-un loc curat si uscat

Date tehnice:

Alimentare: 220-240V ~ 50-60Hz

Putere: 1700W.

Putere maxima: 2200W

Capacitate: 30L

Consum de energie in modul oprit: 0.46W

Atentie la suprafata fierbinte:

Temperatura suprafetelor accesibile ale unui aparat in functiune poate fi ridicata. Nu atingeti suprafetele
fierbinti ale aparatului
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Pentru binele mediului. Informatii privind deseurile de echipamente electrice si electronice In conformitate cu articolul 13 alineatele (1) si (2) din
Legea privind deseurile de echipamente electrice si electronice din 11 septembrie 2015, dorim s& va informam cu privire la gestionarea corecta a deseurilor
de echipamente electrice si electronice:

1. Este interzisd depozitarea deseurilor de echipamente electrice si electronice impreuna cu alte deseuri - acest lucru este confirmat prin marcarea sub
forma unui "cos de gunoi barat", ordonand colectarea selectiva a acestui tip de deseuri.

2. Echipamentele electrice si electronice pot contine substante, amestecuri si componente periculoase care, atunci cand sunt eliberate in mediu, pot
reprezenta 0 amenintare grava pentru sanatatea si viata oamenilor si a organismelor vii. Acestea pot duce la numeroase probleme de sanatate, cum ar fi
tulburari de vedere, auz si vorbire, si pot, de asemenea, sa afecteze rinichii, ficatul si inima si sa provoace boli de piele. Substantele nocive pot avea, de
asemenea, efecte negative asupra sistemelor respirator si reproducétor si pot duce la leziuni canceroase. Consumul de plante care cresc pe soluri
contaminate si de produse derivate din acestea poate duce la efectele asupra sanatatii mentionate mai sus.

3. Deseurile de echipamente electrice si electronice ar trebui predate numai la punctele de colectare autorizate, a caror lista ar trebui sé fie inclusé pe site-ul
internet al fiecarei municipalitati.

4. Gospodaria joaca un rol important in contributia la reutilizarea si recuperarea, inclusiv reciclarea, deseurilor de echipamente. De asemenea, gospodaria
joaca un rol-cheie in sistemul de gestionare a deseurilor de echipamente electrice si electronice datorita posibilitatii de livrare directé la punctele de colectare
autorizate si eliminrii obiceiurilor sociale nedorite care duc la abandonarea deseurilor de echipamente in locuri care nu sunt destinate acestor scopuri.

in plus, Returnarea deseurilor de echipamente electrice si electronice la locul de livrare. Un distribuitor, atunci cand furnizeaza unui cumpérétor
echipamente destinate gospodariilor, este obligat sa preia gratuit echipamentele uzate de la gospodarii la locul de livrare a echipamentelor respective, cu
conditia ca echipamentele uzate sa fie de acelasi tip i s& indeplineascé aceleasi functii ca echipamentele furnizate.

Ambalajele de carton si sacii de polietilen (PE) trebuie s fie plasate in containerele corespunzatoare pentru colectarea separata a deseurilor municipale, in
conformitate cu descrierea acestora. in cazul in care aparatul contine baterii, acestea trebuie indepartate si eliminate separat la un centru de colectare si
depozitare.

Nu aruncati aparatul in containerul pentru deseuri municipale!!!

Service Dacé doriti sd achizitionati piese de schimb sau sa faceti o reclamatie, va rugam sa contactati direct distribuitorul care a emis chitanta.

Navod k pouziti (CS)

_ OBECNE BEZPECNOSTNi PODMINKY
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZITI

PECLIVE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

1. Pfed pouzitim spotrebiCe si pfectéte navod k obsluze a dodrzujte
pokyny v ném uvedené. Vyrobce neodpovida za $kody zpisobené
pouzivanim spotfebiCe v rozporu s jeho urenim nebo nespravnym
zachazenim.

2. Spotrebic je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte jej k
jinym ucelum, které nejsou slucitelné s jeho uréenim.

3. Spotfebic€ pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V ~ 50-60

Hz.

Pro zvySeni bezpecnosti pouzivani nepfipojujte k jednomu obvodu vice
elektrickych spotfebi¢l soucasné.

4. Pfi pouzivani spotrebiCe v pfitomnosti déti dbejte zvySené opatrnosti.
Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hraly nedovolte détem nebo
osobam, které nejsou se spotrebicem obeznameny, aby jej pouzivaly.
5. VAROVANI: Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby s

72



omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi nebo
osoby bez zkuSenosti a znalosti zafizeni, pokud tak Cini pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost nebo pokud jim byly poskytnuty
pokyny k bezpe¢nému pouzivani zafizeni a jsou si védomy nebezpeCi
spojenych s jeho pouzivanim. Déti by si se zafizenim nemély hrat. Cisténi
a udrzbu zafizeni by nemély provadeét déti, pokud jim neni vice nez 8 let a
¢innost neprovadéji pod dohledem.
6. VAROVANI: nenechavejte spotebi¢ zapojeny do zasuvky bez dozoru.
7. VAROVANI: nikdy nepfenasejte zapnuty nebo horky spotebic.
8. VAROVANI: teplota piistupnych povrchi provozniho zafizeni mize byt
za chodu zafizeni vysoka.
9. VAROVANI: zafizeni a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.
10. VAROVANI: po pouziti vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky tak, Ze ji
pfidrzite rukou. Netahejte za sitovou $ndru.
11. VAROVANI: nepouzivejte spotebi¢ v blizkosti hoflavych materiald.
12. VAROVANI: Dovnitf spotfebice nevkladejte lepenku, papir, plasty ani
jiné horlavé nebo hoflavé predméty.
13. Neponofuijte kabel, zastrCku ani cely pfistroj do vody nebo jiné
kapaliny. Nevystavuijte pfistroj povétrnostnim vlivim (dést, slunce apod.) a
nepouzivejte jej ve vlhkych podminkach (koupelny, vihké obytné vozy).
14. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napajeci kabel
poskozeny, zafizeni se nesmi pouzivat. Poskozeny kabel by mél byt
vymeneén v odborném servisu, aby se predeslo nebezpeci.
15. Zafizeni nepouzivejte s poSkozenym napajecim kabelem nebo pokud
bylo upusténo nebo jinak poskozeno nebo nefunguje spravné. Neopravuijte
zarizeni sami, protoze hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem.
PosSkozeny spotrebiC odneste do pfislusného servisniho strediska ke
kontrole nebo oprave. Veskeré opravy smi provadét pouze autorizované
servisni stiedisko. Neodborna oprava muze pro uzivatele predstavovat
vazne riziko.
16. SpotrebiC umistéte na chladny stabilni, rovny povrch, mimo dosah
horkych varnych spotiebicu, jako je elektricky sporak, plynovy hofak apod.
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17. Napéjeci kabel nesmi viset pfes okraj stolu ani se dotykat horkych

povrchu.

18. Pro dodate¢nou ochranu se doporucuje instalovat do elektrického

obvodu proudovy chrani¢ (RCD) se jmenovitym rezidualnim proudem

nepresahujicim 30 mA. V tomto ohledu je tfeba se poradit s odbornym

elektrikarem.

19. Pokud je nutné pouZzit prodluzovaci kabel, pouZijte pouze model s

uzemnovacim kolikem o jmenovitém proudu alespori 10 A. Prodluzovaci

kabely, které tento pozadavek nesplfiuji, se mohou prehfat. Kabel musi byt

polozen tak, aby nedoslo k ndhodnému zataZeni nebo zakopnuti o ngj.

20. Nedovolte, aby se motorova Cast spotrebice namocila.

21. Spotfebi¢ umistéte na rovny, tepelné odolny povrch, mimo dosah

hoflavych materialli (zaclony, zavésy, tapety apod.). Pro zaji$téni spravné

cirkulace vzduchu udrzujte na kazdé strané spotfebice alespor 10 cm

volného prostoru a alespon 30 cm nad nim. Nezakryvejte vétraci otvory

spotrebiCe, protoze by mohlo dojit k pfehfati a poSkozeni vyrobku.

22. Nedotykejte se horkych povrchl spotfebice (dvifek, horniho nebo

spodniho panelu a bo¢nich panell). Pfi odstrafiovani nebo dotykani se

horkych Casti pouzivejte ochranné rukavice.

23. Napajeci kabel by nemél byt polozen pfes spotfebiC a nemél by se

dotykat horkych povrchl ani leZet v jejich blizkosti. Nepokladejte spotfebic¢

pod elektrickou zasuvku.

24. Nepokladejte porce zabirajici cely objem spotfebice, protoze to muze

zpusobit pozar a poskozeni vyrobku.

25. Po vareni nebo pred Cisténim spotfebiCe odpojte napajeci kabel ze

zasuvky a nechte jej vychladnout. Spotfebi¢ nechte dostatec¢né dlouho

vychladnout, protoze pfi zahrati se ochlazuje velmi pomalu.

26. Po kazdém pouziti spotfebic vyCistéte.

27. K Cisténi krytu nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky ve formé

emulzi, pletovych vod, past apod. protoze mohou mimo jiné odstranit

informacni grafické symboly, jako jsou stupnice, znacky, vystrazné napisy

apod.

28. K Cisténi nepouzivejte kovové draténé kartace. Zlomené ulomky dratd
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se mohou dostat do kontaktu s elektrickymi Castmi, coz predstavuije riziko
urazu elektrickym proudem.

29. Zafizeni neni ureno k provozu s externimi ¢asovaci nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

30. Vzhledem k vysokym teplotam je tfeba dbat zvlastni opatrnosti pfi
odstrafiovani pfipeenych potravin, odstrafiovani horkého tuku nebo jinych
horkych tekutin.

31. Spotebi¢ neumistujte pod kuchyriské skFiriky kvli stoupajicimu teplu
a pare.

32. Kovove Casti nemyjte v myckach nadobi, protoZe agresivni myci
prostfedky pouzivané v téchto spotfebicich zpUsobuji tmavnuti vyse
uvedenych casti. DoporucCujeme je myt rucné za pouziti béznych mycich
prostredku.

33. Spotrebic nezakryvejte, aby nedoslo k jeho prehrati.

34. Do spotiebiCe neukladejte nic jiného nez pfislusenstvi, které k nému
patfi.

35. Nepouzivejte spotiebiC se zavfenymi dvirky

Popis vyrobku: V pfipadé potieby je mozné pouZit i jiny typ spotiebice, napF:
1. Pouzdro

2. Vnitfni lampa

3. Voditka pro vioZeni zasobniku nebo rostu
4. Ovladaci panel

5. Sklenéna dvitka

6. Rukojet

7. Pegici plech

8. Peici plech

9. Mfizkovy rost

10. Sada na grilovani

11. Rukojet pro vyjmuti rozné

12. Fritovaci buben

13. Ro8t na $piz

14. Zasobnik na drobky/tuk

LED ovladaci panel (4)

A: Pfedprogramované programy vareni (viz seznam programi)
: "Start / Stop"

C: "Function": volba funkce/programu

D: "Time": "Time": Nastaveni ¢asu

E: "Temp": Nastaveni teploty

F: "Speed": "Temp": Nastaveni provozu ventilatoru

G: "Light" (Svétlo): Vypina€ vnitfniho osvétleni

H: Sipka dold, volba funkce / snizeni ¢asu nebo teploty

I: Sipka nahoru, volba funkce / zvy$eni ¢asu nebo teploty

ve)
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J. Ikona provozu ventilatoru
K. Zobrazeni teploty
L. Zobrazeni ¢asu

Programy:

"FRIES": 200°C / 20 minut / rychlost ventilatoru - vysoka

"BREAD": Chléb se ohfiva, 230°C / 5 minut / rychlost ventilatoru - nizka

"FISH": Ryba, 230°C / 25 minut / nizké otacky ventilatoru

"STEAK": "STEAK" (STEAK) - TEPLOTA 30 - 30 MINUT: Steak, 230°C / 12 minut / nizké otacky ventilatoru

"CHICKEN" (KQRE): - 1: Kufe, 200°C / 25 minut / rychlost ventilatoru - vysoka

"CAKE" (KOLAC): Dort, 175°C / 35 minut / nizka rychlost ventilatoru

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minut / nizké otacky ventilatoru

"COOKIES" (KOLACKY): Susenky, 175°C / 20 minut / nizké otacky ventilatoru

"DEFROST"V(ROZMRAZOVANi): Rozmrazovani, 230°C / 5 minut / nizka rychlost ventilatoru

"WINGS" (KRIDLA): Kufeci kfidla, 230°C / 20 minut / nizka rychlost ventilatoru

"SHRIMP": "KRIDELKA", "KRIDELKA", "KRIDELKA", "KRIDELKA": Krevety, 230°C / 8 minut / nizké otacky ventilatoru
"WARM" (TEPLE): Pfedehfivani, 80°C / 120 minut / / rychlost ventilatoru - nizka

"AIR FRY" (@MAZENi VZDUCHEM): Smazeni horkym vzduchem, 230°C / 20 minut/ rychlost ventilatoru - vysoka

"BAKE" (PECENI): - FRITEZA - RYCHLY OHREV, HORKOVZDUSNA TROUBA - RYCHLY OHREV: Peceni kolact, 230°C / 20
minut / rychlost ventilatoru - nizka

"AIR BAKE" (PECENI VZDUCHEM): Pegeni kola&d horkym vzduchem, 230°C / 20 minut / rychlost ventilétoru - vysokéa
"ROAST": Peceni masa, 230°C / 20 minut/ rychlost ventilatoru - nizka

"AIR ROAST" (PECENI VZDUCHEM): Peceni masa horkym vzduchem, 230°C / 20 minut / rychlost ventilatoru - vysoka

"AIR BROIL" (OPEKANI VZDUCHEM): Grilovani s cirkulaci vzduchu, 230°C / 20 minut / rychlost ventilatoru - vysoka

"AIR GRILL": GRILOVANI S CIRKULACI VZDUCHU: Grilovani s cirkulaci vzduchu a funkei rozné, 230°C / 20 minut / rychlost
ventilatoru - vysoka 3 ) o 5 ) o

"PROOF": GRILOVANI NA GRILU S MOZNOSTI GRILOVANI NA GRILU S MOZNOSTI GRILOVANI NA GRILU: 38°C / 60 minut /
rychlost ventilatoru - nizka

"ROTISSERIE": Peceni na rozni, 200°C / 40 minut / nizké otacky ventilatoru

"REHEAT" (OPETOVNY OHREV): Ohfev, 230°C / 15 minut / nizké otacky ventilatoru

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minut / nizké otacky ventilatoru

"DEHYDRATE" (ODTUCNENI): Odvihdovani 80°C / 120 minut / rychlost ventilatoru - nizka

Poznamka: VySe uvedené doby a teploty peceni jsou orientaéni. Vzhledem k rizné tloustce, velikosti a vihkosti peceného pokrmu
muze byt nutné dobu peceni a teplotu upravit, aby bylo dosazeno spravného vysledku.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vyjméte spotfebi¢ z obalu a odstrarite vSechny soucasti obalu.

2. Spotfebi¢ umistéte na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch, mimo dosah vSeho, co by se mohlo poskodit teplem. Dodrzujte
vzdalenost alespori 30 cm mezi zasuvkou a sténami, nabytkem apod.

3. Odstrante ochrannou folii z ovladaciho panelu.

4. Vycistéte veskeré pfisluSenstvi a vnitfek spotfebice. PfisluSenstvi osuste a vloZte zpét do trouby.

5. Spotfebi¢ pfipojte pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V ~ 50-60 Hz.

6. Pfi prvnim pouZiti je duleZité nechat troubu zapnutou pfiblizné 18 minut pfi maximalini teploté (230 °C), aby se odstranily
pfipadné pachy z vyroby. Béhem této doby mize spotiebi¢ vydavat malé mnozstvi koure. Jedna se o normaini jev.

7. Mistnost dostate¢né vyvétrejte. Spotfebit vygistéte podle kapitoly "Ciéténi" v tomto navodu.

8. Béhem provozu, s vyjimkou prvniho pouZiti popsaného vySe: Spotfebi¢ nepouZivejte prazdny déle, nez je doba potfebna k
dosazeni pozadované trovné teploty v receptech, které to vyzaduii.

Obsluha spotfebice

1. Spotfebi€ pfipojte pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V ~ 50-60 Hz a stisknutim tlacitka START/STOP (B) spotfebi¢ zapnéte.
Obrazovka se rozsviti a ikona "FRIES "zacne blikat.

Na rosty (3) ve spotfebici umistéte pecici plech (7) nebo rost (8), (9).

Pokud pouzivate vlastni nadobu na potraviny, umistéte ji na rost (8).

2. Zavrete sklenéna dvifka trouby (5)

3. Dotknéte se ikony "FUNCTION" (C) a poté zvolte pozadovany program dotykem ikony plus (I) nebo minus (H), nebo se dotknéte
ikony "FUNCTION" (C), dokud neni zvolen poZadovany program. Na obrazovce se zobrazi vychozi teplota a ¢as pro dany
program. Pomoci tladitka "Temp"(E) mlZete teplotu upravit a pomoci tlacitka "Time"(D) mlzete €as upravit podle potieby, a to

76



pomoci tlaitek plus (I) nebo minus (H).
3. Po vybéru pozadovaného programu potvrdte tlacitkem Start/Stop (A), ¢imz zahajite vareni. Na displeji se zobrazi odpocitavani.
Zvoleny program bude béhem vareni blikat. Na konci procesu vareni spotebi¢ pétkrat zapipa a na LCD displeji se zobrazi "OFF"

Poznamka: Ve funkci "PROOF" nelze nastavit teplotu, Ize nastavit pouze ¢as.
Poznamka: Po ukonceni vafeni bude ventilator jesté 1 minutu pracovat, aby spotebi¢ ochladil.

Poznamka: Pfi pfipravé mastnych pokrm0 (napf. kufete) ve fritovacim bubnu, grilu nebo rozni umistéte tacek na drobky/tuk (13),
nad topna télesa v nejnizsi poloze voditek, abyste zabranili odkapavani oleje na topna télesa.
V ostatnich pfipadech umistéte tacek na drobky (13) pod topna télesa.

Pouziti bubnu (12)

1. Vlozte ty¢ do rendliku bo&nimi otvory v bubnu a poté utahnéte Srouby a ujistéte se, Ze je buben pevny. Poté utdhnéte Srouby na
obou stranach

2. Otevrete buben a vlozte potraviny. Dbejte na to, abyste nevkladali pfili§ mnoho potravin, aby se mohly v bubnu pohybovat.

Pro dosaZeni nejlepSich vysledkd vyuZijte polovinu prostoru uvnitf bubnu a druhou polovinu nechte prazdnou.

3. Vlozte buben do prostoru spotfebice. Ujistéte se, ze roznéna ty¢ spociva na chytech rozné. Strana s dutinami spoCiva na levém
boc€nim drzaku a hladsi strana spociva na rotujici Casti motoru na pravé strané.

4. Zaviete spotfebi¢ a zvolte program "AIR Girill". (Vzduchovy cirkulaéni gril s funkci rozné).

5. Kdyz je jidlo pfipraveno, vytahnéte ho z grilovaci komory pomoci rukojeti rozné (4).

Pouziti sady $pizd (5): Obr. 1

1. Umistéte potraviny na $pizy ze sady $pizd.

2. Umistéte kulaté rukojeti na Spizovou ty¢ tak, aby otvory byly co nejvice zarovnané. Poté utahnéte Srouby na obou stranach.
3. Vlozte plochy konec $pizu do jednoho z otvordl v kulatém drzaku a poté konec s poutkem do odpovidajiciho otvoru v druhém
kulatém drzaku pro $piz. Dbejte na to, aby Spejle pfi pohybu nevypadly z otvord.

4 VlozZte sadu $pizli do prostoru spotfebice. Ujistéte se, Ze se Spizova ty¢ opira o Uchyty $pizl. Strana s dulky spociva na levém
bocnim drzaku a hladsi strana spociva na rotujici ¢asti motoru na pravé strané.

5.. Zaviete spotfebi¢ a zvolte program "AIR Grill". (Gril s cirkulaci vzduchu a funkci rozné).

6. Kdyz je jidlo pfipraveno, vytahnéte ho z grilovaci komory pomoci rukojeti rozné (4).

Pouziti rozné (10)

1. Umistéte jednu vidli¢ku na osu rozné Spicatou stranou a nasadte ji na osu, poté utdhnéte Sroub, ktery je

pak utahnéte Sroub na vidlici, aby se vidlice zajistila na ose rozné.

2. Po dokongeni tohoto Ukonu propichnéte rozer stfedem vyrobku uréeného k peceni a zasurite vidlici do vyrobku.

3. Umistéte druhy pér vidlic podle bodu 1 a 2 a zasurite je do vyrobku z druhé strany, ¢imz vyrobek "zajistite" na ose rozné.

4. Zkontrolujte, zda je takto vioZeny vyrobek vystfedén podél osy rozné.

5 Takto pfipraveny pokrm vloZte do prostoru spotfebice. Dbejte na to, aby se rozné opiraly o Uchyty rozné. Strana s prohlubnémi
spociva na levém boc¢nim drzaku a hladsi strana na rotujici ¢asti motoru na pravé strané.

4. Zavfete spotfebi¢ a zvolte program "ROTISSERIE". (Pegeni na rozni)

5. Kdyz je jidlo pfipraveno, vytahnéte ho z pecici komory pomoci rukojeti rozné (4).

Pecici rost (8)

Rost slouzi pfedevsim jako podpéra pro dalsi pecici nadoby.

1. Rost umistéte do pecici komory.

2. Na ro$t umistéte zaruvzdornou nadobu.

3. Zavfete spotfebi¢ a zvolte pozadovany program a potvrdte tlacitkem Start / Stop (B).

4. Kdyz je pokrm pfipraven, vytahnéte jej z fritovaciho prostoru pomoci kuchyriské chiapky.

Pegici plech (7):

Plech na peceni se pouziva predevsim pro recepty, které nevyzaduji proudéni vzduchu kolem pokrmu.
1. Pokrm umistéte na pecici plech.

2. Plech na peceni umistéte do prostoru pro smazeni.

3. Zavfete spotfebi¢ a zvolte pozadovany program a potvrdte tlaéitkem Start / Stop (B).

4. Kdyz je pokrm hotovy, vyjméte jej z fritovaciho prostoru pomoci kuchyriské chiapky.

Mfizka rostu (9):
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Mfizkovy rost se pouziva hlavné na hranolky, kufeci kfidla, zapékané pokrmy apod.

1. Pokrm polozte na rost.

2. Umistéte rost do fritovaciho prostoru.

3. Zavfete spotfebi€ a zvolte pozadovany program a potvrdte tlacitkem Start / Stop (B).
4. Kdyz je jidlo hotové, vyjméte ho z fritovaciho prostoru pomoci kuchyriské chiapky.

Cisténi a (drzba

1. Spotfebi€ Cistéte po kaZzdém pouZiti. Snadno tak odstranite zbytky jidla a zabranite jejich pripaleni pfi dalSim pouziti.

2. Pred ¢isténim vzdy odpojte spotfebic od elektrické sité. S Cisténim zacnéte az poté, co se ujistite, Ze spotfebic zcela vychladI.
3. Spotfebic Cistéte zvenku i zevniti mékkym vihkym hadfikem.

4. Pouzivejte tekuté Cistici prostfedky, které neobsahuji hrudky. Nepouzivejte kyselé, fedici, hoflavé nebo abrazivni prostfedky
(Cistici prasek). K ¢isténi nepouzivejte draténé houby. K isténi nepouzivejte parni Cistici prostiedky. Zasobniky a pfislusenstvi Ize
myt teplou vodou a tekutym prostfedkem na myti nadobi. Doporucuje se okamzité Cisténi

kyselych latek, jako je rozlity olej, citron apod.

5. Ovladaci panel a volice Cistéte a osuste vinkym hadfikem.

6. K Cisténi skla spotfebite nepouZivejte abrazivni materily. Tyto materialy mohou poSkrabat povrch a poSkodit sklo.

7. Skladujte na Cistém a suchém misté

Technické Udaje: Sklenéna nadoba je vybavena sklenénou vyplni:
Napéjeni: 220-240V ~ 50-60Hz

Viykon: 1700 W.

Maximalni vykon: 2200W

Kapacita: 30 |

Spotieba energie ve vypnutém stavu: 0,46 W

Pozor, horky povrch:

Teplota pristupnych povrchl provozovaného spotfebice mize byt vysoka. Nedotykejte se horkych povrchl
spotrebice

V zajmu ochrany Zivotniho prostredi. Informace o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich V souladu s ¢l. 13 odst. 1 a 2 zékona o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich ze dne 11. zafi 2015 bychom vas radi informovali o spravném nakladani s odpadnimi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi:

1. Je zakazano odkladat odpadni elektricka a elektronicka zafizeni spolecné s ostatnim odpadem - toto je potvrzeno oznacenim v podobé "pfeskrtnuté
popelnice", nafizujici tfidény sbér tohoto druhu odpadu.

2. Elektricka a elektronicka zafizeni mohou obsahovat nebezpeéné latky, smési a slozky, které mohou pfi Uniku do Zivotniho prostfedi vazné ohrozit zdravi a
Zivot lidi a Zivych organisml. Mohou vést k fadé zdravotnich problémd, jako jsou poruchy zraku, sluchu a feci, mohou také poskodit ledviny, jatra a srdce a
zpisobit kozni onemocnéni. Skodlivé latky mohou mit také nepiznivé (iginky na dychaci a reprodukéni systém a vést k rakovinnym zménam. Konzumace
rostlin rostoucich na kontaminovanych piidach a produkti z nich ziskanych mize mit za nasledek vySe uvedené zdravotni G¢inky.

3. Odpadni elekirické a elektronicka zafizeni by se méla odevzdavat pouze na autorizovanych sbérnych mistech, jejichZ seznam by mél byt uveden na
internetovych strankach kazdé obce.

4. Domécnost hraje duleZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouziti a vyuZiti, véetné recyklace, odpadnich zafizeni. Kli¢ovou roli hraje také v systému
nakladani s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi, a to diky moznosti pfimého pfedani na autorizovana sbéméa mista a eliminaci nezadoucich
spolecenskych navykd vedoucich k odkladani odpadnich zafizeni na mistech, ktera k tomu nejsou ur¢ena.

Kromé toho, Odevzdavani odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni v misté predani. Distributor je pii dodavce zafizeni uréeného pro doméacnosti
odbérateli povinen bezplatné odebrat odpadni zafizeni z doméacnosti v misté dodani tohoto zafizeni, pokud je pouZité zafizeni stejného typu a pini stejné
funkce jako dodané zafizeni.

Kartonové obaly a polyetylénové (PE) pytle je tfeba odkladat do pfislusnych nadob na tfidény sbér komunalniho odpadu podle jejich popisu. Pokud jsou v
zafizeni baterie, je tfeba je vyjmout a oddélené zlikvidovat ve shérném a skladovacim zafizeni.

Spotrebi¢ nevyhazuijte do kontejneru na komunalni odpad!!!

Servis Pokud si pfejete zakoupit nahradni dily nebo uplatnit reklamaci, obratte se na obratte se pfimo na prodejce, ktery vam vystavil doklad o koupi.
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PykoBoacTtBo nonb3osatens (RU)

OBLLME YCINOBKA BE3OMNACHOCTHU
BAXHBIE YKA3AHWA MO BE3OMNACHOCTU NCMNOJb30BAHWA
BHUMATENBHO MPOYNTAMTE M COXPAHWUTE [NIA AANBHEWNLLETO
NCMNONb3OBAHNA

1. Mepen ncnonb3oBaHnem npubopa nNpoYTUTE UHCTPYKLMIO MO
aKcnnyaTauuy u cnegynTe CoaepxallMMcs B HEN YKasaHWAM.
[pon3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YLLEPD, MPUYMHEHHbIN B
pesynbTaTe UCnoMnb30BaHMs Npubopa He MO Ha3HAYEHMIO UMK
HenpaBWIbHOTO 0BpaLLEHNS C HUM.
2. [pnbop npegHa3HaveH ToNbKo Ans 6bITOBOro 1cnonb3oBaHus. He
NCnonb3ymnTe ero Ans Apyrux Lenen, HeCOBMECTUMbIX C €r0 Ha3HaYEHMEM.
3. MNogxkntoyaiTe npubop TonbKo K 3a3emneHHomn poseTke 220-240 B ~ 50-
60 Iu.
[1ns noBbILWEHMs 6e30MacHOCTY MCNOMNb30BaHMS HE NOAKNI0YaNTe
OOHOBPEMEHHO HECKOMNbKO 3MEeKTPONp1OOPOB K OAHOM Lienu.
4. CobntogaiiTe 0coBy0 OCTOPOXKHOCTb NP MCMONb30BaHMKM Npubopa,
Koraa psiooOM HaxogsaTcst AeTu. He no3sonante aeTsm urpatb ¢ npubopom,
He No3BONANTE AETAM UMM NMLaM, HE 3HaKOMbIM C NpUBopom,
NoNb30BaTbCA UM.
5. MPEOYNPEXOEHWE: aHHoe 060pya0BaHMe MOXET MCMOMNb30BATLCS
OeTbMy CTapLue 8 NET v NULaMM C OrpaHNYeHHbIMU PUNYECKUMM,
CEHCOPHBIMM UIM YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM, @ TakKe Nuuamu, He
MMEIOLLMMM OMbITa UNK 3HaHWA 06 aTOM 0BOpPYAOBaHUK, ECIIN 3TO
[enaeTcs noa HabntogeHnem nuua, 0TBETCTBEHHOO 3a MX 6e30MacHOCTb,
WX €CAW OHM NOMNYYNUIN MHCTPYKLMK NO Be30nacHOMY MCMOSb30BaHUIO
obopyaoBaHus 1 3Hat0T 06 ONACHOCTAX, CBA3AHHLIX C €ro
ncnonb3oBaHneM. [leTh He JOMKHbI urpaTh ¢ 0bopyaoBaHMeM. YncTka n
obenyxueaHne 060pyaoBaHNUS He LOIKHbI BbINOMHATLCS AETbMU, €CIU
TOMbKO OHU He CTapLue 8 NeT v He BbINOMHSATCS No4 NPUCMOTPOM.
6. MPEAYNPEXOEHWE: He ocTaBnsinTe npubop BKKOYEHHLIM B PO3ETKY
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6e3 npucmotpa.

7. NMPEAYNPEXOEHWE: Hukorga He nepeHocuTe Npubop BO BKIKOYEHHOM
NI rOPsiYEM COCTOSIHUN.

8. NPELYNPEXAEHWUE: Temnepatypa LOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN
paboyero 0bopyaoBaHus MOXET BbiTb BbICOKOW, KOraa obopyaoBaHue
paboTaer.

9. NPELYNPEXLEHWE: xpaHuTe npubop v ero WHyp B HEAOCTYNHOM ANns
aetei mnagwe 8 net mecre.

10. MPEOYMNPEXOEHWE: nocne ncnonb3oBaHus Bcerga BblHAMaiATe
BUITKY M3 PO3ETKM, Npuaepxusas ee pykon. HE TaHWUTe 3a ceTeBOM LHYP.
11. MPEQYNPEXIOEHWE: He ucnone3ayinTe npubop B6mn3u
NerkoBOCNIaMeHSIIOLLMXCA MaTepuaros.

12. MPEOYNPEXOEHWE: He nomelyainTe BHYTPb Npubopa KapToH,
Bymary, nnacTuK unn apyre nerkoBOCNIaMEHsIIOLMECS UMK
nerkonnaekue npeameTbl.

13. He norpyxaiTe kabenb, BUIKY U BeCb Npubop B BOAY UMK Apyryto
KnaKocTb. He noaseprante npubop BO3AENCTBMIO MOrOAHbIX YCIOBMUM
(0oXAab, COMHUE 1 T.4.) U He UCMOSIb3YNTE €ro B YCIIOBUSX MOBbILIEHHOM
BMaXHOCTY (BaHHbIE KOMHATbI, BIaXHbIE [JOMa Ha KoJecax).

14. [Nepuoanyecku NpoBepsnTe COCTOSHIE WHYpa MUTaHKs. Ecnu WHyp
MUTaHWs NoBpexaeH, 0bopyaoBaHMe NCNonb30BaTh HeMb3as. Bo
n3bexaHne onacHOCTM NOBPEXAEHHbIN LHYP CrIeayeT 3aMeHNTL B
cneunanu3MpoBaHHOM PEMOHTHOM LiEHTE.

15. He ncnonb3yite 06opyaoBaHue C NOBPEXAEHHBLIM LUHYPOM NUTaHUS, a
TaKXKe eCN ero YpOHUIN UNu NOBPEANIN KakuM-nnbo apyrim cnocobom,
WK €Cnn OHO He paboTaeT JOMKHbIM 06pa3oM. He peMoHTupyiiTe npubop
CaMOCTOATESIbHO, TaK KaK CyLLECTBYET ONaCHOCTb NOpaXeHUs
aneKkTpuyecknm Tokom. OTHecUTe NOBPEXAEHHbIN Nprbop B
KOMMETEHTHbIN CEPBUCHBIN LEHTP ANs NPOBEPKW Unk peMoHTa. JTioboil
PEMOHT MOXET BbIMOSHATLCS TOMBKO B aBTOPM30BAHHbLIX CEPBUCHBIX
LileHTpax. HenpaBunbHbIN PEMOHT MOXET NPeACTaBNATb CEPbE3HYH
OMacHOCTb A4 Nosib3oBaTens.

16. MomecTute nNprnbop Ha NPOXNaaHyo POBHYHD NOBEPXHOCTb, BAAMM OT
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rOPsYMX KyXOHHbIX NPUBOPOB, Takux Kak anekTponnuTa, ra3oBasi ropenka 1
T. 0.

17. lUHyp nuTaHMsa He JOSMKEH CBMCATb Yepes Kpal CToma Uin KacaTbes
rops4Kx NOBEPXHOCTEN.

18. [Ins [ONOMHUTENbHON 3aLMThbl PEKOMEHOYETCS YCTaHOBUTL B
ANEKTPUYECKYIO Lienb YCTPONCTBO ocTaTo4Horo Toka (Y30) ¢
HOMWHasbHbLIM 0CTaTO4HbIM TOKOM He 6onee 30 MA. o aTomy Bonpocy
cnegyeT NPOKOHCYNbTUPOBATLCS CO CMELManMCTOM-3MIEKTPUKOM.

19. Ecnv Heobxo4MMO 1Cnonb30BaTh YANMHUTENbBHbINA kKabenb,
NCNOIb3yNTe TOMNBKO MOZESb C 3a3eMITAOLLMM KOHTAKTOM, PacCYUTaHHYHo
Ha TOK He MeHee 10 A. YanuHuTenu, He oTBevaroLme 3ToMmy TpeboBaHuio,
MoryT neperpeTbes. Kabenb fomkeH BbiTb NPONoXeH Takum obpasom,
4T0ObI 130EXATb CIYHaNHOrO HATSHIKEHWUS UMM CMOTLIKAHWUS O Hero.

20. He ponyckaiiTe HaMOKaHWs MOTOPHO YacTu npubopa.

21. Paamectute npubop Ha pOBHOM, XaponpoYHOM NOBEPXHOCTM, BAANN
OT NErkoBOCMMaMEHSIIOLLMXCA MaTepuaros (LLTop, nopTeep, 060eB U T. A4.).
[Ins obecneyeHnst Hagnexallen LpKynsumm Bosayxa oCTaBnsnTe He
meHee 10 cm cBoOOAHOMO NPOCTPAHCTBA C KaXO0M CTOPOHbLI Npubopa 1 He
MeHee 30 cM HaZ HUM. He 3aKpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
npnbopa, Tak kKak 3T0 MOXET NPUBECTYU K NEPErpeBy M NOBPEXAEHNIO
nsgenws.

22. He npukacamnTech K ropsuum noBepxHocTam npubopa (asepue,
BEPXHEN NN HWKHEN NaHenm 1 60KoBbIM NaHensm). Mpu CHATUM U
NPWKOCHOBEHMUM K rOpAYUM LeTansamM UCTONb3yuTe 3alluTHbIe nepyaTku.
23. lIHyp nuTaHUs He JOIMKEH NexaTb NoBepx npubopa, a Takke He
[OJMKEH KacaTbCs ropsivmx NOBEPXHOCTEN U NeXaTb PALOM C HUMK. He
pasmMeLLanTe Npubop nog daNeKTPUYeCKon PO3ETKON.

24. He cTaBbTe YacTu, 3aHMMaloLLme Becb 06bem npubopa, Tak Kak aTo
MOXET NPUBECTMN K BO3rOPaHMIO 1 MOBPEXIEHWIO U3LENus.

25. locne NpuroToBNEHNS NULLM UNK Nepes, YMCTKON npubopa BbiHbTE
BUITKY LUHYpa NUTaHWUS U3 PO3ETKW U OCTaBbTe ero 0CTbiBaTh. [lanTe
Np1BOpY OCTbITb B TEYEHNE AOCTATOYHO AUTENBHOTO Nepruoga BPEMEHM,
TaK Kak Npu HarpeBaHWn OH OCTbIBAET 04YEHb MeLIEHHO.
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26. Ounwwainte npmbop nocre Kaxaoro MCnorb30BaHMS.

27. He ncnonb3ynTe Ons 04MCTKM KOpnyca arpeccuBHble MOKOLME
cpeacTBa B BMAE 3MYNbCUM, NTOCLOHOB, MACT W T.M., TaK Kak OHWU MOTyT, B
YaCTHOCTH, YOanuTb MHPOPMALMOHHBIE rpadmyeckne CUMBONbI, Takne Kak
rpagyvpoBka, MapkupoBKa, NpeaynpexaatoLme 3Haku u T.1.

28. He ucnonb3yite 414 04MCTKM METaNIMYECKUE NPOBOMOYHBIE LLETKM.
OBrnomky NpOBOMOKK MOrYT NONACTb Ha ANEKTPUYECKME AeTasnn, YTo
CO3[aeT OMacHOCTb NOPAXEHWS ANEKTPUYECKUM TOKOM.

29. ObopynoBaHue He npegHasHa4YeHo Ans paboTbl C BHELUHUMM
Taumepamu Unn OTAeNbHON CUCTEMON AUCTAHLUMOHHOIO YrpaBeHus.
30. M3-3a BbICOKMX TEMMNEpaATyp crneayet cobnogats 0CobyHo
OCTOPOXHOCTb NPU U3BEYEHUMN 3aneYEHHbIX NPOAYKTOB, yAANEH!M
rOPSIYEro Xupa um Apyrx ropsiumx XuakocTen.

31. He pa3smeLarTe npnbop nog KyxoHHbIMM LWKaamm 13-3a
NOAHMMAIOLLLErocs Tenna u napa.

32. He moinTe MeTannuyeckue feTany B NOCYLOMOEYHbIX MaLLnHaX, Tak
KaK arpeccuBHble MOHOLLME CPEACTBa, UCnonb3yeMble B 3TUX npubopax,
BbI3bIBAOT NOTEMHEHME BbILLIEYNOMAHYTBIX AeTanen. PekomeHayeTcs
MbITb MX BPYYHYIO C MCMOMb30BaHNEM OBObIYHbIX CPEACTB 415 MbITbS
nocyzpl.

33. He HakpbiBaiiTe npubop Bo n3bexaHne neperpesa.

34. He xpaHuTe B npnubope HUYEro, Kpome NpUHALNEXHOCTEN, BXOAALLMX
B €ro COCTaB.

35. He nonb3ymntecb NpubopoM C 3aKpbITON ABepLEN

Onucanue npogykTa:

1. Kopnyc

2. BHyTpeHHss namna

3. HanpaensioLume Ans yCTaHOBKM NOTKA UMK peLLeTKu
4. MNaHenb ynpaBnexus

5. CTeknsHHas ABepua

6. Pyuka

7. TpoTuBEHb ANS BbINEYKM

8. MpoTuBEHb ANS BbINEYKN

9. PelueTka

10. Habop ans Beptena

11. Pyyka ons cHaTWS BepTena
12. BapabaH ans xapku

13. PelweTka Ans wamnypos
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14. MopaoH 4N KpoLuekhxvpa

CseToavnoaHas naHenb ynpaenexus (4)

A: 3anporpamMmM1MpoBaHHbIe NPOrpaMMbl MPUTOTOBMEHMS (CM. CTIMCOK NPpOrpamm)
B: "Crapt/Cron"

C: "®yHKuns": BbIGOP thyHKLMM/NpOrpaMmbl

D: "Bpems": YcTaHOBKa BpeMeHM

E: "Temp": HacTpoitka Temnepatypbl

F: "Speed": Hactpolika paboTbl BeHTMnsITOpa

G: "CseT": [NepekntoyaTenb BKIKOYEHS/BbIKMIOYEHNS BHYTPEHHETO OCBELLEHNS
H: CTpenka BHI3, BbIGOP YHKLWM / yMEHbLLEHE BPEMEHN MK TemnepaTypbl
I: CTpenka BBepx, BbI6Op (DyHKLMK | YBENMYEHINE BPEMEHM UMK TeMMepaTyphbl
J. 3Hauok paboTbl BeHTUNATOPa

K. MHavkauus temnepatypbl

L. OTobpaxeHne BpemeHu

lMporpammbi:

"FRIES": Yuncei, 200°C / 20 MMHYT / CKOPOCTb BEHTUNATOPA - BbICOKAS

"BREAD": Moporpes xneba, 230°C / 5 MuHYT / cKOpPOCTb BEHTUNSTOPA - HU3Kas

"PbIBA": Pbiba, 230°C / 25 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSITOPA - HU3Kas

"STEAK": Cteitk, 230°C / 12 MUHyT / CKOPOCTb BEHTUNSITOPA - HI3Kas

"KYPWLA": Kypuua, 200°C / 25 MuHYT / CKOPOCTb BEHTUNSITOpA - BbICOKast

"KEWMK": TopT, 175°C / 35 MUHYT / CKOPOGTb BEHTURATOPA - HU3Kas

"MALLA": Muuya, 230°C / 10 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSTOPA - HU3Kast

"COOKIES": MeyeHbe, 175°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNATOPA - HU3Kast

"DEFROST": Paamopaxusanue, 230°C / 5 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUMATOPA - HI3Kast

"WINGS": KypuHble kpbinbiwku, 230°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSTOPA - HU3Kas

"lIPMI": KpeseTku, 230°C / 8 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSATOPA - HU3Kast

"TENNO": NpeasapuTenbHblit Harpes, 80°C / 120 MUHYT / / CKOPOCTb BEHTUNSTOPA - HU3Kas

"AIR FRY": Xapka B ropsitem Boagyxe, 230°C / 20 MUHYT / CKOpPOCTb BEHTUNSTOPA - BbICOKAs

"BAKE": Bbineuka nuporos, 230°C / 20 MuHyT / CKOPOCTb BEHTUNSTOPA - HU3Kast

"AIR BAKE": BbinekaHue TopToB B ropsyem Bo3ayxe, 230°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSITOPA - BbICOKAs
"WAPKA": 3anekaHue msica, 230°C / 20 MUHYT / CKOpPOCTb BEHTUNSITOpA - HU3Kas

"AIR ROAST": XKapka msica B ropsiuem Bo3gyxe, 230°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSATOPA - BbICOKAs
"AIR BROIL": T'punib ¢ umupkynsiumeir Boagyxa, 230°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNATOPA - BbICOKAs
"AIR GRILL": T'punb ¢ umMpkynsiLmeit Bosayxa u dyHkumeir eptena, 230°C / 20 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSTOPA - BbICOKas
"PACCTOMKA": Mogbem Tecta, 38°C / 60 MUHYT / CKOPOCTH BEHTUNATOPA - HU3Kas

"ROTISSERIE": Bbinekanue Ha BepTene, 200°C / 40 MuHYT / cKOpOCTb BEHTUNSITOPA - HU3Kas
"REHEAT": MoBTopHbIit Harpes, 230°C / 15 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNSITOPA - HU3Kas

"BAGEL": Bybnuk, 175°C / 20 MUHyT / CKOPOCTb BEHTUNATOPA - HU3Kas

"DEHYDRATE": OcyLenue 80°C / 120 MUHYT / CKOPOCTb BEHTUNISITOPA - HU3Kas

I'Ipmmeanme: Yka3aHHble BbllLe BpeMA 1 TemnepaTtypa BbINEYKN ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMAU. B 3aBucumocTu ot TONWWMHbI,
pasmepa 1 BNaXHOCTKU BbiNekaeMblX NPOAYKTOB, TeMNepaTypy U BpEMA BbINEYKN MOXET I'IOTpeGOBaTbCFI MU3MEHUTb AN
OOCTUXEHUA HYXXHOro pesynbTara.

NEPE[ NEPBbLIM UCMONb30OBAHMEM

1. U3BnekuTe Npubop 13 ynakoBku 1 yaanuTe BCe SMEMEHTbI YNakoBKM.

2. MomectuTe npubop Ha yCTONUMBYHO, POBHYIO M TEPMOCTONKYHO MOBEPXHOCTb, BAANM OT BCETO, YTO MOXET BbiTb NOBPEXAEHO
Tennom. CobniopaiTe pacctosHue He MeHee 30 CM Mexy po3eTKoM 1 cTeHamm, Mebenbio 1 T.4.

3. CHUMMTE 3aLUMTHYIO NNEHKY C NaHeny ynpaBneHus.

4., OuncTUTE BCE NPUHALMEXHOCTM U BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTL NpnGopa. BbicyLunTe NpUHaANEXHOCTH U NOMeCTUTe X 0bpaTHO
B Neyb.

5. Mopakmniovaiite Npubop Torbko k 3a3emneHHoi poseTke 220-240 B ~ 50-60 'y,

6. Mpyn nepBoM MCnoNb30BaHUM HEOHXOAMMO OCTaBUTb NEYb BKIOYEHHON MPUMEPHO Ha 18 MUHYT NpY MaKkcUMarnsHoN
Temnepatype (230°C), yTobbl yaanuTh Bce 3aBOACKMe 3anaxu. B TeyeHne atoro BpemeHn Npubop MOXeT BblAensTb HeborbLuoe
KONWYECTBO AAbIMa. ATO HOPMANbHOE SBMEHNE.

7. flocTaTouHo NpoBeTPMTHL NomelLieHre. Ounctite npubop B COOTBETCTBIM C pasaenoM "OuncTka" AaHHOTO PyKOBOACTBA.
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8. Bo Bpemsi paboTbl, 3a MCKIKOYEHUEM NEPBOTO UCMONb30BaHMS, OMUCAHHOTO BbiLLe: He Ucnonb3yiite npuGop mycTbiM Aomblue
BpeMeHH, HeOBXOAMMOro ANst JOCTIKEHMS KenaeMoro YPOBHS TemnepaTypbl B peLientax, TpebytoLLux atoro.

Okcnnyatauus npubopa

1. Mopkntovarite npubop ToMbKO K 3a3emneHHoit poseTke 220-240 B ~ 50-60 'y u HaxmuTe kHonky START/STOP (B), 4Tobi
BKMIOYMTb Npubop. Ha akpaHe 3aroputcs v 3amuraeT 3Haqok "FRIES".

MomectuTe NpoTuBeHb (7) nnu peLueTky (8), (9) Ha peLueTky (3) B npubope.

Ecnv Bbl Mcnonb3yeTe COBCTBEHHbIN KOHTEAHEP A5 NPOAYKTOB, MOCTaBbTe €10 Ha peLueTky (8).

2. 3akpoiTe CTEKNAHHYI0 ABEpLY [yXOBKM (5)

3. Kochutech 3Hauka "OYHKLNA"(C), 3atem BbIBepnTe Hy)XHYK NporpaMmy, KOCHYBLUMCb 3Hauka "nntoc” (1) nnm "Munyc" (H), nnmn
HaxumarTe Ha 3Hauok "PYHKLMA"(C), noka He ByaeT BbibpaHa HyxHas nporpamma. Ha akpaHe oTobpassTcs Temnepatypa u
BPEMSI M0 YMONYaHuIo Ans 3Tol NporpamMmbl. Bbl MOXeTe oTperynuposaThb TemMnepaTypy ¢ NOMOLLbIO kHonku "Temp"(E) v Bpems ¢
nomoLLbto kHorku "Time" (D) no xenaxuto, ncnonb3ys kHomkv nntoc (1) unm munyc (H).

3. BbibpaB HyxHyto nporpammy, nogTaepanTe Boibop kHonkoit "Ctapt/Cton" (A), YTobbl HauyaThb NpuroToBneHue. Ha akpaHe
nosBuTCA 0BpaTHBI OTCHET BpeMeHW. Bo Bpems npurotoenenus BoibpaHHas nporpamma byaeT muraTb. 1o OKOHYaHUW npotecca
npuroToBneHnst npubop nogact 5 3BYKOBbIX CUrHANoB, a Ha XK-gucnnee nosisutcs Hagnues "OFF"

Mpumevanme: B dyHkumm "PROOF" Henb3s perynnpoBaTh TeMnepaTtypy, MOXHO perynnpoBaTh TOMbKO BPEMS.

Mpumeyanme: o OkOHYaHWM NPUFOTOBNIEHNS BEHTUNATOP ByaeT npogomkaTh pabotath B TeueHne 1 MuHyTbI, 4ToBbI OXnaauTh
npubop.

Mpumeyarme: Mpu NPUrOTOBNEHNN XUPHBIX NPOAYKTOB (HAaNpUMep, KypuLibl) B xapoyHom 6apabaHe, rpune unu Ha BepTene,
YCTaHOBMTE NMOAAOH ANs Kpoluek xupa (13) Hag HarpeBaTensiMu B CAMOM HIDKHEM MOMNOXEHUN HAaNPaBRSHOLLMX, 4TODbI
npeaoTBpaTUTL NONajaHNe Macna Ha HarpeBaTenbHble 3NEMEHTBI.

B apyrux cnyyasx nomecTuTe NOAROH Ans kpowuek (13) Huxe HarpeBaTenbHbIX ANEMEHTOB.

Wcnonb3osanue BapabaHa (12)

1. BcraBbTe cTepkeHb B BepTen Yepes 6okosble 0TBepcTis B bapabaHe, 3aTem 3aTaHUTE BUHTLI, yOeAMBLUKCE, YTO BapabaH
3achukcMpoBaH. 3aTem 3aTsHUTE BUHTLI C 0BeNX CTOPOH

2. Otkpoiite 6apabaH, BCTaBbTe NPOAYKTLI. Y6eauTech, YTO Bbl HE NOMOXUMN CAILLKOM MHOTO NPOAYKTOB, Y4TOObI OHI MO
nepemeLLatscs B 6apabane.

[Ins AOCTKEHNS HAUMYYLLMX PE3yNbTaTOoB UCTIONb3YIATE MONOBUHY NPOCTPaHCTBA BHYTPY BapabaHa, a BTOpyt NONoBUHY
ocTaBbTe MyCTON.

3. BcrasbTe 6apabaH B oTcek npubopa. YbeauTecs, UTo CTepKeHb BepTena onMpaeTcs Ha pyyku BepTena. CTopoHa ¢
yrnybnexusiMm onnpaeTcs Ha nesoe 6okoBoe Kpennexue, a oree rnajkas CTOPOHa - Ha BPaLLAHLLYIOCs YacTb MOTOpa C NpaBoit
CTOPOHI.

4. 3akpoitte npubop u BbibepuTe nporpammy "AIR Grill". (Fpunb ¢ unpkynsuvei Bosayxa 1 yHKUuen BepTena).

5. Korza 6ntogo ByaeT roToBo, BbITaLLMTE €ro 13 Xapo4HOi kameps! C NOMOLLbH0 pyyki BepTena (4).

Wcnonb3osanue Habopa wamnypos (5): Puc. 1

1. Hacagute 6ntogo Ha wamnypbl 13 Habopa Luamnypos.

2. YcTaHoBuTE Kpyrrible pyYKu Ha CTEpXeHb BepTena Tak, YTobbl 0TBepCTHs BbINv MakcMMarbHO COBMELLIEHbI PYT C JPYroM.
3aTem 3aTsHUTE BUHTbI C 06ENX CTOPOH.

3. BcTaBbTe Nockuii KOHeL, LWammypa B OAHO M3 OTBEPCTUIA B KPYTIIOM AepxkaTene, a 3aTeM KOHeL| C NeTnel - B COOTBETCTBYHOLLee
0TBEPCTME B APYrOM KPYITIOM Aepxatene wamnypa. Cregute 3a TeM, YTobbl LWaMnypbl HE BbiNanu 13 0TBEPCTMIA Npy
nepemeLLEeHn.

4 BcraBbTe Habop LWamnypoB B 0Tcek npubopa. Yb6eauTech, YTo CTepkeHb Lamnypa onvMpaeTcs Ha pyyku Wwamnypa. CTopoHa ¢
yrnybneHnsiMu onupaeTcs Ha neBoe HokoBoe kpenneHe, a bonee rmagkas CTOpoHa - Ha BPaLLAoLLYyloCs 4acTb MOTOpa C NpaBoi
CTOPOHbI.

5.. 3akpoitte npubop v Bbibepute nporpammy "AIR Grill". (Tpunb ¢ uMpkynsiumeit Bo3ayxa 1 hyHKLmMeR BepTena).

6. Kora 6rtojo ByaeT rotoBo, BbITALMTE €r0 U3 Kapo4HOM Kamepbl C MOMOLLBIO PyuKi BepTena (4).

Wcnonb3osanue Beptena (10)

1. MomecTuTe OAHY BUNKY Ha OCb BEpTENa 3a0CTPEHHOM CTOPOHOI M CABUHBLTE €€ MO OCK, 3aTEM 3aTSHUTE BUHT, KOTOPbIiA
3aTEM 3aTSHUTE BUHT Ha BIMKe, YTOBbI 3adpMKCMpOBaTH BUMKY Ha OCK BepTena.

2. Mocne 3Toro NPOTKHUTE BEPTEN NO LIEHTPY BbINEKAEMOTO NPOAYKTa W BCTaBbTE BUTKY B MPOAYKT.

3. PacrionoxuTe BTOpYtO Napy BUMIOK B COOTBETCTBIM C MyHKTaMU 1 1 2 1 BCTaBLTE WX B NPOSYKT C APYroi CTOPOHI,

84



"3ahvkcmpoBaB” NPOAYKT Ha ocy BepTena.

4. YBepnuTech, YTO BCTABMEHHDIN TakM 06pa3om NpoayKT OTLEHTPMPOBaH BAOMb OCH BepTena.

5 MNomecTuTe NpuUroToBNEHHoe Takum obpasom brofio B oTcek npubopa. YbeanTech, YTo CTepxeHb BepTena onvpaeTcs Ha pyyku
BepTena. CTopoHa ¢ yrnybneHusimmu onnpaeTcs Ha neBoe G0KOBOE KpenmneHue, a boree rnaakasi CTOpoHa - Ha BpaLLatoLLycs
4acTb MOTOPA C MPaBoii CTOPOHbI.

4. 3akpoitte npubop n Bbibepute nporpammy "ROTISSERIE". (Xapka Ha BepTene)

5. Korga 6ntoo 6yaeT rotoBo, BbITaLMTE €ro M3 Xapo4Hoi kamepbl C MOMOLLbBIO Py4Ki BepTena (4).

Pelwetka ans bineykn (8)

PelueTka cnyxuT B OCHOBHOM B Ka4eCTBe NOACTaBKM NS [PYTNX eMKOCTEN ANS BbINEYKN.

1. MomecTuTe peLueTKy B BapO4HYI0 kamepy.

2. MomecTuTe Ha peLLeTKy xaponpoyHoe 6mioao.

3. 3akpoitte npubop, BoIGepyTE HyXHYIO NPOrpaMmy 1 NOATBEPAUTE ee HaxaTnem kHonku Ctapt/Cton (B).
4. Korpa bniofo 6yaeT rotoso, A0CTaHbTe €ro U3 kamMepbl Ans XapKu, UCNoMb3ys pykasuLly ANs AYXOBKM.

lMpoTuBeHb Ans Bbineykn (7):

MpoTMBEHb MCTIONb3YETCS B OCHOBHOM ANs PELIENTOB, He TPEBYHOLLMX LMPKYNsLMI BO3yXa BOKpYr bniofia.
1. MomecTuTe Bntofo Ha NPOTUBEHb.

2. MomecTuTe NPOTUBEHD B OTAEMEHME A5 XapKU.

3. 3akpoiiTe npubop, BbibEpUTE HyKHYHO MPOrpaMMy W NOLTBEPAUTE ee HaxaTneM kHonku CtapT/Cton (B).
4. Korpa bniofo ByaeT rotoBo, M3BNEKMTE €ro U3 KaMepbl A4S XapKi C MOMOLLIO PYKaBULIbl AN AYXOBKM.

PeweTka ans rpuns (9):

CeTyaTas peLUeTKa 1Cnonb3yeTcs B OCHOBHOM /15t MPUTrOTOBIIEHUS! YMNCOB, KYPUHBIX KPbIMbILLEK, Briof B NaHUPOBKe U T. 4.
1. MomecTuTe NPOAYKTHI HA peLUeTky.

2. TomecTiTe peLeTky B OTCEK Ans XapKu.

3. 3akpoitte npubop, BoibepUTE HyXHyto MporpamMMy 1 NOATBEPAUTE ee HaxaTuem kHonku CtapT/CTon (B).

4. Korpa 6niofo ByaeT rotoBo, M3BNEKNTE €ro U3 KaMepbl ANs Xapki C NOMOLLbIO pYKaBULbl ASt IyXOBKY.

OuucTka v obenyxmBaHue

1. OunwwanTe npubop nocne Kaxaoro MCMoNb3oBaHNs. Tak Bbl CMOXETE NErko yAanuTh 0CTaTkv MWLM U NPeaoTBpaTUTb UX
NOAropaxie Npu CreaytoLem 1Cronb30BaHN.

2. Mepep 4MCTKON BCETAa OTKIOYalTe Npubop OT anekTpoceTy. MpucTynaiiTe k YUCTKe NOCne TOro, kak Mpubop NONMHOCTLIO
OCTbIHeT.

3. Mpotupaitte NpubOp BHYTPU 1 CHAPYXM MSTKOI BNAXHOM TKaHbHO.

4. Acnonb3yiTe XuaK1e YNCTALLME CPEACTBA, He COAEepKaLLMe KOMOYKOB. He ncnonb3yiite KUCMOTHbIE, pasbaBuTeny,
NEerkoBOCMNaMeHSIoLLMECS U abpasnBHble CPeCTBa (MOLLWIA MOPOLLOK). He 1cronb3ayiTe Ans YMCTKM NPOBONOYHbIe rybku. He
“Cnonb3ynTe ANs YNCTKM CPEACTBA NS 04MCTKM NapoM. [oAHOCH! M akceccyapbl MOXHO MbITb TENNOA BOAOW C KWAKUM
CPEACTBOM [Ns MbITbS NOCYAbl. PekoMeHayeTCs HeMeaneHHas ouncTka

KMCNOTHbIE BELLECTBA, Takue Kak MponmuToe Macro, IMMOH U T. .

5. MpoTpuTe naHenb ynpasnerus u Ludepbnarthbl BNaxHO! TKaHbO.

6. He nucnonbayiite abpaauBHble MaTepuanbl Ans YNACTKM cTekna npubopa. AT Matepuarnsl MOryT rnolapanaTb NOBEPXHOCTb 1
MOBPEAMTHL CTEKNO.

7. XpaHuTe B YUCTOM, CyXOM MeCTe

TexHu4eckvie AaHHble:
OnekTponuTanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
MowHocTb: 1700 Br.

MakcumanbHas mMowHocTb: 2200 BT
Bmectumoctb: 30 n

MoTpebneHue aHeprv B BbIKIIOYEHHOM cocTosiHMM: 0,46 BT

OcCTOpOXHO, ropsiyast NOBEPXHOCTb:
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Temnepatypa [OCTYMHbIX MOBEpXHOCTEi paboTatolLero npubopa MoxeT BbiTh BbICOKOM. He npukacaitecs K
ropsiYMM NOBEPXHOCTSIM Npubopa

B uensx 3awuTtbi okpy it cpeabl. UHd 06 0TX0AaX ANEKTPUYECKOrO U 3NEeKTPOHHOro 06opyAoBaHNsA B cooTBETCTBUM CO CTaThel 13
(1) v (2) 3akoHa 06 oTxoAaX ANEKTPUYECKOTO M ANEKTPOHHOro obopyaoBaHus oT 11 cenTabps 2015 roga Mbl xoTenu Bbl IPoNHGOPMUPOBATHL Bac 0
HaanexaleM oGpaLLieHi C OTXOAaMM AMEKTPUYECKOTO U ANEKTPOHHOTO 0GOpyAOBaHMS!:

1. 3arpeLLaeTcs pasmelLaTb OTXO/bI AMEKTPUYECKOTO 1 BNEKTPOHHOTO 06OpYAOBaHIS BMECTE C APYTVMU OTXOAAMM - 3TO MOATBEPKAAETCS MapKVPOBKOV B
BUAE "nepeyepkHyTON ypHbI", NPeAnuChIBaIOLLEN CENEKTUBHBINA C60p AaHHOrO BIUAA OTXOAO0B.

2. OnekTpuyeckoe 11 aneKTpoHHoe 0GOpyAOBaHME MOXET COAEPXKaTh ONacHble BELECTBA, CMECH 1 KOMMOHEHTBI, KOTOPbIE MPY NOMaAaHuy B OKP yXaloLLyto
cpefy MOTYT MPEACTaBNATL CEPbE3HYI0 YIPO3y ANs 3A0POBbS U XKU3HM YENOBEKa Y XKUBLIX OpraHiamMoB. OHY MOTYT MPUBECTY K psipy npobriem co
3/10POBbEM, TakuX Kak HapyLLIEHs 3PEHs, CyXa 1 PeYM, MOTYT Talkoke MOBPEATb MOYKM, NMEeYeHb 1 CepyLie, BbI3BaTb KOXHbIE 3aboneBatus. BpeaHble
BELLECTBA Takoke MOryT OKasblBaTb HEraTUBHOE BO3AECTBHE Ha AbIXaTeslbHYH0 M PENPOAYKTUBHYIO CUCTEMbI M MPUBOANTD K PakoBbIM 3a60NEBaHMSM.
Ynotpebnerue B NuLLy pacTeHuit, pacTyLLyX Ha 3arpsi3HEHHbIX NOYBAX, U MPOAYKTOB, NOMYYEHHbIX 13 HUX, MOXET NPUBECTM K BbILLEYNOMSHYTHIM
nocneacTBIAM NS 300POBbLSI.

3. OTX0/Ibl 3MEKTPUECKOTO U ANEKTPOHHOrO 060PyAOBaHIS CriedyeT CiaBaTh TOMbKO B YMONHOMOYEHHbIE MyHKTbI C6Opa, CMCOK KOTOPbIX AOKEH BbiTh
pa3sMelLieH Ha caifTe Kaxoro MyHMuunanuTeTa.

4. [lomalLHee X03RIACTBO UrpaeT BaxHyio porb B COAENCTBIM NOBTOPHOMY MCMOMb30BaHMIO U BOCCTAHOBIIEHMIO, BKMIOYasi nepepaboTky, oTpaboTaHHoro
obopynosaHus. OHO Takoke UrPaET KIKYEBYHO POslb B CUCTEME YrpaBIieHmst OTXO[aMy 3MIEKTPUHECKOTO 1 3neKTPOHHOro 06opyaoBaHis Bnaropaps
BO3MOXHOCTM MPSIMOi JOCTaBKM B YNIOMHOMOUEHHbIE NYHKTbI C60pa 1 YCTPAHEHNIO HEXeNaTeNbHbIX COLMANbHbIX NPUBbIYEK, MPUBOAALLMX K OCTABMEHIO
otpaboTaHHoro 06opy/A0BaHIs B MeCTaX, He NpefiHa3HaueHHbIX st 3TUX Liereit.

Kpome Toro, Bosspalyjaiite 0TpaboTaHHOe 3NeKTpUeckoe 1 areKTpoHHoe 060opy/joBaHHe Mo MeCTy nocTaski. MCTPUBLIOTOP, NOCTaBNsis NOKynaTeno
obopynoBaHue, NpefHasHa4YeHHoe ANs [OMALLHIX X03AICTB, 06513aH BecnnaTHo NpuHIUMaTh OTX0bI 06OPYAOBaHIS OT JOMALLHIUX XO3RACTB B MeCTe
nocTaBKi 3T0r0 060Py/A0BaHMS, NPX YCIIOBMM, YTO UCMONb30BaHHOE 06OPY/IOBAHME TOTO Xe TUNa U BbINOMHSIET Te e YHKLYN, YTO U NoCTaBReHHoe
obopygnoBaHme.

KapToHHyto ynakoBky v nonuaTuneHosbie (1) nakeTbl cneayeT nomelLaTh B COOTBETCTBYIOLME KOHTEHEPbI AN pasaenbHoro cbopa BbIToBbIX 0TXOA0B B
COOTBETCTBIM C MX onucanueM. Ecnin B npubope umetotcs 6aTapeu, x He0BXOAMMO U3BNEYb 1 YTUNM3NPOBATL OTAEMBHO B MyHKTE cBopa U XpaHeHUs.

He BbiGpacbiBaiiTe npubop B KOHTeliHep AnA 6bIToBLIX oTX0A0B! !

Cepsuc Ecnv Bbl XoTUTe NproGpecTyt 3anacHble 4acTin Ui NpedbsBIATL NPETEH3NK, noxanyiicta obpaliaiiTect HeNoCPeACTBEHHO K MPOAABLY,
Bbl/aBLUEMY YeK.

Eyxeipidio xpfiong (EL)

ENIKO1 OPOI AZQANETAZ
XHMANTIKEZ OAHIMEZ AXOAAETAZ A TH XPH2H

AIABAXTE MPOZEKTIKA KAI @YAA=TE TIZ I'A MEAAONTIKH

ANAGOPA

1. AlaBAaoTe TIC 0dnyieg AeIToupyiag TIPIV XPNOIPOTIOINCETE Tr) GUCKEUN KOl
akoAouBnaTe TIg 0dnyieg TTou TrepIExovTal o€ autég. O KATAOKEUOOTAG OEv
euBUvetal yia {nuiég TTou TTpokaAoUvTal aTTé Xpron TS CUCKEUAC TTou Oev
gival gUNQWVN PE TOV TIPOOPITHO TNG A ATTO AKATAAANAO XEIPITUO.

2. H ouokeun mpoopiletal pdvo yia oikiakn xpron. Mn xpnoIJoTIoIEiTE T
ouoKeun yia otrolovdToTe AANO OKOTTO AoUPRIBACTO pE TNV
TTPOPAETTOUEVN XPAON TNG.

3. ZuvdEaTe Tn oUCKEUN POVO € yelwpévn Trpila 220-240V ~ 50-60Hz.
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[a va au€hoete TNV aoQAAEIa TNG XPAONG, UNV CUVOEETE TAUTOXPOVA
TTOMEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG € £va KUKAWA.
4. Na €ioTe 101aiTEPA TIPOCEKTIKOI OTAV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN OTAV
Bpiokovtal kovta TTaIdId. Mnv agrvete Ta Taidid va Traidouv e T
OUOKEUR Unv eMITPETIETE 0€ TTAIBIA 1) O€ ATOMA TTOU OEV €ival ECOIKEIWUEVA
HE T GUOKEUN VO T XPNOIUOTTOIoUV.
5. MMPOEIAOIMOIHZH: AuTA n oUoKeuR UTTopEi va XpnaoiyotroinBei amd
TaIdId dvw Twv 8 €TWV Kal atrd ATOUA HE TTEPIOPIOHEVEG CWHATIKEC,
aloBnTnPIakéS 1) dlavonTikES IKAVOTNTES i ATTO ATOA XWPIC EUTTEIPIA
YVWaon TG GUOKEUNG, EQOTOV auTo yiveral uttd Tnv eTTiRAEWN ATéUOU TTOU
givar ute0Buvo yia TNV ao@aAeld Toug 1 Toug éxouv d0Bei 0dnyieg yia Tv
ao@aAi XpAon TNG GUOKEUNG Kal yVwpiouv TOUG KIVOUVOUG TToU
ouvdEovTal e TN XprHon TnG. Ta raidia dev TTPETTEN va TTACOUV [E TOV
gcommAiopd. O kaBapioudg kai n ouviipnan Tou ECOTTAICHOU dev TTPETTEI VAl
yiverar amo Taidid, ektog Qv gival vw Twv 8 ETWV Kal n dpaaTtnpidTnTa
TTPAYUATOTIOIEITAI UTTO ETTIBAEYWN.
6. NMPOEIAOIOIHZH: Mnv a@rvete Tn cuokeur ouvdedepévn atny Trpida
XWpig eTmifAsywn.
7. MPOEIAOMOIHZH: unv YeTa@EPETE TTOTE T CUCKEUN dTav gival
gvepyotroinuévn n étav givar (o).
8. MPOEIAOINOIHXH: n Bepuokpaaia Twv TTPOTPATIUWY ETIPAVEIWY TOU
eCoAIoOU AgiToupyiag tropei va gival uynArf 6tav o e¢oTTAIoUOS
AeITOUpVEi.
9. MPOEIAOMMOIHZH: kparAaTe Tov £¢0TTAIoPS Kal To KAAWdI6 Tou OKPIA
amé Taidid KATw Twv 8 ETwv.
10. MPOEIAONOIHZH: Agaipeite TTavTa 10 QIg aTTd TNV TTPICa YETA TN
xpron kpatwvtag Ty mpila We 1o Xépl cag. MHN Tpapdare 1o KaAwdio TG
mpidac.
11. MPOEIAONOIHZH: Mnv XpnCIUOTIOIEITE T CUCKEUK| KOVTA OF€
eUQAEKTA UAIKA.
12. MPOEIAONOIHZH: Mnv TomroBeteite xapTovi, xapTi, TAACGTIKO i GAAa
E0QAEKTA ) EUQAEKTA AVTIKEIPEVO OTO ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG.
13. Mnv BuBicete T0 KAAWAIO, TO QI i OAOKANPN TN CUCKEUN € VEPO 1
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AAo uypd. Mnv ekBétete T povada o€ kalpikéG ouvBnkee (Bpoxn, AAIOC
K.ATT.) KQI unv TN XpnoIMOTIOIEITE Ot GUVBRKEC Uypaaiag (utravia, uypd
TpOXO60TTITA).
14. EAEyxeTe TIEPIOBIKA TNV KATAOTAGT TOU KOAWAIOU Tpopodoaiag. Eav
10 KaAwdi0 TpoPodoaiag £xel utroaTel {NUIA, 0 ECOTTAIONOC dEv TTPETTEN Va
xpnolpotolgital. ‘Eva kateoTpaupévo kaAwdio Ba TPETEI va
avtikaBioTtaral armo eCeIdIKEUPEVN HovAdA ETTIOKEUAG YIa va aTroQeuXBei o
KivOuvog.
15. Mnv XpnGOIHOTTOIEITE TOV ECOTTAIOUO |E KATEGTPAUMEVO KOAWDIO
PEUNATOC  av £xel TIECEI A EXEI UTTOOTET (NWIA e OTTOIOVOATTOTE AANO
Tp0T0 ) Oev Acitoupyei owaTd. Mnv emoKkeuAdeTe T CUCKEUN PHOVOI 0AG,
kaBwg utrdpyel Kivouvog nAektpottAngiag. MeTagépeTe T GUCKEUN TTOU
€xel utrooTei BAGPN o€ Eva apuodIo KEVTPO GEPRIC yia EAEYXO 1| ETTIOKEUR.
TUXOV ETTIOKEUEG ETITPETIETAI VA TIPAYUATOTTOIOUVTAI HOVO ATTO
£couaiodoTnuEVa KEVTpa O€PPIS. H akar@AnAn emokeun Pmopei va
amoteAéael aofapd Kivduvo yia Tov XpAoTh.
16. ToroBETAOTE TN GUOKEUN O€ pia dpoaepr, aTABEPN Kal ETTITTEDN
ETTIPAVEIQ, HAKPIA ATTO KOUTEG CUOKEUEG HAYEIPEUATOC, OTIWG NAEKTPIKN
koudiva, KauaTAPa AEPIOU K.ATT.
17. To kaAwdI0 peUPATOC OEV TTIPETTEI VA KPEUETAI TTAVW aTTd TNV AKPI TOU
TpameioU N va ayyidel KAUTEG ETTIQAVEIEG.
18. MNa mpocBeTn TpoaTaCia, CUVICTATAI VA EYKATAOTACETE OTO NAEKTPIKS
KUKAwpa, yia guokeun diappong peupatog (RCD) e ovouaaTikd peupa
diapponig Tmou dev utrepBaivel Ta 30 mA. INa To Bépa autd Ba el va
oupPouAeuTeite Evav €101kO NAEKTPOAGYO.
19. Edv eival amapaitnt n xpron KaAwdiou TpokTaong,
XPNOIUOTIOINOTE POVO €va JOVTEAOD WE aKida yeiwanG OVOUATTIKAG 10XU0G
TouhayiaTov 10 A. Ta kaAwdia TTpoékTaang Tmou dev TTANPOUV auTr TNV
armaitnan evoéxetal va utrepBeppavBouv. To kawdio TpéTel va
TOTTOBETEITAI E TETOIO TPOTTO WOTE VO ATTOPEUYETAI TO TUXAiO TPABNYMA A
T0 OKOVTAQTO TOU.
20. Mnv a@rveTe To HEPOG TOU KIVATAPA TNG CUOKEUAG VA BPAXEi.
21. ToTroBETAOTE TN CUCKEUN O€ Wi TTITTEDN, AVOEKTIKF) 0T BepUOTNT
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ETIQAVEIQ, PAKPIA aTTO EUPAEKTO UAIKA (KOUPTIVEC, KOUPTIVES, TOTTETCOPIEC
K.ATL.). T va e€ao@alioeTe TN owaTr) KUKAOQOpia Tou aépa, dIaTnpAOTE
Touhdy1oTov 10 cm AeUBepo Xwpo o€ KABe TTAeupd TN GUCKEURC Kall
TouAayiaTtov 30 cm TTavw atmo autr). Mnv KOAUTITETE TO avoiypaTa
£€aEPIOUOU TNG OUOKEURAC, KABWCS auTd UTTopEi va TTPOKAAEDE
uttepBEppavan kai {nuié oto TTpoidv.
22. Mnv ayyideTe TIC KAUTES ETTIQAVEIES TNG GUCKEUNS (TTOPTA, ETTAVW I
KOTW TTAEUPA Kal TTAEUPIKG TTAVEN). XpNOIUOTIOIEITE TTPOCTATEUTIKA YAVTI
otav aQaipeite ) ayyiete OTTOIADNTIOTE KAUTA WEPN.
23. To kahwdio peupatog dev TTPETTEN va TOTTOBETEITAI TTAVW OTTO TN
OUOKEUR Kal dev TTPETTEN va ayyilel A va BpioKeTal KOVTA O€ KAUTEG
EMQAveleg. Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUN KATW aTTO NAEKTPIKA TTPICQL.
24. Mnv TotroBeteite TUfUaTa Tou Karahappavouv oAGkANpo Tov OYKOo TN
OUOKEUNG, KaBwg autd Ptropei va TTpokaAéael Trupkayia Kai {nuid aT1o
TPOIOV.
25. Met@ 10 Jayeipepa 1 TpIv KaBapioeTe T GUOKEUN, ATTOOUVOEDTE TO
KOAWdIO peupaTog amo tnv Tpida Kal a@iaTe Tn va Kpuwael. AQROTE TN
OUOKEUN VA KPUWOEI YIa ApKETA PEYAAO XpovIkG dIA0TnUa, KaBwg
WUxeTaI TTOAU apyd oTav Bepuaiveral.
26. KaBapilete Tn ouokeun Petd amoé kabe xpAon.
27. Mnv XpnO1UOTIOIEITE ETTIBETIKA ATTOPPUTTAVTIKA O€ LOPQPT|
YOAOKTWHATWY, Aoa16V, TTACTEG K.ATT. yia Tov KaBapioud Tou
TEPIBAAUATOC, KABWGS auTa PTTopEi, HETOCU GAAWY, va a@aipEoouv
TAnpogopiakd ypagikd aUuPoAa, 6Tiwe diafabuioelg, onuavoElc,
TTPOEIDOTTOINTIKEG TTIVOKIOEG K.ATT.
28. Mnv xpnaipotroleite JeTAMIKEG ouppdTiveg BoUPTOEC yIa TOV
kaBapioud. Opaucuara oTTACUEVWY CUPUATWY ptTopei va £pBouv o€
ETTOPNA WE NAEKTPIKA €COPTAUATA, EVEXOVTAC KivOUVO NAEKTPOTTANEIOC.
29. O eComAIopAG dev £xel OXEDIATTET yIa VA AEITOUPYET |E EQWTEPIKOUG
XPOVOJIOKOTITES f} EEXWPIOTO GUCTNUA TNAEXEIPITHOU.
30. Adyw Twv uwnAwv Bepuokpaaiwy, Ba TpéTel va divetal 101AITEPN
TTPOCOXA KATA TNV AQAiPETT WNUEVWY TPOPIPWY, TNV aPaipean KauTou
NiTTOUG 1) GAWV KOUTWY UYpwV.
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31. Mnv TomroBeteite TN CUOKEUR KATW OTTd Ta VIOUAATTIA TG Koudivag
Aoyw NG avepyduevng BeppdTnTac Kai Tou aTuou.

32. Mnv mrAéveTe Ta PeTaANIKd pépn o€ TAuvTApIa TIATWY, KaBwg Ta
ETMIOETIKA OTTOPPUTTAVTIKA TTOU XPNOIMOTIOIOUVTAIl O€ QUTEC TIC CUOKEUEC
TTPOoKaAOUV OKOUPO XpwHa OTa TTpoava@epBEvTa pépN. ZuUvVIOTATAI VO
TTAEVOVTaI E TO XEPI, XPNOIKOTTOIWVTAG GUUBATIKA Uypd TTAUGTHATOC.

33. Mnv KaAUTITETE TN GUOKEUR Y10 VO ATTOQUYETE TNV UTTEPBEPUAVON.

34. Mnv amoBnkeUeTe TiTrota AAO 0T CUCKEUN EKTOC ATTO Ta €€apTAPATA
TTOU OVAKOUV O€ QUTAV.

35. Mnv AEITOUPVEITE TN CUOKEUN WE KAEIOTN TNV TTOPTA

Mepiypagr| Tou TTPOidVTOG:

1. Zréyaon

2. Eowrepikdg Aaptrrripag

3. Odnyoi eioaywyng diokou i TAEyparog
4. Mivakag eAéyyxou

5. Tudhivn mépta

6. XeipoAapn

7. Aiokog wnaiparog

8. Aiokog ynaiparog

9. Zxapa oxapag

10. ZeT ynoTapidg

11. AaBh agaipeong coUpAag
12. Toumravo Tyavioparog
13. Zxapa coupAag

14. Aiokog yia wiyouAa/Airog

Mivakag eAéyxou LED (4)

A: MpoTrpoypapuaTiouéva TpoypaupaTa JayeipéPaTog (BA. KaTGAoyo TTPOYPaHATWY)
: "Evaptn / Aaxkor"

: "Aeimoupyia”: emihoyr| Aeitoupyiag/mpoypduparog

: "Time": PUBuIon wpag

:"Temp": O¢ppokpagia

. "Speed": PUBuIoN AciToupyiag avepigTipa

:"Pwg": AIOKOTITNG EvepYOTTOINaNG/aTIEVEPYOTIOINANG ECWTEPIKOU GWTITHOU
H: Kétw BéAog, emoyn Aermoupyiag / peiwan xpdvou i Beppokpaaiag

I: Mavw BéAog, emihoyn Aermoupyiag / algnan xpdvou i Beppokpaaiog

J. Eikovidio Aerroupyiag avepioTipa

K. Evdeign Bepuokpaaiag

L. Evdeign wpag

MmO O ®m

@

Mpoypauuara:

"FRIES": C / 20 Aetrtdi / Tax0nTa avepiompa - upnAg

"WOMI": 230°C / 5 Aemrtd / TayUTNTO QVEUIOTAPA - XOUNAY

"WAPIA": Wapi, 230°C / 25 Aetrtd / TaxUTnTa QveUIoTAPA - XaunAn
"MIMPIZA"; 230°C / 12 Aetrtdi / TaxUTnTa QVEHIOTAPA - XOUNAR

"CHICKEN" (KOTOMOYAOQ): C / 25 Aemrtéi / TaxUtnTa avepioTipa - uynAn
"CAKE": C / 35 Aemra1 / TautnTa avepioTipa - xapnAf

"MITZA" Nitga, 230°C / 10 Aemta / Tax0mTa aveuioTAPA - XaUNAr
"COOKIES": Mmigkéta, 175°C / 20 AeTrtdi / TaxUtnTa avepioTRpa - XaunAf

90



"ANOWY=H": Amoyutn, 230°C / 5 Aetrtd / TaxUTTa avepIoTAPa - XOUNAR

"WINGS": @repolyeg kotétrouhou, 230°C / 20 Aetrrdr / TaxnTa avepioTipd - XapnAi

"SHRIMP": 230°C / 8 AetrT@ / Ta0TnTa QVeUITTAPA - XAUNAR

"WARM": MpoBéppavaon, 80°C / 120 Aetrtd / / / TaxtnTal avedioThpa - XapunAn

"AIR FRY": Tnyaviopa oe {go16 aépa, 230°C / 20 Aetrd / TaxUtnTa avepioThpa - uynAl

"BAKE": WAaipo kéik, 230°C / 20 Aetrtdi / TaxUTnTa QVEMIOTAPA - XOUNAR

"AIR BAKE": Whoiuo kéik o€ Bepud aépa, 230°C / 20 Aetrd / TaxUnTa avepioThpa - uynAi

"ROAST" (W'HZIMO): WHZIMO ME TH BOHOEIA TOY ®O'YPNOY: Whaiuo kpedtwy, 230°C / 20 Aemrrd / TaxdtnTa avepioTrApa -
XapnAd

"AIR ROAST": Wraipo kpéatog ae (a1 aépa, 230°C / 20 Aetrtd / TayitnTa QVEUIOTAPA - UYPNAY

"AIR BROIL": YHZIMO ZE ZEXTO @O YPNO ME AEPA: Wiaiuo aTo ykpIA pe kukhogopia aépa, 230°C / 20 Aetrtd / TaxuTtnta
QVEPIOTAPA - UYnAR

"AIR GRILL": TKPIA ME AEPA KAI KYKAO®OP'IA AEPA: TkpiA pe kukhogopia aépa kai Aerroupyia coUBAag, 230°C / 20 Aetrtd /
TaxUTnTa QVEUIOTAPA - UYNAR

"PROOQF": ZOun mrou @ouakwvel, 38°C / 60 Aetrtér / TayUmTa avedioTipd - XaunAf

"ROTISSERIE": 200°C / 40 Aemré1 / TaX0TNTG QVEUIOTAPA - XAHNAY

"REHEAT": EmavaBéppavon, 230°C / 15 Aetrtd / TaxutnTa avepioThpa - XaunAj

"BAGEL": 175°C / 20 Aemré / Tax0TnTa QveUIoTAPA - XAHNAR

"DEHYDRATE": AgUypavan 80°C / 120 Aettd / TaxUTnTa avVEUIOTAPA - XOUNAR

Znueiwaon: O1 Tapam@vw xpdvol kai Beppokpadieg wnaiparog ivar eVOEIKTIKES. AGyw Tou SIOPOPETIKOU TIAXOUG, HEYEBOUG Kal
TIEPIEKTIKOTNTAG O€ UYPATIial TwV TPOPiPWY TTou WHAvovTal, N Beppokpaaia Kal o xpdvog wnaiuatog PTopei va XpelaoTei va
TIPOCAPHOGTOUV YIa Val €TTITEUXOEI TO TWATO ATTOTEAET AL

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

1. ApaipéaTe Tn GUOKEUN amé Tn CUCKEUATia Kal agalpéaTe OAa Ta EapTAPATA TG CUOKEUATIAG.

2. ToToBeTAOTE TN CUCKEUN OE IO aTaBEPN, £TTITTEDN Kal avBekTIKA 0N BepudTnTa EMIQAVEIQ, HaKPIG aTd OTIONTIOTE UTTOPET Va
karaoTpagei amd m Bepudnta. AlatnproTe améaTacn TouldyiaTov 30 cm petagy Tng TPifag Kai TOiKwv, ETITAWY K.AT.

3. AQaipéaTe TV TPOOTATEUTIKA PEUBPAVN ATT6 TOV TTIVAKA EAEYXOU.

4. KaBapiaTe 6Aa Ta eEaptApara Kai 1o ECWTEPIKG TG GUOKEUNG. XTEYVWATE Ta ateaoudp kal ToToBETAOTE Ta §ava aTo Yolpvo.
5. ZuvdéoTe T ouoKeur) Povo ot yelwpévn Tpida 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Karé v mpwn xpAaon, gival anuavTikd va agroeTe 1o oUpvo avaupévo yia Tepitrou 18 Aetrrd ot péyiotn Beppokpaaia
(230°C) yia va amouakpuvBolv Tux6v epyoaTaciakég oopés. Katd m dIGpKeIa autol Tou XpOVOU N OUGKEUN EVOEXETAI VO
EKTTEPWEI pia pIKp TToodTTa KOTTVoU. AUTO €ival Eva GUTIOAOYIKO QAIVOUEVO.

7. AgpiaTe emapKwg Tov Xwpo. KaBapioTe T guakeur aupgwva pe Ty evotnta "Kabapiopdg” Tou TapévTog eyxelpidiou.

8. Kard ) diGipkeia TG AcIToupyiag, EKTES aTrd TV TIpWTN XPNACT TToU TepIypageTal Tapamavw: Mnv xpnaILOTIOIETE T GUOKEUN
otav gival adela yia TEPICTOTEPO XPOVO aTmd To XPOVO TIoU ATTAITEITAI YO va ETTITEUXBET To emBuuNTd emiTredo Beppokpaaiag o€
OUVTayEG TTOU TO ATTaITOUV.

AeiToupyia TG oUOKeEUNG

1. ZuvdEaTe T gUOKeUn povo ae yelwpévn Tipica 220-240V ~ 50-60Hz kai aroTe 1o kouutri START/STOP (B) yia va
EVEPYOTTOINTETE T guakeur|. H 08dvn Ba avawer kai 1o eikovidio "FRIES "6a avaBoaBhvel.

TomoBetaTe éva Tayi (7) A pia axapa (8), (9), oTig aXAPES (3) TNG CUCKEUAG.

Edv xpnoipotoleite 10 61kd gag doxeio payntou, ToToBETMaTE T0 GTn GXApa (8).

2. KheiaTe T yuahivn épTa Tou goupvou (5)

3. Ayyicre 10 ikovidio "FUNCTION" (C) kal, aTn auvéxeia, emAEGTE To emBUUNTO TIPGYpapUa ayyidovtag To ikovidio auv (1) fy
peiov (H) i ayyitre 1o eikovidio "FUNCTION" (C) péxpr va emIAEEeTe To emBUUNTO TTPOYPapa. ZTv 086vn Ba eupaviaTei n
TIPOETTIAEYUEVN BEPLOKPATIQ KAl WPA YIa TO GUYKEKPILEVO TIPOYPapa. MTopeite va puBuiceTe Tn BepUOKPATia e TO KOUNTT
"Temp"(E) kai Tov xpdvo pe 1o koupri "Time"(D) 6Trwg emMBUEITE, XpNOIUOTIOIWVTAG T KOUPTA auV (1) A TAnV (H).

3. Agou emAéeTe TO MBUPNTO TPOYPaKa, EMIRERAIWATE e To KoupTr Start/stop (A) yia va gekiviiael To payeipepa. Xy 06évn
Ba epgaviaTei pia avtiotpo®n péTpnan. To emiAeypévo poypappa Ba avaBooprivel katd m didipkela g Siadikaaiag
payeipépatog. 1o TAog TG dladikaaiag payeipépaTog n auakeun Ba nxfnoel 5 opés kai atnv 086vn LCD Ba eugaviaTei n évdeign
"OFF"

Ynueiwon: H Bepuokpaaia dev utopei va pubuioTei an Acitoupyia "PROOF", pévo o xpdvog utropei va puBpIoTei.

Znueiwon: Otav ohokAnpwBei To payeipepa, o avepioTipag Ba auveyioel va Acitoupyei yia 1 A€TTé yia va WUgel T CUTKEUN.
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Znueiwon: Kard my mmpoetoipacia Nrapwy Tpo@ipwy (Tr.K. KoTéTIouAo) O€ TuuTTavo Tyavioparog, oxapa i couBAa, TomoBeTraTe
70 Bioko wixag/Amrapwv (13), Tévw amé Ta Bepuavika awuara aTn xapnAdtepn Béan Twv odnywy, yia va amopUyeTe TO OTAGIWO
AadioU aTa BeppavTIKA OTOIKEIaL

Ze GMeg TIEPITITOEIG, TOTTOBETAOTE TO Bioko Wixag (13) kaTw amé Ta BeppavTikd GWHATA.

Xpnon Tou TupTavou (12)

1. Eigdyete T papdo ot colBAa péoa amo TiG TAEUPIKEG OTTEG TOU TUPTTAVOU Kal, OTn GUVEXEI, OQigTe TIG Bideg, ppovTioviag va
OTEPEWBET TO TUPTTAVO. 2T GUVEXEID OIETE TIG BidEG Kal OTIG dUO TTAEUPES

2. Avoigre 1o T0pTavo, ToToBETAGTE To PaynTo. BeBaiwbeite 611 dev ExeTe BAAEI TTOAU QaynTd, WOTE va PTTOPET va PeTakivnBei péoa
0TO TUMTIAVO.

l'a kaAUTEPQ aTTOTEAETATA, XPNTIUOTIOIRGTE TO ICO XWPO PETT OTO TUUTIAVO KOl APAATE TO AAAO HITO KeVO.

3. TotroBemoTe T0 TUPTIAVO GTO XWPO TNG OUCKeUNG. BeBaiwBeite 611 n paBdog coupAag akouptdel aTig Aapég aoupAag. H
TAEUPA pe TIG KOINOTNTEG OTNPIGETaI OTNV APICTEPN TIAEUPIKN BACT Kal N IO Agial TTAEupd oTNPidETal OTO TIEPIOTPEPOUEVO IEPOG
TOU poTéP aTN DegId TTAEUPA.

4. KAeioTe Tn ouokeun kai emAEgTe To Tpdypappa "AIR Grill". (TkpIA kukhogopiag aépa pe Aeiroupyia goUBAag).

5. Otav 10 aynto €ivai étoipo, TpapAgre 1o £&w amé To BaAapo myavioparog xpnaipoTolwvtag T Aah couBAag (4).

XpnoipoTolwvtag 1o o€t aoufAag (5): Eik. 1

1. TomoBemaTe T0 PayNTd GTIG GOURAEG AT TO OET GOUBAAG.

2. TommoBeTAOTE TIG 0TPOYYUAEG AaBég aTn pdRdo ouBAag €101 WATE 01 OTTEG va gival 600 TO dUVATEV TTI0 EUBUYPANUICHEVEG
PETAH TOUG. ZTn GUVEXEID, OQIETE TIG PidES Kl OTIG 5UO TIAEUPES.

3. TommoBemaTe To emimedO AKPO TG GOUBAAG O€ pia amd TIg TPUTIEG TG TPOYYUARG UTTOS0XAG KAl OTN GUVEXEID TO BKPO LE T
Bnhid atnv avriaToixn TpUTa TG GAANG 0TPOYYUARG uTodoXAS yia T ooUBAa. BeaiwBeite 611 Ta doupAdkia Sev EQTOUV ATTO TIG
OTTEG KATA TN PETaKivnan.

4. TotroBeTOTe TO OET GOUPAGKI GTO XWPO TNG CUCKEUNS. BeBaiwbeite 611 n pdiRdog coupAag atnpiletar aTig AaBég ooUBAag. H
TAEUpd pe Ta Aakkdkia akoupTidel oTnv apioTepr| TAeUpIKn BAon aTipIgng Kai n o Asia TTAEUPG AKOUUTIGEI GTO TIEPIOTPEPOHEVO
pépog Tou poTép aTn OegId TTAsupA.

5.. KkeioTe T guokeun kai emAEgTe To mpdypapua "AIR Grill". (Tkpih kukAogopiag aépa pe Asiroupyia ooUBAag).

6. Orav 10 @aynté cival £To1uo, TPaPrcTe 1o £§w ammd To BAAapo wnaiyatog xpnaiyomolwvtag T Aafh ooUBAag (4).

XpAon Tng TePIaTPEPOUEVNG OXApag (10)

1. TommoBemaTe T0 £va TPoUvI aTov Ggova Tng goUBAag pe T puTepr TTAEUPA Kal GUPETE T aTov Ggova, 0T CUVEXEID OIETE T
Bida Tou eival

0T ouvéxela ogigte ™ Bida ato mpolvI yia va ag@aAioeTe To mpolvi TTavw atov Ggova g ooUBAag.

2. AgoU yivel autd, TputmiaTe ) 0oUBAA OTO KEVTPO TOU TTPOIBVTOG TToU TIPOKEITAI VA WnOEi Kal EIGAYETE TO TTIPOUVI ECT OTO
POioV.

3. TomoBemraTe 10 deUTEPO CEUYOG TTIPOUVIWY CUHQWVA WE Ta onueia 1 kal 2 kal eI0AyETe Ta aTo TTPOidv aTmd TV GAAN TAeupd,
"kAe1dwvovTag" 1o TPoidv aTov dgova TG ooUBAag.

4. EAéygre 611 T0 TIpOidV TToU €xel El0ayOEl Pe auTdv Tov TPATTO Eival KEVIPAPITUEVO KOTA PrKog Tou Ggova Tng coUBAag.

5. TomroBeT0TE TO YAYNTO TTOU EXEI TTPOETOIUACTE E AUTAV TOV TPOTIO OTO XWPO TNG GUTKEUNG. BePaiwbeite 611 n paBdog g
ooUBAag akouutrd oTig AaBég g goUBAag. H Aeupd e Tig koIAGTNTEG oTnpileTal oTnV apiaTepr| TTAEUpIkA BAan Kai n TTio Agia
TAEUPd OTO TIEPITTPEPOLEVO PEPOG TOU POTEP 0T eIl TTAEUPAL.

4. KheioTe T ouokeun kai emAEgTe 1o pdypaupa "ROTISSERIE". (WRaiuo pe colpAa)

5. Otav 10 @aynTo gival éToiyo, TpaPAgTE T0 £Ew amd To BaAauo myaviouarog XenoIPOTIoIWVTAG Tn AaBr goupAag (4).

Xxapa ynaiparog (8)

H oxapa xpnoiuevel Kupiwg wg oTiplypa yia dAa doxeia wnaiyarog.

1. TommoBeTaTE TN OXAPA OTO VIOUAGTTI AYEIPEPATOG.

2. TomroBeTAOTE €va TIUpipaX0 okelog TTAvw aTn axdpa.

3. KkeioTe T ouokeun kai emAEETe TO €MBUpNTO TPOYpappa kal emiBeBaiwaTe e To Start / Stop (B).

4. Otav 10 mdTo €ival éToio, ByGATe To amoé 1o BGAapo ThyaviopaTog XpNoILOTIOIWVTAG £va YaAvTI poUpvou.

Aiokog wnaipartog (7): O diokog wnaipatog eival 0 KAaTaAANAog yia To Tayi Tou poUupvou:

To Tayi xpnoiyoTolital KUpiwg yia ouvTayEg Tou 6ev amaitouv por) aépa yUpw ammo T0 TIATo.

1. TomoBeTaTE TO PaYNTO GTO TAWI WPNTTPATOG.

2. TomoBeTrAOTe TO TAWI Ynaipatog am BAKN Tyavioparog.

3. KkeioTe ™ ouokeun kai emAEETe To EMBupNTé TPdypappa kai emBeaiwate pe To Start / Stop (B).

4. Otav 10 mATO €ival £TOINO, AQAIPEDTE TO ATTO TO SIAPEPITUA TYAVIOUATOS XPNOIMOTIONWVTAG £val YavTI GoUpvou.
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Txapa axapag (9):

H oxapa axapag xpnaIuoToIEiTal KUpiwg yia TIATATAKIA, PTEPOUYEG KOTATIOUAOU, TIavapIopéva THATA K.ATT.

1. TomoBeTAOTE TO PaynTéd AV GTN OXAPAL.

2. TomoBetroTe T OXApa 070 SIAPEPIOHA TYAVIOUATOG.

3. KkeiaTe T guokeun kal EmMAEETe To emBupNTO TPGYpapua kai emReBaiwate pe To Start / Stop (B).

4. Otav T0 Qaynto eival £ToIpo, apaIpéaTe To amod To BAAapo TnyaviopaTog XpnaioTIoILVTaG éva YavT GoUpvou.

KaBapioudg kai guviripnon

1. KaBapilete T guakeur peté amo kabe xpnon. Me autdv Tov TpOTIO PTTOpEITE VO aTTOPAKPUVETE EUKOAQ Ta UTTIOAEiPaTa QaynTou
Kall va OTTOTPEWETE TO KAWIHO TNV ETTOMEVN QOPA TTOU Ba TN XPNCIUOTIOINTETE.

2. ATTOOUVOEETE TIAVTO TN GUOKEUN ATT6 TNV TTAPOXF PEUMATOG TTPIV OTTO TOV KABAPIOHO. ZEKIVACTE TOV KaBapioud agou
BeBaiwBeite 6T N GUOKEUN EXEI KPUWOE! EVIEAWS.

3. KaBapioTe T quokeur) eawtepIkd Kal eEWTEPIKA PE Eva HaAaKO, uypd TTavi.

4. XpnaipoToieite uypd kaBapiaTika Trou Sev epiExouv afwAoug. Mn xpnaiomoleite 6iva, S1aAuTIKA, UAEKTA 1 AsiavTiKa péoa
(okévn amoppuTtravTikou). Mnv xpnoipoTiolcite GuppdTiva agouyyapia yia Tov kabapiopd. Mnv xpnoipoToigite Tpoiovia
kaBapiopol pe atud yia Tov Kabapiopd. Or diokol kai Ta eGapthuarta propoldv va TAuBolv pe (eaTd vepd kal uypod
aTmoppUTIAVTIKG TATWY. LUVIOTATAI 0 GPETOG KaBAPITHOG

68Iveg ouaieg, GTTWG XULEVO AAOI, AcpOVI K.ATT.

5. KaBapioTe kal aTeyviaTe Tov TTivaka eAEyXOU Kal TOUG ETIAOYEIG pE Eva uypd TTavi.

6. Mnv xpnaiyotoieite AciavTiké UAIkd yia va kaBapioete To yuahi TG guokeung. Autd Ta uNikG pTTopei va xapdagouv v
EMPAVEID Kl va TTPOKAAETOUV {nuid 0TO YUaA.

7. ATToBnKeUaTE TN GUOKEUN O KaBAPO Kal OTeyvo PEPOG

Texvika atoixeia:

220-240V ~ 50-60Hz

lox0g: 1700W.

Méyiom 10x0g: 2200W

Xwpnrikétnta: 30L

KaravaAwaon evépyelag o€ kardaTaon amevepyotoinong: 0,46W

[Tpocoxn KauTr ETTIPAVEIQ:

H Beppokpaaia Twv TPOOPACIHWY ETTIPAVEILV HIOG GUOKEUNG a€ AciToupyia ptmopei va eival uynAi. Mnv
QyyideTe TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG TNG CUTKEUAG

T Adyoug mpooTadiag Tou TepIBaAAovTog. MAnpoopicg oXeTIKA pe Ta amrOBANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU e§oTAIopOU ZUpQWva P To GpBpo
13 mapdypagol 1 kai 2 Tou vépou Tepi amoBAATWY NAeKTpIKOU Kal nAekTpovikoU e§oTTAIoNoU Tng 11ng ZemrepPpiou 2015, Ba B¢Aape va aag evnpepwooupe
OXETIKG e TOV 0pBO XeIPIoPO Twv amoBARTWY NAEKTPIKOU Kall NAEKTPOVIKOU EEOTIAIOOU:

1. AmayopeUeTal n TomoBTnan Twv amoBAATWY NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWY GUOKEUWY padi pe GAAa amdBAnTa - autd emBeBaiiveral Pe T oravon e Tn
Hop@r| "Siaypappévou kadou", TTou Siatdaael TV ETTIAEKTIKN aTTOKOIBN auTol Tou €idoug Twv amoBAfTwY.

2. O nAekTpIKOG Kal NAEKTPOVIKAG EE0TTAITOG UTTOPET Vol TTEPIEXE! ETTIKIVOUVEG OUTTEG, Peiyuara kal cuaTaTikG Tou, dtav ameAeuBepwBolv aTo TepIBaAAov,
umopei va amoteAéoouv goBapr amelAf yia v uyeia kai T wr Twv avBpwTTwy Kai Twv JuvTaviy opyaviopwy. Mopolv va odnynaouv o€ dicgopa
TipoPAfuaTa uyeiag, 6Twg diatapayés TG 6paang, TG akong kai TG opiAiag, propolv etriong va PAGyouv Ta veppd, To GUKWTI Kal TV kapdid kal va
TrpokaAéaouv depuarikég abroeig. O1 emBAapeic ouaieg uropolv eTTiang va £xouv SUCHEVEIS ETTITITWOEIG GTO AVATIVEUTTIKG Kal TO avamrapaywyiké
oUoTnpa Kal va 0dnyARoouv o€ KapkIvikéG ahholwaelg. H karavaAwan QuTwy TTou avaTTioaovTal o€ HoAUTPEVa £3APN, KABWG Kal Twv TPOidVTWY TTou
TIPOEPXOVTaI OO AUTA, PTTOpET vl £XEI WG ATIOTEAETHA TIG TIPOCVAPEPBEIES EMTITWAEIG OTNV UYEia.

3. Ta amdPAnTa nAekTpikoU kai nAekTpovikoU e§oTTAiopoU Tpémel va TrapadidovTal pdvo ot e§ouaiodotnpéva anpeia auhhoyng, kardAoyog Twv oTroi wv
Tpémel va epihapBaveral oy 10TooeAida kGBe Afjpou.

4. Ta voikokupia diadpapatitouv anuavTiké poAo aTn GupBOAr TOUG OTNV ETTavVaY PNTIKOTIOINGN Kai avakTnan, cupmepiAapBavopévng Tg avakukAwaong,
Twv amoPAiTwv e§omAiopol. Aiadpapariler emiong Bacikd podho oo alatnua diayeipiong Twv amoBAfTwy nAekTpikoU kal nAekTpovikoU eE0TAIoHOU Adyw
g duvardrnag dueong mapadoang o€ eouaiodoTnpéva anpeia auAoyAg kal TNG EGAAEIYPNG AVETTIBUUNTWY KOIVWVIKWY GUVNBEILV TIOU £XOUV WG
amotéAeapa Tv eykataAeiyn amoPAiTwy eSomAIopoU O€ Xwpoug TTou Sev TTpoopiovTal yia TETOI0UG OKOTIOUG.

EmimAéov, EmoTpéyte Ta améPAnTa nAekTpikoU kar nAektpovikoU e§oTrAiopou aTov 160 TTapadoang. O diavopéag, 6tav mpopnBetel EoAIoN6 Tou
TTPoOpICeTal yia VOIKOKUPIG G ayopaaTr, utroxpeoutal va rapaAapavel dwpedv Ta amoBAnta Tou eomAIcpOU aTré Ta VOIKOKUPIG GToV TOTTO TIapadoong
Tou €V Adyw e§oTTAIopOU, UTTO TV TIPOUTI6BETN 6TI 0 XpnaIpoTIoINuéVOS EGOTIAIoNOS €ival Tou iBlou TOTIoU Kal eKTEAEI TIG idIEG AeIToupyieg pE ToV
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TapadoBévra e§omAIuo.

O1 xapriveg ouokeuaaieg kal ol aakoUAeg ToAuaiBuheviou (PE) Trpémel va TomroBeTolval aToug katdAAnAoug kadoug XwpIoTrAS GUAOYNG AOTIKWV
amoBAiTwy oUpQWva e TV TIEPIypagn Toug. EGv umdipxouv pmmatapieg oTn GUOKEU, AUTEG TIpETTEI va agaipeBoUv Kal va amoppipBolV XwpiaTd ot pia
eykaraataon auloyig kar amoBrikeuang.

Mnv TETATE TN CUOKEUN GTOV KABO AOTIKWY aTroppIppdTwv!!!

ZépPig Eav embBupeite va ayopdoete aviaAAaKTIKA ) va TPOREiTe O€ pia aTraithon, TApakaAoUpE ETTIKOIVWVAOTE ATTEUBEING e TOV QVTITTIPOCWTTO TIOU
£&E0WaE TV ammodeIgn.

Gebruikershandleiding (NL)

ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORWAARDEN
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

1. Lees de gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat in gebruik neemt en
volg de aanwijzingen op. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door gebruik van het apparaat dat niet overeenstemt met het
bedoelde gebruik of door onjuist gebruik.

2. Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Gebruik
het apparaat niet voor andere doeleinden die onverenigbaar zijn met het
beoogde gebruik.

3. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact 220-240V ~ 50-
60Hz.

Sluit niet meerdere elektrische apparaten tegelijk aan op één circuit om de
gebruiksveiligheid te verhogen.

4. Wees extra voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt in de buurt van
kinderen. Laat kinderen niet met het apparaat spelen en laat kinderen of
personen die niet vertrouwd zijn met het apparaat, het apparaat niet
gebruiken.

5. WAARSCHUWING: Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
ouder dan 8 jaar en personen met beperkte fysieke, sensorische of
mentale capaciteiten, of personen zonder ervaring of kennis van het
apparaat, als dit gebeurt onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of als zij instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en zich bewust zijn van
de gevaren die gepaard gaan met het gebruik ervan. Kinderen mogen niet
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met de uitrusting spelen. Reiniging en onderhoud van de uitrusting mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en de
activiteit onder toezicht wordt uitgevoerd.

6. WAARSCHUWING: Laat het apparaat niet zonder toezicht aangesloten
op een stopcontact.

7. WAARSCHUWING: draag het apparaat nooit wanneer het ingeschakeld
of heet is.

8. WAARSCHUWING: de temperatuur van de toegankelijke opperviakken
van de apparatuur kan hoog oplopen wanneer de apparatuur in werking is.
9. WAARSCHUWING: houd het apparaat en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

10. WAARSCHUWING: trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact
door het stopcontact met uw hand vast te houden. Trek NIET aan het
netsnoer.

11. WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet in de buurt van
ontvlambare materialen.

12. WAARSCHUWING: Plaats geen karton, papier, plastic of andere
brandbare of ontvlambare voorwerpen in het apparaat.

13. Dompel het snoer, de stekker of het hele apparaat niet onder in water
of een andere vloeistof. Stel het apparaat niet bloot aan
weersomstandigheden (regen, zon, enz.) en gebruik het niet in vochtige
omstandigheden (badkamers, vochtige campers).

14. Controleer regelmatig de staat van het netsnoer. Als het netsnoer
beschadigd is, mag het apparaat niet worden gebruikt. Een beschadigd
snoer moet worden vervangen door een gespecialiseerd reparatiebedrijf
om gevaar te voorkomen.

15. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of als het
gevallen of op een andere manier beschadigd is of niet goed werkt.
Repareer het apparaat niet zelf, omdat er dan gevaar voor elektrische
schokken bestaat. Breng het beschadigde apparaat naar een bevoegd
servicecentrum voor inspectie of reparatie. Reparaties mogen alleen
worden uitgevoerd door erkende servicecentra. Ondeskundige reparaties
kunnen een ernstig risico voor de gebruiker inhouden.
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16. Plaats het apparaat op een koele, stabiele en vlakke ondergrond, uit
de buurt van hete kooktoestellen zoals een elektrische kookplaat,
gasbrander, enz.

17. Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel hangen of hete
oppervlakken raken.

18. Voor extra bescherming is het aan te raden om een aardlekschakelaar
(RCD) in het elektrische circuit te installeren met een nominale
aardlekstroom van maximaal 30 mA. Raadpleeg hiervoor een elektricien.
19. Als het gebruik van een verlengsnoer noodzakelijk is, gebruik dan
alleen een model met een aardingspen die minimaal 10 A kan dragen.
Verlengsnoeren die niet aan deze eis voldoen, kunnen oververhit raken.
De kabel moet zo worden gelegd dat er niet per ongeluk aan wordt
getrokken of over wordt gestruikeld.

20. Zorg dat het motorgedeelte van het apparaat niet nat wordt.

21. Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige ondergrond, uit de
buurt van brandbare materialen (gordijnen, draperieén, behang, enz.).
Zorg voor minstens 10 cm vrije ruimte aan elke kant van het apparaat en
minstens 30 cm erboven voor een goede luchtcirculatie. Dek de
ventilatieopeningen van het apparaat niet af, want dit kan leiden tot
oververhitting en schade aan het product.

22. Raak de hete oppervlakken van het apparaat (deur, boven- of
onderpaneel en zijpanelen) niet aan. Gebruik beschermende
handschoenen bij het verwijderen of aanraken van hete onderdelen.

23. Het netsnoer mag niet over het apparaat worden gelegd en mag hete
oppervlakken niet aanraken of in de buurt ervan liggen. Plaats het
apparaat niet onder een stopcontact.

24. Plaats geen porties die het volledige volume van het apparaat in
beslag nemen, aangezien dit brand en schade aan het product kan
veroorzaken.

25. Haal na het koken of voordat u het apparaat schoonmaakt de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Laat het apparaat
voldoende lang afkoelen, omdat het bij verhitting zeer langzaam afkoelt.
26. Reinig het apparaat na elk gebruik.
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27. Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen in de vorm van
emulsies, lotions, pasta's, enz. om de behuizing te reinigen, omdat deze
onder andere grafische informatiesymbolen zoals schaalverdelingen,
markeringen, waarschuwingstekens, enz. kunnen verwijderen.

28. Gebruik geen metalen draadborstels voor het reinigen. Gebroken
draadfragmenten kunnen in contact komen met elektrische onderdelen,
waardoor een risico op elektrische schokken ontstaat.

29. De apparatuur is niet ontworpen om te werken met externe timers of
een apart afstandsbedieningssysteem.

30. Vanwege de hoge temperaturen moet u extra voorzichtig zijn bij het
verwijderen van gebakken voedsel, heet vet of andere hete vloeistoffen.
31. Plaats het apparaat niet onder keukenkastjes vanwege de opstijgende
hitte en stoom.

32. Was de metalen onderdelen niet in vaatwassers, omdat de agressieve
schoonmaakmiddelen die in deze apparaten worden gebruikt de
bovengenoemde onderdelen donkerder maken. Het wordt aanbevolen om
ze met de hand af te wassen met gewone afwasmiddelen.

33. Dek het apparaat niet af om oververhitting te voorkomen.

34. Bewaar niets anders in het apparaat dan de bijbehorende accessoires.
35. Gebruik het apparaat niet met gesloten deur

Productbeschrijving:

1. Behuizing

2. Interne lamp

3. Geleiders voor het plaatsen van trays of roosters
4. Bedieningspaneel

5. Glazen deur

6. Handgreep

7. Bakplaat

8. Bakplaat

9. Rooster

10. Rotisserie set

11. Handgreep voor verwijderen spit
12. Braadtrommel

13. Spiesrooster

14. Kruimel/vetopvangbak

LED-bedieningspaneel (4)

A: Voorgeprogrammeerde kookprogramma's (zie programmalijst)
B: "Start / Stop"

C: "Functie"; functie/programmaselectie

D: "Tijd": Tijdinstelling
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E: "Temp": Temperatuurinstelling

F: "Snelheid": Instelling ventilatorwerking

G: "Licht": Aan/uit-schakelaar voor binnenverlichting

H: Pijl omlaag, functieselectie / tijd- of temperatuurverlaging
I: Pijl omhoog, functieselectie / tijd of temperatuur verhogen
J. Pictogram ventilator

K. Temperatuurweergave

L. Tijdweergave

Programma's:

"FRIES": Friet, 200°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog

"BROOD": Brood opwarmen, 230°C / 5 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"VIS Vis, 230°C / 25 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"STEAK Biefstuk, 230°C / 12 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"KIPPEN Kip, 200°C / 25 minuten / ventilatorsnelheid - hoog

"CAKE": Cake, 175°C / 35 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"PIZZA Pizza, 230°C / 10 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"KOEKJES Koekjes, 175°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"ONTDOOIEN Ontdooien, 230°C / 5 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"WINGS": Kippenvleugels, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"SCHRIP": Gamalen, 230°C / 8 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"WARM Voorverwarmen, 80°C / 120 minuten / / ventilatorsnelheid - laag

"AIR FRY Hete lucht frituren, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog

"BAKKEN": Taarten bakken, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"AIR BAKE": Taarten bakken met hete lucht, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog
"ROAST Vlees bakken, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"AIR ROAST Vlees roosteren in hete lucht, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog
"AIR BROIL": Grillen met luchtcirculatie, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog
"AIR GRILL Grillen met luchtcirculatie en spitfunctie, 230°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - hoog
"PROOF": Deeg rijzen, 38°C / 60 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"ROTISSERIE": Bakken aan het spit, 200°C / 40 minuten / ventilatorsnelheid - laag
"REHEAT": Opwarmen, 230°C / 15 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"BAGEL Bagel, 175°C / 20 minuten / ventilatorsnelheid - laag

"ONTWARMEN": Ontvochtiging 80°C / 120 minuten / ventilatorsnelheid - laag

Opmerking: De bovenstaande baktijden en temperaturen zijn indicatief. Door de variérende dikte, grootte en vochtgehalte van het
voedsel dat wordt gebakken, kan het nodig zijn de baktemperatuur en -tijd aan te passen om het juiste resultaat te bereiken.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking en verwijder alle verpakkingsonderdelen.

2. Plaats het apparaat op een stabiele, viakke en hittebestendige ondergrond, uit de buurt van alles dat door warmte kan worden
beschadigd. Bewaar een afstand van minstens 30 cm tussen het stopcontact en muren, meubels, enz.

3. Verwijder de beschermfolie van het bedieningspaneel.

4. Reinig alle accessoires en de binnenkant van het apparaat. Droog de accessoires af en plaats ze terug in de oven.

5. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Bij het eerste gebruik is het belangrijk om de oven ongeveer 18 minuten op maximumtemperatuur (230°C) te laten werken om
eventuele fabrieksgeuren te verwijderen. Gedurende deze tijd kan het apparaat een kleine hoeveelheid rook afgeven. Dit is een
normaal verschijnsel.

7. Ventileer de ruimte voldoende. Reinig het apparaat volgens het hoofdstuk "Reiniging” in deze handleiding.

8. Tijdens het gebruik, behalve bij het eerste gebruik zoals hierboven beschreven: Gebruik het apparaat als het leeg is niet langer
dan de tijd die nodig is om het gewenste temperatuurniveau te bereiken in recepten die dit vereisen.

Bediening van het apparaat

1. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact 220-240V ~ 50-60Hz en druk op de START/STOP-knop (B) om het
apparaat in te schakelen. Het scherm licht op en het pictogram "FRIES" knippert.

Plaats een bakplaat (7) of rooster (8), (9) op de rekken (3) in het apparaat.

Als u uw eigen voedselbak gebruikt, plaats deze dan op het rooster (8).

2. Sluit de glazen deur van de oven (5)
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3. Raak het pictogram "FUNCTIE"(C) aan en selecteer vervolgens het gewenste programma door het plus (1) of min (H) pictogram
aan te raken, of raak het pictogram "FUNCTIE"(C) aan totdat het gewenste programma is geselecteerd. Het scherm toont de
standaardtemperatuur en -tijd voor dat programma. U kunt de temperatuur naar wens aanpassen met de knop "Temp"(E) en de tijd
met de knop "Time"(D), door de knoppen plus (I) of min (H) aan te raken.

3. Zodra het gewenste programma is geselecteerd, bevestig je met de Start/stop-toets (A) om het koken te starten. Er verschijnt
een aftelling op het scherm. Het geselecteerde programma knippert tiidens het kookproces. Aan het einde van het kookproces
geeft het apparaat 5 pieptonen en op het LCD-scherm verschijnt "OFF"

Opmerking: De temperatuur kan niet worden aangepast in de "PROOF" functie, alleen de tijd kan worden aangepast.
Opmerking: Na het koken blijft de ventilator nog 1 minuut draaien om het apparaat af te koelen.

Opmerking: Als u vet voedsel (bijv. kip) bereidt in een braadtrommel, grill of spit, plaats dan de kruimel/vetopvangbak (13) boven de
verwarmingselementen in de laagste stand van de geleiders, om te voorkomen dat er olie op de verwarmingselementen druppelt.
In andere gevallen plaatst u de kruimellade (13) onder de verwarmingselementen.

De trommel (12) gebruiken

1. Steek de staaf in het spit door de gaten aan de zijkant in de trommel en draai vervolgens de schroeven vast, waarbij u ervoor
zorgt dat de trommel vastzit. Draai vervolgens de schroeven aan beide zijden vast

2. Open de trommel en plaats het voedsel. Zorg ervoor dat je er niet te veel voedsel in doet, zodat het kan bewegen in de trommel.
Voor de beste resultaten gebruik je de helft van de ruimte in de trommel en laat je de andere helft leeg.

3. Plaats de trommel in het apparaatcompartiment. Zorg ervoor dat de spijstang op de handgrepen van het spit rust. De kant met
de holtes rust op de linkersteun en de gladdere kant rust op het draaiende deel van de motor aan de rechterkant.

4. Sluit het apparaat en selecteer het programma "AIR Grill". (Luchtcirculatiegrill met spitfunctie).

5. Als het voedsel klaar is, trekt u het uit de frituurkamer met behulp van de spitgreep (4).

Gebruik de spiesenset (5): Fig. 1

1. Plaats het voedsel op de spiesen uit de spiesenset.

2. Plaats de ronde handvatten op de spitstaaf zodat de gaten zo goed mogelijk op elkaar aansluiten. Draai vervolgens de
schroeven aan beide zijden vast.

3. Steek het platte uiteinde van de spies in een van de gaten in de ronde houder en vervolgens het uiteinde met de lus in het
corresponderende gat in de andere ronde houder voor de spies. Zorg ervoor dat de spiesen tijdens het verplaatsen niet uit de
gaten vallen.

4 Steek de spiesenset in het apparaatcompartiment. Zorg ervoor dat de spitstaaf op de spithandgrepen rust. De kant met de
kuiltjes rust op de linkersteun en de gladdere kant rust op het draaiende deel van de motor aan de rechterkant.

5.. Sluit het apparaat en selecteer het programma "AIR Grill". (Luchtcirculatiegrill met spitfunctie).

6. Als het voedsel klaar is, trekt u het uit de braadkamer met behulp van de spitgreep (4).

Gebruik van de draaispit (10)

1. Plaats een vork met de puntige kant op de as van het spit en schuif deze over de as, draai vervolgens de schroef vast die
draai vervolgens de schroef op de vork vast om de vork op de as van het spit te vergrendelen.

2. Zodra dit is gebeurd, steekt u het spit door het midden van het te bakken product en steekt u de vork in het product.

3. Plaats het tweede paar vorken volgens punt 1 en 2 en steek ze vanaf de andere kant in het product, waarbij u het product
"vergrendelt" op de as van het spit.

4. Controleer of het product gecentreerd is langs de as van het spit.

5 Plaats het aldus bereide voedsel in het apparaatcompartiment. Zorg ervoor dat de spijstang op de handgrepen van het spit rust.
De kant met de holtes rust op de linker zijoevestiging en de gladdere kant op het draaiende deel van de motor aan de rechterkant.
4. Sluit het apparaat en selecteer het programma "ROTISSERIE". (Braden met spit)

5. Als het voedsel klaar is, trek het dan uit de braadkamer met behulp van de handgreep van het spit (4).

Bakrooster (8)

Het rooster dient voornamelijk als steun voor andere bakvormen.

1. Plaats het rooster in de kookkast.

2. Plaats een hittebestendige schaal op het rooster.

3. Sluit het apparaat en selecteer het gewenste programma en bevestig met Start / Stop (B).
4. Als het gerecht klaar is, trek het dan uit de frituurkamer met behulp van een ovenwant.

Bakplaat (7):
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De bakplaat wordt vooral gebruikt voor recepten waarbij geen luchtstroom rond het gerecht nodig is.
1. Plaats het voedsel op de bakplaat.

2. Plaats de bakplaat in het bakcompartiment.

3. Sluit het apparaat en selecteer het gewenste programma en bevestig met Start / Stop (B).

4. Als het gerecht klaar is, haal je het met een ovenwant uit de frituurruimte.

Grillrooster (9):

Het rooster wordt voornamelijk gebruikt voor Chips, kippenvleugels, gepaneerde gerechten, enz.
1. Plaats het voedsel op het rooster.

2. Plaats het rooster in het frituurcompartiment.

3. Sluit het apparaat en selecteer het gewenste programma en bevestig met Start / Stop (B).

4. Als het voedsel klaar is, haalt u het met een ovenwant uit de frituurruimte.

Reiniging en onderhoud

1. Maak het apparaat na elk gebruik schoon. Zo kun je etensresten gemakkelijk verwijderen en voorkom je dat ze de volgende keer
dat je het apparaat gebruikt aanbranden.

2. Haal voor het schoonmaken altijd eerst de stekker uit het stopcontact. Begin pas met schoonmaken als het apparaat volledig is
afgekoeld.

3. Maak het apparaat van binnen en van buiten schoon met een zachte, vochtige doek.

4. Gebruik vloeibare reinigingsmiddelen die geen klontjes bevatten. Gebruik geen zure, verdunnende, brandbare of schurende
middelen (waspoeder). Gebruik geen draadsponzen om schoon te maken. Gebruik geen stoomreinigingsmiddelen voor het
reinigen. Bakjes en accessoires kunnen worden afgewassen met warm water en vloeibaar afwasmiddel. Onmiddellijke reiniging
wordt aanbevolen

zure substanties zoals gemorste olie, citroen, enz.

5. Reinig en droog het bedieningspaneel en de wijzerplaten met een vochtige doek.

6. Gebruik geen schurende materialen om het glas van het apparaat schoon te maken. Deze materialen kunnen krassen maken op
het oppervlak en het glas beschadigen.

7. Opbergen op een schone, droge plaats

Technische gegevens:
Stroomvoorziening: 220-240V ~ 50-60Hz
Vermogen: 1700W.

Maximaal vermogen: 2200W

Inhoud:30L

Energieverbruik in uit-stand: 0.46W

Let op heet opperviak:

De temperatuur van de toegankelijke opperviakken van een werkend apparaat kan hoog zijn. Raak de hete
opperviakken van het apparaat niet aan

In het belang van het milieu. Informatie over afgedankte elektrische en elektronische apparatuur In overeenstemming met artikel 13, leden 1 en 2, van
de Wet afgedankte elektrische en elektronische apparatuur van 11 september 2015 willen wij u informeren over de juiste verwerking van afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur:

1. Het is verboden om afgedankte elektrische en elektronische apparatuur samen met ander afval te plaatsen - dit wordt bevestigd door markering in de
vorm van een "doorgestreepte vuilnisbak", waarbij de gescheiden inzameling van dit soort afval wordt bevolen.

2. Elektrische en elektronische apparatuur kan gevaarlijke stoffen, mengsels en componenten bevatten die, wanneer ze vrijkomen in het milieu, een ernstige
bedreiging kunnen vormen voor de gezondheid en het leven van mensen en levende organismen. Ze kunnen leiden tot een aantal gezondheidsproblemen,
zoals gezichts-, gehoor- en spraakstoornissen, kunnen ook de nieren, de lever en het hart beschadigen en huidziekten veroorzaken. Schadelijke stoffen
kunnen ook nadelige effecten hebben op het ademhalings- en voortplantingssysteem en leiden tot kankerletsels. De consumptie van planten die op
verontreinigde bodems groeien en van de producten die daarvan zijn afgeleid, kan leiden tot de bovengenoemde gezondheidseffecten.

3. Afgedankte elektrische en elektronische apparatuur mag alleen worden ingeleverd bij erkende inzamelpunten, waarvan een lijst moet worden opgenomen
op de website van elke gemeente.

4. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het hergebruik en de nuttige toepassing, inclusief recycling, van afgedankte apparatuur. Het speelt ook een
sleutelrol in het beheersysteem voor afgedankte elektrische en elektronische apparatuur door de mogelijkheid van rechtstreekse afgifte aan erkende
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inzamelpunten en het wegnemen van ongewenste sociale gewoonten die ertoe leiden dat afgedankte apparatuur wordt achtergelaten op plaatsen die daar
niet voor bedoeld zijn.

Bovendien Afgedankte elektrische en elektronische apparatuur inleveren op de plaats van levering. Een distributeur die voor huishoudens bestemde
apparatuur levert aan een koper, is verplicht gebruikte apparatuur van huishoudens kosteloos terug te nemen op de plaats van levering van die apparatuur,
mits de gebruikte apparatuur van hetzelfde type is en dezelfde functies vervulde als de geleverde apparatuur.

Kartonnen verpakkingen en polyethyleen (PE) zakken moeten volgens hun beschrijving in de daarvoor bestemde containers voor gescheiden inzameling van
huishoudelijk afval worden geplaatst. Als er batterijen in het apparaat zitten, moeten deze worden verwijderd en apart worden afgevoerd naar een
inzamelings- en opslagfaciliteit.

Gooi het apparaat niet in de container voor gemeentelijk afval!!!

Service Als u reserveonderdelen wilt kopen of een claim wilt indienen, neem dan rechtstreeks contact op met de dealer die de aankoopbon heeft afgegeven.

Navodila za uporabo (SL)

SPLOSNI VARNOSTNI POGOJI
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA ZA UPORABO
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO

1. Pred uporabo naprave preberite navodila za uporabo in upoStevajte
navodila iz njih. Proizvajalec ne odgovarja za Skodo, ki nastane zaradi
uporabe aparata, ki ni v skladu z njegovim namenom, ali zaradi
nepravilnega ravnanja z njim.

2. Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Naprave ne
uporabljajte za noben drug namen, ki ni zdruzljiv z njeno predvideno
uporabo.

3. Napravo prikljuCite samo na ozemljeno vticnico 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Za vecjo varnost uporabe na en tokokrog ne prikljucite vec elektricnih
naprav hkrati.

4. Pri uporabi aparata v blizini otrok bodite Se posebej previdni. Ne dovolite
otrokom, da se igrajo z aparatom ne dovolite otrokom ali osebam, ki niso
seznanjene z aparatom, da ga uporabljajo.

5. OPOZORILO: To opremo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in
osebe z omejenimi fiziCnimi, senzoriénimi ali duSevnimi sposobnostmi ali
osebe brez izkuSen; ali poznavanja opreme, Ce to pocnejo pod nadzorom
osebe, odgovorne za njihovo varnost, ali Ce so prejeli navodila za varno
uporabo opreme in se zavedajo nevarnosti, povezanih z njeno uporabo.
Otroci se z opremo ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
opreme, razen Ce so starejSi od 8 let in dejavnost izvajajo pod nadzorom.
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6. OPOZORILO: naprave, ki je priklju¢ena v vticnico, ne pus¢ajte brez
nadzora.

7. OPOZORILO: nikoli ne prenasajte naprave, ko je vklopljena ali ko je
vroca.

8. OPOZORILO: temperatura dostopnih povrsin delovne opreme je lahko
med delovanjem opreme visoka.

9. OPOZORILO: opremo in njen kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajsih
od 8 let.

10. OPOZORILO: po uporabi vedno izvlecite vti€ iz elektriéne vtinice tako,
da vtiénico primete z roko. NE vleci za omreZzni kabel.

11. OPOZORILO: naprave ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov.
12. OPOZORILO: V notranjost aparata ne postavljajte kartona, papirja,
plastike ali drugih vnetljivih ali topljivih predmetov.

13. Kabla, vtica ali celotne enote ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.
Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (dez, sonce itd.) in je ne
uporabljajte v vlaznih prostorih (kopalnice, vlazni avtodomi).

14. Redno preverjajte stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel
poskodovan, opreme ne smete uporabljati. PoSkodovani kabel mora
zamenijati specializirana servisna sluzba, da bi se izognili nevarnosti.

15. Opreme ne uporabljajte s poskodovanim napajalnim kablom ali Ce je
padla, se kako drugace poskodovala ali ne deluje pravilno. Naprave ne
popravljajte sami, saj obstaja nevarnost elektricnega udara. PoSkodovano
napravo odnesite na pregled ali popravilo v pristojni servisni center.
Popravila lahko opravljajo le pooblasceni servisni centri. Nepravilno
popravilo lahko predstavlja resno tveganje za uporabnika.

16. Napravo postavite na hladno, stabilno in ravno povrsino, stran od
vrocih kuhalnih naprav, kot so elektri¢ni Stedilnik, plinski gorilnik itd.

17. Napajalni kabel ne sme viseti Cez rob mize ali se dotikati vroCih
povrsin.

18. Za dodatno zasCito je priporocljivo, da v elektricni tokokrog namestite
napravo za preostali tok (RCD) z nazivnim preostalim tokom, ki ne presega
30 mA. Pri tem se posvetuijte s strokovnjakom za elektriko.

19. Ce je potrebna uporaba podaljska, uporabite le model z ozemljitvenim
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zatiCem, ki ima nazivni tok najmanj 10 A. PodaljSevalni kabli, ki ne

izpolnjujejo te zahteve, se lahko pregrejejo. Kabel mora biti polozen tako,

da se prepreci nenamerno vleCenje ali spotikanje ob njega.

20. Ne dovolite, da bi se motorni del naprave zmodil.

21. Napravo postavite na ravno, toplotno odporno povrsino, stran od

vnetljivih materialov (zavese, draperije, tapete itd.). Za zagotovitev

ustreznega kroZenja zraka ohranite vsaj 10 cm prostega prostora na vsaki

strani aparata in vsaj 30 cm nad njim. Ne zakrivajte prezraCevalnih odprtin

aparata, saj lahko to povzroci pregrevanje in poskodbe izdelka.

22. Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata (vrata, zgornja ali spodnja

ploS¢a in stranske plo$¢e). Pri odstranjevaniju ali dotikanju vro€ih delov

uporabljajte zaSCitne rokavice.

23. Napajalni kabel ne sme biti polozen ez aparat in se ne sme dotikati

vroCih povrsin ali lezati v njihovi blizini. Naprave ne postavljajte pod

elektricno vticnico.

24. Ne postavljajte porcij, ki zavzemajo celotno prostornino aparata, saj

lahko to povzro€i pozar in poSkodbe izdelka.

25. Po kuhanju ali pred ¢isCenjem aparata izvlecite napajalni kabel iz

vtiCnice in ga pustite, da se ohladi. Pustite, da se aparat dovolj dolgo

ohlaja, saj se pri segrevanju ohlaja zelo pocasi.

26. Napravo oCistite po vsaki uporabi.

27. Za CiSCenje ohiSja ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev v obliki

emulzij, losjonov, past itd. saj lahko med drugim odstranijo informacijske

grafiéne simbole, kot so gradacije, oznake, opozorilni znaki itd.

28. Za CisCenje ne uporabljajte kovinskih zi¢nih $¢etk. Odlomki Zice lahko

pridejo v stik z elektriCnimi deli, kar predstavlja nevarnost elektricnega

udara.

29. Oprema ni zasnovana za delovanje z zunanjimi ¢asovniki ali lo€enim

sistemom daljinskega upravljanja.

30. Zaradi visokih temperatur je treba biti posebej previden pri

odstranjevanju pecenih Zivil, odstranjevanju vroce mascobe ali drugih

vrocih tekoCin.

31. Naprave ne postavljajte pod kuhinjske omarice zaradi dvigajoCe se
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toplote in pare.

32. Kovinskih delov ne perite v pomivalnih strojih, saj agresivna Cistila, ki
se uporabljajo v teh aparatih, povzroCijo potemnitev zgoraj omenjenih
delov. Priporocljivo je, da jih operete rono z obiCajnimi tekoCinami za
pomivanje posode.

33. Naprave ne pokrivajte, da ne pride do pregrevanja.

34. V aparat ne shranjujte ni¢esar razen pripadajoce dodatne opreme.
35. Naprave ne uporabljajte z zaprtimi vrati

Opis izdelka:

1. Ohisje

2. Notranja svetilka

3. Vodila za vstavljanje pladnja ali reSetke
4. Nadzorna plo3¢a

5. Steklena vrata

6. Rocica

7. Pladenj za peko

8. Pladenj za peko

9. Mrezna reSetka

10. Komplet za vrtenje

11. Rocaj za odstranjevanje raznja
12. Boben za cvrtje

13. Redetka za nabodala

14. Pladenj za drobtine/mas¢obo

Nadzorna plo¢a LED (4)

A: Predprogramirani programi kuhanja (glej seznam programov)

B: "Start / Stop"

C: "Funkcija": izbira funkcije/programa

D: "Time": "Time" (&as): Cas: D: "Nastavitev &asa": D: "Nastavitev ¢asa": D: "Nastavitev &asa
E: "Temp": Nastavitev temperature

F: "Speed": "Temp": Nastavitev delovanja ventilatorja

G: "Svetloba": Stikalo za vklop/izklop notranje razsvetljave

H: pus€ica navzdol, izbira funkcije / zmanj$anje ¢asa ali temperature
I: pus€ica navzgor, izbira funkcije / povecanije ¢asa ali temperature
J. Ikona delovanja ventilatorja

K. Prikaz temperature

L. Prikaz ¢asa

Programi:

"FRIES": Cips, 200°C / 20 minut / visoka hitrost ventilatorja

"BREAD": 230°C / 5 minut / nizka hitrost ventilatorja

"FISH": "FISH" (RIBE): - VENTILATOR ZA SEGREVANJE HLADILNIKA - 30 MIN: Ribe, 230°C / 25 minut / nizka hitrost ventilatorja
"STEAK": 230°C / 12 minut / nizka hitrost ventilatorja

"CHICKEN" (PISCANEC): Pig¢anec, 200°C / 25 minut / visoka hitrost ventilatorja

"CAKE": "CAKE" (PECENKA), PECENKA - PECENKA - PECENKA - PECENKA - PECENKA: Torta, 175°C / 35 minut / nizka hitrost
ventilatorja

"PIZZA": Pica, 230°C / 10 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"COOKIES" (PECIVO): Piskotki, 175°C / 20 minut / nizka hitrost ventilatorja

"DEFROST" (ODMRZOVANJE): Odmrzovanije, 230°C / 5 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"WINGS" (KRILA): Pis¢ancja krilca, 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - nizka
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"SHRIMP": Kozice, 230°C / 8 minut / nizka hitrost ventilatorja

"WARM" (TOPLO): 80°C / 120 minut/ / hitrost ventilatorja - nizka

"AIR FRY" (SREZENJE NA ZRAKU): Vro€ zrak, 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - visoka

"PECENJE": 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"AIR BAKE" (PECENJE NA ZRAKU): Peka peciva v vrotem zraku, 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - visoka
"ROAST" (PECEN:JE): 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"AIR ROAST" (PECENJE NA ZRAKU): Pecenje mesa v vroéem zraku, 230°C / 20 minut / visoka hitrost ventilatorja
"AIR BROIL" (PECENJE NA ZRAKU): 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - visoka

"AIR GRILL": ZAR S KROZENJEM ZRAKA: 230°C / 20 minut / hitrost ventilatorja - visoka

"PROOF": Vzhajanie testa, 38°C / 60 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"ROTISSERIE": 200°C / 40 minut / nizka hitrost ventilatorja

"REHEAT" (PONOVNO SEGREVANJE): Ponovno segrevanje, 230°C / 15 minut / nizka hitrost ventilatorja
"BAGEL": "BAGEL" (PECENJE): 175°C// 20 minut / hitrost ventilatorja - nizka

"DEHYDRATE" (ODMRZOVANJE): 80°C / 120 minut / hitrost ventilatorja - nizka

Opomba: Zgornji €asi in temperature peke so okvirni. Zaradi razli€ne debeline, velikosti in vsebnosti viage v Zivilih, ki jih pecete, bo
morda treba prilagoditi temperaturo in ¢as peke, da doseZete pravilen rezultat.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite aparat iz embalaze in odstranite vse sestavne dele embalaze.

2. Napravo postavite na stabilno, ravno in toplotno odporno povrsino, stran od vsega, kar bi se lahko poskodovalo zaradi vrocine.
Med vtiénico in stenami, pohidtvom itd. naj bo razdalja vsaj 30 cm.

3. Z nadzorne plo3ce odstranite zas¢itno folijo.

4. Ocistite vso dodatno opremo in notranjost naprave. Osusite pribor in ga postavite nazaj v pecico.

5. Napravo priklju¢ite samo na ozemljeno vti¢nico 220-240 V ~ 50-60 Hz.

6. Ob prvi uporabi je pomembno, da pecico pustite vklopljeno priblizno 18 minut pri najvisji temperaturi (230 °C), da se odstranijo
morebitne tovarniSke vonjave. V tem ¢asu lahko naprava oddaja majhno koli¢ino dima. To je normalen pojav.

7. Ustrezno prezradite prostor. Napravo oistite v skladu s poglaviem "Cigéenje" v tem priroéniku.

8. Med delovanjem, razen pri prvi uporabi, ki je opisana zgoraj: Naprave ne uporabljajte, ko je prazna, dlje kot toliko ¢asa, kolikor je
potrebno za doseganje Zelene ravni temperature v receptih, ki to zahtevajo.

Upravljanje aparata

1. Aparat prikljucite samo v ozemljeno vtiénico 220-240 V ~ 50-60 Hz in pritisnite gumb START/STOP (B), da aparat vklopite.
Zaslon se prizge in ikona "FRIES" utripa.

Na reSetke (3) v aparatu postavite pekac (7) ali zar (8), (9).

Ce uporabljate lastno posodo za Zivila, jo postavite na resetko (8).

2. Zaprite steklena vrata pecice (5)

3. Dotaknite se ikone "FUNCTION"(C), nato izberite Zeleni program z dotikom ikone plus (1) ali minus (H) ali se dotaknite ikone
"FUNCTION"(C), dokler ne izberete Zelenega programa. Na zaslonu se prikaZeta privzeta temperatura in ¢as za ta program.
Temperaturo lahko poljubno prilagodite z gumbom "Temp" (E), ¢as pa z gumbom "Time" (D) z uporabo gumbov plus (1) ali minus
(H).

3. Ko izberete Zeleni program, ga potrdite z gumbom Start/Stop (A), da zacnete kuhati. Na zaslonu se prikaze odstevanje. Izbrani
program bo med kuhanjem utripal. Ob koncu kuhanja bo aparat petkrat zapiskal in na LCD-zaslonu se bo prikazal napis "OFF"

Opomba: V funkciji "PROOF" ni mogoCe nastaviti temperature, nastaviti je mogoce le ¢as.
Opomba: Po konéanem kuhanju bo ventilator deloval $e 1 minuto, da se aparat ohladi.

Opomba: Pri pripravi mastne hrane (npr. piS¢anca) v bobnu za cvrtje, Zaru ali raznju postavite pladenj za drobtine/mas¢obo (13)

V drugih primerih postavite pladen; za drobtine (13) pod grelnike.

Uporaba bobna (12)

1. Skozi stranski odprtini v bobnu vstavite palico v raZenj in nato privijte vijake ter se prepriajte, da je boben pritrjen. Nato privijte
vijake na obeh straneh

2. Odprite boben in vstavite Zivila. Pazite, da ne vstavite preve¢ hrane, da se bo ta lahko premikala v bobnu.

Za najboljSe rezultate uporabite polovico prostora v bobnu, drugo polovico pa pustite prazno.

3. Boben vstavite v prostor za aparat. Prepriajte se, da je palica za raznji¢e name$éena na roéajih za raznjice. Stranica z
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vdolbinami pociva na levem stranskem nosilcu, gladka stranica pa na vrte¢em se delu motorja na desni strani.
4. Zaprite aparat in izberite program "AIR Grill". (Zar za krozZenje zraka s funkcijo raznja).
5. Ko je hrana pripravijena, jo s pomogjo ro¢aja za raznjice (4) izvlecite iz prostora za cvrtje.

Uporaba kompleta nabodal (5): Slika 1

1. Hrano namestite na nabodala iz kompleta nabodal.

2. Okrogle ro¢aje namestite na palico za raznjice tako, da so luknje med seboj ¢im bolj poravnane. Nato privijte vijake na obeh
straneh.

3. Ravni konec nabodala vstavite v eno od lukenj v okroglem drZalu, konec z zanko pa v ustrezno luknjo v drugem okroglem drzalu
za nabodalo. Prepricajte se, da nabodala med premikanjem ne padejo iz luken;.

4 Vstavite komplet nabodal v predal za aparate. Prepri¢ajte se, da palica za raznjice po€iva na ro¢ajih za raznjice. Stranica z
vdolbinicami pociva na levem stranskem nosilcu, gladka stranica pa na vrte¢em se delu motorja na desni strani.

5.. Zaprite aparat in izberite program "AIR Grill". (Zar za kroZenje zraka s funkcijo raznja).

6. Ko je hrana pripravljena, jo s pomocjo rocaja za raznijice (4) izvlecite iz prostora za cvrtje.

Uporaba vrtljivega Zara (10)

1. Na os raznja postavite eno vilico s koni¢asto stranjo in jo potisnite na os, nato pa privijte vijak, ki je

nato zategnite vijak na vilicah, da se vilice zaskocijo na osi raznja.

2. Ko je to opravljeno, prebodite raZenj skozi sredino izdelka, ki ga Zelite spedi, in vstavite vilice v izdelek.

3. Drugi par vilic namestite v skladu s to¢kama 1 in 2 ter jih vstavite v izdelek z druge strani, pri Cemer izdelek "zaklenete" na osi
raznja.

4. Preverite, ali je tako vstavljen izdelek v sredini vzdolZ osi raznja.

5 Tako pripravijeno Zivilo vstavite v predel aparata. PrepriCajte se, da je palica za razenj naslonjena na rocaje raznja. Stranica z
vdolbinami pociva na levem stranskem nosilcu, gladka stranica pa na vrtljivem delu motorja na desni strani.

4. Zaprite aparat in izberite program "ROTISSERIE". (Prazenje na raznju)

5. Ko je Zivilo pripravljeno, ga s pomocjo ro¢aja za raznjiée (4) izvlecite iz prostora za cvrtje.

Resetka za peko (8)

Resetka sluzi predvsem kot opora za druge posode za peko.

1. ReSetko postavite v prostor za peko.

2. Na reSetko polozite toplotno odporno posodo.

3. Zaprite aparat in izberite Zeleni program ter ga potrdite z gumbom Start/Stop (B).
4. Ko je posoda pripravljena, jo z rokavico potegnite iz prostora za cvrtje.

Plos¢a za peko (7):

Plos¢o za peko uporabljamo predvsem za recepte, pri katerih ni potreben pretok zraka okoli jedi.
1. Hrano poloZite na pekac.

2. Plos¢o za peko postavite v prostor za cvrtje.

3. Zaprite aparat in izberite Zeleni program ter ga potrdite z gumbom Start/Stop (B).

4. Ko je posoda pripravljena, jo z rokavico za peko vzemite iz prostora za cvrtje.

Resetka za pecenje (9):

Re3etka se uporablja predvsem za Cips, piS¢ancja krilca, jedi v prahu itd.

1. Hrano poloZite na reSetko.

2. Redetko postavite v prostor za cvrtje.

3. Zaprite aparat in izberite Zeleni program ter ga potrdite z gumbom Start/Stop (B).
4. Ko je hrana pripravljena, jo s kuhinjsko rokavico odstranite iz prostora za cvrtje.

Cisgenje in vzdrzevanje

1. Napravo oistite po vsaki uporabi. Tako boste zlahka odstranili ostanke hrane in preprecili njihovo zaZiganje ob naslednji
uporabi.

2. Pred ¢is¢enjem aparat vedno izkljucite iz elektriénega omrezja. S ¢iS¢enjem zacnite, ko se prepricate, da se je aparat popolnoma
ohladil.

3. Aparat oistite znotraj in zunaj z mehko in viazno krpo.

4. Uporabljajte tekoca Cistila, ki ne vsebuijejo grudic. Ne uporabljajte kislih, razredéenih, vnetljivih ali abrazivnih sredstev (Eistil v
prahu). Za ¢iS¢enje ne uporabljajte Ziénih gobic. Za €iSCenje ne uporabljajte sredstev za ¢iSCenje s paro. Pladnje in dodatno opremo
lahko operete s toplo vodo in tekocim detergentom za pomivanje posode. Priporocljivo je takoj$nje ¢is¢enje

kisle snovi, kot so razlito olje, limona itd.
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5. Upravljalno plosco in Stevilénice ocistite in posusite z viazno krpo.

6. Za CiSCenje stekla naprave ne uporabljajte abrazivnih materialov. Ti materiali lahko opraskajo povrsino in poskodujejo steklo.
7. Shranjujte v ¢istem in suhem prostoru

Tehni¢ni podatki:

Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz

Mog: 1700 W.

Najvecja mo¢: 2200W

Zmogljivost: 30L

Poraba energije v izklopljenem nacinu: 0,46 W

Pozor, vro¢a povrsina:

Temperatura dostopnih povrSin delujoCega aparata je lahko visoka. Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata

Zaradi varovanja okolja. Informacije o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi V skladu s ¢lenom 13(1) in (2) Zakona o odpadni elektricni in elektronski
opremi z dne 11. septembra 2015 vas obveS¢amo o pravilnem ravnanju z odpadno elektricno in elektronsko opremo:

1. To je potrjeno z oznako v obliki "pre¢rtanega zabojnika", ki odreja selektivno zbiranje tovrstnih odpadkov.

2. Elektriéna in elektronska oprema lahko vsebuje nevarne snovi, zmesi in sestavne dele, ki lahko ob izpustu v okolje resno ogrozijo zdravje in Ziviienje ljudi
in zivih organizmov. Povzrogijo lahko Stevilne zdravstvene tezave, kot so motnje vida, sluha in govora, po$kodujejo pa lahko tudi ledvice, jetra in srce ter
povzrotijo kozne bolezni. Skodljive snovi lahko $kodljivo vplivajo tudi na dihala in reproduktivni sistem ter povzrogijo rakave spremembe. Uzivanje rastlin, ki
rastejo na onesnazenih tleh, in proizvodov, pridobljenih iz njih, lahko povzroéi zgoraj navedene u¢inke na zdravje.

3. Odpadno elektriéno in elektronsko opremo je treba oddajati le na poobla$cenih zbirnih mestih, katerih seznam je objavljen na spletni strani posamezne
obéine.

4. Gospodinjstvo ima pomembno viogo pri prispevanju k ponovni uporabi in predelavi, vkljuéno z recikliranjem, odpadne opreme. Prav tako ima klju¢no viogo
v sistemu ravnanja z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo zaradi moznosti neposredne oddaje na poobladéene zbirne tocke in odpravljanja nezazelenih
druzbenih navad, zaradi katerih se odpadna oprema pu$c¢a na krajih, ki za to niso namenjeni.

Poleg tega Odpadno elektricno in elektronsko opremo oddajte na mestu oddaje. Distributer mora pri dobavi opreme, namenjene gospodinjstvom, kupcu
brezplacno prevzeti rablieno opremo iz gospodinjstev na mestu dobave te opreme, Ce je rabliena oprema iste vrste in opravlja enake funkcije kot dobavljena
oprema.

Kartonsko embalaZo in polietilenske (PE) vrecke je treba v skladu z njihovim opisom odlagati v ustrezne zabojnike za lo¢eno zbiranje komunalnih odpadkov.
Ce s0 v napravi baterije, jih je treba odstraniti in logeno odloZiti v zbirnem in skladis¢nem centru.

Naprave ne odlagajte v zabojnik za k Ine odpadke!!!

Servis Ce Zelite kupiti nadomestne dele ali vioziti reklamacijo, se obrnite na se obrmite neposredno na prodajalca, ki je izdal ragun.

Kayttoohje (Fl)

~ YLEISET TURVALLISUUSEHDOT _
TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA KAYTTOA VARTEN
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

1. Lue kayttoohjeet ennen laitteen kayttda ja noudata niissa annettuja
ohjeita. Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen muusta
kuin kayttotarkoituksen mukaisesta kaytosta tai epaasianmukaisesta
kasittelysta.
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2. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttodn. Ald kdytd muuhun tarkoitukseen,
joka ei ole yhteensopiva sen kayttotarkoituksen kanssa.

3. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240V ~ 50-60Hz.
Kayttoturvallisuuden lisaamiseksi ala kytke useita sahkolaitteita samaan
virtapiiriin samanaikaisesti. )
4. Ole erityisen varovainen kayttaessasi laitetta lasten ollessa paikalla. Ala
anna lasten leikkia laitteella ala anna lasten tai sellaisten henkildiden, jotka
eivat tunne laitetta, kayttaa laitetta.

5. VAROITUS: Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t,
joilla on rajoittunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky, tai
henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietamysta laitteesta, jos tama tapahtuu
heidan turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa tai jos heille on
annettu ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta ja he ovat tietoisia laitteen
kayttoon liittyvista vaaroista. Lapset eivat saa leikkia laitteilla. Lapset eivat
saa suorittaa laitteiden puhdistusta ja huoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja ellei toimintaa suoriteta valvonnan alaisena.

6. VAROITUS: ala jata laitetta pistorasiaan kytkettyna ilman valvontaa.

7. VAROITUS: ala koskaan kanna laitetta, kun se on paalla tai kun se on
kuuma.

8. VAROITUS: kayttolaitteen kaytettavissa olevien pintojen [ampdtila voi
olla korkea laitteen ollessa kaynnissa.

9. VAROITUS: pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

10. VAROITUS: irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen pitamalla
pistorasiasta kiinni kadellasi. ALA veda verkkojohdosta.

11. VAROITUS: Ala kéyta laitetta syttyvien materiaalien lahella.

12. VAROITUS: Ala aseta pahvia, paperia, muovia tai muita syttyvia tai
sulavia esineita laitteen sisalle.

13. Ala upota kaapelia, pistoketta tai koko laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Al3 altista laitetta sadolosuhteille (sade, aurinko jne.) tai kéyta
sita kosteissa olosuhteissa (kylpyhuoneet, kosteat asuntoautot).

14. Tarkista virtajohdon kunto saannollisesti. Jos virtajohto on vaurioitunut,
laitetta ei saa kayttaa. Vaurioitunut virtajohto on vaihdettava
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asiantuntevassa korjaamossa vaaran valttamiseksi.

15. Al kayta laitetta vaurioituneella virtajohdolla tai jos se on pudonnut tai
vahingoittunut muulla tavoin tai jos se ei toimi kunnolla. Ala korjaa laitetta
itse, silla sahkoiskun vaara on olemassa. Vie vaurioitunut laite
asiantuntevaan huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi tai korjattavaksi.
Mahdolliset korjaukset saavat suorittaa vain valtuutetut huoltokeskukset.
Virheellinen korjaus voi aiheuttaa vakavan vaaran kayttajalle.

16. Aseta laite viilealle, vakaalle ja tasaiselle alustalle, kauas kuumista
keittolaitteista, kuten sahkdliesi, kaasupoltin jne.

17. Virtajohto ei saa roikkua poydan reunan yli tai koskettaa kuumia
pintoja.

18. Lisasuojan vuoksi on suositeltavaa asentaa sahkopiiriin
vikavirtasuojakytkin, jonka nimellinen vikavirta on enintaan 30 mA.
Asiantuntevaa sahkoasentajaa on kuultava tassa asiassa.

19. Jos jatkojohdon kaytto on valttamatonta, kayta vain mallia, jossa on
vahintaan 10 A:n maadoitustappi. Jatkojohdot, jotka eivat tayta tata
vaatimusta, voivat ylikuumentua. Jatkojohto on asennettava siten, etta
valtytaan vahingossa tapahtuvalta vetamiselta tai kompastumiselta.

20. Al4 anna laitteen moottoriosan kastua.

21. Sijoita laite tasaiselle, kuumuutta kestavalle pinnalle, pois syttyvien
materiaalien (verhot, verhot, tapetit jne.) laheisyydesta. Varmista
asianmukainen iimankierto sailyttamalla vahintaan 10 cm vapaata tilaa
laitteen kummallakin puolella ja vahintaan 30 cm sen ylapuolella. Al peita
laitteen tuuletusaukkoja, silla se voi aiheuttaa ylikuumenemista ja tuotteen
vaurioitumista.

22. Al koske laitteen kuumiin pintoihin (ovi, yl&- tai alapaneeli ja
sivupaneelit). Kayta suojakasineita, kun irrotat tai kosketat kuumia osia.
23. Virtajohtoa ei saa asettaa laitteen paalle eika se saa koskettaa kuumia
pintoja tai olla kuumien pintojen lahella. Ala aseta laitetta pistorasian alle.
24. A3 laita laitteen koko tilavuuden vievia osia, sill3 se voi aiheuttaa
tulipalon ja vahingoittaa tuotetta.

25. Kypsennyksen jalkeen tai ennen laitteen puhdistamista irrota virtajohto
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya. Anna laitteen jaahtya riittavan
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pitkaan, silla se jaahtyy hyvin hitaasti kuumennettaessa.

26. Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

27. Ala kayta kotelon puhdistamiseen aggressiivisia pesuaineita
emulsioiden, voiteiden, tahnojen jne. muodossa, silla ne voivat muun
muassa poistaa informaatiograafisia symboleja, kuten asteikkoja,
merkintdja, varoitusmerkkeja jne.

28. Ala kayta puhdistukseen metallilankaharjoja. Rikkindiset langanpatkét
voivat joutua kosketuksiin sahkoisten osien kanssa, mika aiheuttaa
sahkoiskun vaaran.

29. Laitetta ei ole suunniteltu toimimaan ulkoisten ajastimien tai erillisen
kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

30. Korkeiden lampotilojen vuoksi on noudatettava erityista varovaisuutta,
kun poistetaan paistettuja ruokia, poistetaan kuumaa rasvaa tai muita
kuumia nesteita.

31. Ala aseta laitetta keittion kaappien alle nousevan lammon ja hoyryn
vuoksi.

32. Ala pese metalliosia astianpesukoneissa, silla naissa laitteissa
kaytettavat aggressiiviset pesuaineet aiheuttavat edella mainittujen osien
tummumista. On suositeltavaa, etta ne pestaan kasin tavanomaisilla
pesuaineilla.

33. Ala peita laitetta ylikuumenemisen valttamiseksi.

34. Ala séilyta laitteessa mitadan muuta kuin siihen kuuluvia tarvikkeita.
35. Ala kéyta laitetta oven ollessa kiinni

Tuotteen kuvaus:

1. Kotelo

2. Sisdinen lamppu

3. Lokeron tai ritilan asetteluohjaimet
4. Ohjauspaneeli

5. Lasiovi

6. Kahva

7. Leivontalevy

8. Leivontalevy

9. Ritilaritila

10. Rotisserie-sarja

11. Vartaan irrotuskahva
12. Paistorumpu

13. Vartaiden ritila

14. Muru/rasva-alusta
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LED-ohjauspaneeli (4)

A: Esiohjelmoidut kypsennysohjelmat (katso ohjelmaluettelo)

B: "Start / Stop"

C: "Function": toiminnon/ohjelman valinta

D: "Time": Ajan asetus

E: "Temp"; Lampétila-asetus

F: "Speed": Puhaltimen toiminta-asetus

G: "Valo": Sis&valaistuksen paalle/pois-kytkin

H: Alanuoli, toiminnon valinta / ajan tai I&mpdtilan vahentdminen
I: Nuolindppéin ylospain, toiminnon valinta / ajan tai ldmpétilan lisaédminen
J. Tuulettimen toimintakuvake

K. Lampétilan nayttd

L. Ajan nayttd

Ohjelmat:

"FRIES": 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea

"LEIPA": Leivan lammittdminen, 230°C / 5 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"KALA": Kala, 230°C / 25 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"STEAK": Pihvi, 230°C / 12 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"CHICKEN": Kana, 200°C / 25 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea

"KAKKU": Kakku, 175°C / 35 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"PIZZA"; Pizza, 230°C / 10 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"KAKUT": Keksit, 175°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"DEFROST": Sulatus, 230°C / 5 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"WINGS": Kanansiivet, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"KATKARAPU": Katkaravut, 230°C / 8 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"LAMPIMA": Esilammitys, 80°C / 120 minuuttia / / tuulettimen nopeus - alhainen

"AIR FRY": Kuumailmapaistaminen, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea

"BAKE": Kakkujen paistaminen, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"AIR BAKE": Kakkujen paistaminen kuumassa ilmassa, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea
"ROAST": Lihan paistaminen, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"AIR ROAST": Lihojen paahtaminen kuumassa ilmassa, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea
"AIR BROIL": Grillaus ilmankierrolla, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea

"AIR GRILL": limakiertoinen grillaus, jossa on vartaat-toiminto, 230°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - korkea
"PROOF": Taikinan kohoaminen, 38°C / 60 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"ROTISSERIE": Paistaminen vartaassa, 200°C / 40 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen
"LAMMITYS": Uudelleenlammitys, 230°C / 15 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minuuttia / tuulettimen nopeus - matala

"DEHYDRATE": Kosteudenpoisto 80°C / 120 minuuttia / tuulettimen nopeus - alhainen

Huomautus: Edelld mainitut paistoaika ja -lampétila ovat ohjeellisia. Paistettavan ruoan vaihtelevan paksuuden, koon ja
kosteuspitoisuuden vuoksi paistolampétilaa ja -aikaa voidaan joutua s&dataméan oikean tuloksen saavuttamiseksi.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Poista laite pakkauksesta ja poista kaikki pakkauksen osat.

2. Aseta laite vakaalle, tasaiselle ja kuumuutta kestévalle alustalle, poispéin kaikesta, miké voi vaurioitua kuumuuden
vaikutuksesta. Pida véhintaan 30 cm:n etéisyys pistorasian ja seinien, huonekalujen jne. valilla.

3. Poista suojakalvo ohjauspaneelista.

4. Puhdista kaikki tarvikkeet ja laitteen sisapuoli. Kuivaa tarvikkeet ja aseta ne takaisin uuniin.

5. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Ensimmaisen kayttokerran yhteydessa on tarkeaa, etté uunin annetaan olla paalla noin 18 minuuttia maksimilampétilassa (230
°C), jotta mahdolliset tehdashajut poistuvat. Tana aikana laitteesta voi tulla hieman savua. Tdma on normaali ilmid.

7. Tuuleta huone riittdvasti. Puhdista laite timéan kayttoohjeen kohdan "Puhdistus" mukaisesti.

8. Kéytdn aikana, lukuun ottamatta edelld kuvattua ensimmaista kayttokertaa: Al4 kayta laitetta tyhjana pidempaan kuin halutun
lampdtilatason saavuttamiseen tarvittava aika sita vaativissa resepteissa.

Laitteen kayttd
1. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240V ~ 50-60Hz ja kytke laite paalle painamalla START/STOP-painiketta (B).
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Néayttd syttyy ja "FRIES"-kuvake vilkkuu.

Aseta leivinpelti (7) tai grilli (8), (9) laitteen telineille (3).

Jos kaytat omaa ruoka-astiaa, aseta se ritilélle (8).

2. Sulje uunin lasiluukku (5)

3. Kosketa kuvaketta "FUNCTION" (C) ja valitse sitten haluamasi ohjelma koskettamalla plus- (I) tai miinus (H) -kuvaketta tai
kosketa kuvaketta "FUNCTION" (C), kunnes haluamasi ohjelma on valittu. Naytolla nakyy kyseisen ohjelman oletuslampétila ja -
aika. Voit saataa lampatilaa painikkeella "Temp"(E) ja aikaa painikkeella "Time"(D) halutessasi plus- (1) tai miinus (H) -painikkeilla.
3. Kun haluttu ohjelma on valittu, vahvista painamalla Start/stop-painiketta (A) kypsennyksen aloittamiseksi. Nayttoon iimestyy
lahtélaskenta. Valittu ohjelma vilkkuu kypsennyksen aikana. Kypsennysprosessin patyttya laite piippaa 5 kertaa ja
nestekidenaytdssa nakyy "OFF"

Huomautus: Lampdtilaa ei voi saatad "PROOF"-toiminnossa, vain aikaa voi saatéa.
Huomautus: Kun kypsennys on paattynyt, tuuletin jatkaa kayntia 1 minuutin ajan laitteen jaahdyttamiseksi.

Huomautus: Kun valmistat rasvaista ruokaa (esim. kanaa) paistorummussa, grillissa tai vartaassa, aseta muru/rasva-alusta (13)
lammityslaitteiden ylapuolelle ohjainten alimpaan asentoon, jotta 6ljya ei valuisi Iammityselementeille.
Muissa tapauksissa aseta murulokerikko (13) Iammittimien alapuolelle.

Rummun (12) kéyttd

1. Tyénna tanko sylkeen rummun sivureikien 1&pi ja kirista sitten ruuvit varmistaen, etta rumpu on kiinnitetty. Kirista sitten ruuvit
molemmin puolin

2. Avaa rumpu, aseta ruoka sisén. Varmista, ettet laita likaa ruokaa, jotta se voi likkua rummussa.

Parhaan tuloksen saat, kun kaytat puolet rummun sisélla olevasta tilasta ja jatét toisen puolen tyhjéksi.

3. Aseta rumpu laitteen lokeroon. Varmista, etté syljetanko lepaa sylkykahvojen paalla. Kovera puoli lepaa vasemmanpuoleisen
kiinnikkeen paalla ja siledmpi puoli lep&a oikeanpuoleisen moottorin pyérivan osan paalla.

4. Sulje laite ja valitse ohjelma "AIR Grill". (IImankiertoilmagrilli sylttitoiminnolla).

5. Kun ruoka on valmista, vedé se ulos paistokammiosta sylkykahvan (4) avulla.

Vartaiden sarjan (5) kayttaminen: Kuva 1

1. Aseta ruoka vartaisiin vartaiden sarjasta.

2. Aseta pyoreét varret varrastankoon siten, etta reidt ovat mahdollisimman samassa linjassa keskenaan. Kiristé sitten ruuvit
molemmin puolin.

3. Tydnna vartaan litte4 paa pydrean pidikkeen yhteen reikdan ja sitten paa, jossa on silmukka, vartaan toisessa pyoreéssé
pidikkeessa olevaan vastaavaan reik&an. Varmista, et vartaat eivat putoa rei'ista likuttaessa.

4 Aseta vartaiden sarja laitteen lokeroon. Varmista, ettd varrastanko lepaa vartaiden kahvojen paalla. Kuoppaisempi puoli lepaa
vasemmanpuoleisen kiinnikkeen paalla ja siledmpi puoli lepaa oikeanpuoleisen moottorin pydrivan osan paalla.

5.. Sulje laite ja valitse ohjelma "AIR Grill". (limakiertoinen grilli sylttitoiminnolla).

6. Kun ruoka on valmista, veda se ulos paistokammiosta sylkykahvan (4) avulla.

Pyérivan grillin kayttdminen (10)

1. Aseta yksi haarukka syljen akselille teravalld puolella ja liu'uta sita akselilla, kirista sitten ruuvi, joka on

kiristé sitten haarukassa oleva ruuvi, jotta haarukka lukittuu syljen akselille.

2. Kun tdma on tehty, lavista varras paistettavan tuotteen keskelté ja tydnna haarukka tuotteen sisaan.

3. Aseta toinen haarukkapari kohtien 1 ja 2 mukaisesti ja tydnna ne tuotteeseen toiselta puolelta, jolloin tuote "lukittuu" sylien
akseliin.

4. Tarkista, ettd ndin tydnnetty tuote on keskitetty sylien akselin suuntaisesti.

5 Aseta ndin valmistettu ruoka laitteen lokeroon. Varmista, etta sylitanko lepaa sylitankokahvojen paalla. Syvennyksié sisaltava
puoli lepaa vasemmanpuoleisen kiinnikkeen paalla ja siledmpi puoli oikeanpuoleisen moottorin pydrivan osan paalla.

4. Sulje laite ja valitse ohjelma "ROTISSERIE". (Paahtaminen vartaassa)

5. Kun ruoka on valmista, ved se ulos paistokammiosta sylkikahvan (4) avulla.

Paistoritila (8)

Ritilé toimii pa&asiassa muiden paistoastioiden tukena.

1. Aseta ritila paistokaappiin.

2. Aseta kuumuutta kestava astia ritilan paalle.

3. Sulje laite ja valitse haluamasi ohjelma ja vahvista painikkeella Start / Stop (B).
4. Kun astia on valmis, vedé se ulos paistokammiosta uunikinta kayttaen.
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Paistovuoka (7):

Leivinpeltia kaytetddn padasiassa resepteissa, jotka eivat vaadi iimavirtausta lautasen ympérilla.
1. Aseta ruoka leivinpellille.

2. Aseta leivinpelti paisto-osastoon.

3. Sulje laite ja valitse haluamasi ohjelma ja vahvista painikkeella Start / Stop (B).

4. Kun astia on valmis, poista se paisto-osastosta uunikintaalla.

Ritilan ritilé (9):

Ritilaa kaytetadn paaasiassa ranskalaisille, kanansiiville, paneroiduille ruokalajeille jne.
1. Aseta ruoka ritilalle.

2. Aseta ritila paisto-osastoon.

3. Sulje laite ja valitse haluamasi ohjelma ja vahvista painikkeella Start / Stop (B).

4. Kun ruoka on valmista, poista se paisto-osastosta uunikintaalla.

Puhdistus ja huolto

1. Puhdista laite jokaisen kayttokerran jalkeen. N&in voit helposti poistaa ruokajad@mét ja esta4 niiden palamisen seuraavalla
kayttokerralla.

2. Irrota laite aina ennen puhdistusta virtaldhteestd. Aloita puhdistus sen jalkeen, kun olet varmistanut, etta laite on jadhtynyt
kokonaan.

3. Puhdista laite sisalta ja ulkoa pehmeélla, kostealla liinalla. .

4. Kayta nestemaisia puhdistusaineita, jotka eivat sisélla kokkareita. Ala kayta happamia, ohentavia, syttyvia tai hankaavia aineita
(pesujauhe). Ala kayta puhdistukseen lankasienia. Ala kayta puhdistukseen hdyrypuhdistusaineita. Tarjottimet ja lisavarusteet
voidaan pesta lampiméalla vedelld ja nesteméisella astianpesuaineella. Suositellaan valitonta puhdistusta

happamat aineet, kuten valunut 6ljy, sitruuna jne.

5. Puhdista ja kuivaa ohjauspaneeli ja saatimet kostealla liinalla.

6. Al4 kayta hankaavia aineita laitteen lasin puhdistamiseen. Néma aineet voivat naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa lasia.

7. Sailyta puhtaassa, kuivassa paikassa

Tekniset tiedot:

220-240V ~ 50-60Hz

Teho: 1700W.

Maksimiteho: 2200W

Kapasiteetti: 30L

Energiankulutus pois paalta: 0.46W

Varoitus kuuma pinta:

Lampétila: Kayttdkunnossa olevan laitteen kaytettavissa olevien pintojen lampétila voi olla korkea. Ald koske
laitteen kuumiin pintoihin

Ympariston suojelemiseksi. Tietoja sahko- ja elektroniikkalaiteromusta Syyskuun 11. péivana 2015 annetun séhké- ja elektroniikkalaiteromusta
annetun lain 13 §:n 1 ja 2 momentin mukaisesti haluamme tiedottaa sinulle sahkd- ja elektronii iteromun asiar i késittelysta:

y
1. Sahko- ja elektroniikkalaiteromua ei saa sijoittaa muun jétteen joukkoon - tmé vahvistetaan merkinnalld "yliviivatun roskiksen" muodossa, jossa
maarataan timantyyppisen jatteen valikoivasta kerayksesta.

2. Sahko- ja elektroniikkalaitteet voivat sisaltaa vaarallisia aineita, seoksia ja komponentteja, jotka ympéristoon joutuessaan voivat aiheuttaa vakavan uhan
ihmisten ja elavien organismien terveydelle ja elamalle. Ne voivat aiheuttaa lukuisia terveysongelmia, kuten néké-, kuulo- ja puhehéiriitd, ja ne voivat myds
vahingoittaa munuaisia, maksaa ja sydénta seka aiheuttaa ihosairauksia. Haitallisilla aineilla voi olla myés haitallisia vaikutuksia hengitys- ja
lisééntymisjarjestelmiin ja ne voivat aiheuttaa sydpamuutoksia. Saastuneella maaperalla kasvavien kasvien ja niistd saatavien tuotteiden nauttiminen voi
aiheuttaa edelld mainittuja terveysvaikutuksia.

3. Sahko- ja elektroniikkalaiteromua saa luovuttaa vain valtuutettuihin kerdyspisteisiin, joista on luettelo kunkin kunnan verkkosivustolla.

4. Kotitalouksilla on tarkeé rooli jatelaitteiden uudelleenkéyton ja hyddyntdmisen, myds kierratyksen, edistamisessa. Kotitalouksilla on myds keskeinen
asema sahko- ja elektroniikkalaiteromun jatehuoltojarjestelmassa, koska ne voivat luovuttaa sahko- ja elektroniikkalaitteita suoraan valtuutettuihin
kerayspisteisiin ja koska ne poistavat ei-toivotut sosiaaliset tavat, jotka johtavat laitteiden jattdmiseen paikkoihin, joita ei ole tarkoitettu téllaiseen
tarkoitukseen.

m
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Lisaksi Palauta séhko- ja elektroniikkaromu toimituspaikalle. Kun jakelija toimittaa kotitalouksille tarkoitettuja laitteita ostajalle, jakelijan on otettava
kotitalouksilta kéytetyt laitteet maksutta takaisin niiden toimituspaikassa edellyttaen, etté kaytetyt laitteet ovat samantyyppisié ja toimivat samoilla toiminnoilla
kuin toimitetut laitteet.

Pahvipakkaukset ja polyeteenipussit (PE-pussit) on sijoitettava asianmukaisiin astioihin yhdyskuntajétteen erilliskerdysta varten niiden kuvauksen mukaisesti.
Jos laitteessa on paristoja, ne on poistettava ja havitettéva erikseen kerdys- ja varastointilaitoksessa.

Ala hiviti laitetta yhdyskuntajateastiaan!!!!

Huolto Jos haluat hankkia varaosia tai tehda reklamaation, ota yhteytté osoitteeseen ota yhteytta suoraan kuitin antaneeseen jalleenmyyjaén.

Instrukcja obstugi (PL)

OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZL0SC

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac instrukcje
obstugi i postepowac wedtug wskazoéwek w niej zawartych. Producent nie
odpowiada za szkody spowodowane uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem lub niewtasciwa jego obstuga.

2. Urzadzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac do
innych celow, niezgodnych z jego przeznaczeniem.

3. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem
220-240V ~ 50-60Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu
pradu nie nalezy rdbwnoczesnie wtgczac wielu urzadzen elektrycznych.

4. Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z
urzadzenia, gdy w poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszczac
dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwdl dzieciom ani osobom nie
zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

5. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze byé uzytkowany przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz 0soby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod nadzorem osoby
odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone wskazowki
na temat bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i majg Swiadomos¢
niebezpieczenstwa zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny
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bawi¢ sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinna
by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze sg powyzej 8 roku zycia a
czynnosci te sq wykonywane pod nadzorem.
6. OSTRZEZENIE: nie wolno pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia do
gniazdka bez nadzoru.
7. OSTRZEZENIE: nigdy nie przeno$ urzadzenia kiedy jest wtaczone albo
kiedy jest gorace.
8. OSTRZEZENIE: temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego
urzadzenia moze by¢ wysoka gdy sprzet pracuije.
9. OSTRZEZENIE: Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
10. OSTRZEZENIE: Zawsze po zakoficzeniu uzywania, wyjmij wtyczke z
gniazda zasilajgcego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggnac
za sznur sieciowy.
11. OSTRZEZENIE: Nie korzystaé z urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych.
12. OSTRZEZENIE: Nie wolno umieszcza¢ w urzadzeniu wyrobow z
tektury, papieru, plastikow i innych przedmiotow tatwopalnych oraz
topliwych.
13. Nie zanurzac kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej
cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych
(deszczu, storica, etc.) ani nie uzywaj w warunkach podwyzszonej
wilgotnosci (tazienki, wilgotne domki kempingowe).
14. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, to sprzetu nie wolno uzywac. Uszkodzony
przewod powinien by¢ wymieniony przez specjalistyczny zaktad
naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
15. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposob lub
nieprawidtowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi
to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie oddaj do wtasciwego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy. Wszelkich
napraw mogg dokonywac wytgcznie uprawnione punkty serwisowe.
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Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

16. Nalezy stawiaC urzadzenie na chtodnej stabilnej, rownej powierzchni, z
dala od nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka
elektryczna, palnik gazowy, itp..

17. Przewod zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub dotykac
goracych powierzchni.

18. Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest zainstalowanie w
obwodzie elektrycznym, urzadzenia réznicowopragdowego (RCD) o
znamionowym pradzie roznicowym nie przekraczajgcym 30 mA. W tym
zakresie nalezy zwrdcic sie do specjalisty elektryka.

19. Jezeli niezbednym jest uzycie przedtuzacza, to nalezy uzy¢ model
wytacznie z bolcem uziemiajacym przystosowany do pradu o natezeniu
min 10 A. Przedtuzacze nie spetniajgce tego wymogu mogg ulec
przegrzaniu. Przewod nalezy tak utozy¢ aby unikng¢ przypadkowych
pociagniec lub potknie¢ o niego.

20. Nie dopusci¢ do zamoczenia czesci silnikowej urzadzenia.

21. Urzadzenie nalezy stawiaC na rownej, odpornej na temperature
powierzchni, z dala od tatwopalnych materiatow (firanki, zastony, tapety,
itp.). W celu zapewnienia wiasciwej cyrkulacji powietrza nalezy zachowac
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej strony urzadzenia oraz
przynajmniej 30 cm nad nim. Nie wolno przykrywac otworow
wentylacyjnych urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie |
uszkodzenie wyrobu.

22. Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia(drzwiczek, Scianki
gérnej lub dolnej oraz Scianek bocznych). Nalezy uzywac rekawic
ochronnych do wyjmowania lub dotykania wszelkich goracych elementow.
23. Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ uktadany ponad urzadzeniem, a
takze nie powinien dotykac lub leze¢ w poblizu gorgcych powierzchni. Nie
ustawia¢ urzadzenia pod gniazdem elektrycznym.

24. Nie wolno wktada¢ do urzadzenia porcji zajmujacych catg jego
objetos¢, poniewaz moze spowodowac to pozar i zniszczenie wyrobu.

25. Po zakonczeniu pieczenia lub przed czyszczeniem urzadzenia nalezy
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wyjac wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka i zostawi¢ do
ostygniecia. Nalezy odczeka¢ wystarczajgco diugi okres czasu, poniewaz
nagrzane urzgdzenie stygnie bardzo wolno.

26. Nalezy oczysci¢ urzadzenie po kazdorazowym uzyciu.

27. Do mycia obudowy nie nalezy uzywac agresywnych detergentow w
postaci emulsji, mleczka, past itp., poniewaz mogq one miedzy innymi
usung¢ naniesione informacyjne symbole graficzne takie jak podziatki,
oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

28. Nie uzywac metalowych druciakow do czyszczenia. Odtamane
fragmenty druciakow, moga zetkna¢ sie z czesciami elektrycznymi,
stwarzajac zagrozenie porazenia elektrycznego.

29. Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikow czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

30. Ze wzgledu na wysokg temperature nalezy zachowac szczegdlng
ostroznos¢ podczas wyjmowania upieczonych potraw, usuwania goracego
ttuszczu czy innych goracych ptynow.

31. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia pod szafkami kuchennymi, ze
wzgledu na unoszace sie ciepto i pare.

32. Nie nalezy my¢ metalowych czesci w zmywarkach, poniewaz
agresywne $rodki stosowane w tych urzadzeniach powodujg ciemnienie
ww. czesci. Zaleca sie aby myc je recznie, z uzyciem tradycyjnych ptynow
do mycia naczyn.

33. Aby unikng¢ przegrzania urzadzenia nie nalezy przykrywac
urzadzenia.

34. Nie nalezy przechowywac w urzadzeniu niczego poza akcesoriami
nalezacymi do tego niego.

35. Nie wolno uzywac urzadzenia z niedomknigtymi drzwiczkami

Opis produktu:

1. Obudowa

2. Lampka wewnetrzna

3. Prowadnice do wsuwania tacy lub rusztu

4. Panel sterowania

5. Szklane drzwiczki

6. Uchwyt

7. Blacha do pieczenia
8. Ruszt do pieczenia
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9. Ruszt siateczkowy

10. Zestaw do rozna

11. Uchwyt do wyjmowania rozna
12. Beben do smazenia

13. Ruszt na szaszlyki

14. Tacka na okruchy / tluszcz

Panel sterowania LED (4)

A: Zaprogramowane programy gotowania ( patrz lista programéw)
B:“Start / Stop”

C: ,Function”: wybér funkcji / programu

D: ,Time”: Ustawienie czasu

E: ,Temp”: Ustawienie temperatury

F: ,Speed”: Ustawienie pracy wentylatora

G: ,Light”: Wigcznik / Wytaczniki oswietlenia wewnetrznego

H: Strzatka w dot, wybor funkcji / zmniejszenie czasu lub temperatury
I: Strzatka w gore, wybor funkcji / zwiekszenie czasu lub temperatury
J. Ikona pracy wentylatora

K. Wyswietlacz temperatury

L. Wyswietlacz czasu

Programy:

L,FRIES”: Frytki, 200°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - wysoka

,BREAD”: Chleb podgrzanie, 230°C / 5 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,FISH": Ryba, 230°C / 25 minut / predkos¢ wentylatora - niska

,STEAK": Stek, 230°C / 12 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,CHICKEN": Kurczak, 200°C / 25 minut / predko$¢ wentylatora - wysoka

,CAKE": Ciasto, 175°C / 35 minut / predko$¢ wentylatora - niska

PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,COOKIES”: Ciasteczka, 175°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,DEFROST": Rozmrazanie, 230°C / 5 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,WINGS": Skrzydetka kurczaka, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,SHRIMP": Krewetki, 230°C / 8 minut / predko$¢ wentylatora - niska

,WARM’: Podgrzewanie, 80°C / 120 minut / / predko$¢ wentylatora - niska

LAIR FRY”: Smazenie w goracym powietrzu, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - wysoka
,BAKE": Pieczenie ciast, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - niska

L,AIR BAKE": Pieczenie ciast w goracym powietrzu, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora - wysoka
,ROAST": Pieczenie mies, 230°C/ 20 minut / predko$¢ wentylatora - niska

LAIR ROAST": Pieczenie mies w goracym powietrzu, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora — wysoka
LAIR BROIL": Grillowanie z obiegiem powietrza, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora — wysoka
LAIR GRILL”: Grill z obiegiem powietrza z funkcjg rozna, 230°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora — wysoka
,PROOF”: Wyrastanie ciasta, 38°C / 60 minut / predko$¢ wentylatora — niska

,ROTISSERIE”: Pieczenie na roznie, 200°C / 40 minut / predko$¢ wentylatora — niska

,REHEAT": Odgrzewanie, 230°C / 15 minut / predko$¢ wentylatora — niska

,BAGEL": Bajgiel, 175°C / 20 minut / predko$¢ wentylatora — niska

,DEHYDRATE”: Osuszanie 80°C / 120 minut / predko$¢ wentylatora — niska

Uwaga: Powyzsze czasy i temperatury pieczenia majg charakter orientacyjny. Ze wzgledu na zréznicowang grubo$¢, rozmiar i
wilgotnos¢ pieczonej potrawy, temperatura i czas pieczenia moga wymagac dostosowania czasu lub temperatury, aby uzyska¢
wiasciwy efekt.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania i usun wszystkie elementy opakowania.

2. Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala od wszelkich elementéw, ktére moga ulec
uszkodzeniu pod wptywem ciepta. Zachowaj odlegtos¢ co najmniej 30 cm migdzy gniazdkiem a Scianami, meblami itp.

3. Zdejmij folie ochronng z panelu sterowania.

4. Wyczysc¢ wszystkie akcesoria i wnetrze urzadzenia. Wysusz akcesoria i wioz je z powrotem do piekarnika.

5. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem 220-240V ~ 50-60Hz.
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6. Podczas pierwszego uzycia wazne jest, aby pozostawi¢ piekarnik wigczony przez okoto 18 minut w maksymalnej temperaturze
(230°C), aby usuna¢ wszelkie zapachy fabryczne. W tym czasie urzadzenie moze wydziela¢ niewielkg, ilo$¢ dymu. Jest to zjawisko
normalne.

7. Odpowiednio przewietrz pomieszczenie. Wyczyscié urzadzenie zgodnie z punktem ,Czyszczenie” niniejszej instrukcji obstugi.

8. Podczas pracy, z wyjatkiem pierwszego uzycia opisanego powyzej: Nie uzywaj urzadzenia, gdy jest puste przez czas diuzszy,
niz ten, ktory jest konieczny do osiggnigcia pozadanego poziomu temperatury w przepisach, ktére tego wymagaja.

Obstuga urzadzenia

1. Podtacz urzadzenie wylacznie do gniazdka z uziemieniem 220-240V ~ 50-60Hz, i nacisnij przycisk START/STOP (B), aby
wigczy¢ urzadzenie. Ekran sie zaswieci, a ikona ,FRIES zacznie migac.

Umiesci¢ blache do pieczenia (7) lub ruszt (8), (9), na prowadnicach (3) w urzadzeniu.

Jedli uzywasz wtasnego pojemnika na zywnos$¢, umies$c¢ go na ruszcie (8).

2. Zamknag szklane drzwiczki piekarnika (5)

3. Dotknij ikony ,FUNCTION"(C), a nastepnie wybierz zadany program, dotykajac ikony plus (I) lub minus (H), lub dotykaj ikony
,FUNCTION(C), az zostanie wybrany zadany program. Na ekranie wyswietli sie domysIna temperatura i czas dla tego programu.
Mozesz dostosowac temperature za pomoca przycisku ,Temp’(E) i czas za pomoca przycisku , Time”(D) wedlug uznania, uzywajac
przyciskow plus (1) lub minus (H).

3. Po wybraniu odpowiedniego programu nalezy zatwierdzi¢ przyciskiem Start/stop (A) aby rozpoczag¢ pieczenie. Na ekranie pojawi
si¢ odliczanie czasu. Wybrany program bedzie miga¢ podczas pieczenia. Po zakoriczeniu pieczenia urzadzenie wyda 5 sygnatow
dzwiekowych, a na wyswietlaczu LCD pojawi sie komunikat ,OFF”

Notatka: Temperatury nie mozna regulowa¢ w funkcji ,PROOF,, mozna dostosowac jedynie czas.
Uwaga: Po zakonczeniu gotowania wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 1 minute, aby schlodzi¢ urzadzenie.

Uwaga: Podczas przygotowywania ttustych potraw (np. kurczaka) w bebnie do smazenia, ruszcie lub roznie, nalezy umiescic tacke
na okruchy / tuszcz (13), nad grzatkami w najnizszym potozeniu prowadnic, aby zapobiec kapaniu oleju na elementy grzejne.
W innych przypadkach nalezy tace na okruchy (13) umiesci¢ pod grzatkami.

Korzystanie z bebna (12)

1. W6z pret do rozna przez boczne otwory w bebnie, a nastepnie dokrec Sruby, upewniajac sie, ze beben jest zamocowany.
Nastepnie nalzy dokreci¢ $ruby po obu stronach

2. Otworz beben, wtdz jedzenie. Upewnij sig, ze nie wktadasz zbyt duzo jedzenia, aby mogto sie ono przemieszcza¢ w bebnie.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, potowe przestrzeni wewnatrz bebna nalezy wykorzystac, a drugg potowe pozostawi¢ pusta.

3. Wi6z beben do komory urzadzenia. Upewnij sig, ze pret rozna spoczywa na uchwytach rozna. Strona z zagtebieniami spoczywa
na lewym mocowaniu bocznym, a gtadsza strona na obrotowej czesci silnika po prawej stronie.

4. Zamknij urzadzenie i wybierz program ,AIR Grill". (Grill z obiegiem powietrza z funkcjq rozna).

5. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca uchwytu rozna (4).

Korzystanie ze zestawu do szaszlykéw (5): Rys. 1

1. Umies¢ jedzenie na sztycach z zestawu do szasztykéw.

2. UmieSc¢ okragte uchwyty na precie rozna tak, aby otwory byly jak najbardziej wyrownane ze sobg. Nastepnie nalzy dokreci¢
Sruby po obu stronach.

3. Wt6z ptaski koniec sztycy do jednego z otworu w okragtym uchwycie, a nastepnie koniec z petla w odpowiedni otwdr w drugim
okragtym uchwycie do sztyc. Nalezy upewni¢ si¢, ze podczas poruszania si¢ sztyce nie wypadng z otworéw.

4 Wiz zestaw do szasztykéw do komory urzadzenia. Upewnij sig, ze pret rozna spoczywa na uchwytach rozna. Strona z
zagtebieniami spoczywa na lewym mocowaniu bocznym, a gtadsza strona na obrotowej cze$ci silnika po prawej stronie.

5.. Zamknij urzadzenie i wybierz program ,AIR Grill". (Grill z obiegiem powietrza z funkcja rozna).

6. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij jg z komory smazenia za pomoca uchwytu rozna (4).

Uzycie rozna (10)

1. Natozy¢ jedne widetki na 0$ rozna zaostrzong strona i przesuna¢ na osi, nastepnie nalzy dokreci¢ Srubke ktora jest

na widetkach w celu zablokowania widetek na osi rozna.

2. Tak przygotowany rozen przebic przez $rodek produktu przeznaczonego do pieczenia, wbi¢ widetki rozna w produkt.

3. Natozy¢ drugq pare widetek wg punktu 12 i wbi¢ je w produkt z drugiej strony, "zamykajac" produkt na osi rozna.

4. Sprawdzi¢, czy tak zamocowany produkt umieszczony jest centralnie wzdtuz osi rozna.

5 Tak przygotowang potrawe wt6z do komory urzadzenia. Upewnij sig, Ze pret rozna spoczywa na uchwytach rozna. Strona z
zagtebieniami spoczywa na lewym mocowaniu bocznym, a gtadsza strona na obrotowej cze$ci silnika po prawej stronie.
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4. Zamknij urzadzenie i wybierz program ,ROTISSERIE”. (Pieczenie na roznie)
5. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca uchwytu rozna (4).

Ruszt do pieczenia (8)

Ruszt stuzy gtownie jako podpora dla innych pojemnikéw do pieczenia.

1. Umie$¢ ruszt w komorze smazenia.

2. Umies$¢ zaroodpome naczynie na ruszcie.

3. Zamknij urzadzenie i wybierz odpowiedni program i zatwierdz przyciskiem Start / Stop (B).
4. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca rekawicy kuchennej.

Blacha do pieczenia (7):

Blacha jest uzywana gtéwnie do przepisow, ktore nie wymagaja przeptywu powietrza wokét potrawy.
1. Umie$¢ jedzenie na blasze.

2. Umies¢ blache w komorze smazenia.

3. Zamknij urzadzenie i wybierz odpowiedni program i zatwierdz przyciskiem Start / Stop (B).

4. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca rekawicy kuchenne;.

Ruszt siateczkowy (9):

Ruszt siateczkowy stuzy gtéwnie do frytek, skrzydetek z kurczaka, panierowanych potraw itp.
1. Umie$¢ jedzenie na ruszcie.

2. Umies¢ ruszt w komorze smazenia.

3. Zamknij urzadzenie i wybierz odpowiedni program i zatwierdz przyciskiem Start / Stop (B).
4. Gdy potrawa jest gotowa, wyciagnij ja z komory smazenia za pomoca rekawicy kuchennej.

Czyszczenie i konserwacja

1. Wyczy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. W ten sposdb tatwo usuniesz resztki jedzenia i zapobiegniesz ich przypaleniu przy
nastepnym uzyciu.

2. Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania przed rozpoczeciem czyszczenia. Rozpocznij czyszczenie po upewnieniu sig, ze
urzadzenie catkowicie ostygto.

3. Wyczy$¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz migkka, wilgotng Sciereczka.

4. Uzywaj ptynnych Srodkow czyszczacych, ktdre nie zawierajg grudek. Nie stosowa¢ srodkow kwasnych, rozcierczalnikow,
tatwopalnych i $ciernych (detergent w proszku). Nie stosuj gabek drucianych do czyszczenia. Do czyszczenia nie nalezy uzywac
produktéw do czyszczenia para. Tace i akcesoria mozna myc¢ cieptg woda z ptynnym do mycia naczyn. Zaleca sie natychmiastowe
czyszczenie

kwasénych substancji, takich jak rozlany olej, cytryna itp.

5. Wyczyscic i osuszy¢ panel sterowania i pokretta wilgotng $ciereczka.

6. Nie uzywaj materiatéw $ciernych do czyszczenia szyby urzadzenia. Materiaty te moga porysowac¢ powierzchnie i uszkodzi¢
szkfo.

7. Przechowywac w czystym, suchym miejscu

Dane techniczne:

Zasilanie: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc:1700W.

Moc maksymalna: 2200W
Pojemno$¢:30L

Pobér energii w stanie wytaczenia: 0,46W

Uwaga gorgca powierzchnia:

Temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze by¢ wysoka. Nie dotyka¢ goracych
powierzchni urzadzenia
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W trosce o $rodowisko. Informacje o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym Zgodnie z art. 13 ust. 1 ust. 2 Ustawy z dnia 11 wrze$nia 2015
roku o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym informujemy o prawidiowym postepowaniu z odpadami zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego:
1. Zakazuje sie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego tacznie z innymi odpadami — potwierdza to oznakowanie w formie
przekreslonego kosza”, nakazujace selektywne gromadzenie tego rodzaju odpadéw.
2. Urzadzenia elektryczne i elektroniczne moga zawiera¢ niebezpieczne substancje, mieszaniny i czesci sktadowe, ktére po przedostaniu sig do srodowiska
moga powodowa¢ powazne zagrozenie dla zdrowia i Zycia ludzi oraz organizméw zywych. Moga doprowadzi¢ do licznych dolegliwosci zdrowotnych, takich
jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skory. Substancje
szkodliwe, moga mie¢ réwniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zmian nowotworowych. Spozycie rolin rosnacych
na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z nich, moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.
3. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy przekazywac wytacznie do uprawnionych punktéw zbierania, ktorych lista powinna zosta¢ zawarta na
stronie internetowej kazdego Urzedu Gminy.
4. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role, w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Petni réwniez
kluczowa role w systemie zagospodarowania odpadow zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego z uwagi na mozliwo$¢ ich bezposredniego

c € przekazywania do uprawnionych punktéw zbierania oraz eliminacje niepozadanych nawykéw spotecznych skutkujacych pozostawianiem odpadéw zuzytego
sprzetu w miejscach do tego nieprzewidzianych.
Ponadto Oddaj zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny w miejscu dostawy. Dystrybutor, dostarczajac nabywcy sprzet przeznaczony dla gospodarstw
domowych, obowigzany jest do nieodptatnego odbioru zuzytego sprzetu pochodzacego z gospodarstw domowych w miejscu dostawy tego sprzetu, o ile
zuzyty sprzet jest tego samego rodzaju i peinit te same funkcje co sprzet dostarczony.
Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikow przeznaczonych do selektywnej zbiorki odpadéw
komunalnych zgodnie z ich opisem. Je$li w urzadzeniu znajdujq si¢ baterie, nalezy je wyja¢ i osobno oddac¢ do punktu zbierania i sktadowania.

Urzadzenia nie wyrzucac do pojemnika na odpady
Serwis W przypadku checi zakupu czesci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji nalezy kontaktowac sig bezposrednio ze sprzedawca, ktory
wystawit paragon.

Manuale d'uso (IT)

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA
IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA PER L'USO
LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER RIFERIMENTO
FUTURO

1. Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere le istruzioni per l'uso e seguire
le indicazioni in esse contenute. Il produttore non e responsabile dei danni
causati da un uso dell'apparecchio non conforme alla sua destinazione o
da una manipolazione impropria.

2. L'apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Non
utilizzare per altri scopi incompatibili con la sua destinazione d'uso.

3. Collegare I'apparecchio solo a una presa con messa a terra 220-240V ~
50-60Hz.

Per aumentare la sicurezza d'uso, non collegare contemporaneamente piu
apparecchi elettrici a un unico circuito.

4. Prestare particolare attenzione quando si utilizza I'apparecchio in
presenza di bambini. Non permettere ai bambini di giocare con
I'apparecchio, né ai bambini 0 a chiunque non abbia familiarita con
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I'apparecchio.

5. AVWERTENZA: Questa apparecchiatura pud essere utilizzata da
bambini di eta superiore agli 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate, 0 da persone prive di esperienza o
conoscenza dell'apparecchiatura, a condizione che cio avvenga sotto la
supervisione di una persona responsabile della loro sicurezza o che siano
state fornite loro istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e siano
consapevoli dei pericoli associati al suo utilizzo. | bambini non devono
giocare con l'attrezzatura. La pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura
non devono essere eseguite dai bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e l'attivita sia svolta sotto supervisione.

6. AVWERTENZA: non lasciare |'apparecchio collegato alla presa di
corrente senza sorveglianza.

7. AVWERTENZA: non trasportare mai |'apparecchio quando € acceso o
quando e caldo.

8. AVVERTENZA: la temperatura delle superfici accessibili
dell'apparecchio puo essere elevata quando I'apparecchio € in funzione.
9. AVVERTENZA: tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

10. AVWERTENZA: dopo l'uso, rimuovere sempre la spina dalla presa di
corrente tenendola con la mano. NON tirare il cavo di alimentazione.

11. AVWERTENZA: non utilizzare I'apparecchio in prossimita di materiali
infiammabili.

12. AVWERTENZA: Non inserire all'interno dell'apparecchio cartone, carta,
plastica o altri oggetti infiammabili o fusibili.

13. Non immergere il cavo, la spina o l'intero apparecchio in acqua o altri
liquidi. Non esporre |'apparecchio alle intemperie (pioggia, sole, ecc.) e
non utilizzarlo in condizioni di umidita (bagni, camper umidi).

14. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di alimentazione. Se
il cavo di alimentazione & danneggiato, I'apparecchio non deve essere
utilizzato. Un cavo danneggiato deve essere sostituito da un centro di
riparazione specializzato per evitare pericoli.

15. Non utilizzare I'apparecchio con un cavo di alimentazione danneggiato
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0 se € caduto o é stato danneggiato in altro modo o non funziona
correttamente. Non riparare I'apparecchio da soli, perché c'é il rischio di
scosse. Portare |'apparecchio danneggiato presso un centro di assistenza
competente per l'ispezione o la riparazione. Le riparazioni possono essere
effettuate solo da centri di assistenza autorizzati. Una riparazione non
corretta pud comportare gravi rischi per l'utente.

16. Collocare I'apparecchio su una superficie fresca, stabile e piana,
lontano da apparecchi di cottura caldi come fornelli elettrici, bruciatori a
gas, ecc.

17. Il cavo di alimentazione non deve pendere dal bordo del tavolo o
toccare superfici calde.

18. Per una maggiore protezione, si consiglia di installare nel circuito
elettrico un interruttore differenziale (RCD) con una corrente residua
nominale non superiore a 30 mA. A tale proposito, si consiglia di rivolgersi
a un elettricista specializzato.

19. Se & necessario utilizzare un cavo di prolunga, utilizzare solo un
modello con un pin di messa a terra nominale di aimeno 10 A. Le
prolunghe che non soddisfano questo requisito possono surriscaldarsi. |l
cavo deve essere posato in modo da evitare di tirarlo o inciampare
accidentalmente.

20. Non lasciare che la parte motore dell'apparecchio si bagni.

21. Collocare I'apparecchio su una superficie piana e resistente al calore,
lontano da materiali infiammabili (tende, tendaggi, carta da parati, ecc.).
Per garantire una corretta circolazione dell'aria, mantenere almeno 10 cm
di spazio libero su ogni lato dell'apparecchio e almeno 30 cm sopra di
ess0. Non coprire le aperture di ventilazione dell'apparecchio per evitare il
surriscaldamento e il danneggiamento del prodotto.

22. Non toccare le superfici calde dell'apparecchio (porta, pannello
superiore o inferiore e pannelli laterali). Utilizzare guanti di protezione
quando si rimuovono o si toccano le parti calde.

23. Il cavo di alimentazione non deve essere appoggiato sull'apparecchio e
non deve toccare o essere vicino a superfici calde. Non collocare
I'apparecchio sotto una presa di corrente.
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24. Non collocare porzioni che occupino l'intero volume dell'apparecchio,
poiché cio potrebbe causare incendi e danni al prodotto.

25. Dopo aver cucinato o prima di pulire I'apparecchio, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa e lasciarlo raffreddare. Lasciare raffreddare
I'apparecchio per un periodo di tempo sufficientemente lungo, poiché
quando é riscaldato si raffredda molto lentamente.

26. Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.

27. Non utilizzare detergenti aggressivi sotto forma di emulsioni, lozioni,
paste, ecc. per pulire l'involucro, in quanto potrebbero, tra ['altro, rimuovere
simboli grafici informativi come graduazioni, marcature, segnali di
avvertimento, ecc.

28. Non utilizzare spazzole metalliche per la pulizia. | frammenti di filo rotto
possono entrare in contatto con le parti elettriche, con il rischio di scosse
elettriche.

29. L'apparecchiatura non € progettata per funzionare con timer esterni o
con un sistema di controllo remoto separato.

30. A causa delle alte temperature, & necessario prestare particolare
attenzione quando si rimuovono alimenti cotti, grasso caldo o altri liquidi
caldi.

31. Non collocare I'apparecchio sotto i mobili della cucina a causa del
calore e del vapore che si sprigionano.

32. Non lavare le parti metalliche in lavastoviglie, poiché i detergenti
aggressivi utilizzati in questi apparecchi provocano lo scurimento delle
parti suddette. Si consiglia di lavarle a mano, utilizzando i comuni detersivi.
33. Non coprire I'apparecchio per evitare il surriscaldamento.

34. Non riporre nell'apparecchio oggetti diversi dagli accessori che lo
compongono.

35. Non utilizzare l'apparecchio con lo sportello chiuso

Descrizione del prodotto:

1. Alloggiamento

2. Lampada interna

3. Guide per l'inserimento del vassoio o della griglia
4. Pannello di controllo

5. Porta in vetro

6. Maniglia
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7. Vassoio di cottura

8. Teglia da fomo

9. Griglia

10. Set per girarrosto

11. Maniglia per la rimozione dello spiedo
12. Tamburo per frittura

13. Criglia per spiedini

14. Vassoio per briciole/grasso

Pannello di controllo a LED (4)

A: Programmi di cottura preprogrammati (vedi elenco programmi)

B: "Start / Stop"

C: "Funzione": selezione della funzione/programma

D: "Tempo": Impostazione dell'ora

E: "Temp": Impostazione della temperatura

F: "Velocita": Impostazione del funzionamento del ventilatore

G: "Luce": Interruttore on/off per l'illuminazione interna

H: Freccia giu, selezione della funzione / riduzione del tempo o della temperatura
I: Freccia verso l'alto, selezione della funzione / aumento del tempo o della temperatura
J. Icona del funzionamento del ventilatore

K. Visualizzazione della temperatura

L. Visualizzazione dell'ora

Programmi:

"FRIES": Patatine, 200°C / 20 minuti / velocita della ventola - alta

"PANE": Riscaldamento pane, 230°C / 5 minuti / velocita ventola - bassa

"PESCE": Pesce, 230°C / 25 minuti / velocita ventola - bassa

"BISTECCA": Bistecca, 230°C / 12 minuti / velocita ventola - bassa

"POLLQ": Pollo, 200°C / 25 minuti / velocita ventola - alta

"TORTA": Torta, 175°C / 35 minuti / velocita ventola - bassa

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minuti / velocita ventola - bassa

"COOKIES": Biscotti, 175°C / 20 minuti / velocita ventola - bassa

"DEFROST": Scongelamento, 230°C / 5 minuti / velocita ventola - bassa

"ALI": Ali di pollo, 230°C / 20 minuti / velocita ventola - bassa

"GAMBERI": Gamberi, 230°C / 8 minuti / velocita ventola - bassa

"CALDQ": Preriscaldamento, 80°C / 120 minuti / / velocita ventola - bassa

"AIR FRY": Frittura ad aria calda, 230°C / 20 minuti / velocita della ventola - alta

"COTTURA": Cuocere torte, 230°C / 20 minuti / velocita ventola - bassa

"COTTURA AD ARIA": Cottura di torte in aria calda, 230°C / 20 minuti / velocita della ventola - alta
"ARROSTQ": Cottura di carni, 230°C / 20 minuti / velocita ventola - bassa

"ARROSTQ": Arrostimento di carni in aria calda, 230°C / 20 minuti / velocita della ventola - alta
"AIR BROIL": Grigliata con circolazione d'aria, 230°C / 20 minuti / velocita della ventola - alta
"AIR GRILL": Griglia a circolazione d'aria con funzione spiedo, 230°C / 20 minuti / velocita ventola - alta
"PROOF": Lievitazione della pasta, 38°C / 60 minuti / velocita della ventola - bassa
"ROTISSERIE": Cottura allo spiedo, 200°C / 40 minuti / velocita ventola - bassa

"REHEAT": Riscaldare, 230°C / 15 minuti / velocita della ventola - bassa

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minuti / velocita ventola - bassa

"DEUMIDIFICAZIONE": Deumidificazione 80°C / 120 minuti / velocita della ventola - bassa

Nota: i tempi e le temperature di cottura sopra indicati sono indicativi. A causa della variazione dello spessore, delle dimensioni e
del contenuto di umidita degli alimenti da cuocere, potrebbe essere necessario regolare la temperatura e il tempo di cottura per
oftenere il risultato corretto.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Togliere I'apparecchio dalla confezione e rimuovere tutti i componenti dell'imballaggio.

2. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente al calore, lontano da qualsiasi cosa che possa essere
danneggiata dal calore. Mantenere una distanza di almeno 30 cm tra la presa e le pareti, i mobili, ecc.

3. Rimuovere la pellicola protettiva dal pannello di controllo.
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4. Pulire tutti gli accessori e l'interno dell'apparecchio. Asciugare gli accessori e rimetterli nel forno.

5. Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente con messa a terra 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Al primo utilizzo, € importante lasciare il forno acceso per circa 18 minuti alla massima temperatura (230°C) per eliminare gli
odori di fabbrica. Durante questo periodo I'apparecchio potrebbe emettere una piccola quantita di fumo. Si tratta di un fenomeno
normale.

7. Ventilare adeguatamente la stanza. Pulire I'apparecchio come indicato nella sezione "Pulizia" di questo manuale.

8. Durante il funzionamento, ad eccezione del primo utilizzo descritto sopra: Non utilizzare I'apparecchio a vuoto per un tempo
superiore a quello necessario per raggiungere il livello di temperatura desiderato nelle ricette che lo richiedono.

Funzionamento dell'apparecchio

1. Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente con messa a terra 220-240V ~ 50-60Hz e premere il pulsante
START/STOP (B) per accendere |'apparecchio. Lo schermo si accende e I'icona "FRIES" lampeggia.

Posizionare la teglia (7) o la griglia (8), (9) sui ripiani (3) dell'apparecchio.

Se si utilizza il proprio contenitore per alimenti, posizionarlo sulla griglia (8).

2. Chiudere la porta di vetro del forno (5)

3. Toccare l'icona "FUNCTION" (C), quindi selezionare il programma desiderato toccando l'icona piti (I) o meno (H), oppure toccare
licona "FUNCTION" (C) fino a selezionare il programma desiderato. Sullo schermo appariranno la temperatura e l'ora predefinite
per quel programma. E possibile regolare la temperatura con il tasto "Temp" (E) e l'ora con il tasto "Time" (D), utilizzando i tasti pit
(1) o meno (H).

3. Una volta selezionato il programma desiderato, confermare con il pulsante Start/stop (A) per avviare la cottura. Sullo schermo
appare un conto alla rovescia. Il programma selezionato lampeggia durante il processo di cottura. Al termine del processo di
cottura, I'apparecchio emette 5 segnali acustici e il display LCD visualizza "OFF"

Nota: nella funzione "PROOF" non & possibile regolare la temperatura, ma solo il tempo.
Nota: Al termine della cottura, la ventola continua a funzionare per 1 minuto per raffreddare I'apparecchio.

Nota: quando si preparano alimenti oleosi (ad es. pollo) in un tamburo di cottura, in una griglia o in uno spiedo, posizionare il
vassoio raccogli briciole/grasso (13) sopra le resistenze nella posizione piu bassa delle guide, per evitare che I'olio coli sugli
elementi riscaldanti.

In altri casi, posizionare il vassoio raccoglibriciole (13) sotto i riscaldatori.

Utilizzo del tamburo (12)

1. Inserire I'asta nello spiedo attraverso i fori laterali del tamburo e poi stringere le viti, assicurandosi che il tamburo sia fissato.
Quindi stringere le viti su entrambi i lati

2. Aprire il tamburo, inserire il cibo. Assicurarsi di non inserire troppo cibo, in modo che possa muoversi all'interno del cestello.
Per ottenere risultati ottimali, utilizzare meta dello spazio all'interno del cestello e lasciare I'altra meta vuota.

3. Inserire il cestello nel vano dell'apparecchio. Assicurarsi che I'asta dello spiedo poggi sulle maniglie dello spiedo. Il lato con le
cavita si appoggia sul supporto laterale sinistro e il lato piu liscio si appoggia sulla parte rotante del motore sul lato destro.

4. Chiudere I'apparecchio e selezionare il programma "AIR Grill". (Griglia a circolazione d'aria con funzione spiedo).

5. Quando il cibo & pronto, estrarlo dalla camera di frittura utilizzando la maniglia dello spiedo (4).

Utilizzo del set di spiedini (5): Fig. 1

1. Collocare gli alimenti sugli spiedini del set di spiedini.

2. Posizionare i manici rotondi sull'asta dello spiedo in modo che i fori siano il pi possibile allineati tra loro. Serrare quindi le viti su
entrambi i lati.

3. Inserire I'estremita piatta dello spiedino in uno dei fori del supporto rotondo e poi I'estremita con il cappio nel foro corrispondente
dell'altro supporto rotondo per lo spiedino. Assicurarsi che gli spiedini non cadano dai fori durante gli spostamenti.

4 Inserire il set di spiedini nel vano dell'apparecchio. Assicurarsi che I'asta dello spiedo poggi sulle maniglie dello spiedo. Il lato con
le fossette va appoggiato sul supporto laterale sinistro e il lato piu liscio va appoggiato sulla parte rotante del motore sul lato destro.
5.. Chiudere I'apparecchio e selezionare il programma "AIR Girill". (Griglia a circolazione d'aria con funzione spiedo).

6. Quando il cibo & pronto, estrarlo dalla camera di frittura utilizzando I'impugnatura dello spiedo (4).

Utilizzo del girarrosto (10)

1. Posizionare una forchetta sull'asse dello spiedo con il lato appuntito e farla scorrere sull'asse, quindi stringere la vite che si trova
quindi stringere la vite sulla forcella per bloccarla sull'asse dello spiedo.

2. Una volta fatto questo, forare lo spiedo attraverso il centro del prodotto da cuocere e inserire la forchetta nel prodotto.

3. Posizionare la seconda coppia di forchette seguendo i punti 1 e 2 e inserirle nel prodotto dall'altro lato, "bloccando” il prodotto
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sull'asse dello spiedo.

4. Verificare che il prodotto cosi inserito sia centrato lungo I'asse dello spiedo.

5 Inserire il cibo cosi preparato nel vano dell'apparecchio. Assicurarsi che I'asta dello spiedo poggi sulle maniglie dello spiedo. Il
lato con gli incavi va appoggiato sul supporto laterale sinistro e il lato piu liscio sulla parte rotante del motore sul lato destro.

4. Chiudere I'apparecchio e selezionare il programma "ROTISSERIE". (Arrosto allo spiedo)

5. Quando il cibo € pronto, estrarlo dalla camera di frittura utilizzando la maniglia dello spiedo (4).

Griglia di cottura (8)

La griglia serve principalmente come supporto per altri contenitori da forno.

1. Collocare la griglia nella camera di cottura.

2. Collocare un piatto resistente al calore sulla griglia.

3. Chiudere I'apparecchio, selezionare il programma desiderato e confermare con Start / Stop (B).
4. Quando la pietanza & pronta, estrarla dalla camera di frittura utilizzando un guanto da forno.

Teglia (7):

La teglia & utilizzata principalmente per le ricette che non richiedono un flusso d'aria intorno alla pietanza.
1. Posizionare il cibo sulla teglia.

2. Collocare la teglia nel vano di cottura.

3. Chiudere 'apparecchio, selezionare il programma desiderato e confermare con Start / Stop (B).

4. Quando la pietanza & pronta, rimuoverla dal vano di frittura utilizzando un guanto da forno.

Griglia (9):

La griglia € utilizzata principalmente per patatine fritte, ali di pollo, piatti impanati, ecc.

1. Posizionare il cibo sulla griglia.

2. Posizionare la griglia nello scomparto di frittura.

3. Chiudere 'apparecchio, selezionare il programma desiderato e confermare con Start / Stop (B).
4. Quando il cibo & pronto, rimuoverlo dal vano di frittura utilizzando un guanto da forno.

Pulizia € manutenzione

1. Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. In questo modo & possibile rimuovere facilmente i residui di cibo ed evitare che si brucino
al successivo utilizzo.

2. Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica. Iniziare la pulizia dopo essersi assicurati che
I'apparecchio si sia raffreddato completamente.

3. Pulire 'apparecchio all'interno e all'esterno con un panno morbido e umido.

4. Utilizzare detergenti liquidi che non contengano grumi. Non utilizzare agenti acidi, diluenti, infiammabili o abrasivi (detersivi in
polvere). Non utilizzare spugne metalliche per la pulizia. Non utilizzare prodotti per la pulizia a vapore. | vassoi e gli accessori
possono essere lavati con acqua calda e detersivo liquido per piatti. Si consiglia la pulizia immediata

sostanze acide come olio versato, limone, ecc.

5. Pulire e asciugare il pannello di controllo e i quadranti con un panno umido.

6. Non utilizzare materiali abrasivi per pulire il vetro dell'apparecchio. Questi materiali possono graffiare la superficie e danneggiare
il vetro.

7. Conservare in un luogo pulito e asciutto

Dati tecnici:

Alimentazione: 220-240V ~ 50-60Hz
Potenza: 1700W.

Potenza massima: 2200W

Capacita: 30L

Consumo di energia in modalita off: 0,46W

Attenzione alla superficie calda:
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La temperatura delle superfici accessibili di un apparecchio in funzione pud essere elevata. Non toccare le
superfici calde dell'apparecchio

Per il bene dell'ambiente. Informazioni sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche Ai sensi dell'articolo 13, paragrafi 1 e 2, della legge sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche dell'11 settembre 2015, desideriamo informarvi sulla corretta gestione dei rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche:

1. E vietato collocare i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche insieme ad altri rifiuti - cio & confermato dalla marcatura sotto forma di "bidone
barrato", che ordina la raccolta differenziata di questo tipo di rifiuti.

2. Le apparecchiature elettriche ed elettroniche possono contenere sostanze, miscele e componenti pericolosi che, se rilasciati nell'ambiente, possono
costituire una seria minaccia per la salute e la vita delle persone e degli organismi viventi. Possono causare una serie di problemi di salute, come disturbi alla
vista, all'udito e al linguaggio, possono danneggiare i reni, il fegato e il cuore e causare malattie della pelle. Le sostanze nocive possono anche avere effetti
negativi sul sistema respiratorio e riproduttivo e portare a lesioni cancerogene. Il consumo di piante che crescono su terreni contaminati e dei prodotti da
esse derivati puo provocare i suddetti effetti sulla salute.

3. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere consegnati solo ai centri di raccolta autorizzati, il cui elenco € disponibile sul sito web di
ciascun Comune.

4. La famiglia svolge un ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il riciclaggio, dei rifiuti di apparecchiature. Svolge inoltre un ruolo
chiave nel sistema di gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche grazie alla possibilita di consegnare direttamente ai punti di raccolta
autorizzati e di eliminare le abitudini sociali indesiderate che portano a lasciare i rifiuti di apparecchiature in luoghi non destinati a tale scopo.

Inoltre, Restituire i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche nel luogo di consegna. Un distributore, quando fornisce un'apparecchiatura destinata ai
nuclei familiari a un acquirente, & obbligato a ritirare gratuitamente i rifiuti delle apparecchiature dei nuclei familiari nel luogo di consegna
dell'apparecchiatura, a condizione che I'apparecchiatura usata sia dello stesso tipo e svolga le stesse funzioni dell'apparecchiatura fornita.

Gli imballaggi di cartone e i sacchetti di polietilene (PE) devono essere collocati negli appositi contenitori per la raccolta differenziata dei rifiuti urbani in base
alla loro descrizione. Se I'apparecchio € dotato di batterie, queste devono essere rimosse e smaltite separatamente in un centro di raccolta e stoccaggio.
Non smaltire I'apparecchio nel contenitore dei rifiuti urbani!!!

Assistenza Se si desidera acquistare pezzi di ricambio o presentare un reclamo, si prega di contattare direttamente il rivenditore che ha emesso lo
scontrino.

Bruksanvisning (SV)

ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR
VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR FOR ANVANDNING
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

1. Las igenom bruksanvisningen innan du anvander apparaten och fol|
anvisningarna i den. Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakas av
att apparaten anvands pa ett satt som inte Gverensstammer med dess
avsedda anvandning eller av felaktig hantering.

2. Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk. Anvand den inte for nagot
annat andamal som inte &r forenligt med dess avsedda anvandning.

3. Anslut endast apparaten till ett jordat uttag 220-240V ~ 50-60Hz.

For att Oka sakerheten vid anvandning ska du inte ansluta flera elektriska
apparater till en enda krets samtidigt.

4. Var sarskilt forsiktig nar du anvander apparaten nar barn ar i narheten.
Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte barn eller personer som inte ar
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bekanta med apparaten anvanda den.

5. VARNING: Denna utrustning far anvandas av barn éver 8 ar och
personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer utan erfarenhet av eller kunskap om utrustningen, om detta sker
under Gverinseende av en person som ansvarar for deras sakerhet eller
om de har fatt instruktioner om saker anvandning av utrustningen och ar
medvetna om de faror som ar forknippade med dess anvandning. Barn far
inte leka med utrustningen. Rengdring och underhall av utrustningen far
inte utforas av barn, savida de inte ar 6ver 8 ar gamla och aktiviteten utfors
under uppsikt.

6. VARNING: Lamna inte apparaten inkopplad i ett vagguttag utan uppsikt.
7. VARNING: Bar aldrig apparaten nar den ar paslagen eller nar den ar
varm.

8. VARNING: temperaturen pa driftsutrustningens atkomliga ytor kan vara
hdg nar utrustningen ar igang.

9. VARNING: Forvara utrustningen och dess sladd utom rackhall for barn
under 8 ar.

10. VARNING: Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget efter anvandning
genom att halla i uttaget med handen. Dra INTE i natsladden.

11. VARNING: Anvand inte apparaten i narheten av brandfarliga material.
12. VARNING: Placera inte kartong, papper, plast eller andra
|attantandliga eller smaltbara foremal inuti apparaten.

13. Sank inte ned kabeln, kontakten eller hela enheten i vatten eller annan
vatska. Utsétt inte enheten for vaderforhallanden (regn, sol etc.) och
anvand den inte i fuktiga miljder (badrum, fuktiga husbilar).

14. Kontrollera regelbundet att natsladden ar i gott skick. Om natsladden
ar skadad far utrustningen inte anvandas. En skadad sladd bor bytas ut av
en fackverkstad for att undvika fara.

15. Anvand inte apparaten om natkabeln ar skadad eller om den har
tappats, skadats pa annat satt eller inte fungerar som den ska. Reparera
inte apparaten sjalv, eftersom det finns risk for elstotar. Lamna in den
skadade apparaten till en behorig serviceverkstad for kontroll eller
reparation. Reparationer far endast utféras av auktoriserade servicecenter.
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Felaktig reparation kan innebara en allvarlig risk for anvandaren.
16. Placera apparaten pa en sval, stabil och plan yta, pa avstand fran heta
matlagningsapparater som elspis, gasbrannare etc.
17. Natkabeln far inte hanga ut 6ver bordskanten eller vidrora heta ytor.
18. For ytterligare skydd ar det 1ampligt att installera en jordfelsbrytare
(RCD) i den elektriska kretsen, med en nominell reststrom som inte
overstiger 30 mA. En behorig elektriker bor radfragas i detta avseende.
19. Om det &r nodvandigt att anvanda en forlangningskabel ska du endast
anvanda en modell med ett jordstift som ar klassat for minst 10 A.
Forlangningssladdar som inte uppfyller detta krav kan bli dverhettade.
Kabeln maste laggas pa ett sadant satt att man inte kan dra i den eller
snubbla over den.
20. Lat inte apparatens motordel bli vat.
21. Placera apparaten pa en jamn, varmetalig yta, pa avstand fran
lattantandliga material (gardiner, draperier, tapeter etc.). For att sakerstalla
korrekt luftcirkulation ska det finnas minst 10 cm fritt utrymme pa varje sida
av apparaten och minst 30 cm ovanfor den. Tack inte over apparatens
ventilationsdppningar, eftersom det kan leda till 6verhettning och skador pa
produkten.
22. Ror inte vid apparatens heta ytor (dorr, ovre eller nedre panel och
sidopaneler). Anvand skyddshandskar nar du tar bort eller vidror heta
delar.
23. Natsladden far inte laggas 6ver apparaten och far inte vidrora eller
ligga nara heta ytor. Placera inte apparaten under ett eluttag.
24. Placera inte delar som upptar hela apparatens volym, eftersom detta
kan orsaka brand och skada pa produkten.
25. Efter tillagning eller fore rengoring av apparaten ska du dra ut
natkabeln ur vagguttaget och lata apparaten svalna. Lat apparaten svalna
under tillrackligt lang tid, eftersom den svalnar mycket langsamt nar den
varms upp.
26. Rengdr apparaten efter varje anvandning.
27. Anvand inte aggressiva rengoringsmedel i form av emulsioner, lotioner,
pastor etc. for att rengora holjet, eftersom dessa bl.a. kan avlagsna
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informationsgrafiska symboler som graderingar, markningar,
varningsskyltar etc.

28. Anvand inte metalltradborstar for rengoring. Trasiga tradfragment kan
komma i kontakt med elektriska delar, vilket innebar risk for elektriska
stotar.

29. Utrustningen ar inte konstruerad for att anvandas med externa timers
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

30. Pa grund av de hdga temperaturerna bor sarskild forsiktighet iakttas
vid borttagning av bakad mat, hett fett eller andra heta vatskor.

31. Placera inte apparaten under koksskap pa grund av stigande varme
och anga.

32. Diska inte metalldelarna i diskmaskiner eftersom de aggressiva
rengoringsmedel som anvands i dessa apparater gor att de ovan namnda
delarna morknar. Vi rekommenderar att de diskas for hand med vanligt
diskmedel.

33. Tack inte Over apparaten for att undvika overhettning.

34. Forvara inte nagot annat i apparaten an de tillbehor som hér till den.
35. Anvand inte apparaten med stangd dorr

Produktbeskrivning:

1. Hus

2. Intern lampa

3. Styrningar for att satta in bricka eller galler
4. Kontrollpanelen

5. Glasdorr

6. Handtag

7. Bakplat

8. Bakplat

9. Gallerdurk

10. Rotisserie-set

11. Handtag for borttagning av spett
12. Stektrumma

13. Grillspettgaller

14. Bricka for smulor/fett

LED-kontrollpanel (4)

A: Forprogrammerade tillagningsprogram (se programlista)
B: "Start / Stopp"

C: "Funktion": val av funktion/program

D: "Tid": Instélining av tid

E: "Temp": Instélining av temperatur

F: "Hastighet": Installning for flaktdrift

G: "Ljus": Pa/av-omkopplare for innerbelysning

H: Pil nedat, funktionsval / tids- eller temperatursénkning
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I: Pil upp, funktionsval / 6ka tid eller temperatur
J. Ikon for flaktdrift

K. Visning av temperatur

L. Tidsvisning

Program:

"FRIES": Chips, 200°C / 20 minuter / flakthastighet - hog

"BROD": Uppvarmning av brdd, 230°C / 5 minuter / flakthastighet - lag

"FISK": Fisk, 230°C / 25 minuter / fldkthastighet - lag

"STJART": Biff, 230°C / 12 minuter / flakthastighet - lag

"KYCKLING": Kyckling, 200°C / 25 minuter / flakthastighet - hég

"KAKA": Tarta, 175°C / 35 minuter / flakthastighet - lag

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minuter / flakthastighet - lag

"KAKOR"; Kakor, 175°C / 20 minuter / flakthastighet - lag

"AVFROSTNING": Avfrostning, 230°C / 5 minuter / flakthastighet - Iag

"VINGAR": Kycklingvingar, 230°C / 20 minuter / fldkthastighet - lag

"RAKOR": Rékor, 230°C / 8 minuter / flakthastighet - 1&g

"VARM": Férvarmning, 80°C / 120 minuter / / flakthastighet - lag

"LUFTFRITERING": Stekning i varmluft, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - hég

"BAKE" (GRADDA): Baka kakor, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - 1ag

"AIR BAKE" (LUFTBAKNING): Baka kakor i varmluft, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - hdg
"STEKA": Baka kott, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - lag

"AIR ROAST": Rostning av kétt i varmluft, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - hog

"AIR BROIL" (LUFTGRILLNING): Grillning med luftcirkulation, 230°C / 20 minuter / flakthastighet - hdg
"AIR GRILL": Luftcirkulerande grill med spettfunktion, 230°C / 20 minuter / flékthastighet - hég
"GENOMGANG": Degjésning, 38°C / 60 minuter / flakthastighet - lag

"ROTISSERIE": Bakning pa spett, 200°C / 40 minuter / flakthastighet - lag

"UPPVARMNING": Ateruppvarmning, 230°C / 15 minuter / flakthastighet - lag

"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minuter / flakthastighet - lag

"DEHYDRATE": Avfuktning 80°C / 120 minuter / flakthastighet - lag

Obs: Ovanstaende baktider och temperaturer ar vagledande. Pa grund av varierande tjocklek, storlek och fuktinnehall i maten som
bakas kan bakningstemperaturen och tiden behdva justeras for att uppna ratt resultat.

FORE FORSTA ANVANDNING

1. Ta ut apparaten ur forpackningen och avlagsna alla férpackningsdelar.

2. Placera apparaten pa en stabil, plan och varmetalig yta, pa avstand fran allt som kan skadas av varme. Hall et avstand pa minst
30 cm mellan uttaget och vaggar, mébler etc.

3. Ta bort skyddsfilmen fran kontrollpanelen.

4. Rengér alla tillbehér och apparatens insida. Torka tillbehdren och sétt tillbaka dem i ugnen.

5. Anslut endast apparaten till ett jordat uttag 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Nar du anvénder ugnen for forsta gangen ar det viktigt att lata den sta pa i ca 18 minuter pa hogsta temperatur (230°C) for att
avlagsna eventuella fabrikslukt. Under denna tid kan apparaten avge en liten mangd rok. Detta ar ett normalt fenomen.

7. Ventilera rummet tillréckligt. Rengdr apparaten enligt avsnittet "Rengdring" i den har bruksanvisningen.

8. Under drift, med undantag for den forsta anvandningen som beskrivs ovan: Anvand inte apparaten nar den &r tom langre &n den
tid som kravs for att uppna dnskad temperaturniva i recept som kraver det.

Anvandning av apparaten

1. Anslut apparaten endast till ett jordat uttag 220-240V ~ 50-60Hz och tryck pa START/STOP-knappen (B) for att sla pa
apparaten. Skarmen ténds och "FRIES"-ikonen blinkar.

Placera en bakplat (7) eller grill (8), (9), pa stallen (3) i apparaten.

Om du anvénder en egen matbehallare ska du placera den p4 gallret (8).

2. Sténg ugnens glasdorr (5)

3. Tryck pa ikonen "FUNCTION"(C) och valj sedan 6nskat program genom att trycka pa plus (1) eller minus (H), eller tryck pa
ikonen "FUNCTION"(C) tills dnskat program har valts. Pa skérmen visas standardtemperaturen och -tiden for det programmet. Du
kan justera temperaturen med knappen "Temp"(E) och tiden med knappen "Time"(D) efter nskemal med hjalp av plus- (1) eller
minusknapparna (H).

3. Nar dnskat program har valts, bekrafta med Start/stop-knappen (A) for att starta tillagningen. En nedrakning visas pa skarmen.
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Det valda programmet blinkar under tillagningsprocessen. | slutet av tillagningsprocessen piper apparaten 5 ganger och LCD-
displayen visar "OFF"

Obs: Temperaturen kan inte justeras i "PROOF"-funktionen, endast tiden kan justeras.
Obs: Nar tillagningen ar klar fortsatter flakten att ga i 1 minut for att kyla apparaten.

Obs: Vid tillagning av oljig mat (t.ex. kyckling) i stekpanna, grill eller pa spett, placera smul-/fettbrickan (13) ovanfor
varmeelementen i styrningamas lagsta lage, for att férhindra att olja droppar pa varmeelementen.
| andra fall placeras smulbrickan (13) under varmeelementen.

Anvéndning av trumman (12)

1. For in stangen i spettet genom sidohalen i trumman och dra sedan at skruvamna, se till att trumman sitter fast. Dra sedan at
skruvarna pa bada sidor

2. Oppna trumman och lagg i maten. Se till att du inte lagger i for mycket mat s att den kan rora sig runt i trumman.

For basta resultat, anvand halva utrymmet i trumman och ldmna den andra halvan tom.

3. Sétt in trumman i apparatfacket. Se till att spettstangen vilar pa spetthandtagen. Sidan med halrummen vilar pa det vanstra
sidofastet och den slata sidan vilar pa den roterande delen av motorn pa den hogra sidan.

4. Stang apparaten och valj programmet "AIR Grill". (Luftcirkulationsgrill med spettfunktion).

5. Nar maten ar klar drar du ut den ur stekskalen med hjélp av spetthandtaget (4).

Anvand spettuppséttningen (5): Fig. 1

1. Placera maten pa spetten fran spettsatsen.

2. Placera de runda handtagen pa spettstangen sa att halen ar sa riktade mot varandra som méjligt. Dra sedan at skruvarna pa
béda sidor.

3. Forin den platta &nden av spettet i ett av halen i den runda hallaren och sedan anden med 6glan i motsvarande hal i den andra
runda hallaren for spettet. Se till att spetten inte faller ut ur halen nar du flyttar dem.

4 Sétt in spettuppsattningen i apparatfacket. Se till att spettstdngen ligger an mot spetthandtagen. Sidan med groparna ligger pa
det vanstra fastet och den slata sidan ligger pa den roterande delen av motorn pa den hogra sidan.

5.. Stang apparaten och vélj programmet "AIR Grill". (Luftcirkulationsgrill med spettfunktion).

6. Nar maten ar klar drar du ut den ur stekskapet med hjalp av spetthandtaget (4).

Anvéanda rotisseriet (10)

1. Placera en gaffel pa spettets axel med den spetsiga sidan och skjut den pa axeln, dra sedan at skruven som ar

dra sedan at skruven pa gaffeln for att Iasa gaffeln pa spettaxeln.

2. Nar detta ar gjort, stick spettet genom mitten av den produkt som ska bakas och for in gaffeln i produkten.

3. Placera det andra gaffelparet enligt punkterna 1 och 2 och stick in dem i produkten fran andra sidan, sa att produkten "lases" pa
spettets axel.

4. Kontrollera att den salunda inforda produkten &r centrerad langs spettets axel.

5 Placera den salunda tillagade maten i apparatfacket. Se till att spettstangen vilar pa spetthandtagen. Sidan med haligheterna vilar
pa det vénstra sidofastet och den slata sidan pa den roterande delen av motorn pa héger sida.

4. Stang apparaten och valj programmet "ROTISSERIE". (Rostning med spett)

5. Nar maten ar klar drar du ut den ur stekskapet med hjalp av spetthandtaget (4).

Rostgaller for bakning (8)

Gallret fungerar framst som stod for andra bakbehallare.

1. Placera gallret i matlagningsskapet.

2. Placera ett varmetaligt fat pa gallret.

3. Sténg apparaten och valj 6nskat program och bekrafta med Start / Stop (B).
4. Nér ratten r klar, dra ut den ur ugnen med hjélp av en grytlapp.

Bakplat (7):

Bakplaten anvands framst for recept som inte kraver luftflode runt matratten.

1. Placera maten pa bakplatspappret.

2. Placera bakplaten i stekfacket.

3. Sténg apparaten och valj énskat program och bekrafta med Start / Stop (B).

4. Nar ratten ar klar tar du ut den ur ugnsutrymmet med hjalp av en ugnshandske.
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Stekplattans galler (9):

Grillgallret anvands framst till chips, kycklingvingar, panerade rétter etc.

1. Placera maten pa gallret.

2. Placera gallret i stekfacket.

3. Stang apparaten och vélj dnskat program och bekrafta med Start / Stop (B).
4. Nar maten &r klar tar du ut den ur stekfacket med hjalp av en grytlapp.

Rengoring och underhall

1. Rengdr apparaten efter varje anvandning. P4 sa satt kan du enkelt avidgsna matrester och forhindra att de branner fast nésta
gang du anvéander den.

2. Koppla alltid bort apparaten fran stromférsorjningen fore rengdringen. Paborja rengdringen forst nar du har kontrollerat att
apparaten har svalnat helt.

3. Rengor apparaten inifran och ut med en mjuk, fuktig trasa.

4. Anvand flytande rengdringsmedel som inte innehaller klumpar. Anvéand inte sura, fortunnade, brandfarliga eller slipande medel
(tvattmedel i pulverform). Anvénd inte tradsvampar for reng6ring. Anvéand inte &ngrengdringsprodukter for rengdring. Brickor och
tillbehor kan tvattas med varmt vatten och flytande diskmedel. Omedelbar rengéring rekommenderas

sura amnen som spilld olja, citron etc.

5. Rengdr och torka av kontrollpanelen och rattarna med en fuktig trasa.

6. Anvand inte slipande material for att rengora apparatens glas. Dessa material kan repa ytan och skada glaset.

7. Forvara pa en ren och torr plats

Teknisk information:

Strémforsorjning: 220-240V ~ 50-60Hz
Effekt: 1700W.

Maximal effekt: 2200W

Kapacitet:30L

Energiforbrukning i off-mode: 0,46 W

Varning for het yta:

Temperaturen pa de atkomliga ytorna pa en apparat som ar i drift kan vara hdg. Ror inte vid apparatens heta
ytor

For miljons skull. Information om avfall som utgérs av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning | enlighet med artikel 13.1 och 13.2 i lagen

om avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter av den 11 september 2015 vill vi informera dig om korrekt hantering av avfall

som utgors av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter:

1. Det &r forbjudet att placera elektriskt och elektroniskt avfall tillsammans med annat avfall - detta bekraftas genom markning i form av en "dverkorsad

soptunna", som bestaller selektiv insamling av denna typ av avfall.

2. Elektrisk och elektronisk utrustning kan innehalla farliga @mnen, blandningar och komponenter som, nér de slapps ut i miljon, kan utgora ett allvarligt hot

mot ménniskors och levande organismers halsa och liv. De kan leda till manga halsoproblem, t.ex. syn-, horsel- och talstorningar, och kan aven skada njurar,

lever och hjarta samt orsaka hudsjukdomar. Skadliga &mnen kan ocksa ha negativa effekter pa andningsorganen och fortplantningssystemet och leda till

cancerskador. Konsumtion av vaxter som véxer pa fororenad mark och av produkter som framstallts av dessa kan leda till ovannamnda halsoeffekter.

3. Avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter far endast lamnas till auktoriserade insamlingsstllen, vars forteckning ska

finnas pa varje kommuns webbplats.

4. Hushallen spelar en viktig roll nar det géller att bidra till ateranvandning och atervinning, inklusive materialatervinning, av uttjant utrustning. Det spelar

ocksa en nyckelroll i systemet for hantering av avfall som utgrs av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning, eftersom det &r mjligt att lamna
c E avfallet direkt till godkanda insamlingsstéllen och eliminera oonskade sociala vanor som innebér att avfallet lamnas pa platser som inte ar avsedda for detta

éndamal.

Dessutom skall Aterlamna avfall som utgors av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning pé leveransplatsen. En distributor som levererar

utrustning avsedd for hushall till en kopare ar skyldig att kostnadsfritt ta tillbaka begagnad utrustning fran hushall pa den plats dér utrustningen levererades,

forutsatt att den begagnade utrustningen ar av samma typ och har samma funktioner som den levererade utrustningen.

Kartongforpackningar och pasar av polyeten (PE) ska laggas i lampliga behallare for separat insamling av kommunalt avfall i enlighet med deras beskrivning.

Om det finns batterier i apparaten maste de tas ur och Iamnas in separat till en insamlings- och forvaringsanlaggning.

Apparaten far inte kastas i den kommunala avfallsbehallaren!!!

Service Om du vill kopa reservdelar eller gora en reklamation, vénligen kontakta direkt den aterforséljare som utfardat kvittot.
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P1koBoacTBO 3a ynotpeba (BG)

OBLLN YCNOBUA 3A BE3OMNACHOCT
BAXXHN MHCTPYKLMX 3A BE3OMACHOCT MNPW YITOTPEBA
NMPOYETETE BH/MATENHO W 3AMNA3ETE 3A BbJELLIA CMPABKA

1. TpoyeTeTe UHCTPYKLMMTE 3a eKcrnoaTaumus npean aa uanonasate
ypeaa 1 cnassaiTe CbabpXKallyuTe ce B TaX ykadaHust. [ponssoantenst
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a LETK, NPUYMHEHN OT U3MNOI3BaHE Ha ypeaa He no
npeaHasHayeHne unm oT HenpaBKUNHO 6opaBeHe C Hero.
2. YpeqbT € npegHasHayeH camo 3a gomaluHa ynotpeba. He ro
N3NON3BaiTe 3a HUKAKBW APYr Lenn, HECbBMECTUMM C
npeaHa3HayeHNeTo my.
3. Cebp3Bante ypesa camo KbM 3a3eMeH KoHTakT 220-240V ~ 50-60Hz.
3a fa nosuwwmTe BesonacHocTTa Ha ynoTtpeba, He CBbp3BanTe
eJHOBPEMEHHO HSIKOIKO eNEeKTpUYECKM ypeaa KbM efiHa enekTpuyecka
Bepura.
4. bbaete 0c0BeHO BHUMATENHM, KOraTo M3rnonseare ypeaa, korato
HaoKoJ10 MMa feua. He no3BonsBanTe Ha feua fa Cu urpasT ¢ ypeaa He
No3BOMsIBANTE Ha AeLa Unu Ha nnua, KOWTO He ca 3ano3HaTy ¢ ypeaa, da
ro n3nonasear.
5. MPEAYNPEXOEHWE: Tosun ypen moxe Aa ce 13nonasa oT Jeua Ha
Bb3pacT Hag 8 roanH1 v nuua ¢ orpaHNYEHN PU3NYECKU, CETUBHI MU
YMCTBEHW CNOCOBHOCTM, Uu nuua 6e3 onuT unn No3HaHus 3a ypeaa, ako
TOBa Ce U3BbPLUBA N0 HaA30pa Ha nuLe, OTFOBOPHO 3a TAXHaTa
6€e30nacHOCT, UMK ako ca UM JadeHn UHCTPYKLMK 3a Be3onacHo
M3non3eaHe Ha ypeaa 1 ca 3ano3HaTit C ONacHOCTUTE, CBbP3aHH C
nanonseaHeto My. [leuata He TpsbBa fa urpasdT ¢ 06opyaBaHeTo.
[MouncTBaHeTo M NoaapbXKKaTa Ha 06opyaABaHeTO He TpsibBa fa ce
W3BBPLUBAT OT AeLla, OCBEH aKo Te He Ca Ha Bb3pacT Hajd 8 roauHu 1
OEeNHOCTTa He Ce U3BbPLLBA N0 HAA30p.
6. NMPEQYMNPEXOEHWE: He ocTaBanTe ypeaa, BKMOYEH B €NEKTPUYECKM
KOHTaKT, 63 Haa3op.
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7. NPEOYNPEXLEHWE: Hukora He HOceTe ypeaa, KoraTo € BKMYeH Uiu
KoraTo e ropeL.

8. NPELYNPEXLEHWE: TemnepatypaTa Ha OCTBLNHUTE MOBBLPXHOCTU Ha
paboTHOTO 0bopyaBaHe Moxe Aa 6bae BUCOKa, KoraTo 0bopyaBaHETO
paboTu.

9. NPEQYNPEXLEHWE: apbxTe 060pyaBaHETO M HErosus kaben Ha
MSICTO, HEJOCTBIMHO 3a [eLa Ha Bb3pacT nog 8 roguHu.

10. NMPEQYNPEXOEHWE: BuHaru nssaxagante Liencena ot
eNeKTPUYECKNS KOHTaKT cnep ynoTpeba, KaTo AbpXuUTe KOHTaKTa C pbKa.
HE obpnaiTe 3a 3axpaHBallyus kaben.

11. MPEQYNPEXIOEHWE: He n3nonasaite ypeaa B 6rM3ocT o 3ananmmu
MaTepuanm.

12. MIPEQYNPEXOEHWE: He noctassnTe B ypena KapToH, XapTus,
nnacTMaca unv apyru 3ananumu Unu necHoananumm npeameTy.

13. He noTansiinTe kabena, wencena unu Lenus ypes BbB Boda Wiv apyra
TEYHOCT. He n3narante ypesa Ha aTMOCHEPHUN BIUSHUS (ObXA, CITbHLE W
Op.) V He ro M3non3eaiTe BbB BNaxHW ycrnosus (6aHu, BNaxHu
aBTOKbBLLW).

14. MNepnoanyHo nNpoBepsiBaiTe CbCTOSHUETO Ha 3axpaHBaLLus kaben.
Ako 3axpaHBalwmsT kaben e nospeaeH, 0bopyaBaHeTo He TpsibBa aa ce
n3nonsea. MoBpeneHusT kaben Tpsibea ga ce 3aMeHm 0T cneuuan1anpaH
cepsu3, 3a fa ce n3berHe onacHocT.

15. He n3nonaeante 060pyaBaHETO C NOBPEAEH 3axpaHBaly kaben unu
ako To e B1no M3nycHaTo UNK NOBPEAEHO NO APYr HAYWH, UMK He paboTu
npaBuIHo. He peMoHTUpanTe ypeaa camu, Tbid KaTo CbLUECTBYBA PUCK OT
TOKOB yaap. OTHeceTe NoBpeaeHUs ypes B KOMNETEHTEH CEPBU3EH
LiIeHTbp 3a NPOBEPKa UMK PEMOHT. BCUYKM PEMOHTM MoraT fa ce
W3BBPLUBAT CaMO OT OTOPU3NPAHM CEPBU3HM LEEHTPOBE. HenpaBunHusT
PEMOHT MOXe [1a NpefCcTaBIsBa CEPUo3eH PUCK 3a noTpebutens.

16. MNMocTaBeTe ypeaa BbpXy XnagHa, ctabunHa 1 paBHa NOBBbPXHOCT,
[laney OT ropeLLy roTBapCku ypeau, Kato HanpuMep enekTpuyecka neyka,
rasoBa roperka v ap.

17. 3axpaHBawumsT kaben He TpsibBa Aa BUCK Hag pbba Ha MacaTa unm ga
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[0KOCBA ropeLLy NOBLPXHOCTM.
18. 3a goNbNHUTENHA 3aLLMTa € NPENOPBbYUTENHO Aa MHCTanMpaTe B
enekTpuyeckaTa Bepura yCTpoMCTBO 3a ocTatbyeH Tok (RCD) ¢
HOMMWHAIEH OCTATbYEH TOK, KOTO He Hadeuwasa 30 mA. B Tasu Bpb3ka
TpsibBa A Ce KOHCYNTUpaTe CbC CNeLManmncT enekTPOTEXHUK.
19. Ako e HeobXx0aMMO U3NON3BaHETO Ha YOBIPKUTENEH Kaben,
M3Mon3eanTe camo MOAEN CbC 3a3eMUTESNEH WMAT C HOMUHAMNEH TOK NOHE
10 A. Ygbmkutensute kabenum, Kouto He OTroBapsT Ha TOBA U3UCKBaHe,
Morart ga nperpest. KabensT Tpsbea a 6bae NONoXeH No TakbB HAYMH,
Ye Aa ce u3berHe cnyyanHo U3gbpnBaHe UK CMbBaHe B HEro.
20. He no3sonsiBanTe MOTOpHATa YacT Ha ypeaa fa ce HaMOKpW.
21. MNocTaBeTe ypeaa BbPXY paBHa, TOMNIOYCTOMYMBA NOBLPXHOCT, Janey
OT 3ananumMu maTepuanu (3aesecu, nepaeta, Tanetu u ap.). 3a ga
OCurypuTe npaBuiHa LMpKynaumus Ha Bb3gyxa, nogabpxante nose 10 cv
cB0OOAHO NPOCTPAHCTBO OT BCsiKa CTpaHa Ha ypeda v noHe 30 cM Hag
Hero. He nokpuBanTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU Ha Ypeaa, Thil KaTo TOBa
MOXe [a foBeJe [0 nperpsisaHe v noBpeaa Ha npogykra.
22. He pokocsamTe ropeLumte NoBbPXHOCTU Ha ypeaa (Bpatara, ropHus
WX JOMNHMA NaHenN 1 CTpaHWYHUTE NaHenw). snonagaiTe 3aluTHH
PbKaBWLKM, KOraTo OTCTPaHsIBaTe UNW AOKOCBATE rOpeLLmn YacTu.
23. 3axpaHBawWumsT kaben He TpsbBa fa ce NoCTaBs BbPXY ypeaa 1 He
TpsibBa da JOKOCBa MNW Aa nexw B 61M30CT 40 ropeLuy NoBbpXHOCTU. He
noctaBsiTe ypeaa noj enekTpuyeckn KOHTaKT.
24. He nocTassnTe nopuuu, 3aemaluy uenus obem Ha ypeaa, Tbi KaTo
TOBa MOXe [ja [J0Befie A0 NoXap ¥ nospeaa Ha NpoaykTa.
25. Cnep roTBeHe Mnv nNpeaw Aa nouncTuTe ypeaa, UsknyeTe
3axpaHBaLLms kaben oT KOHTaKTa 1 ro octaeeTe Aa u3ctuHe. OcTaseTe
ypena Aa ce oxnagu 3a 4OCTaTbYHO AbJTblr NEPUOA OT BPEME, Thi KaTo
Npw HarpsiBaHe TOW Ce oxNaxaa MHOro 6aBHo.
26. MNoumncTeanTe ypeda cneq Beska ynotpeba.
27. He u3non3eante arpecyBH1 NOYUCTBALLM NpenapaTi nog opmata Ha
eMyJICWK, SIOCKOHK, NacTV U Ap. 3a NOYMCTBAHE Ha Kopryca, Tbi KaTo Te
MOrar, Hapef C ApyroTo, Aa NpeMaxHat MHPOPMAaLMOHHN rpadomyHm
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CUMBOSIN KaTO AENEHMS, MaPKUPOBKI, NPEAYNPEaNTENTHI 3HaLM U Ap.

28. He n3nonaBaiTe MeTaiHu TeNEHN YETKM 3a novmcTBaHe. Cyynenu
(hparMeHTH OT MPOBOAHWLM MOraT Aa BNs3aT B KOHTAKT C eNEKTPUYECKH
YacTu, KOETO Cb3faBa PUCK OT eNIEKTPUYECcku yaap.

29. ObopyaBaHeTo He e npeaHa3Ha4eHo 3a paboTa C BbHLUHM TalnMepu
WY OTAEMNHA CUCTeMa 3a AUCTaHLMOHHO YrpaBIieHue.

30. MNMopaau BucokuTe TeMnepaTypu Tpsibea Aa ce BHUMaBa 0COBEHO Npu
OTCTPaHsIBaHe Ha 3aneyeHa xpaHa, OTCTpaHsiBaHe Ha ropeLla MasH1Ha
WV APy FOpeLLn TEYHOCTH.

31. He nocrassinTe ypeaa noj KyXHEHCK LkadhoBe nopaam uguralara
ce ToNnMHa u napa.

32. He munTe metanHute 4yactv B CbAOMUSNHN MaLLUHK, Tbi KaTo
arpecuBHUTE NOYMUCTBALLYM NpenapaTit, U3Non3BaHu B TE3N ypeau,
NpeAn3BUKBAT NOTbMHSIBAHE Ha FOPECTIOMEHATITE YaCTH.
[MpenopbYnUTENHO € Te ja Ce MUAT Ha pbka, KaTo ce M3nonasar
0BuyanHNTe TEYHOCTM 3a MUEHE.

33. He nokpuBaiiTe ypeaa, 3a fa nsberHeTe nperpsisaHe.

34. He cbxpaHsBanTe B ypea HULLO ApYro, OCBEH NPpUHALANexXamTe KbM
Hero NpUHaLNeXxHoCT!.

35. He pabotete ¢ ypeaa npu 3aTBOpeHa BpaTa

Onucanue Ha npoaykTa:

1. Kopnyc

2. BvTpewHa namna

3. Bopaun 3a noctaBsHe Ha TaBa Unu peLueTka
4. MNaHen 3a ynpaBneHue

5. CTbkneHa BpaTa

6. Opbxka

7. TaBa 3a neyeHe

8. TaBa 3a neyeHe

9. PelweTbyHa ckapa

10. KomnnekT 3a BbpTEHE

11. [lpbxKa 3a OTCTpaHsBaHe Ha CrioHKaTa
12. BapabaH 3a mbpxeHe

13. PelweTka 3a WwuLyeTa

14. TaBa 3a TPOXU/Ma3HUHM

LED koHTponeH naen (4)

A: TpepapuTenHO NporpamMupany Nporpamu 3a roteeHe (BX. CIUCHKa € Nporpamim)
B: "Crapt/Cron"

C: "®yHkums": n36op Ha dyHKLMs/nporpama

D: "Bpeme": Hactpoiika Ha BpemMeTo
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E: "Temp": Hactpoitka Ha Temnepatypata

F: "Speed": HacTpoiika Ha paboTaTta Ha BeHTUNATopa

G: "CeetnnHa"; MpeBkntoyBaTen 3a BKMIOYBaHE/M3KIIOYBAHE HA BLTPELUHOTO OCBETNIEHME
H: Ctpenka Hagony, u3bop Ha yHKLUMSI / HaMansiBaHe Ha BPEMETO UNW TeMnepaTtypata

I: CTpenka Harope, 1360p Ha (yHKLWS / yBenuyaBaHe Ha BpEMETO Nk TemnepaTyparta
W. Wkowa 3a paboTa Ha BeHTMNaTopa

K. MHavkauns Ha TemnepaTtypata

L. Haukauwms Ha BpemeTo

[porpamu:

"FRIES": Yunc, 200°C / 20 MmHyTM / BUCOKA CKOPOCT Ha BEHTUNAaTopa

"XNAB": 3atonnsHe Ha xns6a, 230°C / 5 MUHYTH / HCKA CKOPOCT Ha BEHTUNaTopa

"PUBA": "PUBA" - BATPABAHE HA ®YPHATA: Puba, 230°C / 25 MuHyTU / HUCKa CKOPOCT Ha BEHTUraTopa
"CTUK": Mbpxona, 230°C / 12 MuHYTH / HICKA CKOPOCT Ha BEHTUNaTopa

"CHICKEN" (MUNE): Munewwko, 200°C / 25 MuHyTy / BUCOKA CKOPOCT Ha BEHTUNaTOpa

"CAKE" (KEKC): TopTa, 175°C / 35 MuHyTI / HUCKa CKOPOCT Ha BEHTUNATOpa

"PIZZA": Tnua, 230°C / 10 MUHYTM / HACKa CKOPOCT Ha BeHTUMaTopa

"COOKIES" (CITALKWLWW): BuckauTku, 175°C / 20 MuHYTM / HUCKa CKOPOCT Ha BEHTWNAaTopa

"DEFROST" (PABMPA3ABAHE): Paampa3siBate, 230°C / 5 MuHyTH / HUCKa CKOPOCT Ha BeHTUMaTopa

"WINGS" (KPWITA): Munewwky kpunua, 230°C / 20 MUHYTY / HACKA CKOPOCT Ha BeHTMMaTopa

"SHRIMP" (CKAPWIW): Ckapuam, 230°C / 8 MUHYTY / HUCKa CKOPOCT Ha BEHTMMaTopa

"WARM" (TONNO): NpeasaputenHo 3arpsisate, 80°C / 120 MuHyTI / / CKOPOCT Ha BEHTMMATOpa - HUCKa

"AIR FRY": MbpxeHe ¢ ropeLy Bb3aayx, 230°C / 20 MuHYTY / CKOPOCT Ha BEHTUMATOPA - BUCOKA

"MEYEHE": MNeyeHe Ha cnagkuwm, 230°C / 20 MUHYTY / CKOPOCT Ha BEHTUNATOPA - HUCKA

"AIR BAKE": MeyeHe Ha cnaakuum ¢ ropel Bb3aayx, 230°C / 20 MuHyTH / CKOPOCT Ha BEHTUNATOPA - BICOKA
"ROAST" (NMEYEHE): MeyeHe Ha meca, 230°C / 20 MuHYTM / CKOPOCT Ha BEHTUMATOPA - HICKa

"Bb3AYLUHO MEYEHE": MeyeHe Ha Meca B ropeLy Bb3ayx, 230°C / 20 MuHyTH / CKOPOCT Ha BeHTMMATOpa - BUCOKA
"AIR BROIL" (Bb3AYLIHO MEYEHE): MeyeHe Ha ckapa ¢ uMpkynauus Ha Bb3aayx, 230°C / 20 MuHYTH / CKOPOCT Ha BEHTUMaTopa -
BMCOKA

"AIR GRILL" (Bb30YLWHO PUNOBAHE): Mpun ¢ uupkynauus Ha Bb3ayxa 1 yHKumMs 3a uanuyaxe, 230°C / 20 MuHyTm / ckopocT
Ha BEHTUMATOpa - BICOKa

"PROOF" (BALUMTA OT U3rAPAHE): Banrare Ha TectoTo, 38°C / 60 MUHYTM / CKOPOCT Ha BEHTUMATOPA - HICKA
"ROTISSERIE": MeyeHe Ha wwuww, 200°C / 40 MMHYTI / HUCKA CKOPOCT Ha BEHTUNaTopa

"REHEAT" (MOOrPABAHE): MosTopHo 3arpsisaHe, 230°C / 15 MuHyTH / HUCKa CKOPOCT Ha BEHTUNATopa

"BAGEL": "BAGEL" (NMEYEHE): baren, 175°C / 20 MuHyTM / CKOPOCT Ha BEHTUNATOPA - H1CKA

"DEHYDRATE" (OTCNABBAHE): M3cywwasare 80°C / 120 MUHyTY / CKOPOCT Ha BEHTUNATOPa - HUCKa

3abenexka: MocoueHuTe No-rope BpeMeHa 1 TeMnepaTypy Ha NeyeHe ca OpUeHTUPOBLYHY. Mopay pasnuuHata febenuHa,
pasmep W CbbpXaHue Ha Bnara B NeyeHaTa xpaHa, MOXe [ja Ce Hanoxu Temneparypara v BpeMeTo 3a NeyeHe fia ce Kopuripar,
3a [ja ce NOCTWTHe NpaBureH pesynTar.

MPEOW MbPBATA YNOTPEBA

1. W3BapeTe ypeaa OT onakoBkaTa W OTCTPaHETE BCUYKM KOMMOHEHTU Ha OMakoBKaTa.

2. MocraBeTe ypeaa BbpXy CTabunHa, paBHa 1 yCToMuMBa Ha TOMMMHA MOBBPXHOCT, AAney OT BCUYKO, KOETO MOXe Aa Ce NoBpeay
oT TonnmHara. MoaabpxaiTe pascTosHue oT noHe 30 CM MeXay KOHTaKTa 1 cTeHn, Mebenv v fip.

3. OTCTpaHeTe 3alUMTHOTO PONMO OT KOHTPOIHUS NAHEN.

4. MoumcTeTe BCUYKM aKCecoapu M BLTPELLHOCTTa Ha ypeaa. MoacylueTe akcecoapuTe 1 r noctaBeTe o6paTHO BbB (hypHaTa.

5. CebpkeTe ypena camo KbM 3a3eMeH koHTakT 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Korato n3nonssate ypeaa 3a mbpBy ITbT, € BaXHO fja OCTaBuTe (hypHaTa BKITHOYeHa 3a okoro 18 MUHYTH npn MakcvumanHa
Temnepatypa (230°C), 3a Aa ce oTCTpaHT Beuuki habpuyHi Mupuamu. Mpes ToBa BpeMe YpeabT MOXe fa 0TAens Marnko
Konu4ecTBO AUM. ToBa e HOPMArTHO SIBMEHME.

7. NpoBeTpeTe NOMELLEHMETO MO NOAXOASALL, HauWH. MouncTeTe ypeaa B CbOTBETCTBUE C pasaena "MouncTeaHe" Ha ToBa
PBHKOBOLCTBO.

8. Mo Bpeme Ha paboTa, ¢ U3kro4eHue Ha MbpBaTa ynoTpeba, onucaHa no-rope: He 13nonsgaiite ypeaa, korato € Npase, 3a no-
ABAro 0T BpeMeTo, HeobX0AMMO 3a JOCTUraHe Ha XEeNaHoTO HUBO Ha TeMnepaTypata B peLienTuTe, KOUTo ro M3UCKBAT.

Pa6oTa ¢ ypena
1. CBbpXeTe ypeaa camo kbM 3a3eMeH KoHTakT 220-240V ~ 50-60Hz n HaTucHeTe 6yToHa START/STOP (B), 3a fa BkntouuTte
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ypena. ExkpaHbT Le cBeTHe 1 ukoHata "FRIES "wwe mura.

MocraBeTe TaBa 3a neyeHe (7) unm ckapa (8), (9), Bbpxy peweTkuTe (3) B ypeaa.

Ako nanon3sate cobCTBEH Cbf 3a XpaHa, NOCTaBeTe ro BbpXy peLueTkara (8).

2. 3aTBOpETE CTHKNEHaTa BpaTa Ha dypHaTa (5)

3. fokocHeTe ukoHaTa "FUNCTION"(C) 1 cnep Toa nsbepeTe xenaHata nporpama, kato [JOKOCHETE UKOHaTa niioc (1) i MuHyc
(H), wnm pokocHeTe nkoHata "FUNCTION"(C), pokato usbepeTe xenaHaTa nporpama. Ha ekpaHa Lue ce nokaxar Temneparypara
1 BpeMeTo no nogpa3sbupaHe 3a Tau nporpama. MoxeTe aa perynupate Temnepartypata c 6ytoHa "Temp"(E) v BpemeTo ¢ ByToHa
"Time"(D) no xenaHue, kato unonasare GytoHute nmioc (1) urm Munyc (H).

3. Cneq kaTo n3bepeTe xenaHaTa nporpama, notebpaeTe ¢ 6yToHa "Ctapt/Cron" (A), 3a aa 3ano4HeTe roTBeHeTo. Ha ekpaHa e
ce nosisi obpaTHo 6poeHe. M3bpaHaTa nporpama Lie Mura o Bpeme Ha npoLeca Ha roteeHe. B kpast Ha npoLieca Ha roTBeHe
ypenbT We uanage 5 3sykosu curHana u Ha LCD aucnnes we ce nosisu Hagnue "OFF" (A3kn.)

3abenexka: Be thyHkumsTa "PROOF" He Moxe fia ce perynupa TemnepaTypata, MoXe Aa ce perynpa camo BpemeTo.

3abenexka: Korato rotBeHeTo NPUKNIOYK, BEHTUNATOP®T LWE NPOABLITKA Aa pa60TM B NPOABITKEHNE Ha 1 MUWHYTa, 3a Aa OXnagau
ypeaa.

3abenexka: Korato npurotesTe MasHa xpaHa (Hanp. nune) B 6apabaH 3a NbpxeHe, ckapa Unu LKL, NocTaseTe TaBaTa 3a
Tpoxu/MasHuHm (13), Hap HarpeBaTenuTe B Hail-HUCKaTa NO3NLNS Ha BOAAYNTE, 3a Aa NPE[OTBPATUTE KaneHeTo Ha Macno BbpXy
HarpeBaTesNiH1Te enemeHTy.

B npyru cnyyan noctasete TaBata 3a Tpoxu (13) noa HarpesatenuTe.

W3non3saHe Ha bapabaHa (12)

1. TocTaBeTe npbykaTa B LWNaTynarta npe3 CTpaHMyHUTe 0TBOpU B BapabaHa v cnep ToBa 3aTerHeTe BUHTOBETE, KaTo Ce yBEpUTE,
ye BapabaHbT e ukcypaH. Cnef TOBa 3aTerHeTe BUHTOBETE OT [4BETE CTPaHu

2. OtBopeTe bapabaHa, nocTaBeTe xpaHaTta. YBepeTe ce, Ye He NOCTaBATE TBbPLAE MHOTO XpaHa, 3a 4a MoXe TS Aa Ce BUKA B
HapabaHa.

3a Hait-0obpy pesynTaTv U3nonasaiiTe NONOBMHATA OT NPOCTPaHCTBOTO B 6apabaHa, a ApyraTa NonoBuHa OcTaBeTe npasHa.

3. MocraBeTe GapabaHa B 0TAENEHMETO Ha ypeaa. YBepeTe ce, Ye npbykaTa 3a NioeHe NEXu BbPXy APbKKUTE 3a NIOeHe.
CTpaHaTa C KyxvuHu Nexy BbpXy NsiBaTa CTpaHU4Ha CToiika, a no-rmajakaTa CTpaHa Nexiu Bbpxy BbpTsllaTa ce 4YacT Ha asuratens
OT fAsicHaTa CTpaHa.

4. 3aTBOpeTe ypeaa u ubepeTe nporpamata "BbaayluHa ckapa”. (Fpun 3a LvpKynauus Ha Bb3ayxa ¢ PYHKLMS 33 NneckasuLiy).
5. KoraTo xpaHaTa e roToBa, 1 u3BafeTe OT kamepaTa 3a MbpXKeHe C NOMOLLTA Ha JpbxkaTa 3a uanmniosaxe (4).

W3non3BaHe Ha komnnekTa wuwose (5): dur. 1

1. MocTaBeTe xpaHaTa BbpXY LUMLIOBETE OT KOMMINEKTA LUNLLOBE.

2. MNocTaBeTe KpbIMUTE APBXKW BPXY NPbYKaTa 3a LWMLWYeTa, Taka Ye OTBOpUTE Aa Ca MaKkCUMArHO U3paBHEH AUH C PY.
Cnep ToBa 3aTerHeTe BUHTOBETE OT fiBETE CTPaHy.

3. MocTaBeTe NnockMs kpail Ha LWKLLA B €41H OT OTBOPUTE B KpbIMaTa ApbXKka, a Cief ToBa kpasi C MpUMKaTa B CbOTBETHUS OTBOP
B Aipyrata kpbriia ApbXKa 3a LWL, YBEpeTe Ce, Ye LMLIOBETE HE Ca 13naaHanu oT OTBOPUTE NPy ABUKEHNE.

4 [NocTaBeTe KOMNMeKTa LWMLLIYETa B OTAENEHNETO HA Ypeaa. YBepeTe ce, Ye NpbyKaTa 3a LWWLLYETa Nexu BbpXy APbXKATE 3a
wuwyeta. CtpaHaTta ¢ BAMbOHATUHUTE ONMpa B NsiBaTa CTpaHW4Ha CTOMKa, a no-rnajkaTa CTpaHa onvpa BbB BbpTsLyaTa ce Yact
Ha ABMraTens oT AscHaTta cTpaHa.

5.. 3aTBopeTe ypena u u3bepete nporpamata "AIR Grill" (BbapyLuHa ckapa). (Tpun ¢ LmpKynaums Ha Bb3gyxa u hyHKUnS 3a
Mnioexe).

6. Korato xpaHaTa e rotoBa, u3BageTe 51 OT kamepaTa 3a MbpXeHe C NOMOLLTa Ha ApbXKaTa 3a niioeHe (4).

M3non3BaHe Ha BbpTALiaTa ce ckapa (10)

1. MocTaBeTe efHaTa BUNMLIa BBPXY OCTa Ha LUMLLA CbC 3a0CTPEHaTa CTpaHa v 8 MiTb3HeTe Mo 0CTa, Cref KOeTo 3aTerHeTe BUHTA,
KOWTO €

cnef TOBa 3aTerHeTe BUHTA Ha BUNMLaTa, 3a ja ukcupaTe BUNMLATa BbPXY OCTa Ha LLMLLa.

2. Cnep kaTo TOBa € HanpaBeHo, MpobuiATe LuMLLa Npe3 LieHTbpa Ha NPoAYKTa, KOWTO Lue Ce nevye, 1 BkapaiTe BUnMLaTa B
npoaykTa.

3. MocraBeTe BTOPUS YAT BUAWLM CbIIACHO TOUKM 1 1 2 1 T BKapaliTe B NpoayKTa OT Apyrata CTpaHa, kaTo "3actonopute”
NpoAyKTa BbPXy 0CTa Ha LMLLA.

4. MNpoBepeTe Aanu Taka NOCTaBEHUST MPOAYKT € LIEHTPUPaH Mo OCTa Ha LWnLa.

5 lMocraBeTe Taka NpUroTBeHaTa xpaHa B OTAENEHNETO Ha ypefa. YBepeTe Ce, Ye NpbykaTa Ha LNLLIYETO NEXM BbPXY APbKKUTE
Ha Wwuwyeto. CTpaHaTa ¢ BAMLOHATUHM NEXK BbPXY NsiBaTa CTpaHNIHa CTONKa, a No-rnajkara cTpaHa - Bbpxy BbpTsllaTa ce
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4acT Ha [iBuraTens oT AsicHaTa cTpaHa.
4. 3atBopeTe ypena v u3bepete nporpamata "ROTISSERIE". (MeyeHe ¢ wnww)
5. KoraTo xpaHaTa € roToBa, U3BagieTe s OT kKamepaTa 3a MbpXeHe C NOMOLLTA Ha ApbXkaTa 3a nrtockaHe (4).

PeleTka 3a nevene (8)

PelueTkaTa cryxu rnaBHo kaTo onopa 3a Apyrv Cbj0Be 3a NeyeHe.

1. MocraBeTe pelueTkaTa B LWKkada 3a roTBeHe.

2. MNocTaBeTe TONNOYCTOMYMB Cbj BbPXY peLueTkara.

3. 3aTBopeTe ypeaa, usbepeTe xenaHata nporpama 1 notebpaeTe ¢ Start/Stop (B).

4. KoraTo sicTveTO € roToBo, ro M3BageTe OT kamepaTa 3a MbpXeHe € MoOMOLLTa Ha PbKaBuLa 3a FOTBEHE.

Taga 3a neveHe (7):

TaBaTa 3a neyeHe ce 13non3Ba MaBHO 3a PELENTM, KOUTO He M3NCKBAT Bb3AYLUEH MOTOK OKOMO ACTUETO.

1. MocTaBeTe xpaHaTa BbpXy TaBaTa 3a NeyeHe.

2. MocTaseTe TaBaTa 3a NeyeHe B OTAEMEHNETO 3a MbPXKEHE.

3. 3atBOpeTe ypena u n3bepeTe xenaxata nporpama v notebpaeTe ¢ Start/Stop (B).

4. KoraTo SiCTUETO € roTOBO, M3BaJETE M0 OT OTAENEHNETO 33 MbPXKEHE C NOMOLLTA HA PbKaBWLA 3@ FOTBEHE.

PelueTka Ha rpun Turana (9):

MpexecTaTa peLueTka ce 13non3aea [MaBHO 3a YMMC, MUMELLKU KpUML@, NaHWpaHy XpaHu 1 ap.

1. MocraBeTe xpaHaTa BbpXy peLueTkara.

2. MocTaBeTe pelueTkaTa B OTAENEHNETO 3@ MbPXKEHE.

3. 3aTBopeTe ypenaa 1 u3bepeTe xenaHata nporpama v notebpAeTe ¢ Start/Stop (B).

4. KoraTo xpaHaTa € rotoea, #3BageTe 51 0T OTAENEHVETO 3a MbPXKEHE C NOMOLYTA HA PbKaBuLiA 3a FOTBEHE.

lMouncTeaHe 1 noaapwLkKKa

1. Mouncrsaitte ypeaa crep Besika ynotpeba. Mo To3n HauMH MOXeTe NECHO fija OTCTPaHUTe OCTaTbLMUTE OT XpaHa 1 fia
npeaoTBpaTUTE U3rapsHETO UM MPU CreaBaLLOTO U3Non3BaHe.

2. BuHarv uskntoyBaiiTe ypena OT eNeKTpUYeckoTo 3axpaHBaHe Npean noymncTeaxe. 3anoyHeTe NoYNCTBaHETO, Creq KaTo CTe ce
YBEPUIK, Ye YPEeAbT € UCTUHAN HaMbIIHO.

3. MouucTBaliTe ypeaa OTBLTPE M OTBBH C Meka, BnaxHa Kbpra.

4. A3non3BaiiTe TeYHM NOYMCTBALLM NPenapaTy, KOUTO He CbabpxaT Oy4ku. He n3nonasaiTe KMCENMHHI, paspeauTeni, 3ananimm
“nu abpasveHu NpenapaTu (Mpax 3a No4ucTBaHe). He u3non3saitte Tenenu rvou 3a nouncTeaxe. He nanonseaiite npopykTh 3a
nouncTBaHe C napa 3a nouncTeaHe. Tabnata v akcecoapute MoraT Aa ce MUSIT C TOnna BOAA W TeYeH npenapar 3a M1eHe Ha
cbpose. Mpenopbysa ce HesabaBHO NouMCTBaHe

KMCENMHHM BELLECTBa, KaTo Hanpumep PasnsaTo Macro, IMMOH 1 ap.

5. MouucTeTe v noacyLLeTe KOHTPONHUS NaHen u ydepbnaTuTe ¢ BNaxHa Kbpra.

6. He nuanonagaiite abpasusH1 MaTepuani 3a NOYUCTBAHE Ha CTBKMOTO Ha ypeaa. Tean matepuani MoraT fia Hafpackat
MOBBPXHOCTTA U f1a NOBPEAAT CTHKMOTO.

7. CbxpaHsBaiTe Ha YMCTO U CYXO MSCTO

TeXHNJeckn AaHHM:

3axpaHBaHe: 220-240V ~ 50-60Hz

MowHocT: 1700W.

MakcumanHa mowuHocT: 2200W

KanayureT: 30L

KoHcymauums Ha eHeprirst B u3kntodeH pexum: 0,46 W

BHuMaHwe, ropetia noBbpXHOCT:

Temnepatyparta Ha JOCTbIHUTE NOBBLPXHOCTY Ha paGoTelLus ypea Moxe fa Gbae Bucoka. He gokocsaiite
TopeLLyTe NOBbLPXHOCTU Ha ypesa
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B umeTo Ha okonHata cpeaa. UHdopmaumsn 3a 0TNaaBLLM OT eNeKTPUYECKO U eneKTPOHHO o6opyaBaHe B cboteTCTBYE C UneH 13, naparpacm 1 v 2
T 3aKoHa 3a OTNabLUTE OT eNEKTPUIECKO 1 enekTPOHHO obopyasake oT 11 centemepy 2015 r. GuxMe Uckany Aa BY MH(OPMUPaMe 3a NPaBUITHOTO
GopaBeHe C OTNaAbLV OT eNEKTPUIECKO 1 ENEKTPOHHO 0GopyaABaHe:

1. 3abpaHsiBa ce NOCTABAHETO HA OTNAbLI OT ENEKTPUYECKO U eNEKTPOHHO 0GOpyABaHe 3aeHO C APYrv OTNAAbLM - TOBA Ce NOTBbPX/aBa C MapkipoBka
noa chopmata Ha "3a4epkHaT KOHTEHep", KaTo ce Hapexaa CenekTUBHO CbBMpaHe Ha To3W BUA OTNaabLM.

2. EJ'IeKTpI/NeCKOTO W eneKkTpoHHOTO 060py/:lBaHe MOXe Aa CbAbpXKa OnacHW BeLLeCTsa, CMeCK 1 KOMMNOHEHTK, KOUTO MpU U3NyCKkaHe B OKONHaTa cpeaa
moraT Aa npeActaBnsaBaT Cepuo3Ha 3annaxa 3a 34paBeTo U KMBOTA Ha XopaTta U XKMBUTE OpraHu3mu. Te morat Aa foseaat 40 MHOXeCTBO 3paBOCOBHU
npo6nemu, kaTo HanpuUMep HapyLUEHs Ha 3pEHIETO, CIyXa U roBOPa, a CbLLO Taka MoraT Aa yBpeasT 6b6peunTe, YepHus Apob 1 CbpLETO 1 ia NPUYUHAT
KOXHM 3a60onsiBaHus. Bpe/:lere BellecTBa mMorart CbLU0 Taka Aa umat HeﬁﬂaFOHpMﬂTHO Bbaueﬁcmwe BbpXy AuxaTenHarta u penpodyKTuBHaTa cuctema v ga

FAoBefaT A0 pakosy 06padyBaHus. KoHCyMaLmsiTa Ha pacTeHus,, PacTALLM BbpXy 3aMbPCEHM NOYBH, U Ha MPOAYKTI, MONYYeH! OT TsAX, MOXe Aa A0BeAe A0
TopecrioMeHaTUTe eheKTv BbpXy 3ApaBeTo.

3. OTnagbLuTe OT eNEKTPUYECKO M eNeKTPOHHO obopy/iBaHe TpsibBa Aa ce NpefaBaT caMo B OTOPU3NPaHM MyHKTOBE 3a CbOUpaHe, YMIATO CUChK Tpsiea Aa
6bae BkntoyeH Ha yebcaiita Ha Besika 0bLumHa.

4. [loMakvHCTBaTa UrpasiT BaxHa porisi B AOMPUHACAHETO 3a MOBTOPHATa YNoTpeGa v onon3oTBOPSIBAHETO, BKIIOYUTENHO PELIMKIMPAHETO, Ha OTNagbYHOTO
obopyaBaHe. To CbLLO Taka Urpae Kio4oBa porist B cUCTeMaTa 3a ynpaBreHue Ha OTnagbLy OT eNeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO 0Bopy/iBaHe nopaay
Bb3MOXHOCTTa 32 IMPEKTHO NpefjaBaHe Ha OTOPU3NPaHUTE MyHKTOBE 3a CbBMpaHe 1 MpeMaxBaHe Ha HEeXenaHuUTe CoLMantil HaBULY, BOAELLY 10 OCTaBsHe
Ha 0TNafbYHO 0BopyABaHe Ha MecTa, KOUTO He Ca MpeAHasHayeHi 3a Takvea Liemm.

OcBeH ToBa, BpbluaiiTe 0TNAAbLLUTE OT ENEKTPUYECKO U ENEKTPOHHO 0BOPYABaHE Ha MSCTOTO Ha 0CTaBKa. [MCTPUBYTOPBLT, KOITO OCTaBS Ha KynyBaya
obopyniBaHe, Npe/HasHayeHo 3a AOMaKVHCTBaTa, € [UTbXeH Aa npueme 06paTHO M3Non3BaHOTO 06OpyABaHe OT JOMAKVHCTBATa Ha MSCTOTO Ha AOCTaBKa
Ha Toa 06opy/aBaHe 6e3nnaTHo, Npy ycrosie Ye M3Non3BaHoTo 06opy/iBaHe e OT CbLUMS TUM U U3MbAHSIBA CLUUTE (DYHKLN KaTo [JOCTABEHOTO
obopyasaHe.

KapToHeHuTe onakoski 1 nonueTuneHoute (PE) TopGudki Tpsiea fa ce NOCTaBST B CbOTBETHUTE KOHTEHEPU 32 pa3aenHo cbonpaHe Ha 61Tosu
OTNajbLY B CbOTBETCTBME C TAXHOTO ONMCaHe. AKo B ypeaa uma batepuu, Te Tpsibea a ce U3BAZAT 1 1a Ce UBXBBPNAT pasfenHo B CbOPbXEHHe 3a
cbbupaHe 1 CbxpaHeHme.

He n3xebpnsiTe ypeaa B KOHTeliHepa 3a 6uToBu oTnagbum!!!

CepBu3 AKo xenaeTe fja 3akynuTe Pe3epBHIN YaCTV U [ NPpeasiBUTe peknamaLys, Mons ce 06bpHeTe AMPEKTHO KbM ThproBeLia, KOMTO € 3fan kacoara
Genexka.

Brugsanvisning (DA)

GENERELLE SIKKERHEDSBETINGELSER
VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER TIL BRUG
LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL SENERE BRUG

1. Laes betjeningsvejledningen, fgr du tager apparatet i brug, og falg

anvisningerne i den. Producenten er ikke ansvarlig for skader forarsaget af

brug af apparatet, der ikke er i overensstemmelse med dets tilsigtede brug

eller forkert handtering.

2. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug det ikke til andre

formal, der er uforenelige med den tilsigtede brug.

3. Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt 220-240V ~ 50-60Hz.

For at @ge sikkerheden ved brug ma du ikke tilslutte flere elektriske

apparater til et enkelt kredslgb pa samme tid.

4. Veer seerlig forsigtig, nar du bruger apparatet, nar der er barn i

neerheden. Lad ikke barn lege med apparatet. Lad ikke barn eller andre,

der ikke er fortrolige med apparatet, bruge det.

5. ADVARSEL: Dette udstyr kan bruges af barn over 8 ar og personer med
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begraenset fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller personer uden

erfaring eller kendskab til udstyret, hvis det sker under opsyn af en person,

der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hvis de har faet instruktioner om

sikker brug af udstyret og er klar over de farer, der er forbundet med

brugen af det. Barn ma ikke lege med udstyret. Rengering og

vedligeholdelse af udstyret bar ikke udfgres af barn, medmindre de er over

8 ar, og aktiviteten udfgres under opsyn.

6. ADVARSEL: Lad ikke apparatet veere tilsluttet en stikkontakt uden

opsyn.

7. ADVARSEL: Beer aldrig apparatet, nar det er teendt, eller nar det er

varmt.

8. ADVARSEL: Temperaturen pa de tilgaengelige overflader pa

driftsudstyret kan veere hgj, nar udstyret karer.

9. ADVARSEL: Hold udstyret og dets ledning uden for reekkevidde af barn

under 8 ar.

10. ADVARSEL: Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug ved at

holde i stikkontakten med handen. Traek IKKE i netledningen.

11. ADVARSEL: Brug ikke apparatet i naerheden af breendbare materialer.

12. ADVARSEL: Anbring ikke pap, papir, plastik eller andre breendbare

eller smeltbare genstande inde i apparatet.

13. Nedseenk ikke kablet, stikket eller hele enheden i vand eller anden

vaeske. Udsaet ikke enheden for vejrforhold (regn, sol osv.), og brug den

ikke under fugtige forhold (badeveerelser, fugtige autocampere).

14. Kontrollér jeevnligt netledningens tilstand. Hvis netledningen er

beskadiget, ma udstyret ikke bruges. En beskadiget ledning skal udskiftes

af et specialiseret vaerksted for at undga fare.

15. Brug ikke udstyret med en beskadiget netledning, eller hvis det er

blevet tabt eller beskadiget pa anden made eller ikke fungerer korrekt.

Reparer ikke apparatet selv, da der er risiko for stgd. Bring det

beskadigede apparat til et kompetent servicecenter for inspektion eller

reparation. Reparationer ma kun udfgres af autoriserede servicecentre.

Ukorrekt reparation kan udgare en alvorlig risiko for brugeren.

16. Placer apparatet pa en kglig, stabil og plan overflade, vaek fra varme
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kogeapparater som f.eks. et elektrisk komfur, en gasbraender osv.
17. Netledningen ma ikke haenge ud over bordkanten eller rgre ved varme
overflader.
18. For yderligere beskyttelse anbefales det at installere en
fejlstramsafbryder (RCD) i det elektriske kredslgb med en nominel
fejlstram, der ikke overstiger 30 mA. En specialiseret elektriker bar
konsulteres i denne henseende.
19. Hvis det er ngdvendigt at bruge et forlangerkabel, ma du kun bruge en
model med en jordforbindelse, der er klassificeret til mindst 10 A.
Forlaengerledninger, der ikke opfylder dette krav, kan blive overophedet.
Kablet skal laegges pa en sadan made, at man ikke ved et uheld traekker i
det eller snubler over det.
20. Lad ikke apparatets motordel blive vad.
21. Placer apparatet pa en plan, varmebestandig overflade, vaek fra
breendbare materialer (gardiner, forhaeng, tapet osv.). For at sikre korrekt
luftcirkulation skal der vaere mindst 10 cm fri plads pa hver side af
apparatet og mindst 30 cm over det. Deek ikke apparatets
ventilationsabninger til, da det kan medfgre overophedning og
beskadigelse af produktet.
22. Rar ikke ved apparatets varme overflader (dar, top- eller bundpanel og
sidepaneler). Brug beskyttelseshandsker, nar du fierner eller rgrer ved
varme dele.
23. Netledningen ma ikke laegges hen over apparatet og ma ikke bergre
eller ligge i naerheden af varme overflader. Placer ikke apparatet under en
stikkontakt.
24. Anbring ikke dele, der optager hele apparatets volumen, da det kan
forarsage brand og skade pa produktet.
25. Tag stikket ud af stikkontakten efter tilberedning eller far rengaring af
apparatet, og lad det kgle af. Lad apparatet kale af i tilstraekkelig lang tid,
da det afkeles meget langsomt, nar det opvarmes.
26. Renggr apparatet efter hver brug.
27. Brug ikke aggressive renggringsmidler i form af emulsioner, lotioner,
pastaer osv. til at rengere huset, da disse bl.a. kan fjerne
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informationsgrafiske symboler som gradueringer, markeringer,
advarselsskilte osv.

28. Brug ikke metaltradbarster til rengaring. Brudte tradstykker kan komme
i kontakt med elektriske dele, hvilket udger en risiko for elektrisk stad.
29. Udstyret er ikke designet til at fungere med eksterne timere eller et
separat fiernbetjeningssystem.

30. Pa grund af de hgje temperaturer skal man veere seerlig forsigtig, nar
man fierner indbagt mad, varmt fedt eller andre varme vaesker.

31. Placer ikke apparatet under kakkenskabe pa grund af opstigende
varme og damp.

32. Vask ikke metaldele i opvaskemaskiner, da de aggressive
rengaringsmidler, der bruges i disse apparater, far ovennaevnte dele til at
blive marke. Det anbefales, at de vaskes i handen med almindelige
opvaskemidler.

33. Dk ikke apparatet il for at undga overophedning.

34. Opbevar ikke andre ting i apparatet end det tilbehgr, der harer til det.
395. Brug ikke apparatet med lukket der

Beskrivelse af produktet:

1. Bolig

2. Indvendig lampe

3. Faringer til indsaettelse af bakke eller rist
4. Kontrolpanel

5. Glasder

6. Handtag

7. Bageplade

8. Bageplade

9. Gitterrist

10. Rotisserie-saet

11. Handtag til fiemelse af spyd
12. Stegetromle

13. Rist il spyd

14. Bakke til krummer/fedt

LED-kontrolpanel (4)

A: Forprogrammerede tilberedningsprogrammer (se programliste)
: "Start / Stop”

- "Funktion": valg af funktion/program

:"Tid": Indstilling af tid

: "Temp": Indstilling af temperatur

: "Hastighed": Indstilling af bleeserdrift

: "Lys": Teend/sluk-kontakt til indvendig belysning

H: Pil ned, valg af funktion/tid eller temperaturreduktion

I: Pil op, funktionsvalg/foragelse af tid eller temperatur

GMMmMoOOw
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J. Ikon for ventilatorbetjening
K. Visning af temperatur
L. Visning af tid

Programmer:

"FRIES": Chips, 200°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - hgj

"BR@D": Opvarmning af bred, 230°C / 5 minutter / ventilatorhastighed - lav

"FISK": Fisk, 230°C / 25 minutter / ventilatorhastighed - lav

"STEAK": Bef, 230°C / 12 minutter / ventilatorhastighed - lav

"KYLLING": Kylling, 200°C / 25 minutter / ventilatorhastighed - hgj

"KAGE": Kage, 175°C / 35 minutter / ventilatorhastighed - lav

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minutter / ventilatorhastighed - lav

"KAGER": Cookies, 175°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - lav

"AFT@": Optening, 230°C / 5 minutter / ventilatorhastighed - lav

"VINGER": Kyllingevinger, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - lav

"REJER": Rejer, 230°C / 8 minutter / ventilatorhastighed - lav

"VARM": Forvarmning, 80°C / 120 minutter / / ventilatorhastighed - lav

"AIR FRY": Stegning med varmluft, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - hgj
"BAGE": Bag kager, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - lav

"AIR BAKE": Bagning af kager i varm luft, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - hgj
"RIST": Bagning af ked, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - lav

"AIR ROAST": Stegning af ked i varm luft, 230°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - hgj
"AIR BROIL": Grillning med luftcirkulation, 230°C / 20 minutter / bleeserhastighed - hgj
"LUFTGRILL": Luftcirkulationsgrill med spydfunktion, 230°C / 20 minutter / bleeserhastighed - hgj
"FORH@JNING": Haevning af dej, 38°C / 60 minutter / ventilatorhastighed - lav
"ROTISSERIE": Bagning pa spyd, 200°C / 40 minutter / ventilatorhastighed - lav
"GENOPVARMNING": Genopvarmning, 230°C / 15 minutter / ventilatorhastighed - lav
"BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minutter / ventilatorhastighed - lav

"DEHYDRATE": Affugtning 80°C / 120 minutter / ventilatorhastighed - lav

Bemaerk: Ovenstaende bagetider og temperaturer er vejledende. P4 grund af varierende tykkelse, starrelse og fugtindhold i den
mad, der bages, kan det veere ngdvendigt at justere bagetemperaturen og -tiden for at opna det korrekte resultat.

F@R FORSTE BRUG

1. Tag apparatet ud af emballagen, og fjern alle emballagekomponenter.

2. Placer apparatet pa en stabil, flad og varmebestandig overflade, veek fra alt, der kan blive beskadiget af varme. Hold en afstand
pa mindst 30 cm mellem stikkontakten og vaegge, mabler osv.

3. Fjern beskyttelsesfilmen fra kontrolpanelet.

4. Rengger alt tilbehar og apparatets inderside. Tor tilbeharet, og seet det tilbage i ovnen.

5. Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Ved farste ibrugtagning er det vigtigt at lade ovnen sta teendt i ca. 18 minutter ved maksimal temperatur (230 °C) for at fierne
eventuelle fabrikslugte. | lgbet af denne tid kan apparatet udsende en lille maengde rag. Dette er et normalt feenomen.

7. Ventilér rummet tilstraekkeligt. Renger apparatet i henhold til afsnittet "Rengering” i denne vejledning.

8. Under drift, undtagen ved farste brug som beskrevet ovenfor: Brug ikke apparatet, nar det er tomt, i lzengere tid end den tid, der
kreeves for at na det enskede temperatumiveau i opskrifter, der kreever det.

Betjening af apparatet

1. Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse 220-240V ~ 50-60Hz, og tryk pa START/STOP-knappen (B) for at
teende for apparatet. Skeaermen lyser op, og "FRIES"-ikonet blinker.

Placer en bageplade (7) eller grill (8), (9) pa ristene (3) i apparatet.

Hvis du bruger din egen madbeholder, skal du placere den pa risten (8).

2. Luk ovnens glasder (5)

3. Tryk pa ikonet "FUNKTION"(C), og veelg derefter det enskede program ved at trykke pa ikonet plus (1) eller minus (H), eller tryk
pa ikonet "FUNKTION"(C), indtil det enskede program er valgt. Skeermen viser standardtemperaturen og -tiden for det pageeldende
program. Du kan justere temperaturen med knappen "Temp" (E) og tiden med knappen "Time" (D) efter behov ved hjeelp af
knapperne plus (1) eller minus (H).

3. Nar det enskede program er valgt, skal du bekreefte med Start/stop-knappen (A) for at starte tilberedningen. En nedteelling vises
pa skeermen. Det valgte program blinker under tilberedningen. Ved afslutningen af tilberedningen bipper apparatet 5 gange, og

146



LCD-skeermen viser "OFF"
Bemaerk: Temperaturen kan ikke justeres i "PROOF"-funktionen, det er kun tiden, der kan justeres.
Bemeerk: Nér tilberedningen er feerdig, fortsaetter ventilatoren med at kere i 1 minut for at afkele apparatet.

Bemeerk: Nar du tilbereder fedtet mad (f.eks. kylling) i en stegetromle, grill eller pa et spyd, skal du placere
krummebakken/fedtbakken (13) over varmelegemerne i den laveste position pa styrene for at forhindre, at der drypper olie ned pa
varmelegemerne.

| andre tilfeelde placeres krummebakken (13) under varmelegemerne.

Brug af tromlen (12)

1. Seet stangen ind i spyddet gennem sidehullerne i tromlen, og stram derefter skruemne, sé tromlen sidder fast. Stram derefter
skruerne pa begge sider

2. Abn tromlen, og laeg maden i. Serg for ikke at lz2gge for meget mad i, sa det kan bevaege sig rundt i tromlen.

For at fa det bedste resultat skal du bruge halvdelen af pladsen i tromlen og lade den anden halvdel vaere tom.

3. Seet tromlen ind i apparatets rum. Serg for, at spydstangen hviler pa spydhandtagene. Siden med hulrummene hviler pa venstre
side, og den glatte side hviler pa den roterende del af motoren i hgjre side.

4. Luk apparatet, og veelg programmet "AIR Grill". (Luftcirkulationsgrill med spyttefunktion).

5. Nar maden er Klar, treekkes den ud af stegekammeret ved hjeelp af spyttehandtaget (4).

Brug af spydseettet (5): Fig. 1

1. Seet maden pa spyddene fra spydseettet.

2. Placer de runde handtag pa spydstangen, sa hullerne er pa linje med hinanden som muligt. Spaend derefter skruerne pa begge
sider.

3. Stik den flade ende af spyddet ind i et af hullerne i den runde holder og derefter enden med Igkken ind i det tilsvarende hul i den
anden runde holder til spyddet. Serg for, at spyddene ikke falder ud af hulleme, nar du flytter dem.

4 Seet spydseettet ind i apparatets rum. Serg for, at spydstangen hviler pa spydhandtagene. Siden med fordybningerne hviler pa
venstre side af holderen, og den glatte side hviler pa den roterende del af motoren i hgjre side.

5.. Luk apparatet, og veelg programmet "AIR Grill". (Luftcirkulationsgrill med spyttefunktion).

6. Nar maden er Klar, treekkes den ud af stegekammeret ved hjeelp af spydhandtaget (4).

Brug af rotisseri (10)

1. Placer en gaffel pa aksen af spyddet med den spidse side, og skub den pa aksen, og stram derefter skruen, der er

stram derefter skruen pa gaflen for at lase gaflen pa spyddets akse.

2. Nar dette er gjort, stikkes spyddet gennem midten af det produkt, der skal bages, og gaflen stikkes ind i produktet.

3. Placer det andet par gafler i henhold til punkt 1 og 2, og stik dem ind i produktet fra den anden side, sa produktet "lases" pa
spyddets akse.

4. Kontrollér, at det séledes indsatte produkt er centreret langs spyddets akse.

5 Anbring den tilberedte mad i apparatets rum. Sgrg for, at spidstangen hviler pa spidshandtagene. Siden med fordybningerne
hviler pa venstre side af holderen og den glatte side pa den roterende del af motoren i hgjre side.

4. Luk apparatet, og veelg programmet "ROTISSERIE". (Ristning pa spyd)

5. Nar maden er klar, treekkes den ud af stegekammeret ved hjeelp af spidshandtaget (4).

Rist til bagning (8)

Risten tjener primaert som statte for andre bagebeholdere.

1. Placer risten i madlavningsskabet.

2. Placer et varmebestandigt fad pa risten.

3. Luk apparatet, og veelg det enskede program, og bekreeft med Start/Stop (B).
4. Nar fadet er feerdigt, treekkes det ud af stegekammeret med en ovnhandske.

Bageplade (7):

Bagepladen bruges primaert til opskrifter, der ikke kraever luftgennemstrgmning omkring retten.
1. Leeg maden pa bagepladen.

2. Placer bagepladen i stegerummet.

3. Luk apparatet, og veelg det enskede program, og bekreeft med Start/Stop (B).

4. Nar retten er klar, tages den ud af stegerummet med en ovnhandske.
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Rist til stegeplade (9):

Gitterristen bruges primaert til chips, kyllingevinger, panerede retter osv.

1. Leeg maden pa risten.

2. Placer risten i stegekammeret.

3. Luk apparatet, og veelg det enskede program, og bekreeft med Start/Stop (B).
4. Nar maden er Klar, tages den ud af stegerummet med en ovnhandske.

Rengegring og vedligeholdelse

1. Renger apparatet efter hver brug. P& den méade kan du nemt fierne madrester og forhindre, at de braender fast naeste gang, du
bruger det.

2. Afbryd altid apparatet fra stremforsyningen fer rengering. Begynd rengeringen, nar du har sikret dig, at apparatet er kalet helt
ned.

3. Renggr apparatet indvendigt og udvendigt med en blad, fugtig klud.

4. Brug flydende renggringsmidler, der ikke indeholder klumper. Brug ikke syreholdige, fortyndende, brandfarlige eller slibende
midler (vaskepulver). Brug ikke tradsvampe til rengering. Brug ikke damprenggaringsprodukter til rengering. Bakker og tilbeher kan
vaskes med varmt vand og flydende opvaskemiddel. Umiddelbar renggring anbefales

sure stoffer som spildt olie, citron osv.

5. Renger og ter kontrolpanelet og drejeknapperne med en fugtig klud.

6. Brug ikke slibende materialer til at rengere apparatets glas. Disse materialer kan ridse overfladen og beskadige glasset.

7. Opbevares pa et rent, tert sted

Tekniske data:

Stremforsyning: 220-240V ~ 50-60Hz
Effekt: 1700W.

Maksimal effekt: 2200W

Kapacitet: 30L

Energiforbrug i slukket tilstand: 0,46W

Forsigtig med varm overflade:

Temperaturen pa de tilgeengelige overflader pa et apparat i drift kan veere hgj. Rer ikke ved apparatets varme
overflader

Af hensyn til miljget. Information om affald af elektrisk og elektronisk udstyr | henhold til artikel 13, stk. 1 og 2, i loven om affald af elekirisk og
elektronisk udstyr af 11. september 2015 vil vi gerne informere dig om korrekt handtering af affald af elektrisk og elektronisk udstyr:
1. Det er forbudt at placere affald af elektrisk og elektronisk udstyr sammen med andet affald - dette bekraeftes af meerkning i form af en "overstreget
skraldespand", der beordrer selektiv indsamling af denne type affald.
2. Elektrisk og elektronisk udstyr kan indeholde farlige stoffer, blandinger og komponenter, som kan udgare en alvorlig trussel mod menneskers og levende
organismers sundhed og liv, nar de slippes ud i miljget. De kan fare til en reekke sundhedsproblemer, f.eks. syns-, here- og taleforstyrrelser, og de kan ogsa
skade nyrer, lever og hjerte og forarsage hudsygdomme. Skadelige stoffer kan ogsa have negative virkninger pa andedraets- og forplantningssystemet og
fare til kreeftsygdomme. Indtagelse af planter, der vokser pa forurenet jord, og af de produkter, der stammer fra dem, kan resultere i de ovennaevnte
sundhedseffekter.
3. Affald af elektrisk og elektronisk udstyr ber kun afleveres til autoriserede indsamlingssteder, som der findes en liste over pa hver kommunes hjemmeside.
4. Husholdningen spiller en vigtig rolle i forhold til at bidrage til genbrug og genvinding, herunder genanvendelse, af udtjent udstyr. Den spiller ogsa en
central rolle i systemet til handtering af affald af elektrisk og elektronisk udstyr pa grund af muligheden for direkte aflevering til autoriserede

c E indsamlingssteder og eliminering af usnskede sociale vaner, der resulterer i at efterlade affaldsudstyr pa steder, der ikke er beregnet til sadanne formal.
Desuden Returner affald af elektrisk og elektronisk udstyr pa leveringsstedet. En distributer, der leverer udstyr til husholdninger til en kaber, er forpligtet til
gratis at tage affald af udstyr fra husholdninger tilbage pa leveringsstedet for dette udstyr, forudsat at det brugte udstyr er af samme type og har samme
funktioner som det leverede udstyr.
Papemballage og polyethylen (PE)-poser skal anbringes i de relevante containere til separat indsamling af kommunalt affald i henhold til deres beskrivelse.
Hvis der er batterier i apparatet, skal de fiernes og bortskaffes separat pa et indsamlings- og opbevaringsanleeg.
Apparatet ma ikke bortskaffes i den kommunale affaldscontainer!!!
Service Hvis du gnsker at kabe reservedele eller gere et krav geeldende, skal du kontakte den forhandler, der har udstedt kvitteringen, direkte.
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Pouzivatel'ska prirucka (SK)

~ VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZIVANIE
POZORNE S| PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

1. Pred pouzitim spotrebia si pre€itajte ndvod na obsluhu a dodrZiavajte

pokyny v fiom uvedené. Vyrobca nezodpoveda za Skody spésobené

pouzivanim spotrebi¢a v rozpore s jeho urenim alebo nespravnou

manipulaciou.

2. Spotrebi€ je ur€eny len na pouZitie v domacnosti. Nepouzivajte ho na

iné Ucely nezlucitelné s jeho urCenym pouZitim.

3. Spotrebic pripajajte len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Na zvySenie bezpeCnosti pouzivania nepripajajte do jedného obvodu

suCasne viacero elektrickych spotrebiCov.

4. Pri pouzivani spotrebiCa v pritomnosti deti dbajte na zvySenu opatrnost.

Nedovolte detom, aby sa so spotrebi¢om hrali nedovolte, aby ho pouzivali

deti alebo osoby, ktoré nie su so spotrebiCom oboznamené.

5. VAROVANIE: Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a

osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi

schopnostami alebo osoby bez skusenosti alebo znalosti zariadenia, ak

tak robia pod dohfadom osoby zodpovednej za ich bezpe€nost alebo ak

dostali pokyny o bezpe¢nom pouzivani zariadenia a su si vedomeé

nebezpecCenstiev spojenych s jeho pouzivanim. Deti by sa so zariadenim

nemali hrat. Cistenie a Udrzbu zariadenia by nemali vykonavat deti, pokial

nemaju viac ako 8 rokov a Cinnost nevykonavaju pod dohfadom.

6. VAROVANIE: nenechavajte zariadenie zapojené do zasuvky bez

dozoru.

7. VAROVANIE: nikdy neprenasajte spotrebic, ked je zapnuty alebo ked je

horuci.

8. VAROVANIE: teplota pristupnych povrchov prevadzkového zariadenia

mdze byt vysoka, ked je zariadenie v prevadzke.

9. VAROVANIE: zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
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mladsich ako 8 rokov.
10. VAROVANIE: po pouZiti zariadenia vZdy vytiahnite zastrCku zo
zasuvky tak, Ze zasuvku pridrzite rukou. NESMIETE tahat za sietovu
Snuru.
11. VAROVANIE: nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti horfavych materialov.
12. VAROVANIE: Do spotrebi¢a neumiestriujte kartdn, papier, plast ani iné
horfavé alebo tavné predmety.
13. Neponarajte kabel, zastrcku ani cely pristroj do vody alebo inej
kvapaliny. Pristroj nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko atd')
ani ho nepouzivajte vo vihkych podmienkach (kupelne, vihké obytné
domy).
14. Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak je napajaci kabel
poskodeny, zariadenie sa nesmie pouzivat. PoSkodeny kabel by mal byt
vymeneny v Specializovanom opravarenskom zariadeni, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
15. Zariadenie nepouzivajte s poskodenym napajacim kablom alebo ak
bolo zariadenie zhodené alebo inak posSkodené, alebo ak nefunguje
spravne. Zariadenie neopravujte sami, pretoze hrozi nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom. Poskodeny spotrebiC odneste na kontrolu alebo
opravu do prislusného servisného strediska. Akékolvek opravy mézu
vykonavat len autorizované servisné strediska. Neodborna oprava moze
predstavovat vazne riziko pre pouzivatela.
16. Spotrebi¢ umiestnite na chladny stabilny, rovny povrch, mimo hordcich
varnych spotrebicov, ako je elektricky sporak, plynovy horak atd'.
17. Napajaci kabel nesmie visiet cez okraj stola ani sa dotykat horucich
povrchov.
18. Na dodatoCnu ochranu sa odporuca nainstalovat do elektrického
obvodu prudovy chrani¢ (RCD) s menovitym zvySkovym pradom
nepresahujucim 30 mA. V tejto suvislosti sa poradte s odbornym
elektrikarom.
19. Ak je potrebné pouzit predlzovaci kabel, pouzite iba model so
zemniacim kolikom s menovitym pradom najmenej 10 A. PredI|Zovacie
kable, ktoré tlto poZiadavku nespifiaju, sa mozu prehrievat. Kabel musi
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byt polozeny tak, aby sa zabranilo nahodnému vytiahnutiu alebo

zakopnutiu on.

20. Nedovolte, aby sa motorova Cast spotrebiCa namodila.

21. Spotrebi¢ umiestnite na rovny, tepelne odolny povrch, mimo horfavych

materialov (zaclony, zavesy, tapety atd.). Na zabezpecenie spravne;

cirkulacie vzduchu udrziavajte na kazdej strane spotrebic¢a aspon 10 cm

volného priestoru a aspori 30 cm nad nim. Nezakryvajte vetracie otvory

spotrebica, pretoze to mbze sposobit prehriatie a poskodenie vyrobku.

22. Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica (dvierok, horného alebo

spodného panelu a bo¢nych panelov). Pri odstranovani alebo dotyku

akychkolvek horucich ¢asti pouzivajte ochranné rukavice.

23. Napdjaci kabel by nemal byt poloZeny nad spotrebi¢om a nemal by sa

dotykat hortcich povrchov ani leZzat v ich blizkosti. Spotrebi¢

neumiestnujte pod elektricku zasuvku.

24. Neumiestnujte porcie zaberajuce cely objem spotrebica, pretoze to

moze sposobit’ poziar a posSkodenie vyrobku.

25. Po vareni alebo pred Cistenim spotrebiCa odpojte napéajaci kabel zo

zasuvky a nechajte ho vychladnut. SpotrebiC nechajte dostatocne dlho

vychladnut, pretoze pri zahrievani chladne velmi pomaly.

26. Spotrebic Cistite po kazdom pouZiti.

27. Na Cistenie krytu nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky vo forme

emulzii, pletovych vod, past a podobne, pretoZe tieto mézu okrem iného

odstranit informa¢né grafické symboly, ako su stupnice, znacky, vystrazné

napisy a podobne.

28. Na Cistenie nepouzivajte kovové drotené kefy. Zlomené dlomky drétu

sa mozu dostat do kontaktu s elektrickymi Castami, o predstavuije riziko

urazu elektrickym pradom.

29. Zariadenie nie je urCené na prevadzku s externymi casovacmi alebo

samostatnym systémom dialkového ovladania.

30. Vzhladom na vysokeé teploty je potrebné venovat osobitnu pozornost

odstranovaniu upecenych potravin, odstrafiovaniu hortceho tuku alebo

inych hordcich tekutin.

31. Spotrebi¢ neumiestnujte pod kuchynské skrinky kvéli stupajucemu
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teplu a pare.

32. Kovoveé Casti neumyvajte v umyvackach riadu, pretoze agresivne
Cistiace prostriedky pouzivané v tychto spotrebiCoch spdsobuju stmavnutie
uvedenych Casti. Odpori¢ame ich umyvat ruéne s pouzitim beznych
umyvacich prostriedkov.

33. Spotrebi¢ nezakryvajte, aby nedoslo k jeho prehriatiu.

34. Do spotrebi€a neukladajte ni¢ iné ako prislusenstvo, ktoré k nemu
patri.

35. Spotrebi¢ nepouzivajte so zatvorenymi dvierkami

Popis vyrobku: Vlozte do spotrebica:
1. Puzdro

2. Vnutorna lampa

3. Vodidla na vkladanie zasobnika alebo mriezky
4. Ovladaci panel

5. Sklenené dvierka

6. Klucka

7. Plech na pecenie

8. Plech na pecenie

9. Mriezkovy rost

10. Suprava na pecenie na roste

11. Rukovat na vyberanie razfiov
12. Fritovaci bubon

13. Roét na $piz

14. Zasobnik na omrvinky/tuk

LED ovladaci panel (4)

A: Predprogramované programy varenia (pozri zoznam programov)
B: "Start / Stop"

C: "Funkcia": vyber funkcie/programu

D: "Time": "Time": €as: Nastavenie ¢asu

E: "Temp": Nastavenie teploty

F: "Speed" (rychlost): Nastavenie prevadzky ventilatora
G: "Svetlo": Vypina¢ vnutorného osvetlenia

H: Sipka nadol, vyber funkcie / znizenie €asu alebo teploty
I: Sipka nahor, vyber funkcie / zvySenie ¢asu alebo teploty
J. Ikona prevadzky ventilatora

K. Zobrazenie teploty

L. Zobrazenie €asu

Programy:

"FRIES": Hranolky, 200°C / 20 min0t / rychlost ventilatora - vysoka

"BREAD" (CHLIEB): Chlieb: ohrievanie, 230°C / 5 mintt / otacky ventilatora - nizke

"FISH": "FISH" (RYBA), RYCHLY OHREV - TEPLOVZDUSNA RURA: Ryba, 230°C / 25 min(it / otagky ventilatora - nizke
"STEAK": "STEAK" (STEAK) - TEPLOTA 30 - 30 °C: Steak, 230°C / 12 min(t / nizka rychlost ventilatora

"CHICKEN" (KURCATO): Kuracie maso, 200°C / 25 mindit / vysoka rychlost ventilatora

"CAKE" (KOLAC): Kolag, 175°C / 35 minit / otacky ventilatora - nizke

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 min(t / otacky ventilatora - nizke

"COOKIES" (KOLACIKY): Susienky, 175°C / 20 min(t / otacky ventilatora - nizke

"DEFROST" (ROZMRAZOVANIE): Rozmrazovanie, 230°C / 5 minut / otacky ventilatora - nizke
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"WINGS": Kuracie kridla, 230°C / 20 minut / otacky ventilatora - nizke

"SHRIMP" (KREVETY): Krevety, 230°C / 8 mint / nizka rychlost ventilatora

"WARM" (TEPLE): Predhrievanie, 80°C / 120 minut / / rychlost ventilatora - nizka

"AIR FRY" (SMAZENIE VZDUCHOM): Smazenie hortcim vzduchom, 230°C / 20 mindit / rychlost ventilatora - vysoka

"BAKE" (PECENIE): - HORUCA FRITEZA - HORUCA FRITEZA - HORUCA FRITEZA - HORUCI VZDUCH: Pegenie kolagov,
230°C / 20 mindt / rychlost ventilatora - nizka

"AIR BAKE" (PECENIE VZDUCHOM): Pecenie kolacov horacim vzduchom, 230°C / 20 minGt / rychlost ventilatora - vysoka
"ROAST" (PECENIE): Pegenie masa, 230°C / 20 min(it / otagky ventilatora - nizke

"AIR ROAST" (PECENIE VZDUCHOM): Pegenie masa hordcim vzduchom, 230°C / 20 mindit / rychlost ventilatora - vysoka
"AIR BROIL" (PECENIE VZDUCHOM): Grilovanie s cirkulaciou vzduchu, 230°C / 20 mindt / rychlost ventilatora - vysoka
"AIR GRILL" (GRILOVANIE VZDUCHOM): Grilovanie s cirkulaciou vzduchu s funkciou rozné, 230°C / 20 mindt / rychlost
ventilatora - vysoka

"PROOF": GRILOVANIE NA GRILE S FUNKCIOU GRILOVANIA NA GRILE S FUNKCIOU GRILOVANIA NA GRILE: Kysnutie
cesta, 38°C / 60 minut / otacky ventilatora - nizke

"ROTISSERIE": Pecenie na razni, 200°C / 40 min0t / otacky ventilatora - nizke

"REHEAT" (OPATOVNY OHREV): Ohrev, 230°C / 15 mintit / nizka rychlost ventiltora

"BAGEL": "BAGEL" (PECIVO), "BAGEL" (PECIVO), "BAGEL" (PECIVO): Bagel, 175°C / 20 min(it / otagky ventilatora - nizke
"DEHYDRATE" (ODLAHCENIE): Odvih&ovanie 80°C / 120 minut / rychlost ventilatora - nizka

Poznamka: Uvedené Casy a teploty pecenia su orientaéné. Vzhladom na réznu hribku, velkost a vihkost peceného jedla moze byt
potrebné upravit teplotu a ¢as pecenia, aby sa dosiahol spravny vysledok.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Vyberte spotrebi€ z obalu a odstrante v3etky sicasti obalu.

2. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny a tepelne odolny povrch, mimo vSetkého, o by sa mohlo poskodit teplom. Medzi
zasuvkou a stenami, nabytkom a pod. udrziavajte vzdialenost aspori 30 cm.

3. Z ovladacieho panela odstrarite ochrannd féliu.

4. Vycistite vSetko prisluenstvo a vnatro spotrebica. Osuste prisluSenstvo a vioZte ho spat do rury.

5. Spotrebi¢ pripajajte len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~ 50-60 Hz.

6. Pri prvom poutZiti je dolezité nechat rdru zapnutt priblizne 18 mindt pri maximalnej teplote (230 °C), aby sa odstranili vSetky
vyrobné pachy. Pocas tejto doby mdze spotrebic vylu¢ovat malé mnozstvo dymu. Je to norméiny jav.

7. Miestnost primerane vyvetrajte. Spotrebié vyGistite podra &asti "Cistenie" tohto navodu.

8. Pocas prevadzky, s vynimkou prvého pouZitia popisaného vy$Sie: Nepouzivajte spotrebi¢, ked je prazdny, dihSie, ako je ¢as
potrebny na dosiahnutie pozadovanej Urovne teploty v receptoch, ktoré to vyZaduiju.

Prevadzka spotrebi¢a

1. Spotrebi€ pripojte len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~ 50-60 Hz a stlacenim tlaCidla START/STOP (B) spotrebi¢ zapnite.
Obrazovka sa rozsvieti a ikona "FRIES "bude blikat.

Na rosty (3) v spotrebici umiestnite plech na pecenie (7) alebo mriezku (8), (9).

Ak pouzivate vlastnu nadobu na potraviny, umiestnite ju na rost (8).

2. Zatvorte sklenené dvierka rary (5)

3. Dotknite sa ikony "FUNCTION" (C) a potom zvolte pozadovany program dotykom ikony plus (1) alebo minus (H), alebo sa
dotknite ikony "FUNCTION" (C), kym sa nezvoli pozadovany program. Na obrazovke sa zobrazi predvolena teplota a ¢as pre dany
program. Teplotu méZete podla potreby upravit tlaCidiom "Temp" (E) a ¢as tlacidlom "Time" (D) pomocou tlacidiel plus (1) alebo
minus (H).

3. Po vybere pozadovaného programu potvrdte tla¢idlom Start/Stop (A), &im spustite varenie. Na displeji sa zobrazi odpoéitavanie.
Vybrany program bude pocas varenia blikat. Na konci procesu varenia spotrebi¢ 5-krat pipne a na LCD displeji sa zobrazi "OFF"
(vypnuté)

Poznamka: Vo funkcii "PROOF" nie je mozné nastavit teplotu, nastavit je mozné iba ¢as.

Poznamka: Po skonéeni varenia bude ventilator pokracovat v chode 1 mindtu, aby sa spotrebi¢ ochladil.

Poznamka: Pri priprave mastnych potravin (napr. kur¢ata) vo fritovacom bubne, grile alebo razni umiestnite podnos na
omrvinky/tuk (13), nad vykurovacie telesa v najniz8ej polohe vodiacich lit, aby ste zabranili kvapkaniu oleja na vykurovacie telesa.

V ostatnych pripadoch umiestnite podnos na omrvinky (13) pod vykurovacie telesa.

Pouzivanie bubna (12)
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1. VloZte ty€ do razfa cez bo¢né otvory v bubne a potom utiahnite skrutky, pri¢om sa uistite, ze je bubon zafixovany. Potom
utiahnite skrutky na oboch stranach

2. Otvorte bubon, viozte potraviny. Dbajte na to, aby ste nevkladali prili§ vela potravin, aby sa mohli v bubne pohybovat.

Na dosiahnutie najlepich vysledkov vyuZite polovicu priestoru vo vnutri bubna a druht polovicu nechajte prazdnu.

3. Vlozte bubon do priestoru spotrebica. Uistite sa, ze sa ty¢ na razne opiera o Uchyty razne. Strana s dutinami spociva na favom
bo¢nom drziaku a hladsia strana spociva na rotujicej ¢asti motora na pravej strane.

4. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte program "AIR Girill". (Vzduchovy cirkulaény gril s funkciou razia).

5. Ked je jedlo pripravené, vytiahnite ho z grilovacej komory pomocou rukovate razia (4).

Poutzitie supravy Spizov (5): Obr. 1

1. Umiestnite jedlo na $pizy zo sady $pizov.

2. Okruhle rukovate nasadte na Spizovu ty€ tak, aby boli otvory €o najviac zarovnané. Potom utiahnite skrutky na oboch stranach.
3. Vlozte plochy koniec Spizu do jedného z otvorov v okriihlom drZiaku a potom koniec s putkom do prisluSného otvoru v druhom
okrahlom drziaku na $piz. Dbajte na to, aby Spajdle pri pohybe nevypadli z otvorov.

4.Supravu $pizov vlozte do priestoru spotrebica. Uistite sa, Ze Spizova ty¢ spoCiva na drzadlach $pizov. Strana s jamkami spociva
na lavom bo¢nom drziaku a hladSia strana spociva na rotujlcej ¢asti motora na prave;j strane.

5.. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte program "AIR Grill". (Gril s cirkulaciou vzduchu a funkciou rozné).

6. Ked je jedlo pripravené, vytiahnite ho z grilovacej komory pomocou rukovéte razia (4).

Pouzivanie otoéného rostu (10)

1. Jednu vidlicku poloZte na os razfia Spicatou stranou a nasurite ju na os, potom utiahnite skrutku, ktora je

potom utiahnite skrutku na vidlici, aby sa vidlica zafixovala na osi raza.

2. Po vykonani tohto Ukonu prepichnite razer stredom vyrobku, ktory sa méa piect, a vidlicku zasurite do vyrobku.

3. Druhy pér vidliciek umiestnite podla bodov 1 a 2 a zasute ich do vyrobku z druhej strany, ¢im vyrobok "zaistite" na osi razfa.
4. Skontrolujte, ¢ je takto vioZeny vyrobok vycentrovany pozdiz osi razfia.

5 Takto pripraveny pokrm vloZte do priestoru spotrebica. Uistite sa, ze ty¢ razfa spociva na rukovatiach razfa. Strana s
priehlbinami spoéiva na favom bo¢nom drziaku a hladSia strana na rotujlcej Casti motora na pravej strane.

4. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte program "ROTISSERIE". (PeCenie na razni)

5. Ked je jedlo pripravené, vytiahnite ho z fritovacieho priestoru pomocou rukovate razia (4).

Rost na pecenie (8)

Rost sluzi predovsetkym ako podpera pre ostatné nadoby na pecenie.

1. Rost umiestnite do komory na pecenie.

2. Na ro$t umiestnite Ziaruvzdornu nadobu.

3. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte pozadovany program a potvrdte ho tlacidiom Start / Stop (B).

4. Ked je pokrm pripraveny, vytiahnite ho z fritovacieho priestoru pomocou kuchynskej rukavice.

Plech na pecenie (7):

Plech na peCenie sa pouZiva najma na recepty, ktoré nevyzaduju prudenie vzduchu okolo pokrmu.
1. Pokrm umiestnite na plech na pecenie.

2. Plech na pecenie umiestnite do priestoru na vyprazanie.

3. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte pozadovany program a potvrdte ho tlacidlom Start / Stop (B).

4. Ked je pokrm hotovy, vyberte ho z fritovacieho priestoru pomocou kuchynskej rukavice.

Rost na grilovanie (9):

Mriezka sa pouziva najmé na hranolky, kuracie kridla, zapekané potraviny atd'.

1. Potraviny umiestnite na rost.

2. Umiestnite rost do priestoru na vyprazanie.

3. Zatvorte spotrebi¢ a vyberte pozadovany program a potvrdte ho tlacidiom Start / Stop (B).
4. Ked je jedlo hotové, vyberte ho z priestoru na vyprazanie pomocou kuchynskej rukavice.

Cistenie a tdrzba

1. Spotrebi€ Cistite po kazdom pouziti. Takto mdzete lahko odstranit zvySky jedla a zabranit ich pripaleniu pri dalSom pouziti.
2. Pred ¢istenim vzdy odpojte spotrebic od elektrickej siete. S Eistenim zaénite az po tom, ako sa uistite, Ze spotrebi¢ uplne
vychladol.

3. Spotrebi¢ Cistite zvnutra aj zvonku mékkou, vihkou handrickou.

4. Pouzivajte tekuté Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju hrudky. Nepouzivajte kyslé, riedidla, horfavé alebo abrazivne
prostriedky (Cistiaci pradok). Na Cistenie nepouzivajte drotené $pongie. Na Cistenie nepouZivajte parné istiace prostriedky.
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Zasobniky a prisluSenstvo mdZzete umyvat teplou vodou a tekutym prostriedkom na umyvanie riadu. Odporica sa okamzité Cistenie
kyslé latky, ako je rozliaty olej, citrén a pod.

5. Ovladaci panel a volice vycistite a osuste vihkou handrickou.

6. Na Cistenie skla spotrebi¢a nepouzivajte abrazivne materialy. Tieto materialy mozu poSkriabat povrch a poskodit sklo.

7. Skladujte na Cistom a suchom mieste

Technické udaje:

Napéjanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Viykon: 1700W.

Maximalny vykon: 2200W

Kapacita: 30 |

Spotreba energie vo vypnutom rezime: 0,46 W

Pozor horuci povrch:

Teplota pristupnych povrchov prevadzkovaného spotrebi¢a mdze byt vysoka. Nedotykajte sa hortcich
povrchov spotrebica

V zaujme ochrany zivotného prostredia. Informacie o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni V stlade s ¢lankom 13 ods. 1 a 2 zékona o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni z 11. septembra 2015 by sme vas cheeli informovat o spravnom zaobchadzani s odpadom z elektrickych a
elektronickych zariadeni:

1. Je zakazané umiestiiovat odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni spolu s inym odpadom - potvrdzuje to oznacenie vo forme "preskrtnutej
nadoby", ktoré nariaduje triedeny zber tohto druhu odpadu.

2. Elektrické a elektronické zariadenia méZzu obsahovat nebezpecné latky, zmesi a zlozky, ktoré pri iniku do Zivotného prostredia mdzu vézne ohrozit
zdravie a zivot [udi a Zivych organizmov. Mozu viest k mnohym zdravotnym problémom, ako st poruchy zraku, sluchu a reci, a mdzu tiez poskodit oblicky,
pedefi a srdce a sposobit kozné ochorenia. Skodlivé latky mdzu mat aj nepriaznivé Géinky na dychaci a reprodukény systém a viest k rakovinovym zmenam.
Konzumécia rastlin rastdcich na kontaminovanej pdde a produktov z nich ziskanych méZze mat za nasledok vy$sie uvedené zdravotné acinky.

3. Odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni by sa mal odovzdavat len na autorizovanych zbernych miestach, ktorych zoznam by mal byt uvedeny na
webovej stranke kazdej obce.

4. Doméacnost zohrava doleZitu Ulohu pri prispievani k opatovnému pouzitiu a zhodnoteniu vratane recyklacie odpadovych zariadeni. Kli€ovu tlohu zohrava
aj v systéme nakladania s odpadovymi elektrickymi a elektronickymi zariadeniami vdiaka moznosti priameho odovzdavania na autorizované zberné miesta a
eliminécii neziaducich spolo¢enskych navykov veducich k ponechavaniu odpadovych zariadeni na miestach, ktoré nie s na takéto Ucely urcené.

Okrem toho, Odovzdavanie odpadovych elekirickych a elektronickych zariadeni na mieste odovzdania. Distribitor je pri dodavke zariadenia uréeného pre
domécnost odberatelovi povinny bezplatne prevziat pouZité zariadenie z doméacnosti v mieste dodania tohto zariadenia za predpokladu, ze pouzité
zariadenie je rovnakého typu a plnilo rovnaké funkcie ako dodané zariadenie.

Kartonové obaly a polyetylénové (PE) vrecia by sa mali umiestriovat do prislusnych kontajnerov na separovany zber komunalneho odpadu podfa ich popisu.
Ak sa v zariadeni nachadzaju batérie, musia sa vybrat a zlikvidovat oddelene v zbernom a skladovom zariadeni.

Spotrebi¢ nevyhadzujte do kontaji nak alny odpad!!!

Servis Ak si zelate zakupit nahradné diely alebo uplatnit reklaméaciu, obratte sa na obratte sa priamo na predajcu, ktory vam vystavil doklad o kipe.

Korisnicki priruénik (BS)

OPCI SIGURNOSNI USLOVI
] _ VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU

1. Prije upotrebe uredaja, proCitajte uputstvo za upotrebu i slijedite
uputstva koja se u njemu nalaze. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
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Stetu nastalu zloupotrebom ili nepravilnim rukovanjem uredajem.

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu. Ne koristite ga u
druge svrhe osim za one za koje je namijenjen.

3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240V ~ 50-60Hz.
Da biste povecali sigurnost rada, nemojte istovremeno spajati vise
elektricnih uredaja na jedan strujni krug.

4. Budite izuzetno oprezni pri koriStenju uredaja kada su djeca u blizini. Ne
dozvolite djeci da se igraju s uredajem. Ne dozvolite djeci ili bilo kome ko
nije upoznata s uredajem da ga koristi.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe s ograni¢enim fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
osobe koje nemaju iskustva ili znanja o opremi, pod uvjetom da su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili da su im date upute o
sigurnom koriStenju opreme i da su svjesne rizika. Djeca se ne smiju igrati
s opremom. Ciécenje i korisnicko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim
ako nisu starija od 8 godina i nisu pod nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte uredaj ukljucen u uti¢nicu bez nadzora.
7. UPOZORENJE: Nikada ne pomicite uredaj dok je ukljucen ili dok je
vruc.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrsina radnog uredaja moze
biti visoka kada je oprema u radu.

9. UPOZORENJE: Uredaj i njegov kabel drZite izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

10. UPOZORENJE: Uvijek iskljucite utika€ iz utiCnice nakon upotrebe
drzeci uticnicu rukom. NE povlacite kabel za napajanje.

11. UPOZORENUJE: Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili
topljive predmete u ureda.

13. Ne uranjajte kabel, utikac li cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. Ne izlaZite uredaj vremenskim uvjetima (kiSa, sunce itd.) niti ga
koristite u uvjetima visoke vlaznosti (kupaonice, vlazne kamperske kabine).
14. Povremeno provjeravajte stanje kabla za napajanje. Ako je kabl za
napajanje oStecen, nemoijte koristiti uredaj. OSteceni kabl treba zamijeniti
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kvalifikovana servisna radionica kako bi se izbjegla opasnost.

15. Ne koristite uredaj s ostecenim kablom za napajanje, ako je ispao ili na
bilo koji nacin ostecen, ili ako je neispravan. Ne pokuSavajte sami popraviti
uredaj, jer to moze dovesti do strujnog udara. O$tecene uredaje vratite u
ovlasteni servisni centar na pregled ili popravku. Sve popravke trebaju
obavljati samo ovlasteni servisni centri. Nepravilno izvedene popravke
mogu predstavljati ozbiljnu opasnost za korisnika.

16. Uredaj postavite na hladnu, stabilnu i ravnu povrsinu, dalje od vrucih
kuhinjskih aparata kao $to su elektricni Stednjaci, plinski plamenici itd.

17. Kabl za napajanje ne smije visiti preko ruba stola niti dodirivati vruce
povrsine.

18. Za dodatnu zastitu preporucuje se ugradnja diferencijalne strujne
sklopke (RCD) u elektrini krug s nazivnom diferencijalnom strujom koja ne
prelazi 30 mA. Za to se obratite kvalificiranom elektriCaru.

19. Ako je potreban produzni kabel, koristite samo model s uzemljenjem
nazivne struje od najmanje 10 A. Produzni kabeli koji ne ispunjavaju ovaj
zahtjev mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se sprijeCi
sluCajno povlacenije ili spoticanje.

20. Ne dozvolite da se motorni dio uredaja smoci.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu, termootpornu povrsinu, dalje od
zapaljivih materijala (zavjesa, draperija, tapeta itd.). Da biste osigurali
pravilnu cirkulaciju zraka, odrzavajte najmanje 10 cm slobodnog prostora
sa svih strana uredaja i najmanje 30 cm iznad njega. Ne prekrivajte
ventilacijske otvore uredaja, jer to moze uzrokovati pregrijavanje i
ostecenje proizvoda.

22. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja (vrata, gornji ili donji zid ili bo¢ne
zidove). Koristite zastitne rukavice prilikom skidanja ili dodirivanja bilo kojih
vru¢ih komponenti.

23. Kabl za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije
dodirivati ili biti blizu vru¢ih povrSina. Ne stavljajte uredaj ispod elektricne
utiCnice.

24. Ne ubacujte dijelove u uredaj koji zauzimaju cijelu njegovu zapreminu,
jer to moZe uzrokovati pozar i ostecenje proizvoda.
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25. Nakon pecenja ili prije CiS¢enja uredaja, iskljuCite kabel za napajanje i
ostavite ga da se ohladi. Obavezno pri¢ekajte dovoljno vremena, jer se
uredaj vrlo sporo hladi kada se zagrije.

26. Uredaj treba ocistiti nakon svake upotrebe.

27. Ne koristite agresivne deterdZente u obliku emulzija, mlijeka, pasta itd.
za CiS€enje kucista, jer oni, izmedu ostalog, mogu ukloniti sve graficke
informativne simbole poput skala, oznaka, znakova upozorenja itd.

28. Ne koristite metalne abrazivne spuzvice za CiS¢enje. Slomljeni dijelovi
abrazivnih spuzvica mogu doci u kontakt s elektricnim dijelovima,
stvarajui rizik od strujnog udara.

29. Oprema nije namijenjena za rad pomocu vanjskih vremenskih
prekidaca ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature, treba biti posebno oprezan prilikom vadenja
peCene hrane, uklanjanja vru¢e masnoce ili drugih vrucih tekucina.

31. Ne postavljajte uredaj ispod kuhinjskih ormari¢a zbog moguceg Sirenja
topline i pare.

32. Metalne dijelove ne treba prati u maSinama za pranje posuda, jer
agresivni deterdzenti koji se koriste u ovim uredajima uzrokuju njihovo
tamnjenje. Preporucuje se ru¢no pranje tradicionalnim sredstvima za
pranje posuda.

33. Da biste izbjegli pregrijavanje, ne prekrivajte ureda.

34. Ne pohranjujte nista u uredaju osim njegove dodatne opreme.

39. Ne koristite uredaj s otvorenim vratima.

Opis proizvoda:

1. Smjestaj

2. Unutradnje svjetlo

3. Vodilice za umetanje pleha ili reSetke
4. Kontrolna plo¢a

5. Staklena vrata

6. Rucka

7. Pleh za pecenje

8. ReSetka za pecenje

9. Mrezasta reSetka

10. Set za razan;

11. Rucka za uklanjanje raznja
12. Bubanj za przenje

13. Polica za raznjice

14. Posuda za mrvice/mast
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LED kontrolna plo¢a (4)

A: Unaprijed programirani programi kuhanja (pogledajte popis programa)
B: ,Start / Stop*

C: "Funkcija": odabir funkcije/programa

D: "Vrijeme": PodeSavanje vremena

E: "Temp": PodeSavanje temperature

F: "Brzina": PodeSavanie brzine ventilatora

G: "Svjetlo": Prekidac za uklju¢ivanjefisklju¢ivanje unutradnjeg svjetla

H: Strelica prema dolje, odabir funkcije/smanjenje vremena ili temperature
|: Strelica prema gore, odabir funkcije/povecanije vremena ili temperature
J. lkona rada ventilatora

K. Prikaz temperature

L. Prikaz vremena

Programi:

"POMFRIT": Pomfrit, 200°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka

"HLJEB": Predgrijavanie hljeba, 230°C / 5 minuta / brzina ventilatora - niska

"RIBA": Riba, 230°C / 25 minuta / brzina ventilatora - niska

"ODBIR": Odrezak, 230°C / 12 minuta / brzina ventilatora - niska

"PILE": Piletina, 200°C / 25 minuta / brzina ventilatora - visoka

"KOLAC": Kola¢, 175°C / 35 minuta / brzina ventilatora - niska

"PIZZA": Pica, 230°C / 10 minuta / brzina ventilatora - niska

"KOLACICI": Kola€ici, 175°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"ODMRZAVANJE": Odmrzavanje, 230°C / 5 minuta / brzina ventilatora - niska

"KRILCA": Pileca krilca, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"SKAMPI": Skampi, 230°C / 8 minuta / brzina ventilatora - niska

"TOPLJANJE": Predgrijavanje, 80°C / 120 minuta / / brzina ventilatora - niska

"PRZENJE NA VAZDUHU": Przenje na vruéem zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"PECENJE": Pegenje kola¢a, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"PE@ENJE NA VAZDUHU": Peenje kolaca na vru¢em zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"PECENJE": Pecenje mesa, 230°C/ 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"PECENJE NA VAZDUHU": Pegenje mesa na vruéem zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora — visoka
"AIR BROIL": Roétiljanje s cirkulacijom zraka, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka

"AIR GRILL": Konvekcijski rodtilj s funkcijom raznja, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"DIZANJE": Dizanie tijesta, 38°C / 60 minuta / Brzina ventilatora - Niska

"ROTISERIE": Pecenje na raznju, 200°C / 40 minuta / brzina ventilatora — niska

"PONOVNO PODGRIJAVANJE": Podgrijavanje, 230°C / 15 minuta / brzina ventilatora - niska
,PECIVO": Pecivo, 175°C / 20 minuta / brzina ventilatora — niska

"DEHIDRACIJA": Odvlazivanje 80°C / 120 minuta / Brzina ventilatora - niska

Napomena: Navedena vremena pecenja i temperature su priblizni. Zbog razlika u debljini, veli€ini i sadrzaju vlage u hrani koja se
pece, vrijeme pecenja i temperatura mogu se morati prilagoditi kako bi se postigao Zeljeni rezultat.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Izvadite uredaj iz ambalaze i uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uredaj postavite na stabilnu, ravnu i termootpornu povrsinu, dalje od svega Sto bi se moglo oStetiti toplotom. Odrzavajte razmak
od najmanje 30 cm izmedu uticnice i zidova, namjestaja itd.

3. Uklonite zastitnu foliju sa kontrolne ploce.

4. Ocistite sav pribor i unutradnjost uredaja. Osusite pribor i vratite ga u peénicu.

5. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu utiénicu 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Prilikom prve upotrebe, vazno je da pustite pe¢nicu da radi otprilike 18 minuta na maksimalnoj temperaturi (230°C) kako bi se
uklonili svi fabricki mirisi. Tokom tog vremena, uredaj moze ispustati malu koli¢inu dima. To je normalno.

7. Adekvatno prozragite prostoriju. Ogistite uredaj prema uputama u odjeljku "Ciscenje" ovog priruénika.

8. Tokom rada, osim prve upotrebe opisane gore: Ne koristite uredaj kada je prazan duze nego $to je potrebno za postizanje
Zeljenog nivoa temperature u skladu s bilo kojim propisima koji to zahtijevaju.

Upravljanje uredajem
1. Uredaj prikljucite samo na uzemljenu utiénicu od 220-240V ~ 50-60Hz i pritisnite dugme START/STOP (B) da biste ukljucili
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uredaj. Ekran Ce se upaliti i ikona "FRIES" ée treptati.

Postavite pleh za pecenje (7) ili reSetku (8), (9) na vodilice (3) u uredaju.

Ako koristite vlastitu posudu za hranu, stavite je na reSetku (8).

2. Zatvorite staklena vrata peénice (5)

3. Dodirnite ikonu "FUNKCIJA" (C), zatim odaberite Zeljeni program dodirom ikone plus (I} ili minus (H), ili dodirujte ikonu
"FUNKCIJA" (C) dok ne odaberete Zeljeni program. Zadana temperatura i vrijleme za ovaj program bit ¢e prikazani na ekranu.
Temperaturu moZete podesiti pomocu tipke "Temp" (E), a vrijeme pomocu tipke "Time" (D) po Zelji pomocu tipke plus (1) ili minus
(H).

3. Nakon odabira odgovarajuceg programa, potvrdite pritiskom na dugme Start/Stop (A) da biste zapoceli pecenje. Na ekranu ¢e se
pojaviti odbrojavanje. Odabrani program ¢e treptati tokom pecenja. Kada je pecenje zavrSeno, uredaj ¢e se oglasiti 5 puta zvuénim
signalom, a na LCD ekranu ¢e se prikazati "OFF".

Napomena: Temperatura se ne moze podesiti u funkciji "PROOF", moZe se podesiti samo vrijeme.
Napomena: Nakon zavrSetka kuhanja, ventilator ¢e nastaviti raditi jo§ 1 minutu kako bi se uredaj ohladio.

Napomena: Prilikom pripreme masne hrane (npr. piletine) u bubnju za przenje, reetki ili raznju, postavite posudu za mrvice/mast
(13) preko grijacih elemenata u najnizi polozaj vodilice kako biste sprijecili kapanje ulja na grijace elemente.
U drugim slu¢ajevima, posude za mrvice (13) treba postaviti ispod grijalica.

KoriStenje bubnja (12)

1. Umetnite Stap za raZanj kroz bocne rupe u bubnju, a zatim zategnite vijke, pazeci da je bubanj sigurno priévrséen. Zatim
zategnite vijke s obje strane.

2. Otvorite bubanj i stavite hranu unutra. Pazite da ne stavite previSe hrane kako se ne bi mogla pomicati po bubnju.

Za najbolje rezultate, polovina prostora unutar bubnja treba biti iskoristena, a druga polovina ostavljena prazna.

3. Umetnite bubanj u odjeljak uredaja. Provjerite da li se Sipka raZnja naslanja na rucke raznja. Zljebljena strana naslanja se na
lijevi nosac, a glatka strana na rotirajuéi dio motora s desne strane.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program "AIR Grill". (Rostilj s cirkulacijom zraka s funkcijom raznja).

5. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

KoriStenje seta raznjica (5): SI. 1

1. Stavite hranu na raznjice iz seta raznjica.

2. Postavite okrugle drzace na Sipku za razanj tako da se rupe $to viSe poravnaju. Zatim zategnite vijke s obje strane.

3. Umetnite ravni kraj cijevi sjedista u jednu od rupa na okruglom drzacu cijevi sjedista, a zatim om¢asti kraj u odgovarajuu rupu
na drugom okruglom drZacu cijevi sjedita. Pazite da cijevi sjedista ne ispadnu iz rupa prilikom pomicanja.

4. Umetnite sklop raznja u uredaj. Provierite da i se $ipka raznja naslanja na ruke raznja. Zljebliena strana naslanja se na lijevi
nosac, a glatka strana na rotiraju¢i dio motora s desne strane.

5. Zatvorite uredaj i odaberite program "AIR Grill". (Roétilj s cirkulacijom zraka s funkcijom raznja).

6. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

Koristenje raznja (10)

1. Postavite jednu viljuSku na osovinu raznja Siljastom stranom i gurnite je na osovinu, a zatim zategnite vijak koji je

na vilicama da biste ih zaklju€ali na osovini raznja.

2. Probusite pripremljeni razanj kroz sredinu proizvoda koji ¢ete peci, umetnite vilice za razanj u proizvod.

3. Stavite drugi par viljuski kao u tackama 1 2 i umetnite ih u proizvod s druge strane, "zakljuavaju¢i" proizvod na osi raznja.
4. Provjerite da li je proizvod priévrSéen na ovaj nacin postavljen centralno duz ose raznja.

5 Stavite pripremljenu hranu u komoru za kuhanje. Pazite da $ipka za razanj lei na ru¢kama raznja. Zliebljena strana leZi na
lijevom nosacu, a glatka strana na rotiraju¢em dijelu motora s desne strane.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program "ROTISSERIE".

5. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

ReSetka za pecenje (8)

Resetka uglavnom sluzi kao nosa¢ za druge posude za pecenje.

1. Stavite reSetku u komoru za przenje.

2. Stavite posudu za pecenje na redetku.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomoc¢u rukavice za pecnicu.
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Pleh za pecenje (7):

Lim za pecenje se uglavnom koristi za recepte koji ne zahtijevaju protok zraka oko hrane.
1. Stavite hranu na lim za pecenje.

2. Stavite posudu u komoru za przenje.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rukavice za pecnicu.

MreZasta resetka (9):

MreZasti rotilj se uglavnom koristi za pomifrit, pileca krilca, pohanu hranu itd.

1. Stavite hranu na rostilj.

2. Stavite reSetku u komoru za przenje.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rukavice za pecnicu.

Ciséenje i odrzavanje

1. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe. To ¢e lako ukloniti sve ostatke hrane i sprijeciti da zagori prilikom sljede¢e upotrebe.
2. Uvijek iskljucite uredaj iz struje prije ¢iS¢enja. Pocnite s iS¢enjem tek nakon $to se uredaj potpuno ohladi.

3. Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom, vlaznom krpom.

4. Koristite tekuca sredstva za ¢iS¢enje koja ne ostavljaju grudvice. Nemojte koristiti kisela, sredstva za Ci¢enje na bazi rastvaraca,
zapaljiva ili abrazivna sredstva za €iS¢enje (deterdzent u prahu). Nemojte koristiti zi€ane spuzve za ¢iS¢enje. Nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje parom za iS¢enje. Posude i pribor mogu se prati u toploj vodi i tekuéem deterdzentu za pranje posuda.
Preporucuje se trenutno ¢iscenje.

kisele supstance poput prolivenog ulja, limuna itd.

5. Ocistite i osusite kontrolnu plocu i dugmad viaznom krpom.

6. Ne koristite abrazivne materijale za Ciscenje stakla uredaja. Ovi materijali mogu ogrebati povrsinu i ostetiti staklo.

7. Cuvati na ¢istom i suhom mjestu

Tehnicki podaci:

Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz

Snaga: 1700W.

Maksimalna snaga: 2200W

Kapacitet: 30L

Potro3nja energije u isklju¢enom stanju: 0,46 W

Oprez: Vruca povrsina:
Temperatura dostupnih povrsina tokom rada moze biti visoka. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja.

Za dobrobit okolisa. Informacije o otpadnoj elektri¢noj i elektronskoj opremi. U skladu s ¢lanom 13, stavovima 11 2 Zakona od 11. septembra 2015. o
otpadnoj elektricnoj i elektronskoj opremi, ovim putem vas obavjetavamo o pravilnom rukovanju otpadnom elektriénom i elektronskom opremom:

1. Zabranjeno je odlaganje koritene elektricne i elektronicke opreme zajedno s ostalim otpadom - to potvrduje oznaka u obliku "precrtane kante", koja
zahtijeva selektivno sakupljanje ove vrste otpada.

2. Elektricni i elektronski uredaji mogu sadrzavati opasne supstance, smjese i komponente koje, ako se ispuste u okoli§, mogu predstavijati ozbiljnu prijetnju
zdravlju i Zivotu ljudi i Zivih organizama. Mogu dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba, kao $to su ostecenja vida, sluha i govora. Takoder mogu ostetiti
bubrege, jetru i srce, te uzrokovati kozne bolesti. Stetne supstance mogu negativno utiecati i na respiratomi i reproduktivni sistem i dovesti do raka.
Konzumiranje biljaka koje rastu u kontaminiranom tlu i proizvoda dobivenih iz njih moZe predstavljati rizik od ovih zdravstvenih posljedica.

3. Koristenu elektriénu i elektronsku opremu treba predati samo ovlastenim sabirnim mjestima, Cija bi lista trebala biti dostupna na web stranici svake
opcinske kancelarije.

4. Domacinstva igraju vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj upotrebi i oporavku, ukljuéujuci recikliranje, koristene opreme. Ona takoder igraju kljuénu ulogu u
sistemu upravljanja otpadom za koristenu elektriénu i elektronicku opremu, omogucavajuéi direktan transfer otpada na ovlastena mjesta za sakupljanje i
eliminirajuéi neZeljene drustvene navike koje rezultiraju ostavljanjem otpadne opreme na nenamjenskim mjestima.

Osim toga, vratite koristenu elektriénu i elektronsku opremu na mjesto isporuke. Prilikom isporuke ku¢anskih aparata kupcu, distributer je duzan besplatno
preuzeti koristene ku¢anske aparate na mjestu isporuke, pod uvjetom da je koriSteni aparat iste vrste i sluzi istoj namjeni kao i isporuceni aparat.

Kartonsku ambalazu i polietilenske (PE) vrecice treba odloZiti u odgovarajuce posude namijenjene za selektivno prikupljanje komunalnog otpada, kako je

m 3
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opisano. Ako uredaj sadrzi baterije, treba ih ukloniti i odnijeti na odvojeno mjesto za prikupljanje i odlaganje.
Ne bacajte uredaj u kontejner za komunalni otpad!!
Servis Ako Zelite kupiti rezervne dijelove ili podnijeti bilo kakve reklamacije, obratite se direktno prodavcu koji je izdao racun.

YnarctBo 3a ynotpeba (MK)

OnNLUTW BE3BEAHOCHW YCNOBK
BAXHW BE3BEAHOCHW NHCTPYKLIAW
NPOYUTAJTE BHUMATENHO 1 3AYYBAJTE 'O 3A MOHA
PEOEPEHLA

1. Mpeg Aa ro KopUCTUTE YPEAoT, NPOYMTa|TE o yNaTCTBOTO 3a ynoTpeba
W criefeTe i ynatcTeaTa CoapaHu Bo Hero. [pon3BoanTenoT He e
OLrOBOPEH 3a KakBa buno LuTeTa npeamnasrkaHa og anoynotpeba unm
HenpaBuIHO paboTere Ha ypeaoT.
2. OB0j ypeq e camo 3a gomaluHa ynotpeba. He ro kopucteTe 3a apyra
HaMeHa OCBEH 3a HaMeHeTara.
3. Ypenot Tpeba aa ce noBp3yBa camo Ha 3a3emjeH wrekep 220-240V ~
50-60Hz.
3a na ja sronemute 6e3beaHocta npu pabota, He NOBP3yBajTE NOBEKe
eNEKTPUYHN Ypeau Ha eAHO KOMO MCTOBPEMEHO.
4. bugeTe UCKNYYNTENHO BHUMATENHMW KOra ro KOpUCTUTE YpeaoT Kora MMa
Aeua Bo 6nnsnHa. He fo3BsonyBajte geuata ga cv urpaart co ypegot. He
[03BONYBajTE AeLata Unn HEKOj LLITO He e 3ano3HaeH Co ypedoT Aa ro
KOPUCTM.
5. MPEOYMNPEOYBAHE: OBaa onpema Moxe Aa ja kopuctar feua Hag 8
FOOMHW U LA CO OrPaHNYeHn PU3NYKI, CEH30PHU MU MEHTAMHN
CMOCOBHOCTM, UMK NLA Ha KOW UM HegocTacyBa UCKYCTBO UMW NO3HABaHE
Ha onpemara, nog YCroB Aa ce nod Ha430p Ha NuLEe OAroBOPHO 3a
HWBHaTa 6e3beaHOCT UK Ja UM ce JaaeHun ynatcTea 3a 6e3begHo
KOPUCTEHE Ha Onpemata u Aa ce CBeCHM 3a pusnuute. [leuata He Tpeba
[a Cy urpaaT co onpemarta. YnCTermeTo 1 04PXKYBakETO 0 CTpaHa Ha
KopucHULMTE He Tpeba Aa ro BpLuaT Aela 0CBEH aKo He ce Hag 8 roauHm u
He ce NoA Haasop.
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6. MPEAYMNPELYBAHE: He ro octaBajte anapatoT BKIYyYeH BO LUTEKEP
6e3 Haa3op.
7. NMPEOYMNPELYBAHE: Hukorall He ro nomecTyBajTe ypeaoT Ao4eka e
BKNYYeH UMM KOra € KEXOK.
8. MPENYMNPEOYBAHE: Temnepatypata Ha focTanHuTe NOBPLUMHM Ha
ypenoT 3a paboTa Moxe Aa buae BuCoKa Kora onpemarta e Bo (hyHKumja.
9. MPENYMNPEOYBAHE: Yysajte ro ypedot v HerosuoT kaben noganeky
o4 fodar Ha aeua nog 8 roauHu.
10. MPEAYNPELYBAHSE: Cekorall nCKyyyBajTe ro NPUKITy4OKOT 04
LUTEKepOT no ynoTtpeba apxejku ro LWTekepoT co paka. HE Brevete ro
kabenoT 3a HanojyBame.
11. MPEAYNPELYBAHSE: He ro kopucteTe ypedoT BO 6513uHa Ha
3ananueu MaTepujani.
12. MPEAYNPELYBAHSE: He cTaBajte kapToH, xapTuja, nnactuka unm
OpPYr1 3ananuem Unum NecHo TONNMBY NPeAMETH BO anaparor.
13. He ro notonysajTe kabenoT, Npukny4oKoT Uiu LennoT ypes BO Boaa
WK gpyra TeYHOCT. He ro n3noxysajTe ypeaoT Ha BPEMEHCKM YCroBu
(QLoXA, COHLe UTH.) M He ro KopUCTeTe BO YCIIOBY Ha BMUCOKA BMaXHOCT
(6arby, BNaxHU Kamn-kabuxn).
14. MNeprogunyHo NpoBepyBajTe ja cocTojbaTa Ha kabenoT 3a HanojyBake.
Ako kabenoT 3a HanojyBakE€ € OLUTETEH, He ja KOPUCTETE onpemara.
OwrTeTeHunoT kaben Tpeba Aa ro 3ameHu KeanudukysaH CepsucC 3a aa ce
n3berHe onacHocr.
15. He ro kopucTeTe ypenoT co owwTeTeH kaben 3a HanojyBare unn ako
NafHan unu e OLWTETEH Ha KOj BMNO HauWH, UK ako e HeucnpaseH. He
obuaysajTe ce camu Aa ro nonpaeuTe ypenoT, buaejku Toa Moxe Aa
pesynTupa co enekTpuyeH yaap. Bpartete rv owteTeHuTe ypeam Bo
OBJIACTEH CepBUCEH LieHTap 3a nperneg unu nonpaska. Cute nonpasku
Tpeba fa rv BpLiaT camo OBIACTEHW CEPBUCHN LIEHTpU. HenpasunHo
W3BPLUEHMTE NOMNPaBKX MOXeE [ja NpeTcTaByBaaT CEpUo3Ha ONacHOCT 3a
KOPUCHUKOT.
16. MNMocTaBeTe ro ypenoT Ha NagHa, cTaburHa, pamHa noBpLLKHA,
nogarneky of TONu KyjHCKW anapaTty Kako LUTO Ce eNEeKTPUYHM LLNOpeTH,
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FaCHW PUHIIIN UTH.
17. KabenoT 3a HanojyBare He CMee [a BUCK npeky paboT Ha Maca unu
[ JOnMpa XeLUKV NOBPLUMHM.
18. 3a na ce 0be3bean AonoNHUTENHA 3aWTUTa, Ce Npenopavysa fa ce
WHcTanupa ypea 3a audeperumjanta ctpyja (RCD) Bo enekTpuyHoOTO
KOS10 CO HOMWHanNHa andepeHupmjanta cTpyja Wwro He HagmuHysa 30 mA.
3a 0Ba KOHCYNTUpajTe ce CO KBanuuKyBaH enekTpuyap.
19. [lokonky e noTpebeH npogonxeH kaben, kKopucteTe caMmo Mogen co
3a3eMjyBayku NuH co HanoH of Hajmanky 10 A. MpogomkHuTe Kabnm LWTo
He ro UCMosIHyBaaT oBa bapare Moxe Aa ce nperpeat. Kabenot tTpeba aa
Buae nocTaBeH Taka LUTO Ke Ce Crpeyn CnyyajHo Brnevere um
COMHYBakse.
20. He o3BosyBajTe MOTOPOT Ha YpeaoT Aa ce HaMOKpM.
21. Ypeport Tpeba aa ce nocTaBu Ha pamHa, OTNOPHA Ha TONMUHA
MOBpLUMHA, NOAAneKy 0 3ananveu MaTepujany (3aBecu, apanepuu,
TaneTn uTH.). 3a ga ce 0be3beam npaBunHa LMpKynauuja Ha Bo3ayx,
octaseTe Hajmasnky 10 cm cnobogeH NpocTop Of CuTe CTPaHW Ha ypeaoT n
Hajmarnky 30 cM Hag Hero. He rv nokpuBajTe OTBOpUTE 3a BeHTUNaLWja Ha
ypenort, buaejkn Toa Moxe fa Npean3suka NPerpeBame 1 OLUTETyBaHE Ha
NpOM3BOAOT.
22. He rv gonupajTe xeLwKuTe NOBPLUMHM Ha anapaToT (BpaTtaTta, FopHUOT
WK BONHWOT SWUA UK CTPaHUYHUTE SuaoBK). KopucTeTe 3alUTUTHM
paKaBuULM KOra BaguTe UMnu JOnUpaTe XeLLKM KOMIMOHEHTH.
23. Kabenor 3a HanojyBate He Tpeba fa ce nocTaByBa Haf YpeaoT U He
Tpeba fa fonupa unu ga nexu Bo 6nsnHa Ha XeLwwku NoBpLUMHU. He ro
CTaBajTe ypeaoT NoA eNEKTPUYEH LUTEKEP.
24. He BMeTHYBajTe A€10BM BO YpedoT LUTO ro 3adpakaaT LeNUoT HEroBs
BONyMeH, buaejkv Toa Moxe Aa npeau3Brka Noxap W OLITETyBame Ha
NPOM3BOAOT.
25. o neyereTo MNK Npef YNCTEHE Ha anapaToT, UCKMyYeTe ro kabenot
3a HanojyBarbe M 0cTaBeTe ro Aja ce onagu. [ovekajTe LOBOIHO BPEME,
buaejku anapatoT ce nagu MHory 6aBHO OTKaKo ke ce 3arpee.
26. Ypepnot Tpeba aa ce uMcTu no cekoja ynotpeba.
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27. He KopucTeTe arpecuBHU eTepreHT Bo popMa Ha eMynsuu, mneka,
NacTW UTH. 3a YNCTEHE Ha KYKULITETO, Buaejkn Tue, Mery apyroto, Moxar
[a 1 OTCTpaHaT cute rpadpuyki MHEHOPMATUBHU CUMBOMN KaKo LUTO ce
CcKanwu, 03HaKu, NpedynpeayBayky 3Haum UTH.

28. He kopucTeTe MeTanHmu CyHrepu 3a unctere. CKpLieHUTe napyuntba oa
CYHI'epuTe 3a YNCTEHE MOXE [a [0jAaT BO KOHTAKT CO eNIeKTPUYHUTE
LenoBy, Co3aBajKkn puU3nK of eNnekTpuYeH yaap.

29. Onpemarta He € HaMeHeTa fa ce pakyBa CO Ha[BOPELLHN BPEMEHCKH
NpekuHyBa4mn nnu nocebeH cucTeM 3a AaneunHCKo ynpaByBakse.

30. MNMopaau Bucokata Temnepatypa, Tpeba fa ce BHUMaBa nocebHo npu
BaJeH-e Ha NeyeHa XpaHa, Baete Ha Bpena MacT unv apyr Tonnm
TEYHOCTH.

31. He ro ctaBajTe anapatoT nog KyjHCKUTE opMapu Nopaay 3rofemyBare
Ha TonnuHaTa v napeara.

32. MeTanHuTte aenosm He Tpeba Aa ce MujaT BO MaLUMHKL 3@ MUEH:E
capoBu, buaejkn arpecBHUTE AETEPreHTy LUTO Ce KOpUCTaT BO OBUE
anapaTi npeau3BuKyBaaT HUBHO NoTeMHyBare. Ce npenopavysa fa ce
MujaT pa4yHo co ynoTpeba Ha TpagMLMOHaNHN TEYHOCTM 38 MUEH:E
cafoBy.

33. 3a ga n3berHeTe nperpesatbe, He ro NoKpUBajTe YpeaorT.

34. He 4yBajTe HULLTO BO YpeLOT OCBEH HETOBUTE JOAATOLM.

35. He ro kopucTeTe anapaToT CO OTBOPEHA BpaTa.

Onuc Ha Npou3BOLOT:

1. [omyBatbe

2. BHaTpeluHo ocBeTrnyBakbe

3. Bogunku 3a BMETHYBakE Ha NOCMY)XaBHUK UK peLueTka
4. KontponHa Tabna

5. CrakneHa Bpata

6. Pauka

7. Mnex 3a nevere

8. PewweTka 3a nevete

9. MpexHa pelueTtka

10. KomnneT 3a ckapa

11. Pauka 3a Baer€ Ha nnyHka

12. TanaH 3a npxete

13. PelweTka 3a paxeHunra

14. MocnyxaBHuK 3a TPOLLIK/MaCHOTUM

LED koHTponHa Tabna (4)
A: MpeTxoHO NporpamMupaHu nporpamm 3a roTeetse (BUAETE ja nucTata Ha nporpamm)
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b: ,Crapt/ Cton*

C: ,®yHkumja“: n3bop Ha dyHKumja/mporpama

D: "Bpeme": MocTaByBat-e Ha BpeMeTO

E: "Temneparypa": lNocTaByBake Ha TemnepaTypaTta

F: "BpanHa": MocTaByBarbe Ha GpavHaTa Ha BEHTUNATOPOT

G: "Csetno": MpekuHyBaY 3a BKIy4yBabe/MCKIy4yBake Ha BHATPELLHOTO CBETIIO
H: Ctpenka Hagony, usbepeTe dyHKUnja/HamaneTe BpemMe unu Temneparypa

|: Ctpenka Harope, u36op Ha thyHKUMja / 3ronemyBatbe Ha BpeMeTo unv Temnepatypara
J. WkoHa 3a pabota Ha BeHTMNaTopoT

K. Mpukas Ha Temnepatypata

J1. Mpukas Ha Bpeme

Mporpamu:

,TOMOPUT*: Momdpput, 200°C / 20 MuHyTH / Bp3nHa Ha BeHTUNATOP - BUCOKA

"NEB": MpeTxoaHo 3arpeBake Ha ned, 230°C / 5 MuHyTH / Bp3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKka

"PUBA": Puba, 230°C / 25 MuHyTH / Bp3nHa Ha BEHTMNATOPOT - HU1CKa

"CTEK": Crek, 230°C / 12 muHyTh / 6p3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKa

"MANELIKO": Munewko, 200°C / 25 muHyTV / GpanHa Ha BEHTUNATOP - BUCOKA

"TOPTA": TopTa, 175°C / 35 MuHyTI / Gp3uHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKaA

"MALA": Muua, 230°C / 10 MuHyTM / 6p3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKa

"KONAYMHA": Konauuiba, 175°C / 20 MuHyTV / 6p3nHa Ha BEHTMNATOPOT - HUCKa

"OOMP3HYBAHE": OgmpaHyBatse, 230°C / 5 MuHyTH / Bp3uHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCka

LKPUINUA®: Munewwku kpunua, 230°C / 20 MuHyTH / Bp3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKA

,PAKYNHA": Pakuurba, 230°C / 8 MuHYTI / Bp3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKA

"TONNO": MpeTxoaHo 3arpesatbe, 80°C / 120 MuHyTH / / Gp3MHA HA BEHTUNATOPOT - HUCKA

JPXKEHE HA BO3[YX": Mpxetbe Ha Tonon Bo3ayx, 230°C / 20 MuHyTy / Bp3nHa Ha BEHTMMATOp - BUCOKA
LJEYEHE": Meverbe konaun, 230°C / 20 MuHyTy / GpanHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKA

LJEYEHE HA BO3[YX": MNeyetbe konaun Ha Tonon Bo3ayx, 230°C / 20 muHyTH / Gp3vHa Ha BEHTUNATOPOT - BUCOKA
L,MEYEHE": Mevetbe meco, 230°C/ 20 muHyTH / 6p3uHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKA

LJMEYEHE HA BO3[YX": MNeyetbe Meco Ha Tonon Bo3ayx, 230°C / 20 MuHyTK / 6pauHa Ha BEHTUNATOPOT — BUCOKA
LJEYEHE HA BO3[YX": Meyetbe Ha ckapa co uvpkynaumja Ha Boaayx, 230°C / 20 muHyTy / 6panHa Ha BeHTUNaTOp - BUCOKA
,BO3[YLWHA CKAPA": Ckapa co Bo3ayLuHa KoHBeKUMja 1 dyHKUMja 3a ckapa, 230°C / 20 MuHyTY / Bp3uHa Ha BEHTUNATOPOT -
BMCOKa

,IPO®OP*: Tecto 3a Tecto, 38°C / 60 MuHyTH / Bp3nHa Ha BEHTUNATOPOT — HUCKa

"POTUCEPW": Meyerbe Ha paxeH, 200°C / 40 MuHyTH / Gp3nHa Ha BEHTUNATOP — HUCKA

,JTOAIPEJ": Mogrpesatse, 230°C / 15 MuHyTH / Bp3nHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKka

JEBPEK": 'eBpek, 175°C / 20 MMHyTI / 6p3MHa Ha BEHTUNATOPOT — HUCKa

LOEXVOPUPAJ*: OpnenaxHyBatse 80°C /120 MuHyTH / Bp3anHa Ha BEHTUNATOPOT - HUCKa

3abeneluka: Bpemutbata 1 TemnepaTypute HaBeaeHu norope ce npubnvkHu. Mopaay Bapujauym Bo AebennHata, ronemuHata u
CcOApPXMHATa Ha Bara BO XpaHaTa LUTO Ce neye, BPEMETO 1 TemnepaTypara Ha nevere Moxebu ke Tpeba fa ce npunaroaat 3a fa
ce MoCTUrHe NocakyBaHWOT pe3ynTar.

NPEQ NPBATA YNOTPEBA

1. Vi3BapeTe ro ypeaoT o4 NakyBaweTo 1 OTCTPaHeTe M CuUTe MaTepujanit 3a nakysar-e.

2. MocraBeTe ro ypeAoT Ha cTabunHa, pamHa v 0TNopHa Ha TONAMHA NOBPLUMHA, NOfAneky Of CE LUTO MOXe Aa Ce OLITETH Of
TonnuHa. OppxyBajTe pacTojaHue of Hajmanky 30 CM NOMEry LUTEKEPOT U SUoBUTE, MEGENoT UTH.

3. OTcTpaHeTe ja 3awwTUTHaTa onuja Of KOHTpONHaTa Tabna.

4. WcuncreTe v cuTe Jof[aToLM M BHATPELLHOCTa Ha anapatoT. McyweTe rv fjoaatouuTe 1 BpaTeTe 1 BO pepHara.

5. Ypenot Tpeba Aa ce noBp3ysa camo Ha 3a3emjeH wrekep 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Mpu npeata ynotpeba, BaxHO e Aa ja ocTaBuTe pepHaTa Aa paboTn npubnukHO 18 MUHYTV Ha MakcUManHa TemnepaTypa
(230°C) 3a fa ce oTcTpaHat cute pabpuiku mupucy. Bo Toa Bpeme, anapaToT Moxe fia UCyLITU Mana konnumHa yag. Osa e
HopMarHo.

7. CooiBETHO NpOBETpYBAjTE ja npocTopujaTa. McuncteTe ro ypepoT cnopep AenoT Yuctere” of oBa ynaTcTso.

8. 3a Bpeme Ha paboTaTa, 0cBeH 3a npBaTa ynoTpeba onuliaHa norope: He ro kopucTeTe anapaToT Kora e npaseH NoAonro
OTKOIKY LUTO e NMoTpebHO 3a Aa ce MoCTUrHe NocakyBaHOTO HUBO Ha TeMMepaTypa Cropes nponucuTe WTo ro bapaar Toa.

PakyBatbe o ypeaoT
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1. MoBp3eTe ro anapatoT €O 3a3eMjeH LwTekep camo 220-240V ~ 50-60Hz v nputuctHete ro konyeto CTAPT/CTOI (B) 3a ga ro
BKITyuuTe anapartoT. EkpaHoT ke cBeTHe u ukoHata ,[TIOMOPUT" ke Tpenka.

[MocraBeTe ro nnexot 3a nevetse (7) unm peluetkarta (8), (9) Ha BogunkuTe (3) Bo anaparor.

AKO KOpUCTUTE CONCTBEH Caf 3a XpaHa, CTaBeTe ro Ha pelueTkata (8).

2. 3aTBopeTe ja cTakneHara Bpata og pepHarta (5)

3. flonperte ja ukorata ,FUNCTION® (C), notoa n3bepeTe ja cakaHaTa nporpama co Aonupatse Ha WkoHata nnyc (1) unm munyc (H),
unu gonpeTe ja ukoHata ,FUNCTION® (C) pogexa He ce n3bepe cakaHata nporpama. Ha ekpaHoT ke ce npukaxat cTaHgapaHaTta
TemnepaTypa v Bpeme 3a o0Baa nporpama. MoxeTe Aa ja npunarogute Temnepartypata co konyeto ,Temp* (E) n BpemeTo co
konyeto , Time* (D) no xenba co kopucTerse Ha konuuksata nnyc (1) unu mutyc (H).

3. Otkako ke ja n3bepeTe coogpeTHaTa nporpama, notepaeTe co konyeto ,Ctapt/Cton* (A) 32 fa 3anoyHeTe co neyere. Ha
eKpaHoT ke ce nojasu ofbpojyBatbe. V13bpaHata nporpama ke Tpenka 3a Bpeme Ha neyereTo. Kora neyereTo ke 3aspLu,
anaparoT ke ncnywtn 5 3By4Hu curHanm, a Ha LCD ekpaHoT ke ce npukaxe ,OFF*.

3abeneluka: TemnepaTypaTa He MoxXe Aa ce npunarogm Bo yHkuujata ,PROOF", Moxe fia ce npunaroan camo BpemeTo.
3abenetuka: OTKako ke 3aBpLUK FOTBEHETO, BEHTUNATOPOT Ke Npogosmkv Aa pabotu 1 MuHyTa 3a Aa ro u3nagm anaparor.

3abeneluka: Kora nogrotByBaTte MacHa xpaHa (Ha np. nuneLuko) Bo GapabaH 3a npxetbe, peLueTka Unu ckapa, NocTaBeTe ja
TaBaTa 3a TpoLki/MacHoTu (13) Haa rpejHUTe enemMeHTH BO HajHUCKaTa BOAMIKA 3a Aa CPEYMTE Kaneke Macrno Bpa rpejHuTe
eneMeHTn.

Bo gpyru cnyyan, nog rpejaunte Tpeba fa ce noctaBaT NoCnyxasHULM 3a TpoLuku (13).

Kopucretse Ha BapabaHoT (12)

1. BMeTHeTe ja npaykaTta 3a nnykatbe H13 CTpaHnyHUTE OTBOpM BO 6apabaHoT, NoToa 3aTerHeTe rv 3aBpTKUTE, OCUTYpyBajki ce
Aeka bapabaHoT e cTabuneH. MoToa 3aTerHeTe 1 3aBpTKUTe Of ABETE CTPaHW.

2. OtBopere ro 6apabaHoT v cTaBeTe ja xpaHaTta BHaTpe. BHMaBajTe fia He CTaBUTE NpeMHOry XpaHa 3a ja MoXe [ja Ce ABUXM
B0 GapabaHor.

3a Hajgobpw pesynTaty, nonoBMHa 0 NPOCTopoT Bo GapabaHoT Tpeba Aa ce UCkopucTy, a apyrata NofoBUHA Aa Ce OCTaBM
npasHa.

3. BmeTHeTe ro 6apabaHoT Bo komopaTa Ha anapatoT. YBepeTe ce [eka LMnKaTa 3a BpTere Ce NOTnMpa Ha paykuTe Ha
BpTereTo. KnebHaTa cTpaHa ce noTnupa Ha neeata cTpaHa, a noMasHaTta CTpaHa Ce NoTnvpa Ha POTUPaYKMOT AeN 04 MOTOPOT
0fj fiecHaTa cTpaHa.

4. 3aTBopeTe ro anapartot u u3bepere ja nporpamata ,AIR Grill*. (Ckapa co uupkynaupja Ha Bo3ayx co GyHKLMja 3a ckapa).

5. Kora xpaHaTa e roToBa, U3BsafeTe ja of komopaTa 3a NpXetbe KOpPUCTEjkM ja paukaTta Ha paxeHoT (4).

KopucTere Ha komnneToT 3a paxuuam (5): Cn. 1

1. CTaBeTe ja xpaHaTa Ha paxeHuuMibaTa of KOMMNETOT PaXeHuMHbA.

2. TocTaBeTe rv TpkanesHUTe ApKayu Ha LUMNKaTa 3a ckapa Taka LUTO [yNKuTe ke Ce nopamHaT LUTO e MOXHO nobnucky. Motoa,
3aTerHeTe v 3aBpTKUTE Of ABETE CTPaHW.

3. BMeTHETe ro pamH1OT Kpaj of CTON6OT Ha CeauLITETO BO eAHa Of AyMKUTE BO APXAYOT 3a KPYKHUM CTONOOBM Ha CEAMLITETO, a
noToa KpajoT o jamka BO COOABETHATa Aynka BO APYrvioT Apxay 3a kpyxHM cToNnboBY Ha ceauLITeTO. YBEpETe ce feka
CcTONDOBMTE Ha CEAULLTETO He Naraat o4 AyNKATE NPy ABIKEH:E.

4. BMeTHeTe ro CKNOMOT Ha paxeHOT BO anapaToT. YBepeTe Ce feka LUMnkaTa 3a BpTere ce NoTNupa Ha paukuTe Ha BPTEHETO.
)KneBHata cTpaHa ce noTnvpa Ha nesata CTpaHa, a ToMasHaTa cTpaHa Ce NoTn1pa Ha POTMPAYKMOT Aen 04 MOTOPOT 07 AecHaTa
CcTpaHa.

5. 3aTBopeTe ro anapatoT 1 u3bepeTe ja nporpamata ,AIR Grill*. (Ckapa co umpkynauvja Ha Bo3gyx co cyHKUuja 3a ckapa).

6. Kora xpaHaTa e roToBa, U3BafeTe ja of KomopaTa 3a NpXete KOPUCTEjkM ja paukaTta Ha paxeHoT (4).

Kopucretse Ha nnyHka (10)

1. CtaBeTe e[jHa BUIbYLLKA Ha OCKaTa Ha PaXEeHOT CO 3aluuneHaTa CTpaHa 1 N3HeTe ja Ha ockaTa, a noToa 3aTerHeTe ro
3aBpTKaTa LWTo €

Ha BUMYyLLKUTe 33 [a MV 3aKny4uTe BUMYLLKUTE Ha OckaTa Ha poTucepujaTa.

2. MpobopgeTe ro NOAroTBEHMOT PaKEH HU3 LIEHTAPOT Ha MPOM3BOAOT LTO Tpeba Aa ce nevye, BMETHETE MM BUTbYLLKATE 33 paXeH
BO MPOU3BOLOT.

3. CTaBeTe ro BTOPMOT Nap BATbYLLKW KaKo LUTO € HaBeAEeHO BO TOUKUTE 1 1 2 1 BMETHETE Ml BO NPOU3BOAOT Of ApyraTa cTpaHa,
,3aKny4yBajku1" ro NPOM3BOAOT Ha OcKaTa Ha POTUPAYKOTO TPKano.

4. MNpoBepeTe Aany NPOU3BOAOT LUTO € NPUKaYeH Ha OBOj HAYMH € NOCTaBEH LIEHTParHO Mo ockaTta Ha potucepujata.

5 CrageTe ja nofroTBeHaTa xpaHa BO kOMoOpaTa 3a roTBete. YBepeTe Ce fieka LUMnKaTa 3a BpTete ce MoTnupa Ha padkuTe Ha
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BpTereTO. KnebHaTa cTpaHa ce noTnupa Ha neeata CTpaHa, a nomMasHaTa CTpaHa ce noTnupa Ha poTUpayKk1oT en OA MOTOPOT
0ff AiecHaTa CcTpaHa.

4. 3aTBoOpeTe ro anaparoT 1 u3bepeTe ja nporpamata ,POTUCEPK".

5. Kora xpaHaTta e roToBa, ©3BageTe ja of komopaTa 3a npxere KOPUCTEjKM ja paukaTa Ha paxeHoT (4).

PeweTka 3a nevetbe (8)

PelueTkaTa rmaBHO CRyxxu Kako NOTrnopa 3a Apyrv CafioBy 3a Nevetse.

1. CTaBeTe ja pelueTkata BO KOMOpaTa 3a Npxete.

2. CraBeTe caf 3a neyere Ha pelueTkara.

3. 3aTBOpeTe ro ypedoT v u3bepeTe ja cooaBeTHaTa nporpama v notepaete co konyeto Ctapt / Cton (B).
4. Kora xpaHaTa e roToBa, 13BafieTe ja 0 KoMopaTa 3a NpXetbe CO pakasuLa 3a pepHa.

Mnex 3a nevetbe (7):

lnexoT 3a Neyerse rMaBHO Ce KOPUCTW 3a peLienTy Kou He GapaaT NpOTOK Ha BO3/yX OKOMy XpaHata.

1. CTaBeTe ja xpaHaTa Ha nnex 3a nevetse.

2. CraBeTe ro nnexoT BO KOMOpaTa 3a MpXeke.

3. 3aTBOpETE 10 YpeaoT v u3bepeTe ja cooaBeTHaTa nporpama v notepaeTe co konyeto Ctapt / Cton (B).
4. Kora xpaHaTa e roToBa, 13BafieTe ja 0 koMopaTa 3a Npketbe COo pakaBuLia 3a pepHa.

MpesxHa peLuetka (9):

MpesHaTa ckapa rmaBHO Ce KOpUCTM 3@ MOMPMT, MUMELLKA KpUNLA, NaHupaHa XpaHa UTH.

1. CTaBeTe ja xpaHaTa Ha ckapara.

2. CraBeTe ja pelueTkaTa BO KOMOpaTa 3a NPXeHe.

3. 3atBOpeTe ro ypenoT v n3bepeTe ja coogBeTHATa nporpama v noTepaeTe co konyeto Ctapt / Cton (B).
4. Kora xpaHaTa e roToBa, U3BajieTe ja 04 komopara 3a npxete CO pakaBuLa 3a pepHa.

Yucrerbe 1 0apxKyBare

1. YncreTe ro anapatoT no cekoja ynotpeba. OBa NeCHO Ke v OTCTPaHM CUTE OCTATOLM Of XpaHa M Ke Crpeyn HUBHO ropete
CNegHnoT naTt Kora ke ro Kopuctute.

2. CekoraLll uckIydyBajTe ro anapaToT Of CTpyja npef YnCTere. 3anoyHeTe CO YMCTEHE ypu OTKAKO anapatoT LeMocHO Ke ce
onagu.

3. WcuncteTe ro ypeaoT oaBHATPe M OQHAZABOP CO MeKa, BIaxHa Kpra.

4. KOpVICTeTe TeYHU CpeacTBa 3a YACTEHE LUTO HE OCTaBaaT rpyTKu. He KopuCTeTe Kucenu, 3ananuemn unu aﬁpaamsHm CpeAcTea 3a
YnCTEHE (HeTepreHT Bo NpaB). He KOpUCTETe XIYEHM CYHIepH 3a YncTerbe. He kopucTeTe cpeacTBa 3a YncTere o napea.
TaBaHuTe v gogaToLmMTe MOXe [ja Ce MujaT BO TOMMa BOAa U TeYeH [eTEpreHT 3a Muete cafosu. Ce npenopavysa BeaHall
YyucTeme.

Kucenu CynctaHLumM Kako LUTO Ce UCTYPeHO Macno, NIMMOH UTH.

5. UcumcteTe ja v ucyleTe ja KOHTponHaTa Tabna u konyukbarta co BaxHa kpna.

6. He kopucTeTe abpa3vBHM MaTepujanv 3a YUCTEHE Ha CTaKNoTo Ha ypenoT. OBue MaTepujanu Moxe fa ja usrpebar
NoBpLUMHATA U Aa ro owrteTart CTaknoTo.

7. YyBajTe Ha YnNCTO U CYyBO MECTO

TexHu4kn nopaTouy:

Hanojysame: 220-240V ~ 50-60Hz

MokHocT: 1700W.

MakcumanHa mokHocT: 2200W

Kanauuret: 30L

MoTpoLLyBayka Ha eHeprija Bo uckmyyeHa coctojba: 0,46 W

BHuMaHwe: Xellka nospLUMHa:
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TeMﬂepaTypaTa Ha JoCTanH1Te NOBPLUMHK 3a Bpeme Ha pa60TaTa Moxe aa bupe Bucoka. He ,uonmpajTe m
KELKUTE NOBPLUMHK Ha ypenoT.

3apapm 3awTynTa Ha XUBOTHaTa cpeauHa. MHdopmauum 3a oTnaaHa enekTpuyHa 1 enekTpoHcka onpema. CornacHo unex 13, cTasosu 112 of

3akoHoT og 11 cenTemepy 2015 roauHa 3a oTnaaHa eNekTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa OMpeMa, Co 0Ba Be MH(OpMUpaMe 3a MPaBUIHOTO pakyBatbe CO OTnagHa

€MNeKTPUYHa 1 eNEKTPOHCKa onpema:

1. 3abpaHeTo e hpnatbe Ha ynoTpebeHa enexTpuyHa 1 enekTPOHCKa onpema 3aeaHo Co ApYr OTraj — 0Ba € NOTBPAEHO CO 03HaKaTa BO (hopMa Ha

JMpeLipTaHa kopna 3a 0Tnagoun’, co koja ce 6apa cenekTMBHO cobupatse Ha 0BOj BUA OTNaA.

2. ENeKTpU4HIUTE 1 eNeKTPOHCKUTE Ypean MOXe Aa COApXaT Onacky CyncTaHLyW, CMECH 1 KOMTIOHEHT KOu, [IOKOITKY Ce MCTyLITAT BO KUBOTHATa CpeauHa,

MOXaT fja MpeTCTaByBaaT Cep1o3Ha 3akaHa 3a 3ApaBjeTo 1 XMBOTOT Ha NyfeTo v uBUTe opraHusmu. Tue MoXaT Aa AoBeAaT [0 GPOjHI 30 paBCTBEHM

3aboryBatba, Kako LUTO Ce OLLTETYBakbE Ha BULOT, CIYXOT 1 roBOpOT. Tue UCTO Taka MoXaT Aa v owTeTat bybpeauTe, LipHIOT Apo6 1 cpueTo v Aa

npean3ByKaaT KoxHM 3aBonyBatba. LUITeTHUTE CyncTaHLyu, UCTO Taka, MOXAT HeraTMBHO Ja BNujaaT Ha PeCnpaTopHOT U PEMPOAYKTUBHMOT CUCTEM 1 a

noseqat Ao pak. KoHCyMuparbeTo pacTeHuja LITO pacTaT BO KOHTaMUHMpaHa Noysa 1 Npou3Boav A0GMEH Of HUB MOXe fia NpeTCTaByBaaT pU3nK o OBMe

37paBCTBEHY NMOCEANLM.

3. YnoTpeGeHaTa enekTpuyHa v enekTpoHcka onpema Tpeba Aa ce npefasa camo Ha OBNACTEHM MecTa 3a cobuparbe, Yuj cincok Tpeba Aa Guae goctaneH

Ha Be6-CTpaHuLaTa Ha cekoja ONLUTUHCKa kaHLenapuja.

4. [loMakvHCTBaTa WUrpaaT BaxHa ysiora BO NPUAOHECOT KOH NOBTOPHaTa ynoTpeba 1 06HOBYBAHETO, BKNYYUTENHO U PELMKNNPaLETO, Ha ynoTpebysaHaTa

onpema. Tve UCTO Taka urpaar kily4Ha yriora BO CUCTEMOT 3a yripaByBatbe CO 0Tnaj Of ynoTpebyBaHa eNnekTpuyHa 1 eNeKTPOHCKa onpema, 0BO3MOXYBajkM
c E [IMPEKTEH NPEHOC Ha OTNafi0T /10 OBIACTEHU MECTa 3a cOBUpatbe M eNMMUHIPatLE Ha HEMOXENHITE COLWjanHM HaBUKM LUITO Pe3ynTipaaT Co 0CTaBatbe Ha

0TrajHa onpema Ha HeHaMeHeTH MecTa.

[ononutenHo, BpateTe ja ynotpebeHata enekTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa orpema 10 MecToTo Ha ucnopaka. [pu ucnopaka Ha onpema 3a OMakiHCTBO A0

KynyBaJoT, AucTpubyTepoT e JomkeH GecnnaTHo Aa ja noaurke ynoTpebeHara onpema 3a JOMakMHCTBO Ha MECTOTO Ha Mcropaka, Nof ycros ynotpebexara

orpema fia e ofj UCT TUN 1 Jla CIyXM 3a UcTaTa HaMeHa Kako 1 UcTiopayaHaTa onpema.

KapToHckata ambanaxa v nonvetunetckute (PE) kecu Tpeba aa ce dpnat Bo COOABETHI KOHTEjHEPU HAMEHET 3 CENneKTUBHO Cobupatbe Ha KOMyHaneH

0Tnag, KaKo LWTo e onuwaHo. [lokonky ypeaoT coppxm 6atepun, Tve Tpeba Aa ce 0TCTpaHaT M Aa ce ofHecaT Ha nocebHo MecTo 3a cobuparbe 1

OTCTpaHyBake.

He ro chpnajte ypenot Bo koHTejHep 3a koMyHaneH otnaa!!

Cepsuc [lokonky cakaTte Aa kynuTe pe3epBHI AenoBI Ui Aa noaHeceTe Guno kakea xanba, Be MONMMe KOHTaKTUpajTe AMPEKTHO CO NPOAABAYOT Koj ja

u3fan cmeTkara.

Korisnicki prirucnik (HR)

OPCI SIGURNOSNI UVJET!
) _ VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU

1. Prije upotrebe uredaja proCitajte upute za uporabu i slijedite ih.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu uzrokovanu zlouporabom ili
nepravilnim radom uredaja.

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Ne koristite ga u
druge svrhe osim za one za koje je namijenjen.

3. Uredaj treba spajati samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240V ~ 50-60Hz.
Za povecanje sigurnosti rada, nemojte istovremeno spajati viSe elektricnih
uredaja na jedan strujni krug.

4. Budite izuzetno oprezni pri koriStenju uredaja dok su djeca u blizini. Ne
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dopustite djeci da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci ili bilo kome tko
nije upoznao s uredajem da ga koristi.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe s ograni¢enim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
osobe bez iskustva ili znanja o opremi, pod uvjetom da su pod nadzorom
osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili da su dobile upute o sigurnom
koriStenju opreme te su svjesne rizika. Djeca se ne smiju igrati s opremom.
Ciséenije i korisnicko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako nisu
starija od 8 godina i nisu pod nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte uredaj ukljucen u utiénicu bez nadzora.
7. UPOZORENJE: Nikada ne pomicite uredaj dok je ukljucen ili dok je
vruc.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrSina upravljackog uredaja
moze biti visoka kada je oprema u radu.

9. UPOZORENJE: Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

10. UPOZORENJE: Uvijek iskljucite utika€ iz uticnice nakon upotrebe
drzeci uticnicu rukom. NE povlacite kabel za napajanje.

11. UPOZORENUJE: Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili
topljive predmete u ureda;.

13. Ne uranjajte kabel, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. Ne izlaZite uredaj vremenskim uvjetima (ki$a, sunce itd.) niti ga
koristite u uvjetima visoke vlaznosti (kupaonice, vlaZzne kamperske kabine).
14. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za
napajanje ostec¢en, nemojte koristiti uredaj. Osteceni kabel treba zamijeniti
kvalificirana servisna radionica kako bi se izbjegla opasnost.

15. Ne koristite uredaj s ostecenim kabelom za napajanje ili ako je pao ili je
na bilo koji nacin oStecen ili neispravan. Ne pokuSavajte sami popraviti
uredaj jer to moZe dovesti do strujnog udara. OStecene uredaje vratite u
ovlasteni servisni centar na pregled ili popravak. Sve popravke smiju
obavljati samo ovlasteni servisni centri. Nepravilno izvedeni popravci mogu
predstavljati ozbilinu opasnost za korisnika.
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16. Uredaj postavite na hladnu, stabilnu i ravnu povrsinu, dalje od vrucih

kuhinjskih aparata poput elektricnih Stednjaka, plinskih plamenika itd.

17. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola niti dodirivati vruce

povrsine.

18. Za dodatnu zastitu preporucuje se ugradnja diferencijalne strujne

sklopke (RCD) u elektriéni krug s nazivnom diferencijalnom strujom koja ne

prelazi 30 mA. Za to se obratite kvalificiranom elektriCaru.

19. Ako je potreban produZni kabel, koristite samo model s uzemljenjem

nazivne struje od najmanje 10 A. Produzni kabeli koji ne zadovoljavaju

ovaj zahtjev mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se sprijeci

sluCajno povlacenje ili spoticanje.

20. Ne dopustite da se motorni dio uredaja smoci.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu, toplinski otpornu povrsinu, dalje od

zapaljivih materijala (zavjesa, draperija, tapeta itd.). Kako biste osigurali

pravilnu cirkulaciju zraka, odrzavajte najmanje 10 cm slobodnog prostora

sa svih strana uredaja i najmanje 30 cm iznad njega. Ne prekrivajte

ventilacijske otvore uredaja jer to moze uzrokovati pregrijavanje i oStecenje

proizvoda.

22. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja (vrata, gornju ili donju stijenku ili

bocne stijenke). Koristite zastitne rukavice prilikom uklanjanja ili dodirivanja

bilo kojih vrucih dijelova.

23. Kabel za napajanje ne smije se provlaciti iznad uredaja i ne smije

dodirivati vruce povrsine niti se nalaziti u njihovoj blizini. Ne stavljajte

uredaj ispod elektriCne utiCnice.

24. Ne umecite dijelove u uredaj koji zauzimaju cijeli njegov volumen, jer to

moze uzrokovati pozar i oStecenje proizvoda.

25. Nakon pecenja ili prije CiS¢enja uredaja, iskljucite kabel za napajanje i

ostavite ga da se ohladi. Obavezno pri¢ekajte dovoljno dugo jer se uredaj

vrlo sporo hladi nakon $to se zagrije.

26. Uredaj treba odistiti nakon svake upotrebe.

27. Za CiScenje kucista nemojte koristiti agresivne deterdzente u obliku

emulzija, mlijeka, pasta itd. jer oni mogu, izmedu ostalog, ukloniti sve

graficke informacijske simbole poput skala, oznaka, znakova upozorenja
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itd.

28. Ne koristite metalne abrazivne spuzvice za €iS¢enje. Slomljeni dijelovi
abrazivnih spuzvica mogu doci u kontakt s elektriénim dijelovima, $to
stvara rizik od strujnog udara.

29. Oprema nije namijenjena za rad pomocu vanjskih vremenskih
prekidaCa ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature, treba biti posebno oprezan prilikom vadenja
peCene hrane, vruée masnoce ili drugih vrucih tekucina.

31. Ne stavljajte uredaj ispod kuhinjskih ormari¢a zbog moguceg Sirenja
topline i pare.

32. Metalni dijelovi ne smiju se prati u perilicama posuda, jer agresivni
deterdzenti koji se koriste u tim uredajima uzrokuju njihovo tamnjenje.
Preporucuje se rucno pranje tradicionalnim teku¢inama za pranje posuda.
33. Kako biste izbjegli pregrijavanje, nemojte prekrivati ureda.

34. Ne pohranjujte nista u uredaju osim njegove dodatne opreme.

35. Ne koristite uredaj s otvorenim vratima.

Opis proizvoda:

1. Smjestaj

2. Unutamije svjetlo

3. Vodilice za umetanje pladnja ili reSetke
4. Upravljacka ploca

5. Staklena vrata

6. Rucka

7. Lim za pecenje

8. ReSetka za pecenje

9. MreZasta reSetka

10. Set za razanj

11. Rucka za uklanjanje raznja
12. Bubanj za prZenje

13. Stalak za raznjice

14. Posuda za mrvice/mast

LED upravljacka ploca (4)

A: Unaprijed programirani programi kuhanja (vidi popis programa)

B: ,Start / Stop*

: "Funkcija": odabir funkcije/programa

: "Vrijeme": Postavite vrijeme

: "Temp": Postavka temperature

: "Brzina": Postavka brzine ventilatora

: "Svjetlo": Prekidac za ukljucivanjefiskljucivanje unutarnjeg svjetla

H: Strelica prema dolje, odabir funkcije/smanjenje vremena ili temperature
|: Strelica prema gore, odabir funkcije / povecanje vremena ili temperature
J. Ikona rada ventilatora

K. Prikaz temperature

[oBullEvEe)
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L. Prikaz vremena

Programi:

"POMFRIT": Pomfrit, 200°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka

"KRUH": Predgrijavanje kruha, 230°C / 5 minuta / brzina ventilatora - niska

"RIBA": Riba, 230°C / 25 minuta / brzina ventilatora - niska

"ODBIR": Odrezak, 230°C / 12 minuta / brzina ventilatora - niska

"PILE": Piletina, 200°C / 25 minuta / brzina ventilatora - visoka

"KOLAC": Kola¢, 175°C / 35 minuta / brzina ventilatora - niska

"PIZZA": Pizza, 230°C / 10 minuta / brzina ventilatora - niska

"KOLACICI": Kolagici, 175°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"ODMRZAVANJE": Odmrzavanje, 230°C / 5 minuta / brzina ventilatora - niska

"KRILCA": Pile¢a krilca, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"SKAMPI": Skampi, 230°C / 8 minuta / brzina ventilatora - niska

"TOPLJANJE": Predgrijavanje, 80°C / 120 minuta / / brzina ventilatora - niska

"PRZENJE NA VRUCEM ZRAKU": Przenje na vruéem zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"PECENJE": Pegenje kolata, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"PE(:)ENJE NA VRUCEM ZRAKU": Pegenje kolaga na vruéem zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"PECENJE": Pecenje mesa, 230°C/ 20 minuta / brzina ventilatora - niska

"PECENJE NA VRUCEM ZRAKU": Pegenje mesa na vruéem zraku, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora — visoka
"AIR BROIL": Pecenje na rostilju s cirkulacijom zraka, 230°C / 20 minuta / brzina ventilatora - visoka
"ZRACNI ROSTILJ": Konvekcijski rostilj s funkcijom raznja, 230°C / 20 minuta / visoka brzina ventilatora
"DIZANJE": Dizanije tijesta, 38°C / 60 minuta / Brzina ventilatora - niska

"ROTISSERIE": Pecenje na raznju, 200°C / 40 minuta / brzina ventilatora — niska

"PONOVNO PODGRIJAVANJE": Podgrijavanje, 230°C / 15 minuta / brzina ventilatora - niska

,BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minuta / brzina ventilatora — niska

"DEHIDRACIJA": Odvlazivanje 80°C / 120 minuta / Brzina ventilatora - niska

Napomena: Gore navedena vremena pecenja i temperature su priblizni. Zbog razlika u debljini, veli€ini i sadrzaju viage hrane koja
se pece, vrijeme pecenja i temperatura mozda Ce trebati biti prilagodeni kako bi se postigao Zeljeni rezultat.

PRIJE PRVE UPORABE

1. Izvadite uredaj iz ambalaze i uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uredaj postavite na stabilnu, ravnu i toplinski otpornu povrsinu, dalje od svega Sto bi se moglo oStetiti toplinom. Odrzavajte
razmak od najmanje 30 cm izmedu utiCnice i zidova, namjeStaja itd.

3. Uklonite zastitnu foliju s upravljacke ploce.

4. Ocistite sav pribor i unutradnjost uredaja. Osusite pribor i vratite ga u peénicu.

5. Uredaj treba spajati samo na uzemljenu utiénicu 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Prilikom prve upotrebe vazno je pustiti pe¢nicu da radi otprilike 18 minuta na maksimalnoj temperaturi (230 °C) kako bi se
uklonili svi tvornicki mirisi. Tijekom tog vremena, uredaj moze ispustati malu koli¢inu dima. To je normalno.

7. Prostoriju prozradite na odgovarajuéi nacin. Oistite uredaj prema uputama u odjeljku "Cis¢enje" ovog priruénika.

8. Tijekom rada, osim prve upotrebe opisane gore: Ne koristite uredaj kada je prazan dulje nego $to je potrebno za postizanje
Zeljene temperature u skladu s propisima koji to zahtijevaju.

Upravljanje uredajem

1. Uredaj prikljucite samo na uzemljenu utiénicu od 220-240 V ~ 50-60 Hz i pritisnite gumb START/STOP (B) za uklju¢ivanje
uredaja. Zaslon ¢e se upaliti i ikona "FRIES" ¢e treptati.

Postavite lim za pecenje (7) ili reSetku (8), (9) na vodilice (3) u uredaju.

Ako koristite vlastitu posudu za hranu, stavite je na reSetku (8).

2. Zatvorite staklena vrata pecénice (5)

3. Dodimite ikonu "FUNKCIJA" (C), zatim odaberite Zeljeni program dodirom ikone plus (1) ili minus (H) ili dodirujte ikonu
"FUNKCIJA" (C) dok ne odaberete Zeljeni program. Zadana temperatura i vrijleme za ovaj program prikazat ¢e se na zaslonu.
Temperaturu moZete podesiti tipkom "Temp" (E), a vrijeme tipkom "Time" (D) po zelji pomocu tipki plus (1) ili minus (H).

3. Nakon odabira odgovaraju¢eg programa, potvrdite tipkom Start/Stop (A) za pocetak peéenja. Na zaslonu ¢e se prikazati
odbrojavanje. Odabrani program ¢e treptati tijekom pecenja. Kada je pecenje zavrSeno, uredaj ¢e se oglasiti 5 puta zvuénim
signalom, a na LCD zaslonu ¢e se prikazati "OFF".

Napomena: Temperatura se ne moze podesiti u funkciji "PROOF", moZe se podesiti samo vrijeme.
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Napomena: Nakon zavrSetka kuhanja, ventilator ¢e nastaviti raditi jo$ 1 minutu kako bi se uredaj ohladio.

Napomena: Prilikom pripreme masne hrane (npr. piletine) u bubnju za przenje, reSetki ili raznju, postavite posudu za mrvice/mast
(13) iznad grijacih elemenata u najnizi polozaj vodilice kako biste sprijecili kapanje ulja na grijace elemente.
U drugim slu¢ajevima, posude za mrvice (13) treba postaviti ispod grijaca.

KoriStenje bubnja (12)

1. Umetnite Sipku za razanj kroz bo¢ne rupe u bubnju, zatim zategnite vijke pazeci da je bubanj sigurno pri€vrScen. Zatim zategnite
vijke s obje strane.

2. Otvorite bubanj i stavite hranu unutra. Pazite da ne stavite previse hrane kako se ne bi mogla pomicati po bubnju.

Za najbolje rezultate, polovicu prostora unutar bubnja treba iskoristiti, a drugu polovicu ostaviti praznom.

3. Umetnite bubanj u odjeljak uredaja. Provjerite je li Sipka raznja naslonjena na rucke raznja. Zljebliena strana naslanja se na lijevi
bocni nosac, a glatka strana na rotirajuéi dio motora s desne strane.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program "AIR Grill". (Rostilj s cirkulacijom zraka s funkcijom raznja).

5. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

KoriStenje seta raznjica (5): SI. 1

1. Stavite hranu na raznji¢e iz seta raznjica.

2. Postavite okrugle drzace na Sipku za razanj tako da se rupe $to viSe poravnaju. Zatim pritegnite vijke s obje strane.

3. Umetnite ravni kraj cijevi sjedala u jednu od rupa na okruglom drZzacu cijevi sjedala, a zatim om¢asti kraj u odgovarajucu rupu na
drugom okruglom drzacu cijevi sjedala. Pazite da cijevi sjedala ne ispadnu iz rupa tijekom pomicanja.

4. Umetnite sklop raznja u uredaj. Provierite je li Sipka raznja naslonjena na rucke raznja. Zljebljena strana naslanja se na lijevi
nosac, a glatka strana na rotirajuci dio motora s desne strane.

5. Zatvorite uredaj i odaberite program "AIR Grill". (Rostilj s cirkulacijom zraka s funkcijom raznja).

6. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

Koristenje raznja (10)

1. Stavite jednu vilicu na osovinu raznja Siljastom stranom i gurnite je na osovinu, zatim zategnite vijak koji je

na vilicama kako biste ih blokirali na osovini raznja.

2. Pripremljeni raZanj probodite kroz sredite proizvoda koji Zelite pe¢i, umetnite vilice za raZanj u proizvod.

3. Stavite drugi par vilica kao u tockama 1 2 i umetnite ih u proizvod s druge strane, "zakljuCavaju¢i" proizvod na osi raznja.

4. Provjerite je li tako priévrS¢eni proizvod postavljen centralno duZ osi raznja.

5 Pripremlienu hranu stavite u komoru za kuhanje. Pazite da $ipka raznja leZi na ru¢kama raznja. Zljebliena strana leZi na ljevom
nosacu, a glatka strana na rotirajuéem dijelu motora s desne strane.

4. Zatvorite uredaj i odaberite program "ROTISSERIE".

5. Kada je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rucke raznja (4).

ResSetka za pecenje (8)

Resetka uglavnom sluzi kao nosa¢ za druge posude za pecenje.

1. Stavite reSetku u komoru za przenje.

2. Stavite vatrostalnu posudu na reSetku.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kad je hrana gotova, izvadite je iz komore za przenje pomocu rukavice za pecénicu.

Lim za pecenje (7):

Lim za pecenje se uglavnom koristi za recepte koji ne zahtijevaju protok zraka oko hrane.
1. Stavite hranu na lim za pecenje.

2. Stavite posudu u komoru za przenje.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kad je hrana gotova, izvadite je iz komore za prZenje pomocu rukavice za peénicu.

Mrezasta reSetka (9):

MreZasti rostilj se uglavnom koristi za pomifrit, pile¢a krilca, pohanu hranu itd.

1. Stavite hranu na roétil;.

2. Stavite reSetku u komoru za przenje.

3. Zatvorite uredaj i odaberite odgovarajuci program te potvrdite tipkom Start / Stop (B).
4. Kad je hrana gotova, izvadite je iz komore za prZenje pomocu rukavice za peénicu.
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Ciscenje i odrzavanje

1. O¢istite uredaj nakon svake upotrebe. To e lako ukloniti sve ostatke hrane i sprijeciti da zagori prilikom sljedece upotrebe.
2. Prije CiS¢enja uvijek iskljucite uredaj iz struje. S &iS¢enjem pocnite tek nakon $to se uredaj potpuno ohladi.

3. Ocistite uredaj iznutra i izvana mekom, vlaznom krpom.

4. Koristite tekuca sredstva za ¢iS¢enje koja ne ostavljaju grudice. Nemojte koristiti kisela, na bazi otapala, zapaljiva ili abrazivna
sredstva za CiS¢enje (deterdzent u prahu). Nemojte koristiti zi¢ane spuzve za ¢iS¢enje. Nemojte koristiti sredstva za ¢iS¢enje na
paru za CiScenje. Pladnjevi i pribor mogu se prati u toploj vodi i teku¢em deterdzentu za pranje posuda. Preporuduje se trenutno
Ciscenje.

kisele tvari poput prolivenog ulja, limuna itd.

5. Ocistite i osusite upravljacku plo¢u i gumbe viaznom krpom.

6. Ne koristite abrazivne materijale za CiS¢enje stakla uredaja. Ti materijali mogu ogrebati povrSinu i oStetiti staklo.

7. Cuvati na &istom i suhom mjestu

Tehnicki podaci:

Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz

Snaga: 1700 W.

Maksimalna snaga: 2200 W

Kapacitet: 30L

PotroSnja energije u isklju¢enom stanju: 0,46 W

Oprez: Vru¢a povrsina:
Temperatura dostupnih povrsina tijekom rada mozZe biti visoka. Ne dodirujte vruce povrsine uredaja.

Za dobrobit okolisa. Informacije o otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi. Sukladno ¢lanku 13. stavcima 1. i 2. Zakona od 11. rujna 2015. o
otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi, ovime vas obavje$tavamo o pravilnom rukovanju otpadnom elektriénom i elektronickom opremom:

1. Zabranjeno je odlaganje rabljene elektricne i elektronicke opreme zajedno s ostalim otpadom - to potvrduje oznaka u obliku ,prekrizene kante®, koja
zahtijeva selektivno prikupljanje ove vrste otpada.

2. Elektriéni i elektronicki uredaji mogu sadrZavati opasne tvari, smjese i komponente koje, ako se ispuste u okoli§, mogu predstavljati ozbiljnu prijetnju
zdravlju i Zivotu ljudi i Zivih organizama. Mogu dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba, poput oStecenja vida, sluha i govora. Takoder mogu oStetiti bubrege,
jetru i srce te uzrokovati kozne bolesti. Stetne tvari mogu negativno utjecati i na diéni i reproduktivni sustav te dovesti do raka. Konzumiranje biljaka koje
rastu u kontaminiranom tlu i proizvoda dobivenih iz njih moZe predstavijati rizik od ovih zdravstvenih posljedica.

3. Rabljenu elektriénu i elektronicku opremu treba predati samo ovlastenim sabirnim mjestima, Ciji popis treba biti dostupan na mreznim stranicama svakog
Opcinskog ureda.

4. Kucanstva igraju vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj upotrebi i oporabi, ukljucujuci recikliranje, rabljene opreme. Takoder igraju klju¢nu ulogu u sustavu
gospodarenja otpadom za rabljenu elektriénu i elektroni¢ku opremu, omogucujuci izravan prijenos otpada na ovlastena mjesta za prikupljanje i uklanjajuci
nezeljene drustvene navike koje rezultiraju ostavljanjem otpadne opreme na nenamjenskim mjestima.

Osim toga, vratite rabljenu elekiricnu i elektroni¢ku opremu na mjesto isporuke. Prilikom isporuke ku¢anskih aparata kupcu, distributer je duzan besplatno
preuzeti rabliene ku¢anske aparate na mjestu isporuke, pod uvjetom da je rabljeni aparat iste vrste i sluZi istoj namjeni kao i isporuceni aparat.

Kartonsku ambalazu i polietilenske (PE) vrecice treba odloziti u odgovarajuce spremnike namijenjene za selektivno prikupljanje komunalnog otpada, kako je
opisano. Ako uredaj sadrzi baterije, treba ih ukloniti i odnijeti na odvojeno mjesto za prikupljanje i odlaganje.

Ne bacajte uredaj u kontejner za komunalni otpad!!

Servis Ako Zelite kupiti rezervne dijelove ili podnijeti bilo kakve prituzbe, obratite se izravno prodavacu koji je izdao racun.

KepiBHnuteo kopuctyBaya (UK)

3ATAJIbHI YMOBW BE3MEKN
BAXINBI IHCTPYKLII 3 BE3MNEKA
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YBAXXHO MPOUUTANTE TA 3BEPIFAMTE ANA NOOANBLIOTO
BUKOPUCTAHHA

1. Mepen BUKOPUCTaHHSAM NPUCTPOID MPOYUTANTE IHCTPYKLHO 3
ekcnnyartauii Ta 4OTPUMYNTECh IHCTPYKLIN, WO MICTATLCS B Hill. BUpOBGHMK
He Hece BianoBiganbHOCTI 3a OYab-5Ki NOLWKOMKEHHS, CNIPUYUHEHI
HenpaBUIbHUM BUKOPUCTaHHSAM abo HEHANEXHO ekcnnyaTavjieto
NPUCTPOIO.

2. Llen npucTpin npusHaveHnn nuile 4ns oMallHboro BUKOPUCTaHHs. He
BMKOPUCTOBYITE NOrO Anst Oyab-SKMX IHLLIMX Linel, OKpIM THX, 3a SKUM BiH
NpU3HaYeHNi.

3. MpucTpin cnig nigknioyaT Iuwe o 3asemneHol posetku 220-240 B ~
50-60 Ny,

[ns nigeuiieHHs 6e3neku ekcnnyaTauii He NigknoYanTe Kinbka
eNeKTPUYHMX NpuUnagiB 4O OAHOro Kona 04HOYaCHO.

4. byabTe BKpan 06epexHi, KOPUCTYIUUCH MPUCTPOEM, KOS NOPYY € LiTw.
He nosBonsunte Aitsm rpatics 3 npucTpoeM. He gossonsaite airam abo
Byab-KOMY, XTO HE 3HAOMMUI 3 NPUCTPOEM, KOPUCTYBATUCS HUM.

5. NMOMNEPEKEHHA: Lle obnagHaHHA MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMU
crapLue 8 pokie Ta ocobamut 3 06MeXEHUMM (DI3UYHUMU, CEHCOPHUMI abOo
PO3yMOBUMM 3aiGHOCTAMY, abo ocobamu, ki He MatoTb JOCBIAY UM 3HaHb
Lioao obnagHaHHs, 3a yMOBY, LLO BOHW nepebyBaroThb Mif Harnsaom
ocobu, BignoBifanbHoI 3a ixHio Beaneky, abo iM Byno HagaHo iHCTPYKLji
Lioa0 6e3neyHoro BUKOpUCTaHHS 0bnagHaHHs Ta BOHW YCBIAOMIOKTb
MoB’si3aHi 3 LM puaunku. [liTam He cnig rpatucs 3 obnagHaHHAM. YnLeHHS
Ta TeXHIYHEe 06CyroByBaHHs He MOBUHHI BUKOHYBATUCA LiTbMU, SKLLO TM
He BUNOBHWUNOCS 8 pOKiB i BOHM He NepebyBatoTh Nig, HarnsgoM.

6. MOMNEPEKEHHA: He 3anuwante npunagd, nigknto4eH1in 4O pO3ETKM,
6e3 Harnaay.

7. NONEPEKEHHA: Hikonu He nepemiLlyiTe NpuCTpii, KOu BiH
YBIMKHEHMI abo rapsyuii.

8. MOMNEPEKEHHA: TemnepaTypa SOCTYNHUX NOBEPXOHL POHOYOTO
NPUCTPOLD MOXe BYTK BUCOKOI Nig Yac poboTi obnagHaHHs.
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9. MONEPEKEHHA: 36epiraiTe npucTpin Ta noro kabenb y
HeJOCTYNHOMY NS AiTen BikoM 40 8 pOKiB MiCLi.

10. MONEPEXKEHHA: 3axau Big'eaHynTe BUNKY Big po3eTku nicns
BMKOPUCTAHHS, TPUMaKouM Po3eTKy pykot. HE TATHITb 3a WHYP XMBMEHHS.
11. NOMNEPEXEHHA: He BukopucToByiTe NpUCTpin nobnuay
INerko3anmMmcTix matepianis.

12. MOMNEPEXEHHA: He knapitb KapToH, nanip, NNacTuk abo iHLi
nerkosanmucTi abo nerkonnaski NpeaMeTH B Npunag.

13. He 3aHyptoinTe Kabenb, Wwrekep abo Becb NPUCTpIN Y BOAY Uu Byab-siKy
IHWWY pignHy. He niggasanTe NpUCTpii BNAMBY NOrOAHMX YMOB (LOLLY,
COHLS! TOLLO) Ta He BUKOPUCTOBYMTE MOr0 B yMOBAX BUCOKOI BONOrOCTi
(BaHHi KiMHaTW, BOSOri KEMMIHrOBi BYAMHOYKK).

14. lNepioanyHo NepesipsaiTe CTaH WHYpa XUBIEHHS. AKLLO LUHYP
KMBIEHHS MOLLKOKEHWIA, HE BUKOPUCTOBYMTE 0BnagHaHHs.
[TOLUKOZKEHWUI LIHYP CIif 3aMiHWUTY B KBasTiPiKOBaHIN PEMOHTHIA
ManCTepHi, Wob YHUKHYTU Hebe3nekw.

15. He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIA 3 MOLUKOKEHUM LLIHYPOM XMBEHHS,
SKLLO BiH ynaB abo ByB noLukomkeHnin Byab-akuM YUHOM, abo SKLLO BiH
HecnpaBHU. He Hamarantecs caMOCTINHO PEMOHTYBATW NPUCTPIN,
OCKiTbK/ Lie MOXe NPU3BECTU [0 YPAXKEHHS eNEKTPUYHUM CTPYMOM.
[OBEPHITb NOLIKOMKEHI MPUCTPOI O aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOMO LEHTPY
Ons nepeBipkn abo PeMOHTY. Yci PEMOHTHI pobOTH NOBUHHI BUKOHYBaTUCS
IuLLe aBTOPU30BAHNMM CEPBICHUMM LIeHTPaMu. HenpaBuiibHO BUKOHAHMI
PEMOHT MOXe CTaHOBUTM Cepro3Hy Hebesneky Ans KopucTysava.

16. PO3MICTiTb NpUCTPIN Ha NPOXONOAHIN, CTIMKIX, PIBHIM NOBEPXHI, noaani
Bif raps4mMX KyXOHHUX NPUNagiB, TakuX SK eNeKTPUYHI NAUTK, ra3osi
KOHCPOPKM TOLLO.

17. LLUIHyp XMBMEHHS He NOBMHEH 3BMCATM 3 Kpato CToNy abo TopkaTucs
rapsunx noBepPXOoHb.

18. [Ins 3abe3neyveHHs JOAATKOBOrO 3aXMCTy PEKOMEHAYETHCA
BCTAHOBMUTM B €MTEKTPUYHOMY KOS MPUCTPIN 3aXMUCHOrO BiakmtoyeHHs ([13B)
3 HOMiHanbHUM AndepeHLianbHM CTPYMOM, WO He nepesuiye 30 MA.
[1ns LbOro 3BepHITLCS A0 KBaANihikOBAHOTO eNeKTpuKa.
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19. Ao noTpibeH nogoBxyBaY, BUKOPUCTOBYMTE ULLE MOLEND i3
3a3eMJTI004YMM KOHTAKTOM, PO3paxoBaHUM Ha CTpyM LoHanmMeHLwe 10 A.
[MopoBxyBaui, SKi He BIANOBIAATb il BAMO3i, MOXYTb neperpitucs. LWHyp
cnig po3TaLloByBaTH TakUM YMHOM, W06 3anobirT BUNagkoBoMy
CMUWKaHHI0 abo CMOTUKaHHIO.

20. He ponyckaiiTe noTpansisHHA BOSIOTM Ha MOTOPHY YaCTUHY NMPUCTPOIO.
21. MNpucTpii cnig po3millyBaTit Ha PiBHIK, TEPMOCTINKIA NOBEPXHI, nogani
BiJj Nerko3ammMncTX MaTepianis (LUTOPW, NOPTLEPK, Wnanepu Towwo). [Ans
3abe3neyeHHs HanexHol UMPKYNsALil NOBITpS 3anuilainTe woHanmeHLwe 10
CM BiflbHOr0 NpOCTOpY 3 Ycix 6OKiB NPUCTPOIO Ta LWoHanmeHLwe 30 cM Hag
HUM. He 3akpuBaiTe BEHTUNALINHI OTBOPW NPUCTPOLD, OCKISIbKK Lie MOXe
NPU3BECTU A0 NEPErpiBy Ta MOLLKOMKEHHS BUPODY.

22. He TopkanTecs rapsidmx noBepxoHb Npunagy (ABepusT, BepXHb0i abo
HWXHBOI CTIHKW, @ TaKoX Bi4HMX CTIHOK). BUKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI
PYKaBWYKM Mg Yac 3HATTS abo TOpKaHHs Byab-SKuUX rapsumx KOMMNOHEHTIB.
23. LLHYp XMBNEHHS HEe NOBUHEH NPOKIafaTUCA Hag MPUCTPOEM i He
MOBMHEH TOPKATUCS rapsiumx NOBEPXOHb abo nexaTn nobnuay Hux. He
CTaBTe NPUCTPIN Mg eNEKTPUYHY PO3ETKY.

24. He BcTaBnsiTe B NPUCTPIN YaCTUHK, LLO 3aiiMaloTb BECH NOro 06’eMm,
OCKINbKM Lie MOXe NPKU3BECTM 40 NOXKEXi Ta NOLIKOMKEHHS BUPODY.

25. Micns BunikaHHs abo nepeq YMLLEHHSM npunagy Big eqHanTe WHyp
KUBIIEHHS Bif, MEpexi Ta JanTe nomy oxonoHyT. OBOB’'SA3K0BO 3auekaiiTe
[0CTaTHLO Yacy, OCKIMbKY Npunas 0X0NomMKYeTbCS AyXe NOBIbHO nicns
HarpiBaHHs.

26. [MpucTpin cnig oumwiaTy nicnsg KOXHOro BUKOPUCTAHHS.

27. He BUKOpPUCTOBYIMTE arpecvBHi MUIOYi 3aCobn Y BUTNSAI eMyIbCi,
MOJI0YKa, NACT TOLLO NS OYULLIEHHS KOPMYCY, OCKINbKN BOHU MOXYTb,
cepeq iHworo, BuaanuTu 6yab-aki rpadpivHi iHhopMaLiiHi CUMBONW, Taki SK
LK1, MapKyBaHHs, nornepeaxyBarnbHi 3Hak1 TOLLO.

28. He BukopuCTOBYITE MeTaneBi ryoku Ans YnLLeHHs. Ynamku rybok
MOXYTb KOHTaKTYBaTU 3 €NEKTPUYHUMM JETANSMU, CTBOPHOOYM PUKK
YPaXEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

29. ObnagHaHHs He npu3HaveHe Ans ekcnnyatayii 3a 4ONOMOroH
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30BHILLHiX TaimepiB abo OKPEMOI CUCTEMU AUCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.
30. Yepes Bucoky Temnepatypy cnig 6yt ocobnmnso obepexHum nig vac
BUAMaHHS 3aneyeHnX NPOLYKTIB, rapsvoro Xupy Yu iHWKUX rapsumx pignH.
31. He cTaBTe npunag nig KyxoHHi Wwadw yepes nigHATTa Tenna 1a napu.
32. MeTaneBi geTani He cnig MUTK B NOCYAOMUUHNX MaLLMHAX, OCKISTbKMA
arpecuBHi MUIHI 3acobu, LLO BUKOPUCTOBYIOTLCA B LIMX NpUnaaax,
NPW3BOASATb A0 iX MOTEMHIHHSA. PEKOMEHAYETLCA MUTK IX BPYYHY,
BMKOPUCTOBYHOUM TpaAMLiNHI 3aCobu Ang MUTTS nocyay.

33. Lob6 yHUKHYTK neperpisy, He HaKpuBamTe NPUCTPIN.

34. He 36epiraiTe B NpUCTPOI HIYOro, OKPiM MOro akcecyapis.

35. He BukopucTOBYWTE Npunag 3 BiAYMHEHUMU ABEPLATAMM.

Onuc npogykTy:

1. XKutno

2. BHyTPiLLHE OCBITNEHHS

3. HanpsimHi 4151 BCTAHOBNEHHS! 10TKa abo peLuiTku
4. MaHernb KkepyBaHHs

5. CknsHi ggepi

6. Pyuka

7. Oeko ans BunikaHHs

8. PelwiTka ans 3anikaHHs

9. Cityacra peLuiTka

10. Habip ans rpuns

11. Pyyka ons 3HATTA poxHa
12. BapabaH ans cMaXeHHs
13. PewwiTka An1s wamnypis
14. JloTok Ans KpUXT/KUpY

CsitnogiogHa naHenb kepyBaHHs (4)

A: MNonepeaHbo 3anporpaMoBaHi MPOrpamy NPUroTyBaHHA (AVIB. CIUCOK Mporpam)
B: «Myck / Cron»

C: "®yHkuis": BuGip dyHKuji/nporpamm

D: "Yac": HanawwTyBaHHs vacy

E: "Temn.": HanawTyBaHHs Temneparypu

F: "lWemakicTs": HanaluTyBaHHs WBWAKOCTI BEHTUNATOPA

G: "CaiTno": BMukay/BMMMKaY BHYTPILLIHBOMO OCBITNEHHS!

H: Crpinka BHM3, BUGIp chyHKLji/3MeHLLEHHS Yacy abo TemnepaTypu
I: Crpinka Bropy, BuBIp hyHKLi/30inbLueHHs Yacy abo TemnepaTypu
J. MikTorpama poboTu BeHTUNSITOpa

K. BinobpaxeHHs Temnepatypu

L. BinobpaxeHHs vacy

[porpamu:

«®Ply»: Kaptonns cpi, 200°C / 20 XBUNKH / WBMAKICTb BEHTUNSTOPA - BUCOKA

«XNIB»: MonepepHiit posirpis xniba, 230°C / 5 XBUNKH / WBMAKICTb BEHTUNSTOPA - HU3bKA
«PUBAx: Puba, 230°C / 25 XBUnuH / LWBNAKICTb BEHTUNATOPA — HI3bKA

"CTEWK": Creiik, 230°C / 12 XBANWH / WBMAKICTb BEHTUNATOPA - HU3bka

«KYPKA»: Kypka, 200°C / 25 XBUMNWH / LIBUAKICTb BEHTUNSTOPA - BUCOKA

«TOPT»: Topt, 175°C / 35 XBUNMH / LUBMIKICTb BEHTUNSATOPA - HNU3bKA
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«MILA»: Miua, 230°C / 10 XBUNMH / LUBMAKICTb BEHTUNSTOPA - HU3bKA

«MEYMBOy: Meunso, 175°C / 20 XBUNMH / LUBWAKICTL BEHTUNATOPA - HI3bKa

«PO3MOPOXYBAHHSA»: PosmoposysaHHs, 230°C / 5 XBUnuH / LWBMAKICTb BEHTURATOPA - HU3bKa

«KPUINbLA»: Kypsiui kpunbust, 230°C / 20 XBUNKH / WBKAKICTL BEHTUNSTOPA - HU3bKA

«KPEBETKW»: KpeeTku, 230°C / 8 XBUNMH / LUBWAKICTb BEHTUNATOPA - HU3bKA

"MIKIrPIB": MonepegHit posirpie, 80°C / 120 XBUMKH / / WBKUAKICTL BEHTUNATOPA - HU3bKaA

«CMAXKEHHSA HA NOBITPI»: CmaxeHHs Ha rapsdomy noBitpi, 230°C / 20 XBunuH / WBMAKICTb BEHTUNATOPA - BUCOKA
«BWNIKAHHA»: BunikarHs TopTis, 230°C / 20 XBUNUH / LUBUAKICT BEHTUNATOPA - HU3bKA

«BWNIKAHHA HA MOBITPI»: BunikaxHs TopTie rapsiuum nositpsim, 230°C / 20 XBunuH / LUBUAKICTb BEHTUNATOPA - BUCOKA
«3ANIKAHHA»: 3anikaHHs M'sica, 230°C/ 20 XBUNKH / LUBMAKICTb BEHTUNATOPA — HU3bka

«3ANIKAHHA HA TOBITPI»: 3anikaHHs M'sica rapsiamm nosiTpam, 230°C / 20 XBUNKMH / LWBKUAKICTL BEHTUNATOPA — BACOKA
«AIR BROIL»: MpuroTyBaHHs Ha rpuni 3 Lypkynsiieto nositps, 230°C / 20 xBunuH / WBWAKICTb BEHTUNSTOPA - BUCOKA
«AIR GRILL»: KoHBekujiitHuii rpunb 3 cyHKuieto rpunst, 230°C / 20 XBUNWH / BUCOKa LUBUAKICTb BEHTUNATOPA
"PO3CTYIKA": Poscroiika Ticta, 38°C / 60 xBunuH / LLIBuakictb BEHTUNATOpA — HU3bkKa

«POTICEPI»: CmaxeHHs Ha poxHi, 200°C / 40 XBUNWUH / LWBMUAKICTL BEHTUNATOPA — HU3bKA

"POSIIPIB": Pogsirpisanhs, 230°C / 15 xBunuH / LWBWAKICTb BEHTUNATOPA - HU3bKa

«BYBNNK»: Bybnuk, 175°C / 20 xBUnuH / LUBWAKICTb BEHTUNATOPA — HU3bKa

"AETIOPATALIA": OcywenHs 80°C / 120 xaunuH / LLBUAKICTb BeHTUNSITOpA - HU3bKA

MpumiTka: BkasaHi BuLLE Yac BuNikaHHS Ta Temnepatypa € npubnusHumn. Yepes pisHunLio B TOBLLMHI, pO3MIpi Ta BMICTi BONOMM B
MpoAYKTaXx, L0 BUNIKAIOTbCS, Yac BUMiKaHHS Ta TeMnepaTypy Moxe 3HagobuTucs ckopurysati Ans AOCArHeHHs 6axaHoro
pesynbTary.

NEPE[ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuitMiTb MpUCTpilA 3 ynakoBKu Ta BMAANITL YCi NakyBanbHi Matepiany.

2. PoamicTiTb NpUCTPIi Ha CTIlAKilA, piBHiil Ta TEPMOCTIiKii NoBepXHi, NoAani Big 6yAb-4oro, Lo Moxe 6TV MOLIKOZKEHO TENMOM.
3anuwaiite BigcTaHb LoHaMeHLLe 30 cM MiX PO3ETKOI Ta CTiHaMu, MebnsiMm ToLwo.

3. 3HiMiTb 3aXuCHY NNIBKY 3 NaHENi KepyBaHHs.

4. OumCTiTb yCi akcecyapy Ta BHYTPILLHIO YaCTUHY npunady. BucyLitb akcecyapy Ta MOMICTITb iX Ha3ag y AyXOBKY.

5. MpwcTpii cnig nigknioyaTit nuwe Ao 3asemneHoi poseTku 220-240 B ~ 50-60 Iy,

6. MNig 4yac nepLUoro BUKOPUCTaHHS BaXIMBO AaTW AYXOBLi nonpawtosat npubnmuaHo 18 XBUnuH 3a MakcUManbHOi TeMnepaTypy
(230°C), wob BupanuTn Gyab-Aki 3aBOACHKI 3anaxw. MPOTAroM LbOro Yacy npunag, Moxe BUAINATA HEBENNKY KinbkicTb anmy. Lie
HOpMarbHO.

7. PeTenbHo npoBiTpiTh NpuMiLLeHHs. O4MCTiTb NPUCTPIN BigNoBigHO 40 po3ainy « OuYMLEeHHS» Liboro nocibHuKa.

8. MMig yac po6oTK, 3a BUHSTKOM NEPLLOrO BUKOPUCTAHHS, ONMCAHOrO BULLE: He BUKOPUCTOBYIATE NOPOXHII NpuUnag SOBLUE, HiX Lie
HeobXiaHO Ans [OCATHEHHS HaxaHoro piBHS TemnepaTypy, 3rigHO 3 ByAb-AKUMU BUMOTaMU HOPMaTUBHUX aKTB.

Ekcnnyatais npucTpoto

1. Migkriouits Npunag nuwe Ao 3a3emneHoi poseTku 220-240 B ~ 50-60 Iy i HaTucHiTb kHonky MYCK/CTOM (B), w06 yBiMKHYTH
npunag. ExpaH 3acitutbes, a 3Haqok «KAPTOMNA ®PI» noyHe 6rvumaty.

MowmicTitb Aeko (7) abo peLwitky (8), (9) Ha HanpsmHi (3) y npunagi.

FIKLLO BU BMKOPUCTOBYETE BNACHWUA KOHTEIHEP NSl iXi, NOCTaBTe MO0 Ha peLuiTky (8).

2. 3akpuiiTe cknsiHi ABepLsiTa OyXoBKu (5)

3. TopkHiTbes 3Hauka «®YHKLIA» (C), notim BMbepiTb NOTPibHY nporpamy, TOPKHyBLUMCL 3Hauka ntoc (1) abo minyc (H), abo
TOpKHITbCA 3Hauka «PYHKL|IA» (C), ok He byae BubpaHo noTpibHy nporpamy. Ha ekpaHi BinobpaxaTumyTscs Temnepatypa Ta
4ac 3a 3aMOBHYBaHHAM Ans Liei nporpamu. Bu MoxeTe HanaluTyBaTi TemnepaTypy 3a [ONOMOroto kHomkv « Temny (E), a yac 3a
[nonomoroto kHonku «Yacy (D) 3a notpe6u, BukopucToBytoun kHomku nntoc (1) abo miHyc (H).

3. TMicns Bubopy BignoBigHoi nporpamy NiaTBEpAiTL BUGIP KHOMKoto «[Tyck/CTomy (A), Wwo6 posnoyaTy BunikaHHS. Ha ekpani
3'9BUTbCA 3BOPOTHUIA Bifnik. OBpaHa nporpama 6numatiMe mig yac BunikaHHs. Ilicns 3aBepLUeHHs BUMiKaHHS Npunag noAacTb 5
3BYKOBUX CUrHaniB, a Ha PK-gucnnei 3'sButbest Hanue «OFFy.

Mpumitka: Y dynkuii «MMIATBEPIKEHHS» Temnepatypy HanaluTyBaTv HEMOXIMBO, MOXHA HanalTyBaTy fULLE Yac.
Mpumitka: MNicns 3aBepLUEHHs NPUrOTYBaHHS BEHTUNATOP NPOAOBXKYBATAME NPaLioBaTH Le 1 XBUMUHY, 06 0X0noauTyH npunaa.
MpumiTka: Mig Yac NpUroTyBaHHS XUPHUX CTpaB (Hanpuknag, Kypkv) Ha 6apabai Ans cmaxeHHs, pewwiTui abo BepTeni, NOMICTiTb

NOTOK N8 KpUXTAkvpy (13) Hap HarpiBanbHUMKM enemMeHTami B HalHUKYe HanpsIMHE MOMoXeHHs, Wob 3anobirt noTpannsHHo
onii Ha HarpiBanbHi enemMeHTu.
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B iHWMX BUnagkax nig HarpiBayamu cnif po3MiCTUTV NoTkM Ans KpuxT (13).

BukopucranHs 6apabaHa (12)

1. BctaBTe CTpuxeHb Ans poxHa Yepe3 GiuHi 0TBopu B 6apabai, NoTiM 3aTsrHiTb rBUHTI, NepeKoHaBLUMCh, Lo HapabaH HaaiiHo
3akpinnenui. MoTiM 3aTsrHiTh rBUHTY 3 060X GokiB.

2. BigkpwiiTe 6apabaH i noknagitb npogyktu. Cnigkyitte 3a TuM, o6 He noknacti 3abarato NpoaykTiB, o6 BOHM He
nepewmiluyBanucs B 6apabani.

[ins HaiikpaLymx pe3ynbTaTiB Cnif BUKOPUCTOBYBATM MOMOBKHY NPOCTOPY BeepeauHi 6apabaHa, a iHLLy NONoBUHY 3anLumTX
MOPOXHBOH.

3. Bcraste GapabaH y kamepy npunagy. lMepekoHainTecs, Lo CTpUkKeHb BepTena NexuTs Ha pyykax BepTtena. PudneHa ctopoxa
NEXMTb Ha NIBOMY KPINNeHHi, a rnageHbka CTOPOHa NEXnTb Ha 06epTOBIi YaCTMHI ABUryHa NpaBopyy.

4. 3akpuitte npunag i BuGepitb nporpamy «AIR Grill». (Mpurib 3 LMpKynsiLieto NOBITPs Ta hyHKLieto BepTeny).

5. Konm ctpaBa roTtoBa, BUAMIT ii 3 kamepi CMaXeHHs 3a A0MOMOTOK0 PYYKM POXHa (4).

BukopucranHs Habopy wamnypis (5): Puc. 1

1. HaHnxiTb npopykT¥ Ha Wwamnypu 3 Habopy.

2. Po3micTiTb kpyrmi TpUMaYi Ha CTPYOKHI rpunst Tak, o6 0TBOpM sikomora LuinbHilue 36iranucs. MoTim 3aTarkits rBUHTY 3 060X
6okiB.

3. BcrasTe nnockuit KiHeLp NiACiAenbHOTO WTUPS B OAWH 3 OTBOPIB Y KPYrNOMY TpMaui NiACIAENbHOrO LWTUPS, @ MOTIM 3arHyTui
kiHeLb y BiANOBIAHMIA OTBIP B iHLLOMY Kpyrnomy Tpumaui niaciaenbHoro wrmps. MNepekoHaitTecs, Wo niaciaenbHi Wimpi He
BMNafaloTb 3 OTBOPIB Nif 4ac pyxy.

4. BcrasTe wamnyp y npucTpii. MepekoHaiTecs, WO CTPUXeHb BEpTENa NeXUTb Ha pyykax BepTena. PudrieHa CTOpoHa NexuTb
Ha niBOMY KpinmneHHi, a rmafeHbka CTOPOHa NEXWTb Ha 06epTOBIN YaCTUHI ABUryHa NpaBopyY.

5. 3akpuite npunag i Bubepitb nporpamy «AIR Grilly. (Mpunb 3 upkynsLieto NoBiTPs Ta yHKLiEt BepTeny).

6. Konm cTpaBa roToBa, BUAMITB ii 3 kamepi CMaXeHHs 3a A0MOMOTOH0 PYYKM POXHa (4).

BukopucranHs poxHa (10)

1. MomicTiTb OAHY BUIKY Ha BiCb POXHa 3arOCTPEHOK0 CTOPOHOK) Ta MOCYHbTE ii MO OCi, MOTIM 3aTATHITL MBUHT, Sk

Ha Bunax, LWob 3adikcyBaTin BUNKM Ha OCi BepTEna.

2. MpokoniTb NiLrOTOBNEHNM POXHOM LiEHTP BUPODY, sikuit NOTPiBHO BUNikaTy, BCTaBTE BUAEMKN AMNS POXHA Y BUPIO.

3. OpsrHiTb gpyry napy BUAENOK, SiK ONUCaHO B NyHKTax 1 Ta 2, i BCTaBTe ix y NpofyKT 3 iHLWoro 6oky, «3adikcyBaBLLIM» NPOAYKT Ha
oci BepTena.

4. MNepesipTe, Y 3aKPINIEHNIA TaKUM YNHOM MPOLYKT PO3TALLOBAHWA NO LEHTPY OCi BepTena.

5 MomicTiTb nigroToBREHy DKy B kamepy Ans NpUroTyBaHHs. MepekoHamTecs, Lo CTPYKEHb BepTena fNexuTb Ha pyykax BepTena.
PucbneHa ctopoHa nexuTtb Ha NiBOMY KpinneHHi, a rnageHbka CTOPOHa NeXuTb Ha 06epTOBIi YaCTUHI ABUTyHa NPaBopyY.

4. 3akpuitte npunag i Bubepitb nporpamy «POTICEPI».

5. Konm ctpaBa roToBa, BUAMITB ii 3 kamepy CMaXeHHs 3a AOMOMOTOH0 PYJKM POXKHa (4).

Peluitka gns 3anikaxHs (8)

PeLuitka cnyxuTb nepesaxHO ONOpot ANS iHLLMX KOHTEHEPIB AN1S BUMIKaHHS.

1. MomicTiTb peLuiTky y Kamepy Ans CMaKeHHs.

2. MNocTasTe *apocTiiiky (opMy Ha peLLiTKy.

3. 3akpuitte npucTpiit Ta BUGEpITL BiANOBIAHY Nporpamy, a noTiM niaTBepAiTh BUGIp kHonkoto «yck/Ctony (B).
4. Korw cTpaBa rotoBa, BUMITb i 3 KaMEpU CMaxeHHS 3a [JONOMOroi0 KyXOHHOI pyKaBuLyi.

[Deko (7):

[leko B 0OCHOBHOMY BMKOPUCTOBYETLCS NSt pELENTB, siki He NOTPeOyoTb LMPKyNsLLi NOBITPS HABKONO ixi.

1. ToknaaiTs NPOAYKTY Ha Leko.

2. ToMiCTiTb NOTOK y kKamepy Ans CMaXeHHs.

3. 3akpuitte npucTpiit Ta BUGEpITL BiANOBILHY Nporpamy, a noTiM nigTBepAiTh BUGIP kKHoMKoto «Myck/Ctony (B).
4. Konm cTpaBa rotoBa, BUAMITH ii 3 Kamepy CMaXeHHs 38 AOMOMOrOK0 KyXOHHOT pyKaBuLy.

Cityacra petwitka (9):

CiT4acTwii rpunb B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCS AMNS KapTonAi ¢ipi, KypsiuuX KpuneLib, NaHipoBaHUX CTpas TOLLO.
1. TloknagiTb NPOAYKTY Ha rPUflb.

2. MoMiCTiTb peLLiTKy y kKamepy Anst CMaXeHHS.

3. 3akpuitte npucTpin Ta BuGepiTb BIANOBIAHY Nporpamy, a noTiM niaTBepAiTh BUbip kHomkoto «[yck/Ctony (B).

4. Konm cTpaBa rotosa, BUAMITH ii 3 KaMepu CMaXeHHs! 3a AOMOMOTOK KyXOHHOT pyKaBuLi.
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YneHHs Ta 0bcnyroByBaHHs

1. OuuwaiTe npunag nicns KOXHOro BukopuctanHs. Lie nerko Bupanutb 6yab-siki 3anuwki ixi Ta 3anobixuTb MOro NPUropsHHIO
nif Yac HaCTYMHOrO BUKOPUCTAHHSI.

2. 3aBXav BigknoYaiTe Npunag Big Mepexi nepes YMLLEHHsM. [ounHaliTe YULLEHHS nuLe NiCNs TOro, SIK NpUniag MoBHICTIO
OXOJIOHe.

3. MpoTpiTb NPUCTPIl 3cepeamH Ta 30BHI M’'SIKOI0 BOSIOTOI0 TKAHWHOH).

4. BukopucToByiiTe piaki 3acobu Ans umLienHs 6e3 rpyaoyok. He BUKOPUCTOBYITE KUCTIOTHI, HA OCHOBI PO3YMHHNKIB,
nerko3aimucTi abo abpasuBHi 3acobu Ans YnLLEHHS (MOPOLLKONOAIBHKIA MUAHKIA 3aci6). He BkopuCTOBYITe APOTSHI rybku Ans
ynLeHHs. He BUKopucTOBYITE 3acobu Ans YniLeHHs napoto. JloTkv Ta akcecyapy MOXHa MUTI Y Tennii BoAi 3 pigkim 3acobom
Ons MATTS nocyay. PekomeHayeTbCs HeraHe OuMLLEHHS.

KWCAi PEYOBUHN, Taki K PO3NNTa ONist, IMMOH TOLLO.

5. O4NCTiTb | BUCYLLITb NAHENb KEPYBaHHS Ta PYYKM BOMOOI0 FraHYipKoH0.

6. He BukopucToByiiTe abpaaviBHi MaTepiany Ans oumLeHHs ckna npucTpoto. Lii MaTepianu MoxyTb nogpsinati NoBepxHio Ta
MOLLKOANTA CKIO.

7. 3bepiraiiTe B UMCTOMY, CYXOMY MicLi

TexHiyHi gaHi:

[hxepeno xvenenHs: 220-240 B ~ 50-60 'y
MotyxHicTb: 1700 Br.

MakcumanbHa noTyxHicTs: 2200 BT
Mictkicts: 30 n

CnosvBaHHs eHeprii y BUMKHeHoMy cTaHi: 0,46 BT

ObepexHo: ['apsiya NOBEPXHS:

Temnepatypa AOCTYMHUX MOBEPXOHb Mg Yac poboTu Moxe OyTi BUCOKOK. He TopkaiTecs rapsiumx noBepXoHb
MPUCTPOLO.

3apagu i thor isl Npo Bij €eneKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOro o6naaHaHHs. BignosigHo fo cratTi 13, nywkris 1 Ta 2 3akoHy Big 11
BepecHsi 2015 poky Npo BIAXOAM ENEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0B6MaaHaHHS, LM NOBIJOMNSEMO BAC NP0 HaNeXHe NOBOMXEHHS 3 BiAXofamu
€MEKTPUYHOTO Ta eNEKTPOHHOTO 0BnaaHaHHs:
1. 3abopOHSETLCS PO3MiLLYBATM BUKOPUCTAHE ENEKTPUYHE Ta eNeKTPOHHEe 06nafHaHHs Pa3om 3 iHLLMMY BiAXOAaMY — Lie NATBEPAXYETCA MapKyBaHHsM Y
BUMMSL «NEPEKPECTIEHOTO KOHTEVHEPAY, LLO BUMArae PO3inbHOro 360py Liboro BiAY BIAXOLB.
2. EneKTpuyHi Ta €NeKTPOHHI MPUCTPOT MOXYTb MICTUTU HeBe3neyHi PEYOBIHM, CyMiLLi Ta KOMMOHEHTH, Siki Y pasi MOTPaNNSHHS B HABKONULUHE CEPEAOBULLE
MOXYTb CTAHOBUTY CEPI03HY 3arpo3y ANs 300POB'S Ta XUTTS MIOAEN | XUBMX OpraHiamiB. BoHW MOXyTb NPU3BECTM 10 YUCTIEHHIX 3aXBOPOBaHb, TaKIX K
NOpYLUEHHS 30pY, CIyXY Ta MOBNEHHS. BOHM TaKkoxX MOXyTb MOLLKOANUTY HUPKK, MEYiHKy Ta CepLie, @ TaKoX CMIPUYMHUTY 3aXBOPIOBaHHS LKIpK. LLkinnmsi
PEYOBMHY TAKOX MOXYTb HEraTUBHO BNANBATY Ha AXanbHY Ta PENpOAYKTUBHY CUCTEMM Ta NPU3BOAUTY [0 PaKy. BXMBAHHS POCIKH, WO POCTYTb Ha
3abpyHEHOMY FPYHT, Ta NPOAYKTIB, OTPUMAHMX 3 HUX, MOXE CTAHOBUTI PU3VK LX HACMIAKIB ANs 340POB'A.
3. BukopucTaHe enekTpuyHe Ta enekTpoHHe 0bnaaHaHHs crid 3aasaTy NuLLe 40 aBTOPU30BAHIX NYHKTIB 360pY, CIUCOK sikX Mae ByTi AOCTYNHUA Ha
B8e6CaliTi KOKHOrO MyHILMNANLHOTO YNpaBniHHS.

c € 4. [lomorocnoAapcTea BifirpatoTb BaXMBY Porib Y NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI Ta yTunisaLyi, Bkntoyatoum nepepobiky, BxMBaHOro obnafHaHHs. BoHu Takox

BifirpatoTb KIOYOBY POSb Y CUCTEMI YNIPaBAiHHS BiAXoAaMI ANS BXVBAHOTO €MIEKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTo obnafHaHHs, 403Bonstoum 6esnocepeaHbo
nepefiaBaTi BifXoau A0 aBTOPU30BAHMX MYHKTIB 360py Ta ycyBatoum HeGaxaHi CoLianbHi 3BU4KM, SiKi NPU3BOASATL 0 3aNMILEHHS BIAXOAIB 0BnafHaHHs y
HenepeaGayeHnx MicLsX.

Kpim Toro, noBepHiTh BUKOPUCTaHE enekTpUIHe Ta enekTpoHHe oBnaaHaHHs Ao MicLs AocTaeku. Mg yac focTasku NoByTOBOI TEXHiKM NOKyNLO
AncTpub'ioTop 3060B'A3aHMI Ge3KOLITOBHO 3abpaTit BUKOpUCTaHY NOBYTOBY TEXHIKY B MICLi AOCTaBKM, 33 YMOBM, L0 BUKOPUCTaHa TEXHiKa TOr0 X TuUny Ta
CRYXWTb Til camiit MeTi, WO i AOCTaBNeHa TeXHika.

KapToHHy ynakoBky Ta nonieTuneHosi (PE) naketu cnig yTvnisyBaTh y BiAnoBiaHi KOHTeHepY, NpU3HaYeHi Ans po3ainsHoro 36opy nobyToBIX BiAXOAIB, Sk
onucaHo. SAKLLO NpUCTpii MICTUTL 6aTapeltku, iX Crif BUAHSTY Ta BiGHECTW A0 NYHKTY okpemoro 36opy Ta yTunisauji.

He BukupaitTe npucTpiil y KoHTeHep Ans no6yToBux Biaxoais!!

Cepgic kLo Bu GaxaeTe npuadath 3anacHi yacTuhu abo nopatv Byab-siki ckapru, 3BepHiTCS BeanocepeaHso A0 NPOAABLS, SKWIA BUAAB Yek.
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YnytcTBO 3a ynoTpeby (SR)

OnNwTW YCNOBW BE3BEAHOCTH
BAXHA BE3BE[JHOCHA YTYTCTBA
NAXIbMBO MNMPOYNTAJTE 1 CAHYBAJTE 3A BYAIY RY YNOTPEBY

1. Mpe ynoTpebe ypehaja, npounTajTe ynyTcTBO 3a YNoTpedy n cneaute
ynyTCTBa Koja ce Y keMy Hanase. [ponssohay Huje ogrosopaH 3a 6uno
KaKBY LUTETYy HacTany ycnep snoynotpebe unu HenpasuiHOT paga
ypehaja.
2. OBaj ypehaj je HamereH camo 3a KyhHy ynotpeby. He kopuctute ra Hu
3a jeHy Opyry CBpXy OCUM 3a KOjY je HaMeHseH.
3. Ypehaj Tpeba npukrby4nTin Camo Ha y3emrbeHy yTudHuy 220-240V ~
50-60Hz.
[a bucte nosehanu 6e36egHOCT pagda, HEMOjTE UCTOBPEMEHO NOBE3MBATH
BULLIE eNeKTpUYHKX ypehaja Ha jedHo Koro.
4. byouTe u3y3eTHO ONPe3Hu kaga kopuctute ypehaj kaga cy geuay
6rmanHu. He gossonuTe aeum da ce urpajy ypehajem. He gossonute geum
nnu 6Uno Kome Ko Huje ynosHaT ca ypehajem fa ra KopucT.
5. YINO3OPEHE: OBy onpemy mory KopuctuTi fela ctapuja of 8 roguHa
n ocobe ca orpaHN4YeHNM (OU3NYKUM, CEH3OPHUM UM MEHTAITHUM
cnocobHocTUMa, Unn 0cobe Koje Hemajy UCKYCTBa AW 3Hakba O ONpeMMm,
noj YCroBoM Ja Cy nof Hag3opoM 0cobe OAroBOpHe 3a HUXOoBY
6esbenHocT unu aa cy gobune ynytcrea o 6e3begHOM Kopuwhery
onpeme ¥ fia cy CBecHe puauka. [leuia He cMejy Aa ce urpajy ornpemom.
Unwhere 1 ogpxaBare He cMejy 06aBrbaTh Aella OCMM aKo HUCY CTapuja
o4 8 roguHa v HACY Nog, Haa30pOM.
6. YITO30OPEHSE: He ocTaBrbajTe ypehaj ykrbyyeH y yTuiHuLy 6e3
Hagsopa.
7. YNNO30PEHE: Hukaga He nomepajTe ypehaj Aok je YKIbyyYeH uiv Kaaa
je Bpyh.
8. YINO3OPEHE: Temnepatypa npuctynayHux noBpLUMHa pagHor ypehaja
Moxe OMTW BIUCOKA Kada je onpema y pagy.
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9. YINO3OPEHKE: Ipxute ypehaj 1 weros kabn BaH Aomallaja aele
Mnafe o 8 roauHa.

10. YIMO3OPEHE: YBek uckrbyuunte yTukay u3 yTuyHuLEe HakoH ynotpebe
apxehun yTuaHudy pykom. HE ByumTe kabn 3a Hanajame.

11. YINO3OPEHE: He kopuctute ypehaj y 6nmsuHu 3anaromemx
MaTepujana.

12. YNO3OPEHE: He cTaBrbajte kapToH, nanup, NNactuky unu apyre
3anarovBe unu TonrbuBe npegmete y ypeha;.

13. He notanajTe kabn, yTukay unu Leo ypehaj y sogy unm 6uno kojy
ApYry Te4yHocT. He nsnaxwute ypehaj BpeMeHCKUM yCcrnoBuma (KuLwa, CyHLe
WUTL.) HUTU ra KOPUCTUTE Y YCROBMMA BUCOKE BMAXHOCTK (KynaTuna,
BMaXHe Kamn KabuHe).

14. [epuoanyHo NpoBepaBajTe CTake kabna 3a Hanajare. AKO je kabn 3a
Hanajarbe owwTeheH, HemojTe kopucTuth onpemy. OwTtehenn kabn Tpeba
[ia 3aMeHM KBanugukoBaHa pagmoHu1La 3a nonpasky kako 6u ce nsberna
OMacHoCT.

15. He kopuctute ypehaj ca owuteheHum kabriom 3a Hanajatbe, Ui ako je
MCNYLUTEH UMW Ha BUNO Koju HaumMH oLTeheH, Unu je HeucnpasaH. He
NOKyLUaBajTe camu fja nonpasuTe ypehaj, jep To MOXe JOBECTU A0
CTpyjHor yaapa. Bpatute owTeheHe ypehaje y oBnawwheHn cepsucHu
LieHTap Ha nperneg wnv nonpasky. Cee nonpaske Tpeba ga ob6aerbajy
camo oBalwheHn CepBIUCHM LEHTPU. HenpaBumHo 13BpLLEHe Nonpaske
MOry npeacTaBrbaTi 030MrbHY ONAaCHOCT 3@ KOPUCHWKA.

16. MocTtaswuTe ypehaj Ha xnagHy, CTabunHy, paBHy NOBPLUKHY, Aarbe 04
BPYNMX KyXWHCKMX anapaTa Kkao LUTO Cy eNeKTPUYHM LWNOPETH, racHM
FOPUOHWLYM UTA,

17. Kabn 3a Hanajatbe He CMe [a BUCK NPEKO MBULLE CTOMA HUTK Aa
poavpyje Bpyhe nospLunHe.

18. Pagu gogatHe 3awTute, npenopydyje ce yrpagra 3awTuTtHor ypehaja
(RCD) y enekTpuyHO KONO Ca HOMUHAIHOM AndepeHLMjaTHOM CTPYjoM
Koja He npena3n 30 mA. 3a 0BO Ce KOHCYNTYjTe ca KBann(1KOBaHUM
enexkTpu4apem.

19. AKO je HeonxoAaH NPOAYXHM kabs, KOpUCTUTE CaMo Mogen ca
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y3eMSbeHEM HamMereHM 3a Hajmarbe 10 A. IMpogyxHn kabnosu Koju He
UcnyHaBajy 0Baj 3axTeB Mory ce nperpejati. Kabn tpeba noctaButi Tako
[ia Ce Crpeyy CryyajHO NoBnayet-e Unu CnoTulare.

20. He nossonute aa ce MOTOPHK €0 ypehaja nokeacw.

21. Ypehaj Tpeba nocTtaBuUTH Ha paBHY, TOMMOTHO OTMOPHY NOBPLLKHY,
[arbe of 3anarbuBux MaTepujana (3aBeca, gpanepwja, Taneta uta.). [a
Bucte 06e3beaunu NpaBuUHy LMpKynauujy Basayxa, oapxasajTe HajMare
10 um cnobogHor npocTopa ca caux cTpaHa ypehaja u Hajmare 30 LM
n3Hap wera. He nokpueajTe BeHTUNaLMoHe 0TBOPe ypehaja, jep TO MoXe
NpOoy3poKoBaTH Nperpesarse U owTeherwe Nponssoaa.

22. He pogupyjTe Bpyhe nospLunHe ypehaja (BpaTa, roptu 1nm SOk 3ug
nnu 6o4He 3ngose). Kopuctute 3alUTUTHE pyKasuLe NPUIMKOM YKNararba
WK poampuearba buno Kojux BpynMX KOMMOHEHTMU.

23. Kabn 3a Hanajatbe He cMme BuTu nocTaBrbeH 3Hag ypehaja u He cme
noavpveati unu nexat 6amuay Bpyhux nospwmHa. He craerbajte ypehaj
UCNog enekTpUYHe YTUYHMLE.

24. He yb6aLyyjte genose y ypehaj koju 3ayaumajy Lieny heroBy
3anpemuHy, jep TO MOXe 13a3BaTu noxap v owTehere Npons3soaa.

25. HakoH nevetba unm npe ynwhewa ypehaja, nckrbyunte kabn 3a
Hanajatbe 1 ocTaBuTe ra Aa ce oxnaaun. ObaBesHo cavekajTe 4OBOILHO
BpeMeHa, jep ce ypehaj xnaan Beoma Crnopo Kaga ce sarpeje.

26. Ypehaj Tpeba 0umcTUTM HakoH cBake ynoTpebe.

27. He KopucTuTe arpecuBHe AeTepLieHTe y 061Ky emynauja, Mreka,
nacra utA. 3a ynwhewe Kyhuwita, jep oHu Mory, 3meny ocranor,
YKNOHWTY CBe rpadnyke WHopmaTuBHe cumbone Kao LUTO Cy ckare,
O3Hake, yno3opera uta,

28. He kopucTtute MeTasHe xuvaHe cyHhepe 3a ynwhetse. MNonomrbeHu
[EeN0BM Xun4aHnx cyHhepa Mory Aohun Y KOHTaKT ca enekTPUYHUM
[enoBKMa, LUTO CTBapa pu3nK of CTPYjHOT yaapa.

29. Onpema Huje HametbeHa 3a pag, NoMohy CroSbHNUX BPEMEHCKMX
npekuaaya unu nocebHor cuctema AarbUHCKOT yrpaBrbakba.

30. 36or Bucoke Temnepatype, Tpeba Gutn nocebHO onpesaH NPUMKOM
Bafera neyeHe XpaHe, yknawarba Bpyhe mactu unu gpyrux spyhux
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TEYHOCTH.
31. He cTaBrbajte ypehaj ucnog Kyxukckux opmapuha 3bor nogusara
TONNOTE W nape.

32. MeTarnHe genoBe He Tpeba npaTi y MallMHama 3a npake CyaoBa, jep
arpecyBHU LETEPLIEHTN KOjU Ce KOpUCTe y 0BUM ypehajuma y3pokyjy
HUX0BO NOTaMmbMBakse. [penopyyyje ce pyyHo nparwe TpaguLMoHanHUM
TEYHOCTMMA 3a Npakbe CyaoBa.

33. [la Bucte nsbernu nperpesare, He NOKpuBajTe ypeha;.

34. He uyBajte HUwWTa Yy ypehajy ocM Herose gogaTtHe onpeme.

35. He kopuctute ypehaj ca 0TBOpeHUM BpaTUMa.

Onuc npouseoga:

1. CtaHoBare

2. YHyTpalltbe CBETNO

3. Bohuue 3a ymeTarse nnexa unu peluetke
4. KontponHa Tabna

5. CrakneHa Bpata

6. Pyyka

7. Mnex 3a nevere

8. PelueTka 3a nevete

9. Mpexacra peLeTka

10. CeT 3a paxtbuh

11. Pyyka 3a ckupare paxta
12. Bybat 3a npxetbe

13. MocTorbe 3a paxtuhe
14. Mocyna 3a mpauLe/mMacT

NEQ koHTponHa Tabna (4)

A: YHanpeq nporpamupanu nporpamut Kysarba (nornedajte nucTy nporpama)
b: ,Crapt/CTon*

C: ,®yHkumja“: n3bop yHkuuje/nporpama

D: ,Bpeme’: [Nopecute Bpeme

E: ,Temp": Mopelwasare Temneparype

F: ,BpauHa“: MogelaBare Op3nHe BeHTUNATOpa

G: "Csetno": Mpekunaay 3a yKIbyumBare/MCKIby4MBatkbe YHyTpaLUHbEr CBETNA
H: Ctpenuua Hagone, nabepute yHKLMjy/CMatbUTe BpeMe i TemnepaTypy
I: Ctpenuua Harope, n3top dyHKLpje/noBehare BpemeHa unv Temnepartype
J. VIkoHa paga BeHTMnatopa

K. Npukas Temnepatype

I1. NMpukas BpemeHa

Mporpamu:

,TOMOPUT*: Momdpput, 200°C / 20 MuHyTa / GpanHa BeHTUNATOpa - BUCOKA

XINEB": MpeTxoaHo 3arpesatbe xneba, 230°C / 5 muHyTa / 6panHa BeHTUNATOPA - HICKa
,PUBA": Puba, 230°C / 25 muHyTa / 6panHa BeHTUNATOpa - H1CKa

"OOPE3AK": Oppesak, 230°C / 12 muHyTa / 6p3uHa BEHTMNATOpa - HUCKA

JUNETUHA": Munetuna, 200°C / 25 muHyTa / Gp3vHa BeHTMNATOpa - BUCOKA

"KONAY": Konay, 175°C / 35 MuHyTa / Bp3uHa BeHTUNaTopa - Hucka

"MALIA": Muua, 230°C / 10 MuHyTa / BpanHa BeHTUNaTopa - H1cka

,LKONAYNTRIN": Konaumnhu, 175°C / 20 muHyTa / Bp3nHa BeHTMNATOPA - HICKA
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"OOMP3ABAHE": Opmp3asatbe, 230°C / 5 muHyTa / GpavHa BEHTMrATOPA - HICKA

"KPUNLA": NMuneha kpunua, 230°C / 20 MuHyTa / BpanHa BeHTUNaTopa - Hcka

LJLUKAMMIA*: LWkamnu, 230°C / 8 muHyTa / 6panHa BeHTUNATOPa - HUCKa

,TOMNNOMNO“: Mpearpesatse, 80°C / 120 MuHyTa / / Gp3nHa BeHTUNATOPA - HUCKA

JPXKEHE HA BA3AYXY": Mpxetse Ha Bpyhem Basayxy, 230°C / 20 muHyTa / 6p3nHa BeHTUNaTopa - BUCOKA
LJEYEHSE": Meverse konaya, 230°C / 20 muHyTa / 6panHa BeHTUNATopa - HUcka

LJTEYEHE HA BA3YXY": MNevetbe konaya Ha Bpyhem Basayxy, 230°C / 20 muHyTa / 6p3vHa BeHTMnaTopa - BUCOKA
"MEYEHE": Meverbe meca, 230°C/ 20 MuHyTa / BpauHa BEHTUNATOPA - HUCKA

JEYEHE HA BA3AYXY": Meyetse Meca Ha Bpyhem Baaayxy, 230°C / 20 muHyTa / 6p3uHa BeHTUNaTopa — BUCoka
LAIR BROIL": Powturbarbse ca umpkynaupjom Basgyxa, 230°C / 20 muHyTa / 6p3uHa BeHTMNaTOpa - BUCOKA
"BA3AYLLUHW POLLUTUIB": KoHsekuujcki powuTurb ca dyHKumjom paxkba, 230°C / 20 muHyTa / 6p3vHa BeHTMNaTopa - BUCOKa
"AOCT": lnsarbe TecTa, 38°C / 60 MuHyTa / BpanHa BeHTUNaTopa — Hucka

,POTUCEPW": MNeuerbe Ha paxtby, 200°C / 40 muHyTa / 6p3nHa BeHTUNaTopa — Hucka

,[TOHOBHO NOAIPEBAHE": Moarpesatse, 230°C / 15 muHyTa / GpauHa BeHTUNATOpa - HICKA

L,BEJIN": Bejrn, 175°C / 20 muHyTa / 6panHa BeHTUNATOpa — HI1CKa

"AEXVOPATUPAHE": Openaxvsarbe 80°C / 120 muHyTa / BpanHa BeHTMnaTopa - Hucka

HanomeHa: BpemeHa nedeta 1 TeMnepaType HasegeHe rope cy npubnukHe. 36or pasnuka y AeGrbMHM, BEMUMHIA W caapxajy
Brare xpaHe Koja ce neye, BpeMe neyetba 1 Temneparypa Mory Guti notpebHy 3a npunarofjaearse Aa 61 ce NOCTUrao XerbeHn
pesynrar.

MPE NPBE YNOTPEBE

1. W3BapuTe ypehaj n3 ambanaxe v yKNoHUTe caB MaTepujan 3a nakoBare.

2. MNocTtasute ypehaj Ha cTabunHy, paBHY 1 TONMOTHO OTMOPHY NOBPLLWHY, Aarbe Of CBera WTo 6u morno 6yt owTeheHo
Tonnotom. OfpxxasajTe pacTojare of Hajmarbe 30 LM 13MeRy yTUYHMLE W 3MA0Ba, HAMELLTaja UTA.

3. YKnoHuTe 3alwTuUTHy chonmjy ca KoHTponHe Tabne.

4. Ounctute caB npubop v yHyTpaLwkocT ypehaja. OcylunTe Npnbop 1 BpaTUTe ra y pepHy.

5. Ypehaj Tpeba npukrbyunTh camo Ha y3emrbeHy yTuanuly 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Mpunmukom npee ynoTpebe, BaxHO je Aa 0CTaBUTe pepHy Aa paau npubnuxkHo 18 MuHyTa Ha MakcumanHoj Temnepatypu (230°C)
kako 6u ce yknoHunu cau abpuyiku Mupucu. Tokom OBOT BpeMeHa, ypehaj MoxXe Aa eMuTyje Many KonuumHy auma. To je
HOpMarHo.

7. AgexsaTtHo nposeTpuTe npoctopujy. Ounctute ypehaj npema oaersky ,Yuwhere" oor ynytcTsa.

8. Tokom papa, ocum npBe ynotpebe onucate rope: HemojTe kopucTuTy ypehaj kaaa je npasaH gyxe Hero WTo je notpebHo fa ce
MOCTUTHE XeSbeHW HBO TemnepaType y cknady ca 6uno Kojum nponucima Koy To 3axTeBajy.

Ynpasrsatbe ypehjajem

1. Mpukrbyunte ypehaj camo Ha y3emrbeHy yTuanmLy og 220-240V ~ 50-60Hz n nputuckmute ayrme START/STOP (B) aa bucte
ykrbyunnu ypehaj. Ekpan he ce ynanutu 1 nkoHa ,FRIES” he Tpentatu.

MMocrtaBuTe nnex 3a nevetse (7) unu pelueTky (8), (9) Ha BoRuue (3) y ypehajy.

AKO KOpUCTUTE CONCTBEHY MOCYZY 3a XpaHy, CTaBuTe je Ha peLueTky (8).

2. 3aTBOpUTE CTakneHa Bpata pepHe (5)

3. [ogupHute nkory ,OYHKLWNJA® (C), 3aTm n3abepute xerbeHn nporpam AoavpoM ukoHe nnyc (1) unm muHyc (H), unu
ponupyjte ukory ,®YHKLIMJA® (C) mok ce He usabepe xerbeHn nporpam. MogpasymesaHa TemnepaTypa 1 Bpeme 3a 0Baj nporpam
6uhe npukasanm Ha ekpaHy. MoxeTe noaecuTi Temnepatypy nomohy gyrmeta , Temn.” (E) n Bpeme nomohy ayrmeta ,Bpeme* (D)
no xerbu nomohy ayrmaam nnyc (1) unu munyc (H).

3. HakoH wro n3abepete oarosapajyhu nporpam, notepaute gyrmetom Ctapt/Cton (A) ga 6ucte 3anoyenu nevetse. Ha ekpaHy
he ce nojasuTi oabpojasatbe. V3abpaHu nporpam he TpentaTi Tokom nevetsa. Kapa ce nevetbe 3aBplun, ypelaj he ce ornacuti 5
3BY4HUX curHana, a Ha L[ expaHy he ce npukasatn JMCKIbYYEHO".

HanomeHa: Temnepatypa ce He Moxe noaecuty y dyHkumjn ,PROOF, Moxe ce nogecut camo Bpeme.

HanomeHa: HakoH 3aBpLueTka KyBatba, BeHTUnaTop he HactaBuTv Aa paau joww 1 MUHYT kako 61 ce ypefjaj oxnaamo.

Hanomena: Mpunukom npunpeme Macke xpaHe (HNp. nuneTuHe) y 6yOby 3a npxetbe, PELLETKN UNK paxtby, NOCTaBuTe NOCYAY 3a
MpBuLie/MacT (13) npeko rpejHux enemeHata y HajHxu nonoxaj BofuLe kako 61UCTe Cpeynnm kanare yrba Ha rpejHe enemeHTe.

Y ppyrum crnyyajeBuma, nocyfe 3a mpauue (13) Tpeba noctaeuTh ucnog rpejava.

Kopuwhetse bybra (12)
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1. YMeTHuTE LTan 3a paxtberbe kpo3 6ouHe pyne y 6By, 3aTuM 3aTerHuTe 3aBpThe, Bogehu padyHa Aa je 6ybaw 6e3begHo
npuuspLuheH. 3aTum 3aTerHuTe 3aBpThbe ca 0be cTpaHe.

2. OtBopuTe Bybat 1 cTaBuTE XpaHy yHyTpa. BoanTe payyHa Aa He CTaBuTe npeBuLLe XpaHe kako 61 ce Morna kpeTaTv no
Bybtby.

3a Hajborbe pesynTate, NonosuHa npoctopa yHyTap Gybrba Tpeba aa ce UCKOpUCTH, a Apyra NoroBiHa OCTaBM npasHa.

3. YmeTHuTe Oybats y komopy ypehaja. YBepuTe ce Aa LnnKa paxiba Nexu Ha pydkama paxta. XXnebrbeHa cTpaHa nexv Ha
neBoM Jipxauy, a rnafja cTpaHa Ha poTupajyhem Aeny MoTopa ca AecHe CTpaHe.

4. 3atBopuTe ypehaj 1 nsabepute nporpam ,AIR Grill“. (PowwTurb ca Lvpkynauujom Basayxa ca (yHKLMjOM paxHsa).

5. Kapa je xpaHa roToBa, ©3saanTe je U3 KoMope 3a npxetbe NoMony ApLuke paxtba (4).

Kopuwwhetse komnneTa paxtiuha (5): Cn. 1

1. Habopute xpaHy Ha paxtsuhe 13 komnneta paxmuha.

2. MocraBuTe OKpyrne Apxave Ha LMNKy 3a paxtbiuh Tako Aa ce pyne o je moryhe Bnnxe nopasHajy. 3aTm 3aTerHute 3aBpTHE
ca obe cTpaHe.

3. YMeTHUTE paBHM Kkpaj OCOBIHE CeauLLITa Y jeiHy OA pyna Ha OKPYrioM ApXady OCOBUHE CefMLLITa, a 3aTUM Kpaj ca OM4OM Y
oprosapajyhy pyny Ha Apyrom OKpyriiom Apxayy OCOBUHE CeauLLTa. YBepuTe ce ja OCOBMHE CeauLITa He ucnaaajy s pyna
MPUAMKOM Nomepatba.

4. YMeTHUTe cKron paxtba Y ypehaj. YeepuTe ce Aa wTan 3a paxtbuh Nexu Ha pyykama paxtba. XXnebrbeHa cTpaHa nexu Ha
NeBOM Jipxavy, a rnafja cTpaHa Ha poTupajyhem Aeny MoTopa ca iecHe CTpaHe.

5. 3ateopuTe ypehaj n nsabepute nporpam ,AIR Grill*. (PowTurb ca umpkynaumjom Basgyxa ca QyHKLUMOM paxtba).

6. Kapa je xpaHa rotoBa, 13BaguTe je 13 KOMOpE 3a Npxetbe nomohy ApLuke paxtba (4).

Kopuwwhetse paxra (10)

1. MocTaBuTe jesHy BUMbYLLKY HA OCOBMHY paXtba LUMIbaToM CTPAHOM U HaBYLUTE je Ha OCOBMHY, @ 3aTWM 3aTerHuTe 3aBpTatb Koju
je

Ha BUIbYyLLKaMa Aa BucTe 3akmbyyank BUMbyLUKaMa Ha OCOBUHN patba.

2. MpoBywunTe NpunpemsbeHn paxtbuh Kpo3 CpeanHy NPon3Boaa Koju Tpeba nehm, yMeTHUTE BUSbYLLKE 33 paxtui y Npou3BOA,.
3. CtaBuTe Apyrv nap BUIbYLLKK Kao y Taukama 1 1 2 n yMETHUTE MX Y MPOM3BOA Ca Apyre CTpaHe, ,3akbyyasajyhn’ npon3sop Ha
OCK paxHba.

4. TpoBepuTe fa Nv je NPOM3BOA Tako NPUYBPLLNEH NOCTABILEH LIEHTPANHO AYX OCe paxtba.

5 CraBuTe NpunpemrbeHy XpaHy y KOMOpY 3a KyBatbe. YBEpUTe Ce fia je LUMMKa paxHa HacnokweHa Ha pyyke paxtba. KnebrbeHa
CTpaHa HacrowbeHa je Ha neBu Hocau, a rnafja cTpaHa Ha poTupajyhu 4eo MoTopa ca JecHe CTpaHe.

4. 3ateopuTe ypehaj u uzabepute nporpam ,POTUCEPUJA®.

5. Kapa je xpaHa roToBa, ©3BafuTe je U3 KOMOpE 3a Npxetbe NOMONy ApLUKe paxtba (4).

PelueTka 3a neverse (8)

PelwueTka yrnaBHOM CIyXu kao Hocad 3a Apyre NOCYAE 3a neyere.

1. CTaBuTe peLLeTKY y KOMOpY 3a NpXetbe.

2. CtaBuTe BaTpOCTasHy NOCYyAYy Ha PeLUeTKy.

3. 3ateopuTe ypehaj v nsabepute ogrosapajyhv nporpam n notepaute gyrmetom Crapt / Cton (B).
4. Kapa je xpaHa rotoea, u3BaauTe je U3 KOMOpe 3a npxere nomohy pykaBuLe 3a pepHy.

Mnex 3a nevetbe (7):

Mnex 3a neyerse ce yrnaBHOM KOPUCTY 3a peLienTe Koji He 3axTeBajy NPOTOK Basayxa OKO XpaHe.
1. CTaBuTe XpaHy Ha Mnnex 3a neyere.

2. CTaBuTe nocyny y KOMOpY 3a npxekse.

3. 3atBopuTe ypehaj u usabepute ogrosapajyhu nporpam u notepaute gyrmetom Ctapt / Cton (B).
4. Kapa je xpaHa roToea, u3BagvTe je U3 KOMOPE 3a MpXxetbe MOMONY pykaBuLie 3a PEpHY.

Mpesacra peLueTka (9):

MpexacTi poLTUrb Ce YrnaBHOM KOpUCTY 3a nomdpuT, uneha Kpuna, NoxoBaHy XpaHy UTA.

1. CTaBuTe XpaHy Ha POLLTUIb.

2. CtaBuTe peLueTky y KOMOpY 3a MpXekbe.

3. 3atBopuTe ypehaj v usabepute oarosapajyhu nporpam u notepaute ayrmetom Ctapt / Cton (B).
4. Kapa je xpaHa rotosa, u3BaguTe je U3 KOMOpe 3a npxere nomohy pykasuLe 3a pepHy.

Unwherbe 1 oppxaBare
1. Ouuctute ypehaj HakoH caake ynotpebe. OBo he Nako YKMOHUTY CBE OCTATKE XpaHe M CIPeYUTH Aa 3aropy kaga ra cnegehu nyt

188



KopucTuTe.

2. YBek uckrbyumTte ypehaj 13 cTpyje npe uniwhersa. MoyHuTe ca yniuherem Tek HaKoH LUTO ce ypehaj noTnyHo oxnagu.

3. Oumctute ypehaj M3HyTpa 1 crorba MEKOM, BXHOM KPrOM.

4. Kopuctute TeuHa cpeacTsa 3a uuLiherse Koja He ocTaBrbajy rpyasuLe. He kopuctute kucena, cpefctea 3a uniherse Ha 6aau
pacTBapaua, 3anariea 1nu abpasmeHa cpefcTea 3a unwwhetbe (LeTepyeHT y npaxy). He kopuctute xudaHe cyHhepe 3a
unwhetse. He kopuctute cpeacTaa 3a uuiherbe napom. Mocyae 1 fofauy ce Mory npatit y TONMoj BOAK 1 TEYHOM AeTEPLEHTY 3a
npatse nocyha. Mpenopyuyyje ce oamax yniherse.

Kucene CyncTaHLe Kao LTO Cy NPOCYTO YIbe, MUMYH UTA.

5. OuncTuTe M OCYyLLMTE KOHTPONHY Tabny v AyrMag BNaxHoM Kprom.

6. He kopuctute abpasveHe MaTepujane 3a unwwhetbe cTakna ypefjaja. OBu MaTepujany Mory orpebaTyt NoBpLUKHY U OLUTETUTH
cTakrno.

7. YyBaTh Ha YNCTOM U CYBOM MECTY

TexHuuKku nogaum:

Hanajatbe: 220-240V ~ 50-60Hz

Chara: 1700W.

MakcumanHa cHara: 2200W

KanayuteT: 30n

[MoTpoLwra eHepruje y uckrbydeHom cramy: 0,46 W

Onpe3s: Bpyha nospLunHa:

TemnepaTypa [OCTYNHUX NOBPLUMHA TOKOM pafa Moxe 61T Bucoka. He poaupyjte Bpyhe nospLuvHe ypehaja.

POGUT KUBOTHE CP or je 0 oTNaAHoj eNeKTPUYHO]j U eNeKTPOHCKO]j onpemu. Y cknagy ca unaHom 13, cTae 1 v 2 3akoHa of 11.
centembpa 2015. roanHe o 0TNAAHO] ENEKTPUYHO] 1 ENEKTPOHCKO] ONPEMM, 0BUM Bac 0baBeLLTaBaMOo O NPaBIUIHOM PyKOBaky OTNaHOM ENEKTPUYHOM U
€MIEKTPOHCKOM OnpeMom:
1. 3abpatbeHo je opnaratbe KopuiLheHe enexkTpuiHe 1 enekTPOHCKe onpeme 3ajeiHo ca ocTanum 0TnaaoM — TO je NOTBpHeHo 03HakoM Y 0BnnKy
,MpeLipTaHe KaHTe", Koja 3aXTeBa CENEKTUBHO CaKynbatbe OBe BPCTE 0TNaja.
2. ENeKTpU4HY 1 enekTpoHCkY ypefjaju Mory 1a caapike onacke CyrcTaHLe, CMeLLE 1 KOMMOHEHTE Koje, ako Ce UCTYCTe Y KUBOTHY CPEAnHY, Mory
NpefCTaBbaTh 036UTbHY NPETHLY MO 3APABIbE U XUBOT JbYAMU U XUBUX OpraHu3ama. Mory 40BecTi 40 GpojHUX 30paBCTBEHMX Teroba, Kao LWTo ¢y
owrehetba BUA, Cnyxa v roBopa. Takofje Mory owTeTuti GyGpere, jeTpy 1 cpue, 1 #3a3BaTi KoxHe GonecTu. LLITeTHe cyncTaHLe Mory HeratueHO yTuuaTh
1 Ha PECTMPaTOPHY U PENPOAYKTUBHI CUCTEM M JOBECTH A0 paKa. KoH3ymupatbe Giurbaka Koje pacTy Y KOHTaMUHUPaHOM 3eMIbULLTY U MPOU3BOAA
A0BUEHIX Of] HoUX MOXeE NPEACTABIbATI PU3MK OFf OBUX 3APABCTBEHVX MOCTIEAULA.
3. KopuiuheHy enekTpudHy 1 enekTpoHcky onpemy Tpe6a npeaatin camo oBnialwheHiM MecTiMa 3a cakynrbakbe, Ynja nucta Tpeba Aa yae AocTynHa Ha
86 CTPaHMLV CBaKe ONLUTMHCKE KaHLenapuje.

c € 4. [lomahnHcTBa Urpajy BaXHy ynory y JONPUHOCY MOHOBHO] YNoTPeBM 1 onopasky, ykrbyuyjyhi peuknaxy, kopuwhere onpeme. Ona Takofe urpajy kibyuHy

3a

yrory y cucTeMy ynpaerbarba OTnafoM of kopulheHe enekTpuyHe 1 enekTpoHeKe onpeme, oMoryhasajyhin AvpexTaH npeHoc oTnaja Ha onaluhexa MecTa
3a caKynrbatbe 1 enuMIHMLLYRM HemoxerbHe ApYLITBEHe HaBYKke Koje 40BO/Ie [0 OCTaBIbatba OTNajHe onpeMe Ha HenpeasuieHM MecTma.

Mopep Tora, BpaTuTe KOULLREHY ENEKTPUYHY 1 ENEKTPOHCKY OnpeMy Ha MecTo ucriopyke. Mpunikom ucropyke kyhHux anapara kyny, aucTpubytep je
obaBe3aH fja becnnaTHo npeyame kopuiiheHe kyhHe anapate Ha MeCTy UCTIOpyKe, MOA YCIOBOM fia je kopuLuheHa onpema UCTOr TWNa v fia j€ CryXuna UcToj
HaMeH kao 1 UCTIopyYeHa onpema.

KapToHcky ambanaxy u nonueTunetcke (ME) kece Tpeba oanarati y ofroapajyie KOHTEjHEpe HaMereHe 3a CENEKTUBHO Cakynbatbe KOMyHa nHor 0Tnaga,
Kao Lo je onucaHo. Ako ypefaj cappxu batepuje, Tpeba ux yKnoHUTH 1 0fHETU Ha MOCEBHO MECTO 3a CaKynrbatbe W OfMnarae.

He 6auajre ypehaj y koHTejHep 3a komyHanhu otnaa!!

CepBuc YKONMKO XenuTe fia KynuTe pe3epeHe AeroBe unu Aa rnofHeceTe Guno kakee peknamayje, 06paTuTe ce ANPEKTHO NPOAABLYY KOju je M3[a0 pauyH.
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Istifadagi talimati (AZ)

UMUMI TOHLUKSSIZLIK SBRTLaRI
Vacib TOHLUKSSIZLIK TSLIMATLARI
DIQQSTLS OXUYUN Vo GaLaCaK ISTIFADS UGUN SAXLAYIN

1. Cihazi istifade etmazden avval talimat kitabgasini oxuyun ve orada
olan telimatlara emal edin. istehsalgi cihazin yanlis istifadesi ve ya
duzgun islemamasi naticesinda yaranan har hansi zerara gora
masuliyyat dagimir.

2. Bu cihaz yalniz evda istifada tglndir. Onu tayinatindan basqga heg bir
magsad ugln istifada etmayin.

3. Cihaz yalniz 220-240V ~ 50-60Hz torpaglanmis rozetkaya qosulmalidir.
omaliyyat tahlukasizliyini artirmaq tgln eyni vaxtda bir ne¢a elekirik
cihazini bir dovraya qosmayin.

4. Usaglar yaxinhqda oldugda cihazdan istifade edarkan son daraca
ehtiyatl olun. Usaglarin cihazla oynamasina icaza vermayin. Usaglarin va
ya cihazla tanis olmayan har kasin ondan istifada etmasina icaze
vermayin.

5. XoBoRDARLIQ: Bu avadanliq 8 yasdan yuxari usaglar ve mahdud
fiziki, duygu va ya aqli imkanlari olan saxslar va ya avadanliq hagginda
tacrlibasi ve ya biliyi olmayan saxsler tarafindan onlarin tehlikasizliyine
cavabdeh olan gaxsin nazarati altinda ve ya avadanligin tahlikasiz
istifadasi ile bagli talimatlar verildiyi ve bununla bagli risklerden xebardar
oldugu halda istifade edile biler. Usaglar avadanligla oynamamalidiriar.
Temizlema va istifadagi baximi 8 yasdan yuxari olmayan ve nazarat
altinda olmadiqda usaglar tarafindan hayata kegiriimamalidir.

6. XoBoRDARLIQ: Cihazi rozetkaya qosulmus vaziyyetds nazaratsiz
qoymayin.

7. XoBoRDARLIQ: Cihaz ise salindiqda ve ya isti oldugda onu heg vaxt
yerindan tarpatmayin.

8. XoBoRDARLIQ: Avadanliq islayarken amaliyyat cihazinin algatan

196



sothlarinin temperaturu yiksak ola bilar.

9. XoBoRDARLIQ: Cihazi ve onun kabelini 8 yasindan kigik usaglarin ali
catmayan yerda saxlayin.

10. XOBORDARLIQ: istifadedan sonra hamise rozetkadan alinizle
tutaraq fisini elektrik rozetkasindan ayirin. Elektrik kabelinden
COKMaYIN.

11. XoBaRDARLIQ: Cihazi yanan materiallarin yaninda istifade etmayin.
12. XoBaRDARLIQ: Cihazin igerisine karton, kagiz, plastik ve ya diger
tez alisan va ya ariyan asyalar qoymayin.

13. Kabeli, fisini ve ya bltiin cihazi suya ve ya har hansi diger mayeyo
batirmayin. Cihazi hava seraitina (yagis, ginas va s.) maruz qoymayin
va ya yuksak rutubat saraitinde (hamam otaglari, nem dusarga kabinleri)
istifade etmayin.

14. Elektrik kabelinin vaziyyatini vaxtasiri yoxlayin. Elektrik kabeli
zadalanibsa, avadanligdan istifade etmayin. Tahlikenin garsisini almaq
ucln zedalanmis kabel ixtisasli temir sexi tarafindan dayisdiriimalidir.
15. Cihazi zedalanmis elektrik kabeli ilo va ya yere dlismus ve ya har
hansi sakilda zaedslanmissa va ya nasazdirsa istifade etmayin. Cihazi
0zunuz temir etmaya ¢aligmayin, gunki bu, elektrik soku ile naticelana
bilar. Zadalenmis cihazlar muayina ve ya temir Uglin salahiyyatli xidmat
markazina qaytarin. Butln temir isleri yalniz salahiyyatli xidmat
markazleri terafindan apariimalidir. Duzgun yerina yetiriimamis temir
istifadeci Ugln ciddi tahltka yarada bilar.

16. Cihazi elektrik sobalari, gaz ocaglari va s. kimi isti matbax
cihazlarindan uzaq, sarin, dayaniqgli, barabar satha qoyun.

17. Elektrik kabeli masanin kenarindan asiimamali ve isti sethlere
toxunmamalidir.

18. 9lave mihafizani tamin etmak Ugln nominal diferensial caerayani 30
mA-dan ¢ox olmayan elektrik dovresinds qgaliq cerayan qurgusunun
(RCD) qurasdiriimasi tovsiya olunur. Bunun tgln ixtisasl elektrikgi il
maslahatlagin.

19. Uzatma kabelina ehtiyac varsa, yalniz en azi 10 A Ggun
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giymatlandirilmis torpaglama pinli modeldan istifade edin. Bu talaba

cavab vermayan uzatma kabellari haddindan artiq qiza bilar. Snurun

tasadifen ¢oekilmasi va ya bukulmasinin garsisini almaq tgun

yerlasdiriimalidir.

20. Cihazin motor hissasinin islanmasina icaze vermayin.

21. Cihaz dUz, istiliyadavamli sathda, yanar materiallardan (pardaler,

pardalar, divar kagizlarl va s.) uzaqda yerlagdirilmalidir. Diizgiin hava

sirkulyasiyasini tamin etmak glin cihazin har tarafinda an azi 10 sm va

yuxarida an azi 30 sm bos yer saxlayin. Cihazin havalandirma daliklerini

ortmayin, ¢unki bu, mahsulun haddindan artiq istilesmasina va

zadalenmasina sabab ola bilar.

22. Cihazin isti sathlarina (qapl, Ust va ya alt divar va ya yan divarlar)

toxunmayin. Har hansi isti komponentlari ¢ixararkan ve ya onlara

toxunarkan qoruyucu alcaklerdan istifade edin.

23. Elektrik kabeli cihazin Ustlindan ¢akilmamali va isti sethlera

toxunmamali ve ya yaxinhiginda uzanmamalidir. Cihazi elektrik

rozetkasinin altina goymayin.

24. Cihaza onun batin hacmini tutan hissaler daxil etmayin, ¢lnki bu,

yangina va mahsulun zedalanmasina sabab ola bilar.

25. Bisirdikden sonra ve ya cihazi temizlemazdan avval elektrik kabelini

elektrik sabakasindan ayirin va onun soyumasini gozlayin. Kifayat gadar

vaxt gozladiyinize amin olun, ¢unki isti oldugdan sonra cihaz gox yavas

soyuyur.

26. Cihaz har istifadedan sonra temizlanmalidir.

27. Korpusu temizlemak tgln emulsiyalar, stdlar, pastalar ve s. seklinde

olan agressiv yuyucu vasitelardan istifade etmayin, ¢unki onlar bagga

seylorla yanas! terazi, isaralar, xabardarliq isaralari ve s. kimi har hansi

grafik malumat simvollarini da sile biler.

28. Tamizlema ug¢ln metal yuyucu disklerdan istifade etmayin.

Temizlayici yastiglarin qirilan pargalari elektrik hissaleri ile temasda ola

biler va bu, elektrik carayani vurma riski yarada bilar.

29. Avadanliq xarici vaxt agarlari ve ya ayrica uzaqdan idaraetma

sistemindan istifada etmakla idare olunmagq tUgln nazarda tutulmayib.
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30. Ylksak temperatur sebabindan bismis yemakleri gixararkan, isti yag
va ya digar isti mayeleri gixararkan xususi diqgat yetirilmalidir.

31. Artan istilik ve buxar sebabindan cihazi matbax skaflarinin altina
qoymayin.

32. Metal hissaleri gabyuyan masinlarda yumaq olmaz, ¢inki bu
cihazlarda istifade olunan agressiv yuyucu vasitaler onlarin garalmasina
sabab olur. @nanavi gabyuyan mayelarden istifada edarak onlari al il
yumagq tovsiya olunur.

33. Haddindan artiq gqizmanin garsisini almaq tgun cihazi ortmayin.

34. Cihazda aksesuarlarindan basqga heg na saxlamayin.

35. Cihazi qapisi agiq veziyyatda istifade etmayin.

Mahsul tasviri:

1. Manzil

2. Daxiliisiq

3. Tablanin va ya stendin daxil edilmasi tiglin talimatlar
4. [daraetma paneli

5. Sliso gapi

6. Tutacaq

7. Corak qabi

8. Qizartma gabi

9. Mesh i1zgara

10. Rotisseriya dasti

11. TupUreayi gixarmaq Ugun tutacaq
12. Qizartma barabani

13. is Ugiin raf

14. Qirintilyag qabi

LED idaraetma paneli (4)

A: Svvalcadan programlasdirimis yemak programlari (program siyahisina baxin)
B: "Bagla / Dayandir"

C: "Funksiya": funksiya/program segimi

D: "Vaxt": Vaxt tayini

E: "Temp": Temperatur ayari

F: "Surat": Fan siratinin tayini

G: "Isiq"; Daxili isi§1 yandirma/séndiirme agari

H: Asagi ox, funksiyani segin/vaxt va ya temperaturu azaldin
I: Yuxari ox, funksiya segimi/artma vaxti ve ya temperatur

J. Fan amaliyyat ikonu

K. Temperatur gdstaricisi

L. Vaxt gostericisi

Programlar:

"FRIES"; kartof qizartmasi, 200°C / 20 dagiqe / fan siirati - yliksak

"CORSK": Gorayin avvelcadan isidimasi, 230°C / 5 dagige / fan siireti - asag
"BALIQ": Balig, 230°C / 25 daqiga / fan siirati - asag!

"STEAK": Biftek, 230°C / 12 dagiga / fan siirati - asagi

"CHICKEN": Toyuq, 200°C / 25 daqiga / fan siirati - ylksak

"KEK": Tort, 175°C / 35 daqige / fan siirati - asagi
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"PiZZA": Pizza, 230°C / 10 deqiqa / fan siirati - agag

"KUKILER": Pegenye, 175°C / 20 daqige / fan siirati - asadi

"DEFROST": Dondurma, 230°C / 5 daqiga / fan sirati - asag!

"QANADLAR": Toyuq qanadlari, 230°C / 20 dagiga / fan siirati - asag!

"SHRIMP": Karides, 230°C / 8 dagiga / fan sirati - asadi

"iSTi": On qizdirma, 80°C / 120 dagiqa // fan siirati - asag!

"AIR FRY": Isti havada qizartma, 230°C / 20 daqiqe / fan siirati - yiksak

"BIiSIR": Tortlarin bisirilmasi, 230°C / 20 degiqe / fan siirati - asag!

"AIR BAKE": Tortlari isti havada bisirmak, 230°C / 20 dagiga / fan sirati - yiiksak
"QOVURMA": atin govurulmasi, 230°C/ 20 daqiga / fan siirati - asag

"AIR ROAST": atin isti havada qovurulmasi, 230°C / 20 daqiga / fan sirati — yliksak
"AIR BROIL": Hava sirkulyasiyasi ila gril, 230°C / 20 dagiga / fan siirati - yiksak
"AIR GRILL": Rotisserie funksiyali hava konveksiyali gril, 230°C / 20 dagiqa / fan stirati - yiksak
"PROOF": Xamirin barkidilmasi, 38°C / 60 daqiga / Fan stirati - Asag!
"ROTISSERIE": Tiptrcak tizerinda qovurma, 200°C / 40 daqiga / fan siirati — asag!
"YENIDSN ISITMA": Yeniden qizdirin, 230°C / 15 daqiga / fan siirati - agag)
“BAGEL”: Simit, 175°C / 20 daqiga / fan sirati — asad

"DEHIDRAT": Namlendirma 80°C / 120 dagige / Fan siirsti - agag

Qeyd: Yuxarida sadalanan bisirma vaxtlari ve temperaturlar texminidir. Bisirilon yemayin galinliginda, élgiisiinda va riitubatindaki
dayisikliklare géra, istadiyiniz naticeni alde etmak Ugiin bisirma vaxti ve temperaturu tenzimlanmalidir.

ILK ISTIFADSDaN aVvVaL

1. Cihazi gablasdirmadan ¢ixarin va bitlin gablasdirma materiallarini gixarin.

2. Cihazi sabit, diiz va istiliyadavamli saths, istiden zadalana bilacak har seydan uzaq qoyun. Rozetka ile divarlar, mebel va s.
arasinda an azi 30 sm masafani goruyun.

3. Idarsetma panelinden goruyucu filmi gixarin.

4. Butlin aksesuarlari ve cihazin igini tamizlayin. Aksesuarlari qurutun va yenidan sobaya goyun.

5. Cihaz yalniz 220-240V ~ 50-60Hz torpaglanmis rozetkaya qosulmalidir.

6. llk dofa istifade edarkan har hansi zavod goxusunu aradan qaldirmag tigiin sobani maksimum temperaturda (230°C) texminan
18 dagiga islemaya icazae vermak vacibdir. Bu miiddat arzinda cihaz az miqdarda tiistii buraxa biler. Bu normaldir.

7. Ota§1 adekvat sakilde havalandirin. Cihazi bu telimatin "Temizlema" bélmasina uygun olaraq temizlayin.

8. Istismar zamani, yuxarida tesvir edilen ilk istifade istisna olmagla: Cihazi teleb eden har hansi gaydada istenilen temperatur
saviyyasina nail olmaq ugtin lazim olandan daha uzun miiddat bog vaziyyatds islatmayin.

Cihazin igladilmasi

1. Cihazi yalniz torpaglanmis 220-240V ~ 50-60Hz rozetkaya gosun va cihazi yandirmaq tgliin START/STOP dilymasini (B) basin.
Ekran yanacaq va "FRIES" isarasi yanib-sdnacak.

Gérak qabini (7) va ya toru (8), (9) cihazdaki baledgilarin (3) Gzerine goyun.

Oz yemak gabinizdan istifads edirsinizsa, onu rafin Gizarina qoyun (8).

2. Slise sobanin gapisini badlayin (5)

3. "FUNCTION" ikonasina (C) toxunun, sonra plus (I) ve ya manfi (H) isarasina toxunaraq istadiyiniz programi segin va ya
istadiyiniz program segilona gadar "FUNCTION" ikonasina (C) toxunun. Bu program igiin standart temperatur ve vaxt ekranda
gostarilacak. Arti (1) va ya manfi (H) diiymalerinden istifade edarak istadiyiniz kimi temperaturu "Temp" diiymasi (E) va vaxti
"Vaxt" diiymasi (D) ile tanzimlaya bilarsiniz.

3. Muvafiq programi segdikdan sonra, bisirmaya baslamag tgiin Start/Stop diiymasi (A) ile tesdiglayin. Ekranda geri sayim
gorlinacak. Pisirma zamani segilmis program yanib-sénacak. Pisirma tamamlandigdan sonra cihaz 5 dafe signal veracak va
LCD displeyds "OFF" gdriinacak.

Qeyd: Temperatur "PROOF" funksiyasinda tenzimlana bilmaz, yalniz vaxt tenzimlana bilar.

Qeyd: Bisirma bitdikdan sonra cihazi serinlomak {iglin ventilyator 1 dagige islomaya davam edacak.

Qeyd: Qizartma barabaninda, torda ve ya dénarxanada yagli yemaklari (masalen, toyuq) hazirlayarken yagin gizdirici
elementlera damlamasinin garsisini almaq i¢tin qirinti/yag gabini (13) qizdirici elementlarin iizerina an asag istigamatlendirici

vaziyyatda qoyun.
Digar hallarda, gizdiricilarin altina girinti gablari (13) goyulmalidir.
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Barabandan istifada (12)

1. Tupurcek gubugunu barabandaki yan deliklarden daxil edin, sonra vintleri barkidin, tamburun etibarli olmasini temin edin.
Sonra har iki terafden vintleri sixin.

2. Barabani agin va yemayi i¢ari goyun. Nadara icarisinde harakat eda bilmasi iiglin gox yemak goymadiginizdan amin olun.
an yaxs! natica alde etmak Ugiin baraban igerisindaki boslugun yarisi istifade edilmali, digar yarisi ise bos galmalidir.

3. Barabani cihaz kamerasina daxil edin. Rotisseriya gubugunun donar tutacaglarina sdykendiyina amin olun. Yivli taraf sol
tarafdeki montaja, daha hamar teraf ise sagdaki motorun firlanan hissasina séykanir.

4. Cihazi baglayin va "AIR Grill" programini segin. (Rotisserie funksiyali hava sirkulyasiyasi qrili).

5. 9rzagq hazir olduqda, tiikiirma sapindan (4) istifade edarak onu govurma kamerasindan gixarin.

Sis dastindan (5) istifade etmakla: Sakil 1

1. Sis dastindan sislarin izarine yemak qoyun.

2. Dayirmi tutacaglari dénar gubuqunun Gzarina ela qoyun ki, desiklar miimkiin gadar bir-birina uygun olsun. Sonra har iki
terafdan vintleri sixin.

3. Oturacaq dirayinin yasti ucunu dayirmi oturacaq dirayinin tutacagindaki deliklerdan birina, sonra isa ilmalanmis ucunu diger
dayirmi oturacaq dirayinin tutacagindaki miivafiq daliys daxil edin. Hareket edarkan oturacaq diraklarinin daliklardan
dismadiyina amin olun.

4. Sis dastini cihaza daxil edin. Rotisseriya gubugunun donar tutacaglarina séykandiyina amin olun. Yivli taraf sol terafdaki
montaja, daha hamar teraf ise sagdaki motorun firlanan hissasina séykanir.

5. Cihazi baglayin ve "AIR Grill" programini segin. (Rotisserie funksiyali hava sirkulyasiyasi qrili).

6. 9rzaq hazir olduqda, tiipiircak sapindan (4) istifade edarek onu qovurma kamerasindan gixarin.

Tptrcakdan istifada (10)

1. Bir gangali sivri terafi ile tlipiircak oxuna goyun ve oxun Uizarina siiriigdriin, sonra vinti sixin.

rotisserie oxundaki gangallari baglamaq ugiin gengallarda.

2. Hazirlanmis tlkurik bisirilecak mahsulun markazindan desilir, tiikiirik gongallari mahsula daxil edilir.

3. Ikinci ciit gangalleri 1 va 2-ci bandlare uygun olaraq taxin va onlar digar terafden mahsulun igerisine daxil edin, mahsulu
dénar oxuna "badlayin".

4. Bu gakilda birlegdirilmis mahsulun dénarxana oxu boyunca markezda yerlasib-yerlosmadiyini yoxlayin.

5 Hazirlanmig yemayi bisirma kamerasina goyun. Rotisseriya gubugunun dénar tutacaglarina séykandiyine amin olun. Yivli teraf
sol terafdaki montaja, daha hamar taref ise sagdaki firlanan miiharrik hissasina séykanir.

4. Cihazi baglayin ve "ROTISSERIE" programini segin.

5. 9rzaq hazir olduqda, tikiirma sapindan (4) istifade edarak onu govurma kamerasindan gixarin.

Qizartma gabi (8)

Raf asasen digar ¢orak gablari Uglin dastak kimi xidmat edir.

1. Rafi gizartma kamerasina goyun.

2. Rafin {izarina sobaya davamli gab qoyun.

3. Cihazi baglayin ve muvafiq programi segin va Start/Stop diymasi (B) ile tasdiglayin.
4. Yemak hazir oldugda, onu soba alcayi il qizartma kamerasindan ¢gixarin.

Gorak gabi (7):

Pisirma veragqi asasen gida atrafinda hava axini taleb etmayan reseptlar iigiin istifads olunur.
1. Yemayi bir corak gabina qoyun.

2. Tabagi gizartma kamerasina qoyun.

3. Cihazi baglayin ve mivafiq programi segin va Start/Stop diiymasi (B) ile tesdiglayin.

4. Yemak hazir oldugda, onu soba alcayi il gizartma kamerasindan gixarin.

Mesh izgara (9):

Mesh gril esasen kartof gizartmasi, toyuq ganadlari, cérakli yemakler va s.

1. Yemayi qril Gizarina qoyun.

2. Rafi qizartma kamerasina qoyun.

3. Cihazi baglayin ve mivafiq programi segin va Start/Stop diiymasi (B) ile tesdiglayin.
4. Yemak hazir oldugda, onu soba alcayi il qizartma kamerasindan gixarin.

Temizlema va qullug
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1. Her istifadedan sonra cihazi temizlayin. Bu, yemak qgaliglarini asanligla gixaracaq va novbati dofs istifads etdiyiniz zaman
yanmasinin garsisini alacag.

2. Temizleamazdan avval hamisa cihazi elekirik sabakasindan ayirin. Temizlemaya yalniz cihaz tamamils soyudugdan sonra
baslayin.

3. Cihazi igeriden va xaricden yumsag, nem parga ile temizlayin.

4. Maye, topaksiz temizlayici vasitalardan istifada edin. Tursu, halledici asasli, alisan va ya asindirici tamizlayici vasitelardan
(toz yuyucu vasita) istifade etmayin. Temizlema Ug¢ln tel stingarlardan istifada etmayin. Temizlama (gtin buxar tamizlayici
mahsullardan istifade etmayin. Tabaklar ve aksessuarlar iliq su ve maye gabyuyan yuyucu vasite ile yuyula bilar. Darhal
temizlamak tdvsiya olunur.

tokuImis yag, limon ve s. kimi tursulu maddaler.

5. Idaraetma panelini ve diiymalari nam parca ile temizleyin ve qurudun.

6. Cihazin siisesini tamizlemak Uglin asindirici materiallardan istifade etmayin. Bu materiallar sathi cizaraq siiseys zarer vera
biler.

7. Temiz, quru yerda saxlayin

Texniki malumatlar:

Enerji tochizati: 220-240V ~ 50-60Hz

Giic: 1700W.

Maksimum guic: 2200W

Tutumu: 30L

Sonduriiimus veziyyatda enerji istehlaki: 0.46W

Digqet: Isti sath:

omaliyyat zamani slgatan sathlarin temperaturu yiiksak ola bilar. Cihazin isti sathlerine toxunmayin.

Otraf miihit namina. Tullantih elektrik va elektron jlar haqqind: | Tullantili elektrik vo elektron avadanliglar hagqinda 11 sentyabr
2015-ci il tarixli Qanunun 13-cii maddasinin 1-ci ve 2-ci bandlerins uygun olarag, tullant elekirik ve elektron avadanliglarla diizgiin davraniimasi barade
size melumat veririk:

1. Istifada olunmus elektrik vo elektron avadanliglarin diger tullantilarla birlikds yerlesdiriimasi gadagandir - bu, bu név tullantilarin segme gaydada
yigiimasini talab edan “xatti gakilmis qutu” soklinds isaralema ils tasdiglenir.

2. Elektrik va elektron cihazlarin terkibinda atraf miihits atildigi teqdirda insanlarin va canli organizmlarin saglamiigi ve hayati iigiin ciddi tahlike yarada
bilen tahliikali maddalar, garisiglar ve komponentlar ola bilar. Onlar gérma, esitma va nitq pozgunlugu kimi goxsayli saglamliq xastaliklerina sabab ola
biler. Onlar hamginin bdyraklara, qaraciyara va raya zarar vera bilar, dari xastsliklarina sabab ola biler. Zararli maddalar tanaffiis va reproduktiv
sistemlara de manfi tasir edarak xarganga sabab ola bilar. Girklanmis torpaqda bdyiiyan bitkilarin va onlardan slds edilen mahsullarin istehlaki bu
sadlamliq naticalari ligiin risk yarada bilar.

3. Istifade olunmus elektrik ve elektron avadanliglar yalniz selahiyyatii toplama menteqalerine tehvil verilmsalidir, onlarin siyahisi her bir Belediyyenin
internet saytinda yerlagdirilmalidir.

4. Ev tesarriifatlar istifade olunmus avadanligin takrar istifadasina va barpasina, o climladan takrar emala t8hfe vermakda mihiim rol oynayir. Onlar
hamginin istifada olunmus elektrik va elektron avadanliglar tiglin tullantilarin idara olunmasi sisteminda asas rol oynayir, tullantilarin birbasa icazali toplama
mantagalerina otiirlimasina sarait yaradir va tullanti avadanliginin nazarda tutulmayan yerlarda qalmasi ila naticalenan arzuolunmaz sosial vardisleri
aradan qaldirir.

Bundan alava, istifada edilmis elektrik va elektron avadanliglari ¢atdirlma mantagasina qaytarin. Maisat avadanligi aliciya verilarkan distribyutor
islonmis maisat avadanliginin tahvil verilmis avadanligla eyni tipde olmasi ve eyni magsadae xidmet etmasi sarti ile tehvil verildiyi yerde temennasiz
olaraq yigmaga borcludur.

Karton gablagdirma ve polietilen (PE) torbalar tasvir olundugu kimi selektiv maisat tullantilarinin yigiimasi iigiin nezerde tutulmus miivafiq konteynerlera
atilmalidir. Cihazda batareyalar varsa, onlar gixarilmali v ayrica toplama va utilizasiya mantagasina apariimalidir.

Cihazi maigat tullantilari gabina atmayin!!

Xidmat Sgar siz ehtiyat hissalari almaq va ya har hansi sikayat etmak istayirsinizsa, gabzi veran satici ile birbasa alaga saxlayn.
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Manuali i pérdorimit (SQ)

KUSHTE TE PERGJITHSHME TE SIGURISE
UDHEZIME TE RENDESISHME PER SIGURINE
LEXONI ME KUJDES DHE RUAJENI PER REFERENCE NE TE
ARDHMEN

1. Pérpara se té pérdorni pajisjen, lexoni manualin e udhézimeve dhe
ndigni udhézimet qé pérmbahen aty. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
ndonjé démtim té shkaktuar nga kegpérdorimi ose funksionimi jo i duhur i
pajisjes.
2. Kjo pajisje eshte vetém per perdorim ne shtepi. Mos e pérdorni per
asnjé qéllim tjetér pérveg pérdorimit t€ synuar.
3. Pajisja duhet té lidhet vetém né njé prizé té tokézuar 220-240V ~ 50-
60Hz.
Pér té rritur siguriné e funksionimit, mos lidhni pajisje té shumta elektrike
ne té njéjtin qark né té njéjtén kohe.
4. Tregoni kujdes té jashtézakonshém kur pérdorni pajisjen kur ka femijé
afér. Mos i lejoni fémijét té luajné me pajisjen. Mos lejoni gé fémijét ose
ndonjé person gé nuk éshté i njohur me pajisjen ta pérdoré ate.
5. KUJDES: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 vje¢ dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, shgisore ose mendore, ose nga
persona gé nuk kané pérvojé ose njohuri pér pajisjen, me kusht gé ata te
mbikéqyren nga njé person pergjegjes per siguriné e tyre ose t'u jené
dhéné udhézime se si ta pérdorin pajisjen né ményre teé sigurt dhe té jené
té vetédijshém pér rreziget e pérfshira. Fémijét nuk duhet té luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk duhet té kryhen nga
fémijét, pérveg nése jané mbi 8 vje¢ dhe jané té€ mbikéqyrur.
6. KUJDES: Mos e lini pajisjen té lidhur né prizé pa mbikeqyrje.
7. KUJDES: Mos e Iévizni kurré pajisjen ndérsa eshté e ndezur ose kur
éshté e nxehte.
8. KUJDES: Temperatura e sipérfageve té arritshme té pajisjes operative
mund té jeté e larté kur pajisja €shté né funksionim.
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9. KUJDES: Mbajeni pajisjen dhe kabllon e saj larg fémijéve nén 8 vjec.
10. KUJDES: Gjithmoné shképuteni spinén nga priza e energjisé pas
pérdorimit duke e mbajtur prizén me doré. MOS e térhigni kabllon e
energjiseé.

11. KUJDES: Mos e pérdorni pajisjen prané materialeve té ndezshme.

12. KUJDES: Mos vendosni karton, letér, plastiké ose sende té tjera té
ndezshme ose té shkrishme né pajisje.

13. Mos e zhytni kabllon, spinén ose té gjithé pajisjen né ujé ose né ndonjé
leng tjetér. Mos e ekspozoni pajisjen ndaj kushteve té motit (shiut, diellit,
etj.) ose mos e pérdorni né kushte me lagéshti t€ larté (banjo, kabina
kampingu me lagéshti).

14. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kabllos sé energjise. Nése kablloja e
energjisé eshte e demtuar, mos e pérdorni pajisjen. Njé kabllo e demtuar
duhet té zévendésohet nga njé punishte e kualifikuar riparimi pér té
shmangur njé rrezik.

15. Mos e pérdorni pajisjen me njé kabllo energjie té démtuar, ose nése
éshté rrézuar ose démtuar né ndonjé ményre, ose nése nuk funksionon si¢
duhet. Mos u pérpigni ta riparoni veté pajisjen, pasi kjo mund té rezultojé
né goditje elektrike. Kthejini pajisjet e démtuara né njé gendeér shérbimi té
autorizuar pér ekzaminim ose riparim. Té gjitha riparimet duhet té kryhen
vetém nga gendra shérbimi té autorizuara. Riparimet e kryera né ményré
té papérshtatshme mund té paragesin njé rrezik serioz pér perdoruesin.
16. Vendoseni pajisjen né njé sipérfaqe té freskét, té géndrueshme dhe té
rrafshét, larg pajisjeve té nxehta té kuzhinés, si¢ jané sobat elektrike, sobat
me gaz et

17. Kablloja e energjisé nuk duhet té varet mbi buzén e njé tavoline ose té
preké sipérfage té nxehta.

18. Pér té ofruar mbrojtje shtesé, rekomandohet té instaloni njé pajisje té
rrymés sé mbetur (RCD) né garkun elektrik me njé rrymé diferenciale té
vlerésuar gé nuk tejkalon 30 mA. Konsultohuni me njé elektricist té
kualifikuar pér kéte.

19. Nése éshté i nevojshém njé kabllo zgjatuese, pérdorni vetém njé
model me njé kunj tokézimi té vlerésuar pér té paktén 10 A. Kabllot
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zgjatuese gé nuk e plotésojné kété kérkesé mund té mbinxehen. Kablloja
duhet té pozicionohet né ményré té tillé qé té parandalojé térhegjen ose
pengimin aksidental.

20. Mos lejoni gé pjesa e motorit t€ pajisjes té laget.

21. Pajisja duhet té vendoset né njé sipérfage té niveluar, rezistente ndaj
nxehtésisé, larg materialeve té& ndezshme (perde, draperie, letér-muri etj.).
Pér té siguruar garkullimin e duhur té ajrit, mbani té paktén 10 cm hapésiré
té liré né té gjitha anét e pajisjes dhe té paktén 30 cm mbi té. Mos i
mbuloni hapjet e ventilimit t€ pajisjes, pasi kjo mund té shkaktojé
mbinxehje dhe démtim té produktit.

22. Mos i prekni sipérfaget e nxehta té pajisjes (derén, murin e sipérm ose
té poshtém, ose muret anésore). Pérdorni doreza mbrojtése kur higni ose
prekni ndonjé pjese té nxehte.

23. Kablloja e energjisé nuk duhet té kalojé sipér pajisjes dhe nuk duhet té
prekeé ose té shtrihet prané sipérfageve té nxehta. Mos e vendosni pajisjen
nén njé prizé elektrike.

24. Mos futni né pajisje pjesé qé zéné té gjithé véllimin e saj, pasi kjo
mund té shkaktojé zjarr dhe démtim té produktit.

25. Pas pjekjes ose para pastrimit té pajisjes, shképuteni kabllon e
energjisé dhe léreni té ftohet. Sigurohuni gé té prisni njé kohé té
mjaftueshme, pasi pajisja ftohet shumeé ngadalé pasi té jeté e nxehte.

26. Pajisja duhet té pastrohet pas ¢do pérdorimi.

27. Mos pérdorni detergjenté agresivé né formén e emulsioneve,
qumeshtit, pastés et]., pér té pastruar strehimin, pasi ato, ndér té tjera,
mund té heqin ¢do simbol informacioni grafik, si¢ jané luspat, shenjat,
shenjat paralajméruese etj.

28. Mos pérdorni sfungjeré gérryes metaliké pér pastrim. Copat e thyera té
sfungjeréve gérryes mund té vijné né kontakt me pjesét elektrike, duke
krijuar rrezik goditjeje elektrike.

29. Pajisja nuk éshté menduar t€ operohet duke pérdorur gelésa té
jashtém kohor ose njé sistem té veganté kontrolli me telekomande.

30. Pér shkak té temperaturés sé larté, duhet treguar kujdes i veganté
gjaté hegjes sé ushqgimeve té pjekura, hegjes sé yndyrés sé nxehté ose
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léngjeve té tjera té nxehta.

31. Mos e vendosni pajisjen nén dollapét e kuzhinés pér shkak té
nxehtésisé dhe avullit gé rritet.

32. Pjesét metalike nuk duhen laré né lavastovilje, pasi detergjentét
agresive té perdorur né kéto pajisje shkaktojné errésimin e tyre.
Rekomandohet t'i lani me doré duke pérdorur léngje tradicionale pér larjen
e enéve.

33. Pér té shmangur mbinxehjen, mos e mbuloni pajisjen.

34. Mos ruani asgjé né pajisje pérve¢ aksesoréve té sa;.

35. Mos e pérdorni pajisjen me derén hapur.

Pérshkrimi i produktit:

1. Strehim

2. Drita e brendshme

3. Udhézues pér futjen e tabakasé ose raftit
4. Paneli i kontrollit

5. Deré gelqi

6. Dorezé

7. Tepsi pjekjeje

8. Rafti i pjekjes

9. Grilé rrieté

10. Set pér pjekje né hell

11. Dorezé pér hegjen e péshtymés
12. Tambur pér skugje

13. Raft pér shishka

14. Tabaka pér thérrime/yndyré

Paneli i kontrollit LED (4)

A: Programe gatimi t& paraprogramuara (shih listén e programeve)
- "Fillo / Ndalo"

. "Funksioni": zgjedhja e funksionit/programit

: "Koha": Vendosja e kohés

:"Temp": Vendosja e temperaturés

: "Shpejtésia": Cilésimi i shpejtésisé sé ventilatorit

. "Drita": Gelési i ndezjes/fikjes sé drités sé brendshme

H: Shigjeta poshté, zgjidhni funksionin/ulni kohén ose temperaturén
I: Shigjeta lart, zgjedhja e funksionit/rritja e kohés ose temperaturés
J. lkona e funksionimit t& ventilatorit

K. Ekrani i temperaturés

L. Shfagja e kohés

MmO O ®m

@

Programet:

"PATATE TE SKUQURA": Patate t& skuqura, 200°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté
"BUKE": Parangrohje e bukés, 230°C / 5 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"PESHK": Peshk, 230°C / 25 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"STEAK"; Biftek, 230°C / 12 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"PULE"; Pule, 200°C / 25 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté

"TORTE": Torté, 175°C / 35 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"PICA"; Pica, 230°C / 10 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"BISKOTA": Biskota, 175°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét
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"SHKRIRJE": Shkrirje, 230°C / 5 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"KRAHE PULE": Krahé pule, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"KARIDES": Karides, 230°C / 8 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"NGROHE": Parangrohje, 80°C / 120 minuta / / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"Skugje né ajér té nxehté": Skugje né ajér t& nxehté, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté
"PIQ": Pjekje émbélsirash, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"PJEKJE ME AJER": Pjekje émbélsirash né ajér té nxehté, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté
"PJEKJE": Pjekje mishi, 230°C/ 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

"PJEKJE NE AJER": Pjekje mishi né ajér t& nxehté, 230°C / 20 minuta / shpejtési ventilatori - e larté
"SKUQJE ME AJER": Pjekje né skaré me garkullim ajri, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté
"AIR GRILL"; Skaré me konveksion ajri me funksion pjekjeje né furré, 230°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e larté
"PROOF": Brumé i fryré, 38°C / 60 minuta / Shpejtésia e ventilatorit - E ulét

"ROTISSERIE": Pjekje né hell, 200°C / 40 minuta / shpejtésia e ventilatorit — e ulét

"NGROHJE": Ngrohje pérséri, 230°C / 15 minuta / shpejtésia e ventilatorit - e ulét

“BAGEL": Bagel, 175°C / 20 minuta / shpejtésia e ventilatorit — e ulét

"DEHIDRATO": Dehidratim 80°C / 120 minuta / Shpejtésia e ventilatorit - e ulét

Shénim: Kohét dhe temperaturat e pjekjes té listuara mé sipér jané té péraférta. Pér shkak té ndryshimeve né trashési, madhési
dhe pérmbaijtje lagéshtie té ushqimit gé piget, koha dhe temperatura e pjekjes mund té duhet té rregullohen pér té arritur rezultatin
e déshiruar.

PARA PERDORIMIT TE PARE

1. Higeni pajisjen nga paketimi dhe higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té géndrueshme, t& sheshté dhe rezistente ndaj nxehtésisé, larg ¢do gjéje gé mund té
démtohet nga nxehtésia. Mbani njé distancé prej t€ paktén 30 cm midis prizés dhe mureve, mobiljeve etj.

3. Higni filmin mbrojtés nga paneli i kontrollit.

4. Pastroni té gjitha aksesorét dhe pjesén e brendshme té pajisjes. Thajini aksesorét dhe vendosini pérséri né furré.

5. Pajisja duhet té lidhet vetém né njé prizé té tokézuar 220-240V ~ 50-60Hz.

6. Kur e pérdomi pér heré té paré, éshté e réndésishme ta lini furrén té punojé pér aférsisht 18 minuta né temperaturén maksimale
(230°C) pér té hequr ¢do aromé té fabrikés. Gjaté késaj kohe, pajisja mund té Iéshojé njé sasi t€ vogél tymi. Kjo éshté normale.
7. Ventiloni dhomén né ményré té mjaftueshme. Pastroni pajisjen sipas seksionit "Pastrimi" té kétij manuali.

8. Gjaté pérdorimit, pérveg pérdorimit t& paré té pérshkruar mé sipér: Mos e pérdomi pajisjen kur &shté bosh pér mé gjaté se sa
éshté e nevojshme pér té arritur nivelin e déshiruar té temperaturés né ¢do rregullore qé e kérkon kété.

Funksionimi i pajisjes

1. Lidheni pajisjen né njé prizé té tokézuar vetém 220-240V ~ 50-60Hz dhe shtypni butonin START/STOP (B) pér té ndezur
pajisjen. Ekrani do té ndricojé dhe ikona "FRIES" do té pulsojé.

Vendosni tepsiné e pjekjes (7) ose rrjetén (8), (9) né udhézuesit (3) né pajisje.

Nése po pérdorni enén tuaj té ushqgimit, vendoseni até né raft (8).

2. Mbylini derén prej gelqi té furrés (5)

3. Prekni ikonén "FUNCTION" (C), pastaj zgjidhni programin e déshiruar duke prekur ikonén plus (I) ose minus (H), ose prekni
ikonén "FUNCTION" (C) derisa té zgjidhet programi i déshiruar. Temperatura dhe koha e parazgjedhur pér kété program do té
shfagen né ekran. Mund ta rregulloni temperaturén me butonin "Temp" (E) dhe kohén me butonin "Time" (D) sipas déshirés duke
pérdorur butonat plus (1) ose minus (H).

3. Pasi té keni zgjedhur programin e duhur, konfirmoni me butonin Start/Stop (A) pér té filluar pjekjen. Né ekran do t€ shfaget njé
numérim mbrapsht. Programi i zgjedhur do t€ ndizet gjaté pjekjes. Kur pjekja té pérfundojé, pajisja do té béjé njé bip 5 heré dhe
ekrani LCD do té tregojé "OFF".

Shénim: Temperatura nuk mund té rregullohet né funksionin "PROOF", mund té rregullohet vetém koha.

Shénim: Pasi té keté mbaruar gatimi, ventilatori do t& vazhdojé té funksionojé pér 1 minuté pér té ftohur pajisjen.

Shénim: Kur pérgatitni ushgime me yndyré (p.sh. pulé) né daulle, grilé ose né hell, vendosni tavén e thérrimeve/yndyrés (13) mbi
elementét ngrohés né pozicionin mé té ulét udhézues pér té parandaluar gé vaji té pikojé mbi elementét ngrohés.

NEé raste té tjera, tabakaté e thérrimeve (13) duhet té vendosen nén ngrohéset.

Pérdorimi i daulles (12)
1. Futni shufrén e péshtymés népér vrimat anésore né daulle, pastaj shtréngoni vidat, duke u siguruar qé daulleja éshté e fiksuar
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miré. Pastaj shtréngoni vidat né té dyja anét.

2. Hapni kazanin dhe vendosni ushgimin brenda. Sigurohuni gé t& mos vendosni shumé ushgim brenda né ményré gé té lévizé
brenda.

Pér rezultate mé t& mira, gjysma e hapésirés brenda daulles duhet té pérdoret dhe gjysma tjetér duhet t€ lihet bosh.

3. Vendosni daullen né dhomén e pajisjes. Sigurohuni gé shufra e pjekjes né furré té mbéshtetet né dorezat e pjekjes né furré. Ana
me kanale mbéshtetet né montimin anésor té majté, dhe ana mé e Iémuar mbéshtetet né pjesén rrotulluese té motorit né t djathté.
4. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin "AIR Grill". (Grilé me garkullim ajri me funksion rrotullues).

5. Kur ushqimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur dorezén e hellés (4).

Duke pérdorur setin e shkopinjve (5): Fig. 1

1. Vendosni ushgimin mbi shishkat nga seti i shishkave.

2. Vendosni mbajtéset e rrumbullakéta né shufrén e pjekjes né hell né ményré qé vrimat té jené sa mé afér té jeté e mundur.
Pastaj, shtréngoni vidat né té dyja anét.

3. Vendosni skajin e sheshté té shtyllés sé sedilies né njérén nga vrimat né mbajtésen e rrumbullakét té shtyllés sé sediljes dhe
pastaj skajin me lak né vrimén pérkatése né mbajtésen tjetér té rrumbullakét té shtyllés sé sediljes. Sigurohuni gé shtyllat e sediljes
t& mos bien nga vrimat gjaté lévizjes.

4. Vendosni kuvendin e hell-it né pajisje. Sigurohuni qé shufra e pjekjes né furré t& mbéshtetet né dorezat e pjekjes né furré. Ana
me kanale mbéshtetet né montimin anésor té majté dhe ana mé e Iémuar mbéshtetet né pjesén rrotulluese t€ motorit né € djathté.
5. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin "AIR Grill". (Grilé me garkullim ajri me funksion rrotullues).

6. Kur ushqimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur dorezén e hellés (4).

Duke pérdorur njé péshtymé (10)

1. Vendosni njé pirun né boshtin e hell me anén e mprehté dhe rréshqiteni até né bosht, pastaj shtréngoni vidén qé éshté

né piruné pér té bllokuar pirunét né boshtin e rotisserie-t.

2. Shponi péshtymén e pérgatitur né gendér té produktit g€ do té piget, futni pirunét e péshtymés né produkt.

3. Vendosni palén e dyté té pirunéve sipas pikave 1 dhe 2 dhe futini ato né produkt nga ana tjetér, duke e "kygur" produktin né
boshtin e pjekjes né hell.

4. Kontrolloni nése produkti i bashkangjitur né kété ményré éshté pozicionuar né gendér pérgjaté boshtit té pjekjes né hell.

5 Vendosni ushgimin e pérgatitur né dhomén e gatimit. Sigurohuni qé shufra e pjekjes né hell t& mbéshtetet né dorezat e pjekjes né
hell. Ana me kanale mbéshtetet né montimin anésor t€ majté, dhe ana mé e lémuar mbéshtetet né pjesén rrotulluese té motorit né
té djathté.

4. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin "ROTISSERIE".

5. Kur ushqimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur dorezén e hellés (4).

Rafti i pjekjes (8)

Rafti shérben kryesisht si mbéshtetése pér ené t€ tjera pjekjeje.

1. Vendoseni raftin né dhomén e skugjes.

2. Vendosni njé ené gé mund té futet né furré né raft.

3. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin e duhur dhe konfirmoni me butonin Start / Stop (B).
4. Kur ushqimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur njé dorezé furre.

Tepsi pjekieje (7):

Tepsia e pjekjes pérdoret kryesisht pér receta qé nuk kérkojné qarkullim ajri rreth ushgimit.

1. Vendosni ushqimin né njé tepsi.

2. Vendoseni tavén né dhomén e skugjes.

3. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin e duhur dhe konfirmoni me butonin Start / Stop (B).
4. Kur ushqgimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur njé dorezé furre.

Grilé rrieté (9):

Skara me rrjeté pérdoret kryesisht pér patate té skuqura, krahé pule, ushgime té panuara etj.
1. Vendosni ushgimin né skaré.

2. Vendoseni raftin né dhomén e skugjes.

3. Mbylleni pajisjen dhe zgjidhni programin e duhur dhe konfirmoni me butonin Start / Stop (B).
4. Kur ushqimi té jeté gati, higeni até nga dhoma e skugjes duke pérdorur njé dorezé furre.

Pastrimi dhe mirémbaijtja
1. Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Kjo do té largojé lehtésisht ¢do mbetje ushgimore dhe do t€ parandalojé djegien e saj herén
tietér qé ta pérdorni.
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2. Gjithmoné shképuteni pajisjen nga priza para pastrimit. Filloni pastrimin vetém pasi pajisja té jeté ftohur plotésisht.

3. Pastroni pajisjen nga brenda dhe nga jashté me njé lecké té buté dhe té lagur.

4. Pérdomi agjenté pastrimi té Iéngshém, pa kokrriza. Mos pérdorni agjenté pastrimi acidiké, me bazé tretési, t& ndezshém ose
gérryes (detergjent pluhur). Mos pérdorni sfungjeré teli pér pastrim. Mos pérdorni produkte pastrimi me avull pér pastrim. Tabakat
dhe aksesorét mund té lahen né ujé t& ngrohté dhe detergjent t€ Iéngshém pér larjen e enéve. Rekomandohet pastrimi i
menjéhershém.

substanca acidike si vaji i derdhur, limoni efj.

5. Pastroni dhe thani panelin e kontrollit dhe dorezat me njé lecké té lagur.

6. Mos pérdorni materiale gérryese pér t& pastruar xhamin e pajisjes. Kéto materiale mund té gérvishtin sipérfagen dhe té démtojné
xhamin.

7. Ruajeni né njé vend té pastér dhe té thaté

Té dhéna teknike:

Fumizim me energji: 220-240V ~ 50-60Hz
Fugia: 1700W.

Fugia maksimale: 2200W

Kapaciteti: 30L

Konsumi i energjisé né gjendje té fikur: 0.46W

Kujdes: Siperfage e nxehté:

Temperatura e sipérfageve té arritshme gjaté funksionimit mund té jeté e larté. Mos i prekni sipérfaget e nxehta
té pajisjes.

Pér hir té mjedisit. Informacion né lidhje me mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe elektronike. Né& pérputhje me nenin 13, paragrafét 1 dhe 2 & Ligjit t&
11 shtatorit 2015 mbi mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe elektronike, me ané té késaj ju informojmé né lidhje me trajtimin e duhur té mbeturinave té
pajisjeve elektrike dhe elektronike:

1. Ndalohet vendosja e pajisjeve elektrike dhe elektronike t& pérdorura sé bashku me mbeturina té tjera - kjo konfirmohet nga shénimi né formén e njé
"kontejneri me kryq", i cili kérkon mbledhjen selektive té kétij lloji mbeturinash.

2. Pajisjet elektrike dhe elektronike mund té pérmbajné substanca, pérzierje dhe pérbérés té rrezikshém qé, nése lirohen né mjedis, mund té pérbéjné njé
kércénim serioz pér shéndetin dhe jetén e njerézve dhe organizmave té gjallé. Ato mund té gojné né sémundie té shumta shéndetésore, té tilla si démtime
né shikim, dégjim dhe té t& folurit. Ato gjithashtu mund té démtojné veshkat, mélginé dhe zemrén, si dhe té shkaktojné sémundje té Iékurés. Substancat e
démshme gjithashtu mund té ndikojné negativisht né sistemet e frymémarrjes dhe riprodhuese dhe té gojné né kancer. Konsumimi i biméve qé rriten né toké
té kontaminuar dhe produkteve gé rrjedhin prej tyre, mund té paraqesé njé rrezik pér kéto pasoja shéndetésore.

3. Pajisjet elektrike dhe elektronike té pérdorura duhet té dorézohen vetém né pikat e autorizuara té grumbullimit, njé listé e té cilave duhet té jeté e
disponueshme né fagen e internetit té secilés Zyré Bashkiake.

4. Familjet luajné njé rol té réndésishém né kontributin né ripérdorimin dhe rikuperimin, pérfshiré riciklimin, e pajisjeve té pérdorura. Ato gjithashtu luajné njé
rol kyg né sistemin e menaxhimit t& mbetjeve pér pajisjet elektrike dhe elektronike té pérdorura, duke lejuar transferimin e drejtpérdrejté té mbetjeve né pikat
€ autorizuara t& grumbullimit dhe duke eliminuar zakonet e padéshirueshme shogérore qé rezultojné né Iénien e pajisjeve té mbetura né vende té
padéshiruara.

Pérveg késaj, kthejini pajisjet elektrike dhe elektronike t& pérdorura né pikén e dorézimit. Kur i dorézoni pajisjet shtépiake blerésit, shpérndarési éshté i
detyruar t€ mbledhé pajisjet e pérdorura shtépiake pa pagesé né pikén e dorézimit, me kusht qé pajisjet e pérdorura té jené té té njéjtit lloj dhe té shérbejné
pér té njéjtin qéllim si pajisjet e dorézuara.

Ambalazhet prej kartoni dhe geset prej polietileni (PE) duhet té hidhen né kontejneré té pérshtatshém té caktuar pér mbledhjen selektive t& mbeturinave
komunale, si¢ pérshkruhet. Nése pajisja pérmban bateri, ato duhet té higen dhe té gohen né njé piké té veganté mbledhjeje dhe asgjésimi.

Mos e hidhni pajisjen né kontejnerin e mbeturinave komunale!!

Shérbimi Nése déshironi t& blini pjesé kémbimi ose té béni ndonjé ankesé, ju lutemi té kontaktoni drejtpérdrejt shitésin qé ka [éshuar faturén.
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jakoSci sprzetu, na ktory wydana jest niniejsza
karta gwarancyjna i udziela 24 miesigcznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty zakupu sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg
po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane
beda bezptatnie przez Serwis Centralny. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi
12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalnosci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie jest zwigzany z
profilem prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo od chwili
dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrdcenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant wymienit cze$¢ rzeczy, przepis
powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant zobowigzuje si¢ pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu
na adres wskazany w karcie gwarancyjnej. Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac $rodek
transportu. Uprawnionemu z gwaranciji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy
gwarancyjnej , przekraczajacy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete czynno$ci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu.
Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcja uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
-ingerenciji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerébek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewfasciwych materiatow eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepigcia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajacego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancja nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze), sznury
przytaczeniowe, sieciowe, zarowki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaki, mieszaki,
ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujace, glowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio
zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z Serwisu Centralnego przez
Klienta.

SERW|S CENTRALNY ..... d .t ......... d ......

c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
fel. 728 - 595 - 006 (piccsatia skiepu | podpis spreedamcy)
serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl P a pu 1 podpis sp Y

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dtuzszy niz 30
dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu terminu naprawy gwarancyjnej. W
zwigzku z konieczno$cig sprowadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym terminie usuniecia wady.
W przypadku stwierdzenia usterki nalezy ja zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona 2A, 01-237
Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.
W zgtoszeniu prosze poda¢ swdj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotaczenie kopii dokumentu zakupu.
Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

adnotacje serwisu:

W trosce o $rodowisko..
Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej zbiorki
odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajduja sig baterie, nalezy je wyja¢ i osobno odda¢ do punktu zbierania i
sktadowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace sie w nim niebezpieczne
substancje moga stanowic zagrozenie dla zdrowia i $rodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuje, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé
do pojemnika z odpadami komunalnymi.
Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktdre zawieraja substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancije te mogg doprowadzi¢ do
zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga si¢ dosta¢ do organizmu cztowieka i doprowadzi¢ do licznych dolegliwoéci
zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, watroby i serca, oraz wywota¢ choroby
skory. Substancije szkodliwe moga mie¢ réwniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych.
Spozycie roslin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.
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#4 AFTER SALE SERVICE NOTICE

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who issued

GB the receipt directly.
DE Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren mdchten, wenden Sie sich bitte direkt an den
Verkaufer, der die Quittung ausgestellt hat.
FR Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou faire des réclamations, veuillez
contacter directement le vendeur qui a émis le regu.
ES Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el
vendedor que emitié el recibo.
PT Se vocé quiser comprar pecas de reposigao ou fazer alguma reclamagao, entre em contato
diretamente com o vendedor que emitiu o recibo.
LT Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimy, susisiekite tiesiogiai su kvita
iSdavusiu pardavéju.
LV Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, l0dzu, sazinieties tiesi ar
pardevéju, kur§ izsniedza eku.
EST Kt{ifoovite osta varuosi véi esitada pretensioone, votke otse Uhendust kviitungi valjastanud
miljaga.
HU Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kézvetlendl a
bizonylatot kiallitd eladéhoz.
BS Ako zelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu koji
je izdao raéun.
RO Ecnu Bkl XOTUTE KyNWUTE 3an4acTy UK NPpeAbABUTE Kakie-NnuGo NpeTeHsny, noxanyncra,
CBSXXMTECH HANPAMYIO C NPOdaBLOM, BbIAABLUUM YeK.
cz Chceete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte pfimo
prodejce, ktery ucétenku vystavil.
RU Daca doriti s& cumparati piese de schimb sau sa faceti vreo reclamatie, va rugdm sa
contactati direct vanzatorul care a emis chitanta.
GR Edv BEAETE va ayopAceTe QvTAAATKTIKG I VO KAVETE OTTOIODMTTOTE TTAPATIOVA, ETTIKOIVWVAOTE
arreuBeiag e Tov TTWANTH TTou e§€BwoE TNV amodeign.
MK AKo cakaTe Aa KynuTe pesepBHW AENOBW UNKU Aa NOAHECETE KakBW BMNO nonnaku,
KOHTaKTUpajTe AUPEKTHO CO NPOoAABaYoT KOj ja u3pan cMeTkaTa.
Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks
NL -
contact op met de verkoper die de bon heeft afgegeven.
sL Ce zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na prodajalca,
ki je izdal ragun.
Fl Jos haluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteyttd suoraan kuitin antaneeseen
myyjaan.
PL W przypadku checi zakupu czesci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji
nalezy kontaktowaé sie bezposrednio ze sprzedawca, ktéry wystawit paragon.
IT Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
HR Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
Om du vill képa reservdelar eller géra nagra reklamationer, vanligen kontakta saljaren som
Al . . .
utfardat kvittot direkt.
Hvis du gnsker at kebe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte seelgeren, som har
DK e ;
udstedt kvitteringen, direkte.
UA Akwo BU xodeTe NpuabaTtn 3andacTuHn abo nogatv Byab-siki NpeTeHsii, 3BepHiTbcs
6eanocepeaAHbO AC NPOAaBLA, AKWHA BUAAB YeK.
SR AKO xenuTe aa Kynwte Pe3aepeHe AeMoBe UM Aa yNoXuTe peknamauujy, obpaTuTe ce
AMPEKTHO NPoAaBLUY KOjW je 13030 padyH.
SK Ak si cheete kupit nahradne diely alebo uplatnit akukolvek reklamaciu, kontaktujte priamo
predajcu, ktory tétenku vystavil.
AR o pthie Jiail jaal (3w JLaiV] o b ¢ (5550 (gl s ) e plal o) 8 A g 1))
BG AKO NcKaTe Aa 3aKkynuTe pe3epBHU 4acTW UK Aa HaNPaBWTe ONNAaKBaHWA, MONS, CBLPXKETE
ce AMPEKTHO ¢ MpoJaBaYa, KOMTo e uaaarn kacoearta benexka.
AZ Ehtiyat hissaloeri almag va ya har hansi sikayst etmak isteyirsinizsa, qabzi veran satici ila
birbasa slage saxlayin.
ALBE Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose t& béni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni
drejtpérdrejt shitésin qé ka léshuar faturén.
KA o abnmo bemoaamngm bafinanydnls 8gdgbs o6 Mendy 3MyBbbns, smbmzm onle3dnmeym

ao0yn37mb, MmBymdss 3obEs J3nmsMma JoMm@sdnm.
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ELECTRIC KETTLE ESPRESSO MACHINE = SANDWICH MAKER RETRO RADIO
CR 1290 CR 4410 CR 3054 CR 1182

m o m
AIR CONDITIONER FOOD PROCESSOR MIXER MEAT MINCER
CR 7925 CR 4223 CR 4220 CR 4812

- -
AIR FRYER OVEN BAGLESS VACUUM CLEANER AIR DEHUMIDIFIER Trimmer
CR 6311 CR 7046 CR 7851 CR 2921

CERAMIC FAN HEATEROIL FILLED RADIATOR PORTABLE FRIDGE HEATED ANIMAL DEN
CR 7732 CR 7812 CR 8076 CR 7431

www.camryhome.eu
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ELECTRIC KETTLE HAIR DRYIER TOASTER 2 SLICES ELECTRIC GRILL

CR 1292 CR 2261 CR 3217 CR 3044
j
m/.hu —
PERSONAL BLENDER ~ WAFFLE MAKER GARMENT STEAMER AIR HUMIDIFIER
CR 4615 CR 3046 CR 5033 CR 7964
. l 4
" !
ey . /
= = ,
o L]

GLASS HEATER WASHING MACHINE OIL FILLED RADIATOR HEATING LUNCHBOX
CR 7721 CR 8054 CR 7810 CR 4483

MOSQUITO KILLER LAMP SONIC TOOTHBRUSH HEATING UNDERBLANKET HAIR DRYER
CR 7935 CR 2173 CR 7430 CR 2256

www.camryhome.eu



