
Clean Label Темпура: 
Новий стандарт хрускоту

Комплексне рішення для виробників м'яса, птиці 
та овочів від Lyckeby



Ефективність та чиста етикетка 
ü Стабільна якість:

З а п о б і г а н н я  в т р а т і 

хрускоту після розігріву.

ü Здоровіший продукт:

Зниження поглинання 

олії під час фритюру.

ü Clean Label: 

Використання виключно 

натуральних крохмалів 

кукурудзи  для  вашо ї 

етикетки.



Функціональні інгредієнти
Т е к с т у р а :  L Y C K E B Y 
C A R E F U L  3 4 0 
забезпечує об'єм та 
характерний хрускіт.

Ст ійк ість :  LYCKEBY 
PLUS 1025 підтримує 
якість продукту під 
час підігріву та знижує 
поглинання жиру.

Т е х н о л о г і ч н і с т ь : 
L Y C K E B Y  C A R E F U L 
3 5 0 C  м и т т є в о 
стабілізує в 'язкість 
системи.



Давайте створювати якісний продукт разом!

Готові підвищити ефективність вашого виробництва?

 Пропонуємо: 

ü Базові рецептури.

ü Підбір оптимального типу крохмалю залежно від 

ваших технологічних процесів.

Давайте залишатися на зв’язку!

тел: +380939005367


