Pizza
PELLENMT NIUA “KJTACUYHA”

PIZZA CLASSICA: METODO DIRETTO 36 ORE
nPAMUU 3AMIC 36 TOOUH

IHrpepieHTH:

BopowwHo ROSSA Sole di Napoli 10.000 g
Pater® Pizza 1.000 g
OnNnBKOBaA 0J1is eKCTpa BipAXXUH 3309
CBiXi gphKoXKi 55¢g
Cinb 2759
Bona 8.250 g
3aranbHa Bara 19.910 g

Cnoci6 npurotyBaHHs:

3aMiciTb yci iHrpeadieHTHn, okpiM onil, Ta %2 06'eMy BOAM Ha NepLUin LUBUAKOCTI
npoTaromM 3-4 XBUIIMH, NOTIM NEPENAITb Ha APYrY WBUAKICTb | MPOAOBXYNUTE
3amic we 8-10 xBunuH.

Ha cepeauHi 3aMicy Ha Apyriv WBUOKOCTI TOHKOIO LIIBKOKO BIMUTE peLuTy
BOAM, @ HANPUKIHLI — ONito.

Konu TicTo cTaHe rmaaknM, O4HOPIAHMM i pocarHe TemnepaTtypum 24°C,
nepekagiTb Moro B 4OOpe 3MalLleHy OJliEl EMHICTb i 3aIMLLTE Ha
BiAMO4YMHOK Ha 30 XBUAUH.

CoopmymnTte kynbkn no 180-200 r, BUKNaAiTh IX y MIaCTUKOBI ALLMKM 1
MOMICTITb y XonoaunbHMkK npu temnepatypi 4°C Ha 30 roguH.

[Ticna 30 rogmnH BUTATHITb KYJIbKW 3 XONOAWUbHUKA 1 AanTe TM aganTyBaTuUCS
L0 KIMHaTHOI TeMnepaTypu NpoTAroM 6 rogmH, HaKPUBLLM MIBKOIO.
[MpucunTe pobouy noBepxHio ceMonoto Semola Rimacinata Viola,
cHOpPMyMNTE KPYraly OCHOBY A4 NiLm.

[lonanTe HauMHKy W BUMikanTe npu TemnepaTypi 61m3bko 400°Cy
ApoB'aHin nevi npotarom 60-90 cekyHpa, ato npun 280°C y kaM’aHin neui
NPUBAN3HO 5 XBUITUH.
O6wuaBa TEXHONOrYHI NPOLLEeCH MOXKYTb 34iMCHIOBATUCS 3 BUKOPUCTaHHAM

KaMepu A9 pO3CTOKBaHHSA TicTa. TiCTO TakoX MiAXoAUTb A1 3aMOPOXKYBaHHS,

LLOKOBOI'O OXOJTIOOXXEHHA Ta nonepenHboro BUMIKaAHHSA.

330 r cBixkux apixxaxis signosigae 110 r cyxux apixxaxis



