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Dear customer, we thank you for purchase of goods!

®
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-760

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 2000-2400 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: 3.5L+6L;

Number of programs: 8

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
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2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.
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4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.
WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER
If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration

THE TRIVET
Ensure that the Trivet is placed in the bottom of the fryer draws the correct way round, the
arrow in the centre of the Trivet should be pointing to the rear of the draw as shown right:
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DESCRIPTION OF PARTS — GENERAL
1. Control Panel

2. Right Drawer with Visual Window
3. Left Drawer

4. Right Handle

5. Left Handle

6. Rack*2
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DESCRIPTION OF PARTS — CONTROL PANEL

. Temperature Increase +

. Cooking Presets

. Timer Increase +

. Temperature Decrease -
. Power On/Off

. Sync Finish

. Start/Pause

. Light On/Off

. Timer Decrease

O 00 N O Ul A W N B

10. Left Drawer Display
11. Right Drawer Display

BEFORE FIRST USE OF YOUR AIR FRYER

» Remove all packing materials and discard responsibly.

» Ensure all parts are present see Description of Parts above.

» Ensure that you clean your Air Fryer before first and every use with a damp cloth and dry
thoroughly.

» Wash the two Drawers and the two Trivets in warm soapy water.

* DO NOT remove the silicone feet from the Trivets as these are fitted to hold the Trivet in
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place and prevent damage to the drawers.

» Whilst using your Air Fryer for the first time you may notice a little smoke and odour;
this is normal and simply the protective grease used during manufacture and will
soon pass.

CONTROL PANEL FUNCTIONS

Power On/Off Button

» The Power On/Off button will illuminate once the fryer is plugged in.

* Press the Power On/Off button to switch the unit on, the Left & Right Drawer Control
buttons will illuminate.

* The air fryer will switch to standby mode if no selection is made within 1 minute and only
the Power On/Off button will remain illuminated.

* Press the Power On/Off button again to switch the unit off.

« At the end of cooking, both the Left & Right LED Displays will show “End”, the fan will
continue to run for a short while to cool the fryer after use.

Left & Right LED Displays
* The Left & Right LED Displays will show the set temperature and both the set and
remaining cooking time.

Start/Pause Button
* Press the Start/Pause button to start or pause cooking.

Temperature Setting Buttons

* Press the Temperature Setting buttons to adjust the cooking temperature to override pre-
set functions where required.

» The temperature will increase or decrease in 5°C increments.

* Press and hold to fast cycle from minimum 80°C to maximum 200°C for all pre-set
functions except Dehydrate (30°C -100°C).

Drawer Control Buttons

* Press the Left Drawer Control to select the Left Drawer. The button will flash when
pressed.

* Press the Right Drawer Control to select the Right Drawer. The button will flash when
pressed.

COOKING PRESETS

* Select one of the 8 pre-set cooking programs from the Cooking Pre-Set Functions
below. The selected program will flash when pressed, the time and temperature will be
automatically set.

* Press the Start/Pause button to start cooking immediately.

» The pre-set cooking programs can be overridden by pressing the Temperature Setting
buttons or Time Setting buttons to set the desired temperature and time accordingly.

The Air Fryer is pre-programmed with 8 pre-set cooking times and temperatures as follows:

7 Chlatro”



Default | Default | Temperature Time Rollover

Pre-set Temp Time Range Range Reminder
Remind
Fries 200°C | 30 minutes | 80°C -200°C | 1-60 mins |at 10 & 20
mins
. Steak 180°C | 15 minutes | 80°C -200°C | 1-60 mins i::‘smd at8
@ Seafood | 200°C | 18 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins Eﬁ:‘s'”d at9

Bacon 180°C | 6 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

~ Remind

Roast 200°C | 25 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins [at 10 & 20
y mins

Bake 180°C | 12 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

@Vegetables 160°C | 20 minutes | 80°C-200°C | 1-60 mins | N/A

@Dehydrate 65°C 8 Hours | 30°C-100°C [ 1-12 Hours | N/A

Cooking time will vary according to size, weight and personal preference. Always check the
internal temperature of chicken and meats before eating.

There is a Rollover reminder during cooking, it will beep and “trn” will show on the
corresponding LED Display.

Time Setting Button

* Press the Time Setting buttons to adjust the cooking time to override pre-set functions
where required.

 The time will increase or decrease in 1 minute increments.

* Press and hold to fast cycle from minimum of 1 minute to maximum 60 minutes for all
pre-set functions except Dehydrate (1H-12H).

Sync Finish
* Press the Sync Finish button so that both drawers to complete cooking at the same time.
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 Set both drawers to the desired cooking time and temperature, then press the Sync
Finish button.

» The drawer with the shorter cooking time will show “---» on the corresponding LED
Display as the air fryer synchronizes the final cooking times.

* The air fryer will start cooking with the drawer set to the longer cooking time, the second
drawer with the shorter cooking time, will start afterwards to ensure that both drawers
cooking times conclude at the same time.

Example If the cooking time for the Right Drawer is 20 minutes and the cooking time for
the Left Drawer is 14 minutes, the Left Drawer would begin cooking 6 minutes after the
Right Drawer so that the two drawers finish at the same time.

INSTRUCTIONS FOR USE

Place the air fryer on a solid, level, heat resistant surface clear of all obstructions as
described above.

Insert the mains plug into an outlet socket.

WARNING!
Take care whilst handling the Air Fryer Drawer, use of Oven
Gloves are recommended.

1. Before use, remove the Right Drawer and Left Drawer.

2. Ensure that both Trivets are placed in the bottom of the air fryer drawers with the silicone
feet fitted as shown below.

3. Slide the drawers back into the Air Fryer ensuring that if they are pushed fully home.

The Air Fryer will not function and show “OUE” on the corresponding LED Display if the
drawers are not pushed fully into the Air Fryer.

The Trivets must be fitted to the base of each Air Fryer Drawer as they lift the food clear of
the base and provide air circulation around the food for efficient cooking.

COOKING WITH YOUR AIR FRYER

1. Carefully remove the Air Fryer Drawer to be used from the Air Fryer. The Air Fryer can
be used with one or both drawers. Ensure that the Trivets are placed in the bottom of both
drawers.

DO NOT remove the silicon feet from the Trivet as they hold the trivet in place and prevent
damage to the drawers.

2. Place the food to be cooked into the Air Fryer Drawer ensuring that there is adequate
room left for the air to circulate, do not fill to the brim. Insert the drawer back into the air
fryer ensuring that the drawer is pushed fully home.

The Air Fryer will not operate if the Air Fryer Drawer is removed or not pushed all the way
in.
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3. Press the Power On/Off button to switch the unit on then the Left & Right Drawer
Control buttons will illuminate as shown right.

4. Press the Left or Right Drawer Control button to select the required drawer, the
corresponding drawer control will flash, then the Cooking Pre-Set Menu, Temperature
Setting, Sync Finish and Time Setting buttons will illuminate.

5. Select the desired Cooking Pre-Set from one of the 8 available using the Cooking
Pre-Set Menu button. The pre-set cooking programs can be overridden by pressing the
Temperature Setting and Time Setting buttons to set the desired temperature and time
accordingly.

6. Alternatively, press the Temperature Setting and Time Setting buttons to set the
temperature and time manually according to the chosen recipe.

7. Repeat the above step 4 or 5 to use the other drawer. If the cooking times are different
between drawers, press the Sync Finish button so that the two drawers will finish cooking
at the same time.

8. Press the Start/Pause button to start cooking.

9. At the end of the cooking, the Left & Right LED Displays will show “End” and the fan will
continue to run for a short while to cool the fryer. After that it will beep 3 times indicating
that the drawers can now be removed.

10. Remove the Air Fryer Drawer(s) and serve. (Place the drawer on a heat proof surface if
it is put down during serving).

WARNING! Take care whilst handling the Air Fryer Drawers, use of Oven Gloves are
recommended.

DO NOT use metal cooking tools with this Air Fryer as damage may occur to the non-stick
coating. Only use wooden or plastic (nylon) tools with your Air Fryer.

HINTS AND TIPS

* This household Litre Air Fryer cooks using very little or no cooking oil for healthier
cooking.

« If a little oil is required for extra browning for example, use a moderate amount of spray
type cooking oil.

» DO NOT fill your Air Fryer with cooking oil as this will cause a fire and scalding hazard.
* The Air Fryer will quickly cook your food using rapid cycling airflow of hot air.

* DO NOT use metal cooking tools or harsh abrasive chemicals with this Air Fryer as
damage may occur to the non-stick coating. Only use wooden or plastic (nylon) tools with
your Air Fryer.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before

cleaning.
1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
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drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal
kitchen utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the
non-stick coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage

- Clean and dry appliance before storage.

- Keep the multicooker in the assembled state.

- Do not place heavy objects on the appliance.

- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

ﬁ Environmental protection
==he equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC

«On the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign
This label indicates that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point
for electrical and electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous

to the environment. Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The
manufacturer shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use
of the equipment. The manufacturer has the right to change product specifications at any
time without prior notice for design, commercial, aesthetic or other reasons.
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Dziekujemy za zakup sprzetu!
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at home

Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i ttuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skérka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-760
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 2000-2400 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPXO
Misa: 3.5L+6L;
llo$¢ programoéw: 8

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!
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- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!
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-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzadzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdéw, ktdre nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Powyzszy schemat przedstawia tylng cze$¢ obudowy urzgdzenia oraz otwory wentylacyjne
zaznaczone strzatkami.

Utrzymuj te obszary wolne od przeszkdd, jak wskazano powyze;.

Upewnij sie, ze stojak znajduje sie w dolnej czesci frytownicy i jest prawidtowo
zamontowany: strzatka na srodku stojaka powinna wskazywac tyt okapu.
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Struktura urzadzenia

1. Panel sterowania

2. Wyjmowana miska do smazenia, prawa R
3. Wyjmowana miska do smazenia lewa L
4. Uchwyt prawej miski (R)

5. Uchwyt lewej miski (L)

6. Stojak x2
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Panel Sterowania
. Ustawienie temperatury (+)
. Menu (wybér programu gotowania)
. Ustawienie czasu (+)
. Ustawienie temperatury (-)
. Wiaczanie/wytaczanie zasilania
. Petna synchronizacja
. Start/pauza
. Przycisk wtgczajgcy podswietlenie misy
. Ustawianie czasu (-)
10. Lewy wyswietlacz LED
11. Prawy wyswietlacz LED

OO NOULL P WN B

FUNKCJE PANELU STEROWANIA

Przycisk wigczania/wytgczania zasilania

* Przycisk wigczania/wytgczania zasilania zaswieci sie po podigczeniu frytkownicy do
pradu.

* Nacisnij przycisk wtgczania/wytgczania zasilania, aby wtgczy¢ urzadzenie, przyciski
sterujgce lewg i prawg misg zaswieca sie.

Lewe i prawe wyswietlacze LED

» Lewy i prawy wyswietlacz LED pokazg ustawiong temperature, a takze ustawiony i
pozostaty czas gotowania.

Przycisk Start/Pauza

» Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpocza¢ lub wstrzymac gotowanie.

Przyciski ustawiania temperatury

» Naciskaj przyciski ustawiania temperatury, aby dostosowac¢ temperature gotowania i w
razie potrzeby zastgpi¢ zaprogramowane funkcje.

» Temperatura bedzie rosng¢ lub spada¢ w krokach co 5°C.

* Nacisnij i przytrzymaj przyciski, aby ustawi¢ zakres temperatury od minimum 80°C do
maksymalnie 200°C dla wszystkich programéw z wyjgtkiem suszenia (30—100°C).

Przyciski sterujgce misg frytkownicy

* Nacisnij przycisk sterowania lewg misg, aby wybrac lewg mise. Po nacisnieciu przycisk
zacznie migac.

* Nacisnij przycisk sterowania prawg misa, aby wybra¢ prawag mise. Po nacisnigeciu
przycisk zacznie migac.

Menu (wybor programu gotowania)

Wybierz jeden z 8 programdw gotowania. Po naci$nigciu wskaznik wybranego programu
zacznie migac, a czas i temperatura zostang ustawione automatycznie.

» Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczaé gotowanie.

» Ustawienia temperatury i czasu programéw mozna anulowac, naciskajgc przyciski
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ustawiania temperatury lub przyciski ustawiania czasu, aby odpowiednio ustawi¢ PL
zgdang temperature i czas.

Frytkownica powietrzna posiada zaprogramowanych 8 programéw gotowania w
nastepujgcy sposob:

Domyslna D él Regulacja Requlaci )
Program temr.;aecr)atura cz‘;':{; :3; tem;zfcr?tury cz:?: (::::) Uwagi
obré¢
: 0 . 0 0 . jedzenie
Frytki | 200°C | 30min |80°C-200°C | 1-60min | MORE
minutach
. Stek | 180°C | 15min |80°C-200°C | 1-60min |Remindats

Obroc
@ Owoce 200°C 18 min 80°C -200°C 1-60 min | jedzenie po9
morza minutach

Boczek 180°C 6 min 80°C -200°C 1-60 min | -

- Obré¢
F 1 Lo 0 . 0 0 . jedzenie
Smazenie 200°C 25 min 80°C-200"C 1-60 min 00 10& 20

minutach

Pieczenie 180°C 12min | 80°C-200°C 1-60 min | -

@ Warzywa 160°C 20 min | 80°C-200°C 1-60 min | -

@ Odwodnienie 65°C 8 godz. 30°C -100°C 1-12 godz. | -

(suszenie)

Uwagi

Zalecane sg domys$lne ustawienia czasu i temperatury. Poniewaz produkty, sktadniki
réznig sie pochodzeniem, wielkoscig, zawarto$cig wilgoci, czas i temperatura gotowania
w celu uzyskania najlepszych rezultatdw moga sie rézni¢. Uwzgledniajgc te cechy oraz
preferencje kulinarne, parametry czasu i temperatury mozna ustawi¢ indywidualnie.

Podczas gotowania pojawia sie przypomnienie o koniecznosci obracania/wstrzasniecia

potrawy: rozlega sie sygnat dzwiekowy, a na odpowiednim wyswietlaczu LED pojawia sie
H»rn”.
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Przycisk ustawiania czasu

 Nacisnij przyciski ustawiania czasu, aby ustawi¢ czas gotowania i w razie potrzeby
anulowac¢ zaprogramowane funkcje.

» Czas bedzie sie zwiekszat lub zmniejszat w odstepach co 1 minute.

 Nacisnij i przytrzymaj przycisk. Zakres czasu od minimum 1 minuty do maksymalnie 60
minut dla wszystkich programéw z wyjagtkiem suszenia (1-12 godzin).

Zakonczenie synchronizacji

» Nacisng¢ przycisk ,Koniec synchronizacji” , tak aby obie miski do smazenia zakonczyty
smazenie jednoczes$nie.

» Ustaw obie miski na zgdany czas gotowania i temperature, a nastepnie nacisnij przycisk
Sync Finish.

* W przypadku misek o krétszym czasie gotowania na wyswietlaczu LED wyswietli sie ,---"
gdy frytkownica synchronizuje korncowy czas gotowania.

* Frytkownica powietrzna rozpocznie gotowanie z naczyniem ustawionym na dtuzszy czas
gotowania, a druga miska z krétszym czasem gotowania rozpocznie proces gotowania
pbzniej, aby mie¢ pewnos¢, ze czas gotowania w obu szufladach zakohczy sie w tym
samym czasie.

Przyktad. Jesli czas gotowania w prawej misce wynosi 20 minut, a czas gotowania w
lewej misce wynosi 14 minut, wéwczas lewa miska rozpocznie gotowanie 6 minut po
uruchomieniu prawej miski dziata, wiec dwie miski zamykaja sie jednoczeénie.

Instrukcje obstugi

Umiesci¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej i czystej powierzchni.
Podtgcz urzgdzenie do pradu, wiéz wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.

Uwaga! Zachowaj ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z misami szuflady frytkownicy
powietrznej.

Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.

1. Przed uzyciem zdejmij prawg miske i lewg miske.

2. Upewnij sie, ze oba stojaki znajdujg sie na dnie mis frytownicy powietrzne;.

3. Witbéz miski z powrotem do frytkownicy, upewniajac sig, ze sg catkowicie wsunigte.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, a powigzany z nim wyswietlacz LED pokaze ,OUE”, jesli
wysuwane miski nie zostang catkowicie wsunigte w korpus urzadzenia.

Stojaki nalezy ustawic przy podstawie kazdej miski frytkownicy powietrznej, poniewaz
podnoszg zywnos$¢ z podstawy i zapewniajg cyrkulacje powietrza wokét potrawy,
zapewniajgc réwnomierne gotowanie.

GOTOWANIE WE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ

1. Ostroznie wyjmij mise szuflady, ktéra bedzie uzywana, z frytkownicy.

Urzadzenie moze pracowac z jedng lub dwiema misami. Upewnij sie, ze stojaki znajdujg
sie na dnie obu misek.

NIE usuwaj silikonowych ndzek ze stojaka, poniewaz utrzymujg stojak na miejscu i
zapobiegajg uszkodzeniu miski.

2. Umies¢ zywnos¢ do ugotowania w szufladzie frytownicy,
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Po upewnieniu sig, ze zostato wystarczajgco duzo miejsca na cyrkulacje powietrza, =118
nie wypetniaj go po brzegi.

Wi6z miske z powrotem do frytkownicy, upewniajgc sie, ze jest dobrze osadzona.
Frytownica nie bedzie dziata¢, jesli szuflada frytownicy zostanie wyjeta lub zainstalowana
nieprawidtowo.

3. Naciénij przycisk wtgczania/wytgczania zasilania, aby wigczy¢ urzadzenie, a przyciski
sterujgce prawej i lewej miski zaswiecs sie.

Nacisnij prawy lub lewy przycisk sterowania misg, odpowiedni wskaznik sterowania

misg zacznie migac¢, po czym pojawi sie¢ menu ustawien gotowania. Przyciski ustawienia
temperatury, czasu zakonczenia i ustawienia czasu zostang podswietlone.

5. Wybierz zgdany program gotowania sposrdd 8 dostepnych za pomocg przycisku menu.
Zaprogramowane programy gotowania mozna anulowac, naciskajgc przyciski ustawienia
temperatury i ustawienia czasu, aby odpowiednio ustawi¢ zadang temperature i czas.

6. Nacisnij przyciski ustawienia temperatury i ustawienia czasu, aby recznie ustawi¢
temperature i czas.

7. Powtorz kroki 4 lub 5 powyzej, aby uzy¢ innej miski. Jesli czas gotowania rozni sie
w zaleznosci od miski, nacisnij przycisk ,Synchronizacja zakonczenia”, aby obie miski
zakonhczyly gotowanie w tym samym czasie.

8. Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpocza¢ gotowanie.

9. Po zakonhczeniu gotowania lewy i prawy wyswietlacz LED wyswietli komunikat ,End”,
a wentylator bedzie nadal dziata¢ przez chwile, aby schtodzi¢ urzgdzenie. Nastepnie
rozlegng sie 3 sygnaty dzwiekowe wskazujgce, ze mozna teraz wyjgé miski.

10. Wyjmij mise(-y) frytkownicy i umie$c¢ jg na zaroodpornej powierzchni.
Uwaga! Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z miskami. Zaleca sie stosowanie
rekawic kuchennych.

NIE UZYWAJ metalowych przyboréw kuchennych, gdyz moze to spowodowaé
uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej przywieraniu. Do frytkownicy uzywaj wytacznie
drewnianych lub plastikowych (nylonowych) przyboréw kuchennych.

Zalecenia

Ta frytkownica powietrzna gotuje z bardzo matg iloscig oleju roslinnego lub bez niego, co
zapewnia zdrowsze gotowanie.

« Jesli na przyktad do dodatkowego przyrumienienia potrzebna jest niewielka ilos¢ oleju,
uzyj umiarkowanej ilosci sprayu z olejem roslinnym.

* NIE NAPELNIAJ frytkownicy olejem roslinnym, poniewaz moze to spowodowaé pozar i
oparzenia.

* Frytkownica powietrzna szybko gotuje zywnos$¢, wykorzystujac szybki, cykliczny przeptyw
gorgcego powietrza.

« NIE UZYWAJ metalowych przyboréw ani szorstkich $rodkéw czyszczgcych.

Zyszczenie i pielegnacja
UWAGA!
- Nigdy nie czys$¢ podtaczonego do sieci urzagdzenia.
- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.
- Nie uzywaj $ciernych i mocno dziatajgcych srodkdw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
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czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzgdzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych

ptynach.

Mozliwe problemy

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
EO Awaria czujnika. Nalezy skontaktowac¢ sie ze
specjalistycznym centrum
serwisowym.
E1 Zwarcie czujnika. Nalezy skontaktowac¢ sie ze

specjalistycznym centrum
serwisowym.

Urzadzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podtgczone

Wit6z wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomionem

Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Witéz miske do obudowy
urzadzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
skfadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

Zywno$é nie jest
rbwnomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektére produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac¢ gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
sktadnikdw do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

CAtastro”
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Nie mozna ptynnie Nadmierna ilos¢ sktadnikéw | Zmniejsz ilos¢ sktadnikéw
umiesci¢ miski do obudowy | w misce

urzgdzenia

Biaty dym Smazone s3g ttuste sktadniki | Podczas gotowania

ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym

zjawiskiem.
We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczysci¢
resztki ttuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.
E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum
serwisowym w celu
naprawy

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.
- Nie ktadz na urzadzenie cigezkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

Ochrona Srodowiska i Utylizacja
&2 To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
Srodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

®

(Wcﬂﬂl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-760;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 2000-2400 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: 3.5L+6L,;
Numarul de programe:8
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficientd pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, I&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, in timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars3,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Diagrama de mai sus prezinta partea din spate a carcasei aparatului, iar orificiile de
ventilatie sunt marcate cu sageti.

Pastrati aceste zone libere de obstacole, conform indicatiilor de mai sus.

Asigurati-va ca suportul (7) este amplasat in partea de jos a vasului friteuzei si este
pozitionat corect: sageata din centrul suportului trebuie sa fie indreptata spre partea din
spate a hotei.
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Proiectarea dispozitivului

. Panou de control

. Tigaie de prajire detasabila dreapta R
. Tigaie de prajit detasabila stanga L

. Manerul dreapta pentru bol(R)

. Maner stanga pentru bol (L)

. Suport x2
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Panou de control
. Setarea temperaturii (+)
. Meniu (selectarea unui program de gatit)
. Setarea orei (+)
. Setarea temperaturii (-)
. Pornirea/oprirea alimentarii
. Finalizarea sincronizarii
. Start/Pauza
. Butonul pentru aprinderea iluminarii auxiliare
. Setarea orei (-)
10. Afisaj LED stanga
11. Afisaj LED dreapta

OCoOoONOTUL B WN R

FUNCTII ALE PANOULUI DE CONTROL

Buton de pornire/oprire

« Butonul de pornire/oprire se aprinde imediat ce friteuza cu aer este conectata.

* Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul, butoanele de control al bolului
din stanga si din dreapta se vor aprinde.

Afisaje LED stanga si dreapta
« Afisajele LED din stanga si din dreapta vor indica temperatura setata si timpul de gatit
setat si ramas.

Butonul Start/Pauza
* Apasati butonul «Start/Pauzéa» pentru a incepe sau a intrerupe gatitul.

Butoane de setare a temperaturii

- Apasati butoanele de setare a temperaturii pentru a regla temperatura de gatit, pentru a
anula functiile presetate, daca este necesar.

- Temperatura va creste sau va scadea in trepte de 5°C.

- Tineti apasate butoanele pentru a seta intervalul de temperatura de la un minim de 80°C
la un maxim de 200°C pentru toate programele, cu exceptia uscarii (30-100°C).

Butoanele de control ale bolului de pré&jire

- Apasati butonul de control al bolului stang pentru a selecta bolul stang. Butonul va clipi
atunci cand este apasat.

- Apasati butonul de control al bolului drept pentru a selecta bolul drept. Butonul va clipi
atunci cand este apasat.

Meniu (selectarea unui program de gaitit)

Selectati unul dintre cele 8 programe de gatit. Cand apasati butonul, indicatorul
programului selectat va clipi, iar ora si temperatura vor fi setate automat.

- Apasati butonul «Start/Pauzéa» pentru a incepe gatitul.

- Setarile de temperatura si de timp ale programelor pot fi anulate prin apasarea butoanelor
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de setare a temperaturii sau a butoanelor de setare a timpului pentru a seta
corespunzator temperatura si timpul dorite.

Friteuza cu aer este programata pentru 8 programe de gatit, dupa cum urmeaza:

Temperatura Timp in Reglarea Reglarea
Prog ram in mod mod implicit temperaturii timpului Nota
implicit (°C) (min) (°C) (min)
" agitati
Carto 0 . 0 0 . alimentele la
pai 200°C 30 min 80°C-200"C 1-60 min fiecare 10-20
minute
agitati
Friptura | 180°C | 15min |80°C-200°C | 1-60min |Zimentele
minute
agitati
Fructe 0 . 0 0 . alimentele
@ de mare 200°C 18 min 80°C-200"C 1-60 min la fiecare 9
minute
Bacon | 180°C 6min | 80°C-200°C 1-60 min | -
. agitati
Préjire | 200°C | 25min |80°C-200°C | 1-60min |3Imentee’s

minute

Coacere 180°C 12min | 80°C-200°C 1-60 min | -

@ Legume | 160°C 20 min | 80°C-200°C 1-60 min | -

@ Deshidratare 65°C 8 ore 30°C -100°C 1-12 godz. | -

(uscare)

Nota

Setarile implicite de timp si temperatura sunt cele recomandate. La fel ca si produsele,
ingredientele variaza in ceea ce priveste originea, dimensiunea, continutul de umiditate,
timpii de gatire si temperaturile pentru rezultate optime pot varia. Setarile de timp si
temperatura pot fi ajustate individual pentru a se potrivi acestor caracteristici si preferintelor
dumneavoastra culinare.

Tn timpul gétitului, apare un memento pentru résturnarea/inversarea alimentelor: se aude
un semnal acustic si «trn» apare pe afisajul LED corespunzator.
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Butonul de setare a orei

* Apasati butoanele de setare a timpului pentru a regla timpul de gatit si pentru a anula
functiile presetate, acolo unde este necesar.

* Timpul va creste sau va scadea in trepte de 1 minut.

* Apasati si mentineti apasat butonul. Intervalul de timp minim de la 1 minut maxim la 60 de
minute pentru toate programele, cu exceptia uscarii.

Finalizarea sincronizarii

* Apasati butonul «Sfarsit sincronizarii», astfel incat ambele boluri de prajire sa finalizeze
gatitul in acelasi timp.

« Setati timpul si temperatura de gatit dorite Th ambele boluri, apoi apasati butonul «Sync
Finish».

» Afisajul LED al bolului cu un timp de gétire mai scurt va afisa «---», pe masura ce friteuza
sincronizeaza timpul final de gatire.

* Friteuza cu aer va incepe sa gateasca cu bolul setat pentru un timp de gatire mai lung, iar
al doilea bol cu un timp de gatire mai scurt va incepe procesul de gatire mai tarziu pentru a
se asigura ca timpul de gatire in ambele sertare se termina in acelasi timp.

Exemplu. Daca timpul de gatire in bolul din dreapta este de de minute si timpul de gatire
in bolul din stdnga este de 14 minute, bolul din stdnga va incepe sa gateasca la 6 minute
dupa inceperea gatirii in bolul din dreapta, astfel incat cele doua boluri sa se inchida in
acelasi timp.

Instructiuni de utilizare
Asezati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si curata.
Conectati dispozitivul la sursa de alimentare, introduceti stecherul intr-o prizé de 220 V ~
50 Hz.

Atentie! Aveti grija atunci cand manevrati bolurile detasabile ale friteuzei cu aer. Se
recomanda utilizarea manusilor de bucatarie.

1. Scoateti bolul din dreapta si bolul din stanga nainte de utilizare.

2. Asigurati-va ca ambele suporturi sunt pozitionate in partea de jos a bolurilor friteuzei cu
aer.

3. Puneti bolurile inapoi in friteuza, asigurandu-va ca sunt introduse complet.

Aparatul nu va functiona si afisajul LED corespunzator va indica «OUE» daca bolurile
extensibile nu sunt introduse complet in corpul aparatului.

Suporturile trebuie sa fie la acelasi nivel cu baza fiecarui bol al friteuzei cu aer, deoarece
acestea ridica alimentele de la baza si permit aerului sa circule in jurul alimentelor pentru o
gatire uniforma.

GATIREA iN FRITEUZA CU AER

1. Scoateti cu grija bolul extensibil care urmeaza sa fie utilizat din friteuza cu aer. Aparatul
poate fi utilizat cu unul sau doua boluri. Asigurati-va ca suporturile sunt pozitionate in
partea de jos a ambelor boluri.
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NU indepartati picioarele de silicon de pe suport, deoarece acestea tin suportul in
pozitie si previn deteriorarea bolului.

2. Asezati alimentele care urmeaza sa fie gatite in bol retractabil friteuzei cu aer,
asigurandu-va ca exista suficient spatiu pentru circulatia aerului, nu-l umpleti pana la refuz.
Introduceti bolul Thapoi in friteuza, asigurandu-va ca este fixat pana la capat.

Friteuza cu aer nu va functiona daca bolul retractabil al friteuzei cu aer este indepartat sau
instalat incorect.

3. Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul, iar butoanele de control al
bolului din dreapta si din stdnga se vor aprinde.

4. Apasati butonul de control al bolului din dreapta sau din stanga, indicatorul luminos
de control al bolului corespunzator clipeste, apoi apare meniul de presetare a gatitului.
Butoanele de setare a temperaturii, de sincronizare a finalizarii si de setare a orei sunt
iluminate.

5. Selectati programul de gatit dorit din cele 8 programe de gatit disponibile cu ajutorul
butonului meniu. Programele de gatit presetate pot fi anulate prin apasarea butoanelor
«Setarea temperaturii» si «Setarea orei» pentru a seta temperatura si respectiv ora dorita.

6. Apasati butoanele Setarea temperaturii si Setarea orei pentru a seta manual
temperatura si ora.

7. Repetati pasii 4 sau 5 de mai sus pentru a utiliza un alt bol. Daca timpul de gatire este
diferit in boluri diferite, apasati butonul «Finalizarea sincronizarii» astfel incat ambele boluri
sa termine gatitul in acelasi timp.

8. Apasati butonul «Start/Pauzé» pentru a incepe gatitul.

9. La sfarsitul gatitului, mesajul «kEnd» va apérea pe afisajele LED din stanga si din
dreapta, iar ventilatorul va continua s& functioneze pentru scurt timp pentru a raci aparatul.
Dupa aceasta, se vor auzi 3 semnale sonore pentru a indica faptul ca bolurile pot fi acum
indepartate.

10. Scoateti bolul (bolurile) din friteuza cu aer si puneti-le pe o suprafata rezistenta la
caldura.

Atentie! Aveti grija cand manevrati bolurile. Se recomanda utilizarea manusilor de
bucatarie.

NU FOLOSITI ustensile de bucatarie metalice, deoarece acestea pot deteriora stratul
neaderent. Folositi numai ustensile de bucatarie din lemn sau din plastic (nailon) cu
friteuza cu aer.

Recomandari

Aceasta friteuza cu aer gateste cu foarte putin sau deloc ulei vegetal, care asigura o gatit
mai sanatos.

- Daca, de exemplu, este nevoie de putin ulei pentru o rumenire suplimentara, utilizati o
cantitate moderata de ulei vegetal sub forma de spray.

- NU UMPLETI friteuza cu ulei vegetal, deoarece acest lucru poate provoca incendii si
arsuri.

- Friteuza cu aer va gati rapid alimentele folosind un flux ciclic rapid de aer cald.

- NU FOLOSITI ustensile de bucatarie metalice sau detergenti abrazivi agresivi.
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ATENTIE!

Curatare si intretinere

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Inainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si lasati ca acesta sa

se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele Cauze posibile Solutia
EO Defectiunea senzorului. Contactati un centru de
service specializat.
E1 Un scurt circuit al senzorului. Contactati un centru de

service specializat.

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este
conectata

Introduceti stecherul
cablului de alimentare in
priza.

Nu s-a pornit

Apasati butonul "Start /
Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza in portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

CAtastro”
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Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuz& au rémas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de
service pentru reparatii.

Pastrarea

- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

E Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind
,Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de gunoi
taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale de viata,
nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea
la punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Deseurile de
echipamente electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta a deseurilor
de echipamente electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive asupra sanatatii
umane si a mediului, rezultate din prezenta unor componente periculoase, precum si din
depozitarea si reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata sau necorespunzatoare
a dispozitivului. Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica specificatiile produsului in
orice moment, fara notificare prealabila, din motive de proiectare, comerciale, estetice sau
de alta natura.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TexHuku!

®

el 4 oA

at home

q)YHKLI,VIOHaJ'IbHOCTb, [M3alH U COOTBETCTBME CTaHOapTaM KayecTBa rapaHTupyoT Bam
HaOeXHOCTb U y,EI,OGCTBO B NCNOJfib30BaHUM OaHHOIo an60pa.I'Io>Kanyl7|0Ta, BHUMATENBbHO

npoYnTanTe gaHHOEe PyKOBOACTBO MO 3KCNyatauum U COXpaHUTe ero B Ka4eCcTBe CnpaBoY-

HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHns 6mnog B GbITOBLIX (AOMALLHNX) YCIOBUSAX.

Mpwn ycrnosum cobntoaeHns npasun aKkcnnyatauum n UueneBoro HadHavyeHud, 4actu n3genma

He coaepikaT BpeAHbIX ANA 340p0BbA BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULLE NponcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a cHeT UUPKyNsauun
ropsi4ero Bosgyxa, NpoayKTbl paBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOYKON, MpU 3TOM
CoXpaHsisi NMoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YecKue xapakKTepuCcTUKn
Mopgenb: MR-760;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemMeHHbIN;
HomuHanbHasa yactota 500y,
HomwuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 2000-2400 Br;
Knacc 3awuTtbl OT nopaxeHusi aneKTPoToKom |
3awwmTa kopnyca ot Bnaru coorBetcTtByeT IPX0
Yawa: 3.5n+6m;
KonuyectBo nporpamm: 8

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTeNnem, be3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB n3genusa.

Mepbl 6esonacHocTH

YBaxkaeMblii noNnb3oBaTesb, CoOGrnoaeHne o6LWenpUHATBLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU

M NpaBuI U3NOXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCnosib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa Uckn4uTernbLHO 6e3onacHbIM.

BHUAMAHUE!

- Hukorga He norpyxainTe anekTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY UNu Apyrue
XUOKOCTK.
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- He ponyckaiite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.
- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.
- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET OMAacHOCTb NOPaXXeHUs1 ANeKTPOTOKoM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIMIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTtpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoH4nnm ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHWNEM.

- 3anpeLyaeTcst oTkNoYaTe NpubOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUIMKU U3 PO3ETKU 3a
kabenb.

- Mepep ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTh B Baluem gome.

- MNpnbop pomkeH NoaKNYaTbLCHA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutecsh, 4To po3eTka B Bawwem fome paccumTaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Vicnonb3oBaHve anekTpuyecknx yonMHUTENen Nnmn nepexofHNKOB CETEBOWN BUIMKU MOXET
cTaTb NPUYMHONM NOBPEXAEHUS reKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpefHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepamuy unm
He3aBUCHMbIMW CUCTEMAMU OUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHust.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NOMeLLeHre, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue nornomMky n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHMX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP WU BUTIKA, eCrnv
npubop He paboTaeT JomkHbBIM 0bpasom, ecnv NpMbop NOBpeXAeH unu nonan B Boay. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMoCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B GrvbKaMLLINIA CEPBUCHBIV LIEHTP.

- He nosBonsiite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNnakoBOYHbIMU Matepuanamu.

- He ponyckaiTe kacaHue LuHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsKeHUs, CBUCaHWUS C Kpas cTorna, 3arioMoB U Nepekpy4ymBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaite npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHNI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4Ku CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEMN.

- YcTtaHaBnuanTe asapopUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSATNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHNn BbileykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLyaetcs BknoyaTb Npubop 6e3 3arpy3kun NPoayKTOB, MOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTU K CEPbE3HOMY NMOBPEXAEHMIO.

- He npeBbiwanTe ykasaHHble MakcMMarbHble 06beMbl MHIPEAVEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSILMOHHbBIE OTBEPCTUA ANA BO3AyXa, He HeKpbiBaniTe npubop BO
Bpems paboTkl, 1 ybeanTech, YTO BOKPYT a3podpuTIOpHULIbI 06ecneynBaeTcst 4OCTaTOMHOE
paccTosHue Ana BEHTUNSUUM Bo Bpems ee paboTel (He meHee 20 cm o CTeH n mebenu co
BCEX CTOPOH).
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- He ncnonbayiiTe npubop BONMU3K NerkoBocnnaMeHsoWmXcs npeaMeToB (Hanpumep B6nu-
311 3aHABECOK UMW NOA HUMW).

BHUMAHMUE!
- He knagute npoaykThl C BLICOKUM COAEpPXKaHUEM Xupa BO (DPUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbBIX OT-
BEpCTU Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- NicnonbayinTe npubop TonbKo C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamy 1 NMpUHaaIeXHOCTAIMU
npounsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SBMNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULL B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHbIE UNW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitecb K BHyTpeHHel YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUsi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMEeCHynacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3eTKW, He NprKacasiCb K camoMy npubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernon
M30nALMKN, HEMELEHHO MPEeKpPaTUTe NCMonb3oBaHne Npubopa, BbIHETE BUIIKY U3 PO3ETKH,
obpaTtuTechb B GnvKanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ha cxeme Bblle nokasaHa 3agHAs YacTb Kopnyca an60pa N BEHTUNALUNOHHbIE OTBEPCTUA
OTMeYeHbl CTpernkamMu.
LepxuTe atn obnacTn cBo6oAHbIMKY OT NPensaTCTBUN, Kak YKa3aHo BblLle.

Yb6eauTecnb, 4TO NoOACTaBKa pacnonoXxeHa B HYXKHEN YacTuyalum OpUTIOPHULbI 1 yCcTta-
HOBJIEHa NPaBUIibHO: CTPESiKa B LeHTpe NoACTaBKM AO0J1KHA YKadblBaTb Ha 3aHIOK HYacCTb
BbITAXKN.
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YcTponcTBo npubopa

. NaHenb ynpasneHus

. CbeMHas Yyala ana xapKku npasas R
. CbeMHas Yalwa ana »apku nesas L

. Pyuka npagotii yawu (R)

. Pyuka nesoii vawm (L)

. NopcTaBka x 2

U WN
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MaHenb ynpaBneHus

1. HacTtpoiika TemnepaTypbl (+)

2. MeHto (BbIBOp Nporpammbl NPUroTOBAEHUSA)
YcTaHoBKa BpemeHu (+)

HacTpoika Temnepatypbl (-)
Bk/itoueHne/BblKAOYEHME NUTAHMA
3aBepLUNTb CUHXPOHM3ALMIO
Crapt/May3a

KHOMKa BKAOYEHWUA NOACBETKM Yalun
. YcTaHOBKa BpemeH# (-)

10. JleBbi1 cBETOAMOAHbIN ANCNIEN

11. NpaBbIt cBETOANOAHBIV AUCnNeln

©oND U AW

®YHKUMUU NAHENW YNPABNEHUA
KHorka 6KIto4YeHUs/8bIKMIOYeHUs] NumaHus
» KHonka BKINOYEHUS/BbIKIIOYEHNS NMUTaHNS NOACBETUTCS, Kak TONbKO aspodpuTiopHMLa
OyOeT noaknyeHa K ceTu.
* HaxkmuTe KHOMKY BKMHOYEHMUS/BBIKITIOYEHNUST MUTAHUS YTODbI BKIHOYUTL YCTPOWUCTBO, KHOMKM
yrnpaBneHus neBov 1 NpaBov Yallen MNoaCcBETATCS.

Jlesnili u npassbili ceemoduodHbie ducriieu
« IleBbIil M NpaBhbIii CBETOAMOAHBIE ANUCNen OyayT nokasbiBaTb 3aaHHy0 TeMneparypy, a
TaKkKe YCTaHOBNEHHOE M OCTaBLUEeCs BPEMS MPUrOTOBNEHUS.

KHorika «[Tyck/lMay3a»
* Haxxmute kHonky «Ctapt/Maysay, 4Tobbl Ha4aTb UK MPUOCTAHOBUTL NPUTOTOBMEHME.

KHonku ycmaHoeku memmnepamypebl

* HaxkmuTe KHOMKM yCTaHOBKM TeMmnepaTypbl, YTOObl OTperynnpoBaTb TemnepaTtypy npuro-
TOBINEHWS, YTOObI OTMEHUTL NpeaBapUTENbHO YCTAHOBMNEHHbIE (OYHKLMM, rae 3TO Heobxo-
anmo.

» Temnepatypa OyaeT NoBbILATLCA UK NOHWXKaTbCA ¢ warom 5°C.

* HaxkmuTe KHOMKN 1 yoepxuBanmTe Anst yCTaHOBKM AuanasoHa TeMnepatypbl MUHUMYM OT
80°C makcumym o 200°C gns Bcex nporpamMm, kpome cyLuku (30—100°C).

KHoriku ynpaeneHusi yawamu Orisi apKu

* HaxxmuTe KHOMKY ynpaBneHusi NeBoii Yallen , YTobbl BbiGpaThb nesyto Yally. KHomnka
ByneT MuraTb Npy HaXxaTum.

¢ HaxxmuTe KHOMKy ynpaBneHust NpaBoyi Yalleit, YTo6bl BbIGpaTh Npasyto Yally. KHomnka
ByneT MuraTb Npy HaXxaTum.

MeHto (8b160p Mpoepammbi PU20MOBIeHUs)
BribepuTte ofgHy 13 8 nporpamm NpuroToBneHust. Mpu HaxkaTum MHAMKATOP KHOMKM Bbl-
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GpaHoli nporpaMmabl 6yaeT MuraTb, Bpems U Temnepatypa OyayT yCTaHOBIEHbI
aBTOMaTUYECKM.

* HaxmuTe kHorky «CTapt/Maysay, 4Tobbl Ha4aTb NPUrOTOBMEHME.

* YcTaHOBMEHHbIE NapaMeTpbl TEeMMNepaTypbl U BpEMEHW Y MPOrpaMm MOXHO OTMEHUT,
HakaB KHOMKM YCTaHOBKM TeMepaTypbl UM KHOMKM YCTaHOBKM BPEMEHU, YTOObI COOTBET-
CTBYHOLMM 0Gpa3soM YCTaHOBUTb JKernaeMytlo TemnepaTypy 1 Bpemsl.

AapodpuTIOpHMLA 3anporpaMMUpoBaHa Ha 8 nporpam NpUroToBIIeHUs criedytoLwmm obpa-
30M:

HanomwuHa-
Mo ymonua- .
Mporbamma Mo Bpemsa no Temnepartypa BpemeHHoOR Hue o
porp ymonuaHuio AvnanasoH 30H onpokuabiBa-
Temnepatypa
HUn
HanomHuTb
KapTowka
P 200°C 28 MuH. | 80°C-200°C | 1-60 MUH. | uepes10&20
([)pl/l MUHYT
HanomHuTb

Crenk | 180°C 15 MuH. | 80°C -200°C 1-60 MUH.

yepes 8 MUHYT

Mope- 0 0 0 HanomHuTb
MpOAYKTb 200°C 18 MuH. | 80°C-200"C 1-60 MUH. depes 9 muHyT

BekoH | 180°C 6 MUH. 80°C -200°C 1-60 MUH. | -

HanomHuTb

Xapka | 200°C 25MuH. | 80°C-200°C 1-60 MUH. | uepes 10&20

MUHYT

3anekanne | 180°C 12 MuH. | 80°C -200°C 1-60 MUH. | -

Osoww | 160°C 20 MuH. | 80°C -200°C 1-60 MUH. | -

Hervppaunsa | - o 8uacos |[30°C-100°C | 1-12uvacos | -
(cywka)

ONCHNETOHONONC

MpumeyaHue

YcTaHOBMEHHbIE NapamMeTpbl BPEMEHW 1 TeMMNepaTypbl N0 YMOMYaHUIo, ABNATCS PEKO-
MeHZ0BaHHbIMY. [TOCKONbKY NPOAYKTbl, UHIPEAVNEHTbI OTIIMYAKOTCS MO NPOUCXOXAEHMUIO,
pa3mepy, YPOBHIO CoAepXXaHus Bnaru, Bpemsl U Temnepartypa npurotoBneHus Ans AocTu-
XKEHUsT Hauny4Llero pesynerara, MoryT MeHaTcs. C y4eToM AaHHbIX OCOBEHHOCTEN 1 CBOMX
KyNVMHapHbIX NpeanoYTeHUiA, NnapameTpbl BDEMEHUM U TEMMNEPATYPbl MOXXHO YCTaHOBUTb
WHOMBWYaIbHO.
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Bo Bpems NpurotoBrneHns nosBnseTca HanoMmHaHmue o HeobxoanmocTn nepeBepHyTb/
BCTAXHYTb NPOAYKTbI: pa3gaeTca 3BYKOBOI7I CUrHasn v Ha cooTBeTCTByHOLEM CBETOANOOHOM
auncnrnee 0To6pa>KaeTc;| «trny».

KHorka ycmaHoeKu epemeHu

* HaxxmuTe KHOMKM yCTaHOBKM BPeMeHM, YToBbl OTperynMpoBaTb Bpemsi MPUroTOBMEHUS U
OTMEHUTb NpeABapuUTENbHO YCTaHOBMEHHbIE PYHKLUUW, rAe 3T0 HeobXoanmo.

* Bpems Byget yBenmunBaTbCsa UM YMEHbLUATBCS C Larom B 1 MUHYTY.

* Haxxmute 1 yaepxusante KHOMKy. [lnanasoH BpeMeHn MUHUMYM OT 1 MUHYTbI MakCUMyM
£o 60 MyHYT Ans Bcex nporpam, kpome cyLuku (1-12 yacos).

BasepweHue cuHxpoHu3ayuu

* HaxxmuTe KHOMKY «3aBepLueHne CMHXPOoHM3auumy» 4Tobbl 06e Yalum A Xapku 3aBepLumnnv
MPUroTOBMEHNE OAHOBPEMEHHO.

* YcTaHoBuWTe B 06enx Yaluax xxernaemoe BpeMs 1 Temnepartypy NpurotoBfieHns, 3aTem
HaxxmuTe KHomky «Sync Finish».

* Ha ceeTognogHom gucnnee vawum ¢ 6onee KOPOTKMM BpeMeHeM npurotosnexHunst byaet
oTobpaxaTtbCs «---» , MOCKOMNbKY PPUTIOPHMLIA CUHXPOHU3NPYET OKOHYaTENbHOE BpPeMs
MPUrOTOBMEHUS.

* A3podpuTIOpHULIA HAYHET MPUrOTOBMEHME C Yallen, yCTaHOBMEHHOW Ha bonee anutens-
HOe BpeMmsi MPUroTOBIEHUS], @ BTOpas Yala ¢ 6onee KOPOTKUM BpeMEHEM MPUrOTOBMEHNS
HayHeT NpoLiecc roTOBKMN NO3Xe, YTOObl rapaHTNPOBaTh, YTO BPEMS MPUrOTOBMEHUS B
obounx fLmMKax 3aBepLUMTCS OGHOBPEMEHHO.

Mpumep. Ecniv Bpems npurotoerneHus B npaBou Yaile coctasnseT 20 MUHYT, a Bpems
NMPUroTOBMEHNS B NEBOW Yallue — 14 MUHYT, TO B NTEBOW Yalle Ha4YHETCs MPUroTOBIEHWE
Yyepes 6 MUHYT nocre ctapta paboTbl NPaBoR YaluW, Tak YTO ABE Yallun 3aKpbIBalTCS
OOHOBPEMEHHO.

MHCprKLWIFl no 3Kcnnyartauunu

YcTtaHoBuWTE NPUBOP Ha POBHOW, YCTOMYMBOW U YANCTON NMOBEPXHOCTMU.

Mopgkntounte Npubop K SrMeKTponuTaHnio, BCTaBbTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Iy,
BHumaHue! CobntoganTe 0CTOPOXKHOCTL NpU 06paLleHnm ¢ BbIABWXHBIMUY YallaMy aspo-
puTIOPHULIBI. PEKOMEHAYETCA NCMOMNb30BaTh KYXOHHbIE NMPUXBATKM.

1. Mepen ncnonb3oBaHNEM M3BMEKUTM NPAaBYHO Yally 1 NEBYHO YaLlly.

2. Y6eguTech, 4To 06e NoACTaBKM PacroroXeHbl B HUXKHEN YacTy Yall aspodpuUTIOPHULIbI.
3. YcTaHoBuTE Yawm 06paTHO BO hpUTIOPHULY, YOEAMBLUMCH, YTO OHU MOSTHOCTLIO 3a4BU-
HYThbI.

Mpnbop He ByaeT paboTaTb 1 Ha COOTBETCTBYOLLEM CBETOAMOOHOM Aucnnee Oyaert oTo-

Opaxatbcsa Hagnucb «OUEy», ecnu BbIABMKHbBIE Yalim He OyayT NOMHOCTLIO BCTaBMEHbI B
Kopryc yCTpoucTBa.

MopcTaBku JOMKHBI ObITb MpUeraTe K OCHOBAHMIO KaXkaom Yalln asapopUTIOpHULLI, No-
CKOJbKY OHM MOAHMMAIOT NPOAYKTbl OT OCHOBaHUSA 1 06ecneymBatoT LMPKYSLMI0 BO3ayxa
BOKPYT MPOAYKTOB AN PaBHOMEPHOIO NPUroTOBMNEHUS.
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TMPUTOTOBJIEHVE B ASPO®PUTIOPHULIE
1. OCTOPOXHO M3BMEKMTE U3 aspoPUTIOPHULIBI BLIABWXKHYHO Yally, kKoTopas byaet
NCMNOnb30BaTbCA. YCTPOMCTBO MOXHO MCMOMNb30BaTh C OAHOW UK ABYMS Yallamu. Yoeaum-
TeCb, YTO NOACTABKM PACMOSIOXKEHbI BHU3Y 000MX YaLl.

HE cHMMalTe CUNMKOHOBbIE HOXKM C MOACTaBKM, MOCKONbKY OHU YOEPXUBAKT NoACTaBKY
Ha MecTe U NpeaoTBpaLLaloT NOBPEXAEeHME YaLln.

2. MomecTuTe NpoAyKThl, KOTOPbIE HY>KHO NMPUIOTOBUTbL, B BbIABWDKHYIO YaLly asapod-
PUTIOPHULI, YOEAMBLUMCE, YTO OCTaNoCh AOCTAaTOMHO MeCTa A LMPKYNsaumMm Bo3dyxa, He
3anonHsnTe ee Ao kpaeB. BcTaBbTe vally obpatHo BO dhpuTiopHULY, yOeamBLIUCh, YTO OHa
3acukcmposaHa [o ynopa.

AapodpuTiopHuua He ByaeT paboTaTb, eCcru BblgBUXKHASA Yalla aspoddpUTIOPHULLBI CHATA
UNn yCTaHOBIEHA HENPaBUITbLHO.

3. Haxxmute KHOMKY BKITHOUYEHUS/BbIKMIOYEHUS MUTaHMUS, YTOObI BKMOYUTD yCTpOI7ICTBO,
nocne 4ero KHOMNKW ynpasneHnsa npaBoW 1 N1EBON Yallen NoacBeTATCS.

4. Haxkmute KHOMKY ynpasneHus npason Unu NeBon Yallemn, CoOoTBETCTBYIOLUI NHAMKATOP
ynpaBneHus Yallen Ha4yHeT MuraTb, 3aTeM NOSIBUTCSH MEHI0 NpeaBapuUTeNbHbIX HACTPOEK
npurotoBneHns. Hactporika TemnepaTtypbl, CUHXPOHM3ALIMSA 3aBEPLUEHUS N KHOMKK yCTa-
HOBKM BPEMEHM NMOACBETATCS.

5. BbibepuTte Hy>HYI0 NporpamMmmy NpUroToBreHns ogHy U3 8 4OCTYMHbIX, UCMOMb3Ys KHOMKY
MeHto. MpeaBapuTenbHO YCTAHOBMNEHHbIE NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHNS MOXKHO OTMEHWUTb,
Ha)kaB KHOMKM «HacTpoiika Temnepatypbi» U «HacTporika BpeMeHn», YToObl COOTBET-
CTBEHHO YCTaHOBUTb XXernaemyto TemnepaTypy 1 Bpemsi.

6. HaxxmuTte kHonku «HacTpoika Temnepatypbi» 1 «HacTporika BpeMeHn», 4Tobbl yCTaHo-
BUTb TEMNepaTypy U BPEMS BPYUHYIO.

7. MNosTopuTe Wwarn 4 unu 5, onucaHHble Bbile, YTOObI NCMoNb30BaTh ApYryto vaily. Ecnm
BpPEMS NPUrOTOBMNEHNS B Pa3HbIX Yallax pasHoe, HaxmunTe KHonky « CUHXpOHU3MpoBaTb
3aBepLueHne», 4Tobbl 06e Yaluy 3aBepLUMn MPUrOTOBNEHNE OOHOBPEMEHHO.

8. Haxmute kHonky «Ctapt/lay3ay, 4Tobbl Ha4aTb MPUrOTOBIEHME.

9. Mo OKOHYaHMW NPUrOTOBMNEHWS Ha NEBOM U NPaBOM CBETOAMOAHLIX AMCMesx oTobpa-
3utca cooblieHne «End», a BEHTUNATOP NPOAOHKUT paboTaTh eLle HEKOTOpoe Bpems,
YyTOGbI OXNaanTb Npubop. MNocne 3Toro NPo3ByYMT 3 3BYKOBLIX CUrHana, ykasbiBasi Ha To,
YTO Tenepb Yally MOXHO U3BMeKaTb.

10. BbIHbTe Yally (1) aspodpUTIOPHULEI Y TOMECTUTE Ha XXapPOMPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

BHumaHue! CobGnitogaiiTe OCTOPOXHOCTb Npy oBpaLleHnn ¢ Yyalamu. PekomeHayeTtcst
MCMOSIb30BaTh KYXOHHbIE MPUXBATKM.

HE UCMOJNb3YUTE meTannuyeckue KYXOHHblE NMPUHAANEXHOCTU, TaK KaK 9TO MOXET
NPVBECTU K MOBPEXAEHUIO aHTUMNPUIrapHOro NoKpbITUSA. Micnonb3yiiTe ¢ asapodpuTiopHULIEN
TONbKO AEPEBSHHbIE UM NNACTUKOBbLIE (HENITOHOBbLIE) KYXOHHbIE NMPUHAANEXHOCTH.

PekomeHpgauum
[aHHasa aapodpuTIOpHULIA FTOTOBUT C O4EHb HEDOMBLLMM KONIMYECTBOM PACTUTENBLHOMO
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macna unu BoobLue 6e3 Hero, 4To obecneynBaeT 6onee 340POBOE NPUTOTOBMEHME MULLIN.

» Ecnu, Hanpumep, Ansa AONONMHUTENBHOTO NOAPYMSIHMBaHUSA TpebyeTcs HEMHOTO Macna,
UCMONb3yTe yMEPEHHOE KONMMYEeCTBO pacTUTENbHOIO Macna B Buae cripes.

« HE HAMONHAWTE dhpuUTIOPHULY pacTUTENbHLIM MacIioM, Tak Kak 3T0 MOXET NpUBECTM K

BO3ropaHuio n oxoram.

* A3pobpuTIOpHMLA BbICTPO NPUFOTOBUT MPOAYKTHI, UCTIONb3Ys GbICTPbIN LMKIIMYECKUI

NOTOK ropA4ero so3agyxa.

« HE UICMOJb3YNTE meTannuyeckuie KyxoHHble NPUHAANEXHOCTW UM arpeCCUBHbIE
abpasuBHble MoloLLMe cpeacaa.

BHUAMAHUE!

YucTtka u yxopn

- Hukorga He uncTuTe NpuGop, NOAKIMOYEHHDBIN K CETU.
- Mepen 04MCTKOM OTKMIOYMTE NPUGOP OT SMIEKTPOCETU U JaiiTe eMy OCTbITb.

- He ncnonb3ayiiTe abpasnBHbIE U CUIbHO AEMCTBYIOLLME YUCTSLLME CPEACTBA, OCTPbIe
npeaMeThbl, MeTanmyeckme ryoku.
- Hukorga He norpysxainTe yCTPOMCTBO ee CETEBOW LUHYP W BANKY B BOAY WUNW ApYrve Xua-

KOCTW.

- He MonTe yCcTpOMCTBO U €ero YacTu B NOCYAOMOEYHON MaLUMHE.

BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE 1 UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npobnemMsbl

MpuunnHa

PewweHne

EO Monomka pgaryuvka. Obpatutech B cneLuanmanpo-
BaHHbIN CEPBUCHbBIN LIEHTP.
E1 KopoTkoe 3ambikaHue gatuunka. | Obpatutech B cneumanvanpo-

BaHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP.

MuTaHne He NoakNtYeHo

BcTaBbTe BUIIKY LIHYpa
MUTaHUSA B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbeMHag yawa He YCTaHOB-
NeHa Ha MeCTOo

BcTaBbTe yally B kopnyc
yCTponicTBa 1 ybeguTecs,
YTO OHa 3amKCHpoBaHa Ha
mMecTe

MpoaykTbl HE NPUroToBU-
NnCb (NNOXO0 NPOXapunmck)

CrnuwKkom MHOro eapbl BO
dpuTIOpHULIE

Ecnu nHrpeameHToB
CMMLLKOM MHOTO, 3arpy-
Xante nux Bo pUTIOPHULLY
nopumnsmu.

Bpemsi npuroToBrieHust
CIULLIKOM KOPOTKOE

YBenuysTe BpemMsi NpUrotTos-
NeHnA.
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Ena He npoxapuBaetcs
paBHOMEPHO

MpoayKTbl YNOXEHbI MNOT-
HbIM CIloeEM

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoxeHHbIe BHaxXNecT
UNN B LLAXMATHOM NOpsiaKe,
MOXHO, NpepBaB NPUroToB-
neHune, BblHYTb U3 OPUTIOP-
HULbI M NepemeLlaTb.

Bbineyka He XpycTtAllan

He ucnonbaytoTca Tpaau-
LIMOHHbIE UHIPUONEHTbI ANS
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTbIE, Ha NOBEpPX-
HOCTb MOXXHO HAHECTW Crown
mMacna.

HeBo3MOXXHO nnaBHO
NMOMECTUTb Yally B KOpMnyc
yCTpOKncTBa

YpeamepHoe Konm4ecTBo
WHIpeaneHTOB B Yalle

YMeHbLUMTE Ype3MepHoe
KONINM4eCTBO MHIpeaneHTOoB

Benbii abim YKapsitcs XXupHble UHrpe- Mpy NpUroToBNEHUN XMpP-
OVEHTHI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
e BbIXOAUT MHOTO AbIMa,
4YTO SABMSIETCS HOPMarbHbIM
ABMEHMEM.
Bo cpuTiopHuLe ocTanmcek | Obs3aTtenbHO ounlanTe
OCTaTKM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHMLy nocne kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMonb30BaHUS.
E1 C6on patuuka O6paTnTbCst B CEPBUCHbIN

LEHTP AN peMOoHTa

XpaHeHue

- Mepen xpaHeHnem OTKMHYMTE NPUBOP OT CETU U AaNTE eMY OCTbITb.

- OumnctUTe, NPOTPUTE HACYXO M NPOCYLLUUTE NPUGOP Nepen XpaHeHeM.
- He knagute Ha npubop TSXenbiX NpeaMeToB.
- XpaHute npuGop B CyxoM, NpoXnagHOM, He 3arnbifieHHOM MecTe BAanv oT AeTeit 1 nioaen
C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKUMU U YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTAIMMU.

YTunusauus

oT1oT NPOAYKT M ero 4YacTtn He cnenyet Bbl6paCbIBaTb BMECTE C KakMMu-nnbo otxoaamu.
Cne/J,yeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX nepepa60TKe N XpaHeHuto, YTOObI nogaepXueatb
MNOBTOPHOE MUCNoJib3oBaHME MaTepuaribHbIX peCypCcoB. Ecnn Bbl pelwunnu Bbl6pOCVITb
yCTpOﬁCTBO, I'IO)KaJ'IyVICTa, VICI'IOJ'IbSyI;ITe cneynanbHble BO3BpPATHbIE U cGeperarou.u/le CcucTe-

Mbl.

XapakTepucTUKN KOMMNIEKTaUNA N BHELIHUA BUA U3LENns MOryT He3Ha4YnTernbHO n3me-
HATbCA Npoun3BoAUTENEM, be3 yXyalweHna OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX Ka4yecTB nsagenud.
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[Osakyemo Bam 3a noKynky TexHiku!

®

(V]Cﬁﬁl A A y A

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-760;

OneKTPOXMBMNEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HowmiHanbHa notyxHictb 2000-2400 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |

3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0

Yawa: 3.5n+6n.

KinbkicTb nporpam: 8

MpumiTka: XapakTepuncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUMNSAA BUpoOy MOXyTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHoBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKNaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTL BUKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3nevHunMm.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
piaVHN.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHsi BOAW | BOMOMM Ha €NeKTPUYHI YaCcTUHW npunagay.

- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.

Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBWn BUHUKAE HebGe3neka ypaKeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHWI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBxXau BUAManTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHM.

- 3abopoHsETLCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
pO3eTKM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMNEHHS 3a3Ha4yeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiOKMNYaTUCA TiNbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BukopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadiB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu NPUYNHOI MOLLKOMKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHUKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpinn He npusHaYyeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HYMMW cUCTEeMaMM AUCTaHLiNHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunag BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLeHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X rOAuH, LWO6 YHUKHYTU MOMOMKWN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLIHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BrKopuCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWWHYp abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLKomxeHnn abo notpanve y Boay. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTilHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHUMU
i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNOAbMM LLIO HE MakoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX NpumnagiB, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs Mg KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0co00H0 BifnoBigansHo 3a ix 6e3neky.

- He posBonsinTe fitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LUHypa XUBIMEHHS [0 HArpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMmiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBymnTe Npunag nosa npuMileHHIMU.

- He BukopucToBynTe Nnpunag nig vyac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBi
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiKi 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBatoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HarpiTx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Kii NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHSs i NnepeHeceHHs HarpitTol Yalli BUKOPUCTOBYMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLieBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OlIKY!

- 3abopoHAETLCA BKIOYATK aepodpUTIOPHULIKD Oe3 BCTAHOBMNEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXXeHHS!
NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.

- He nepeBuwynTe BKkasaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.

- He GnokyiiTe BEHTUNALINHI OTBOPW, HE HaKpyBanTe nNpunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
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HanTecs, WO HaBKoMo aepopuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcst 4OCTATHIO BiACTaHb ANt BEHTU-
nsauii nig vac i po6otn (He meHwe 20 cM [0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpiH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTiB (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig HumuK). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapm Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU 0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoayKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUMPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMmm Bupo6-
HUYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
[ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi @60 kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkainTecsa [0 BHYTPILHBOI YaCTUHW Npunagy nig vac noro pobotn

[nsa komepuiiHOro BUKOpPUCTaHHSA NpuabanTe TeXHiKy NPOMMCIIOBOro Npu3Ha4eHHs.
[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npyunag Bnae B BoAy abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boaa, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3ETKM, HE TOpPKaK4MChb 4O caMoro npunagy abo Boau.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNMx4oro
CEpBICHOTO LIEHTPY.

Ha cxewmi BuLe nokasaHa 3afiHA YacTUHa Koprycy npunagy Ta BeHTUNsUiiHi oTBOpK Bia-
3HayeHi cTpinkamu. TpuManTe Ui obnacTi BiNbHMMM Bif NEpeLIKon, SK 3a3Ha4YeHo BULLIE.
[MepekoHanTecs, WO nigcTaBka po3TalloBaHa B HWXKHIM YaCTUHI (OPUTIOPHULI | BCTAHOB-
1leHa NpaBuUIbHO: CTPINKa B LEHTPI MiACTaBKM NOBUHHA BKa3yBaTW Ha 3aHI0 YaCTUHY
BUTSDKK
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Cknap npucTporo

1. NMaHenb ynpasaiHHA

2. 3HIMHa Yalwa ANa CMaXKeHHsa npasa R
3. 3HiMHa Yala AnA cMaXKeHHA nisa L
4. PyuKa npasoi yauwi (R)

5. PyuKa niBoi yawi (L)

6. MNiactaBka x2
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MaHenb ynpaBniHHA

. HanawTyBaHHA TemnepaTypu (+)

. MeHto (B1bip nporpamm npuroTyBaHHA)
. BctaHOBNEHHSA Yacy (+)

. HanawTyBaHHA TemnepaTypu (-)

. YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS }KMUBNEHHSA

. 3aBEPLINTN CUHXPOHI3aL,ito

. Crapt/Naysa

. KHONKa yBiIMKHEHHA niacBivYyBaHHA YaLli
. BctaHoBNEHHSA vacy (-)

10. NliBuit cBiThOAiOAHMI Ancnaen

11. NMpasuii cBiTIOAIOAHUI AnCNNEN

OO NOULLPE, WN -

®YHKUIT NAHENI YNPABNIHHA
KHorika xueneHHs
* KHOMKa yBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS XKMBMEHHS MiACBIYYETLCS, SK TiNbKY aepodpiTHPHULIS
Oyne nigknoveHa 0o Mepexi.
* HaTuCHIiTb KHOMKY XMBMEHHS, W06 YBIMKHYTW MPUCTPINA, KHOMKM YNpaBniHHA MiBOO Ta
npaBoto YaLleto MiacBivyTbCS.

Jlisutl ma npasuti ceimmnodiodHi ducnner
« JliBuiA i NnpaBuMI CBITNOAIOAHI AMCNNEl NoKa3yBaTUMYTb 3afaHy TeMneparypy, a Takox
BCTAHOBIEHWI Yac MPUroTYBaHHS, LLO 3aru1LLNBCS.

KHonika «[Tyck/lNay3a»
* HaTucHiTb kHoMKy «CTapT/MNay3a», Wwob posnoyatn abo NpuaynuHATI NPUroTYBaHHS.

KHonku ecmaHoeneHHs memnepamypu

* HaTuCHIiTb KHOMKM yCTaHOBKM TemnepaTypu, LWob BigperynoBat TemnepaTypy npuroTy-
BaHHS, o0 ckacyBaTu nonepeaHb0 BCTAHOBMEHi PyHKLIi, Ae Le HeobxigHo.

» Temnepatypa nigsuLLyBaTUMETbCA abo 3HNXKYBaTUMETLCH 3 Kpokom 5°C.

* HaTUCHITb KHOMNKM Ta yTPUMYyNTE ANS BCTAHOBIEHHS Aiana3oHy Temnepatypy MiHIMyM Bif
80°C makcmmyMm o 200°C gns Bcix nporpam, okpim cyLwiHHg (30—100°C).

KHonku kepyeaHHs1 Yawamu 0719 CMaXeHHS

* HaTucHiTb KHOMKY kepyBaHHS MiBokO Yalueto, wob BubpaTu nisy vawy. KHonka bnmmatume
NpW HaTUCKaHHI

* HaTWCHIiTb KHOMKY KepyBaHHS NpaBoto Yalleto, Lwob Bnbpatn npasy Yawly. KHonka 6nnma-
TUME MPW HATUCKaHHI.

MeHto (8ubip npozpamu npuaomyeaHHs1)
BnbepiTb ogHy i3 8 nporpam npuroTyBaHHs. [py HAaTUCKaHHI iHAMKATOP KHOMKWU BUOpaHoi
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nporpamu 6yae 6numatu, Yac i Temnepatypa 6yae BCTaHOBNEHO aBTOMATUYHO.

» HatucHiTb kHonky «Ctapt/lMay3a», wob po3noyaTt NpUroTyBaHHs.

+ BcTaHoBMneHi napameTpy TemnepaTtypy Ta 4acy y nporpam MOXHa cKacyBaTu, HaTUCHYB-
LUX KHOMKW BCTAHOBMEHHS TemnepaTypu abo KHOMKM BCTAHOBIEHHS Yacy, LWo6 BiAnoBigHUM
YMHOM BCTaHOBUTY BaxkaHy Temneparypy Ta yac.

AepodpiTIopHMLS 3anporpaMoBaHa Ha 8 Nporpam NpUroTyBaHHS HAaCTYMHUM YUHOM:

HanomuHxa-
Mo ymonua- .
Bpems no Temnepatypa BpemeHHo Hue o
Mporpama HuI0 )
yMoON4YaHunio AnanasoH AnanasoH onpokuabiBa
Temnepartypa

HarapgaTtn
Kapronna | 50c 28xs. | 80°C-200°C 1-60 XB. | uepes 10&20

¢p| XBUINH
A Harapatu
Creiik | 180°C 15MuH. | 80°C -200°C 1-60 MUH. | uepes8
XBUINH
Mope— Harapatun
200°C 18xs. [80°C-200°C 1-60 xB. | uepes9
npo'quTM XBUNMNH
BekoH 180°C 6 XB. 80°C -200°C 1-60xB. | -
PN Harapatu
. CMaKeHHsn 200°C 25 xB. 80°C -200°C 1-60 xB. | uepe3 10&20
) XBUNVH

3anikanHa | 180°C 12x8. | 80°C-200°C 1-60xB. | -

@ OBovi 160°C 20 XB. 80°C -200°C 1-60xB. | -

Rervapauia | o roc 8roguH | 30°C-100°C | 1-12roguH | -
(cywiHHA)

Mpumitka

BcTaHoBneHi napameTpy Yacy Ta TemnepaTypuv 3a NPOMOBYaHHAM € PeKOMeHA0BaHU-

Mu. OCKiNbKX NPOAYKTW, IHTPEQIEHTY BiOPI3HAOTHCS 3@ NMOXOAXKEHHAM, PO3MIPOM, piBHEM
BMICTy BOMOrMM, Yac i TemnepaTtypa NpuroTyBaHHS Anst AOCATHEHHST HAMKPaLLOro pesynsraTy
MOXYTb 3MiHIOBaTUCA. 3 ypaxyBaHHAM AaHUX 0COBNMBOCTEN Ta CBOIX KyniHApHWX Nepesar,
napameTpu Yacy Ta TemnepaTypu MOXXHa BCTaHOBUTU iHOMBIAYyaNbHO.
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MMig yac npuroTyBaHHs 3'ABNSIETLCA HaragyBaHHsS NPO HEOOXiAHICTL NepeBEPHYTU NPOAYK-
TW: NyHae 3BYKOBWIA CUrHan i Ha BiaNoBigHOMY cBiTnogiogHOMY Aucnnel BigobpaxaeTbcs
trn.

KHorka ecmaHoerneHHs yacy

* HaTWCHiTb KHOMKM BCTAHOBMEHHS Yacy, Wob BigperynoBaTi Yac NpUroTyBaHHs Ta ckacy-
BaTW nonepeaHbO BCTAHOBMEHi pyHKLii, Ae Le HeobxiaHo.

* Yac 36inbluyBaTUMETbCSt @00 3MEHLLYBAaTUMETbLCSI 3 KDOKOM B 1 XBUIMHY.

* HaTucHiTb Ta yTpumyinTe KHOMNKy. [liana3oH yacy LoHanmeHLle Big 1 XBUIMHU MakCUMyM
00 60 xBUNUH Ans BCix nporpam, Kpim cyLwiHHa (1-12 roguH).

3asepweHHs cuHXpoHi3auji

* HaTucHiTb KHOMKY «3aBepLUeHHST CUHXPOHI3aLii», LWo6 obuasi Yalli NS CMaxeHHs 3aBep-
LUMIN NPUTOTYBaHHSI OIHOYACHO.

* BcTaHoBiTh B 060X Yallax Yac i Temnepatypy NpuroTyBaHHs, a NoTiM HAaTUCHITb KHOMKY
«Sync Finishy.

» Ha cBitnogiogHomy avcnnei yaili 3 6inbLy KOPOTKMM YacoM NPUroTyBaHHs BigobpaxaTu-
METbCS «---» , OCKINIbKM PPUTIOPHULA CUHXPOHI3YE OCTATOYHUIA Yac NPUroTyBaHHS.

* AepopUTHULIA PO3MOYHE NPUTOTYBaHHS 3 Yallel, BCTaHOBMEHY Ha GinbLu TpuBanui

Yyac NpuroTyBaHHs, a apyra yailua 3 GinbLl KOPOTKUM YacOM NMPUrOTYBaHHSI NMOYHE NpoLec
roTyBaHHs Mi3Hille, Wob rapaHTyBaTy, L0 Yac NpUMroTyBaHHs B 000X SLLMKaxX 3aBepLUMTbCS
0oOHOYaCHO.

Mpuknaa:

AKLo Yac NpUroTyBaHHA y npasiil Yali ctaHoBUTb 20 XBUMMWH, a Yac NPUroTyBaHHS Y MiBin
yawi — 14 xBUNUH, TO y NiBiN YaLli PO3NOYHETLCS NPUrOTYBaHHA Yepes 6 XBUIWH nicns
cTapTy poboTuK NpaBoi YaLli, Tak Lo ABi Yalli 3aKpMBaTbCH OAHOYACHO.

IHCTpYKUifA 3 ekcnnyaTauii

BcTaHOBITL NPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIA Ta YNCTI NOBEPXHI.
MigkntoviTe Npunag 4o eneKkTpoXMBIIEHHS, BCTaBTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Mu.

YBara! byaste o6epeXkHi Npy KOPUCTYBaHHI 3 BUCYBHUMMW YallaMmu aepopuTiopHULi. Peko-
MEHAYETbLCSA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHI MPUXBATKN.

1. MNepen BUKOPUCTAHHAM BUTAMHITL MpaBy Yally Ta NiBy yaLlly.

2. MepekoHainTecs, Wo 06uasi NigcTaBKy po3TalloBaHi B HUXKHIN YacTUHI Yall aepodp-
PUTIOPHULL.

3. BcTaHoBITb YaLli y (pUTIOPHALIO, NEPEKOHABLLWCH, LLIO BOHU MOBHICTIO 3aCyHYTI.

Mpunapg He npautoBaTMme i Ha BignoBiAHOMY cBiTnogioaHomy ancnnei 6yae BigobpaxaTtu-
cs Hanuc «OUEy», siKLo BUCYBHI Yalli He OyayTb NOBHICTHO BCTaBMEHI B KOPMYC MNPUCTPOLO.

[igcTaBKkn NOBMHHI NpunsiraTy 40 OCHOBW KOXHOI Yalli aepopUTIOPHMLL, OCKINTbKM BOHK

nigHiMalTb NPOAYKTY Big OCHOBM Ta 3abe3nedyoTb LMPKYISLIi0 NOBITPS HABKOMO NpoaykK-
TiB 4N PiBHOMIPHOIO MPUrOTYBaHHS.
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NMPUTOTYBAHHA B AEPO®PUTIOPHULI

1. OBepexHO BUTAMHITbL 3 aepoddpiTIOPHNULL BUCYBHY Yallly, Ska BUKOPUCTOBYBaTU-

mMeTbcsi. [pUCTpi MoXXHa BUKOPUCTOBYBaATK 3 0gHMM abo ABoMa Yallamu. [epekoHanTecs,
LLIO MiACTaBKN po3TalloBaHi BHU3Y 060X Yall.

HE 3HimalTe 3 nigctaBku CUMIKOHOBI HIXKKM, OCKINbKU BOHW YTPUMYIOTb MiACTaBKy Ha Micui
Ta 3anobiratoTb MNOLUKOAXKEHHIO Yallli.

2. MNomicTiTe NpoAyKTH, SIKi NOTPIGHO NPUroTyBaTK, y BUCYBHY Yally aepodpiTiopHUL, nepe-
KOHaBLUUCb, L0 3anvLIMNOoCcs 4OCTaTHbO MicUsa AN UMPKYNAUil NoBIiTPs, He 3anoBHONTE 1T
00 KpaiB. BcTtaBTe valwly Hasag y (ppuTIOpHULIO, MEPEeKOHaBLUNCh, WO BOHa 3adikcoBaHa.
AepodpuTHULA He MpaLoBaThMe, SKLLO BUCYBHA Yalla 3HsiTa abo BCTaHOBMNEHa Henpa-
BUWITbHO.

3. HaTUCHITb KHOMKY >XUBIEHHS, LWOO YBIMKHYTU MPUCTPIN, NICIs YOro KHOMKMN KepyBaHHS
NpaBoo Ta MiBOKO YaLleto MiACBIYYTbCA.

4. HaTuCHIiTb KHOMKY KepyBaHHS MpaBoto abo niBoko Yalueto, iHAuKaTop KepyBaHHSA Ya-
et NoyHe brimmatu, a NoTiM 3'ABUTLCSH MEHIO NMONepeaHiX HanawTyBaHb NPUroTyBaHHS.
HanawTyBaHHA TemnepaTypu, CUHXPOHI3aLlisi 3aBepLUEHHS Ta KHOMKM BCTAHOBMEHHS Yacy
nigcBIvyOTHCS.

5. O6epiTb NOTPiGHY Nporpamy NpMroTyBaHHA OAHY 3 8 AOCTYNHMX 3a AONMOMOIOK KHOMKM
MeHto. MNonepeaHbO BCTAHOBMNEHI NPOrpaMu NPUroTyBaHHA MOXHa CKacyBaTuh, HaTUCHYBLUN
KHOMKM «HanawTyBaHHS TemnepaTypu» Ta «HanawTyBaHHS Yacy», o6 BianoBigHO BCTa-
HoBWTK BaxkaHy TemnepaTtypy Ta 4ac.

6. HatucHiTb kHonkn «HanawTyBaHHs TemnepaTypu» Ta «HanawTyBaHHs Yacy», wob
BCTaHOBUTW TEMMEPATYpy Ta Yac BPYUHY.

7. MNoBTOpPITh KpokM 4 abo 5, onucaHi BuLLe, 06 BUKOPUCTOBYBATH iHLLY Yally. AKLLo Yac
NPUroTyBaHHS y Pi3HNX Yallax pi3HWIA, HAaTUCHITb KHOMKY « CUHXPOHI3yBaTn 3aBEpLUEHHS»,
LWo6 obuagsi Yalli 3aBepLUNV NPUrOTYBaHHS OHOYACHO.

8. HatucHiTb kHonky «CTtapt/lMay3a», wob po3noyaTt NpUroTyBaHHs.

9. MNicnsa 3aKkiHYeHHSA NPUroTyBaHHSA Ha NiBOMY Ta NPaBOMY CBITINOAIOAHMX AUCTNEAX
3'BUTBCA NOBIAOMMEHHS «End», a BEHTUNATOP NPOAOBXMTE NpaLoBaTH e AeSKui vac,
wo6 oxonoautu npunag. licnsa usoro nponyHae 3 3ByKOBi CUTHANM, BKa3youn Ha Te, Lo
Tenep Yalli MOXXHa BUTAryBaTu.

10. BbiHbTE Yaluy (1) aapodpuUTIOpPHULbI 1 MOMECTUTE Ha XXapONpPOYHYH MOBEPXHOCTb.
YBara! bygbte 06epexHi NpMKOpUCTYBaHHI 3 Yyallamn. PekomeHayeTbCa BUKOPUCTOBYBaTH
KYXOHHI MpUXBaTKu.

HE BUKOPWCTOBYWTE meTanese KyXOHHE npunaaas, OCKinbku Lie MoXe Npu3BecTu Ao
MOLLKOKEHHSA aHTUNPUrapHOro NOKpUTTS. BUkopucToBynTe 3 aepodpiTIOPHULEID TiNbKN
Aepes’sHe abo nnacTMkoBe (HENNOHOBE) KYXOHHe npunaaas.

PekomeHpauii

Lis aepodpiTiopHMLIA FOTYE 3 Ay)Xe HEBENMKOO KiNbKICTIO pOCNMHHOI onii abo B3arani 6e3
Hel, LWo 3abe3nevye GinbLl 340pOBE NPUIOTYBaHHSA 1Xi.

* AKwWwo, Hanpuknaa, Ang 404aTKOBOro MiapyM’siHIOBaHHSA NOTPIGHO Tpoxu onii, BUKOPUCTO-
BYMTE NMOMIPHY KifnbKiCTb Onii y BUrMsAi cnpeto.
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« HE HAMOBHIOWTE OPUTIOPHULIO ONIED, OCKINbKN Lie MOXe NPU3BeCTU A0 3aiMaHHS Ta
onikiB.

* AepodpiTHPHULSA LWBKAKO roTye NPOLYKTU, BUKOPUCTOBYIOUN LWBUAKNUIN LIMKITIYHWUIA NOTIK
rapsi4oro nosiTpsi. 3

* HE BUKOPUCTOBYWTE meTaneBe KyxoHHe npunaaas abo arpecuBHi abpasunBHi Mytoui
3acobwm.

YuweHHsa Ta gornsag

YBATA!

- Hikonu He yucTnTh Nnpunag niaknioyeHnn o Mepexi.

- [Nepen o4ULLEHHSAM BUMKHITE NpUiag Bif enekTpoMepexi i JanTe NoOMY OXONOHYTH.

- He BukopucToByiTe abpasvBHi Ta CUbHO Aitodi YACTSYi 3acobu, rocTpi npeameT, meTa-
nesi rybku.

- Hikonun He 3aHyptoiTe CKOpOBApKY, il MEPEXEBUIA LUHYP | BUNKY y BOAY abo iHLi pianHu.
- He MunTe NpucTpin i MOro 4acTMHM B NOCYAOMUNHIA MaLLMHI.

MOXTMBI MPOBNEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHS

Onuc npo6nemu

MpuunnHa

PiweHHsn

EO [Monomka gatyuka. 3BepHITLCS 0 crewianisoBaHo-
ro CEpBICHOIO LIEHTPY.
E1 KopoTke 3aMukaHHst gatyvka. | 3BepHiTbCsi 4O creuianisoBaHo-

ro CepBiCHOrO LEHTpY

Mpunan He npadtoe

YKnBneHHs He nigknyeHo

BcTaBTe BUMKY LUHYpa XWB-
NEHHS B PO3ETKY

He 3anyctuBcs

HaTtucHiTb KHOMKy «cTapT /
cKacyBaHHSA»

3HiMHa valua He 3adikco-
BaHa HafinHO B KOPMyCi
npunagy

BcTaBTe valuy B kopnyc
NPUCTPOIO | NepeKoHanTecs,
L0 BOHa 3adikcoBaHa Ha
Mmicui

MpoaykTn He npuroTyea-
nmcb (noraHo obecMaxu-
nncb)

3aHafTo Mano npoaykTiB y
dpuTIOPHALI

Ao iHrpeaieHTiB 3aHaaTo
6araTto, 3aBaHTaxynTe ix y
pUTIOPHULIKO NopLisSMK

Yac npurotyBaHHs 3aHagTo
KOPOTKMI

306inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
HS

CAtastro”
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ka He NpoxaproeTbest
PiBHOMIpPHO

MpooyKTn yknageHi Wwinb-
HUM LLIAPOM

[Jeski npogykTu, po3raLuo-
BaHi BHaxnecT abo B Lwa-
X0BOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLLUN MPUrOTYBaHHS,
BUNHSATH iX 3 PPUTIOPHWL, i
nepemiwiaTtu.

Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCS
TpaauuiviHi iHrpedieHTn ans
CMaXkeHHs!

Akwo iHrpenieHTn cnabo-
MacIsHUCTi, HA NOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTU MacrioM

Hemoxnueo nnaBHo
MOMICTUTU YaLly y Koponyc
npunagy

HagmipHa KinbKicTb iH-
rpegieHTiB B YaLui

3MEHLUITb HaaMIpHY Kinb-
KiCTb iHrpegieHTIB

Binui gum CmMaxaTbCsl XUPHi iH- Mpw NPUroTyBaHHI XUPHMX
rpegieHTn iHrpegieHTiB BUX0anUTbL Ga-
raTto Aumy, LWo € HopMarb-
HUM SIBULLIEM
Y dppuTtopHuui 3anuwmnnncs | O6oB’s13koBO oumLLanTe
3anuLLKKn XMpy Big none- DPUTHOPHULIO NICNSA KOXHO-
PEeLHBOr0 CMaXEHHS ro BUKOPUCTaHHSI
E1 36in gatunka 3BeEpHYTHCS B CEPBICHUIA

LUEeHTP ANnA peMOHTY

36epiraHHs

- MNepepn 36epiraHHAM BigKMIOYITL NPUNaA BiA Mepexi Ta ganTe oMYy OXONMOHYTH.
- OYKnCTiTh, NPOTPITL HACYXO i NPOCYLITb Npunaa nepes 36epexeHHsM.

- 36epiraiTe MynbTMBapKy y 3ibpaHoMy BUMMsAI.
- He knapitb Ha npyvnag BaXkkux NpeaMeTiB.

- 36epiraiiTe npunag y cyxomy, NPOXOSIOAHOMY, HE 3anuneHoMy MicLi Aaneko Big AiTen i
nogen 3 obmexeHuMy isuYHUMK Ta PO3YMOBUMY MOXITMBOCTSIMM.

YTunisauin

Lle npoaykT Ta Oro YacTUHW He Crif BUKUAATV pasom 3 SkumMu-Hebyab Biaxogamu. Cnia,
BiANOBiAanbHO CTaBUTWCh A0 iX Nepepobkm i 36epexeHH:o, Wob niaTpMmMyBaT NOBTOPHE
BMKOPWCTaHHSA MaTtepianbHuX pecypciB. Ao Bu BUpiwmnu BUKMHYTU NpUCTpil, Byab
nacka, BUKOPUCTOBYNTE crneLianbHi NOBOPOTHI i 3bepiratodi cuctemu.

XapakTepucTUk KOMMNIeKTauis i 30BHiLLHIV BUrMS4 BUPOOY MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATMCS
BMPOBHUKOM, 6€3 MOripLUEHHSI OCHOBHMX CMOXMBYMUX SIKOCTEN BUPODBY.
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Certificated in Ukraine
Bupib cepTtudikoBaHo B YkpaiHi

Made in P.R.C. for Maestro
Apollo Corporation Limited ADD: Room 801-2, 8/F.,
Easey Commercial Building, 253-261 Hennessy Road, Wanchai, Hong Kong,
Anonno KopnopenwH Jiumuten Agpec: Pym 801-2, 8/F,
Man Komepumnan Bunaguhr, 253-261 XenHeccu Poap, BaHual, FOHKOHT
Anonno KopnopenwH Jlimiten Aapeca: Pym 801-2, 8/F,
13i Komepluman Bingixr, 253-261 XeHHecci Poan, BaHuai, FOHKOHT



