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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
NADZIEWARKA DO KIELBASY
PIONOWA
POJEMNOSC: 3 KG

Niezastgpiona w domowej produkcji wedlin - nierdzewna pionowa nadziewarka idealnie sprawdzi sie
podczas przygotowywania domowych kietbas, wedlin, a takze potraw z podrobdw, ktérych smak zachwyci
Twoich bliskich! Doskonata do napetniania farszem réznego rodzaju ostonek. Umozliwia produkcje
wyrobéw wymagajgcych uzycia ostonek od Srednicy 14 mm (wzwyz) m.in.: jelit baranich, wieprzowych,
wotowych, ostonek poliamidowych, biatkowych itp.

Nadziewarka wyposazona jest w 4 lejki (z systemem odpowietrzania), ktére sg stabilnie mocowane za
pomocg nakretki, a ich srednice wynoszg kolejno: 14, 18, 21, 25 mm.

Tiok urzgdzenia wykonano ze stali nierdzewnej i posiada on konstrukcje zapobiegajgcg jego
znieksztatceniu przy duzych sitach nacisku na farsz. Dodatkowo wzmocniony ttok zostat powleczony
silikonem zapewniajgcym szczelnosé. System odpowietrzania pozwala zas$ na sprawne dziatanie
nadziewarki.

Uzytkowanie:

1. Przed pierwszym uzyciem umyj nadziewarki cieptg woda.

2. Urzgdzenie przymocuj do blatu za pomocg zaciskow.

3. Korbe umocuj na watku przektadni znajdujgcej sie na ramieniu ttoka, uzywajgc do tego dotgczonej
Srubki.

4. Po zamocowaniu korby wykrec¢ ttok maksymailnie do gory.

5. Gtowice wraz z tlokiem zatdéz na kruciec znajdujgcy sie w gornej czesci korpusu i przekre¢ tak aby ttok
znalazt sie w osi cylindra nadziewarki.

6. Nasmaruj olejem jadalnym wewnetrzng $ciane cylindra oraz silikonowy ttok. Niezastosowanie
smarowania moze uszkodzi¢ mechanicznie produkt.

7. Zamontuj lejek, po czym nasmaruj olejem jadalnym jego zewnetrzng Scianke, w celu uftatwienia procesu
nadziewania.

8. Napefnij cylinder farszem, dobrze go ubijajac.

9. Przed zatozeniem jelita lub innej ostonki lejek powinien by¢ napetniony farszem do konca, dzieki czemu
uniknie sie jego napowietrzenia i utatwi nacigganie jelita na lejek.

10. Przygotowanie odpowiednio (wg instrukcji uzytkowania) jelita lub ostonki naciggnij na lejek i rozpocznij
proces nadziewania.

Dtugosé lejkéw: 15 cm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Rozt6z urzgdzenie na czesci, doktadnie oczysc z resztek jedzenia, a nastepnie umyj.

Wskazane jest uzywanie tagodnych srodkéw czyszczacych przeznaczonych do usuwania tluszczu z
powierzchni metalowych oraz delikatnych akcesoriow, chronigcych przed zarysowaniem — najlepiej ggbki.
Po wyczyszczeniu / umyciu wszystkie elementy zestawu doktadnie wysusz i wytrzyj do sucha.

Wiasciwa i regularna konserwacja przedtuzy uzytkowanie produktu. Dbaj, aby byt on w dobrym stanie
przechowywany i wtadciwie wykorzystywany.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania ostonek wedliniarskich masg miesng. Uzywanie
urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem jest zabronione.

Urzadzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci.

Opakowanie i zuzyty sprzet nalezy usung¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na terenie panstwa, w
ktérym urzgadzenie to jest uzytkowane.
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— INSTRUCTIONS FOR USE—
SAUSAGE STUFFER
VERTICAL
CAPACITY: 3KG

An indispensable tool when making cold cuts at home— the stainless vertical stuffer will be a perfect
companion when you make your own sausages, cold cuts, as well as giblets dishes, whose taste will
delight your loved ones! Perfect for stuffing various types of casings. It enables you to prepare products
which require the use of casings with a diameter of 14 mm (and more), including sheep, pork and beef
intestines, polyamide casings, protein casings, etc.

The stuffer is equipped with 4 funnels (with the venting system), which are firmly fastened with a nut, and
their diameters are: 14, 18, 21, 25 mm.

The piston is made of stainless steel and its structure prevents its deformation by high pressure forces.
Additionally, the reinforced piston is coated with silicone, to ensure tightness. The venting system allows for
the smooth operation of the stuffer.

Instructions for use:

1. Before first use, wash the stuffer with warm water.

2. Attach the device to the counter with clamps.

3. Attach the crank to the gear shaft on the piston arm using the screw provided.

4. After fastening the crank, unscrew the piston upwards.

5. Put the head together with the piston on the fitting on the upper part of the body and turn it so that the
piston is in the axis of the stuffing cylinder.

6. Lubricate the cylinder inner wall and the silicone piston with cooking oil. Lack of lubrication can lead to
mechanical damage to the product.

7. Attach the funnel and lubricate its outer wall with cooking oil, to facilitate the stuffing process.

8. Fill the cylinder with the stuffing, tamping it down well.

9. Before putting the intestine or other casing on, the funnel should be completely filled with the stuffing,
which will help avoid entrapment of air and make it easier to pull the intestine onto the funnel.

10. Pull the intestines or casings (prepared according to the instructions) onto the funnel and start the
stuffing process.

Length of the funnels: 15 cm

CLEANING AND MAINTENANCE

Disassemble the appliance, thoroughly clean it of food residues, and then wash it.

It is recommended to use mild cleaning agents designed to remove grease from metal surfaces and
delicate accessories that protect against scratching - preferably a sponge. After cleaning / washing, all
components of the kit should be thoroughly dried and wiped dry.

Proper and regular maintenance will extend the life of the product. Make sure it is in good condition and
properly used.

SAFETY INFORMATION

The stuffer is intended for stuffing of meat casings with meat batter. Improper use of the device is
prohibited.

Device not suitable for children.

Packaging should be disposed of in compliance with the regulations in force in the territory of England.
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— BENUTZERHANDBUCH —
WURSTFULLER
VERTIKAL
KAPAZITAT: 3 KG

Unersetzlich bei der Produktion von Wirsten zuhause — der rostfreie vertikale Wurstfuller wird sich ideal bei
der Zubereitung von hausgemachten Wirsten, Fleischwaren sowie Gerichten aus Innereien bewahren,
deren Geschmack l|hre Lieben begeistern wird! Ideal fur die Fullung von verschiedenen Wursthallen.
Ermoglicht die Produktion von Erzeugnissen, fir die Hillen von einem Durchmesser ab 14 mm, wie
Schafdarme, Schweinedarme, Rinderdarme, Polyamid- und Eiweihiillen u. A., gebraucht werden.

Der Wurstflller ist mit 4 Trichtern (mit einem Entliftungssystem) ausgestattet, die stabil an der
Flllmaschine mittels einer Mutter befestigt werden und deren Durchmesser jeweils: 14, 18, 21, 25 mm
betragen.

Der Kolben des Gerats wurde aus rostfreiem Stahl gefertigt. Er wurde so konstruiert, dass er bei grol3er
Aufpresskraft auf die Flllung formbestandig bleibt. Zusatzlich wurde der Kolben mit einer Silikonschicht, die
seine Dichtheit gewahrleistet, iberzogen. Das Entliftungssystem erlaubt ein effizientes Funktionieren des
Wourstfullers.

Nutzung:

1. Vor der ersten Verwendung den Wurstfliller mit warmem Wasser waschen.

2. Das Geréat an ein Klchen- oder Tischblatt mittels Klemmen befestigen.

3. Die Kurbel auf der Welle des Getriebes, das sich auf dem Arm des Kolbens befindet, mit einer Schraube
befestigen.

4. Nach Befestigung der Kurbel den Kolben maximal hochdrehen und so herumdrehen.

5. Setzen Sie den Kopf mit dem Kolben auf den Anschluss am oberen Ende des Gehauses und drehen Sie
ihn so, dass der Kolben mit dem Fiillzylinder fluchtet.

6. Die Innenwand des Zylinders und den Silikonkolben mit Speisedl bestreichen. Mangelnde Schmierung
kann zu mechanischen Schaden am Produkt fihren.

7. Den Trichter montieren und seine Innenwand mit Speisedl bestreichen, um den Beflillungsvorgang zu
erleichtern.

8. Den Zylinder mit der Fullung fullen, sie gut festklopfen.

9. Vor dem Aufstilpen des Darms oder einer anderen Hulle, sollte der Trichter mit der Fullung bis zum
Ende geflllt sein, damit keine Luft in ihn gelangt und der Darm leichter auf den Trichter aufgestulpt werden
kann.

10. Die entsprechend (gem. Anleitung) vorbereiteten Darme oder Hullen auf den Trichter aufstilpen und
befullen.

Lange der Trichter: 15 cm

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Zerlegen Sie das Gerat, reinigen Sie es grundlich von Speiseresten und waschen Sie es anschlie3end.

Es wird empfohlen, milde Reinigungsmittel zum Entfetten von Metalloberflachen und empfindliches
Zubehor zum Schutz vor Kratzern zu verwenden - vorzugsweise mit einem Schwamm. Nach dem Reinigen
/ Waschen sollten alle Elemente des Sets grundlich getrocknet und trocken gewischt werden.

Eine ordnungsgemalie und regelmaflige Wartung verlangert die Lebensdauer des Produkts. Stellen Sie
sicher, dass es in gutem Zustand ist und ordnungsgemaf verwendet wird.

SICHERHEITSHINWEISE

Der Wourstflller ist dafir bestimmt, Wursthillen mit Fleischmasse zu beflllen. Das zweckentfremdete
Verwenden des Gerates ist verboten. Das Gerat eignet sich nicht fur Kinder zum Spielen.

Die Verpackungen sollen gemaf der auf dem Gebiet Deutschland geltenden Vorschriften entsorgt werden.
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— MANUEL D'UTILISATION—
MACHINE A SAUCISSES
VERTICALE
CAPACITE: 3 KG

Indispensable dans la production domestique de saucisses - en inox, légére, verticale - parfaite pour la
préparation de saucisses maison, de charcuterie, ainsi que d'abats, dont le goQt ravira vos proches ! |déale
pour farcir différents types de boyaux. Elle permet de fabriquer des produits nécessitant I'utilisation de
boyaux d'un diamétre de 14 mm (ou plus) tels que : boyaux de mouton, boyaux de porc et de boeuf, boyaux
en polyamide, boyaux protéiques, etc.

La machine est équipée de 4 entonnoirs (avec systéme de purge), qui sont solidement fixés avec un écrou,
et leurs diamétres sont: 14, 18, 21, 25 mm.

Le piston de la machine est en acier inoxydable et a une conception qui I'empéche de se déformer lorsque
des forces importantes sont appliquées sur la farce. De plus, le piston renforcé a été recouvert de silicone
pour assurer |'étanchéité. Le systéme de purge permet un fonctionnement sans probléme de la machine a
saucisses.

Utilisation:

1. Avant la premiere utilisation, lavez la machine avec de I'eau chaude.

2. Fixez la machine a la table a I'aide des pinces.

3. Fixez la manivelle a I'arbre de transmission situé sur le bras du piston a I'aide de la vis fournie.

4. Apres avoir fixé la manivelle, dévissez le piston vers le haut et faites-le tourner.

5. Placez la téte avec le piston sur le raccord en haut du corps et tournez-la de maniére a ce que le piston
soit aligné avec le cylindre de remplissage.

6. Lubrifiez la paroi intérieure du cylindre et le piston en silicone avec de I'huile alimentaire. L’absence de
lubrification peut endommager le produit mécaniquement

7. Installez I'entonnoir, puis lubrifiez sa paroi extérieure avec de I'huile alimentaire pour faciliter le
processus de farcir.

8. Remplissez le cylindre avec de la farce, en la compressant bien.

9. Avant de placer un intestin ou autre boyau, I'entonnoir doit déja étre complétement rempli de la farce
pour éviter I'aération et faciliter le passage de l'intestin sur I'entonnoir.

10. Insérez les intestins ou les boyaux préparés selon les instructions sur I'entonnoir et commencez le
processus de farcir.

Longueur de I'entonnoir: 15 cm

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Démontez I'appareil, nettoyez-le soigneusement pour éliminer tout résidu de nourriture, puis lavez-le.

Il est conseillé d'utiliser des détergents doux congus pour dégraisser les surfaces métalliques et les
accessoires délicats qui protégent contre les rayures, de préférence une éponge. Aprées le nettoyage / le
lavage, tous les éléments de I'ensemble doivent étre soigneusement séchés et essuyés.

Un entretien approprié et régulier prolongera I'utilisation du produit. Veillez a ce qu'il soit stocké en bon état
et utilisé correctement.

INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Le remplissage est destiné pour le remplissage des intestins avec du pate de viande. La mauvaise
utilisation de I'appareil est interdite.

Dispositif non approprié pour enfants.

L'emballage doit étre éliminé conformément a la réglementation en vigueur sur le territoire de la France.
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA —
DESRUY KIMSTUVAS
VERTIKALUS

TALPA: 3 KG

NepakeiCiamas namuose gaminant rukytus mésos gaminius — neradijanciojo plieno vertikalus kimstuvas
idealiai tinka gaminant namines dedras, rikytus mésos gaminius, taip pat subprodukty gaminius, kuriy
skonis nustebins Jisy artimuosius! Puikiai tinka maltg mésa kimsti j jvairiy rasiy apvalkalus. Tinka gaminti
gaminius, kuriems naudojami apvalkalai nuo 14 mm (ir daugiau) skersmens, pvz., aviy, kiauliy, jauciy
Zarnos, poliamidiniai, baltyminiai apvalkalai ir pan.

Yra 4 jvairiy dydziy piltuvéliai (su oro Salinimo sistema), kurie stabiliai tvirtinami verzle. Jy skersmuo
paeiliui: 14, 18, 21, 25 mm.

Stimoklis pagamintas i$ nertdijanciojo plieno, jo konstrukcija saugo nuo deformavimosi, kai malta mésa
spaudziama didele jéga. Papildomai sutvirtintas stiimoklis padengtas silikonu, kuris uztikrina sandaruma.
Oro iSleidimo sistema padeda tinkamai veikti kimstuvui.

Naudojimas:

1. Prie$ pirma kartg naudojant kim$tuvg nuplauti Siltu vandeniu.

2. Prietaisg pritvirtinti prie stalvirSio gnybtais.

3. Rankeng pritvirtinti prie pavaros, kuri yra ant stimoklio peties, veleno pridedamu varzteliu.

4. Pritvirtinus rankeng stumoklj maksimaliai iSsukti aukstyn.

5. Uzdékite galvute su stimokliu ant korpuso virSuje esancios jungties ir pasukite jg taip, kad stimoklis
baty vienoje linijoje su uzpildymo cilindru.

6. Valgomuoju aliejumi sutepti cilindro vidine sienele ir silikoninj stdmoklj. Netepamg gaminj galima
mechaniskai sugadinti.

7. Pritvirtinti piltuvélj, paskiau sutepti jo iSorine sienele valgomuoju aliejumi, kad baty lengviau kimsti.

8. Cilindrg pripildyti maltos mésos ir gerai jg sugristi.

9. Prie§ uZmaunant zarng ar kitg apvalkalg piltuvélis turety buti ik galo pripildytas maltos mésos, kad j jj
nepatekty oro ir bity lengviau mauti zarng ant piltuvélio.

10. Tinkamai (pagal naudojimo instrukcijg) paruostg Zarng arba apvalkalg uzmauti ant piltuvélio ir pradéti
kimsti.

Piltuvéliy ilgis: 15 cm

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISardykite prietaisg dalimis, kruopSciai iSvalykite maisto liku€ius, paskiau nuplaukite.

Patartina naudoti Svelnius valiklius, skirtus riebalams Salinti nuo metaliniy pavirSiy, ir Svelnius priedus,
saugancius nuo jbrézimy — geriausia kempine. I8valius (iSplovus) visas rinkinio dalis kruop$&iai iSdziovinti ir
nuvalyti, kad bty sausos.

Tinkama ir reguliari priezidra pailgina gaminio naudojimg. Rapinkités, kad baty laikomas geros buklés ir
tinkamai naudojamas.

SAUGOS INFORMACIJA

KimsStuvas skirtas prikimsti deSry apvalkalus parengtu mésos miSiniu. KimStuvo naudojimas ne pagal
paskirtj draudziamas.

Jrenginys netinkamas vaikams.

|Jpakavima Salinti patartina laikantis Lietuvos teritorijoje galiojanCiy nuostaty.
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— LIETOSANAS INSTRUKCIJA-
DESU SPRICE
VERTIKALA
TILPUMS: 3 KG

Neaizstajama majas Skinka gatavosana — vertikala neruséjosa térauda Slirce bus lieliski piemérota majas
desu, Skinka, ka ari édienu no aknam pagatavoSanai, kuru garSa iepriecinds Jusu tuviniekus! Ideali
piemérota apvalku piepildiSanai ar dazadu pildijumu. Ta lauj radit produkciju, kuras gatavosana tiek lietoti
apvalki diametra no 14 mm (un lielaki), tai skaita: aitas, ciikas, liellopu, poliamida, olbaltumvielu utt.

é!irce ir aprikota ar Cetram piltuvém (ar atgaisoSanas sistému), kas droSi ir nostiprinamas ar uzgriezni, to
diametri attiecigi ir: 14, 18, 21, 25 mm.

lerices virzulis ir izgatavots no nertséjosa térauda un tam ir konstrukcija, kas novérs ta deformaciju pie
batiska spiediena uz pildijumu. Hermétiskuma nodrosinasanai, papildus nostiprinato virzuli klaj silikons.
AtgaisoSanas sistéma nodrosina Slirces nepartrauktu darbibu.

LietoSana:

1. Pirms pirmas lietoSanas izskalojiet Slirci ar siltu Gdeni.

2. Ar spailu mehanismu piestipriniet ierici pie galdvirsmas.

3. Ar komplekta esoSas skruves palidzibu pievienojiet kloki reduktora varpstai uz virzula sviras.

4. Péc kloka montazas pavirziet virzuli maksimali uz augsu.

5 Uzlieciet galvinu ar virzuli uz savienojuma korpusa augSdala un pagrieziet to ta, lai virzule batu viena
[TmenT ar uzpildes cilindru.

6. lesmérgjiet cilindra iekS&jo sieninu un silikona virzuli ar augu ellu. Smérvielas nelietoSana var radit
mehaniskus produkta bojajumus.

7. Uzstadiet piltuvi, tad, piepildiSanas procesa atviegloSanai, iesmérgjiet tas argjo sieninu ar augu ellu.

8. Piepildiet cilindru ar pildijumu to sablivejot.

9. Pirms zarnas vai cita apvalka novietoSanas piltuvei ir jabat pilnigi aizpilditai ar pildijumu, lai izvairitos no
gaisa ieklusanas taja un atvieglotu zarnas uzvilkSanu uz piltuves.

10. Pienacigi sagatavotu (atbilstosi lietoSanas pamacibai) zarnu vai apvalku uzvelciet uz piltuves un saciet
pildisanas procesu.

Piltuvju garums: 15 cm

TIRISANA UN APKOPE

Sadaliet ierici sastavdalas, rapigi notiriet partikas atlikumus, tad nomazgajiet.

Ir ieteicams izmantot mikstus tiriSanas lidzeklus, paredzétus tauku notiriSanai no metala virsmam, ka art
delikatus aksesuarus, kas pasarga no skrap&jumiem — vélams suklus. Péc tiriSanas/mazgasanas
nosusiniet visus komponentus un ripigi noslaukiet.

Pareiza un regulara apkope pagarinas produkta lietoSanas terminu. Uzturiet to laba stavoklt un pareizi
lietojiet.

DROSIBAS INFORMACIJA

Pilditajs paredzéts galas apvalku pildijumam ar galas masu. Nepareiza ierices lietoSana ir aizliegta.
lerice nav piemérota bérniem.

lepakojums jaiznicina saskana ar spéka esosajiem noteikumiem Latvijas teritorija.
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— KASUTUSJUHEND —
VERTIKAALNE VORSTIPRITS

MAHT 3 KG

Asendamatu singi valmistamiseks kodutootmises — roostevabast terasest vertikaalne prits sobib
suureparaselt koduvorstide, kodusingi, samuti maksaroogade valmistamiseks, mille maitse rédmustab teie
I&hedasi! Sobib ideaalselt erinevat liiki vorstikestade taitmiseks taidisega. Sellega saab valmistada tooteid,
mille valmistamiseks on vajalikud vorstikestad labimddduga alates 14 mm (ja suurema), sealhulgas
vorstikestad: lambasoolest, seasoolest, veisesoolest, poliamiidist, valkudest jms.

Prits on varustatud nelja lehtriga (6hu arajuhtimise susteemiga), mis on kindlalt kinnitatud mutriga, nende
l1abimdddud on vastavalt: 14, 18, 21, 25 mm.

Seadme kolb on valmistatud roostevabast terasest ja on sellise konstruktsiooniga, mis hoiab ara selle
deformeerumise, kui taidist surutakse tugevalt. Taiendavalt tugevdatud kolb on kaetud silikooniga, et
tagada hermeetilisus. Ohu drajuhtimise siisteem tagab pritsi térgeteta t606.

Kasutamine:

1. Peske vorstiprits enne esmakordset kasutamist sooja veega puhtaks.

2. Kinnitage seade kinnitusklambrite abil lauaplaadi kiilge.

3. Kinnitage vant kolvi hooval kaasasoleva kruvi abil reduktori volli kulge.

4. Keerake parast vanda paigaldamist kolb maksimaalselt tlespoole.

5. Asetage pea koos kolbiga korpuse Ulaosas asuvale litmikule ja keerake seda nii, et kolb oleks joondatud
taitesilindriga.

6. Maarige silindri sisemist seina ja silikoonkolbi taimedliga. Maarde mittekasutamine voib seadet
mehaaniliselt kahjustada.

7. Paigaldage lehter, seejarel maarige selle valisseina taimedliga, et kergendada taistoppimise protsessi.

8. Taitke silinder taidisega, pressides seda tihedalt.

9. Enne lehtri kiilge soole vdi muu vorstikesta panemist peab lehter olema taidisega taielikult taidetud, et
valtida sellesse 6hu sattumist ja kergendada soole tdmbamist lehtrile.

10. Témmake nduetekohaselt ettevalmistatud (vastavalt kasutusjuhendile) sool voi vorstikest lehtrile ja
alustage vorstikesta taistoppimise protsessiga.

Lehtrite pikkus: 15 cm

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

V6tke seade osadeks lahti, puhastage hoolikalt toidujaakidest, seejarel peske puhtaks.

Soovitatav on kasutada maheda toimega puhastusvahendeid, mis on mdeldud rasva eemaldamiseks
metallpindadelt, samuti drna toimega tarvikuid, mis kaitsevad kriimustuste eest — soovitatavalt kasnu.
Parast puhastamist / pesemist tuleb kdik komplekti komponendid hoolikalt kuivatada ja kuivaks héoruda.
Oige ja regulaarne hooldus pikendab toote kasutusiga. Hoidke seda heas seisukorras ja kasutage digesti.

OHUTUSINFO

Taitja on mdeldud liha kestade taitmiseks lihataidisega. Sedame muul otstarbel kasutamine on keelatud.
Seade ei ole sobiv lastele.

Pakendist tuleks vabaneda Eesti kehtivatele maarustele vastavalt.
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— NAVOD K OBSLUZE —
PLNICKA KLOBAS
SVISLA
OBJEM: 3KG

Nenahraditelna pfi domaci vyrob& uzenin - nerezova vertikalni plnicka se perfektné hodi pfi pfipravé
domacich klobas, uzenin i pokrmU z drobl a vnitfnosti, jejichz chut okouzli Vase blizké! Vynikajici pro
plnéni rdznych typl potravinaiskych obal(. Umozfiuje vyrobu vyrobkd, které vyzaduji pouziti oball o
priméru 14 mm (nahoru), a to mj.: ov¢€ich, veprovych, hovézich stfev, polyamidovych a bilkovinnych obalt
apod.

PIni¢ka je vybavena 4 plnicimi trubiCkami (s odvzdusfiovacim systémem), které jsou stabilné upevnény
pomoci matice, a jejich prameéry jsou: 14, 18, 21, 25 mm.

Pist zafizeni je vyroben z nerezové oceli a ma konstrukci, ktera zabranuje jeho deformovani pfi velkych
pritlaCnych silach plsobicich na nadivku. Dodate¢né zesileny pist je potazen silikonem, ktery zajistuje
tésnost. Odvzdusnovaci systém umozniuje plynuly chod plnicky.

Pouziti:

1. PFed prvnim pouZitim omyijte pIni¢ku teplou vodou.

2. Pfipevnéte zarizeni ke stolni desce pomoci upinacich svérek.

3. Pomoci dodaného Sroubu namontujte kliku na hfidel pfevodovky umisténé na rameni pistu.

4. Po namontovani kliky vySroubujte pist maximalné nahoru a otocte.

5. Nasadte hlavu s pistem na Sroubeni v horni ¢asti télesa a otocte ji tak, aby byl pist zarovnan s plnicim
valcem.

6. Promazte vnitfni sténu valce a silikonovy pist jedlym olejem. Nebude-li provadéno fadné mazani, mize
dojit Kk mechanickému poskozeni vyrobku.

7. Nainstalujte plnici trubku, a pak jeho vnéjsi sténu namazte jedlym olejem za ucelem usnadnéni procesu
pinéni.

8. Naplnite valec nadivkou a dobfe ji utladte.

9. Pfed umisténim stfeva nebo jiného obalu by méla byt plnici trubka zcela naplnéna nadivkou. Diky tomu
se vyhnete jejimu provzduSnéni a natazeni stfeva na plnici trubku bude jednodussi.

10. Pfipravené (podle navodu k pouZiti) stfeva nebo obaly natahnéte na plnici trubku a zanéte proces
pinéni.

Délka plnicich trubek: 15 cm

CISTENi A UDRZBA

Zafizeni demontujte na jednotlivé sou€asti, dukladné je ocCistéte od zbytkl potravin a poté umyjte.
Doporucuje se pouzivat jemné Cistici prostiedky uréené k odstranovani mastnoty z kovovych povrchl a
jemné pfisluSenstvi, které chrani povrch pfed poskrabanim — nejlépe houbu. Po vycisténi / umyti dikladné
vysuste vSechny soucasti soupravy a otfete do sucha.

Vhodna a pravidelna udrzba prodluzuje pouzivani vyrobku. Dbejte na to, aby se vyrobek uchovaval v
dobrém stavu a aby byl spravné pouzivan.

BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tato plnicka je ur€ena k pInéni masovych stfev masovou smési. Nespravné pouzivani zafizeni je
zakazano.

Zafizeni neni vhodné pro déti.

Baleni by mélo byt likvidovano v souladu splatnymi pfedpisy na tzemi Ceské Republiky.
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— PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUUN —
MALUUHKA ONA U3roTOAJIEHUA KOJIBACHI
BEPTUKAJIbHAA

EMKOCTb: 3 KI'

HesameHuma B gomallHEM Mpou3BOACTBE konbac — BepTMKanbHas MalUuMHKa M3 HepXaBetowewn cTtanu
OTNIMYHO nogonaeT ANA NPUroToBMEHUA AOMaLLHUX Konbac, Kon4YeHocTen, a Takke Onoa M3 noTpoxos,
BKYC KOTOpbIX nopaayeT Balumx 6nmskmnx! NgeanbHo nogxoauT ans HabuBKM pasnmyHbIX BUOOB 060SOYEK.
[Mo3BonsieT Npom3BOAMTL MPOAYKUMIO, TPeOyoLlyo Mcnonb3oBaHns obonoyek guameTpom ot 14 mMm (u
BbILLE), B TOM YMCIE: OBEYBbUX, CBMHbIX, FOBSDKbMX KULLEK, NONMaMUOHbIX, 6€nKoBbIX 060M04eK 1 T. M.
Wnpuy ocHaweH 4-ms1 gosatopamu (C CMCTEMOW BO3AyXOyAaneHus), KOTOpble HaAEeXHO 3aKkpenneHbl
rankom, a nx guameTpbl cocTaenawT: 14, 18, 21, 25 mm.

MopLueHb YyCTPOMNCTBA M3rOTOBIIEH M3 HEPXKaBEKLLEN CTanM U MMEET KOHCTPYKUUIO, NPpeLoTBpaLLatoLLyto
ero gedopmauuto, Korga npn Habuske NpUKNaabiBaeTCca 3HaunTenbHasa cuna. [JononHUTENBHO YCUNEHHbIN
MopLleHb MOKPbIT CUMMKOHOM Ana  obecneyeHnss repmeTtudHoctTM. Cucrtema yaaneHuss Bo3agyxa
obecneumBaeT 6ecnepeboriHyo paboTy HaOMBOYHOWM MaLLNHKN.

Ucnonb3oBaHue:

1. MNepepn nepBbIM UCMOSb30BAHMEM BbIMOMTE MaLLMHKY TEMNSION BOOOMN.

2. YCTPONCTBO KPEMNUTCA K CTOMNELUHULE 3aXXKUMaMMU.

3. 3akpenuTe pyKosTKYy Ha nepefaToYHOM Basy Ha KOPOMbICIE NOPLLHS C MOMOLLbIO MpuUiaraemoro BUHTA.
4. lNocne ycTaHOBKM PYKOSITKN BbIBEPHUTE NOPLUEHb MAaKCUMAaIIbHO .

5. YcTtaHOBMTE ronoBKy C MOPLUHEM Ha (OUTUMHI B BEPXHEN 4acTu Kopryca M MOBEPHUTE ee Tak, 4ToObl
nopLleHb ObiN COBMELLIEH C 3anpaBOYHbIM LIUMHLAPOM.

6. CMabTe BHYTPEHHIOI CTEHKY LMAMHApa M CUSIMKOHOBbLIA MOpLUEHb NuuieBbiM Macrom. OTcyTcTBue
CMasKkn MOXET NPUBECTU K MEXAHNYECKOMY NOBPEXAEHUIO U3OENUS.

7. YcTaHoB/UTE [03aTOp, @ 3aTeM CMaXbT€ MAacrioM €ro BHELLHIOK CTeHKy, 4ToObl obneruntb npouecc
HaYMHKW.

8. Hanonnute unnuHap dapiem, xopowo ero yrpamboBas.

9. lMepen HageBaHVeM KULIKM vnNn Apyron o6OMNOYKM [03aTop AOMKEH ObiTb MOMHOCTBI 3anOfiHEH
dapliem, 4Tobbl n3bexxaTb NonagaHns Bo3gyxa U obrnerdynTb HaTArMBaHUE KULLIKW.

10. MNoaroToBrneHHble COOTBETCTBYHOWMM 06pa3om (MO MHCTPYKUUKM) KULIKW UK OBONOYKM HATSHUTE Ha
[03aTop U NpucTynanTe K Habumske.

[nnHa go3atopos: 15 cm

YUNCTKA N OBCNTYKUBAHUE

Pasbepute npubop, TwaTenbHO O4YMCTUTE OT OCTATKOB NULLX U 3aTEM NOMOKTE.

PekomeHgyeTcss uncnonb3oBaTb MSArKME MoOOWME CpeacTtBa Ans  00e3XMpuBaHMS  MeTannmyecknx
NMOBEPXHOCTEN N AENUKATHbIX aKCeccyapoB AN 3alMTbl OT LiapanuH - enartenbHo rybkon. locne o4ncTku
/ CTUPKK BCe anemeHTbl Habopa HeO6X0ANMO TLLATENBHO NPOCYLINTL N HACYXO NPOTEPETD.

MpaBunbHOE K perynspHoe o0CNyXmBaHWE MPOANUT CPOK Cnyxbbl mnsgenus. Yoeamtecb, 4YTO OH B
XOPOLLEM COCTOSHUN N UCMONb3YeTCA NPaBUNBHO.

TEXHUKA BE3OIMNACHOCTHU

Wnpuy npegHasHadeH ana HabuBkm obonodek ana msaca dapleBon amynbcuen. HenpasBunbHoe
NCNoNb30BaHME YCTPOMCTBA 3anpeLLeHo.

YCTPOWNCTBO HE MPUrOAHO ANs AeTen

YnakoBky cnegyet yTunuaupoBaTb B COOTBETCTBMM C [JAEWCTBYOWMMKM Ha Tepputopum Poccun
HopmaTMBamu.
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— INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE—
APARAT DE UMPLUT CARNATI
VERTICAL
CAPACITATE: 3KG

De neinlocuit in productia de mezeluri de casa — aparatul de umplut carnati vertical din otel inoxidabil este
perfect pentru prepararea carnatilor de casa, a mezelurilor, precum si a felurilor de méancare a caror gust i
va incanta pe cei dragi! Perfect pentru umplerea diferitelor tipuri de membrane. Permite producerea de
produse care necesita utilizarea unor membrane cu un diametru de 14 mm (in sus), de ex. intestine de
oaie, de porc, de vita, membrane de poliamida, de proteine,etc.

Aparatul de umplut cérnati este echipat cu 4 palnii (cu un sistem de aerisire), care sunt bine fixate cu o
piulita, iar diametrul lor este de: 14, 18, 21, 25 mm.

Pistonul aparatului este fabricat din otel inoxidabil si are o structura care previne distorsiunea acestuia la
apasarea cu forta a umpluturii. In plus, pistonul consolidat a fost acoperit cu silicon pentru a asigura
etanseitatea. Sistemul de aerare permite buna functionare a aparatului de umplere.

Utilizarea:

1. Spalati umpluturile cu apa calda inainte de prima utilizare.

2. Fixati aparatul pe blatul de lucru cu ajutorul clestilor.

3. Atasati manivela la arborele de transmisie de pe bratul pistonului cu ajutorul surubului furnizat.

4. Dupa ce manivela este fixata, rasuciti pistonul pana sus.

5. Se pune capul cu pistonul pe fitingul din partea superioara a corpului si se roteste astfel incat pistonul sa
se afle in axa cilindrului de umplere.

6. lubrifiati peretele interior al cilindrului si pistonul de silicon cu ulei comestibil. Neutilizarea lubrifierii poate
deteriora produsul din punct de vedere mecanic.

7. Se monteaza péalnia si se unge peretele exterior cu ulei comestibil pentru a facilita procesul de umplere.
8. Se umple cilindrul cu umplutura, batand bine.

9. Palnia trebuie umpluta pana la capat cu umplutura inainte de a pune carcasa pentru a evita aerisirea si
pentru a facilita tragerea carcasei peste palnie.

10. Pregatiti intestinul sau carcasa in mod corespunzator (conform instructiunilor de utilizare), intindeti-o
peste palnie si incepeti procesul de umplutura.

Lungimea pélniilor: 15 cm.

CURATARE $I INTRETINERE

Demontati aparatul in piese componente, curatati-I bine de resturile de alimente, apoi spalati-I.

Se recomanda utilizarea unor detergenti usori, conceputi pentru a indeparta grasimea de pe suprafetele
metalice si accesorii delicate care protejeaza impotriva zgarieturilor - de preferintd un burete. Dupa
curatare / spélare, toate componentele setului trebuie sa fie bine sterse si uscate.

O intretinere adecvata si regulata va prelungi durata de viatd a produsului. Asigurati-va ca este in stare
buna si este utilizat corespunzator.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Dispozitivul este destinat pentru umplerea matelor cu tocatura. Utilizarea improprie a dispozitivului este
interzisa.

Dispozitivul nu este potrivit pentru copii.

Ambalajul trebuie sa fie eliminat in conformitate cu reglementarile in vigoare pe teritoriul Romania.

12
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— NAVOD NA OBSLUHU—
PLNICKA KLOBAS
VERTIKALNA
KAPACITA: 3KG

Nenahraditelna pri domacej vyrobe klobas — nerezova vertikalna plni¢ka je idealna na vyrobu domacich
klobas, jaternic a pod., ktorych chut o€aruje vaSich blizkych! Skvela na pInenie réznymi plnkami prirodnych
aj umelych obalov. UmoZnuje vyrobu udenin, na ktoré sa vyZaduje obal s priemerom 14 mm (a viac), napr.:
baranich, brav€ovych, hovadzich ¢riev, polyamidovych a bielkovinovy obalov a pod.

Sucastou dodavky su 4 natrubky (s odvzduSnovanim), ktoré su stabilne montované s pomocou matice, s
nasledujucim priemerom: 14, 18, 21, 25 mm.

Piest bol vytvoreny z nerezovej ocele a ma konStrukciu, ktora predchadza deformacii aj v pripade
silnejSieho tlaCenia na plnku. Okrem toho bol piest potiahnuty silikénom, ktory zaruCuje tesnost. A
odvzdusnovaci systém podporuje spravne fungovanie plnicky.

Navod na pouzitie:

1. Pred prvym pouZzitim umyte plnic¢ku teplou vodou.

2. Zariadenie pripevnite na stél s pomocou upinacich skrutiek.

3. Kluku pripevnite na valéek s prevodom, na ramene piestu, s pomocou skrutky dodanej spolu so
zariadenim.

4. Po montazi kfuky vytoCte piest maximalne hore a otocte.

5. Nasadte hlavu s piestom na armaturu v hornej Casti telesa a otocte ju tak, aby bol piest zarovnany s
plniacim valcom.

6. Natreté jedlym olejom vnutro valca a silikdnovy piest. Nemazanim suciastok modzete spbsobit
mechanické poSkodenie vyrobku.

7. Pripevnite natrubok, a pre zjednodusenie plnenia natriete ho zvonka jedlym olejom.

8. Naplnite valec plnkou, pInku riadne stlacte.

9. Pred natiahnutim ¢reva (umelého alebo prirodného) naplnite natrubok plnkou do konca, aby ste nevtlagili
vzduch do &reva a lahSie natiahli &revo na natrubok.

10. Vhodné pripravené Creva (prirodné alebo umelé — podla navodu na pouzitie) natiahnite na natrubok a
zacnite plnit.

Dizka plniacich natrubkov: 15 cm

CISTENIE A UDRZBA

Rozmontuje zariadenie na jednotlivé suciastky, riadne ich ocistite z pozostatkov potravin, a nasledne
umyte.

OdporuCame pouzivat jemné Cistiace prostriedky ur€ené na odstranenie tuku z kovovych povrchov a aj
jemné handri¢ky a hubky, aby ste zariadenie nepo8krabali. Po vycCisteni / umyti v3etky suciastky riadne
osuste.

Vhodné a pravidelné vykonavanie udrzbarskych prac predizi zivotnost zariadenia. Vyrobok skladujte a
pouzivajte v sulade s navodom.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

PIni¢ je uréeny na pinenie €rievok mletou masovou zmesou. Nespravne pouzivanie pristroja je zakazané.
Pristroj nie je vhodny pre deti.

Obal musi byt zlikvidovany v sulade s platnymi predpismi na uzemi Slovenska.
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— [HCTPYKLUIA 3 EKCMNYATAUITN —
KOBBACHUW LLINPUL,
BEPTUKAITIbHUN
OB"EM: 3 KI

HesamiHHa B goMalHbOMY BMPOOHUUTBI KOBOACc — BEpPTUKaANbHWA LUNPUL, 3 HEeipXXaBKOI CTani BiAMIHHO
nigivae ana NpuroTyBaHHS AOMaLLHiX koBbac, KONYEHOCTEN, a TaKoX CTpaB 3 NOTPyXY, CMaK sSIKUX NOTIWNUTb
Bawmx 6nm3bkmx! lgeanbHO nigxoauTb ONs HabuBaHHS pPisHUX BUAIB 00OMOHOK. [lo3Bonsie BMpOONATH
NPOAYKLUIit0, LLO BMMarae BUKOPUCTaHHA 0BONOHOK giameTpom Big 14 Mm (i BMLWE), B TOMY YMChi: OBEYMX,
CBUHSYUX, SNOBUYNX KULLOK, noniaMigHnx, 6inkoBMx 060NOHOK TOLLO.

Lnpny ocHaleHo 4-ma go3atopamu (3 CUCTEMOK BUAANEHHS MOBITPS), AKi HAZIMHO 3aKpinneHi ramkoto, a
ix giameTpu ctaHoBnATL: 14, 18, 21, 25 mm.

MopLieHb NPUCTPOLD BUFOTOBIIEHUI 3 HEIPXKaBKOI CTasli i Mae KOHCTPYKUItO, Wo 3anobirae noro gedopmalii,
Konu npu HabuBaHHI AoKNagaeTbca 3Ha4YHa cuna. [JoaaTkoBO NOCUMMAEHWUA NOPLLUEHb BKPUTO CUMIKOHOM Ans
3abesneyeHHs winbHocTi. CnucTtema BuaaneHHs MoBiTpsl 3abe3neyvye GeanepebiHy poboTy koBOGacHOro
wnpuua.

BukopuctaHHsA:

1. MNepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM NPOMUATE LWINPUL, TEMOK BOAOHO.

2. MpunCTpin KpIiNUTLCA OO0 CTINbHUL 3aTUCKaYamMu.

3. 3akpiniTb kKOpOy Ha NnepegaBanbHOMY Bany Ha KOPOMUCHI MOPLLHS 3@ 4OMOMOIOK 4O4aHOro rBUHTA.

4. TMicns BCTAHOBINEHHSA KOPpOW BUBEPHITH NOPLUEHD MAaKCUMarbHO LOTOpMW.

5. lNMoknagiTb ronoBky pasoM 3 MOPLHEM Ha 3'€4HyBady, PO3TallOBaHWM Yy BEPXHIN YacTUHI Koprycy, i
MOBEPHITb ii TaK, W06 NopLleHb ONUMHMBCA Ha OCi UuNiHAPa HanoBHIOBaYa.

6. 3MacTiTb BHYTPILIHIO CTiIHKY UMNiHAPA Ta CUIIKOHOBMI MOPLUEHb Xap4yoBOK ofieln. HeBnkopucTaHHA
MacTuna MoXxe NpPu3BecTn 40 MEeXaHi4YHOro NOLLUKOAXKEHHS BUPOOY.

7. BcTtaHOBiITE fo3aTop, a MNOTIM 3MacTiTb OSfli€El0 MOro 30BHIWHIO CTiHKY, WO6 nonerwutn npouec
HaAYNHAHHS.

8. HanosHiTb umniHap dapwem, gobpe 1oro yrpambysasLuun.

9. lNMepen HagsaraHHAM KULWIKKM abo iHLWOT 060NOHKK Ao3aTop Mae B6yTM MOBHICTHIO 3anoBHEHO (hapluem, wob
YHVUKHYTW NOTPaNAHHS NOBITPS | NONErnMT HaTAryBaHHS KULLIKW.

10. MNigroTtoBneHi BigNOBIAHMM YMHOM (32 IHCTPYKUiE) KUWKM abo OBOMNOHKM HAaTArHiTb Ha [o3aTop i
noynHanTe HabnBaHHs.

[oexnHa go3satopis: 15 cm

OYMLLEHHA TA KOHCEPBALUIA

Posibpatu npucTpin Ha getani, peTenbHO O4YUCTUTU, a NOTIM MOMUTMN.

PekoMmeHOyeTbCSH BMKOPUCTOBYBATU M'AKi 3acobn ANS YMLLEHHS, MpU3HA4YeHi NS BUOANEHHSA XUpy 3
MeTaneBux NOBEPXOHb, a TAKOX AenikaTHi 3acobu Ons YvLLEeHHA akcecyapw, ANs 3axXWUCTy Bif CTUPaHHS,
nepeBaxHoO rybky. Micna ounLLEeHHA/MUTTS YCi efleMeHTU peTenbHO BUCYLLNTU | BUTEPTM HACYXO.
MpaBunbHa i perynsapHa KoHcepBaLisi NPOAOBXUTb TEPMIH KOPUCTYBaHHA BUpo6oM. MNogbanTe npo Te, wob
BMpi6 36epiraBcs y XOpOLLUOMY CTaHi i BUKOPUCTOBYBABCS 3a NPU3HAYEHHAM.

IHOPOPMALUIA LLOAO BE3MNEKU

LWnpuy-HanoBHOBaY Npu3HayYeHnin Ans HaNoBHEHHST M'ACHNX 060NOHOK NOAPIGHEHNM M’ ICOM.
BukopucTaHHs He 3a NpusHavyeHHAM — 3ab0poHeHe.

MpucTpin He MOXHa gasatu 4iTaMm.

Y pasi nogaHHs ckapru ToBap NOBUHEH ByTWM HagaHWA y NOBHIN KOMMMEKTauii 3rigHO 3 YAHHUM
3aKOHOLaBCTBOM YKpaiHu.
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— BRUKSANVISNING—
KORVSTALLARE
VERTIKAL
KAPACITET: 3 KG

Ett oumbarligt verktyg nar du goér palagg hemma - den rostfria vertikala fyllaren kommer att vara en perfekt
foljeslagare nar du gor din egen korv, palagg, saval som indlvor, vars smak kommer att gladja dina nara
och kara! Perfekt for att stoppa olika typer av héljen. Det goér att du kan férbereda produkter som kraver
anvandning av hélien med en diameter pa 14 mm (och mer), inklusive tarmar av far, flask och nétkaott,
polyamidhdljen, proteinhdljen, etc.

Fyllaren ar utrustad med 4 trattar (med ventilationssystem), som ar ordentligt fastsatta med en mutter, och
deras diametrar ar: 14, 18, 21, 25 mm.

Kolven ar gjord av rostfritt stdl och dess struktur férhindrar dess deformation av hoga tryckkrafter.
Dessutom ar den forstarkta kolven belagd med silikon for att sdkerstalla tathet. Ventilationssystemet
mojliggor smidig drift av fyllaren.

Anvandningsinstruktioner:

1. Fore férsta anvandning, tvatta fyllningen med varmt vatten.

2. Fast enheten pa disken med kldammor.

3. Fast veven pa vaxelaxeln pa kolvarmen med den medfdljande skruven.

4. Efter att ha fast veven, skruva loss kolven uppat.

5. Satt ihop huvudet med kolven pa beslaget pa den 6vre delen av kroppen och vrid det sa att kolven ar i
axeln pa fyllningscylindern.

6. Smorj cylinderns innervagg och silikonkolven med matolja. Brist pa smorjning kan leda till mekanisk
skada pa produkten.

7. Fast tratten och smorj in dess yttervagg med matolja for att underlatta fyliningsprocessen.

8. Fyll cylindern med fyliningen, trampa ner den ordentligt.

9. Innan tarmen eller annat hdlje satts pa ska tratten vara helt fylld med fyliningen, vilket hjalper till att
undvika att luft fastnar och gor det lattare att dra in tarmen pa tratten.

10. Dra tarmarna eller héljena (beredda enligt instruktionerna) pa tratten och pabdrja stoppningsprocessen.

Langd pa trattarna: 15 cm

STADNING OCH UNDERHALL

Ta isar apparaten, rengor den noggrant fran matrester och tvatta den sedan.

Det rekommenderas att anvanda milda rengéringsmedel utformade for att ta bort fett fran metallytor och
omtaliga tillbehér som skyddar mot repor - garna en svamp. Efter rengéring/tvatt ska alla komponenter i
satsen torkas noggrant och torkas torra.

Korrekt och regelbundet underhall forlanger produktens livslangd. Se till att den ar i gott skick och korrekt
anvand.

SAKERHETSINFORMATION

Fyllaren ar avsedd for fylining av kétttarm med koéttsmet. Felaktig anvandning av enheten ar forbjuden.
Enheten ar inte lamplig for barn.

Forpackningar ska kasseras i enlighet med gallande bestammelser pa Sveriges territorium.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141;
93-373 Lodz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu, z wykluczeniem ttoka
sylikonowego, ktorego okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujgcy powinien spakowa¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w
czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji. Jezeli do
dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy
moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementdéw, lecz maksymalnie do 30 dni
roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej
eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukciji
uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwaranciji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przeglgdu
technicznego, wydania ekspertyzy technicznej.

11. Gwarancja nie obejmuije:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i koroz;ji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegoblnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

e uszkodzen ttoka spowodowane normalnym zuzyciem materiatu, chyba ze uszkodzenia powstaty w
wyniku wad materiatowych lub wadliwego wykonania;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych;

e czesci silikonowych oraz plastikowych zuzywajgcych sie w naturalny sposéb takich jak: uszczelka,
ttok, lejki.

12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich
praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt.
Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.
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14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem
zalecamy doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem

reklamacje@browin.pl.
W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakgji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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Ogolne bezpieczenstwo produktow (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 Lédz
tel: +48 42 232 32 00
browin@browin.pl
www.browin.pl
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