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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
NADZIEWARKA DO KIELBAS POZIOMA

Reczna nadziewarka do kietbas — prosta obstuga sprawia, ze jest idealnym narzedziem zaréwno do domowego
wyrobu wedlin, jak réwniez do wykorzystania w matych masarniach i gastronomii. Doskonata do napetniania
farszem ostonek wedliniarskich. Umozliwia produkcje kietbas, paréwek, kabanoséw, salami itp. Zaopatrzona jest w
4 plastikowe lejki w réznych rozmiarach — srednice wynoszg kolejno 14/18/21/25 mm.

Wzmocniony ttok zostat powleczony silikonem zapewniajgcym szczelnos$é. System odpowietrzania pozwala za$ na
sprawne dziatanie nadziewarki. Solidna, wzmocniona podstawka z dwoma dokrecanymi $ciskami pozwala na
stabilne przymocowanie nadziewarki do kuchennego blatu czy stotu.

Uzytkowanie:
1. Przed pierwszym uzyciem zaleca sie umycie nadziewarki cieptg woda.
2. Ostone pierscieniowa przednig oraz podktadke mocujgca lejka wraz z odpowiednim lejkiem nakreci¢ na
stalowy pojemnik.
3. Umocowac korbe na spiralnym tloku za pomocg $rubki znajdujacej sie w zestawie, a nastepnie ostone
pierscieniowa tylng przekreci¢ do konca ttoka zakohczonego dyskiem.
4. Napetni¢ farszem stalowy pojemnik.
5. Urzadzenie ustawi¢ na ptaskim, stabilnym podtozu np. blacie kuchennym badz stole i przy pomocy
zaciskow przymocowacé podstawke nadziewarki do blatu kuchennego czy stotu.
Sprawdzi¢, czy nadziewarka zostata stabilnie umocowana.
6. Spiralny ttok z ostong pierscieniowg tylng i z zamontowang korbkg wsungé do stalowego cylindra
z farszem i dobrze nakre¢ na pojemnik.
7. Jezeli nadziewarka jest napetniona i dobrze zamocowana, mozna rozpoczg¢ prace.

Dtugosc lejkow: 15 cm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Rozt6z urzadzenie na czesci, doktadnie oczy$¢ z resztek jedzenia, a nastepnie umyj. Wskazane jest uzywanie
tagodnych srodkdéw czyszczgcych przeznaczonych do usuwania ttuszczu z powierzchni metalowych oraz
delikatnych akcesoriéw, chronigcych przed zarysowaniem — najlepiej ggbki. Po wyczyszczeniu / umyciu wszystkie
elementy zestawu doktadnie wysusz i wytrzyj do sucha. Wtasciwa i regularna konserwacja przedtuzy uzytkowanie
produktu. Dbaj, aby byt on w dobrym stanie przechowywany i wtasciwie wykorzystywany.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania ostonek wedliniarskich masg miesng. Uzywanie urzgdzenia
niezgodnie z przeznaczeniem jest zabronione. Urzadzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci. Opakowania
nalezy usungé¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na terenie Polski.

CEND

— INSTRUCTIONS FOR USE —
SAUSAGE STUFFER HORIZONTAL

Manual sausage stuffer — easy handling makes it an ideal appliance both for household cold meats production,
as well as small abbatoirs and food industry. Perfect for filling sausage casings. Fit for production of sausages,
hot dogs, kabanosy, salami etc. Equipped with 4 differently sized plastic funnels — diameters, as follows,
are 14/18/21/25 mm.

The reinforced piston is coated with silicone, to ensure tightness. The venting system allows for the smooth
operation of the stuffer. The solid, reinforced base with two tightened clamps allows for the stuffer to be stably
attached to the kitchen counter or table.

User manual:
1. Washing the stuffer with warm water before first use is recommended.
2. Screw the front annular skirt and funnel's mounting pad along with appropriate funnel onto the steel
container.
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3. Mount the crank onto the spiral rod, using the screw included in the set, then screw the rear annular
skirt at the end of the disc-tipped rod.

4. Fill the steel container with filling.

5. Place the device on a flat, stable surface, like a worktop or a table, and fix the stuffer’s stand to the worktop
or table with the clamps.
Check the stability of the stuffer’s fixings.

6. Insert spiral piston with rear ring shield and mounted crank to a steel cylinder with stuffing and screw it
firmly onto the container.

7. Once the stuffer is filled and well fixed on the surface, begin operation.

Length of the funnels: 15 cm

CLEANING AND MAINTENANCE

Disassemble the appliance, thoroughly clean it of food residues, and then wash it.

It is recommended to use mild cleaning agents designed to remove grease from metal surfaces and delicate
accessories that protect against scratching - preferably a sponge. After cleaning / washing, all components of the
kit should be thoroughly dried and wiped dry.

Proper and regular maintenance will extend the life of the product. Make sure it is in good condition

and properly used.

SAFETY INFORMATION

The stuffer is intended for stuffing of meat casings with meat batter. Improper use of the device is prohibited.
Device not suitable for children.

Packaging should be disposed of in compliance with the regulations in force in the territory of England.

— BEDIENUNGSANLEITUNG —
WURSTFULLER HORIZONTAL

Handbetriebener Wurstfiiller - die einfache Bedienung bewirkt, dass er ein hervorragendes Werkzeug sowohl fiir
die hausliche Wurstwarenherstellung als auch fur den Gebrauch in kleinen Metzgereien und in der Gastronomie ist.
Er eignet sich hervorragend zum Befillen von Wursthillen. Er erméglicht die Herstellung von Wursten, Wurstchen,
Cabanossi, Salami usw. Er ist mit 4 Plastiktrichtern in verschiedenen Groflen ausgestattet - die Durchmesser
betragen der Reihe nach 14/18/21/25 mm.

Zusatzlich wurde der Kolben mit einer Silikonschicht, die seine Dichtheit gewahrleistet, Uberzogen. Das
Entliftungssystem erlaubt ein effizientes Funktionieren des Wurstfullers. Ein solider, verstarkter Ful mit zwei
Schraubklemmen erlaubt eine stabile Montage des Wurstfullers auf der Kiichen- oder Tischplatte.

Nutzung:

1. Vor dem ersten Gebrauch wird empfohlen, den Wurstfiller mit warmen Wasser zu reinigen.

2. Die vordere Ringblende sowie die Unterlegscheibe des Trichters mitsamt dem passenden Trichter
an den Stahlbehalteranschrauben.

3. Die Kurbel an dem Spiralkolben mithilfe der im Set befindlichen Schraube befestigen und anschlieRend
die hintere Ringblende bis zum Ende des mit einer Platte endenden Kolbens drehen.

4. Den Stahlbehalter mit der Fullung beflllen.

5. Das Gerat auf einer flachen, stabilen Unterlage aufstellen, z.B. Kuichen- oder Tischplatte,
und mit den Klemmen den Sockel des Wurstflllers an der Kiichen- oder Tischplatte befestigen. Prifen, ob
der Wurstfuller stabil befestigt wurde.

6. Den spiralen Kolben mit hinterem Schutzring und angebrachter Kurbel in den Stahlzylinder mit Fillung
einschieben und fest auf den Behalter schrauben.

7. Wenn der Wurstflller gefillt und gut befestigt ist, kann man mit der Arbeit beginnen.

Lange der Trichter: 15 cm

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Zerlegen Sie das Gerat, reinigen Sie es griindlich von Speiseresten und waschen Sie es anschlief3end.

Es wird empfohlen, milde Reinigungsmittel zum Entfetten von Metalloberflachen und empfindliches Zubehér zum
Schutz vor Kratzern zu verwenden - vorzugsweise mit einem Schwamm. Nach dem Reinigen / Waschen sollten
alle Elemente des Sets griindlich getrocknet und trocken gewischt werden.

Eine ordnungsgemale und regelmaflige Wartung verlangert die Lebensdauer des Produkts. Stellen

Sie sicher, dass es in gutem Zustand ist und ordnungsgemaf verwendet wird.
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SICHERHEITSHINWEISE

Der Waurstflller ist dafir bestimmt, Wursthullen mit Fleischmasse zu befiillen. Das zweckentfremdete Verwenden
des Gerates ist verboten. Das Gerat eignet sich nicht fiir Kinder zum Spielen. Die Verpackungen sollen gemag der
auf dem Gebiet Deutsh geltenden Vorschriften entsorgt werden.

— MANUEL D'UTILISATION —
MACHINE A SAUCISSES HORIZONTALE

Poussoir a saucisses manuel-la manipulation facile le fait un appareil idéal pour la production de frigos
domestiques, ainsi que pour les petits abbatoirs et l'industrie alimentaire. Parfait pour remplir des boyaux de
saucisses. Apte pour la production de saucisses, hot-dogs, kabanosy, mortadelle, etc. Dotés de 4 entonnoirs en
plastique de dimensions différentes, les diamétres sont les suivants 14/18/21/25 mm.

Le piston renforcé a été recouvert de silicone pour assurer I'étanchéité. Le systéme de purge permet un
fonctionnement sans probléme de la machine a saucisses. La base robuste et renforcée avec deux pinces serrées
permet une fixation stable sur le plan de travail de la cuisine ou sur la table.

Utilisation:

1. Le lavage du stuffer avec de I'eau chaude avant la premiére utilisation est recommandé.

2. Vissez la bordure annulaire avant et la garniture de montage de I'entonnoir avec I'entonnoir approprié
sur le récipient en acier.

3. Montez la manivelle sur la tige en spirale, en utilisant la vis inclus dans I'ensemble, puis vissez la bordure
arriére annulaire a l'extrémité de la tige a disque.

4. Remplissez le récipient en acier avec remplissage.

5. Placez l'appareil sur une surface plane et stable, comme un plan de travail ou une table, et fixez le stand
du poussoir au plan de travail ou la table avec des pinces. Vérifiez la stabilité des fixations du poussoir.

6. Insérer le piston en spirale avec une bague de protection arriére et la manivelle dans le cylindre en acier
avec la farce et visser bien sur le récipient.

7. Une fois que le remplissage est rempli et bien fixé sur la surface, commencez l'opération.

Longueur de I'entonnoir : 15 cm

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Démontez I'appareil, nettoyez-le soigneusement pour éliminer tout résidu de nourriture, puis lavez-le. Il est
conseillé d'utiliser des détergents doux congus pour dégraisser les surfaces métalliques

et les accessoires délicats qui protégent contre les rayures, de préférence une éponge. Aprés le nettoyage / le
lavage, tous les éléments de I'ensemble doivent étre soigneusement séchés et essuyeés.

Un entretien approprié et régulier prolongera l'utilisation du produit. Veillez a ce qu'il soit stocké en bon état et
utilisé correctement.

INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Le remplissage est destiné pour le remplissage des intestins avec du pate de viande. La mauvaise utilisation de
I'appareil est interdite. Dispositif non approprié pour enfants.

L'emballage doit étre éliminé conformément a la réglementation en vigueur sur le territoire de la France.
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA —
DESRY KIMSTUVAS HORIZONTALUS

Rankinis desry kim$tuvas — tai lengvai naudojamas jrenginys, puikiai tinkamas tiek naminiam mésos gaminiy
ruoSimui, tiek ir naudoti nedidelése skerdyklose ar vieSojo maitinimo jstaigose. |renginys skirtas pripildyti deSry
apvalkalus; tiks ruosti mésos gaminius: deSras, sardeles, jvairias deSreles, saliamj ir t. t. ] rinkinj jeina keturi
skirtingo dydZio plastikiniai antgaliai — jy skersmuo atitinkamai yra 14/18/21/25 mm.

Papildomai sutvirtintas stimoklis padengtas silikonu, kuris uZtikrina sandarumg. Oro iSleidimo sistema padeda
tinkamai veikti kimStuvui. Solidus, sutvirtintas pagrindas su dviem verZiamais gnybtais padeda stabiliai pritvirtinti
kims&tuva prie virtuvés stalvirSio arba stalo.

Naudojimas:



1. Pries pirmgkart naudojant kimStuvg rekomenduojama jj perplauti Siltu vandeniu.

2. Prisukite priekinj ziedinj gaubtg ir antgalio tvirtinimo plokstele drauge su pasirinktu antgaliu prie plieninés
talpos.

3. Pritvirtinkite rankeng prie spiralinio strypo naudodamiesi rinkinyje esanciu varztu; po to prisukite galinj
ziedinj gaubtg prie strypo diskiniu galu apacios.

4. Pripildykite plienine talpg kam3alu.

5. Padékite jrenginj ant plokscio ir stabilaus pavirSiau, pavyzdziui, lentynos ar stalvirSio, ir pritvirtinkite prie jo
kimStuvo stovg naudodamiesi verzikliais.
Patikrinkite, ar kimStuvas pritvirtintas stabiliai.

6. Spiralinj stimoklj su galiniu Ziediniu apsaugu ir pritvirtinta rankenéle jkisti j plieninj cilindrg su jdaru ir gerai
uzsukti ant indo.

7. Kai kim&tuvas bus pripildytas ir stabiliai pritvirtintas prie pasirinkto pavirSiaus, pradékite juo naudotis.

Piltuveliy ilgis: 15 cm

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISardykite prietaisg dalimis, kruop$ciai iSvalykite maisto liku€ius, paskiau nuplaukite.

Patartina naudoti Svelnius valiklius, skirtus riebalams Salinti nuo metaliniy pavirSiy, ir Svelnius priedus, saugancius
nuo jbrézimy — geriausia kempine. I1Svalius (iSplovus) visas rinkinio dalis kruops¢iai iSdziovinti

ir nuvalyti, kad bty sausos. Tinkama ir reguliari priezidra pailgina gaminio naudojimg. Rdpinkités, kad bty
laikomas geros buklés ir tinkamai naudojamas.

SAUGOS INFORMACIJA

Kimstuvas skirtas prikimsti deSry apvalkalus parengtu mésos miSiniu. Kimstuvo naudojimas ne pagal paskirtj
draudziamas. Jrenginys netinkamas vaikams.

|pakavima Salinti patartina laikantis Lietuviy teritorijoje galiojanCiy nuostaty.
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— LIETOSANAS INSTRUKCIJA -
DESU SPRICE HORIZONTALA

Manualais desu pilditajs - viegla lietoSana padara to par idealu iekartu gan aukstas galas razoSanai
majsaimnieciba, gan arT mazas kautuvés un partikas rapnieciba. Tas ir ideals desu apvalku uzpildei. Piemérota
desu, karstmaiZu, Kabanosy, salami u.c. razo3anai.

Aprikots ar 4 dazadu izméru plastmasas piltuvém - diametri attiecigi ir 14/18/21/25 mm.

Hermétiskuma nodro$inasanai, papildus nostiprinato virzuli klaj silikons. AtgaisoSanas sistéma nodroSina Slirces
nepartrauktu darbibu. Izturiga pamatne ar divam savelkamam spailém lauj droSi piestiprinat Slirci virtuves
galdvirsmai vai galdam.

LietoSana:

1. Leteicams pirms desu pilditaja izmantoSanas to nomazgat ar siltu Gdeni.

2. Leskravéjiet priek$éjo gredzenveida uzgriezni un piltuves montazas apvalku kopa ar atbilsto3u piltuvi

térauda konteinera.

3. Uzmontegjiet kloki uz spiralveida stiena, izmantojot komplekta esoSo skrivi, tad ieskravéjiet aizmugurégjo
gredzenveida uzgriezni diskveida stiena smailes gala.

4. Piepildiet térauda trauku ar maisijumu.

5. Novietojiet ierici uz lldzenas, stabilas virsmas, pieméram, darba virsmas vai galda, un nostipriniet pilditaja
stativu uz darba virsmas vai galda ar skavam.

Parbaudiet pilditaja stiprinajumu stabilitati.

6. Spiralveida virzuli ar gredzenveida aizmugures aizsardzibu un uzstadrtu rokturi ievietot térauda cilindra ar
malto galu kartigi uzskravét konteinerim.

7. Kad pildttajs ir piepildtts un labi nofikséts uz virsmas, saciet darbibu.

Piltuvju garums: 15 cm

TIRISANA UN APKOPE

Sadaliet ierici sastavdalas, rapigi notiriet partikas atlikumus, tad nomazgajiet. Ir ieteicams izmantot mikstus
tiriSanas Ilidzeklus, paredzétus tauku notiriS8anai no metala virsmam, ka arT delikatus aksesuarus, kas pasarga no
skrapéjumiem — vélams suk|us. P&c tiriSsanas/mazgasanas nosusiniet visus komponentus un ripigi noslaukiet.

Pareiza un regulara apkope pagarinas produkta lietoSanas terminu. Uzturiet to laba stavoklt un pareizi lietojiet.



DROSIBAS INFORMACIJA

PildTtajs paredzéts galas apvalku pildijumam ar galas masu. Nepareiza ierices lietoSana ir aizliegta.
lerice nav piemérota bérniem.

lepakojums jaiznicina saskana ar spéka esoSajiem noteikumiem Latvijas teritorija.
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— KASUTUSJUHEND —
HORISONTAALNE VORSTIPRITS

Kasitsi kasutatav vorstide taitja - lihtne kasutatavus teeb sellest taiusliku seadme nii koduseks vorstiteoks,
kui ka vaikestesse tapamajadesse ja toiduainetodstusesse. Taiuslik vorstikestade taitmiseks. Sobib vorstide,
hot dogide,kabanosside, salami, jmt. valmistamiseks. Varustatud 4 erisuuruses plastikust lehtriga — diameetrid
on 14/18/21/25 mm.

Taiendavalt tugevdatud kolb on kaetud silikooniga hermeetilisuse tagamiseks. Ohu &rajuhtimise siisteem tagab
pritsi térgeteta t66. Vastupidav tugevdatud alus koos kahe kinnitusklambriga véimaldab kinnitada vorstipritsi kindlalt
koogilaua voi lauaplaadi kilge.

Kasutamine:

1. Enne esmaskordset kasutamist on soovitav seadet sooja veega pesta.

2. Kruvi esimine rongakujuline aaris ja lehtri kinnitusleht koos sobiva lehtriga terasest mahuti kllge.

3. Kinnita vant spiraalvarda kiilge, kasutades selleks komplektis olevat kruvi, seejarel kruvi tagumine
rongakujuline aaris kettaga varda otsa.

4. Taida terasmahuti taidisega.

5. Aseta seade lamedale, stabiilsele pinnale, nagu t66pind voéi laud, ning kinnita taitja jalg klambritega
téopinna voi laua kilge. Kontrolli taitja kinnitused Ule.

6. Spiraalkolb koos tagaosas oleva tihendi ja kaepidemega tuleb paigaldada hakklihaga taidetud
terassilindrisse ja kbvasti konteineri kilge kinni keerata.

7. Kui taitja on taidetud ja kindlalt pinnale kinnitatud, alusta t66d.

Lehtrite pikkus: 15 cm

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Voétke seade osadeks lahti, puhastage hoolikalt toidujaakidest, seejarel peske puhtaks.

Soovitatav on kasutada maheda toimega puhastusvahendeid, mis on mdeldud rasva eemaldamiseks
metallpindadelt, samuti 6rna toimega tarvikuid, mis kaitsevad kriimustuste eest — soovitatavalt kdsnu. Parast
puhastamist / pesemist tuleb kdik komplekti komponendid hoolikalt kuivatada ja kuivaks hééruda.

Oige ja regulaarne hooldus pikendab toote kasutusiga. Hoidke seda heas seisukorras ja kasutage digesti.

OHUTUSINFO
Taitja on mdeldud liha kestade taitmiseks lihatdidisega. Sedame muul otstarbel kasutamine on keelatud.
Seade ei ole sobiv lastele. Pakendist tuleks vabaneda Eestis kehtivatele maarustele vastavalt.
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— NAVOD K OBSLUZE —
PLNICKA KLOBAS HORIZONTALNi

Ruéni plnicka klobas — snadna obsluha z ni déla idealni nastroj pro domaci vyrobu studeného masa i pro mala
jatka a potravinarsky prumysl. Je perfektni k plnéni klobasovych stfivek. Hodi se pro vyrobu klobas, parku, salamu
apod. Je vybavena 4 plastovymi trychtyfi o riznych prGmérech - 14/18/21/25 mm.

Dodatecné zesileny pist je potazen silikonem, ktery zajistuje tésnost. OdvzduSfiovaci systém umozriuje plynuly
chod plni¢ky. Robustni, vyztuzena zédkladna se dvéma utahovatelnymi svérkami umozZiuje stabilni pfipevnéni
plnic¢ky ke stolni desce.

Pouziti:
1. Doporucujeme pied prvnim pouzitim omyt plnicku horkou vodou.
2. PriSroubujte Celni prstencovou obrubu a montazni podlozku trychtyfe spolu s pfisluSnym trychtyfem
na ocelovou nadobu.
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3. Namontujte kliku na Snek pomoci Sroubu obsaZeného v sadé, pak pfitahnéte Sroub zadni prstencové
obruby na konci talifovité tyCe zakoncené hrotem.

4. Naplrite ocelovou nadobu naplni.

5. Umistéte zafizeni na rovny, stabilni povrch, jako je pracovni plocha nebo stul, a pfipevnéte podstavec
plni¢ky k pracovni ploSe nebo stolu svorkami.
Zkuste stabilitu upevnéni plnicky.

6. Spiralni Snek s prstencovym zadnim krytem a se zalozenou klikou vloz do ocelové nadoby s nadivkou a
dobfe ho k nadobé pfiSroubu;.

7. Jakmile je plnicka naplnéna a dobfe pfipevnéna k povrchu, za¢néte ji obsluhovat.

Délka plnicich trubek: 15 cm

CISTENi A UDRZBA

Zarizeni demontujte na jednotlivé soucasti, diikladné je oCistéte od zbytkl potravin a poté umyjte.

Doporucuje se pouzivat jemné Cistici prostfedky uréené k odstrafiovani mastnoty z kovovych povrchll a jemné
prislusenstvi, které chrani povrch pfed poskrabanim — nejlépe houbu. Po vycisténi / umyti dikladné vysuste
v8echny soucasti soupravy a otfete do sucha.

Vhodna a pravidelna udrzba prodluzuje pouzivani vyrobku. Dbejte na to, aby se vyrobek uchovaval v dobrém stavu
a aby byl spravné pouzivan.

BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tato plnic¢ka je ur€ena k plnéni masovych stfev masovou smési. Nespravné pouzivani zafizeni je zakazano.
Zafizeni neni vhodné pro déti.

Baleni by mélo byt likvidovano v souladu splatnymi predpisy na tzemi Ceské republice.

— PYKOBOACTBO MO 3KCIMJIYATAUUN —
MALLUUHKA AnA N3rotoAJIEHUA KOJIBACbI TOPU3OHTAJIIbHASA

PyyHon konbGacHbii Wwnpuy: npoctota B obpalweHun AenaeT ero ugeanbHblM MpucrocobneHneMm kak Aans
NPOM3BOACTBA XOSIOAHOrO MsICa B [AOMAlUHWMX YCMOBUAX, Tak M And Hebomnblwnx CKOTOBOEeH W NULEeBOW
npombiwneHHocTn. [lpurogeH Ans npou3BoacTBa kombac, xoT-goros, kabaHwoc, canamu u T1.4. CHabxeH
4 NNacTUKOBLIMW BOPOHKaMM pa3HOro pasmepa, AnaMeTp KoTopbix cocTasnseT 14/18/21/25 mm.

,ElOI'IOJ'IHI/ITeJ'IbHO yCI/IJ'IeHHbII7I nopLlweHb NOKPbIT CUITMKOHOM ANA obecneyeHuns repMeTn4HOCTK. Cuctema yoaneHuna
Bo3ayxa obecneumBaeT 6ecnepebonHyo paboTy HabMBOYHOM MaLMHKK. [poYHas ycuneHHas noAacTtaBka C ABYMS
3aTtarmpaeMbIiMn 3aXXKMMaMun No3BONAET HageXXHO NPUKpennTb WNpuL K KyXOHHOIZ CTOMKE Unun cTony.

Ucnonb3oBaHue:

1. PekomeHayeTcs NPOMbITH LUMNPUL, NEPEL NEPBLIM UCMONb30BAaHNEM TENNON BOOOW.

2. TlpuBMHTMTE MepeaHIo KOMbLEBYIO OOKY U MOHTaXHYIO OMOpY BOPOHKM BMECTe C COOTBETCTBYIOLLEN
BOPOHKOW Ha CTarnbHOW KOHTENHEP.

3. C nomoLLbio BXOASLEro B KOMMIEKT BUHTa YCTaHOBUTE KPMBOLLWM HA CNUpaneBUaHbIA CTEPXKEHb, a 3aTeM
NPUBUHTUTE 3a4HIOK0 KOMbLEBYIO OOKY Ha KOHLIE CTEPXKHS C QUCKOBBIM HAKOHEYHUKOM.

4. 3anonHuTe CTanbHOW KOHTENHEP HaUYMHKOW.

5. YcraHoBWUTE YCTPOMCTBO Ha POBHYIO YCTOWYMBYIO MOBEPXHOCTb, TaKyl Kak CTONewHuua uniuM cTon, u
NPUKpenuTe CTOMKY LUNpULa K CTOMELWHNLE UNu cTony 3axmnmamu. [poBepbTe yCTONYNBOCTL KpernneHun
wnpuua.

6. CnupanbHbIN NOPLIEHb C 3adHMM KOMbLEBbIM KOXYXOM M CO CheunanbHOW pyyYykonW BCTaBUTb B CTanbHON
LUMAMHAP C HAOMBKOW U OCHOBATENbHO HAKPYTUTb Ha KOHTEMHEP.

7. Tlocne 3anonHeHWs WNpuLa U HaaEeXHOro 3akpenneHns ero Ha NOBEePXHOCTN HaunHanTe paboTtaTb.

[OnnHa posaTopos: 15 cm

YUCTKA U OBCNYXXNBAHUE

Pa3bepute npubop, TwaTenbHO OYNMCTUTE OT OCTATKOB MULLU U 3aTEM MOMOWTE.

PeKomeH,qyeTcg ncnonb3oBaTb MArkMe mMorLimne cpeacTtea angd O6€3)KI/IpI/IBaHI/IFI MeTanin4eckmnx I'IOBerHOCTeVI n
[enuKaTHbIX akceccyapoB Ans 3aluUThl OT LapanuH - XenaTernbHo rybkon. ocne o4ncTkm / CTUPKM BCE 3NIEMEHTDI
Habopa HeobXoAMMO TLATENbHO NPOCYLLUMTL U HACYXO NPOTEPETD.

MpaBunbHOE 1 perynsipHoe obcnyXnBaHue NPOANUT CPOK CryKObl n3genusi. Y6eamnTeck, YTO OH B XOpPOLLEM
COCTOSIHUM N UCMONb3YETCSA NPaBUITbHO.



TEXHUKA BE3OMNACHOCTHU

LWnpuy, npegHasHadeH anst Habuskn obonovek ans msica papieBor aMmynbcuen. HenpaBunbHOE UCMNOMb30BaHME
YCTPOMCTBA 3anpeLLeHo. YCTPONCTBO He NPUroaHo Ans AeTen

YnakoBky criegyeT yTunmsmpoBaTb B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLWUMUN Ha TeppuTopmm Poccun HopmaTtmeamu.

— INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE —
APARAT DE UMPLUT CARNATI ORIZONTAL

Dispozitiv manual de umplut carnati - manevrarea usoara il face un aparat ideal atat pentru producerea de
mezeluri in casa, precum si pentru abatoare mici si industria alimentard. Perfect pentru umplerea céarnatilor.
Potrivit pentru producerea de carnati, hot dog, cabanos, salam, etc. Echipat cu 4 pélnii din plastic de dimensiuni
diferite - diametrele sunt dupa cum urmeaza 14/18/21/25 mm.

Tn plus, pistonul consolidat a fost acoperit cu silicon pentru a asigura etanseitatea. Sistemul de aerare permite buna
functionare a aparatului de umplere. O baza solida, intarita, cu doua cleme stranse, permite o fixare stabila a
aparatului de umplere a carnatilor de blatul sau masa de bucatarie.

Utilizarea:

1. Se recomanda spalarea dispozitivului cu apa calda inainte de prima utilizare.

2. Tnsurubati mantaua circulard frontald si garnitura palniei impreund cu palnia corespunzatoare
pe containerul de otel.

3. Se monteaza manivela pe tija spirala, cu ajutorul surubului inclus in set, apoi se insurubeaza mantaua
inelara
posterioara la capatul tijei cu disc.

4. Umpleti recipientul de otel cu tocatura.

5. Amplasati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila, cum ar fi un blat de lucru sau o masa, si fixati suportul
dispozitivului de blatul de lucru sau de masa cu cleme.
Se verifica stabilitatea elementelor de fixare ale dispozitivului.

6. Pistonul spiralat cu protectia inelului la spate si manivela montata trebuie introdus n cilindrul din otel cu
umplutura si Tnsurubat bine pe recipient.

7. O data ce dispozitivul este umplut si bine fixat pe suprafata, incepeti activitatea.

Lungimea pélniilor: 15 cm

CURATARE Sl INTRETINERE

Demontati aparatul in piese componente, curatati-I bine de resturile de alimente, apoi spalati-I.

Se recomanda utilizarea unor detergenti usori, conceputi pentru a indeparta grasimea de pe suprafetele metalice si
accesorii delicate care protejeaza impotriva zgarieturilor - de preferinta un burete. Dupa curatare / spalare, toate
componentele setului trebuie sa fie bine sterse si uscate.

O intretinere adecvata si regulata va prelungi durata de viata a produsului. Asigurati-va ca este in stare buna si
este utilizat corespunzator.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Dispozitivul este destinat pentru umplerea matelor cu tocatura. Utilizarea improprie a dispozitivului este interzisa.
Dispozitivul nu este potrivit pentru copii.

Ambalajul trebuie sa fie eliminat in conformitate cu reglementarile in vigoare pe teritoriul Romania.
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— NAVOD NA OBSLUHU —
PLNICKA KLOBAS HORIZONTALNA

Manualny pIni¢ klobas - vdaka lahkému ovladaniu je vhodny na spracovanie masa doma, ale aj na malych
bitinkoch alebo v potravinarstve. Idealny na plnenie Crievok na klobasy. Vhodny na vyrobu klobas, parok,
Spekacikov, salam, atd. Sada obsahuje 4 plastové lieviky v tychto priemeroch: 14/18/21/25 mm.

Spevneny piest bol navySe potiahnuty silikonom, ktory zaruCuje tesnost. OdvzduSfiovaci systém podporuje
spravne fungovanie plni¢ky. Riadny a spevneny podstavec s dvomi upinacimi skrutkami pre stabilné pripevnenie
plni¢ku k stolu.



Navod na pouzitie:

1. Pred prvym pouzitim odporu¢ame plni¢ umyt teplou vodou.

2. Priskrutkujte prednu kruhovu obrubu, montaznu podlozku lievika a prislusny lievik na ocelovu nadobu.

3. Pomocou skrutky obsiahnutej v sade pripevnite na Snek plni¢a kluku, a potom priskrutkujte zadna kruhovu
obrubu na diskovity koniec Sneku.

4. Ocelovu nadobu naplite plniacou zmesou.

5. Zariadenie umiestnite na plochy, stabilny povrch (pracovna doska alebo st6l) a pomocou svoriek upevnite
podstavec plni¢a o tento pracovny povrch.
Skontrolujte stabilitu vSetkych upevneni pinica.

6. Spiralova zavitovku so zadnou prstencovou obrubou a namontovanou klukou vioZte do ocelového piesta s
plnkou a pevne naskrutkujte na telo plnicky.

7. Ked je plni¢ naplneny a pevne uchyteny o podklad, mdzete ho zacat pouzivat.

Dizka plniacich natrubkov: 15 cm

CISTENIE A UDRZBA

Rozmontuje zariadenie na jednotlivé suciastky, riadne ich ocCistite z pozostatkov potravin, a nasledne umyte.
Odporu¢ame pouzivat jemné distiace prostriedky uréené na odstranenie tuku z kovovych povrchov a aj jemné
handricky a hubky, aby ste zariadenie nepoSkrabali. Po vyc€isteni / umyti vSetky suciastky riadne osuste.

Vhodné a pravidelné vykonavanie udrzbarskych prac predizi zivotnost zariadenia. Vyrobok skladujte

a pouzivajte v sulade s navodom.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

PIni¢ je ur€eny na plnenie ¢rievok mletou masovou zmesou. Nespravne pouzivanie pristroja je zakazané.
Pristroj nie je vhodny pre deti.

Obal musi byt zlikvidovany v sulade s platnymi predpismi na Gzemi Slovenska.

—IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALITN — 5
KOBBACHWUU LUNPULU FrOPU3OHTAJIbHUA

MexaHiyHWIi WnpuL-HanoBHIOBaY Ans koBOac NMPOCTMI Yy KOPUCTYBaHHI, WO pobuTb MOro igeanbHUM MPUCTPOEM
ONS BUTOTOBIIEHHA M’SICHMX BUPOGIB sIK Y JOMALLHIX YMOBax, TaK i Ha HeBenukux GOMHAX Ta Ha MianpuemcTBax
rPOMafCbKOro xapyyBaHHSA. lgeanbHuin Onst HaNnoOBHEHHs1 KoBGacHUx obonoHok. [MigxoouTb ONA BUFOTOBMEHHS
koBbac, XOT-40riB, MUCIIMBCBKMX KOBOAcOK, canami Towo. [Jo KOMNNEKTy BXOASATb 4 HaAcagku pisHOro posmipy 3
niameTtpamu 14/18/21/25 mm.

[onaTKoBO NOCUMMEHUI NOPLUEHb BKPUTO CUMIKOHOM Anisi 3abe3neyeHHs LWinbHocTi. Cuctema BuganeHHs nosiTps
3abesneuye 0Oe3nepebinHy poboTy koBbGacHoro wnpuua. MilHa nocuneHa nigctaBka 3 [BOMa 3aTAryBaHWMM
3aTnckavyamMm 0O3BONAE HAAIMHO NPUKPINUTY WNPUL A0 CTiNbHULI KYXOHHOI CTikn abo cTony.

BukopucraHHA:

1. Tllepen nepwnm BUKOPUCTAHHAM PEKOMEHAYETLCS MOMUTU LLMPULL-HAMOBHIOBAY TEMSOK BOAOO.

2. TlpurBuHTITbL NepefHio KinbLUEeBY 3aTUCKHY ramky Ta MOHTaHy nigknagky And Hacadku pasoMm 3
BiAMNOBIOHO HAcaaKoK Ha CTaneBuin KOHTENHEP.

3. TpukpiniTe pyKOSATKY Ha chipanbHUN LLHEK, BUKOPUCTOBYIOYUM LLYPYM, KA BXOOUTb OO KOMMMEKTY, a NoTiM
NPUrBUHTITL 3a4HIO KiNbLEBY 3aTUCKHY ranky Ha KiHeub LUHeKY Y opMi AuCKa.

4. HanoBHiTb CTaneBu KOHTEMHEP HaYUHKOIO.

5. YcTaHOBiTbH Mpunag Ha nnacky, cTabinbHy MNOBEpXHI0, Hanpukniag, Ha poboyy noBepxH abo cTin,
Ta 3aKpiniTb NOro 3a JONOMOIO 3aXXUMIB.
MepeBipTe cTabiNbHICTb KPiNMEeHHS WnprLa-HanoBHIOBaYa.

6. CnipanbHui noplleHb i3 3agHiM KinNbLEBMM KOXYXOM i 3i crneuianbHOK PydKOH BCTaBMTU B CTaneBui
uMnNiHAP 3 HAOMBKOIO | PETENbHO HAKPYTUTW Ha KOHTEMHED.

7. Konwu wnpwuu-HanoBHoBaY 3ibpaHo Ta 4o6pe NpuKpinneHo A0 NOBEPXHi, MOYMHANTE HAaNOBHEHHS.

[oBxunHa pgo3artopis: 15 cm

O4YULWLEHHA TA KOHCEPBALUIA

PosibpaTtun npucTpin Ha getani, peTenbHO OYUCTUTK, a NOTIM NMOMUTMK.

PekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATM M'siki 3aC00M ANst YMLLIEHHS, MPU3HAYEHI ANS BUAANEHHS XUpY

3 MeTaneBMX MOBEPXOHb, @ TaKOX fenikaTHi 3acobu Ans YMWEeHHs akcecyapw, ONd 3axXWUCTy Bif CTUPaHHS,
nepeBaXHO ryoky. lMicnst OUNLLEHHA/MUTTS YCi €NEMEHTU PETENBHO BUCYLLUTU | BUTEPTU HACyXxo.

10



MpaBunbHa i perynsapHa KoHcepBaLlia NPo4OBXUTb TEPMIH KOPUCTYBaHHS Bupobom. MNoabanTte npo Te,
wob BMpib 36epiraBcst y XOpOLLOMY CTaHi i BUKOPUCTOBYBABCA 32 NMPU3HAYEHHSIM.

IHOOPMALIA WLOOO BE3MNEKU

LLInpuy-HanoBHIOBaY NpU3HAYeHUN ONs HAMOBHEHHSI M’SICHMX ODONTOHOK MoApibHEHUM M’sicoM. BukopuctaHHsa He
3a NpuM3HaYeHHsIM — 3a00poHeHe. [NpucTpii He MOXXHa AaBaTu OiTAM.

Y pasi nogaHHsi ckapru ToBap NoBMHEH OyTW HagaHWIM y MOBHIA KOMMMekTauji 3rigHO 3 YMHHMM 3aKOHOAABCTBOM
YKkpainu.

(SE

— BRUKSANVISNINGAR —
KORVSTOPPARE HORIZONTAL

Manuell korvstoppare - enkel anvandning gor den idealisk for korvtillverkning i hemmet samt f6r anvandning i sma
slakterier och cateringanlaggningar. Perfekt for att fylla korvholjen med fyllning. Gor det mdjligt att tillverka korv,
wienerkorv, kabanos, salami osv. Den ar utrustad med 4 plasttrattar i olika storlekar - diametrarna
ar 14/18/21/25 mm.

Den forstarkta kolven har belagts med silikon for att garantera tathet. Ventilationssystemet a andra sidan gor att
fyllningsmaskinen fungerar smidigt. Den robusta, forstarkta basen med tva skruvklammor gor det majligt att fasta
fyllningsmaskinen sékert pa kdksbanken eller bordet.

Anvandning:

1. Det rekommenderas att tvatta stopparen med varmt vatten fére forsta anvandningen.

2. Skruva fast det framre ringlocket och trattfixeringsbrickan tillsammans med Iamplig tratt pa stalbehallaren.

3. Fast veven pa spiralkolven med den medféljande skruven och vrid sedan det bakre ringlocket till spiralkolven.
Vrid det bakre ringlocket till kolvens ande som slutar i en skiva. 4.

4. Fyll stalbehallaren med fyllningen.

Placera maskinen pa en plan, stabil yta, t.ex. en bankskiva eller ett bord, och anvand clipsen for att fasta
fyllningsunderlaget pa bankskivan eller bordet.

Kontrollera att fyllningsunderlaget sitter ordentligt pa plats. 6.

6. Satt in spiralkolven med det bakre ringskyddet och vevhuset i stélcylindern med fyllning och skruva fast i
fyllningsskruven.

med fyllningen och skruva fast den ordentligt pa behallaren.

7. Om fyllningsmaskinen ar fylld och val fastsatt kan du bdrja arbeta.

Trattens langd: Langd pa trattarna: 15 cm

RENGORING OCH UNDERHALL

Ta isar maskinen, rengér den noggrant fran eventuella matrester och tvatta den sedan. Det ar lampligt att anvanda
ett milt rengoringsmedel som ar avsett att ta bort fett fran metallytor och ett skonsamt tillbehér for att skydda mot
repor - helst en svamp. Efter rengoring/tvatt ska du torka noggrant och torka alla uppsattningsdelar torra. Korrekt
och regelbundet underhall kommer att férlanga produktens anvandningstid. Se till att den forvaras i gott skick och
anvands pa ratt satt.

SAKERHETSANVISNINGAR

Fyliningsmaskinen ar avsedd for fylining av korvhéljen med kéttpasta. Anvand inte maskinen felaktigt. Maskinen ar
inte lamplig fér barns lek. Kassera forpackningen i enlighet med polska bestammelser.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373
t6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.
2. Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu, z wykluczeniem ttoka sylikonowego,
ktérego okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.
4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od
dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.
6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:
e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujgcy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajac go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.
8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji. Jezeli do
dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec
przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty
otrzymania towaru do naprawy.
9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji
zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania.
Warunkiem udzielenia gwaranciji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.
10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przeglgdu technicznego,
wydania ekspertyzy technicznej.
11. Gwarancja nie obejmuije:
e uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;
e uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikbw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;
o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;
e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub
zmian konstrukcyjnych;
e uszkodzenh ttoka spowodowane normalnym zuzyciem materiatu, chyba ze uszkodzenia powstaty w wyniku
wad materiatowych lub wadliwego wykonania;
e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych;
e czesci silikonowych oraz plastikowych zuzywajgcych sie w naturalny sposéb takich jak: uszczelka, ttok,
lejki.
12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wpltywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza
gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.
13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.
14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowaé sie ze
sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawca lub serwisem zalecamy
dokfadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.
15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamac;ji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.
W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu
i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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Ogodlne bezpieczenstwo produktéw (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 L6dz
tel: +48 42 232 32 00
browin@browin.pl
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

0060

@browinpl @browin.pl BROWIN

o dewmowe Jw lepoze!
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