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GENERAL SAFETY CONDITIONS
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

1. Before using the device, read the instruction manual and follow
the instructions contained therein. The manufacturer is not
responsible for damage caused by using the device contrary to its
intended use or improper operation.

2. The device is for domestic use only. Do not use for other
purposes incompatible with its intended use.

3. Connect the device only to a grounded outlet 220-240V ~
50-60Hz.

In order to increase the safety of use, do not connect multiple
electrical appliances to a single circuit at the same time.

4. Be especially careful when using the device when children are
around. Do not allow children to play with the appliance do not
allow children or people who are not familiar with the appliance to
use it.

5. WARNING: This equipment may be used by children over 8
years of age and persons with limited physical, sensory or mental
abilities, or persons without experience or familiarity with the
equipment, if this is done under the supervision of a person
responsible for their safety or they have been given instructions on
the safe use of the equipment and are aware of the dangers
associated with its use. Children should not play with the
equipment. Cleaning and maintenance of the equipment should not
be performed by children unless they are over 8 years of age and
these activities are performed under supervision.

6. Always remove the plug from the power outlet after use by
holding the outlet with your hand. DO NOT pull on the power cord.
7. Do not immerse the cord, plug and the entire device in water or
other liquid. Do not expose the unit to weather conditions (rain,
sun, etc.) or use in high humidity conditions (bathrooms, damp
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camping houses).
8. Periodically check the condition of the power cord. If the power
cord is damaged, it should be replaced by a specialized repair
facility to avoid danger.
9. Do not use the device with a damaged power cord or if it has
been dropped or damaged in any other way or malfunctions. Do not
repair the device yourself, as there is a risk of electrocution. Return
a damaged device to a competent service center for inspection or
repair. Any repairs may be made only by authorized service
centers. Improper repair may cause serious danger to the user.
10. Place the appliance on a cool stable, level surface, away from
hot kitchen appliances such as electric stove, gas burner, etc....
11. Do not use the device near flammable materials.
12. The power cord must not hang over the edge of the table or
touch hot surfaces.
13. Do not leave the device or the power supply to the outlet
unattended.
14. To provide additional protection, it is advisable to install in the
electrical circuit, a residual current device (RCD) with a rated
residual current of not more than 30 mA. In this regard, please
consult an electrical specialist.
15. The temperature of the accessible surfaces of the operating
device can be high. Do not touch hot surfaces of the device.
16. Due to the high temperature, take special care when removing
prepared food, removing hot fat or other hot liquids. Hot steam may
escape from the appliance.
17. The device has a heating function. The device should be used
with care. Touch surfaces only intended for this purpose. Use
protective clothing (oven gloves, etc...)
18. Wait until the appliance has cooled down before storing.
19. Do not place cardboard products, paper, plastics and other
flammable and fusible items in the device.
20. The unit is not designed to operate with external timers or a
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separate remote control system.

21. Do not put portions of the appliance that are too large or occupy
the entire volume of the appliance, as this may cause fire and
damage to the appliance.

22. The power cord must not be laid above the appliance, and
should not touch or lie near hot surfaces. Do not place the appliance
under an electrical outlet.

23. Do not move or relocate the device during operation. After
operation, it can be moved only after it has cooled down.

24. Open the device only with the handle. Release the closing clip
(4) beforehand.

25.Before and during use, make sure that the power cord is not
stretched over an open flame or other heat source, and on sharp
edges that may damage the cord insulation.

26.Before the first use, remove all packaging items. Note that in the
case of a case with metal elements, a barely visible protective film
may be stretched over these elements, which should also be
removed.

27. NEVER cover the device during operation or when it has not
completely cooled down, remember that the heating elements of the
device require time to cool down completely.

28. BE CAREFUL if you use the appliance on heat-sensitive
surfaces. It is then recommended to use insulating pads

29. The device cannot be used with external timers or other
separate remote control systems.

DEVICE DESCRIPTION:

1. Handle

2. Top housing

3. Bottom housing

4. Heating plates

5. Knob for selecting the baking degree / turning the machine off and on
6. LCD display

A. Waffle baking degree indicator from 1 to 6

B. "PREHEATING" - information about the heating up of the device
C." READY TO COOK" - information about the heating

D. "COOKING" - start of cooking



E. "COOKING COMPLETED" - completion of cooking
F. Timer - baking time

BEFORE FIRST USE

1. Remove the packaging and any stickers and accessories that are on the outside and inside the device (between the
heating plates).

2. Wipe the hotplates with a damp and then dry cloth.

3. Lightly grease the heating plates with vegetable oil or other grease, close the device and plug it into a grounded
outlet, turn the knob (5) to the right, the display will show the baking degree indicator (A), set the level 6 by turning
the knob to the right as much as possible. The appliance will turn on and the display will show "PREHEATING" (B)
"PREHEATING" . The device will begin to heat up.

4. Leave the device on for a few minutes to get rid of the factory smell. During this time, the device may emit a small
amount of smoke. This is a normal phenomenon.

5. Clean the device according to the "Cleaning" section.

USING THE DEVICE

Prepare a cake according to your favorite recipe.

1. Plug the closed device into a grounded outlet.

Turn the knob (5) to the right, the display will show the baking degree indicator (A)

2.By turning the knob (5) to the right, select one of the 6 waffle baking degrees according to your taste preference:
from 1 to 6, where 1 (Light) is for light waffles and 6 (Dark) is for darker waffles. Each degree (1-6) is assigned a
baking time:

1', 2:30 minutes

2',3:00 minutes

3', 3:30 minutes

4', 4:00 minutes

5', 4:30 minutes

6', 5:00 minutes

3. After selecting the desired baking step, the appliance will begin to heat up and the LCD display (6) will show
"PREHEATING" (B).

4. Wait for about 3 minutes. After this time, the appliance should reach the required temperature, the LCD display (6)
will indicate that the appliance is ready " READY TO COOK" (C).

5. Fully open the device. Pour the previously prepared batter onto the lower heating plate.

6. Close the device. Do not close the upper housing (2) by force.

7. After pouring the dough and about 20 seconds, the device will automatically start timing (F) according to the
selected browning level (see point 2) , the LCD display (6) will show "COOKING" (D)

After the time has counted down, the device will beep 12 times, the LCD display (6) will indicate that the baking is
complete "COOKING COMPLETED" (E)

NOTE: Hot steam may escape from the upper housing (2) of the device during operation, this is normal.

8. Fully open the upper housing (2) and remove the baked waffle, using only a wooden or plastic spatula.

INote: If you do not remove the waffles, they will continue to bake.

CAUTION: Do not use metal utensils or sharp kitchen tools, as they may damage the special non-stick cooktops.

9. Before baking the next batch, close the top housing so that the hotplates warm up to the right temperature.

10. When baking is finished, turn the knob (5) to the left, the LCD display (6) will turn off, then unplug the appliance
from the outlet and let it cool down.

IMPORTANT
If the batter is poured onto the bottom plate when the unit is in the preheating stage, the LCD display still shows
"Preheating” (B), the waffle maker will not time out, but baking can proceed.

Note: If the batter is not poured onto the bottom plate, the "Timer" information (6) will go off after 90 seconds, but the
"READY TO COOK" information (C) will still be displayed.

TIPS
*Do not open the top cover during cooking before the recommended time has elapsed,
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this can result in a so-called "scone"

*Baked waffles should be put on the griddle, in order to evaporate the water from the waffle, this will make the
warffles

will be crispier.

CLEANING DEVICE

1. After use, remove the plug from the outlet and wait for the device to cool down before you start cleaning.

2. Wipe the cooktops first wet and then dry with a cloth (you can also use a paper towel).

3. Lubricate the most difficult to clean cake with oil and leave it. After a few minutes, gently remove the residue with a
wooden spatula.

4. Do not use any metal or hard abrasive tools to wipe the inside/outside of the unit to avoid scratching the surface of
the unit.

5. Do not immerse in water.

Sample recipes:

Traditional waffles

500g flour, 400ml Milk, 1009 sugar, 250g melted butter, 5 eggs, 5g baking powder, 16g Vanilla Sugar.

Pour the flour into a bowl, add baking powder, sugar, vanilla sugar. Mix everything together. Add milk, eggs and
melted butter. Mix until a smooth batter is obtained.

Belgian Waffles

250qg flour, 420ml milk, 50g sugar, 125g melted butter, 3 eggs,13g instant yeast

Pour the flour into a bowl, add yeast, sugar, Mix everything. Add milk, eggs and melted butter. Mix until smooth then
set the dough aside to rise.

Waffles on buttermilk

320g flour, 500ml buttermilk, 1159 melted butter, 2 eggs, 359 brown sugar, 2g baking powder, 1g baking soda, 1g salt
Pour flour into a bowl, add baking powder, baking soda, salt and sugar,. Mix everything together. Add buttermilk,
eggs and melted butter. Mix until a smooth batter is formed.

Chocolate Waffles

175g flour, 450ml milk, 100g melted butter, 2 eggs, 1509 sugar, 6.5g baking powder, 100g dark chocolate, 30g cocoa
powder

Pour flour into a bowl, add baking powder, sugar, crumbled chocolate and cocoa All mix together. Add milk, eggs and
melted butter. Mix until the mixture is smooth.

SPECIFICATIONS:

Power supply: 220-240V ~ 50-60Hz
Nominal power: 1500W

Maximum power: 2200W

Attention hot surface;

The temperature of the accessible surfaces of the operating device may be high. Do not touch the hot
surfaces of the unit

For the sake of the environment. Dispose of cardboard packaging and polyethylene (PE) bags in the appropriate containers for separate
collection of municipal waste according to their description. If there are batteries in the device, remove them and separately return them to the
collection and storage facility. Return the used device to a suitable collection and storage facility, as the hazardous substances in it may pose a
threat to health and the environment. The marking on the product indicates that the device should not be disposed of in the container with
municipal waste. Waste electrical equipment, is waste that contains substances harmful to humans, animals and the environment. These
substances can lead to contamination of the soil, water or air, and through this they can get into the human body and lead to numerous health
ailments, such as: vision, hearing, speech disorders, they can also lead to kidney, liver and heart damage, and cause skin diseases. Harmful
substances can also have adverse effects on the respiratory and reproductive systems and lead to cancerous changes. Consumption of plants
growing on the complained of soils, and products made from them may risk the above-mentioned health effects. Do not dispose of the device
in the municipal waste container!!!

Service If you wish to purchase spare parts or report any complaints, please contact directly with the seller who issued the receipt.

Bedienungsanleitung (DE)
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ALLGEMEINE SICHERHEITSBEDINGUNGEN
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH
SORGFALTIG LESEN UND FUR SPATERE VERWENDUNG
AUFBEWAHREN

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung des Gerits
und befolgen Sie die darin enthaltenen Anweisungen. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schiaden, die durch nicht
bestimmungsgeméfBen Gebrauch oder unsachgeméfe Handhabung
des Gerits entstehen.

2. Das Gerit ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden
Sie das Gerit nicht fiir andere Zwecke, die mit seiner Bestimmung
nicht vereinbar sind.

3. SchlieBen Sie das Gerit nur an eine geerdete Steckdose 220-
240V ~50-60Hz an.

SchlieBen Sie nicht mehrere elektrische Gerite gleichzeitig an
einen Stromkreis an, um die Betriebssicherheit zu erhohen.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerit in
Anwesenheit von Kindern benutzen. Erlauben Sie Kindern nicht,
mit dem Gerit zu spielen. Erlauben Sie Kindern oder Personen, die
nicht mit dem Gerit vertraut sind, es nicht zu benutzen.

5. WARNUNG: Dieses Gerit kann von Kindern iiber 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrinkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung oder
Kenntnis des Gerits benutzt werden, wenn dies unter Aufsicht einer
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person geschieht oder wenn sie
Anweisungen fiir den sicheren Gebrauch des Gerits erhalten haben
und sich der mit dem Gebrauch verbundenen Gefahren bewusst
sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung
und Wartung des Gerits sollte nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und die Tatigkeit wird
unter Aufsicht durchgefiihrt.

6. Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der
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Steckdose, indem Sie die Steckdose mit der Hand festhalten.
Ziehen Sie NICHT am Netzkabel.
7. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das gesamte Gerét
NICHT in Wasser oder eine andere Fliissigkeit ein. Setzen Sie das
Gerit nicht den Witterungsbedingungen (Regen, Sonne usw.) aus
und verwenden Sie es nicht in feuchten Rdumen (Badezimmer,
feuchte Wohnmobile).
8. Uberpriifen Sie regelmiBig den Zustand des Netzkabels. Wenn
das Netzkabel beschidigt ist, sollte es von einem Fachmann
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
9. Benutzen Sie das Gerét nicht mit einem beschiddigten Netzkabel
oder wenn es heruntergefallen ist oder auf andere Weise beschidigt
wurde oder nicht richtig funktioniert. Reparieren Sie das Gert
nicht selbst, es besteht die Gefahr eines Stromschlags. Bringen Sie
das beschidigte Gerit zur Inspektion oder Reparatur zu einer
kompetenten Kundendienststelle. Reparaturen diirfen nur von
autorisierten Servicestellen durchgefiihrt werden. Eine
unsachgemale Reparatur kann eine ernsthafte Gefahr fiir den
Benutzer darstellen.
10. Stellen Sie das Gerit auf eine kiihle, stabile und ebene Fléiche,
entfernt von heilen Kochgerdten wie Elektroherden, Gasbrennern
USW. .....
11. Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nidhe von brennbaren
Materialien.
12. Das Netzkabel darf nicht tiber die Tischkante hangen oder hei3e
Oberflachen bertihren.
13. Lassen Sie das Gerdt oder das Netzteil nicht unbeaufsichtigt in
der Steckdose stecken.
14. Als zuséatzlichen Schutz empfiehlt es sich, im Stromkreis einen
Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennfehlerstrom von
hochstens 30 mA zu installieren. Ziehen Sie dazu einen
Elektrofachmann zu Rate.
15. Die Temperatur der zugédnglichen Oberflachen des
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Betriebsgerits kann hoch sein. Beriihren Sie nicht die heilen
Oberfliachen des Gerits.
16. Aufgrund der hohen Temperatur ist besondere Vorsicht
geboten, wenn Sie zubereitete Speisen, heilles Fett oder andere
heiBe Fliissigkeiten entfernen. Es kann heiler Dampf aus dem
Gerit austreten.
17. Das Gerét hat eine Heizfunktion. Das Gerit sollte mit Vorsicht
verwendet werden. Beriihren Sie nur die dafiir vorgesehenen
Flachen. Verwenden Sie Schutzkleidung (Ofenhandschuhe usw.)
18. Lassen Sie das Gerit vor der Lagerung abkiihlen.
19. Legen Sie keine Pappe, Papier, Kunststoff oder andere
brennbare oder schmelzbare Gegenstdnde in das Gerit.
20. Das Gerit ist nicht fiir den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren
oder einer separaten Fernbedienung vorgesehen.
21. Stellen Sie keine zu grofen Teile in das Gerdt, die das gesamte
Volumen des Gerits einnechmen, da dies zu Brinden und
Beschadigungen des Gerits fiihren kann.
22. Das Netzkabel darf nicht {iber das Gerét verlegt werden und
sollte nicht in der Nahe von heiflen Oberflachen liegen. Stellen Sie
das Gerét nicht unter eine Steckdose.
23. Bewegen Sie das Gerét wihrend des Betriebs nicht und stellen
Sie es nicht um. Nach dem Betrieb darf es erst bewegt werden,
wenn es abgekiihlt ist.
24. Offnen Sie das Gerit nur mit dem Griff. Losen Sie vorher die
Verschlussklammer (4).
25.Achten Sie vor und wahrend des Gebrauchs darauf, dass das
Netzkabel nicht iiber eine offene Flamme oder eine andere
Wirmequelle oder iber scharfe Kanten gezogen wird, die die
Isolierung des Kabels beschadigen konnten.
26.Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial. Achtung: Bei Gehdusen mit Metallteilen
kann eine kaum sichtbare Schutzfolie iiber diese Teile gezogen
sein, die ebenfalls entfernt werden sollte.
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27. Decken Sie das Gerdt NIEMALS wihrend des Betriebs oder
wenn es noch nicht vollstdndig abgekiihlt ist ab, denn die
Heizelemente des Gerits benotigen Zeit, um vollstindig
abzukiihlen.

28. Seien Sie VORSICHTIG, wenn Sie das Gerit auf
hitzeempfindlichen Oberflachen verwenden. Es wird dann
empfohlen, Isoliermatten zu verwenden

29. Das Gerét kann nicht mit externen Zeitschaltuhren oder anderen
separaten Fernbedienungssystemen verwendet werden.

GERATEBESCHREIBUNG:

1. Handgriff

2. Oberes Gehéuse

3. Unteres Gehause

4. Kochplatten

5. Drehknopf zur Wahl der Backstufe / Aus- und Einschalten des Gerits
6. LCD-Anzeige

A. Waffelstufenanzeige von 1 bis 6

B. "VORHEIZEN" - informationen iiber das Vorheizen des Gerits

C. "BEREIT ZUM KOCHEN" - information, dass das Gerit aufgewarmt wird
D. "GAREN" - beginn des Garvorgangs

E. "GAREN BEENDET" - ende des Garvorgangs

F. Timer - Backzeit

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Entfernen Sie die Verpackung und alle Aufkleber und Zubehorteile, die sich an der Aufenseite und im Inneren des
Gerits (zwischen den Kochplatten) befinden.

2. Wischen Sie die Kochplatten mit einem feuchten und anschlieBend trockenen Tuch ab.

3. Fetten Sie die Kochplatten leicht mit Pflanzendl oder einem anderen Fett ein, schlieBen Sie das Gerdt und stecken
Sie es in eine geerdete Steckdose, drehen Sie den Drehknopf (5) nach rechts, auf dem Display erscheint die
Backstufenanzeige (A), stellen Sie die Stufe 6 ein, indem Sie den Drehknopf so weit wie moglich nach rechts drehen.
Das Gerit schaltet sich ein und auf dem Display erscheint die Anzeige "VORHEIZEN" (B) . Das Gerit beginnt
aufzuheizen.

4. Lassen Sie das Gerit einige Minuten lang eingeschaltet, um den Fabrikgeruch zu beseitigen. Wéhrend dieser Zeit
kann das Gerit eine kleine Menge Rauch abgeben. Dies ist eine normale Erscheinung.

5. Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

BENUTZUNG DES GERATS

Bereiten Sie den Teig nach lhrem Lieblingsrezept zu.

1. SchlieBen Sie das geschlossene Gerit an eine geerdete Steckdose an.

Drehen Sie den Drehknopf (5) nach rechts, auf dem Display erscheint die Backgradanzeige (A)

2.Drehen Sie den Drehknopf (5) nach rechts und wahlen Sie eine der 6 Waffelbackstufen nach Ihrem Geschmack: von
1 bis 6, wobei 1 (Hell) fiir helle Waffeln und 6 (Dunkel) fiir dunklere Waffeln steht. Jeder Stufe (1-6) ist eine Backzeit
zugeordnet:

1', 2:30 Minuten

2',3:00 Minuten

3', 3:30 Minuten

4', 4:00 Minuten

5', 4:30 Minuten
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6', 5:00 Minuten

3. Sobald der gewiinschte Backschritt gewéhlt wurde, beginnt das Gerit aufzuheizen und auf der LCD-Anzeige (6)
erscheint "VORHEIZEN" (B).

4. Warten Sie etwa 3 Minuten. Nach dieser Zeit sollte das Gerét die gewiinschte Temperatur erreicht haben, die LCD-
Anzeige (6) zeigt an, dass das Gerit bereit ist " READY TO COOK" (C).

5. Offnen Sie das Gerit vollstindig. Den vorbereiteten Teig auf die untere Heizplatte geben.

6. Schlieen Sie das Gerdt. Schlielen Sie das obere Gehduse (2) nicht gewaltsam.

7. Wenn der Teig eingefiillt wurde und etwa 20 Sekunden verstrichen sind, beginnt das Gerdt automatisch mit der
Zeitmessung (F) entsprechend dem gewihlten Braunungsgrad (siche Punkt 2), auf dem LCD-Display (6) erscheint
"COOKING" (D)

Nach Ablauf des Timers ertont ein 12 Sekunden langer Signalton und auf der LCD-Anzeige (6) erscheint die
Information iiber das Ende des Garvorgangs "GAREN ABGESCHLOSSEN" (E)

HINWEIS: Wihrend des Betriebs kann heifler Dampf aus dem oberen Gehduse (2) des Geréts austreten, dies ist
normal.

8. Offnen Sie das obere Gehiuse (2) vollstindig und nehmen Sie die gebackene Waffel mit einem Holz- oder
Kunststoffspatel heraus.

hinweis: Wenn Sie die Waffeln nicht herausnehmen, werden sie weiter gebacken.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine Metallgegenstinde oder scharfen Kiichenutensilien, da diese die speziellen
antihaftbeschichteten Kochplatten beschadigen kénnen.

9. Schlielen Sie vor dem Backen der ndchsten Charge das obere Gehéuse, damit sich die Kochplatten auf die richtige
Temperatur aufheizen.

10. Nach Beendigung des Backvorgangs den Drehknopf (5) nach links drehen, die LCD-Anzeige (6) schaltet sich aus,
dann den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

WICHTIG

Wenn der Teig auf die untere Platte gegossen wird, wéhrend sich das Gerit in der Vorheizphase befindet und das
LCD-Display noch "Vorheizen" (B) anzeigt, schaltet sich das Waffeleisen nicht ab, sondern der Backvorgang kann
fortgesetzt werden.

Hinweis: Wenn der Teig nicht auf die untere Platte gegossen wird, erlischt die Information "Timer" (6) nach 90
Sekunden, aber die Information "BEREIT ZUM KOCHEN" (C) wird weiterhin angezeigt.

TIPPS

*(Offnen Sie den oberen Deckel wihrend des Garvorgangs nicht vor Ablauf der empfohlenen Zeit,

dies kann zu einem sogenannten "Scone" fiithren

*Legen Sie die gebackenen Waffeln auf ein Gitterrost, damit das Wasser aus der Waffel verdampfen kann, dadurch
werden die Waffeln

knuspriger werden.

REINIGUNGSGERAT

1. Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerit abgekiihlt ist, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

2. Wischen Sie die Kochfelder zuerst feucht und dann mit einem Tuch trocken (Sie konnen auch ein Papiertuch
verwenden).

3. Schmieren Sie die am schwersten zu reinigenden Stellen mit Ol ein und lassen Sie sie liegen. Nach ein paar Minuten
entfernen Sie die Riickstdnde vorsichtig mit einem Holzspatel.

4. Verwenden Sie zum Abwischen der Innen- und AuBenseite des Gerits keine metallischen oder harten
Scheuermittel, um Kratzer auf der Oberflache des Gerits zu vermeiden.

5. Nicht in Wasser eintauchen.

Beispielrezepte:

Traditionelle Waffeln

500 g Mehl, 400 ml Milch, 100 g Zucker, 250 g geschmolzene Butter, 5 Eier, 5 g Backpulver, 16 g Vanillezucker.
Das Mehl in eine Schiissel geben, Backpulver, Zucker und Vanillezucker hinzufiigen. Alles miteinander vermischen.
Milch, Eier und geschmolzene Butter hinzugeben. Alles zu einem glatten Teig verriihren.

Belgische Waffeln
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250 g Mehl, 420 ml Milch, 50 g Zucker, 125 g geschmolzene Butter, 3 Eier, 13 g Instant-Hefe

Das Mehl in eine Schiissel geben, die Hefe und den Zucker hinzufiigen und alles vermischen. Milch, Eier und
geschmolzene Butter hinzugeben. Alles zu einem glatten Teig verriihren, dann den Teig zum Gehen beiseite stellen.
Waffeln auf Buttermilch

320 g Mehl, 500 ml Buttermilch, 115 g zerlassene Butter, 2 Eier, 35 g brauner Zucker, 2 g Backpulver, 1 g Natron, 1 g
Salz

Geben Sie das Mehl in eine Schiissel, fiigen Sie Backpulver, Natron, Salz und Zucker hinzu. Alles miteinander
vermischen. Buttermilch, Eier und geschmolzene Butter hinzugeben. Alles zu einem glatten Teig verriihren.
Schokoladenwaffeln

175 g Mehl, 450 ml Milch, 100 g geschmolzene Butter, 2 Eier, 150 g Zucker, 6,5 g Backpulver, 100 g dunkle
Schokolade, 30 g Kakaopulver

Das Mehl in eine Schiissel geben, das Backpulver, den Zucker, die zerkriimelte Schokolade und den Kakao hinzufiigen
und alles miteinander vermengen. Die Milch, die Eier und die geschmolzene Butter hinzugeben. Alles zu einem
glatten Teig verriihren.

TECHNISCHE DATEN:
Stromversorgung: 220-240V ~ 50-60Hz
Nennleistung: 1500W

Maximale Leistung: 2200W

Vorsicht heifle Oberflache:

Die Temperatur der zugénglichen Oberflichen eines in Betrieb befindlichen Gerits kann hoch sein.
Beriihren Sie nicht die heifien Oberflédchen des Gerits

Der Umwelt zuliebe. Entsorgen Sie Kartonagen und Polyethylen (PE)-Beutel in den entsprechenden Behiltern fiir die getrennte Sammlung
von Siedlungsabfillen entsprechend ihrer Beschreibung. Wenn sich Batterien im Gerit befinden, miissen diese entfernt und separat bei einer
Sammel- und Lagerstelle entsorgt werden. Das Altgerit muss zu einer geeigneten Sammel- und Lagerstelle gebracht werden, da die darin
enthaltenen gefihrlichen Stoffe eine Gefahr fiir die Gesundheit und dic Umwelt darstellen konnen. Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist
darauf hin, dass das Gerit nicht tiber die Hausmiilltonne entsorgt werden darf. Elektroaltgeréte sind Abfille, die Stoffe enthalten, die fiir
Menschen, Tiere und die Umwelt schadlich sind. Diese Stoffe kdnnen den Boden, das Wasser oder die Luft verunreinigen und dadurch in den
menschlichen Kérper gelangen und zu einer Reihe von Gesundheitsproblemen fiihren, wie z. B. Seh-, Hor- und Sprachstérungen, aber auch
Nieren-, Leber- und Herzschidden sowie Hautkrankheiten verursachen. Die Schadstoffe konnen sich auch negativ auf die Atemwege und das
Fortpflanzungssystem auswirken und zu krebsartigen Verinderungen fithren. Der Verzehr von Pflanzen, die auf den betroffenen Boden
wachsen, und von Produkten, die daraus hergestellt werden, kann zu den oben genannten gesundheitlichen Auswirkungen fiihren. Entsorgen
Sie das Geriit nicht iiber die Hausmiilltonne!

Kundendienst Wenn Sie Ersatzteile kaufen mochten oder Beschwerden haben, wenden Sie sich bitte wenden Sie sich bitte direkt an den
Hindler, der die Quittung ausgestellt hat.

Mode d'emploi (FR)

CONDITIONS GENERALES DE SECURITE
INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES POUR
L'UTILISATION
LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR
REFERENCE ULTERIEURE

1. Lisez le mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et suivez les
instructions qu'il contient. Le fabricant n'est pas responsable des

14



dommages causés par une utilisation de I'appareil non conforme a
sa destination ou par une mauvaise manipulation.
2. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Ne
l'utilisez pas a d'autres fins incompatibles avec I'usage auquel il est
destiné.
3. Branchez I'appareil uniquement sur une prise de courant avec
mise a la terre 220-240V ~50-60Hz.
Pour augmenter la sécurité d'utilisation, ne pas brancher plusieurs
appareils électriques en méme temps sur un méme circuit.
4. Soyez particuliérement vigilant lorsque vous utilisez l'appareil en
présence d'enfants. Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil.
Ne laissez pas les enfants ou toute personne ne connaissant pas
I'appareil I'utiliser.
5. AVERTISSEMENT : Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8 ans et des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes
sans expérience ou connaissance de l'appareil, si cela se fait sous la
surveillance d'une personne responsable de leur sécurité ou si elles
ont regu des instructions sur l'utilisation siire de 1'appareil et sont
conscientes des dangers liés a son utilisation. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'équipement. Le nettoyage et I'entretien de
I'équipement ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils
sont agés de plus de 8 ans et que I'activité est effectuée sous
surveillance.
6. Aprés utilisation, retirez toujours la fiche de la prise de courant
en la tenant avec la main. Ne tirez PAS sur le cordon
d'alimentation.
7. NE PAS immerger le cordon, la fiche ou I'appareil entier dans
I'eau ou tout autre liquide. N'exposez pas l'appareil aux intempéries
(pluie, soleil, etc.) et ne l'utilisez pas dans des conditions humides
(salles de bains, camping-cars humides).
8. Vérifiez régulierement I'état du cordon d'alimentation. Si le
cordon d'alimentation est endommagg, il doit €tre remplacé par un
15



réparateur spécialisé afin d'éviter tout danger.
9. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est
endommagg, s'il est tombé¢, s'il a ét¢ endommagé d'une autre
maniere ou s'il ne fonctionne pas correctement. Ne réparez pas
I'appareil vous-méme, car il y a un risque d'électrocution. Apportez
l'appareil endommagé a un centre de service compétent pour qu'il
soit inspecté ou réparé. Les réparations ne peuvent étre effectuées
que par des centres de service agréés. Une réparation incorrecte
peut présenter un risque grave pour l'utilisateur.
10. Placez l'appareil sur une surface plane, stable et froide, a I'écart
d'appareils de cuisson chauds tels qu'une cuisiniere €lectrique, un
brileur a gaz, etc... .....
11. N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux inflammables.
12. Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre du bord de la table
ni toucher des surfaces chaudes.
13. Ne laissez pas I'appareil ou le bloc d'alimentation branché sur la
prise sans surveillance.
14. Pour une protection supplémentaire, il est conseillé d'installer
dans le circuit ¢lectrique un dispositif a courant différentiel résiduel
(DDR) dont le courant résiduel nominal ne dépasse pas 30 mA. Un
¢lectricien spécialisé doit €tre consulté a cet égard.
15. La température des surfaces accessibles de 1'appareil en
fonctionnement peut étre €levée. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de I'appareil.
16. En raison de la température €levée, il convient d'étre
particulierement vigilant lorsque I'on retire des aliments préparés,
de la graisse chaude ou d'autres liquides chauds. De la vapeur
chaude peut s'échapper de 1'appareil.
17. L'appareil est doté d'une fonction de chauffage. L'appareil doit
¢tre utilis¢ avec précaution. Ne touchez que les surfaces prévues a
cet effet. Utilisez des vétements de protection (gants de cuisine,
etc.)
18. Laissez I'appareil refroidir avant de le ranger.
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19. Ne placez pas de produits en carton, de papier, de plastique ou
d'autres objets inflammables ou fusibles dans I'appareil.
20. L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé a 1'aide de minuteries
externes ou d'une télécommande séparée.
21. Ne placez pas de parties de I'appareil qui sont trop grandes ou
qui occupent tout le volume de I'appareil, car cela pourrait
provoquer un incendie et endommager I'appareil.
22. Le cordon d'alimentation ne doit pas étre posé sur l'appareil et
ne doit pas toucher ou se trouver a proximité de surfaces chaudes.
Ne placez pas I'appareil sous une prise électrique.
23. Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonctionnement. Une
fois les travaux terminés, 1'appareil ne peut étre déplacé qu'apres
avoir refroidi.
24. N'ouvrez I'appareil qu'a I'aide de la poignée. Détachez au
préalable le clip de fermeture (4).
25.Avant et pendant ['utilisation, veillez a ce que le cordon
d'alimentation ne soit pas tendu au-dessus d'une flamme nue ou
d'une autre source de chaleur, ni sur des arétes vives qui pourraient
endommager l'isolation du cordon.
26.Retirez tous les matériaux d'emballage avant la premicre
utilisation. Attention : Dans le cas de boitiers comportant des
¢léments métalliques, il se peut qu'un film de protection a peine
visible soit posé sur ces ¢léments, qu'il convient également
d'enlever.
27. Ne couvrez JAMAIS I'appareil pendant son fonctionnement ou
lorsqu'il n'est pas complétement refroidi, car les éléments
chauffants de I'appareil ont besoin de temps pour se refroidir
complétement.
28. SOYEZ PRUDENT si vous utilisez I'appareil sur des surfaces
sensibles a la chaleur. 11 est alors recommandé d'utiliser des
coussins isolants
29. L'appareil ne peut pas étre utilisé avec des minuteries externes
ou d'autres systémes de commande a distance séparés.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL :

1. Poignée

2. Boitier supérieur

3. Boitier inférieur

4. Plagues chauffantes

5. Bouton de sélection du niveau de cuisson / éteindre et allumer 1'appareil
6. Ecran LCD

A. Affichage du niveau de gaufrede 1 a 6

B. "PRECHAUFFAGE - informations sur le préchauffage de l'appareil

C. "PRET A CUIRE" - information indiquant que I'appareil est en train de chauffer
D. "CUISSON" - début de la cuisson

E. "CUISSON TERMINEE - fin de la cuisson

F. Minuterie - temps de cuisson

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez I'emballage et tous les autocollants et accessoires qui se trouvent a l'extérieur et a l'intérieur de l'appareil
(entre les plaques de cuisson).

2. Essuyez les plaques de cuisson avec un chiffon humide puis sec.

3. Graissez légérement les plaques de cuisson avec de I'huile végétale ou une autre graisse, fermez I'appareil et
branchez-le sur une prise de courant reliée a la terre, tournez le bouton (5) vers la droite, I'écran affiche l'indicateur du
niveau de cuisson (A), réglez le niveau 6 en tournant le bouton le plus possible vers la droite. L'appareil s'allume et
I'écran affiche "PRECHAUFFAGE" (B). L'appareil commence & chauffer.

4. Laissez I'appareil allumé pendant quelques minutes pour éliminer I'odeur d'usine. Pendant ce temps, l'appareil peut
émettre une petite quantité de fumée. Il s'agit d'un phénomeéne normal.

5. Nettoyez l'appareil conformément a la section "Nettoyage".

UTILISATION DE L'APPAREIL

Préparez la pate selon votre recette préférée.

1. Branchez l'appareil fermé sur une prise de courant avec mise a la terre.

Tournez le bouton (5) vers la droite, I'écran affiche l'indicateur du degré de cuisson (A)

2.En tournant le bouton (5) vers la droite, sélectionnez l'un des 6 degrés de cuisson des gaufres selon vos préférences :
de 146, oul (Clair) correspond aux gaufres claires et 6 (Foncé) aux gaufres plus foncées. Chaque degré (1-6) est
associé a un temps de cuisson :

1', 2:30 minutes

2', 3:00 minutes

3', 3:30 minutes

4', 4:00 minutes

5', 4:30 minutes

6', 5:00 minutes

3. Une fois que I'étape de cuisson souhaitée a été¢ sélectionnée, I'appareil commence a chauffer et I'écran LCD (6)
affiche "PRECHAUFFAGE" (B).

4. Attendez environ 3 minutes. Apres ce laps de temps, l'appareil devrait avoir atteint la température requise, I'écran
LCD (6) indiquera que l'appareil est prét "READY TO COOK" (C).

5. Ouvrez complétement l'appareil. Versez la pate préalablement préparée sur la plaque chauffante inférieure.

6. Fermez l'appareil. Ne fermez pas le boitier supérieur (2) en forgant.

7. Lorsque la pate a été versée et qu'environ 20 secondes se sont écoulées, I'appareil démarre automatiquement le
minutage (F) en fonction du degré de brunissement sélectionné (voir point 2), I'écran LCD (6) affiche "COOKING"
(D)

Aprés le décompte de la minuterie, le four mixte émet 12 bips et I'écran LCD (6) affiche I'information de fin de
cuisson "CUISSON COMPLETE" (E)

REMARQUE : De la vapeur chaude peut s'échapper du boitier supérieur (2) de I'appareil pendant le fonctionnement,
ce qui est normal.

8. Ouvrez complétement le boitier supérieur (2) et retirez la gaufre cuite, en utilisant uniquement une spatule en bois
ou en plastique.

remarque : Si vous ne retirez pas les gaufres, elles continueront a cuire.
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ATTENTION : N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou d'ustensiles de cuisine pointus, car ils pourraient endommager
les plaques de cuisson a revétement antiadhésif.

9. Avant de procéder a la cuisson suivante, fermez le boitier supérieur afin que les plaques chauffantes atteignent la
bonne température.

10. Lorsque la cuisson est terminée, tournez le bouton (5) vers la gauche, I'écran LCD (6) s'éteint, puis débranchez
I'appareil et laissez-le refroidir.

IMPORTANT
Si la pate est versée sur la plaque inférieure alors que l'appareil est en phase de préchauffage et que I'écran LCD
affiche toujours "Préchauffage" (B), le gaufrier ne s'éteint pas, mais la cuisson peut avoir lieu.

Remarque : Si la pate n'est pas versée sur la plaque inférieure, l'information "Minuterie" (6) s'éteint au bout de 90
secondes, mais l'information "PRET A CUIRE" (C) reste affichée.

CONSEILS

*N'ouvrez pas le couvercle supérieur pendant la cuisson avant que le temps recommandé ne soit écoulé,

vous risqueriez d'obtenir ce que I'on appelle un "scone"

*Placez les gaufres cuites sur une grille pour permettre a l'eau de s'évaporer de la gaufre, ce qui rendra les gaufres plus
résistantes

les gaufres seront plus croustillantes.

DISPOSITIF DE NETTOYAGE

1. Apres utilisation, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez que l'appareil refroidisse avant de
commencer a le nettoyer.

2. Essuyez les plaques de cuisson d'abord en les mouillant, puis en les séchant avec un chiffon (une serviette en papier
peut également étre utilisée).

3. Lubrifiez les parties les plus difficiles a nettoyer avec de 'huile et laissez-les en place. Apres quelques minutes,
retirez délicatement les résidus a l'aide d'une spatule en bois.

4. N'utilisez pas d'outils métalliques ou abrasifs durs pour essuyer l'intérieur/l'extérieur de I'appareil afin d'éviter de
rayer la surface de I'appareil.

5. Ne pas immerger dans I'eau.

Exemple de recettes :

Gaufres traditionnelles

500g de farine, 400ml de lait, 100g de sucre, 250g de beurre fondu, 5 ceufs, Sg de levure chimique, 16g de sucre
vanillé.

Verser la farine dans un saladier, ajouter la levure, le sucre, le sucre vanillé. Mélanger le tout. Ajouter le lait, les ceufs
et le beurre fondu. Mélanger jusqu'a I'obtention d'un mélange homogéne.

Gaufres belges

250 g de farine, 420 ml de lait, 50 g de sucre, 125 g de beurre fondu, 3 ceufs, 13 g de levure instantanée

Verser la farine dans un saladier, ajouter la levure, le sucre, mélanger le tout. Ajouter le lait, les ceufs et le beurre
fondu. Mélanger jusqu'a I'obtention d'une pate homogeéne, puis mettre la pate de coté pour qu'elle leve.

Gaufres au babeurre

320 g de farine, 500 ml de babeurre, 115 g de beurre fondu, 2 ceufs, 35 g de sucre roux, 2 g de levure chimique, 1 g de
bicarbonate de soude, 1 g de sel

Verser la farine dans un saladier, ajouter la levure chimique, le bicarbonate de soude, le sel et le sucre. Mélanger le
tout. Ajouter le babeurre, les ceufs et le beurre fondu. Mélanger jusqu'a l'obtention d'un mélange homogéne.

Gaufres au chocolat

175 g de farine, 450 ml de lait, 100 g de beurre fondu, 2 ceufs, 150 g de sucre, 6,5 g de levure chimique, 100 g de
chocolat noir, 30 g de cacao en poudre

Verser la farine dans un saladier, ajouter la levure, le sucre, le chocolat émietté et le cacao. Ajouter le lait, les ceufs et
le beurre fondu. Mélanger jusqu'a I'obtention d'un mélange homogene.

DONNEES TECHNIQUES :
Alimentation : 220-240V ~ 50-60Hz
Puissance nominale : 1500W
Puissance maximale : 2200W
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Attention aux surfaces chaudes :

La température des surfaces accessibles d'un appareil en fonctionnement peut étre élevée. Ne
touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil

Pour le bien de I'environnement. Les emballages en carton et les sacs en polyéthyléne (PE) doivent étre jetés dans les conteneurs appropriés
pour la collecte sélective des déchets municipaux, conformément a leur description. Si l'appareil contient des piles, celles-ci doivent étre
retirées et éliminées séparément dans un centre de collecte et de stockage. L'appareil usagé doit étre déposé dans un centre de collecte et de
stockage approprié, car les substances dangereuses qu'il contient peuvent présenter un risque pour la santé et l'environnement. Le marquage
sur le produit indique que l'appareil ne doit pas étre jeté dans la poubelle municipale. Les déchets d'équipements électriques sont des déchets
qui contiennent des substances nocives pour I'homme, les animaux et I'environnement. Ces substances peuvent contaminer le sol, I'eau ou I'air
et, par ce biais, pénétrer dans le corps humain et entrainer un certain nombre de problémes de santé, tels que des troubles de la vision, de
l'audition et de I'¢locution, ainsi que des Iésions des reins, du foie et du cceur, et des maladies de la peau. Les substances nocives peuvent
également avoir des effets néfastes sur les systémes respiratoire et reproductif et entrainer des changements cancéreux. La consommation de
plantes poussant sur les sols affectés et de produits fabriqués a partir de ces sols peut entrainer les effets susmentionnés sur la santé. Ne pas
jeter I'appareil dans la poubelle municipale !

Service apreés-vente Si vous souhaitez acheter des pieces de rechange ou si vous avez des réclamations a formuler, veuillez vous adresser
directement au revendeur qui vous a délivré le ticket de caisse s'adresser directement au revendeur qui a délivré le ticket de caisse.

Manual de usuario (ES)

CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD
INSTRUCCIONES DE USO IMPORTANTES
LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA
FUTURAS CONSULTAS

1. Lea el manual de instrucciones antes de utilizar el aparato y siga
las instrucciones que contiene. El fabricante no se hace responsable
de los dafios causados por un uso del aparato no conforme con su
destino o por una manipulacion inadecuada.
2. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No lo
utilice para ningun otro fin incompatible con su uso previsto.
3. Conecte el aparato unicamente a una toma con toma de tierra de
220-240 V ~50-60 Hz.
Para aumentar la seguridad de uso, no conecte varios aparatos
eléctricos a un mismo circuito al mismo tiempo.
4. Tenga especial cuidado cuando utilice el aparato en presencia de
ninos. No permita que los niflos jueguen con el aparato. No permita
que los nifos o cualquier persona no familiarizada con el aparato lo
utilicen.
5. ADVERTENCIA: Este aparato puede ser utilizado por nifios
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mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o personas sin experiencia o conocimiento del
aparato, si lo hacen bajo la supervision de una persona responsable
de su seguridad o si han recibido instrucciones sobre el uso seguro
del aparato y son conscientes de los peligros asociados a su uso.
Los nifios no deben jugar con el equipo. La limpieza y el
mantenimiento del equipo no deben ser realizados por nifios, a
menos que sean mayores de 8 afios y la actividad se lleve a cabo
bajo supervision.
6. Retire siempre el enchufe de la toma de corriente después de su
uso, sujetando la toma con la mano. NO tire del cable de
alimentacion.
7. NO sumerja el cable, el enchufe ni todo el aparato en agua ni en
ningun otro liquido. No exponga el aparato a la intemperie (lluvia,
sol, etc.) ni lo utilice en lugares himedos (cuartos de baio,
autocaravanas humedas).
8. Compruebe peridodicamente el estado del cable de alimentacion.
Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por un
reparador especializado para evitar peligros.
9. No utilice el aparato con el cable de alimentacion dafiado o si se
ha caido o dafiado de cualquier otra forma o no funciona
correctamente. No repare el aparato usted mismo, ya que existe
riesgo de descarga eléctrica. Lleve el aparato dafado a un centro de
servicio competente para su inspeccion o reparacion. Las
reparaciones s6lo deben ser realizadas por centros de servicio
autorizados. Una reparacion inadecuada puede suponer un grave
riesgo para el usuario.
10. Coloque el aparato sobre una superficie fresca, estable y
nivelada, lejos de aparatos de cocina calientes, como hornillos
eléctricos, quemadores de gas, etc. .....
11. No utilice el aparato cerca de materiales inflamables.
12. El cable de alimentacion no debe colgar del borde de la mesa ni
tocar superficies calientes.
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13. No deje el aparato ni la fuente de alimentacion enchufados a la

toma de corriente sin vigilancia.

14. Para una proteccion adicional, es aconsejable instalar en el

circuito eléctrico un dispositivo de corriente residual (RCD) con

una corriente residual nominal no superior a 30 mA. Para ello,

consulte a un electricista especializado.

15. La temperatura de las superficies accesibles del aparato en

funcionamiento puede ser elevada. No toque las superficies

calientes del aparato.

16. Debido a la elevada temperatura, debe tenerse especial cuidado

al retirar alimentos preparados, grasa caliente u otros liquidos

calientes. Puede salir vapor caliente del aparato.

17. El aparato tiene una funcion de calentamiento. El aparato debe

utilizarse con cuidado. Toque solo las superficies previstas para

ello. Utilice ropa protectora (guantes de cocina, etc.)

18. Deje que el aparato se enfrie antes de guardarlo.

19. No introduzca en el aparato productos de carton, papel, plastico

u otros objetos inflamables o fusibles.

20. El aparato no esta disefiado para funcionar con temporizadores

externos ni con un mando a distancia independiente.

21. No coloque partes del aparato que sean demasiado grandes o

que ocupen todo el volumen del aparato, ya que esto puede

provocar un incendio y dafiar el aparato.

22. El cable de alimentacion no debe colocarse sobre el aparato y

no debe tocar ni estar cerca de superficies calientes. No coloque el

aparato debajo de una toma de corriente.

23. No mueva ni cambie de sitio el aparato durante el

funcionamiento. Una vez finalizado el trabajo, s6lo podra moverse

una vez que se haya enfriado.

24. Abra el aparato solo por el asa. Suelte previamente el clip de

cierre (4).

25.Antes y durante el uso, asegurese de que el cable de

alimentacion no esté tendido sobre una llama abierta u otra fuente
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de calor o sobre bordes afilados que puedan dafar el aislamiento
del cable.

26.Retire todo el material de embalaje antes del primer uso.
Precaucion: En el caso de cajas con componentes metélicos, puede
haber una pelicula protectora apenas visible sobre estos
componentes, que también debe retirarse.

27. NUNCA cubra el aparato durante el funcionamiento o cuando
no se haya enfriado completamente, recuerde que los elementos
calefactores del aparato necesitan tiempo para enfriarse
completamente.

28. TENGA CUIDADO si utiliza el aparato sobre superficies
sensibles al calor. Se recomienda entonces utilizar almohadillas
aislantes

29. El aparato no puede utilizarse con temporizadores externos u
otros sistemas de control remoto independientes.

DESCRIPCION DEL APARATO:

1. Mango

2. Carcasa superior

3. Carcasa inferior

4. Placas calefactoras

5. Boton de seleccion del nivel de coccidn / apagado y encendido del aparato
6. Pantalla LCD

A. Visualizacion del nivel de gofres de 1 a 6

B. "PRECALENTAMIENTO - informacion sobre el precalentamiento del aparato
C. "LISTO PARA COCINAR" - informacion de que el aparato se esta calentando
D. "COCINANDO - inicio de la coccion

E. "COCCION FINALIZADA - fin de coccion

F. Temporizador - tiempo de coccion

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire el embalaje y todos los adhesivos y accesorios que se encuentren en el exterior y en el interior del aparato
(entre las placas de coccion).

2. Limpie las placas con un pafio hiimedo y luego seco.

3. Engrase ligeramente las placas con aceite vegetal u otro tipo de grasa, cierre el aparato y conéctelo a una toma de
corriente con toma de tierra, gire el mando (5) hacia la derecha, la pantalla mostrara el indicador de nivel de coccion
(A), ajuste el nivel 6 girando el mando todo lo posible hacia la derecha. El aparato se encendera y la pantalla mostrara
"PREHEATING" (B) . El aparato comenzara a calentarse.

4. Deje el aparato encendido durante unos minutos para eliminar el olor de fabrica. Durante este tiempo el aparato
puede emitir una pequena cantidad de humo. Se trata de un fendémeno normal.

5. Limpie el aparato de acuerdo con la seccion "Limpieza".

UTILIZACION DEL APARATO
Prepare la masa segiin su receta preferida.
1. Enchufa el aparato cerrado a una toma de corriente con toma de tierra.
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Gire el mando (5) hacia la derecha, la pantalla mostrara el indicador de grado de coccion (A)

2.Girando el mando (5) hacia la derecha, seleccione uno de los 6 grados de coccion de gofres segun su gusto: de 1 a 6,
donde 1 (Claro) es para gofres claros y 6 (Oscuro) para gofres mas oscuros. Cada grado (1-6) tiene asignado un tiempo
de coccion:

1, 2:30 minutos

2', 3:00 minutos

3, 3:30 minutos

4',4:00 minutos

5', 4:30 minutos

6', 5:00 minutos

3. Una vez seleccionado el paso de horneado deseado, el aparato comenzara a calentarse y la pantalla LCD (6)
mostrard "PREHEATING" (B).

4. Espere aproximadamente 3 minutos. Transcurrido este tiempo, el aparato deberd haber alcanzado la temperatura
deseada, la pantalla LCD (6) indicara que el aparato esta listo " LISTO PARA COCINAR" (C).

5. Abra completamente el aparato. Vierta la masa previamente preparada sobre la placa de calentamiento inferior.
6. Cierre el aparato. No cierre la carcasa superior (2) a la fuerza.

7. Cuando haya vertido la masa y hayan transcurrido unos 20 segundos, el aparato iniciard automaticamente la
temporizacion (F) de acuerdo con el nivel de dorado seleccionado (véase el punto 2), la pantalla LCD (6) mostrara
"COCINANDO" (D)

Una vez finalizada la cuenta atras del temporizador, el horno mixto emitird 12 pitidos y la pantalla LCD (6) mostrara
la informacion sobre el final de la coccion "COCCION FINALIZADA" (E)

NOTA: Durante el funcionamiento puede salir vapor caliente de la carcasa superior (2) del aparato, esto es normal.
8. Abra completamente la carcasa superior (2) y retire el gofre cocido, utilizando sélo una espatula de madera o
plastico.

nota: Si no retira los gofres, seguiran cociéndose.

ATENCION: No utilice utensilios metélicos ni utensilios de cocina afilados, ya que podrian daiar las placas de
coccidn con revestimiento antiadherente especial.

9. Antes de hornear el siguiente lote, cierre la carcasa superior para que las placas se calienten a la temperatura
correcta.

10. Una vez finalizada la coccion, gire el mando (5) hacia la izquierda, la pantalla LCD (6) se apagara, desenchufe el
aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie.

IMPORTANTE
Si vierte la masa en la placa inferior cuando el aparato esta en la fase de precalentamiento, la pantalla LCD atin
muestra "Precalentamiento" (B), la gofrera no se apagara, pero podra hornearse.

Nota: Si la masa no se vierte en la placa inferior, la informacion del "Temporizador" (6) se apagara después de 90
segundos, pero la informacion "LISTO PARA COCINAR" (C) se seguira mostrando.

CONSEJOS

*No abra la tapa superior durante la coccion antes de que haya transcurrido el tiempo recomendado,

esto puede dar lugar a un "bollito"

*Coloque los gofres horneados sobre una rejilla para permitir que el agua se evapore del gofre, esto hara que los gofres
queden mas crujientes.

LIMPIEZA DEL APARATO

1. Después de utilizarlo, desenchiifelo de la toma de corriente y espere a que el aparato se enfrie antes de empezar a
limpiarlo.

2. Limpie las placas de coccion primero en himedo y luego en seco con un pafio (también puede utilizar una toalla de
papel).

3. Lubrique con aceite la torta mas dificil de limpiar y déjela. Después de unos minutos, retire suavemente los residuos
con una espatula de madera.

4. No utilice herramientas metalicas o abrasivas duras para limpiar el interior/exterior del aparato para evitar rayar su
superficie.

5. No lo sumerja en agua.
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Ejemplos de recetas:

Gofres tradicionales

500 g de harina, 400 ml de leche, 100 g de azucar, 250 g de mantequilla derretida, 5 huevos, 5 g de levadura en polvo,
16 g de aziicar vainillado.

Verter la harina en un bol, afiadir la levadura en polvo, el aziicar, el azicar vainillado. Mezclar todo. Afiadir la leche,
los huevos y la mantequilla derretida. Mezclar hasta obtener una masa homogénea.

Gofres belgas

250 g de harina, 420 ml de leche, 50 g de aziicar, 125 g de mantequilla derretida, 3 huevos,13 g de levadura
instantanea

Verter la harina en un bol, afiadir la levadura, el azlicar, mezclar todo. Adadir la leche, los huevos y la mantequilla
derretida. Mezclar hasta obtener una masa homogénea y reservar para que suba.

Gofres con suero de leche

320 g de harina, 500 ml de suero de mantequilla, 115 g de mantequilla derretida, 2 huevos, 35 g de azicar moreno, 2 g
de levadura en polvo, 1 g de bicarbonato sodico, 1 g de sal

Verter la harina en un bol, afiadir la levadura en polvo, el bicarbonato, la sal y el azacar. Mezclar todo. Afiadir el suero
de leche, los huevos y la mantequilla derretida. Mezclar hasta obtener una masa homogénea.

Gofres de chocolate

175 g de harina, 450 ml de leche, 100 g de mantequilla derretida, 2 huevos, 150 g de azucar, 6,5 g de levadura en
polvo, 100 g de chocolate negro, 30 g de cacao en polvo

Verter la harina en un bol, afiadir la levadura, el aziicar, el chocolate desmenuzado y el cacao. Afiadir la leche, los
huevos y la mantequilla derretida. Mezclar hasta obtener una masa homogénea.

DATOS TECNICOS:
Alimentacion: 220-240V ~ 50-60Hz
Potencia nominal: 1500W

Potencia maxima: 2200W

Precaucion superficie caliente:

La temperatura de las superficies accesibles de un aparato en funcionamiento puede ser elevada. No
toque las superficies calientes del aparato

Por el bien del medio ambiente. Los embalajes de carton y las bolsas de polietileno (PE) deben desecharse en los contenedores adecuados
para la recogida selectiva de residuos urbanos segin su descripcion. Si hay pilas en el aparato, deben retirarse y eliminarse por separado en un
centro de recogida y almacenamiento. El aparato usado debe llevarse a un centro de recogida y almacenamiento adecuado, ya que las
sustancias peligrosas que contiene pueden suponer un riesgo para la salud y el medio ambiente. EI marcado del producto indica que el aparato
no debe desecharse en el contenedor municipal de residuos. Los residuos de aparatos eléctricos son residuos que contienen sustancias nocivas
para las personas, los animales y el medio ambiente. Estas sustancias pueden contaminar el suelo, el agua o el aire, y a través de ello pueden
entrar en el cuerpo humano y provocar una serie de problemas de salud, como problemas de vision, audicion, habla, también pueden dafiar los
rifiones, el higado y el corazén, y causar enfermedades de la piel. Las sustancias nocivas también pueden tener efectos adversos en los
sistemas respiratorio y reproductor y provocar cambios cancerigenos. El consumo de plantas que crecen en los suelos afectados, y de
productos elaborados a partir de ellas, puede provocar los efectos mencionados sobre la salud. No deseche el equipo en el contenedor de
basura municipal

Servicio técnico Si desea adquirir piezas de repuesto o tiene alguna reclamacion, dirijase pongase en contacto directamente con el
distribuidor que emitio el recibo.

Manual de Instrucoes (PT)

CONDICOES GERAIS DE SEGURANCA
INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES PARA
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UTILIZACAO
LER ATENTAMENTE E GUARDAR PARA REFERENCIA
FUTURA

1. Leia o manual de instrugdes antes de utilizar o aparelho e siga as
instrugdes nele contidas. O fabricante ndo se responsabiliza por
danos causados por uma utiliza¢do do aparelho que nao esteja de
acordo com a sua finalidade ou por um manuseamento incorreto.

2. O aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico. Nao
utilizar para qualquer outro fim incompativel com a sua utiliza¢ao
prevista.

3. Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligacao a terra 220-
240V ~50-60Hz.

Para aumentar a seguranca de utilizacdo, nao ligar varios aparelhos
eléctricos a um Unico circuito a0 mesmo tempo.

4. Tenha especial cuidado quando utilizar o aparelho na presenca de
criangas. Nao permitir que as criangas brinquem com o aparelho.
Nao permitir que criangas ou pessoas nao familiarizadas com o
aparelho o utilizem.

5. AVISO: Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais
de 8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas sem experiéncia ou
conhecimento do aparelho, desde que o fagam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou se lhes tiverem sido
dadas instrugdes sobre a utilizagdo segura do aparelho e se tiverem
conhecimento dos perigos associados a sua utilizagao. As criangas
nao devem brincar com o equipamento. A limpeza e a manutencdo
do equipamento ndo devem ser efectuadas por criancas, a menos
que tenham mais de 8 anos de idade e que a atividade seja realizada
sob supervisdo.

6. Retire sempre a ficha da tomada eléctrica depois de a utilizar,
segurando-a com a mio. NAO puxar pelo cabo de alimentaco.

7. NAO mergulhar o cabo, a ficha ou todo o aparelho em 4gua ou
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em qualquer outro liquido. Nao exponha o aparelho as condi¢des

atmosféricas (chuva, sol, etc.) nem o utilize em condi¢des de

humidade (casas de banho, autocaravanas hiimidas).

8. Verificar periodicamente o estado do cabo de alimentagdo. Se o

cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido por um

reparador especializado para evitar qualquer perigo.

9. Nao utilize o aparelho com um cabo de alimentagdo danificado

ou se este tiver caido ou sido danificado de qualquer outra forma ou

se ndo estiver a funcionar corretamente. Nao repare o aparelho por

si proprio, pois existe o risco de choque elétrico. Leve o aparelho

danificado a um centro de assisténcia técnica competente para

inspecao ou reparagdo. As reparagoes s6 podem ser efectuadas por

centros de assisténcia autorizados. Uma reparacdo incorrecta pode

representar um risco grave para o utilizador.

10. Coloque o aparelho sobre uma superficie fria, estavel e

nivelada, longe de aparelhos de cozinha quentes, como um fogdo

elétrico, um fogao a gés, etc. .....

11. Nao utilizar o aparelho perto de materiais inflaméveis.

12. O cabo de alimentagdo ndo deve ficar pendurado na borda da

mesa ou tocar em superficies quentes.

13. Nao deixar o aparelho ou a fonte de alimentagdo ligados a

tomada sem vigilancia.

14. Para protegdo adicional, é aconselhavel instalar no circuito

elétrico um dispositivo de corrente residual (RCD) com uma

corrente residual nominal nao superior a 30 mA. Para o efeito, deve

ser consultado um eletricista especializado.

15. A temperatura das superficies acessiveis do aparelho pode ser

elevada. Nao tocar nas superficies quentes do aparelho.

16. Devido a temperatura elevada, deve ter-se especial cuidado ao

retirar os alimentos preparados, ao retirar a gordura quente ou

outros liquidos quentes. Pode sair vapor quente do aparelho.

17. O aparelho tem uma fung¢ao de aquecimento. O aparelho deve

ser utilizado com cuidado. Tocar apenas nas superficies previstas
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para o efeito. Utilizar vestuario de protegdo (luvas de forno, etc.)
18. Deixar arrefecer o aparelho antes de o guardar.
19. Nao colocar produtos de cartdo, papel, plastico ou outros
objectos inflamaveis ou fusiveis no aparelho.
20. O aparelho ndo se destina a ser utilizado com temporizadores
externos ou com um controlo remoto separado.
21. Nao colocar partes do aparelho demasiado grandes ou que
ocupem todo o volume do aparelho, pois isso pode provocar um
incéndio e danificar o aparelho.
22. O cabo de alimentagdo ndo deve ser colocado sobre o aparelho
e ndo deve tocar nem estar préximo de superficies quentes. Nao
colocar o aparelho debaixo de uma tomada eléctrica.
23. Nao deslocar ou mudar o aparelho de sitio durante o
funcionamento. Quando o trabalho estiver concluido, o aparelho s6
pode ser deslocado depois de arrefecer.
24. Abrir o aparelho apenas com a pega. Soltar previamente o clipe
de fecho (4).
25.Antes e durante a utilizagdo, certifique-se de que o cabo de
alimentacdo nao esta esticado sobre uma chama aberta ou outra
fonte de calor ou sobre arestas afiadas que possam danificar o
isolamento do cabo.
26.Retirar todo o material de embalagem antes da primeira
utilizagdo. Atencdo: No caso de caixas com componentes
metalicos, pode ser colocada uma pelicula de prote¢ao pouco
visivel sobre esses componentes, que também deve ser removida.
27. NUNCA cubra o aparelho durante o funcionamento ou quando
este ainda nao tiver arrefecido completamente, lembre-Se que 0S
elementos de aquecimento do aparelho necessitam de tempo para
arrefecer completamente.
28. CUIDADO se utilizar o aparelho sobre superficies sensiveis ao
calor. Recomenda-se entdo a utilizacao de almofadas isolantes
29. O aparelho ndo pode ser utilizado com temporizadores externos
ou outros sistemas de controlo remoto separados.
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DESCRIGAO DO APARELHO:

1. Pega

2. Caixa superior

3. Caixa inferior

4. Placas de aquecimento

5. Botdo de selegdo do nivel de cozedura / desligar e ligar o aparelho
6. Ecra LCD

A. Indicagdo da fase de wafflesde 1 a 6

B. "PRE-AQUECIMENTO - informagdes sobre o pré-aquecimento do aparelho
C. "PRONTO A COZINHAR - informagéo de que o aparelho estd a aquecer

D. "COZINHAR" - inicio da cozedura

E. "COZEDURA TERMINADA" - fim da cozedura

F. Temporizador - tempo de cozedura

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retirar a embalagem e todos os autocolantes e acessorios que se encontram no exterior e no interior do aparelho
(entre as placas de cozedura).

2. Limpar as placas de aquecimento com um pano hiimido e depois seco.

3. Unte ligeiramente as placas de cozedura com o6leo vegetal ou outra gordura, feche o aparelho e ligue-0 a uma
tomada com ligacdo a terra, rode o botdo (5) para a direita, o visor apresenta o indicador do nivel de cozedura (A),
regule para o nivel 6 rodando o botdo o mais possivel para a direita. O aparelho liga-se e no visor aparece a indicagao
"PRE-AQUECIMENTO" (B). O aparelho comega a aquecer.

4. Deixe o aparelho ligado durante alguns minutos para eliminar o cheiro de fabrica. Durante este tempo, o aparelho
pode emitir uma pequena quantidade de fumo. Trata-se de um fenémeno normal.

5. Limpe o aparelho de acordo com a sec¢do "Limpeza".

UTILIZACAO DO APARELHO

Prepare a massa de acordo com a sua receita preferida.

1. Ligar o aparelho fechado a uma tomada com ligagdo a terra.

Rode o botdo (5) para a direita, o visor apresenta o indicador do grau de cozedura (A)

2.Rodando o botéo (5) para a direita, selecione um dos 6 graus de cozedura dos waffles de acordo com o seu gosto: de
1 a6, emque I (Light) é para waffles claros e 6 (Dark) para waffles mais escuros. A cada grau (1-6) ¢ atribuido um
tempo de cozedura:

1', 2:30 minutos

2', 3:00 minutos

3', 3:30 minutos

4', 4:00 minutos

5', 4:30 minutos

6', 5:00 minutos

3. Uma vez selecionada a etapa de cozedura desejada, o aparelho comega a aquecer e o visor LCD (6) indica "PRE-
AQUECIMENTOQ" (B).

4. Aguardar cerca de 3 minutos. Apos este tempo, o aparelho devera ter atingido a temperatura desejada e o ecrd LCD
(6) indicara que o aparelho esta pronto "PRONTO A COZINHAR" (C).

5. Abrir completamente o aparelho. Deitar a massa previamente preparada sobre a placa de aquecimento inferior.

6. Fechar o aparelho. Nao fechar a caixa superior (2) a forca.

7. Quando a massa tiver sido deitada e tiverem decorrido cerca de 20 segundos, o aparelho inicia automaticamente a
temporizacdo (F) de acordo com o nivel de dourado selecionado (ver ponto 2) , o visor LCD (6) indica "COOKING"

Apos a contagem regressiva do tempo, 0 vaporizador de ar quente emite 12 bipes e o display LCD (6) exibe a
informacdo sobre o fim do cozimento "COOKING COMPLETED" (E)

NOTA: Durante o funcionamento, pode ocorrer a saida de vapor quente da carcaga superior (2) do aparelho, o que ¢
normal.

8. Abra completamente o compartimento superior (2) e retire o waffle cozinhado, utilizando apenas uma espatula de
madeira ou de plastico.

1! Nota: Se ndo retirar as waffles, estas continuardo a cozer.
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ATENCAO: Nio utilize utensilios de metal ou utensilios de cozinha afiados, pois podem danificar as placas de
aguecimento especiais com revestimento antiaderente.

9. Antes de cozer a proxima fornada, feche o compartimento superior para que as placas de aquecimento atinjam a
temperatura correta.

10. Quando a cozedura estiver concluida, rode o botéo (5) para a esquerda, o visor LCD (6) desliga-se e, em seguida,
desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.

IMPORTANTE
Se a massa for deitada na placa inferior quando o aparelho estiver na fase de pré-aquecimento, o visor LCD continua a
indicar "Pré-aquecimento” (B), a maquina de waffles ndo se desliga, mas a cozedura pode ser efectuada.

Nota: Se a massa ndo for deitada na placa inferior, a informagao "Temporizador" (6) apaga-se apds 90 segundos, mas a
informagio "PRONTO A COZINHAR" (C) continua a ser visualizada.

DICAS

*Nao abrir a tampa superior durante a cozedura antes de decorrido o tempo recomendado,

isto pode resultar no chamado "scone"

*Coloque os waffles cozidos numa grelha para permitir que a agua evapore do waffle, o que fara com que os waffles
ficardo mais estaladigas.

DISPOSITIVO DE LIMPEZA

1. Apos a utilizagdo, retire a ficha da tomada e aguarde que o aparelho arrefeca antes de iniciar a limpeza.

2. Limpar as placas, primeiro com um pano humido e depois com um pano seco (também se pode utilizar uma toalha
de papel).

3. Lubrificar o bolo mais dificil de limpar com 6leo e deixar atuar. Apos alguns minutos, retire suavemente os residuos
com uma espatula de madeira.

4. Nao utilizar ferramentas metalicas ou abrasivas duras para limpar o interior/exterior do aparelho para evitar riscar a
superficie do aparelho.

5. Nao mergulhar em agua.

Exemplo de receitas:

Waffles tradicionais

500g de farinha, 400ml de leite, 100g de agucar, 250g de manteiga derretida, 5 ovos, 5g de fermento em po, 16g de
agticar baunilhado.

Deite a farinha numa tigela, adicione o fermento em po, o agucar e o agticar baunilhado. Misture tudo. Adicione o
leite, os ovos ¢ a manteiga derretida. Misture até ficar homogéneo.

Waffles belgas

250 g de farinha, 420 ml de leite, 50 g de agticar, 125 g de manteiga derretida, 3 ovos, 13 g de fermento instantaneo
Deite a farinha numa tigela, adicione o fermento, o agucar e misture tudo. Adicione o leite, os ovos € a manteiga
derretida. Misture até ficar homogéneo, depois ponha a massa de lado para levedar.

Waffles com leitelho

320 g de farinha, 500 ml de leitelho, 115 g de manteiga derretida, 2 ovos, 35 g de agticar mascavado, 2 g de fermento
em po, | g de bicarbonato de sodio, 1 g de sal

Deite a farinha numa tigela, adicione o fermento em po, o bicarbonato de sédio, o sal e o aglicar. Misture tudo.
Adicione o leitelho, os ovos e a manteiga derretida. Misture até ficar homogéneo.

Waffles de chocolate

175 g de farinha, 450 ml de leite, 100 g de manteiga derretida, 2 ovos, 150 g de agucar, 6,5 g de fermento em po, 100 g
de chocolate preto, 30 g de cacau em po

Deite a farinha numa tigela, adicione o fermento em po, o agucar, o chocolate esmigalhado e o cacau. Adicione o leite,
0s 0vos e a manteiga derretida. Misture até ficar homogéneo.

DADOS TECNICOS:

Fonte de alimentagdo: 220-240V ~ 50-60Hz
Poténcia nominal: 1500W

Poténcia maxima: 2200W
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Cuidado com a superficie quente:

A temperatura das superficies acessiveis de um aparelho em funcionamento pode ser elevada. Nao
tocar nas superficies quentes do aparelho

Para protegiio do ambiente. Eliminar as embalagens de carto e os sacos de polietileno (PE) nos contentores adequados para a recolha
selectiva de residuos urbanos, de acordo com a respectiva descri¢do. Se o aparelho contiver pilhas, estas devem ser retiradas e eliminadas
separadamente num centro de recolha e de armazenamento. O aparelho usado deve ser levado para um local de recolha e armazenamento
adequado, uma vez que as substancias perigosas que contém podem constituir um risco para a satide ¢ para o ambiente. A marcagio no
produto indica que o aparelho ndo deve ser deitado no contentor do lixo municipal. Os residuos de equipamentos eléctricos sdo residuos que
contém substancias nocivas para os seres humanos, os animais e o ambiente. Estas substancias podem contaminar o solo, a dgua ou o ar e,
através disso, podem entrar no corpo humano e provocar uma série de problemas de satide, tais como perturbagdes da visdo, da audigéo e da
fala, podendo também danificar os rins, o figado e o coragdo e provocar doengas de pele. As substancias nocivas podem também ter efeitos
adversos nos sistemas respiratorio e reprodutivo e provocar alteragdes cancerigenas. O consumo de plantas que crescem nos solos afectados e
de produtos fabricados a partir deles pode provocar os efeitos na saiide acima referidos. Ndo deitar o equipamento no contentor do lixo
municipal!

Assisténcia técnica Se desejar adquirir pegas sobresselentes ou se tiver alguma reclamagdo a fazer, contacte contactar diretamente o
revendedor que emitiu o recibo.

Naudojimo instrukcija (LT)

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS
SVARBUS NAUDOJIMO SAUGOS NURODYMAI
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD
GALETUMETE SU JAIS SUSIPAZINTI ATEITYJE

1. Prie§ naudodami prietaisg perskaitykite naudojimo instrukcijg ir
laikykités joje pateikty nurodymy. Gamintojas neatsako uz Zala,
padaryta naudojant prietaisg ne pagal paskirt] arba netinkamai su
juo elgiantis.
2. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nenaudokite jo jokiais kitais
tikslais, nesuderinamais su jo paskirtimi.
3. Prietaisg prijunkite tik prie jzeminto 220-240 V ~50-60 Hz
elektros lizdo.
Siekdami padidinti naudojimo sauguma, prie vienos grandinés
vienu metu neprijunkite keliy elektros prietaisy.
4. Bukite ypac¢ atsargiis naudodami prietaisa, kai Salia yra vaiky.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu neleiskite juo naudotis
vaikams ar asmenims, kurie néra susipaZing¢ su prietaisu.
5. JSPEJIMAS: S; prietaisa gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys su ribotais fiziniais, jutiminiais ar protiniais gebéjimais
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arba asmenys, neturintys patirties ar Ziniy apie prietaisa, jei tai
buvo pateiktos instrukcijos dél saugaus prietaiso naudojimo ir jie
Zino su prietaiso naudojimu susijusius pavojus. Vaikai neturéty
Zaisti su jranga. Valyti ir prizidiréti jrangos neturéty vaikai, nebent
6. Po naudojimo visada iStraukite kiStuka 1§ elektros lizdo,
laikydami jj ranka. NEBANDYKITE traukti uz elektros tinklo
laido.
7. NEMERKITE laido, kiStuko ar viso jrenginio j vanden] ar bet
kokj kitg skysti. Nelaikykite prietaiso oro sglygose (lietuje, sauléje
ir pan.) ir nenaudokite jo drégnose patalpose (vonios kambariuose,
drégnuose nameliuose ant raty).
8. Periodiskai tikrinkite maitinimo laido bikle. Jei maitinimo laidas
pazeistas, jj turi pakeisti specializuotas remontininkas, kad biity
iSvengta pavojaus.
9. Nenaudokite prietaiso su pazeistu maitinimo laidu arba jei jis
buvo numestas, kitaip pazeistas ar netinkamai veikia.
Neremontuokite prietaiso patys, nes kyla elektros smiigio pavojus.
PaZeistg prietaisg nuneskite ; kompetentingg aptarnavimo centra,
kad jis biity patikrintas arba suremontuotas. Bet kokius remonto
darbus gali atlikti tik jgalioti techninés priezitiros centrai.
Netinkamas remontas gali kelti rimtg pavojy naudotojui.
10. Pastatykite prietaisg ant vésaus stabilaus, lygaus pavirSiaus,
toliau nuo kar$ty maisto ruoSimo prietaisy, tokiy kaip elektriné
viryklé, dujinis degiklis ir t. t......
11. Nenaudokite prietaiso Salia degiy medziagy.
12. Maitinimo laidas neturi kaboti per stalo kraStg ir liesti karSty
pavirsiy.
13. Nepalikite prietaiso arba j elektros lizdg jjungto maitinimo
Saltinio be prieziiiros.
14. Papildomai apsaugai elektros grandinéje patartina jrengti
lickamosios srovés jtaisg (RCD), kurio vardiné liekamoji srove
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nevirsija 30 mA. Siuo klausimu reikéty kreiptis i specialista
elektrika.
15. Prieinamy veikiancio prietaiso pavirSiy temperatiira gali biiti
auksta. Nelieskite jkaitusiy prietaiso pavirsiy.
16. D¢l aukstos temperatiiros reikia biiti ypac atsargiems iSimant
paruosta maistg, Salinant karStus riebalus ar kitus karstus skyscius.
I§ prietaiso gali iSeiti karSti garai.
17. Prietaisas turi kaitinimo funkcija. Prietaisg reikia naudoti
atsargiai. Lieskite tik tam skirtus pavir$ius. Naudokite apsauginius
drabuzius (orkaités pirstines ir pan.)
18. Pries laikydami prietaisg leiskite jam atveésti.
19. Nedékite j prietaisg kartono gaminiy, popieriaus, plastiko ar
Kity degiy ar degiy daikty.
20. Prietaisas neskirtas valdyti naudojant iSorinius laikmacius arba
atskirg nuotolinio valdymo pulta.
21. Nedéekite per dideliy ar visg prietaiso ttir] uzimanciy prietaiso
daliy, nes tai gali sukelti gaisrg ir sugadinti prietaisa.
22. Maitinimo laidas neturi bti padétas ant prietaiso ir neturi liesti
ar guléti Salia karSty pavirSiy. Nestatykite prietaiso po elektros
lizdu.
23. Eksploatacijos metu prietaiso nejudinkite ir nekeiskite jo vietos.
Baigus darba, prietaisg galima perkelti tik jam atvésus.
24. Atidarykite prietaisg tik naudodami rankeng. Pries tai
atlaisvinkite uzdarymo spaustukg (4).
25.Prie§ naudodami prietaisg ir jo naudojimo metu jsitikinkite, kad
maitinimo laidas néra iStiestas vir§ atviros liepsnos ar kito Silumos
Saltinio arba vir§ astriy briauny, kurios gali paZeisti laido izoliacija.
26.Pries pirmg kartg naudodami nuimkite visg pakavimo medziagg.
Démesio: jei korpusai su metaliniais komponentais, ant Siy
komponenty gali buti uztraukta vos matoma apsauginé plévele,
kurig taip pat reikéty nuimti.
27. NIEKADA neuzdenkite prietaiso darbo metu arba kai jis dar
nera visiSkai atvéses, nepamirskite, kad prietaiso kaitinimo
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elementams reikia laiko visiSkai atvésti.

28. BUKITE SAUGUS, jei prietaisg naudojate ant kar§¢iui jautriy
pavirsiy. Tokiu atveju rekomenduojama naudoti izoliacines
pagalvéles

29. Prietaiso negalima naudoti su iSoriniais laikmaciais ar kitomis
atskiromis nuotolinio valdymo sistemomis.

PRIETAISO APRASYMAS:

1. Rankena

2. Virsutinis korpusas

3. Apatinis korpusas

4. Sildymo plokstes

5. Kepimo lygio pasirinkimo rankenélé / prietaiso iSjungimas ir jjungimas
6. LCD ekranas

A. Vaflinés kepimo pakopos rodinys nuo 1 iki 6

B. "ISANKSTINIS KAITINIMAS" - informacija apie iankstinj prietaiso pagildyma
C."READY TO COOK" (PARUOSTA KEPTI) - informacija, kad prictaisas jkaista
D. "COOKING" - gaminimo pradzia

E. "MAISTO GAMINIMAS BAIGTAS" - gaminimo pabaiga

F. Laikmatis - kepimo laikas

PRIES PIRMA KARTA NAUDOJANT

1. Nuimkite pakuote ir visus lipdukus bei priedus, esancius prietaiso iSor¢je ir viduje (tarp kaitvieciy).

2. Nuvalykite kaitvietes drégna, o paskui sausa Sluoste.

3. Svelniai sutepkite kaitvietes augaliniu ar kitu aliejumi, uzdarykite prietaisg ir jjunkite jj j jZemintg kitukinj lizda,
pasukite rankenéle (5) | desing, ekrane pasirodys kepimo lygio indikatorius (A), nustatykite 6 lygj sukdami rankenélg
kuo labiau j deSing. Prietaisas jsijungs, o ekrane bus rodoma "PREHEATING" (B) . Prietaisas pradés jkaisti.

4. Palikite prietaisg jjungta kelioms minutéms, kad atsikratytuméte gamyklinio kvapo. Per ta laikg prietaisas gali
skleisti nedidelj kiekj dimy. Tai normalus reiskinys.

5. I§valykite prietaisa pagal skyriy "Valymas".

PRIETAISO NAUDOJIMAS

Paruoskite teSlg pagal mégstama recepta.

1. ljunkite uzdaryta prietaisa i jzeminta lizda.

Pasukite rankenéle (5) i desing, ekrane pasirodys kepimo laipsnio indikatorius (A)

2.Sukdami rankenéle (5) | desing, pasirinkite viena i§ 6 vafliy kepimo laipsniy pagal savo skonio pageidavimus: nuo 1
iki 6, kur 1 (Light) skirtas $viesiems vafliams, 0 6 (Dark) - tamsesniems vafliams. Kiekvienam laipsniui (1-6) priskirta
kepimo trukmé:

1",2:30 min

2",3:00 min

3",3:30 min

4", 4:00 min

5", 4:30 min

6', 5:00 min

3. Pasirinkus norima kepimo etapa, prietaisas pradés $ilti ir LCD ekrane (6) pasirodys uzrasas "PREHEATING" (B).
4. Palaukite mazdaug 3 minutes. Po $io laiko prietaisas turéty pasiekti reikiama temperatiira, LCD ekrane (6) bus
rodoma, kad prietaisas yra paruostas " READY TO COOK" (C).

5. Visiskai atidarykite prietaisg. Supilkite anks¢iau paruosta tesla ant apatinés kaitinimo plokstés.

6. Uzdarykite prietaisa. Neuzdarykite virSutinio korpuso (2) jéga.

7. Ipylus tesla ir pra¢jus mazdaug 20 sekundziy, prietaisas automatiskai pradés skaiciuoti laika (F) pagal pasirinkta
parudavimo lygj (zr. 2 punkta) , LCD ekrane (6) pasirodys uzrasas "COOKING" (D)
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Laikmaciui suskai¢iavus laika, konvekeinis garintuvas 12 karty pyptelés, o LCD ekrane (6) bus rodoma informacija
apie gaminimo pabaiga "COOKING COMPLETED" (E)

PASTABA: prietaisui veikiant i§ virSutinio korpuso (2) gali i$siskirti karsti garai, tai normalu.

8. Visiskai atidarykite virSutinj korpusa (2) ir i$imkite iSkepusj vaflj, naudodami tik medin¢ arba plastiking mentele.

11! Pastaba: jei neiSimsite vafliy, jie toliau keps.

DEMESIO: nenaudokite metaliniy jrankiy ar astriy virtuviniy jrankiy, nes jie gali paZeisti speciali nelimpanéia danga
padengtas kaitvietes.

9. Pries kepdami kit partija, uzdarykite virSutinj korpusa, kad kaitvietés jkaisty iki reikiamos temperatiiros.

10. Baige kepti, pasukite rankenéle (5) i kairg, LCD ekranas (6) iSsijungs, tada iStraukite prietaisa i§ elektros lizdo ir
leiskite jam atvésti.

SVARBU
Jei tesla pilama ant apatinés plokstes, kai prietaisas yra jkaitimo fazéje, LCD ekrane vis dar rodomas uzrasas
"Preheating” (B), vafliné nei$sijungs, taciau kepti galima.

Pastaba: jei tesla nepilama ant apatinés ploksteles, po 90 sekundziy issijungs "Laikmacio" informacija (6), taciau
informacija "READY TO COOK" (C) vis tiek bus rodoma.

PATARIMAI

*Kepimo metu neatidarykite virSutinio dang¢io, kol nepasibaigé rekomenduojamas laikas,

dél to gali atsirasti vadinamoji "skardel¢"

*I8keptus vaflius padékite ant groteliy, kad i§ vafliy iSgaruoty vanduo, taip vafliai taps skanesni

bus tragkesni.

VALYMO JRENGINYS

1. Po naudojimo istraukite kiStuka i$ lizdo ir palaukite, kol prietaisas atvés, ir tik tada pradekite valyti.

2. I8 pradziy nuvalykite kaitlentes drégnu, o paskui sausu skuduréliu (galima naudoti ir popierinj ranksluostj).

3. Sunkiausiai valoma kaitvietg sutepkite aliejumi ir palikite. Po keliy minuc¢iy $velniai pasalinkite liku¢ius medine
mentele.

4. Nenaudokite jokiy metaliniy ar kiety abrazyviniy jrankiy prietaiso vidui / iSorei nuvalyti, kad nesubraizytuméte
prietaiso pavirSiaus.

5. Nemerkite j vanden;.

Recepty pavyzdziai:

Tradiciniai vafliai

500 g milty, 400 ml pieno, 100 g cukraus, 250 g lydyto sviesto, 5 kiauSiniai, 5 g kepimo milteliy, 16 g vanilinio
cukraus.

Miltus supilkite j dubenj, suberkite kepimo miltelius, cukry, vanilinj cukry. Viska ismaiSykite. Supilkite piena,
kiausinius ir itirpinta sviesta. [SmaiSykite iki vientisos masés.

Belgiski vafliai

250 g milty, 420 ml pieno, 50 g cukraus, 125 g istirpinto sviesto, 3 kiausiniai, 13 g tirpiyjy mieliy

Miltus supilkite j dubenj, suberkite mieles, cukry, viska iSmaisykite. Supilkite piena, kiausinius ir itirpinta sviesta.
IsmaiSykite iki vientisos masés, tada atidékite tesla i $alj, kad pakilty.

Vafliai ant pasuky

320 g milty, 500 ml pasuky, 115 g istirpinto sviesto, 2 kiausiniai, 35 g rudojo cukraus, 2 g kepimo milteliy, 1 g sodos,
1 g druskos

Miltus supilkite j dubenj, suberkite kepimo miltelius, soda, druska ir cukry,. Viska iSmaisykite. Supilkite pasukas,
kiauSinius ir i$tirpint sviesta. ISmaiSykite iki vientisos masés.

Sokoladiniai vafliai

175 g milty, 450 ml pieno, 100 g istirpinto sviesto, 2 kiausiniai, 150 g cukraus, 6,5 g kepimo milteliy, 100 g juodojo
Sokolado, 30 g kakavos milteliy

Miltus supilkite j dubenj, suberkite kepimo miltelius, cukry, sutrupinta Sokolada ir kakava Viska iSmaiSykite. Supilkite
piena, kiauSinius ir iStirpinta sviesta. ISmaisykite iki vientisos masés.

TECHNINIAI DUOMENYS:
Maitinimas: 220-240V ~ 50-60Hz
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Nominali galia: 1500W
Didziausia galia: 2200W

Atsargiai, karStas pavirSius:

Prieinamy veikiancio prietaiso pavirsiy temperatiira gali buiti auksta. Nelieskite kar$ty prietaiso
pavirsiy

Panaudotg prietaisa reikia nuvezti j atitinkama surinkimo ir saugojimo vieta, nes jame esancios pavojingos medziagos gali kelti pavojy
sveikatai ir aplinkai. Ant gaminio esantis Zenklas nurodo, kad prietaiso negalima i$mesti j komunaliniy atlicky konteinerj. Elektros jrangos
atliekos - tai atliekos, kuriose yra zmonéms, gyviinams ir aplinkai kenksmingy medziagy. Sios medziagos gali uztersti dirvozemyj, vanden; ar
ora, o per tai jos gali patekti j Zmogaus organizma ir sukelti jvairiy sveikatos sutrikimy, pavyzdziui, regos, klausos, kalbos sutrikimy, taip pat
gali paZeisti inkstus, kepenis ir $irdj, sukelti odos ligas. Kenksmingos medZiagos taip pat gali turéti neigiama poveikj kvépavimo ir
reprodukeinei sistemoms ir sukelti véZinius poky¢ius. Augaly, augan¢iy paveiktame dirvozemyje, ir i§ jy pagaminty produkty vartojimas gali
sukelti minéta poveikj sveikatai. NeiSmeskite jrangos j k liniy atlieky k i!

Paslauga Jei norite jsigyti atsarginiy daliy arba turite nusiskundimy, kreipkités | tiesiogiai kreipkités j kvita iSdavusj pardavéja.

Dél aplinkos apsaugos. Kartono pakuotes ir polietileno (PE) maiSelius reikia iSmesti j atitinkamus ra$iuojamojo komunaliniy atlicky
E surinkimo konteinerius pagal jy apraSyma. Jei prietaise yra baterijy, jas reikia i§imti ir iSmesti atskirai surinkimo ir saugojimo aiksteléje.

LietoSanas instrukcija (LV)

VISPARIGIE DROSIBAS NOSACIJUMI
SVARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI
UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKALI
ATSAUCEI

1. Pirms ierices lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukciju un
ieverojiet taja ietvertos noradijumus. RazZotajs nav atbildigs par
bojajumiem, kas radusies, lietojot ierici neatbilstosi tas
paredz€tajam lietojumam vai nepareizi lietojot.

2. lerice ir paredzeta tikai lietoSanai majsaimnieciba. Neizmantojiet
ierici citiem mérkiem, kas nav saderigi ar tas paredzeto lietojumu.
3. Savienojiet ierici tikai ar iezemétu kontaktligzdu 220-240 V ~
50-60 Hz.

Lai paaugstinatu lietoSanas droSibu, vienlaicigi vienai kede
nepievienojiet vairakas elektroierices.

4. Tpasi uzmanigi lietojiet ierici, ja tas klatbGitng ir bérni. Nelaujiet
bérniem spéleties ar ierici nelaujiet bérniem vai personam, kas nav
pazistamas ar ierici, to lietot.

5. BRIDINAJUMS: So ierici drikst lietot berni, kas vecaki par 8
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gadiem, un personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam sp&€jam vai personas bez pieredzes un zinasanam par
ierici, ja to dara par vinu droSibu atbildigas personas uzraudziba vai
ja vini ir sanémusi noradijumus par ierices drosu lietoSanu un ir
informgti par bistamibu, kas saistita ar ierices lietoSanu. Bérni
nedrikst spéleties ar aprikojumu. Iekartas tiriSanu un apkopi
nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par 8 gadiem un
darbiba tiek veikta uzraudziba.
6. Pec lietoSanas vienmer iznemiet kontaktdakSu no elektriskas
rozetes, turot to ar roku. NEPANEMIET elektrotikla vadu.
7. NEPIEMERTIT vadu, kontaktdaksu vai visu ierici tidenT vai
jebkada cita skidruma. Nepaklaujiet ierici laikapstaklu iedarbibai
(lietus, saule u. c.) un nelietojiet to mitros apstaklos (vannas istabas,
mitros dzivojamo maju apstak]os).
8. Periodiski parbaudiet stravas vada stavokli. Ja stravas vads ir
bojats, lai 1zvairitos no briesmam, tas janomaina specializ&ta
remonta.
9. Neizmantojiet ierici ar bojatu stravas vadu vai ja ta ir nokritusi
vai citadi bojata, vai nedarbojas pareizi. Neremontgjiet ierici pasi,
jo pastav elektroSoka risks. Bojato ierici nogadajiet kompetenta
servisa centra parbaudei vai remontam. Jebkadus remontdarbus
drikst veikt tikai autoriz€ti servisa centri. NeatbilstoSs remonts var
radit nopietnu risku lietotajam.
10. Novietojiet ierici uz vésas, stabilas, lidzenas virsmas, prom no
karstam &diena gatavoSanas ieric€m, piemeram, elektriskas plits,
gazes degla u.c.......
11. Nelietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu tuvuma.
12. Stravas vads nedrikst karaties pari galda malai vai pieskarties
karstam virsmam.
13. Neatstajiet ierici vai stravas avotu, kas pievienots
kontaktligzdai, bez uzraudzibas.
14. Papildu aizsardzibai ieteicams elektribas kede uzstadit atdalitas
stravas ierici (RCD), kuras nominala atdalita strava neparsniedz 30
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mA. Saja jautajuma jakonsultgjas ar specialistu elektriki.

15. Darbojosas ierices pieejamo virsmu temperatiira var biit augsta.

Nepieskarieties ierices karstajam virsmam.

16. Augstas temperatiiras dé| ipasa piesardziba jaievero, iznemot

gatavos €dienus, iztukSojot karstus taukus vai citus karstus

Skidrumus. No ierices var izdalities karsti tvaiki.

17. Tericei ir sildiSanas funkcija. lerice jalieto uzmanigi.

Pieskarieties tikai $im noliikam paredz&tam virsmam. Lietojiet

aizsargapgerbu (cimdus u. c.)

18. Pirms uzglabaSanas laujiet iericei atdzist.

19. Nenovietojiet ieric€ kartona izstradajumus, papiru, plastmasu

vai citus viegli uzliesmojoSus vai degoSus priekSmetus.

20. lerici nav paredzets darbinat, izmantojot ar€jus taimerus vai

atseviSku talvadibas pulti.

21. Nenovietojiet ieric€ dalas, kas ir parak lielas vai aiznem visu

ierices tilpumu, jo tas var izraisit ugunsgréku un ierices bojajumus.

22. Stravas vadu nedrikst novietot virs ierices, un tas nedrikst

pieskarties karstam virsmam vai atrasties to tuvuma. Nenovietojiet

ierici zem elektriskas rozetes.

23. Ekspluatacijas laika ierici neparvietojiet vai neparvietojiet cita

vieta. Kad darbs ir pabeigts, ierici drikst parvietot tikai tad, kad ta ir

atdzisusi.

24. Atveriet ierici tikai ar rokturi. Pirms tam atbrivojiet aizverSanas

skavu (4).

25.Pirms lietoSanas un lietoSanas laika parliecinieties, ka stravas

vads nav izstiepts virs atklatas liesmas vai cita karstuma avota, vali

virs asam malam, kas var sabojat vada izolaciju.

26.Pirms pirmas lietoSanas reizes nonemiet visus iepakojuma

materialus. Uzmanibu: Ja korpusam ir metala detalas, virs Stm

detalam var but uzvilkta tikko redzama aizsargpléve, kas ar1

janonem.

27. Nekad neaizsedziet ierici tas darbibas laika vai tad, kad ta nav

pilniba atdzisusi, atcerieties, ka ierices sildelementi prasa laiku, lai
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pilniba atdzistu.

28. UZMANIBU, ja lietojat ierici uz karstumjutigam virsmam.
Sada gadijuma ieteicams izmantot izolacijas spilventinus

29. Ierici nevar izmantot ar argjiem taimeriem vai citam atseviskam
talvadibas sistemam.

IERICES APRAKSTS:

1. Rokturis

2. Augsgjais korpuss

3. Apaksgjais korpuss

4. Sildisanas plaksnes

5. Cepsanas limena izv€les poga / ierices izslégSana un ieslégsana

6. LCD displejs

A. Vafelu pakapes displejs no 1 lidz 6

B. "PRIEKSSILDISANA" - informacija par ierices prieksildisanu
C. "GATAVS GATAVOT" - informacija par to, ka ierice sildas

D. "COOKING" - gatavosanas sakums

E. "GATAVOSANA PABEIGTA" - gatavosanas beigas

F. Taimeris - cepsanas laiks

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet iepakojumu un visas uzlimes un piederumus, kas atrodas ierices arpus€ un iek$pusg (starp platném).

2. Noslaukiet platnes ar mitru un péc tam sausu dranu.

3. Viegli ieellojiet platnes ar augu ellu vai citu smérvielu, aizveriet ierici un pievienojiet to iezemetai kontaktligzdai,
pagrieziet pogu (5) pa labi, displeja paradisies cepSanas limena indikators (A), iestatiet 6. [imeni, pagrieZot pogu péc
iesp&jas vairak pa labi. lerice ieslégsies, un displeja paradisies "PREHEATING" (B) . lerice saks sildities.

4. Atstajiet ierici ieslégtu uz dazam miniiteém, lai atbrivotos no riipnicas smarzas. Saja laika ierice var izdalit nelielu
daudzumu diimu. Ta ir normala paradiba.

5. Iztiriet ierici saskana ar sadalu "TiriSana".

IERICES LIETOSANA

Sagatavojiet miklu saskana ar savu iecienito recepti.

1. Iespraudiet slégto ierici iezeméta kontaktligzda.

Pagrieziet pogu (5) pa labi, displeja paradisies ceps$anas pakapes indikators (A)

2.Pagriezot pogu (5) pa labi, izvelieties vienu no 6 vafelu cepsanas pakap@m atbilstosi savam gaumes vélmém: no 1
lidz 6, kur 1 (Light (gaiSas) paredzetas gaisam vafelem un 6 (Dark (tumsas) - tumsakam vafelem. Katrai pakapei (1-6)
ir noteikts cepsanas laiks:

1", 2:30 minites

2', 3:00 mintites

3" 3:30 miniites

4", 4:00 mintites

5", 4:30 mindites

6", 5:00 miniites

3. Kad ir izveléts velamais cepSanas posms, ierice saks sildities, un LCD displeja (6) paradisies "PREHEATING" (B).
4. Pagaidiet aptuveni 3 miniites. P&c §7 laika iericei biitu jasasniedz vajadziga temperatiira, un LCD displejs (6)
paradis, ka ierice ir gatava " READY TO COOK" (C).

5. Atveriet ierici pilniba. lelieciet ieprieks sagatavoto miklu uz apaksgjas sildvirsmas.

6. Aizveriet ierici. Neaizveriet augsejo korpusu (2) ar speku.

7. Kad mikla ir ielikta un ir pagajusas aptuveni 20 sekundes, ierice automatiski saks iestatit laiku (F) atbilstosi
izveletajam apbriinéSanas [imenim (skatit 2. punktu) , LCD displeja (6) paradisies "COOKING" (D)

Péc tam, kad taimeris bis atskaitijis laiku, kombingtais tvaicétajs 12 reizes pikstes, un uz LCD displeja (6) paradisies
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informacija par gatavosanas beigam "COOKING COMPLETED" (E)
PIEZIME: darbibas laika no ierices augsgja korpusa (2) var izpliist karsts tvaiks, tas ir normali.
8. Pilniba atveriet augsgjo korpusu (2) un iznemiet izcepto vafeli, izmantojot tikai koka vai plastmasas lapstinu.

piezime: Ja vafeles neiznemsiet, tas turpinas cepties.

UZMANIBU: Neizmantojiet metala traukus vai asus virtuves piederumus, jo tie var sabojat Ipasos ar neliposu
parklajumu parklatos plaksnus.

9. Pirms nakamas partijas cepSanas aizveriet aug$€jo korpusu, lai karstas platnes sakarst [idz pareizai temperatiirai.
10. Kad cepsana ir pabeigta, pagrieziet pogu (5) uz kreiso pusi, LCD displejs (6) izslegsies, péc tam atvienojiet ierici
no kontaktligzdas un laujiet tai atdzist.

SVARIGI
Ja mikla tiek izlieta uz apaksgjas plaksnes, kad ierice ir priekssildiSanas faze, un LCD displeja joprojam tiek radits
"Priekssildisana" (B), vafelmasina neizsl&gsies, bet cepsana var notikt.

Piezime: Ja mikla netiek ielikta uz apaksgjas plaksnes, informacija "Taimeris" (6) p&c 90 sekundém izslédzas, bet
informacija "GATAVS GATAVS Cepsanai" (C) joprojam tick radita.

PADOMI

*GatavoSanas laika neatveriet aug$€jo vaku, pirms nav pagajis ieteiktais laiks,

tas var radit ta saukto "skabo"

*Novietojiet izceptas vafeles uz stieplu rezga, lai no vafelém iztvaikotu Gidens, tadgjadi vafeles klas gatavas

biis kraukskigakas.

IERICES TIRISANA

1. P&c lietoSanas iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas un pirms tiriSanas saksanas pagaidiet, Iidz ierice atdziest.
2. Vispirms noslaukiet plitinas ar mitru un p&c tam nosusiniet ar dranu (var izmantot arT papira dvieli).

3. Visgratak tiramo pliti ellojiet ar ellu un atstajiet to. P€c dazam minGitém uzmanigi nonemiet atlikumus ar koka
lapstinu.

4. Lai nesaskrapétu ierices iek$€jo/argjo virsmu, neizmantojiet metala vai cietus abrazivus instrumentus ierices
iek$puses/arpuses noslaucisanai.

5. Neiegremdgjiet tident.

Recepsu pieméri:

Tradicionalas vafeles

500 g miltu, 400 ml piena, 100 g cukura, 250 g kauséta sviesta, 5 olas, 5 g cepama pulvera, 16 g vanilas cukura.
Miltus ieber bloda, pievieno cepamo pulveri, cukuru, vanilas cukuru. Visu kopa samaisa. Pievieno pienu, olas un
izkususo sviestu. Sajauc lidz viendabigai masai.

Belgu vafeles

250 g miltu, 420 ml piena, 50 g cukura, 125 g kauséta sviesta, 3 olas, 13 g $kistosa rauga

Ielej bloda miltus, pievieno raugu, cukuru, visu samaisa. Pievieno pienu, olas un izkausétu sviestu. Miklu samaisa lidz
viendabigai masai, péc tam miklu atliek mala, lai ta paceltos.

Vafeles uz paninam

320 g miltu, 500 ml paninu, 115 g kausgta sviesta, 2 olas, 35 g briina cukura, 2 g cepama pulvera, 1 g cepama pulvera,
1 g cepamas sodas, 1 g sals

Ieberiet miltus bloda, pievienojiet cepamo pulveri, cepamo sodu, sali un cukuru. Visu kopa samaisa. Pievieno paninas,
olas un izkususo sviestu. Sajauc lidz viendabigai masai.

Sokolades vafeles

175 g miltu, 450 ml piena, 100 g kausgta sviesta, 2 olas, 150 g cukura, 6,5 g cepama pulvera, 100 g tumsas Sokolades,
30 g kakao pulvera

Miltus ieber bloda, pievieno cepamo pulveri, cukuru, sasmalcinato Sokoladi un kakao Visu kopa samaisa. Pievieno
pienu, olas un izkususo sviestu. Sajauc lidz viendabigai masai.

TEHNISKIE DATI:

Barosanas avots: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nominala jauda: 1500W

Maksimala jauda: 2200W
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Uzmanibu karsta virsma:

@ Darbojosas ierices pieejamo virsmu temperatiira var biit augsta. Nepieskarieties ierices karstajam
virsmam

Vides aizsardzibas noliika. Kartona iepakojums un polietiléna (PE) maisini atbilstosi to aprakstam jaizmet atbilstoSos sadzives atkritumu
K dalitas vaksanas konteineros. Ja iericg ir baterijas, tas ir jaiznem un jaiznicina atseviski savaksanas un uzglabaanas vieta. Izlietota ierice

janogada piemérota savaksanas un uzglabasanas vietd, jo taja eso$as bistamas vielas var apdraudét veselibu un vidi. Uz izstradajuma esoSais
mark&jums norada, ka ierici nedrikst izmest sadzives atkritumu konteinera. Elektrisko iekartu atkritumi ir atkritumi, kas satur cilvékiem,
dzivniekiem un videi kaitigas vielas. STs vielas var piesarnot augsni, ideni vai gaisu, un caur to tas var noklat cilvéka organisma un izraisit
virkni veselibas problému, pieméram, redzes, dzirdes, runas traucjumus, var ari bojat nieres, aknas un sirdi, ka ari izraisit adas slimibas.
Kaitigas vielas var arT nelabvéligi ietekmét elpoSanas un reproduktivo sistému un izraisit véZa izmainas. Augu, kas aug uz skartas augsnes, un
no tiem razotu produktu lietoSana uztura var izraisit iepriek§ mingto ietekmi uz veselibu. Neizmetiet iekartas sadzives atkritumu tvertné!
Pakalpojums Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai jums ir kadas siidzibas, lidzu, sazinieties ar sazinieties tiesi ar tirgotaju, kas izdevis
ceku.

Kasutusjuhend (ET)

ULDISED OHUTUSTINGIMUSED
OLULISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
LUGEGE HOOLIKALT LABI JA SAILITAGE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS

1. Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhendit ja jargige selles
sisalduvaid juhiseid. Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on
pOhjustatud seadme mittesihipdrasest kasutamisest vo1 ebadigest
késitsemisest.

2. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage
seadet muul otstarbel, mis ei sobi kokku selle kasutusotstarbega.

3. Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa 220-240V ~50-
60Hz.

Kasutusohutuse suurendamiseks arge iithendage korraga mitut
elektriseadet iihte vooluahelasse.

4. Olge eriti ettevaatlik, kui kasutate seadet laste juuresolekul. Arge
lubage lastel seadmega mingida drge lubage lastel voi kellelgi, kes
ei ole seadmega tuttav, seda kasutada.

5. HOIATUS: Seda seadet voivad kasutada iile 8-aastased lapsed ja
isikud, kelle fiitisilised, sensoorsed voi vaimsed vdimed on piiratud
vai kellel puuduvad kogemused voi teadmised seadme kohta, kui
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seda tehakse nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all voi
kui neile on antud juhised seadme ohutu kasutamise kohta ja nad on
teadlikud seadme kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohiks
seadmetega mangida. Lapsed ei tohiks seadmeid puhastada ega
hooldada, vilja arvatud juhul, kui nad on iile 8 aasta vanad ja seda
tehakse jarelevalve all.
6. Parast kasutamist tdommake alati pistik pistikupesa pistikupesast
vilja, hoides seda kiiega kinni. ARGE tdmmake pistikupesast.
7. ARGE kastke kaablit, pistikut vdi kogu seadet vette voi monda
muusse vedelikku. Arge pange seadet vilja ilmastikutingimustele
(vihm, piike jne.) ega kasutage seda niisketes tingimustes
(vannitoas, niisketes elamutes).
8. Kontrollige regulaarselt toitejuhtme seisundit. Kui toitejuhe on
kahjustatud, tuleb see ohu viltimiseks véilja vahetada spetsiaalse
remonditdokoja poolt.
9. Arge kasutage seadet kahjustatud toitejuhtmega vdi kui see on
maha kukkunud voi muul viisil kahjustatud vai ei t66ta korralikult.
Arge parandage seadet ise, sest esineb elektrilddgi oht. Viige
kahjustatud seade kontrollimiseks vo1 parandamiseks padevasse
teeninduskeskusesse. [gasugust remonti voivad teostada ainult
volitatud teeninduskeskused. Ebadige remont voib kujutada endast
tosist ohtu kasutajale.
10. Asetage seade jahedale, stabiilsele ja tasasele pinnale, eemal
kuumadest toiduvalmistamisseadmetest, nagu elektripliit,
gaasipoleti jne......
11. Arge kasutage seadet tuleohtlike materjalide lihedal.
12. Toitejuhe ei tohi rippuda iile lauaserva ega puudutada kuuma
pinda.
13. Arge jitke seadet ega vooluvdrku pistikupesasse iihendatud
seadet jarelevalveta.
14. Tdiendava kaitse tagamiseks on soovitatav paigaldada
vooluahelasse jddvoolukaitseseade (RCD), mille nimivoolutugevus
ei tileta 30 mA. Sellega seoses tuleks konsulteerida
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elektrispetsialistiga.
15. Tootava seadme juurdepdisetavate pindade temperatuur voib
olla kdrge. Arge puudutage seadme kuumi pindu.
16. Korge temperatuuri tottu tuleb olla eriti ettevaatlik valmistoidu
eemaldamisel, kuuma rasva voi muude kuumade vedelike
eemaldamisel. Seadmest voib véljuda kuuma auru.
17. Seadmel on kuumutusfunktsioon. Seadet tuleb kasutada
ettevaatlikult. Puudutage ainult selleks ettendhtud pindu. Kasutage
kaitseriietust (ahjukindad jms)
18. Laske seadmel enne hoiustamist jahtuda.
19. Arge asetage seadmesse kartongtooteid, paberit, plasti ega muid
tuleohtlikke voi sulavaid esemeid.
20. Seade ei ole ette ndhtud vélise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimispuldi kasutamiseks.
21. Arge asetage seadmesse liiga suuri vdi kogu seadme ruumala
taitvaid osi, sest see voib pohjustada tulekahju ja kahjustada seadet.
22. Toitejuhe ei tohi asetada seadme kohale ja see ei tohi puudutada
ega asuda kuumade pindade liheduses. Arge asetage seadet
pistikupesa alla.
23. Arge liigutage ega paigutage seadet t60 ajal iimber. Arge
liigutage seadet pérast selle jahtumist.
24. Avage seade ainult kiepideme abil. Vabastage eelnevalt
sulgemisklamber (4).
25.Enne kasutamist ja selle ajal jilgige, et toitejuhe ei oleks
pingutatud lahtise leegi vo1 muu soojusallika kohale ega teravate
servade kohale, mis vdivad juhtme isolatsiooni kahjustada.
26.Enne esimest kasutamist eemaldage kogu pakkematerjal.
Ettevaatust: Metallosadega korpuste puhul voib nende osade kohale
tommata vaevumargatav kaitsekile, mis tuleb samuti eemaldada.
27. ARGE KATKE seadet kunagi to6 ajal vdi siis, kui see ei ole
taielikult maha jahtunud, pidage meeles, et seadme kiitteelemendid
vajavad aega, et taielikult maha jahtuda.
28. OLGE ETTEVAATLIK, kui kasutate seadet soojustundlikel
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pindadel. Sellisel juhul on soovitatav kasutada isoleerivaid
padjakesi

29. Seadet ei saa kasutada koos viliste taimerite voi muude eraldi
kaugjuhtimissiisteemidega.

SEADME KIRJELDUS:

1. Kéepide

2. Ulemine korpus

3. Alumine korpus

4. Kitteplaadid

5. Kiipsetustaseme valikunupp / seadme vilja- ja sisseliilitamine
6. LCD-ekraan

A. Vahvliastme ndidik 1 kuni 6

B. "EELSOOJENDUS" - teave seadme eelsoojendamise kohta

C. "VALMIS KUPSETAMA" - teave selle kohta, et seade on soojendamisel

D. "COOKING" - toiduvalmistamise algus

E. "COOKING COMPLETED" (TOIDUVALMISTAMINE LOPETATUD) - toiduvalmistamise 15pp
F. Taimer - kiipsetusaeg

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage pakend ning koik kleebised ja tarvikud, mis on seadme viliskiiljel ja sisemuses (keeduplaatide vahel).
2. Piihkige pliidiplaadid niiske ja seejérel kuiva lapiga.

3. Méirige pliidiplaadid kergelt taimedli voi muu rasvaga, sulgege seade ja iihendage see maandatud pistikupessa,
keerake nuppu (5) paremale, ekraanil kuvatakse kiipsetustaseme indikaator (A), seadke tase 6, keerates nuppu nii
kaugele paremale kui vdimalik. Seade liilitub sisse ja ekraanil kuvatakse "PREHEATING" (B) . Seade hakkab
kuumenema.

4. Jatke seade moneks minutiks sisse liilitatud, et vabaneda tehase 16hnast. Selle aja jooksul voib seadmest eralduda
viike kogus suitsu. See on normaalne néhtus.

5. Puhastage seadet vastavalt jaotisele "Puhastamine™.

SEADME KASUTAMINE

Valmistage tainas vastavalt oma lemmikretseptile.

1. Uhendage suletud seade maandatud pistikupessa.

Keerake nuppu (5) paremale, ekraanil kuvatakse kiipsetusastme indikaator (A)

2 Keerates nuppu (5) paremale, valige iiks 6 vahvlikiipsetusastmest vastavalt oma maitse-eelistustele: 1 kuni 6, kus 1
(Light) on heledate vahvlite jaoks ja 6 (Dark) tumedamate vahvlite jaoks. Igale astmele (1-6) on maératud
kiipsetusaeg:

1', 2:30 minutit

2', 3:00 minutit

3', 3:30 minutit

4', 4:00 minutit

5', 4:30 minutit

6', 5:00 minutit

3. Kui soovitud kiipsetamisetapp on valitud, hakkab seade kuumenema ja LCD-ekraanil (6) kuvatakse
"PREHEATING" (B).

4. Oodake umbes 3 minutit. Selle aja moddudes peaks seade olema saavutanud soovitud temperatuuri, LCD-ekraan (6)
naitab, et seade on valmis * READY TO COOK" (C).

5. Avage seade tdielikult. Valage eelnevalt ettevalmistatud tainas alumisele kuumutusplaadile.

6. Sulgege seade. Arge sulgege iilemist korpust (2) jouga.

7. Kui tainas on sisse kallatud ja umbes 20 sekundit on méddunud, alustab seade automaatselt aja mddtmist (F)
vastavalt valitud pruunistusastmele (vt punkt 2) , LCD-ekraanil (6) kuvatakse "COOKING" (D)

Kui taimer on loetud, annab kombineeritud auruti 12 korda helisignaali ja LCD-ekraanil (6) kuvatakse teave
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kiipsetamise 10pu kohta "COOKING COMPLETED" (E)

MARKUS: Seadme iilemisest korpusest (2) vdib t66 ajal viljuda kuuma auru, see on normaalne.

8. Avage iilemine korpus (2) tdielikult ja votke kiipsetatud vahvlid vilja, kasutades selleks ainult puidust vai plastist
spaatlit.

11! Mérkus: Kui te ei eemalda vahvleid, kiipsevad need edasi.

TAHELEPANU: Arge kasutage metallist tooriistu ega teravaid koogitarbeid, kuna need vdivad kahjustada spetsiaalset
mittekleepuvat kattega pliidiplaati.

9. Enne jargmise partii kiipsetamist sulgege iilemine korpus, et keeduplaadid soojeneksid digele temperatuurile.

10. Kui kiipsetamine on 16ppenud, keerake nuppu (5) vasakule, LCD-ekraan (6) lilitub vilja, seejérel tdommake seade
pistikupesast vélja ja laske jahtuda.

TAHELEPANU
Kui tainas valatakse alumisele plaadile, kui seade on eelsoojendusfaasis, LCD-ekraanil kuvatakse endiselt
"Preheating” (B), vahvliraud ei aja vilja, vaid kiipsetamine vdib toimuda.

Mairkus: Kui tainast ei valata alumisele plaadile, kustub teave "Timer" (6) 90 sekundi pérast, kuid teave "READY TO
COOK" (C) kuvatakse endiselt.

NIPPID

*Arge avage kiipsetamise ajal iilemist katet enne soovitatud aja moddumist,

selle tulemuseks voib olla nn "kondiitritiikk"

*Asetage kiipsetatud vahvlid traatrestile, et vesi aurustuks vahvlitest, see muudab vahvlid

on krobedamad.

PUHASTUSSEADE

1. Pdrast kasutamist tdmmake pistik pistikupesast vélja ja oodake, kuni seade jahtub, enne kui hakkate puhastama.
2. Piihkige pliidiplaadid esmalt mérjaks ja seejdrel kuivaks lapiga (voib kasutada ka paberritikut).

3. Méirige kdige raskemini puhastatav kook oliga ja jitke see seisma. Mone minuti pérast eemaldage jaagid
ettevaatlikult puulusikaga.

4. Arge kasutage seadme sisemuse/vilisuse pithkimiseks mingeid metallist voi kdva abrasiivseid tooriistu, et viltida
seadme pinna kriimustamist.

5. Arge kastke seda vette.

Niidisretseptid:

Traditsioonilised vahvlid

500 g jahu, 400 ml piima, 100 g suhkrut, 250 g sulatatud vdid, 5 muna, 5 g kiipsetuspulbrit, 16 g vaniljesuhkrut.

Vala jahu kaussi, lisa kiipsetuspulber, suhkur, vaniljesuhkur. Sega kdik kokku. Lisa piim, munad ja sulatatud voi. Sega
iihtlaseks.

Belgia vahvlid

250 g jahu, 420 ml piima, 50 g suhkrut, 125 g sulatatud void, 3 muna, 13 g kiirpdrmi

Vala jahu kaussi, lisa parm, suhkur, sega kdik kokku. Lisage piim, munad ja sulatatud voi. Sega iihtlaseks, seejérel
pane tainas korvale kerkima.

Vahvlid petipiimaga

320 g jahu, 500 ml petipiima, 115 g sulatatud vdid, 2 muna, 35 g pruuni suhkrut, 2 g kiipsetuspulbrit, 1 g sooda, 1 g
soola

Vala jahu kaussi, lisa kiipsetuspulber, sooda, sool ja suhkur,. Sega koik kokku. Lisa petipiim, munad ja sulatatud voi.
Segage, kuni segu on iihtlane.

Sokolaadiga vahvlid

175 g jahu, 450 ml piima, 100 g sulatatud void, 2 muna, 150 g suhkrut, 6,5 g kiipsetuspulbrit, 100 g tumedat Sokolaadi,
30 g kakaopulbrit

Vala jahu kaussi, lisa kiipsetuspulber, suhkur, purustatud Sokolaad ja kakao Kdik segatakse kokku. Lisa piim, munad
ja sulatatud voi. Sega tihtlaseks.

TEHNILISED ANDMED:
220-240V ~ 50-60Hz
Nimivoimsus: 1500W
Maksimaalne vdimsus: 2200W
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Ettevaatust kuum pind:

Téotava seadme juurdepéisetavate pindade temperatuur vaib olla kdrge. Arge puudutage seadme
kuumi pindu

Keskkonna huvides. Papppakendid ja poliietiileenist (PE) kotid tuleb vastavalt nende kirjeldusele kdrvaldada asjakohastes konteinerites
olmejadtmete eraldi kogumiseks. Kui seadmes on patareid, tuleb need eemaldada ja eraldi kogumis- ja ladustamiskohas dra visata. Kasutatud
seade tuleb viia sobivasse kogumis- ja ladustamisasutusse, kuna selles sisalduvad ohtlikud ained vdivad kujutada endast ohtu tervisele ja
keskkonnale. Tootel olev mirgistus niitab, et seadet ei tohi kdrvaldada olmejéitmete konteinerisse. Elektrijaatmed on jidtmed, mis sisaldavad
inimestele, loomadele ja keskkonnale kahjulikke aineid. Need ained vdivad reostada pinnast, vett vdi Shku ning selle kaudu vdivad nad
sattuda inimkehasse ja pdhjustada mitmeid terviseprobleeme, nditeks nigemis-, kuulmis- ja kdnepuudulikkust, vdivad kahjustada ka neerusid,
maksa ja siidant ning pohjustada nahahaigusi. Kahjulikud ained vdivad avaldada kahjulikku mdju ka hingamis- ja reproduktiivsiisteemile ning
pdhjustada vahkkasvaja muutusi. Mgjutatud muldadel kasvavate taimede ja neist valmistatud toodete tarbimine vdib pdhjustada eespool
nimetatud tervisemdjusid. Arge visake seadmeid olmejizitmete priigikasti!

Teenindus Kui soovite osta varuosasid vdi kui teil on kaebusi, siis palun vdtke iihendust vdtke otse iihendust edasimiiiijaga, kes viljastas
kviitungi.

Hasznalati atmutaté (HU)

ALTALANOS BIZTONSAGI FELTETELEK
FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK A HASZNALATHOZ
FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG A KESOBBI
HASZNALATRA

1. A késziilék hasznalata elott olvassa el a kezelési utmutatot, és
kovesse az abban foglalt utasitasokat. A gyartéo nem vallal
feleldsséget a késziilék nem rendeltetésszerii hasznalatabol vagy
helytelen kezelésébdl eredd karokeért.

2. A késziileket kizarolag haztartasi hasznalatra szantak. Ne
hasznalja mas, a rendeltetésszerii hasznalattal 6ssze nem
egyeztethetd célra.

3. A késziiléket csak 220-240V ~50-60Hz-es foldelt aljzatba
csatlakoztassa.

A haszndlat biztonsaganak novelése érdekében ne csatlakoztasson
egyszerre tobb elektromos késziiléket egy aramkorhdz.

4. Legyen kiilondsen 6vatos, ha a késziiléket gyermekek
jelenlétében hasznalja. Ne engedje, hogy a gyermekek jatszanak a
késziilékkel ne engedje, hogy gyermekek vagy a késziiléket nem
ismerd személyek hasznaljak a késziiléket.
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5. FIGYELMEZTETES: Ezt a késziiléket 8 évnél idésebb
gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd személyek, illetve a késziilékkel
kapcsolatos tapasztalattal vagy ismeretekkel nem rendelkezd
személyek akkor hasznalhatjak, ha ezt a biztonsagukért felelds
személy feliigyelete mellett teszik, vagy ha a késziilék biztonsagos
hasznélatara vonatkozé utasitasokat kaptak, és tisztaban vannak a
késziilék hasznalataval kapcsolatos veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat €s
karbantartasat gyermekek csak akkor végezhetik, ha elmultak 8
évesek, €s a tevékenységet feliigyelet mellett végzik.
6. Hasznalat utan mindig huzza ki a dugot a konnektorbol ugy,
hogy kezével megfogja a konnektort. NE huzza meg a hélozati
kabelt.
7. NE meritse a kabelt, a dugét vagy az egész késziiléket vizbe
vagy barmilyen mas folyadékba. Ne tegye ki a késziiléket 1ddjarasi
koriilményeknek (es6, nap stb.), és ne hasznalja paras koriilmények
kozott (fiirdoszoba, paras lakokocsi).
8. Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel
megsériilt, a veszEly elkeriilése érdekében szakszervizben kell
kicserélni.
9. Ne haszndlja a késziiléket sériilt tapkabellel, vagy ha a késziiléket
leejtették, vagy mas modon megsériilt, illetve nem mitkodik
megfelelden. Ne javitsa meg a késziiléket sajat maga, mert
aramiités vesz¢lye all fenn. A sériilt késziiléket vigye el
ellendrzésre vagy javitasra egy illetékes szervizbe. Barmilyen
javitast csak az erre felhatalmazott szervizkozpontok végezhetnek.
A nem megfeleld javitas komoly veszélyt jelenthet a felhasznalora
nezve.
10. Helyezze a késziiléket hiivds, stabil, vizszintes feliiletre, tavol a
forrd f6zoberendezésektdl, példaul elektromos tiizhelytdl,
gazegotol, stb......
11. Ne hasznalja a kesziiléket gyulékony anyagok kozelében.
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12. A tapkéabel nem loghat az asztal széle f6l¢, €s nem érintkezhet
forr¢ feliiletekkel.
13. Ne hagyja a késziiléket vagy a konnektorba dugott tapegységet
feliigyelet nélkiil.
14. A tovabbi védelem érdekében ajanlatos az elektromos
aramkorbe egy olyan hibadsaramu késziiléket (RCD) beszerelni,
amelynek névleges hibaaramu értéke nem haladja meg a 30 mA-t.
Ezzel kapcsolatban villanyszereld szakemberrel kell konzultélni.
15. A mikodtetd késziilék hozzaférhetd feliileteinek homérséklete
magas lehet. Ne érintse meg a késziilék forrd feliileteit.
16. A magas hdmérseklet miatt kiilonos Ovatossaggal kell eljarni az
elkészitett ételek eltavolitasakor, a forr6 zsir vagy mas forrd
folyadékok eltavolitasakor. A késziilékbdl forrd géz tavozhat.
17. A kesziilek flitési funkcidval rendelkezik. A késziileket
dvatosan kell hasznélni. Csak az erre a célra szolgalo feliileteket
¢rintse meg. Hasznaljon véddruhazatot (stitdkesztyiit stb.)
18. Térolas eldtt hagyja kihtilni a késziiléket.
19. Ne helyezzen a késziilékbe kartontermékeket, papirt,
milanyagot vagy mas gyulékony vagy gyulékony targyakat.
20. A késziilek nem arra szolgal, hogy kiilsd 1dozitvel vagy kiilon
taviranyitoval miikod;on.
21. Ne helyezzen a késziilékbe til nagyméretli vagy a késziilék
teljes térfogatat elfoglalo részeket, mert ez tilizet és a késziilek
kéarosodasat okozhatja.
22. A tapkabelt nem szabad a késziilék fol¢ fektetni, ¢s nem szabad
forrd feliiletekhez érni vagy azok kozelében fekiidni. Ne helyezze a
késziileket konnektor ala.
23. Ne mozgassa vagy helyezze at a késziiléket miikodés kozben. A
munka befejeztével csak akkor szabad elmozditani, ha a késziilek
lehiilt.
24. A késziileket csak a fogantyt segitségével nyissa ki. El0zetesen
oldja ki a zarokapcsot (4).
25.Hasznalat el6tt €s kozben tigyeljen arra, hogy a tapkabelt ne
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feszitse nyilt lang vagy mas hoforras folé, illetve €les szélek fol¢,
amelyek karosithatjak a kabel szigetelését.

26.Az els6 hasznalat el6tt tdvolitsa el az sszes csomagoldanyagot.
Vigyazat: A fém alkatrészeket tartalmazo burkolatok esetében az
alkatrészek fol¢ alig lathato véddfolia huzodhat, amelyet szintén el
kell tavolitani.

27. SOHA ne takarja le a késziiléket miikodés kozben, vagy amikor
még nem hiilt le teljesen, ne feledje, hogy a késziilék flitéelemei
idére van sziikségiik a teljes lehiiléshez.

28. VIGYAZZON VIGYAZATOSAN, ha a késziiléket héérzékeny
feliileteken hasznalja. Ilyenkor ajanlott szigeteldbetéteket hasznalni
29. A késziilék nem hasznalhato kiils6 1ddzitdvel vagy mas
kiilonallo tdvvezérld rendszerrel.

KESZULEK LEIRASA:
1. Fogantyt

2. Fels6 haz

3. Alsé burkolat

4. Fiitélemezek

5. Siitési szint kivalaszté gomb / a késziilék ki- és bekapcsolasa
6. LCD kijelzé

A. Gofrizasi fokozat kijelzése 1-t61 6-ig

B. "ELOMELEGITES" - informaci6 a késziilék elomelegitésérol

C. "SUTESRE KESZ" - informacié arrol, hogy a késziilék felmelegszik
D. "FOZES" - a f6zés megkezdése

E. "FOZES BEFEJEZVE" - f6zés vége

F. 1d6zit6 - siitési id6

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagolast és minden matricat és tartozékot, amely a késziilék kiilso és belsé oldalan (a fzlapok
ko6zott) talalhato.

2. Torodlje at a fozolapokat nedves, majd szaraz ruhaval.

3. Enyhén kenje be a foz6lapokat ndvényi olajjal vagy mas zsiradékkal, zarja be a késziiléket és csatlakoztassa foldelt
aljzatba, forditsa a gombot (5) jobbra, a kijelz6n megjelenik a siitési szintjelz6 (A), a gombot a lehet6 legjobban jobbra
forditva allitsa a 6. szintre. A késziilék bekapcsol, és a kijelzén megjelenik az "ELOFUTES" (B) . A késziilék elkezd
felmelegedni.

4. Hagyja a késziiléket néhany percig bekapcsolva, hogy a gyari szag eltiinjon. Ez id6 alatt a késziilék kis mennyiségii
fiistot bocsat ki. Ez normalis jelenség.

5. Tisztitsa meg a késziiléket a "Tisztitas" cimii fejezet szerint.

AKESZULEK HASZNALATA

Készitse el a tésztat a kedvenc receptje szerint.

1. Csatlakoztassa a zart késziiléket egy foldelt konnektorba.

Forditsa a gombot (5) jobbra, a kijelzén megjelenik a siitési fok kijelzdje (A)

2.A gombot (5) jobbra forditva valassza ki a 6 goftisiitési fokozat egyikét izlés szerint: 1-t61 6-ig, ahol az 1 (Light) a
vilagos gofrisiitéshez, a 6 (Dark) pedig a sotétebb gofrisiitéshez valo. Mindegyik fokozathoz (1-6) tartozik egy siitési
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ido6:

1", 2:30 perc
2', 3:00 perc
3', 3:30 perc
4', 4:00 perc
5', 4:30 perc
6', 5:00 perc

3. A kivant siitési 1épés kivalasztasa utan a késziilek elkezd felmelegedni, és az LCD kijelzén (6) megjelenik az
"ELOFUTES" (B) felirat.

4. Varjon koriilbeliil 3 percet. Ezen id6 elteltével a késziiléknek el kell érnie a kivant hdmérsékletet, az LCD kijelzd
(6) jelzi, hogy a késziilék készen all " SUTESRE KESZ" (C).

5. Nyissa ki teljesen a késziiléket. Ontse az elézoleg elkészitett tésztat az alsé fiitSlapra.

6. Zarja be a késziiléket. Ne zarja be erével a felsd burkolatot (2).

7. Amikor a tésztat beleontotte és kb. 20 masodperc eltelt, a késziilék automatikusan elinditja az id6zitést (F) a
kivalasztott barnulasi szintnek megfeleléen (lasd a 2. pontot) , az LCD kijelzén (6) megjelenik a siitési informacio
"COOKING" (SUTES) (D)

Az id6zitd visszaszamlaldsa utan a kombi parold 12-szer csipog, és az LCD kijelzén (6) megjelenik a siités végérol
52616 informacio "COOKING COMPLETED" (SUTES MEGFELELOTT) (E)

MEGJEGYZES: A késziilék felsd hazabol (2) miikodés kozben forrd gbz tavozhat, ez normalis.

8. Teljesen nyissa ki a késziilék fels6 hazat (2), és vegye ki a megsiilt gofrit, kizarolag fa vagy milanyag spatula
segitségével.

1! Megjegyzés: Ha nem veszi ki a gofrit, az tovabb fog siilni.

FIGYELEM: Ne hasznaljon fémeszkozoket vagy éles konyhai eszk6zoket, mivel azok karosithatjak a specialis
tapadasmentes bevonatu fozélapokat.

9. A kovetkez6 adag siitése el6tt zarja be a fels6 burkolatot, hogy a f6z6lapok a megfelelé homérsékletre
melegedjenek.

10. Ha a siités befejezodott, forditsa a gombot (5) balra, az LCD kijelz6 (6) kikapcsol, majd huzza ki a késziiléket a
konnektorbol és hagyja kihilni.

FONTOS
Ha a tésztat az also tanyérra onti, amikor a késziilék elomelegitési fazisban van, az LCD kijelz6n még mindig az
"Elémelegités" (B) felirat jelenik meg, a gofrisiité nem fog id6ziteni, de a siités megtdrténhet.

Megjegyzés: Ha a tésztat nem onti az also tanyérra, az "Timer" (6) informacié 90 masodperc utan kikapcsol, de a
"READY TO COOK" (C) informacio tovabbra is megjelenik.

TIPP

*Ne nyissa ki a fels6 fedelet f6zés kozben az ajanlott id6 letelte el6tt,

ez ugynevezett "pogacsat" eredményezhet

*Helyezze a megsiilt goftit egy racsra, hogy a viz elparologhasson a gofrirol, ettél a gofri

ropogodsabb lesz.

TISZTITOESZKOZ

1. Hasznalat utan huzza ki a dugét a konnektorbol, és varja meg, amig a késziilék lehiil, miel6tt elkezdené a tisztitast.
2. A fozdlapokat eldszor nedvesen torolje at, majd egy ronggyal torolje szarazra (papirtorld is hasznalhato).

3. Kenje be olajjal a legnehezebben tisztithato tortat, és hagyja ott. Néhany perc elteltével ovatosan tavolitsa el a
maradékot egy fa spatulaval.

4. Ne hasznaljon fém vagy kemény csiszoloeszkozoket a késziilék belsejének/kiilsejének letorléséhez, hogy elkeriilje a
késziilék feliiletének megkarcolasat.

5. Ne meritse vizbe.

Példareceptek:

Hagyomanyos gofri

500g liszt, 400ml tej, 100g cukor, 250g olvasztott vaj, 5 tojas, 5g siitépor, 16g vanilias cukor.

Ontsiik a lisztet egy talba, adjuk hozza a siitéport, a cukrot, a vanilias cukrot. Keverjiik dssze az egészet. Adjuk hozza
a tejet, a tojasokat és az olvasztott vajat. Keverjitk simara.
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Belga gofri

250 g liszt, 420 ml tej, 50 g cukor, 125 g olvasztott vaj, 3 tojas, 13 g instant élesztd

Ontsiik a lisztet egy talba, adjuk hozza az élesztét, a cukrot, keverjiink dssze mindent. Adjuk hozz4 a tejet, a tojést és
az olvasztott vajat. Keverjiik simara, majd tegyiik félre a tésztat kelni.

Gofti az iréon

320 g liszt, 500 ml ir6, 115 g olvasztott vaj, 2 tojas, 35 g barna cukor, 2 g siitdpor, 1 g szddabikarbona, 1 g s6
Ontsiik a lisztet egy talba, adjuk hozza a siitéport, a szodabikarbonat, a sét és a cukrot,. Keverjiik dssze az egészet.
Adjuk hozza az irét, a tojasokat és az olvasztott vajat. Keverjiik simara.

Csokoladés gofri

175 g liszt, 450 ml tej, 100 g olvasztott vaj, 2 tojas, 150 g cukor, 6,5 g siitépor, 100 g étcsokoladé, 30 g kakadpor
Ontsiik a lisztet egy talba, adjuk hozza a siitéport, a cukrot, a morzsolt csokoladét és a kakadt Mindent keverjiik dssze.
Adjuk hozza a tejet, a tojast és az olvasztott vajat. Keverjiik simara.

TECHNIKAI ADATOK:
220-240V ~ 50-60Hz

Névleges teljesitmény: 1500W
Maximalis teljesitmény: 2200W

Vigyazat forro feliilet:

Az tizemel6 késziilék hozzaférheto feliileteinek homérséklete magas lehet. Ne érintse meg a
késziilék forré feliileteit

A kornyezet védelme érdekében. A kartoncsomagolast ¢és a polietilén (PE) zsakokat a leirdsuknak megfeleléen a kommunélis hulladék
elkiilonitett gytijtésére szolgalo megfeleld konténerekben kell elhelyezni. Ha a késziilékben akkumulatorok vannak, azokat ki kell venni, és
kiilon kell elhelyezni egy gyijto- és tarolohelyen. A hasznalt késziiléket megfelelé gytijto- és tarolohelyre kell szallitani, mivel a benne 1évo
veszélyes anyagok veszélyt jelenthetnek az egészségre és a kornyezetre. A terméken talalhato jelolés jelzi, hogy a késziiléket nem szabad a
kommunalis hulladékgyiijté edénybe dobni. A hulladék elektromos berendezés olyan hulladék, amely az emberekre, dllatokra és a
kornyezetre karos anyagokat tartalmaz. Ezek az anyagok szennyezhetik a talajt, a vizet vagy a levegét, és ezen keresztiil bejuthatnak az
emberi szervezetbe, és szamos egészségiigyi problémahoz vezethetnek, példaul latas-, hallas-, beszédzavarokhoz, karosithatjak a vesét, a
méjat és a szivet is, valamint borbetegségeket okozhatnak. A karos anyagok karos hatassal lehetnek a légzdszervekre és a reproduktiv
rendszerre is, és rakos elvaltozasokhoz vezethetnek. Az érintett talajokon termd novenyek es a be]oluk késziilt termékek fogyasztasa a fent
emlitett egészségligyi hatasokat eredményezheti. Ne dobja a berendezést a ékgyiijtobe!

Szerviz Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy barmilyen panasza van, kérjiik, torduljon a kovelkezokhoz forduljon kozvetleniil a
nyugtat kiallito kereskedohoz.

Manual de utilizare (RO)

CONDITII GENERALE DE SIGURANTA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA PENTRU
UTILIZARE
CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU REFERINTE
VIITOARE

1. Cititi instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul si
urmati instructiunile continute in acestea. Producatorul nu este
raspunzator pentru daunele cauzate de utilizarea aparatului in mod
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neconform cu destinatia sa sau de manipularea necorespunzatoare.
2. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizati in
niciun alt scop incompatibil cu destinatia sa.
3. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare 220-240V
~50-60Hz.
Pentru a creste siguranta utilizarii, nu conectati simultan mai multe
aparate electrice la un singur circuit.
4. Aveti grija deosebitd atunci cand utilizati aparatul in prezenta
copiilor. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul nu permiteti
copiilor sau oricarei persoane care nu este familiarizata cu aparatul
sa il utilizeze.
5. AVERTISMENT: Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoane fara experientd sau cunostinte
despre aparat, daca acest lucru se face sub supravegherea unei
persoane responsabile de siguranta lor sau daca li s-au dat
instructiuni privind utilizarea in siguranta a aparatului si sunt
constienti de pericolele asociate utilizarii acestuia. Copiii nu trebuie
sa se joace cu echipamentul. Curatarea si intretinerea
echipamentului nu trebuie efectuate de cétre copii decat daca
acestia au peste 8 ani si daca activitatea este efectuata sub
supraveghere.
6. Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent dupd utilizare
tinand priza cu mana. NU trageti de cablul de alimentare.
7. NU scufundati cablul, fisa sau intregul aparat in apa sau in orice
alt lichid. Nu expuneti aparatul la conditiile meteorologice (ploaie,
soare etc.) si nu il utilizati in conditii de umiditate (bai, rulote
umede).
8. Verificati periodic starea cablului de alimentare. Daca cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de un reparator
specializat pentru a evita orice pericol.
9. Nu utilizati aparatul cu un cablu de alimentare deteriorat sau
daca acesta a fost scdpat sau deteriorat in orice alt mod sau nu
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functioneaza corect. Nu reparati singur aparatul, deoarece exista

riscul de electrocutare. Duceti aparatul deteriorat la un centru de

service competent pentru inspectie sau reparatii. Orice reparatie

poate fi efectuatd numai de catre centrele de service autorizate.

Repararea necorespunzatoare poate reprezenta un risc grav pentru

utilizator.

10. Asezati aparatul pe o suprafata rece, stabila si plana, departe de

aparatele de gatit fierbinti, cum ar fi un aragaz electric, un arzator

cu gaz, etc.....

11. Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile.

12. Cablul de alimentare nu trebuie s atdrne peste marginea mesei

sau sd atingd suprafete fierbinti.

13. Nu lasati nesupravegheat aparatul sau sursa de alimentare

conectata la priza.

14. Pentru protectie suplimentara, este recomandabil sa instalati in

circuitul electric, un dispozitiv de curent rezidual (RCD) cu un

curent rezidual nominal care si nu depaseasci 30 mA. In acest sens,

trebuie consultat un electrician specializat.

15. Temperatura suprafetelor accesibile ale aparatului in functiune

poate fi ridicatd. Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului.

16. Din cauza temperaturii ridicate, trebuie sa se acorde o atentie

deosebita la indepartarea alimentelor preparate, la indepartarea

grasimii fierbinti sau a altor lichide fierbinti. Din aparat pot iesi

aburi fierbinti.

17. Aparatul are o functie de incalzire. Aparatul trebuie utilizat cu

atentie. Atingeti numai suprafetele destinate acestui scop. Utilizati

imbracdminte de protectie (manusi de cuptor etc.)

18. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l depozita.

19. Nu introduceti n aparat produse din carton, hartie, plastic sau

alte obiecte inflamabile sau fuzibile.

20. Aparatul nu este destinat functionarii cu ajutorul unor

temporizatoare externe sau a unei telecomenzi separate.

21. Nu plasati in aparat portiuni prea mari sau care ocupa intregul
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volum al aparatului, deoarece acest lucru poate provoca incendii si
deteriorarea aparatului.

22. Cablul de alimentare nu trebuie asezat peste aparat si nu trebuie
sd atingd sau sa se afle 1n apropierea suprafetelor fierbinti. Nu
asezati aparatul sub o priza electrica.

23. Nu mutati sau nu amplasati aparatul in timpul functiondrii.
Dupa functionare, acesta poate fi mutat numai dupa ce s-a racit.

24. Deschideti aparatul numai cu ajutorul méanerului. Eliberati in
prealabil clema de inchidere (4).

25.Inainte si in timpul utilizarii, asigurati-va ca cablul de alimentare
nu este Intins peste o flacara deschisa sau alta sursd de caldura sau
peste margini ascutite care pot deteriora izolatia cablului.
26.Indepartati toate materialele de ambalare inainte de prima
utilizare. Atentie: In cazul carcaselor cu componente metalice, este
posibil sa fie trasa o folie de protectie abia vizibila peste aceste
componente, care trebuie, de asemenea, indepartata.

27. Nu acoperiti NICIODATA aparatul in timpul functiondrii sau
cand acesta nu s-a racit complet, amintiti-va ca elementele de
incdlzire ale aparatului au nevoie de timp pentru a se raci complet.
28. FITI PRECAUTTI daca utilizati aparatul pe suprafete sensibile la
caldura. Se recomanda atunci utilizarea de tampoane izolatoare

29. Aparatul nu poate fi utilizat cu temporizatoare externe sau cu
alte sisteme de telecomanda separate.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI:

1. Méaner

2. Carcasd superioara

3. Carcasa inferioara

4. Placi de incalzire

5. Buton de selectare a nivelului de coacere / opriti si porniti aparatul
6. Afisaj LCD

A. Afisarea etapei de Waffledela 1 la 6

B. "PREINCALZIRE" - informatii despre preincilzirea aparatului

C. "GATA DE GATIT" - informatii cu privire la faptul ci aparatul este in curs de incilzire
D. "COOKING" - inceperea gatitului

E. "GATIRE TERMINATA" - sfarsitul gatitului

F. Cronometru - timp de coacere

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
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1. Indepirtati ambalajul si toate autocolantele si accesoriile care se afld pe exterior si in interiorul aparatului (intre
plite).

2. Stergeti plitele de Incélzire cu o carpa umeda si apoi uscata.

3. Ungeti usor plitele cu ulei vegetal sau altd grasime, inchideti aparatul si conectati-1 la o priza cu impamantare, rotiti
butonul (5) spre dreapta, pe afigaj va aparea indicatorul nivelului de coacere (A), setati la nivelul 6 rotind butonul cat
mai mult spre dreapta. Aparatul se va porni si afisajul va indica "PREINCALZIRE" (B) . Aparatul va incepe si se
incélzeasca.

4. Lasati aparatul pornit timp de cateva minute pentru a scipa de mirosul de fabrica. In acest timp, aparatul poate emite
o cantitate mica de fum. Acesta este un fenomen normal.

5. Curatati aparatul in conformitate cu sectiunea "Curatare".

UTILIZAREA APARATULUI

Pregatiti aluatul conform retetei dvs. preferate.

1. Conectati aparatul inchis la o priza cu impamantare.

Rotiti butonul (5) spre dreapta, pe afisaj va aparea indicatorul gradului de coacere (A)

2.Prin rotirea butonului (5) spre dreapta, selectati unul dintre cele 6 grade de coacere a vafelor in functie de
preferintele dvs. gustative: de la 1 la 6, unde 1 (Light) este pentru vafe deschise la culoare si 6 (Dark) pentru vafe mai
inchise la culoare. Fiecarui grad (1-6) ii este atribuit un timp de coacere:

1', 2:30 minute

2', 3:00 minute

3', 3:30 minute

4', 4:00 minute

5', 4:30 minute

6', 5:00 minute

3. Dupa ce a fost selectat pasul de coacere dorit, aparatul va incepe sa se incalzeasca, iar ecranul LCD (6) va afisa
"PREINCALZIRE" (B).

4. Asteptati timp de aproximativ 3 minute. Dupa acest timp, aparatul ar trebui sa fi atins temperatura necesara, afisajul
LCD (6) va indica faptul cé aparatul este gata " READY TO COOK" (C).

5. Deschideti aparatul complet. Turnati aluatul pregatit anterior pe placa de incalzire inferioara.

6. Inchideti aparatul. Nu inchideti carcasa superioari (2) cu forta.

7. Cand aluatul a fost turnat si au trecut aproximativ 20 de secunde, aparatul va incepe automat cronometrarea (F) in
functie de nivelul de rumenire selectat (a se vedea punctul 2) , afisajul LCD (6) va indica "COOKING" (D)

Dupa terminarea numaratorii inverse, aparatul va emite un semnal sonor timp de 12 secunde, iar afigajul LCD (6) va
afisa informatia privind terminarea gatitului "COOKING COMPLETED" (E)

NOTA: Din carcasa superioari (2) a aparatului poate iesi abur fierbinte in timpul functionirii, acest lucru este normal.
8. Deschideti complet carcasa superioara (2) si scoateti vafa coapta, folosind doar o spatula din lemn sau plastic.

!Nota: Daca nu scoateti vafele, acestea vor continua sa se coaca.

ATENTIE: Nu utilizati ustensile metalice sau ustensile de bucatarie ascutite, deoarece acestea pot deteriora plcile de
gatit cu strat special antiaderent.

9. Inainte de a coace urmatorul lot, inchideti carcasa superioar pentru ca placile de incalzire sa se incilzeasci la
temperatura corecta.

10. Cand coacerea este terminatd, rotiti butonul (5) spre stdnga, afisajul LCD (6) se va stinge, apoi scoateti aparatul din
priza si lasati-1 sa se raceasca.

IMPORTANT
Daca aluatul este turnat pe placa inferioarad atunci cand aparatul se afla in faza de preincilzire, afisajul LCD afiseaza
incd "Preincilzire" (B), aparatul de facut vafe nu se va opri, dar coacerea poate avea loc.

Nota: Daca aluatul nu este turnat pe placa inferioara, informatia "Timer" (6) se va opri dupa 90 de secunde, dar
informatia "READY TO COOK" (C) va fi afisata in continuare.

SUGESTII

*Nu deschideti capacul superior in timpul gatitului inainte de expirarea timpului recomandat,

acest lucru poate avea ca rezultat un aga-numit "scone”

*Asezati gofrele coapte pe un suport de sdrma pentru a permite evaporarea apei din gofre, acest lucru va face ca
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gofrele

vor fi mai crocante.

DISPOZITIV DE CURATARE

1. Dupa utilizare, scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca inainte de a incepe curatarea.
2. Stergeti plitele mai intdi umede si apoi uscate cu o carpa (se poate folosi si un servetel de hartie).

3. Lubrifiati tortul cel mai greu de curatat cu ulei si lasati-1. Dupa cateva minute, indepartati usor reziduurile cu o
spatuld de lemn.

4. Nu utilizati instrumente metalice sau abrazive dure pentru a sterge interiorul/exteriorul unitatii pentru a evita
zgarierea suprafetei unitatii.

5. Nu scufundati in apa.

Exemple de retete:

Vafe traditionale

500 g faind, 400 ml lapte, 100 g zahar, 250 g unt topit, 5 oud, 5 g praf de copt, 16 g zahar vanilat.

Se toarna faina intr-un bol, se adauga praful de copt, zaharul, zahdrul vanilat. Se amesteca totul. Se adauga laptele,
ouale si untul topit. Se amesteca pana la omogenizare.

Vafe belgiene

250 g faind, 420 ml lapte, 50 g zahar, 125 g unt topit, 3 oud, 13 g drojdie instant

Se toarna faina intr-un bol, se adauga drojdia, zahdrul, se amesteca totul. Se adauga laptele, oudle si untul topit. Se
amestecd pana se omogenizeaza, apoi se lasa aluatul deoparte sa creasca.

Vafe pe lapte batut

320 g faina, 500 ml lapte batut, 115 g unt topit, 2 oud, 35 g zahar brun, 2 g praf de copt, 1 g bicarbonat de sodiu, 1 g
sare

Se toarna faina intr-un bol, se adauga praful de copt, bicarbonatul de sodiu, sarea si zahérul,. Se amesteca totul. Se
adauga laptele batut, oudle si untul topit. Se amesteca pana la omogenizare.

Vafe cu ciocolata

175 g faina, 450 ml lapte, 100 g unt topit, 2 oud, 150 g zahar, 6,5 g praf de copt, 100 g ciocolatd neagra, 30 g cacao
pudra

Se toarna faina intr-un castron, se adauga praful de copt, zaharul, ciocolata sfardmata si cacaua Se amesteca totul. Se
adauga laptele, oudle si untul topit. Se amestecd pana la omogenizare.

DATE TEHNICE:

Alimentare: 220-240V ~ 50-60Hz
Putere nominala: 1500W

Putere maxima: 2200W

Atentie la suprafata fierbinte:

Temperatura suprafetelor accesibile ale unui aparat in functiune poate fi ridicata. Nu atingeti
suprafetele fierbinti ale aparatului

Pentru binele mediului. Ambalajele de carton si pungile de polietilena (PE) trebuie eliminate in containerele corespunzitoare pentru
colectarea separati a deseurilor municipale, in conformitate cu descrierea acestora. In cazul in care aparatul contine baterii, acestea trebuie
indepirtate si eliminate separat la un centru de colectare si depozitare. Aparatul uzat trebuie dus la un centru adecvat de colectare si
depozitare, deoarece substantele periculoase pe care le contine pot reprezenta un risc pentru sandtate si mediu. Marcajul de pe produs indica
faptul ca aparatul nu trebuie eliminat in containerul de deseuri municipale. Deseurile de echipamente electrice sunt deseuri care contin
substante periculoase pentru oameni, animale si mediu. Aceste substante pot contamina solul, apa sau aerul, iar prin aceasta pot patrunde in
corpul uman si pot duce la o serie de probleme de sandtate, cum ar fi afectarea vederii, auzului, vorbirii, de asemenea, pot afecta rinichii,
ficatul si inima si pot provoca boli de piele. Substantele nocive pot avea, de asemenea, efecte negative asupra sistemelor respirator si
reproducdtor si pot duce la modificari canceroase. Consumul de plante care cresc pe solurile afectate si de produse fabricate din acestea poate
duce la efectele asupra sanatatii mentionate mai sus. Nu aruncati echipamentul in cosul de gunoi municipal!

Service Daci doriti sd achizitionati piese de schimb sau aveti reclamatii, va rugdm sd contactati direct distribuitorul care a emis chitanta.

Navod k pouZziti (CS)
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OBECNE BEZPECNOSTNI PODMINKY
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIT]
PECLIVE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCT
POUZITI

1. Pfed pouzitim spotiebice si pfectéte navod k obsluze a dodrzujte
pokyny v ném uvedené. Vyrobce neruci za Skody zplisobené
pouzitim spotfebice k jinému nez ur¢enému ucelu nebo nespravnou
manipulaci.
2. Spotiebic je urCen pouze pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte
jej k jinym G¢eltim, které nejsou slucitelné s jeho uréenim.
3. Spotiebic ptipojujte pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V
~50-60 Hz.
Pro zvySeni bezpecnosti pouzivani nepiipojujte k jednomu obvodu
vice elektrickych spotfebicli soucasné.
4. Pti pouzivani spotiebice v ptitomnosti déti dbejte zvySené
opatrnosti. Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly nedovolte
détem nebo osobdm, které nejsou se spotfebicem obezndmeny, aby
jej pouZzivaly.
5. VAROVANI: Toto zaiizeni mohou pouZivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez zkuSenosti a znalosti zatfizeni, pokud
tak ¢ini pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost nebo
pokud jim byly poskytnuty pokyny k bezpe¢nému pouZzivani
zatizeni a jsou si védomy nebezpec€i spojenych s jeho pouzivanim.
Déti by si se zafizenim nemély hrat. Cisténi a Gidrzbu zafizeni by
nemg€ly provadét déti, pokud jim neni vice nez 8 let a ¢innost
neprovadé)i pod dohledem.
6. Po pouziti vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky tak, Ze ji pridrZzite
rukou. Netahejte za sitovou Sniiru.
7. NEPONORUJTE kabel, zastréku ani cely piistroj do vody nebo
jiné tekutiny. Nevystavujte pfistroj poveétrnostnim vliviim (dest’,
slunce apod.) a nepouzivejte jej ve vlhkych podminkach (koupelny,
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vlhké obytné automobily).

8. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napajeci

kabel poskozeny, mél by jej vymeénit odborny servis, aby se

ptedeslo nebezpedi.

9. Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym napajecim kabelem nebo

pokud byl upustén nebo jinak poskozen nebo nefunguje spravné.

Spotiebi¢ neopravujte sami, hrozi nebezpeci trazu elektrickym

proudem. Poskozeny spotiebi¢ odneste do ptislusného servisniho

stfediska ke kontrole nebo oprave. Veskeré opravy smi provadét

pouze autorizované servisni stiedisko. Neodbornd oprava miize pro

uzivatele predstavovat vazné riziko.

10. Spottebi¢ umistéte na chladny stabilni, rovny povrch, mimo

dosah horkych varnych spotiebicii, jako je elektricky sporak,

plynovy hotak apod......

11. Nepouzivejte spotiebi¢ v blizkosti hotlavych material.

12. Nap4jeci kabel nesmi viset pfes okraj stolu ani se dotykat

horkych povrchil.

13. Nenechavejte spotiebi¢ ani napajeci kabel zapojeny do zasuvky

bez dozoru.

14. Pro dodatecnou ochranu se doporucuje instalovat do

elektrického obvodu proudovy chrani¢ (RCD) se jmenovitym

rezidudlnim proudem nepiesahujicim 30 mA. V tomto ohledu se

obrat’te na odborn¢ho elektrikafe.

15. Teplota ptistupnych povrchl provozniho spotiebice miize byt

vysokd. Nedotykejte se horkych povrchil spotiebice.

16. Vzhledem k vysoké teploté je tteba dbat zv1astni opatrnosti pii

vyjimani ptipravenych potravin, odstranovani horkého tuku nebo

jinych horkych tekutin. Ze spotfebi¢e mize unikat horka para.

17. Spotiebi¢ ma funkci ohfevu. Spotiebi€ je tieba pouZzivat

opatrné. Dotykejte se pouze povrchill k tomu uréenych. Pouzivejte

ochranny odév (kuchyniské rukavice apod.)

18. Pted uskladnénim nechte spotiebi¢ vychladnout.

19. Do spottebice nevkladejte vyrobky z lepenky, papiru, plasti ani
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jiné hotlavé nebo hotlavé predméty.

20. Spotiebi¢ neni urcen k provozu pomoci externich ¢asovact
nebo samostatného dalkového ovladani.

21. Do spotiebice neumist'ujte ptili§ velke ¢asti nebo ¢asti, které
zabiraji cely objem spotiebice, protoze to miize zplsobit pozar a
poskozeni spotiebice.

22. Napajeci kabel nesmi byt poloZen ptes spotebi¢ a nesmi se
dotykat horkych povrchil ani lezet v jejich blizkosti. Spotiebi¢
neumist'ujte pod elektrickou zasuvku.

23. Béhem provozu spotiebi¢ nepremist’ujte ani nepremist’ujte. Po
ukonceni prace jej miiZete pfemistit aZ po vychladnuti.

24. Spotiebi€ otevirejte pouze pomoci rukojeti. Pfedtim uvolnéte
zaviraci sponu (4).

25.Pfed pouzitim a béhem pouzivani dbejte na to, aby napéjeci
kabel nebyl natazen nad otevienym ohném nebo jinym zdrojem
tepla nebo nad ostrymi hranami, které by mohly poSkodit izolaci
kabelu.

26.Pfed prvnim pouzitim odstraiite veSkery obalovy material.
Upozornéni: V pripad¢ skiini s kovovymi soucastmi miize byt na
téchto soucastkach natazena sotva viditelna ochranna folie, kterou
je tieba rovnéz odstranit.

27. NIKDY nezakryvejte spotiebi¢ béhem provozu nebo v dobé,
kdy jesté zcela nevychladl, pamatujte, Ze topné prvky spotiebice
potiebuji ¢as k tuplnému vychladnuti.

28. DAVEITE POZOR, pokud spotfebié pouzivéte na povrsich
citlivych na teplo. V takovém ptipadé€ se doporucuje pouzit izolacni
podlozky

29. Spotiebi€ nelze pouZivat s externimi ¢asovaci nebo jinymi
samostatnymi systémy dalkového ovladani.

POPIS ZARIZENI:

1. Rukojet’

2. Horni kryt

3. Spodni kryt
4. Topné desky
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5. Knoflik pro volbu stupné peceni/ vypnuti a zapnuti spotfebice
6. LCD displej

A. Zobrazeni stupné vaflovace od 1 do 6

B. "PREDEHRIVANI" - informace o predehievu spotiebice

C. "READY TO COOK" (PRIPRAVENO K VARENT) - informace o tom, Ze se spotfebi& zahiiva
D. "COOKING" (VARENT) - zahéjeni vateni

E. "VARENI DOKONCENO" - konec vafeni

F. Casova¢ - doba peteni

PRED PRVNIM POUZITIM
1. Odstrarite obal a v§echny nalepky a piislusenstvi, které jsou na vnéjsi stran€ a uvnitf spotfebice (mezi varnymi
plotynkami).

2. Otfete varné desky vlhkym a poté suchym hadiikem.

3. Lehce namazte varné desky rostlinnym olejem nebo jinym tukem, zavfete spotiebi¢ a zapojte jej do uzemnéné
zasuvky, otocte knoflikem (5) doprava, na displeji se zobrazi ukazatel Girovné peceni (A), nastavte uroven 6 oto¢enim
knofliku co nejvice doprava. Spotfebic se zapne a na displeji se zobrazi "PREHEATING" (B) . Spotfebic¢ se zacne
zahiivat.

4. Nechte spotfebic¢ nékolik minut zapnuty, abyste se zbavili tovarniho zapachu. Béhem této doby miize spotiebié
vydavat malé mnozstvi koute. Jedna se o normalni jev.

5. Spotiebi vygistéte podle kapitoly "Cisténi".

POUZ{VANI SPOTREBICE

Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu.

1. Zapojte uzavieny spotiebi¢ do uzemnéné zasuvky.

Otocte knoflikem (5) doprava, na displeji se zobrazi ukazatel stupné peceni (A)

2.0to¢enim knofliku (5) doprava zvolte jeden ze 6 stupiti peceni vafli podle svych chut'ovych preferenci: od 1 do 6,
kde 1 (Light) je pro svétlé vafle a 6 (Dark) pro tmavsi vafle. Kazdému stupni (1-6) je pfifazena doba peceni:
1', 2:30 minut

2',3:00 minuty

3", 3:30 minuty

4", 4:00 minuty

5", 4:30 minuty

6", 5:00 minut

3. Jakmile zvolite pozadovany stupen peceni, spotiebi¢ se za¢ne zahiivat a na LCD displeji (6) se zobrazi
"PREHEATING" (B).

4. Vyckejte piiblizné 3 minuty. Po této dob& by mél spotiebi¢ dosahnout pozadované teploty, na LCD displeji (6) se
zobrazi, ze je spotiebi¢ pfipraven " READY TO COOK" (C).

5. Zcela oteviete spotiebi¢. Nalijte pfedem pfipravené tésto na spodni ohfevnou desku.

6. Spotrebic¢ zaviete. Horni kryt (2) nezavirejte nasilim.

7. Po naliti tésta a uplynuti ptiblizn€ 20 sekund spotiebi¢ automaticky spusti ¢asovani (F) podle zvoleného stupné
propeceni (viz bod 2) , na LCD displeji (6) se zobrazi napis "COOKING" (D)

Po odpocitani ¢asu konvektomat 12krat zapipa a na LCD displeji (6) se zobrazi informace o konci vafeni "COOKING
COMPLETED" (E)

POZNAMKA: Béhem provozu miiZe z horniho krytu (2) spotiebide unikat horké péra, to je normélni.

8. Upln& oteviete horni kryt (2) a vyjméte upecenou vafli, pouze pomoci dfevéné nebo plastové stérky.

111 Poznamka: Pokud vafle nevyjmete, budou se dale péct.

POZOR: Nepouzivejte kovové nacini ani ostré kuchynské nacini, protoze by mohlo dojit k poskozeni specialnich
vaflovacich desek s nepfilnavym povrchem.

9. Pfed pecenim dalsi varky zaviete horni kryt, aby se plotynky zahtaly na spravnou teplotu.

10. Po dokonceni peceni otocte knoflikem (5) doleva, LCD displej (6) se vypne, poté odpojte spotiebi¢ ze zasuvky a
nechte jej vychladnout.

DULEZITE
Pokud tésto nalijete na spodni desku, kdyz je spotiebi¢ ve fazi ptedehiivani, na LCD displeji se stale zobrazuje
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"Piedehtivani" (B), vaflovac¢ se nevypne, ale peceni mize probihat.

Poznamka: Pokud tésto neni nalito na spodni plotynku, informace "Casova&" (6) po 90 sekunddch zhasne, ale
informace "Pfipraveno k peceni" (C) se bude stale zobrazovat.

TIPY

*Béhem vafeni neotvirejte horni viko pred uplynutim doporucené doby,

to miize mit za nasledek tzv. "buchtu"

*Upecené vafle polozte na draténou miizku, aby se z nich mohla odpafit voda, ¢imz se oplatky stanou

budou kiupavejsi.

CISTENI ZARIZEN{

1. Po pouziti vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky a pockejte, az spotfebi¢ vychladne, nez zacnete s ¢isténim.

2. Varnou desku nejprve otfete namokro a poté osuste hadiikem (Ize pouzit i papirovou utérku).

3. Nejhtre cistitelny kold¢ namazte olejem a nechte ho pusobit. Po nékolika minutach opatrné odstratite zbytky
dievénou Spachtli.

4. K otirani vnitiku/vngjsi strany pfistroje nepouzivejte zadné kovové nebo tvrdé brusné nastroje, abyste neposkrabali
povrch piistroje.

5. Neponotujte jej do vody.

Priklady recepttl:

Tradi¢ni vafle

500 g mouky, 400 ml mléka, 100 g cukru, 250 g rozpusténého masla, 5 vajec, 5 g prasku do peciva, 16 g vanilkového
cukru.

Mouku nasypeme do misy, ptidame prasek do peciva, cukr, vanilkovy cukr. VSe smichejte dohromady. Pfidame
mléko, vejce a rozpusténé maslo. Michejte, dokud nevznikne hladké tésto.

Belgické vafle

250 g mouky, 420 ml mléka, 50 g cukru, 125 g rozpusténého masla, 3 vejce, 13 g instantniho drozdi

Mouku nasypeme do misy, ptidame drozdi, cukr a v§e promichame. Pfidame mléko, vejce a rozpusténé maslo.
Promichame dohladka a tésto dame stranou kynout.

Oplatky na podmasli

320 g mouky, 500 ml podmasli, 115 g rozpusténého masla, 2 vejce, 35 g hnédého cukru, 2 g prasku do peciva, 1 g
jedlé sody, 1 g soli

Mouku nasypeme do misy, ptidame prasek do peciva, jedlou sodu, siil a cukr,. VSe smichejte dohromady. Pridejte
podmasli, vejce a rozpusténé maslo. Michejte, dokud nevznikne hladké tésto.

Cokoladové vafle

175 g mouky, 450 ml mléka, 100 g rozpusténého masla, 2 vejce, 150 g cukru, 6,5 g prasku do peciva, 100 g horké
¢okolady, 30 g kakaového prasku

Mouku nasypeme do misy, ptidame prasek do peciva, cukr, rozdrobenou ¢okoladu a kakao Vse promichame. Pridame
mléko, vejce a rozpusténé maslo. Michejte, dokud nevznikne hladka hmota.

TECHNICKE UDAJE: VYCHUTNEJTE MOUKU A CUKR:
Napéjeni: 220-240V ~ 50-60Hz

Jmenovity vykon: 1500W
Maximalni vykon: 2200W

Pozor, horky povrch:

Teplota pfistupnych povrchi provozovaného spotiebice mize byt vysoka. Nedotykejte se horkych
povrchll spotiebice
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V zajmu ochrany Zivotniho prostiedi. Kartonové obaly a polyethylenové (PE) sacky odhod'te do piislusnych kontejnert pro oddéleny sbér
komunalniho odpadu podle jejich popisu. Pokud jsou ve spotiebiéi baterie, je tfeba je vyjmout a oddélené zlikvidovat ve sbérné a skladu.
Pouzity spotfebi¢ musi byt odvezen do vhodného sbérného a skladovaciho zatizeni, protoze nebezpecné latky, které obsahuje, mohou
piedstavovat riziko pro zdravi a Zivotni prostiedi. Oznaceni na vyrobku uvadi, Ze spotiebi¢ nesmi byt vyhozen do kontejneru na komunalni
odpad. Elektroodpad je odpad, ktery obsahuje latky $kodlivé pro ¢lovéka, zvifata a Zivotni prostfedi. Tyto latky mohou kontaminovat ptdu,
vodu nebo vzduch a jejich prostiednictvim se mohou dostat do lidského organismu a vést k fadé zdravotnich problémii, jako jsou poruchy
zraku, sluchu, fe&i, mohou také poskodit ledviny, jatra a srdce a zpisobit kozni onemocnéni. Skodlivé litky mohou mit také nepFiznivé Ginky
na dychaci a reprodukéni systém a vést k rakovinnym zménam. Konzumace rostlin rostoucich na postizenych ptidach a produkti z nich
vyrobenych miize mit za nasledek vy3e uvedené zdravotni G¢inky. Zafizeni nevyhazujte do popelnice na komunalni odpad!

Servis Pokud si prejete zakoupit ndhradni dily nebo mate jakékoli stiznosti, obrat'te se na obrat'te se pfimo na prodejce, ktery vydal doklad o
koupi.

PykoBoacTBo noan3osaress (RU)

OBIIUE YCJIOBUA BE3OITACHOCTU
BAXHBIE YKA3AHUMA [10 BE3OITACHOCTU
NCIIOJIb3OBAHUA
BHUMATEJILHO ITPOUYNTAMTE Y COXPAHMTE JIJIA
JAJIBHEHMIIETO UCITOJIb30BAHUSA

1. Tlepen ucnonp3oBaHreM IPHOOPA MPOUTHTE UHCTPYKITHIO TIO
AKCILTyaTally U CIEAYUTE CONEPKAIIUMCS B HEW YKa3aHUSM.
[IpousBoauTEHL HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 yIIEepO,
NPUYMHEHHBIN B pe3yJbTaTe UCIOJIb30BaHUS IPUOOpa HE 110
HAa3HAYECHUIO WK HEMIPABUIILHOTO OOPAIEHUs C HUM.

2. IIpubop mpeaHa3HaueH TOJBKO JIs OBITOBOTO UCIOJIb30BAHUSL.
He ncnonp3yiiTe ero ans Ipyrux Lenel, HECOBMECTUMBIX C €r0
Ha3HAYEHHUEM.

3. IomxmrouaiitTe mpuOOP TONBKO K 3a3eMIIEHHOM po3eTke 220-240
B ~50-60 I'u.

Jy1s oBBIIIeHUST 0€30MMaCHOCTH MCTIOL30BAHMS HE TIOIKITIOYANTe
OJJTHOBPEMEHHO HECKOJIBKO 3JIEKTPOIPUOOPOB K OAHOM IIETH.

4. Cobmroaiite 0co0yr0 OCTOPOKHOCTh MPH UCIIOJIH30BAHUU
npubopa B npucytcTBun aereil. He nmo3ponsiite neTsiM urpath ¢
puOOpPOM, HE TO3BOJIANUTE JAETSAM WU JIUIAM, HE 3HAKOMBIM C
pubOpOM, MOJTB30BATHCS MM.

5. TIPEAYTIPEXJIEHUE: /lanHoe 060pynoBaHre MOXKET
UCIIOJIb30BaThCA JETbMU CTaple § JIET U JIUIAMU C
OrpaHUYECHHBIMU (PU3UYECKUMU, CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHBIMU
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CIIOCOOHOCTSIMH, a TAKXKeE JTULAMU, HE UIMEIOIIUMHU OIbITa WU
3HaHUN 00 ATOM 000PYIOBAHUH, €CIH ATO JETAETCS MO/
HaO0JII0ICHUEM JIUI[A, OTBETCTBEHHOT'0 33 UX 0€30MacHOCTh, WU
€CJIM OHM TOJTYYHIIM UHCTPYKIUH MO 0€30MacCHOMY HCTIOIb30BaHUIO
000pyI0OBaHUS U 3HAIOT 00 OMACHOCTSX, CBA3aHHBIX C €T0
UCIOJIb30BaHNEM. [leTH He TOJKHBI UTpaTh ¢ 000PYAOBaHUEM.
Yuctka u o0cimyxuBaHue 000py10BaHUS HE JOJKHBI BHITIOIHITHCS
JE€TbMH, €CJIM TOJILKO OHU HE CTaplle 8 JIET U HE BHIIOJIHSAIOTCS MO/
NPUCMOTPOM.
6. ITocne ucnonp30BaHus BCETa BRIHUMANTE BUJIKY M3 PO3ETKH,
npuaepxxuBas ee pykou. HE TsaHuTE 32 ceTeBOM MIHYD.
7. HE norpy»aiite mHyp, BUIKY WK BeCh IPUOOP B BOJLY WU
m00yo Apyryto xuakocts. He moasepraiire mpubop Bo3ieicTBIIO
MIOTOJTHBIX YCIIOBHMA (JJOXK/Ib, COJHIIE U T.J.) U HE UCTIOIB3YHTE €ro
B YCJIOBUSIX TIOBBIIIEHHOM BIQKHOCTH (BaHHbIE KOMHATHI, BJIaXKHbIE
J0Ma Ha KOJIEeCax).
8. Ilepnonuecku MpoBEPSAUTE COCTOSHUE IIHYpa MUTaHus. Eciu
IIHYp TMUTaHUS TOBPEKAEH, BO M30€KaHUE OMTACHOCTHU €T0 CIEAYET
3aMEHUTb y CIEHUATICTA [0 PEMOHTY.
9. He ucnonb3yiite mpuOop ¢ MOBPEXJEHHBIM IIHYPOM IUTAHUS, A
TaK)K€ €CJIM €r0 YPOHWIH, TOBPEAWIN KaKUM-THOO IpyruM
CrocoOOM WM OH He padoTaeT N10KHBIM 00pazom. He
PEMOHTHPYHTE TPUOOP CAMOCTOSTEIBHO, TAK KaK CYIIECTBYET
OIACHOCTb MOPAKEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM. OTHECUTe
MOBPEXKICHHBIN MPUOOP B KOMIETEHTHBINA CEPBUCHBIN LIEHTP IS
MPOBEPKU WU peMOHTA. J[1000! PEMOHT MOKET BBIMIOJIHATHCS
TOJILKO B @BTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX IIEHTpax. HempaBuiibHbIN
PEMOHT MOKET NPEJICTABIATH CEPbE3HYIO ONACHOCTD JUIS
NO0JIb30BATENS.
10. [TomecTrTe MpuOOP HA MPOXJIATHYIO YCTOMUMBYIO POBHYIO
MOBEPXHOCTh, BIAJIM OT FOPSYUX KYXOHHBIX IPUOOPOB, TAKUX KaK
ANIEKTPOIUINTA, TA30Basi TOPEIIKA U T.I......
11. He ucnonp3yiite npuGop BOIM3H JETKOBOCILIAMEHSFOIIUXCS
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MaTepuaoB.
12. Inyp nuTaHus He TOJHKEH CBUCAThH Yepe3 Kpail cToia uin
KacaThCsl TOPSIYMX MOBEPXHOCTEH.
13. He ocrasnsiite mpubop nim 070K MATAHUS, BKIFOUCHHBIN B
PO3eTKy, O€3 MpUCMOoTpa.
14. JInst TONOTHUTEBHON 3aIUThl PEKOMEHIYETCS YCTAaHOBUTD B
AIIEKTPUYECKOH 1I€MU YCTPOUCTBO 3aUTHOTO OTKIoueHus (Y30)
C HOMHUHAJIBHBIM OCTaTOYHBIM TOKOM He Ooinee 30 MA. [1o aTomy
BOIIPOCY CIEAYyeT MPOKOHCYIBTUPOBATHCS CO CHENATUCTOM-
HIIEKTPUKOM.
15. Temneparypa JOCTYIHBIX MOBEPXHOCTEHN MPUOOPA MOXKET OBITH
BbICOKOI. He mpukacaiiTech kK ropsiuM MOBEPXHOCTSIM IpUdopa.
16. 13-3a BbICOKOI1 TeMIiepaTypbl HEOOXOAUMO COOIIOIATh 0CO0YIO
OCTOPOKHOCTb TIPU U3BJICYEHUH FOTOBBIX OJIO1, YIaJICHUH
ropsYero sK|pa Wid Apyrux ropsuux xuakocrei. M3 mpubopa
MOXET BBIXOJUTh TOPSUUIL MIap.
17. ITpubop mmeet dyHKIm0 Harpesa. [Ipubop cnemyer
UCIIOJB30BATh C OCTOPOXKHOCTHIO. [IpuKacaiiTech TOIBKO K
npeHa3HAYCHHBIM IS 3TOTO TIOBEpXHOCTAM. Mcmomnb3yiiTe
3alIUTHYIO OJICK Y (TIepUaTKH JUIsl TyXOBKHU U T.]I.)
18. Ilepen xpanenuem faiite npuOOPY OCTHIT.
19. He xnagute B mpubop KapTOHHBIE U3AETHS, OyMary, mIacTHK
WU IPYTHE JIETKOBOCTUIAMEHSIOIINECS WU JIETKOTIIaBKHE
HPEIMETHI.
20. [Tpubop He mpeTHa3HAYEH IS YIPABJIECHHS C TOMOIIBIO
BHEIITHUX TalMEPOB WJIM OT/IEJILHOTO MyJIbTa JUCTAHIIMOHHOTO
yIIPaBJICHUS.
21. He nomermnraiite B mpuOOp CIUIIKOM OOJIBIIHE YACTH,
3aHUMAIOIINE BECh 00beM PHOOPa, ITO MOXKET MPUBECTH K
BO3TOPAHHUIO U TIOBPEKACHUIO TPUOOpa.
22. lllnyp nuTaHus HE TOJDKEH JIeXKaTh MOBEPX MpUOOpa, a TakKe
HE JIOJDKCH KacaThCs TOPSYNX TOBEPXHOCTEH WITH JISKATh PSAZIOM C
HuMu. He pa3meniaiite npubop moj 3JMeKTpUYECKOM PO3ETKOM.
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23. He nepemeniaiitTe u He epeCTaBIAATE MPUOOP BO BpeMs
pabotsl. [1o okoHYaHMM PabOTHI IPUOOP MOKHO TIEpEMENIATh
TOJIBKO MOCJIE TOTO, KaK OH OCTBIHET.

24. OTKpbIBaiiTe MPUOOP TOIHKO C TOMOIIIBIO PYUKH.
[IpenBapuTensHO OCBOOOANTE 3KUM 3aKPBITHSA (4).

25.I1epen ucronb3oBaHUEM H BO BpeMsi pabOTHI CICAUTE 32 TEM,
9TOOBI ITHYP MUTAHUS HE ObUT HATSIHYT HaJl OTKPBITHIM IJIAMEHEM
WU IPYTUM UCTOYHUKOM TEIJIa, & TAKKE HaJl OCTPHIMU KpasiMH,
KOTOPBIE MOTYT IMOBPEANUTH U3OJISLHUIO IIHYPA.

26.11epen mepBbIM MCIIOJIb30BAHUEM YAAIUTE BCE YIIAKOBOUHBIE
marepuaibl. BHuManue: B ciyyae KOprycoB ¢ METAIUIMYECKUMU
KOMITOHEHTAMU Ha HUX MOKET ObITh HATSHYyTa €/[Ba 3aMETHas
3alIUTHAS MJIEHKA, KOTOPYIO TaKXKe CIEIYeT YAaIUTh.

27. HUKOI'IA He HakpbiBaiiTe mprOOp BO BpeMsi pabOThl U
KOT/Ia OH €I1I€ HE MOJHOCTBIO OCTBLI, [IOMHUTE, YTO
HarpeBaTeIbHbIM 3JIeMEHTaM pudopa TpedyeTcs Bpems 1Jist
HIOJIHOTO OCTBIBAHUSL.

28. bybTe 0CTOPOKHBI, €CIIM BBl HCTIOJIB3YeTe MPHOOp HA
TEIJIOYYBCTBUTEIbHBIX MOBEPXHOCTAX. B 3TOM citydae
PEKOMEHAYETCS HCIOIb30BaTh U30JIUPYIOIIUE MPOKIAJKA

29. TIpubop HeNb3s UCMIOIB30BAThH C BHEIIHUMU TallMepaMu Wi
APYTUMH OTJEIbHBIMU CUCTEMAaMH TUCTAHIIMOHHOTO YIIPABJICHUSI.

OIMCAHHUE YCTPOVICTBA:

1. Pyuka

2. Bepxnuit kopmyc

3. Huwxuuii kopryc

4. TInutet

5. Pyuxa BbIOOpa ypoBHsI BBIIIEUKH / BHIKIIOYEHHE U BKIIFOYEHHE NpHOopa
6. XKK-nucruieit

A. Otobpaxenue ypoBHs Badens ot 1 10 6

B. "IIPEJIBAPUTEJILHBIN HATPEB" - nudopManys o mpeBapHTenbHOM HArpeBe mpuoopa
C."TOTOBHOCTb K ITPUT'OTOBJIEHUIO" - nHopMamyst 0 ToM, 4To IpHOOp pazorpeBaeTcst
D. "TTIPUTOTOBJIEHUE" - Hauano npuroToBiaeHus

E. "TTIPUTOTOBJIEHUE 3ABEPIIEHO" - koHew npuroToBiaeHuUs

F. Taiimep - BpeMsi BbINEKaHHs

MEPE]] IEPBBIM UCIIOJIb30BAHUEM
1. Yanure ynakoBKy, Bce HaKJIEHKH 1 akceccyapbl, KOTOPbIE HAXOAATCS CHAPYXKH U BHYTPH HPHOOpa (Mex /1y
KOH(OpKaMH).
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2. IIporpure *apoyHble MAHENH BIAXHOM, a 3aTeM CYXOi TKaHbIO.

3. Cruerxa cMakbTe KOH(QOPKU PACTHTEIBHBIM MACIIOM M IPYrOi CMa3KOH, 3aKpoiiTe mpubOp U BKIIIOUHUTE €0 B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, [IOBEPHUTE PYUKY (5) BIpaBo, Ha AUCIUICE IIOSBUTCS HHAMKATOP YPOBHS BBIICUKH (A),
YCTaHOBHTE YPOBEHb 6, TOBEPHYB PyUKy KaKk MOXHO JaJiblie Bipaso. [Ipu6op BKIIOUMTCS, Ha JUCIIIEE HOABHTCS
Hajamucs "PREHEATING" (B) . Ilpubop HauHer HarpeBaThCsL.

4. OctaBbTe NpHOOp BKIIOUYEHHBIM Ha HECKOJIBKO MUHYT, YTOOBI H30aBUTHCS OT 3aBOCKOTrO 3amaxa. B ato Bpems
HpUOOp MOXKET BBIICIATH HEOONBILIOE KOIMYECTBO JbIMA. DTO HOPMANBHOE SBJICHHE.

5. Ouncrute NpudOP B COOTBETCTBUH C pasnenom "OuucTka".

UCTIOJIb3OBAHME ITPUBOPA

[IpUroTOBBTE TECTO IO CBOEMY TIOOUMOMY DEILIeNTY.

1. BximouuTe 3aKpBITBIA IPHOOP B PO3ETKY C 3a36MICHHEM.

IToBepuuTe pyuKy (5) BrpaBo, Ha AUCILIEE MOSBUTCS HHANKATOD CTENEHH BBITIECUKH (A)

2.IloBepHyB pyuKy (5) BIIpaBo, BEIOEPHTE OJHY U3 6 CTeNeHel BBIIEUKH Ba(elb B COOTBETCTBHH C BAIIMMH
BKYCOBBIMH IpeanouteHusMu: ot 1 o 6, rae 1 (Light) - amst cBerssix Badens, a 6 (Dark) - amst Gomnee TeMHbIX
Badenb. Kaxaoit crenenu (1-6) cOOTBETCTBYeT CBOE BPeMsl BBICUKH:

1', 2:30 mun

2', 3:00 MuHYTHI

3',3:30 munyT

4', 4:00 MuHyT

5', 4:30 MunyT

6', 5:00 MmuHyT

3. ITocxe BEIOOpa HY)KHOTO 3Talla BEIICUKH IPHOOp HAUHET HarpeBaThes, a Ha JKK-ucmitee (6) mOsSBHTCS HAAMICH
"PREHEATING" (B).

4. TlonoxauTe pUMEpHO 3 MUHYTHL 10 HCTEUEHNH 9TOTO BpeMEHH IIPHOOD JODKEH JOCTHIb HEOOXOIUMOH
temmepatypsl, JKK-mucmeit (6) mokaxer rorosHocTs npubopa "READY TO COOK" (C).

5. IonHocThIO OTKpO¥TE MpHOOP. BhUICHTE paHee NPUroTOBICHHOE TECTO HA HUMKHIOK HAIPEeBATENIbHYIO IJIACTHHY.
6. 3akpoiite mpudop. He 3akpriBaiiTe BepXxHUI KOpITyc (2) ¢ yCHIHEM.

7. Korna tecto Oyzer 3amuTo 1 npoiiner okono 20 cexyHn, IpHOOp aBTOMAaTHIECKH HAaYHeT oTcueT BpemenH (F) B
COOTBETCTBHU C BHIOPAHHBIM YPOBHEM MOJAPYMsHUBaHUSA (cM. yHKT 2), Ha KK-nucmee (6) nosBUTCS HaAUCh
"COOKING" (D)

ITo oxoHUaHHUH OOPATHOrO OTCUETA TaiiMepa MapOKOHBEKTOMAT ITOAACT 12 3BYKOBBIX CHTHANIOB, a Ha JKK-mucmuee (6)
nosiButcst HHbopmaiist 06 oxondanuu npurotosiaenus "COOKING COMPLETED" (E)

[TPUMEYAHME: Bo Bpems paboTHI 3 BepXHero kopiyca (2) nproopa MOXeT BHIXOAUTE FOPSMHUH Iap, 3T0
HOPMAaJIEHO.

8. IT0IHOCTBIO OTKPOIiTE BEPXHUIL KOPITYC (2) M U3BJIEKUTE UCTIEYCHHYIO BaQJII0, UCIIONB3YS TOJIbKO JIEPEBIHHYIO UIH
ITaCTUKOBYIO JIONATKY.

!ITpumeyanne: Ecinu Bl He BbIHETE Bad)iH, OHH MPOJOIIKAT BHIMEKATHCS.

BHMMAHME: He ucnons3yiiTe METaLIMUECKYIO MOCYLY MIIM OCTPbIE KyXOHHbIE IPUHA/IEKHOCTH, TaK KaK OHU
MOTYT NMOBPEIUTH CHELHaIbHOE aHTHIPUTApHOE HOKPHITHE BadeIbHUIIBL.

9. Ilepen BEITIEKaHHEM CIEAYIONIEH TaPTHHU Badelb 3aKpoiiTe BEPXHUH KOPITYC, YTOOBI IUTHTHI HATPENHCE 10 HyXKHOI
TEMIIEPATYPBI.

10. ITo oxoHYaHUM BbINEUKH OBepHUTE pYUKy (5) Bieo, JKK-aucmieii (6) moracHer, 3aTeM BbIHBTE BIJIKY U3
PO3ETKH U Jiaiite NpHOOpY OCTHITE.

BAXHO
Ectu TecTo HAMTO Ha HIDKHIOK [UIACTHHY, KOT/Ia PUOOp HAXOAUTCS Ha CTaIHH [PEBAPUTEILHOTO HArPeBa, a Ha
XKK-mucmnee Bee eme oroopakaercs "Preheating” (B), BadenpHHIIA HE OTKIIOUHUTCS, HO BBIIIEUKA MOXET COCTOSTBCSL.

[pumeyanue: Ecnu TecTo He BBUIMTO HA HIDKHIOK IUIacTUHY, MH(opmanus "Taiimep" (6) otkmountcs yepes 90
cexyHz, Ho nH(popmanus "TOTOBHOCTD K BBITIEUKE" (C) Bce eme Oyaer oroOpaxarses.

COBETHI
*He oTKpBIBaliTe BEPXHIOIO KPBIIIKY BO BPeMsI IPHTOTOBJICHHUS IO HCTEUESHHUS PEKOMEHJOBAHHOTO BPEMEHH,
9TO MOJKET NPUBECTU K 00PAa30BAHUIO TAK HAa3bIBAEMOH "neremku”
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*TTomecTHTe HCTICUCHHBIC Ba(IM HA IPOBOJIOYHYIO PELIETKY, YTOOBI BOJI@ HCIIAPUIIACh U3 Badelb, 3T0 clenaet Badum
OyayT Oosee XpyCTAIMMA.

YUCTSLIEE YCTPOICTBO

1. Ioce ucTONB30BaHNS BEIHBTE BUJIKY M3 PO3ETKH U TIOJ0XK/IMTE, TI0Ka PUOOP OCTBIHET, MPEKIE YeM NPUCTYIIATh K
YHCTKE.

2. IIpoTpute BapoUHbIe NIAHEN CHAYANIA BIAKHOM, a 3aTeM CYXOH TKaHbIO (MOXKHO TaKyKe HCIIOIb30BaTh OyMaxKHOE
MOJIOTEHIIE).

3. CMaxbTe MacioM Hanbosee TPyAHO OYnIaeMble KOHPOPKH U 0cTaBbTe HX. Uepe3 HeCKOIBKO MUHYT aKKYpPaTHO
YIAINTe OCTaTKH Maclia JEepPEBSHHOH JTOMAaTKOM.

4. He ucnionb3yiiTe MeTaNINYECKUE HIIM TBEP/IbIe a0pa3HBHbIC HHCTPYMEHTBI JUIS IPOTUPKH BHYTPEHHUX/BHEITHUX
HOBEPXHOCTEH Mprubopa, YTOOE! He HOIapanarh ero IOBEpPXHOCTS.

5. He norpyxaiite B Bozy.

IIpumeps! perenTos:

TpanuioHHbIe Bahan

500 r myku, 400 M1 Moioka, 100 r caxapa, 250 I pacTOIUIEHHOTO CIMBOYHOIO Macia, 5 SHll, 5 T EKapcKoro MOpolKa,
16 T BaHWJIBHOTO caxapa.

HaceinbTe MyKy B MUCKY, 100aBbTe IIEKapCKUid MOPOLIOK, caxap, BAHWIbHBIN caxap. CMeniaiite Bce BMecTe.
JloGaBbTe MOJIOKO, siilla M pacToIIeHHOe Macio. [lepememaiiTe 10 0HOPOAHOCTH.

benbruiickue Badmu

250 r Myxn, 420 M Moroka, 50 r caxapa, 125 T pacToOIIEHHOT0 CIMBOYHOTO Macna, 3 sifma, 13 r
OBICTPOICHCTBYIOIINX APOHIKEH

HaceinbTe MyKy B MUCKY, 100aBbTE IPOXIKH, caxap, Hepemeniaiite Bce BMecte. J00aBbTe MOJIOKO, Siifla 1
pacrorienHoe Macio. [lepemeniaiite 10 OHOPOIHOCTH, 3aTEM OTIOXKHTE TECTO B CTOPOHY, YTOOBI OHO MOJHSIIOCH.
Badmu Ha xedupe

320 r myku, 500 M axtsl, 115 r pacTomieHHOro CIMBOYHOrO Macia, 2 siiina, 35 T KOpUYHEeBOro caxapa, 2 T
MEKapCKOro Mopomka, 1 r muimeBoit coxsl, 1 T comu

Hacepimbre MyKy B MHCKY, 100aBbTe MEKapCKHii MOPOIIOK, MHILEBYIO COY, COMb H caxap. Ilepemeniaiite Bce BMecTe.
JloGaBbTe maxry, giflia 1 pacTOIUICHHOE Macio. [lepemeraiiTe 10 OTHOPOAHOCTH.

Ilokonanusie Badan

175 r myku, 450 ma mosoka, 100 r pacTomieHHOro CIMBOYHOro Macia, 2 sifua, 150 r caxapa, 6,5 r nekapckoro
nopoiika, 100 r TeMHOro mokonazia, 30 r Kakao-TmopoIKa

HaceinbTe MyKy B MUCKY, 100aBbTe TIEKapCKHUii MOPOLIOK, caxap, paCKPOIICHHbIH IIOKOMa/ U Kakao. Bee BMecTe
nepemernaiite. Jlo6aBpTe MOJIOKO, sifl[a U PaCTOIUIEHHOE Macio. [lepemeniaiiTe 10 OAHOPOJHOCTH.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHA:
Onekrponuranue: 220-240B ~ 50-60I'1g
HomunansHas momHoCTh: 1500 BT

MaxkcumanbHas MoiHocTs: 2200 Bt E H [

OCTOpOKHO, TOpsAYasi TIOBEPXHOCTD:

Temneparypa IOCTYIHBIX HOBEPXHOCTEH paboTaromiero npudopa MoxeT ObiTh BEICOKOW. He
PUKACaHTeCh K TOPSYMM MOBEPXHOCTIM HPHOOpa

67



B nesix oxpanbl okpyskaronteii cpeapl. KaproHnyto yrmakoBky u nonustiieHosble (I1D) makeTsl cieryeT BbIOPackBaTh B
COOTBETCTBYIOLINE KOHTCHHEPBI /ISl pa3ienbHOro chopa ObITOBBIX OTXOJ0B B COOTBETCTBHH ¢ UX omucanueM. Eciu B mpubope nmerorcst
Gatape, 1X HEOOXOMMO H3BIICYb U YTHIM3UPOBATh OTAEIBHO B IyHKTE cO0pa U XpaHeHHs. crnons30BanHblil npubop He0OX0AMMO cIaTh B
COOTBETCTBYIONIHI TYHKT OOpa M XpaHEHHS, TaK KaK COJIePIKAINEcs B HEM ONaCHBIE BENIECTBA MOTYT NPECTABIATH YIPO3Y JUIf 310POBbS H
OKpYKaromieii cpejibl. MapkipoBKa Ha H3/IeIMK yKa3bIBAaeT Ha TO, 4TO NPUOOP Heslb3s BEIOPACKIBATE B KOHTEHHEP JUIA GBITOBBIX OTXOJIOB.
OTpﬂGOTﬂHHUC 'anek'rpooGupynoBaHue = 9TO OTXO/Ibl, COACPIKALINEC BEUICCTBA, BPEAHBIC /IS YCIIOBEKA, JKUBOTHBIX U Opr)KaK)LLlCﬁ Cpeabl.
Dtn BEIIECTBA MOTYT 3arps3HATh MIOYBY, BOAY WJIH BO31yX, 4€PE3 KOTOPLIC OHU MOT'YT MOINACTh B OPraHU3M Y€/I0BEKA U MIPUBECTH K PAAY
npoOIIeM O 370POBbEM, TAKHX KaK yXy/IIIEHHE 3pEHH, CITyXa, Pe4r, MOTYT TaKKe MOBPEIHTh TOYKH, TIeYeHb U CepJlile, BbI3BaTh KOKHbIE
3aboeBanms. BpeJiHbie BellecTBa Takke MOTYT OKa3bIBaTh HEFATHBHOE BIIMSAHHE Ha JIbIXaTENbHYIO H PENPOYKTHBHYIO CHCTEMBI H
TMPUBOJIUTH K PAKOBBIM U3MECHECHHSAM. YHUTPC(’)HCHHC pacreﬂuﬁ, pacTyluX Ha MOPaKEHHBIX NOYBAX, U MPOJAYKTOB, U3TOTOBICHHBIX U3 HHUX,
MOET NPUBECTH K BBIIIECYIOMSHYTBIM HOCIICACTBHSM 15 310poBbsi. He BhIGpa aiire 0Gopy B KOHTeiiHep /uIst ObITOBBIX
0TX010B!

Cepauc Ecii Bb XOTHTe PHOOPECTH 3aMacHbIe YacTH WJIH Y BAC €CTh KaKMe-00 MpeTeH3nH, noxkaiyiicta obpamaiitech HenocpeJICTBEHHO
K IIPO/IaBIly, BbIJABILIEMY Y€K,

Eyyepidro ypiiong (EL)

'ENIKOTOPOI AXDPAAETAX
YHMANTIKEX OAHI'IEX AXDPAAETAX I'TA TH XPHXH
ATABAXTE ITPOXEKTIKA KAI ®YAAETE TIZ TTA
MEAAONTIKH ANAD®OPA

1. Awopdote TiIc 001Yieg Aettovpying TPV YPNCILOTON|GETE TN

GLOKELT] KOl akoAovdote Tig 0dnyieg mov mepiEyovral o€ avtég. O

KOTAGKEVAGTNG Ogv evBvveTat Yo (g Tov TPOKAAOVVTOL OO

YPNOM TNG GLGKELVTG OV OEV EIVOIL GOUPWVT LLE TOV TPOOPICUO TNG

N and axatdAinio yeiprouo.

2. H ovokevn mpoopiletor pdvo yo otkiokn ypnon. Mn

YPNOOTOIEITE T1] GLGKELT Y10 OTOOVONTOTE GALO GKOTO

acvpuPifacto pe v mpoPfienduevn ypnon .

3. Zuvdéote T cvokevn povo o€ yetwpévn mpilo 220-240V ~50-

60Hz.

[N v avénoete v ao@aAeLn TG (PTONG, LNV GUVOEETE

TOVTOYPOVO TOAAEG NAEKTPIKES GLGKEVEC GE EVOL KOKAMLAL.

4. Na elote 1d10itepa TPOGEKTIKOT OTOV YPNCILOTOIEITE T CLGKELN

otav vrdpyovy moudtd. Mnyv enttpénete ota Todd vo mailovv pe

TN GLGKELN UNV EMTPENETE GE TAUOLE 1 OE GTOLLOL TTOV OEV Efvant

eCOIKELMUEVQ, [LE TT) GLOKEVT] VO, TI| YPNCIUOTOIOVV.

5. ITIPOEIAOIIOIHZH: Avti 1 cuokevn umopet va, ypnoyLomom el

amd oo AVED TOV 8 ETMV Kot ard GTOUO e UELOUEVES

COUATIKEG, 0oONTNPLOKES 1] TVEVUOTIKES IKOVOTNTEG 1] OO ATOLLOL
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YOPIG eumelpio N YVAOGT NG GLOKELNG, EPOGOV WTO YiveETOL VIO
mv enifieyn atopov Tov eival veLOLVO Y10 TNV AGPAAELS TOVG N
TOVG £xovV dobel 00Nyl Y100 TV ACPAAT YPNOT TG GLGKEVTG KO
yvopilovv Tovg KIvdHVoLg Tov cLVIEOVTAL IE T ¥prion TG. Ta
Toudd dev mpénel va taiilovv pe tov eEomhond. O kabapiopog kot
1 GLVTNPNON TOV EEOTAGHOV OEV TPEMEL VoL YIVETOL OO TOdIAL,
eKTOG €4V etvat v TV 8 eTOV Kkat 1) dpacTNPOTNT
TPOYUOTOTOLEITON VIO EMPAEYM.
6. Aparpeite mavto T0 P1g amd TNV TPila PETE TN YPNOT KPOUTMOVTOGS
v pila pe to ¥épt coc. MHN tpafdre 10 Kolmoro g mpilag,.
7. MHN PBo8ilete 10 kaA®O10, TO Q1G 1} OAOKANPN TN HOVAdQ GE
vepO N omotodmote dALO VYPO. Mnv ekbBétete T GuoKELT GE
Koupikég ouvonkeg (Bpoyn, MMog K.AT.) Kot unv Tn ypnolonoleite
oe ocvvOnKec vypaciog (Umdvia, VYPE CVTOKIVOVUEVO TPOYOCTILTA,).
8. EAéyyete meprodikd TV KatdoTacn Tov KaAmdiov Tpopodociog.
Edv 10 xaAdd1o tpogodociog £xetl vrootel {nud, 0o mpémet va,
avtikotooTodel omod eEE101KEVUEVO EMGKEVAGTN Y10 VAL 0moPeLYDel
Kivovvoc,.
9. Mnv ¥pNGLOTOLEITE TH GLGKELT] L€ KATEGTPAUUEVO KAAMDOL0
pedpatog N av £xel mEael 1 £xeL LLOGTEL (A e OTOOVONTTOTE
dAlo tpomo 1 Ogv Aettovpyel cwotd. Mnv emokevdlete
GLGKELN LOVOL 6aG, KAOMG VILApyEL kKivouvog nAekTporAnéiog.
Metagépete ) cuokevn mov £xel vrootel BAAPN o€ Eva apuddo
KEVTPO G€pPig Yo deyyo 1 emiokevn. Tuydv EmMOKELEG EmTPEMETOL
VoL TpOyLoTomotovvTan Lovo amd eEovotodotnuéva kévipa oEpPig.
H axoatdAAnin emokevn propet va amoterécel coPfapd Kivouvo yio
TOV PNOTN.
10. TomoBetnoTE TN GLOKEVY| GE 1. OPOGEPT], GTAOEPT Kol EMimedn
EMPAVELL, LOKPLE 0O KAVTEC GUOKEVEG LAYEIPEUOTOS, OGS
NAexTpikn Kovliva, Kavotnpa aepiov K.AT......
11. Mnv ¥pnGUOTOIELTE T GLOKELT] KOVTE GE EDPAEKTO DAIKG.
12. To KoA®o10 pedUATOC OEV TPEMEL VO KPEUETOL TAV® OO TNV
dicpn Tov Tpamellon N va ayyilel KOTEC EMUPAVELEC.
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13. Mnv a@nVeTE TN GLOKELT 1 TO TPOPOOOTIKO GLVIEOEUEVO GTIV
npila yopic eniPreym.
14. ' mtpdobetn mpootacio, GUVIGTATOL VO, EYKOTAGTOETE GTO
NAEKTPIKSO KOKA®UO, Lo cuokevn dlappong pevpatog (RCD) pe
ovopaoTikd pedpa dtappong Tov dev vepPaivet To 30 mA. Oa
npénel va cvpPfovievteite vay €101kd NAEKTPOAGYO V1o TO BN,
avToO.
15. H Beppoxpocio tov mpocPaciuoy ETQAVEIDY TG GLGKELNG
Aetrtovpyiog pmopet va gtvar vymAn. Mnv ayyilete Tig kantég
EMPAVELES TNG CLGKEVT|G.
16. Adym tc vynng Beppokpaciog, tpémet va diveton 10waitepn
TPOCOYN KOTA TNV APOIPECT) TAPUCKEVAGUEVOV TPOPILWOV, TNV
aQaipEST KOVTOL AMTovg 1 GAA®V KOwThY vYp®V. ATO TN GLOKELT
UTopEL va 010 pUYEL KOVTOC OTUOC.
17. H ovokeun dabétel Aettovpyia OEpuavonc. H cuokevn mpénet
VoL ypnoomoteiton pe mpocoyn. Ayyilete HoOVO TIG EMPAVEIEG TOV
TPoopilovTal Y10 T0 6KOTO anTO. XPNGLOTOIEITE TPOGTATEVTIKO
POVYIGUO (YAVTIOL POVPVOL K.AT.)
18. ApNoTe TN GLGKELT| VO KPLAOGEL TPLV TNV amodnKedoeTE.
19. Mnyv tonoBeteite 611 cGuokeLN TPOIOVTA ATTO YOPTOVL, YOPTL,
TAAGTIKO 1 GAAG EDPAEKTO 1] EDPAEKTA OVTIKEILEVQ.
20. H ovokevn dev mpoopileton yio Aeitovpyia e Tn xpron
eEMTEPIKMV YPOVOILOKOTTAOV 1) EEYMPLOTOD THAEYEPIGTNPIOV.
21. Mnv tonoBeteite TUMUATA TNG GLOKEVTS TOL EIVOIL TOAD pEYEAN
1N KaTtoAapUBAvouy 0OAOKANPO TOV OYKO TG GLGKELNG, KOOGS v Td
unopel vo TpokaAEseL TupKoyld Kot {nd 6T GLoKEL.
22. To KoAmoto peduatog ogv mpémel va Tomobeteiton Tave amd ™
oLOKELN Kot Oev TTpémet va ayyiler 1) va BplokeTal Kovid o€ KavTég
emeaveleg. Mnv tonobeteite T GLGKELT KAT® OO NAEKTPIKTY)
npila.
23. Mnyv petaxtveite 1 petotonilete 1 cvokeLv] Katd T StpKeLL
¢ Aertovpyioc. Otav odoxkAnpwbei n epyacio, enttpémetal n
LETOKIVIOT TG LOVO QPOV KPL(MGEL.
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24. Avotyete T 6uoKELT] LOVO YPNGILOTOIDVTOS TN AofN.
AmelevBepmote TPoNyoLUEVOC TO KM KAEIGiHaTOG (4).

25.11pwv kot katd ) ddpkea e xpnons, PePoiwbeite 611 TO
KOAMOL0 pELHATOC OV EIVOIL TEVIOUEVO TAV® amd avolyT GAOYO 1
GAAN TNYT BepUOTNTOG 1 TAVD OO YU PEG AKPES TOL UTOPEL VL
TPOKUAEGOVV (Nl 6T LOVAOGT TOV KOAMOIOV.

26.Apa1pécte OAO TO VAIKO GLGKEVAGIOG TTPLV OO TV TPDTN
yonon. [lpocoyn: Zmv nepintwon nepPANUaToV e HETOAMKA
eaptnuata, pmopel va £xel tpafnytel po eAdyioTo opati
TPOGTATEVTIKN HEUPPavN Tave amd avTd To eEAPTHUATA, T) OOl
Ba mpémet eniong va apapebe.

27. TIOTE pnv KoAVmTETE TN GLOKELT KOTA TN SdpKELD TG
Aertovpyiog 1 0Tav Ogv £xel KPLMOGEL EVIEADS, Vo, BLUdoTE OTL TOL
Bepuavtikd ototryeio TG CLOKELNG ATELTOVY XPOVO Y10 VOl
KPLMGOLV EVTEADG.

28. NA EIXTE [MNPOXEXTIKOI gav ypnoiponoieite mn GUoKELY G
Beppid evaicOnteg empdveleg. Xvvictdral TOTE 1 YPNON
LOVOTIKOV HLoEAapLov

29. H ovokevn dev pmopel va ypnoiporombel pe eEmteptcong
YPOVOOLOKOTTEC 1| AAAQL EEYMPIOTE GLGTHLOTO TNAEYXEPIGUOV.
[NEPII'PA®H THX XYXKEYHX:

1. Xewpohaf

2. Tlave nepifnue

3. Kéro mepiPinpa

4. TTAdxeg Oeppotrog

5. Kovpuni emidoyhg emmédon ynoilotos / amevepyomoinGt| Kot EVEPYOTOiNGT TG CUOKEVHG
6. 006vn LCD

A. Epgdvion Pabuidag Bagrag and to 1 o 10 6

B. "TIPO@EPMANZH" - mAnpogopieg oyeTikd pe TV TpoBEPLAvVaT| TG GLGKEVNG
I'. "ETOIMO I'TA MATEIPEMA" - minpogopieg 0Tt 1 cuokewn mpobepuaivetal
A. "MATEIPEMA" - évapén payepépotog

E. "OAOKAHPQXH MATEIPEMATOZX" - 16h0G TOV HoyelpéNOTOS

2T. Xpovodiokontng - ypovog Ynoilatog

TTPIN AITO THN ITPQTH XPHXH

1. Aporpéote T cVoKELAGTN Kot O T VTOKOAAN TOL Kot To. eEapTHLOTE TOV BpicKovTal 6To EMTEPIKO KoL GTO
£0MTEPIKO TNG GLOKEVNG (AVAHES OTIG EOTIEG).

2. XKOVUTIOTE TIG E0TIEG UE EVOL VYPO KO GTY) GUVEXELD GTEYVO TTav.

3. Awmdvete gEhappd Tig €oTieg pe PLTIKO A4dL 1| GAAO YPAc0, KAEIVETE TN GLOKELT KO TN GUVOEETE G€ Yelwpuévn Tpila,
youpilete To kKovuni (5) mpog ta de€1d, otnv 006V Oa eppaviotel 1 Evdeiln emmédov ynoipotog (A), puduicte 6to
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eninedo 6 yvpilovtog To kovpni 660 t0 duvatdv mo de&id. H cuokevn Oa evepyomomBel ko oty 006vn Oo eppaviotet
n évdeEn "TIPOGEPMANZH" (B) . H cvokevn Ba apyicet va Beppaivetar.

4. ApN\oTE TN GLGKELY AVOUILEVT Yo Alyol AEmTd Yo var OYEL 1 pupmditd Tov epyootaciov. Katd t didpkea avtod
TOV YPOVOL 1 GUGKEVT) UTOPEL VoL EKTEUWEL LLdL LKPT TOGOTNTA KOVOD. AVTO £ivorn £ve UGIOAOYIKO QOVOUEVO.

5. KaBopiote ) ovokevr cvpeova pe v evomra "Kobopiopog'.

XPHEZH THE £YEKEYHE

Etowdote ™ {0 oOpeova. pe v ayommuévn 6ag GUVToyT.

1. Zuvdéote v KAEOT GLoKEVY G€ Yetwpévn Tpilo.

Tvpicte o Kovpmi (5) mpog ta deéid, otnv 006vn Ba eppaviotel 1 vdeEn Pobod ynoipatog (A)

2. Ztpépovtag To Kouuni (5) mpog ta de€id, emhéte évav amd Toug 6 Pabpods ynoipatog Baerag avaroyo pe Tig
YEVOTIKEG GO TPOTIUNAGELS: 0md 1o 1 éwg T0 6, 6o o 1 (Light) givan yio avorytdypopes Bapeg kar to 6 (Dark) yio
o okovpeg Paphes. Xe kdbe Paduo (1-6) avriotoryel Evag ypdvog ynoipatog:

1', 2:30 Aentd

2', 3:00 Aentd

3',3:30 Aentd

4', 4:00 Aemtd

5',4:30 Aentd

6', 5:00 Aemtd

3. MoMg enthéEete to embupunto Ppa ynoipotog, 1 cvokevn Ho apyicet vo Beppaivetor kot oty 006vn LCD (6) Ha
eppaviotei 1 évdeén "TIPOGEPMANZH" (B).

4. Tleppévete yio mepinov 3 hemtd. Metd and avtd To XpoviKo dLAGTNHA, 1] CVOKELT Do TPETEL VoL EXEL PTAGEL 6TV
amottovpevn Beppokpacia, 1 006vn LCD (6) Ba deiet 6L suokevn givar Etoun " READY TO COOK" (C).

5. Avoite evielmg ) cvokevn. Pite v mponyovpévas tpogtoacuévn Lopun omy kdte mhdko 6éppavone.

6. Kheiote ) ovokevn. Mnv kheivete 1o endve mepifAnpo (2) pe ddvopun.

7. Otav 1 {0 €xet yubel kon Exovy mepdoet mepimov 20 devtepdienta, 1 cuokevy Bo EeKVGEL AVTOULOTO TO
ypovopétpnpa (F) cdpomva pe to emtheypévo eninedo podicpatog (PAéne onueio 2) , oty 066vn LCD (6) Oa
eppaviotei  évden "COOKING" (D)

AoV 0 ¥povOSLOKOTTNG HETPHOEL AVTIOTPOPA, O ATHOUAYEPAG B nynoet 12 popég kar oty 086vn LCD (6) Ba
gpoviotel  TAnpogopio. Y o Téhog Tov payepépatog "COOKING COMPLETED" (E)

YHMEIQEH: Kotd ) Sidpketa g Aettovpyiog pmopel vor Stopiyel Kantog aTios omd to endve mepifinpa (2) g
GUOKEVNG, 0VTO VAL PLOLOAOYIKO.

8. Avoitte eviehdg To emdve mepifinua (2) kot apopiote Ty ynuévn BAeAa, ypnoionotdvtog povo pio Ebivn M
TAOGTIKY GTATOVAQL.

111 Enueiowon: Edv dev aparpéoete g Paoles, antég Oa cuveyicovv va ymivovradt.

ITPOXZOXH: Mnyv xpnoonoteite LETOAAKE oKedN 1 ayunpd okedn kovlivag, kabng pumopet va mpokodésouv npud
OTIG E101KEG OVTIKOANTIKEG TAAKEG LLE ETUKGALYT.

9. Tlpw ynoete ™V emopevn TapTido, KAEloTe T0 embve TepifAnpa, dote ot Thdkes (Eocmg va (eotafolv 6T 6ot
Beppokpaocio.

10. Otav teletdoeL TO Yoo, Yupiote To Kovpmi (5) mpog ta aplotepd, 1) 006vn LCD (6) Oa ofrioet, ot cvvéxeta
BydAte T cvokevn amd T Tpila Kot APNOTE TNV VoL KPUMOGCEL.

YHMANTIKO

Edv o petypo yvbei oty kato midka 0tav 1 cuckevr| Ppicketar ot edon tpodéppoveng,  06évn LCD
e&arorovdet va deiyver "TIpobéppavon" (B), n Papriépa dev Ba otapoaticet vo Aettovpyel, 0AAd TO YHGIHO PTopEl Vo
TpaypoTomounOel.

Inpeiowon: Eav o petypa dev yubei oty kéto midka, to pivopa "Xpovodiokontng" (6) 6o opmoet petd omd 90
devteporenta, adAd to pvopo "READY TO COOK" (C) 6a e&axorovbei va eppaviCetar.

~YMBOYAEX
*MnV avoiyeTe T0 EXAVOD KOTAKL KOTh TN SIUPKELR TOV LOYELPEUATOS TIPLV TAPELDEL O GUVIGTAOLEVOG YPOVOC,
aVTO UTOPEL VaL EXEL G MOTENEGHLA TO AEYOLEVO "KOLAOVPAKL"
*TonoBetnote TIG yNuéveg Papreg o€ Hiol oYaPa Yo VoL 0pOETE TO vePO va e&atuiotel amd ) Papha, avtd Bo kavet
TG Papheg
72



Oa. givon o Tparyovéc.

YYXKEYH KAGAPIEMOY

1. Metd ) xpnon, BydAte 1o @1 omd v mpile Kot TEPYEVETE VoL KPUDGEL 1] GUGKEVT| TPV apYIGETE TOV KaBoPIoUO.
2. Zxovmiote TIg €0Tieg TpOTO PPEYUEVES Kot HeTh 6TEYVES He €va mavi (Uropel eniong va ypnowyomomOet o
AOPTOTETCETAL).

3. Awmdvete Ty mo dvokora kabapilopevn mita pe Aadt kot apnote v. Metd amd Alyo Aemtd, apopéote omoAd o
vrokeippata pe po EOAVN 6TaTovA.

4. Mnv ypnowlonoteite petaAlikd 1 oKANpa AEWOVTIKG EPYOAELD Y100 VO GKOVTIGETE TO ECMTEPIKO/EEMTEPIKO TNG
GUOKEVNG Y10L VL OTTOQOYETE TO YPOTCOVVIGHA TG EMPAVELNG TNG CUOKEVTG.

5. Mnv Pobilete ™ cvokevn oe vepo.

TMopdaderypo cuvtoymv:

[apadociokés Bagreg

500yp. odedpt, 400ml ydAa, 100yp. Coxapn, 250yp. Mopévo BovTupo, 5 avyd, Syp. préuy naovvtep, 16yp. {ayopn
Bavika.

Piyvoupe to oAedpt o€ éva pumo, mpocBétovyle To préky mdovvep, T Coyopn, ™ Lhyapn Poavila. Avakatéyte To
oha padi. IpocBéote To Yaka, Ta avyd kot To Mwpévo Povtupo. Avakatéyte péxpt va yivel éva Aeio petypa.
Belywéc Bapreg

250yp. akedpt, 420ml yaha, 50yp. Cayxapn, 125yp. Mopévo Bodtupo, 3 avyd, 13yp. otrypaio poyid

Piyvete 10 akevpt o€ €va pmod, Tpocbétete T payid, ™ Chyapn, avakatedete to whvta. [Ipocbiote o YA, To owyd
Ko 70 Mopévo Bodtupo. Avakotéyte uéypt vo yivel Aeio Kot oTn cuvéyela apniote Tr Loun oty dKpn yo vo
(POVGKMOEL.

Bagheg pe Povtupodyada

320 yp. akevpt, 500 ml Bovtvpdyora, 115 yp. Awpévo Bovtupo, 2 ovyd, 35 yp. kaotovy Layopn, 2 yp. uréy
ndovvrep, | yp. poyepicn 60da, 1 yp. ahdtt

Piyvove o alevpt o€ €va ok, TPOGOETOVIE TO UTEIKLY TAOLVTEP, TN 6030, TO oAdTL Kot T Chyapn,. AVOKaTéYTE To
oha padi. IpocsBéote To Povtupdyoda, To ovyd Kot 70 AMwpévo Poutupo. Avaxatéyte PEpL va yivel Eva Aglo petypa.
YoKOATEVLIES BAPAES

175 yp. akevpt, 450 ml ydda, 100 yp. Mopévo Bovtupo, 2 avyd, 150 yp. Cayapn, 6,5 yp. préucy maovvep, 100 yp.
povpn cokoAdta, 30 yp. KoKdo 6g GOV

Pi&te 10 akevpl o€ Eva pmol, TPpocBEcte T0 préty mhovvep, T {ayapn, T OPVULATICHEV GOKOAGTA KoL TO KOKGO
‘Oha padi avaxatevovrar. [posBéote To yala, Ta vy Kot T0 Mwpévo Povtupo. Avakatéyte péxpt va yivel Eva Aeio
netypo.

TEXNIKA XTOIXETA: TO MEITMA EINAI'ETOIMO I'TA YHXIMO:
220-240V ~ 50-60Hz

Ovopaotikn wyvg: 1500W

Méyot oydg: 2200W

[Ipocoyn kavt empdvela.:

H Beppokpacio Tov TpocPaciumy ETPAVELDV LG GLOKEVNG € Agttovpyio pumopel va givorl VymAY.
Mnv ayyilete TG KONTEG ETUPAVELES TNG GLOKEVNG

INa L6yovg Tpostaciog Tov mepipariovrog. Ot ydpTiveg GLOKEVAGIEG KO 01 GakoVAES Tolvaibvieviov (PE) mpémet va amoppintovtot 6Tovg
KATGAANLOVG TEPIEKTES Y10, XOPIOTY) GLAROY UOTIKGOV UTOPPIUUATOVY GORQ@V pE TV TEpLypopl} Tovg. Edv vrdpyov pmatapieg otn
GVoKeEVT), TPETEL VoL apapeBovy Kot va omopplpbodv yoplotd o€ pe eyKatdotaot curhoyig kot amobfikevong. H ypnoonompuévn cuokevn
mpémel va petopepBet o katdAinin eykotdotacn cviloyng kot amobikevong, kaBdg ot emikiviuveg ovsieg mov mepExeL evExeTaL va BEcovy
o kivduvo v vyeia kot o tepiPdArov. H ofipavon 610 mpoidv vmodeikviet 0Tt 1) GUGKEVT| dEV TPETEL VoL AMOPPITTETAL GTOV AGTIKO KASO
amoppypdtev. To omdBrnte NeKTPIKOGY GLGKEVGOVY Efvar amdPAnTa ToL TEPEYOLY OVGiES oV givon emBAafeis yio Tov avBpomo, Ta {ha kat
10 mepiiriov. Ot ovoieg avTég Hmopet va LoAIVOVY 10 £3090G, T VEPD 1) TOV aépa Kat HEG® AVTOD v EIGEABOVV GTOV aVBPAOTIVO 0pYaVIGHO
KoL var 0d1yMcovy g didpopa TpoPAipata vyeiog, 0og dtotapayés g 6paong, TG akong, TG opikiog, propei emiong vo BAdyouy Ta
VEQPA, TO GUKMTL KoL TNV Kopdid ko var mpokakécouy deppatikég mabfoels. Ot emPrafeis ovoieg pmopolv emiong va £xovv ducpeveig
EMMTOOELS GTO AVATVEVGTIKO KOl TO UVUTOPAYOYIKO GOGTNHO Kot v 0dnyfioouy o€ Kapkivikég petaBorés. H kataviioon utév mov
avanTiecovial oTa TpocPefrnpéva e8apn, kKaboG kat TPOIOVTMVY OV TUPASKEVALOVTOL U CVTA, UTOPEL VL EXEL OG AMOTERECHLA TIG
mpoavaepBeices emmTdoElg 6TV vysie. My TETATE TOV £50TIONO GTOV KASO UGTIKAOV ATOPPIPPAGTOV!
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Ymnpeoia Edv embopeite va ayopdoete avtolhokTikd 1 £(ETE 0MOWINTOTE TOPATOVE, TAPUKOAODLE ETKOWVOVIOTE omevDEing pe Tov
avtrpdoeno mov eEEdwoe TV amdden mapoiafig.

Gebruikershandleiding (NL)

ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORWAARDEN
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR
GEBRUIK
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK

1. Lees de gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat in gebruik
neemt en volg de aanwijzingen op. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade veroorzaakt door gebruik van het
apparaat dat niet overeenstemt met het bedoelde gebruik of door
onjuist gebruik.
2. Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden die onverenigbaar
zijn met het beoogde gebruik.
3. Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact 220-240V
~50-60Hz.
Sluit niet meerdere elektrische apparaten tegelijk aan op één
stroomkring om de gebruiksveiligheid te verhogen.
4. \Wees extra voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt in de
aanwezigheid van kinderen. Laat kinderen niet met het apparaat
spelen en laat kinderen of personen die niet vertrouwd zijn met het
apparaat, het apparaat niet gebruiken.
5. WAARSCHUWING: Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen ouder dan 8 jaar en personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten, of personen zonder ervaring of
kennis van het apparaat, als dit gebeurt onder toezicht van een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of als zij
instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en zich bewust zijn van de gevaren die gepaard gaan met
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het gebruik ervan. Kinderen mogen niet met de uitrusting spelen.
Reiniging en onderhoud van de uitrusting mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en de
activiteit onder toezicht wordt uitgevoerd.
6. Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact door het
stopcontact met uw hand vast te houden. Trek NIET aan het
netsnoer.
7. Dompel het snoer, de stekker of het hele apparaat NIET onder in
water of een andere vloeistof. Stel het apparaat niet bloot aan
weersomstandigheden (regen, zon, enz.) en gebruik het niet in
vochtige omstandigheden (badkamers, vochtige campers).
8. Controleer regelmatig de staat van het netsnoer. Als het netsnoer
beschadigd is, moet het worden vervangen door een
gespecialiseerde reparateur om gevaar te voorkomen.
9. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of als het
gevallen of op een andere manier beschadigd is of niet goed werkt.
Repareer het apparaat niet zelf, omdat er dan gevaar voor
elektrische schokken bestaat. Breng het beschadigde apparaat naar
een bevoegd servicecentrum voor inspectie of reparatie. Reparaties
mogen alleen worden uitgevoerd door erkende servicecentra.
Ondeskundige reparaties kunnen een ernstig risico vormen voor de
gebruiker.
10. Plaats het apparaat op een koele, stabiele en vliakke ondergrond,
uit de buurt van hete kooktoestellen zoals een elektrische
kookplaat, gasbrander, etc.....
11. Gebruik het apparaat niet in de buurt van ontvlambare
materialen.
12. Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel hangen of hete
oppervlakken raken.
13. Laat het apparaat of de voeding niet onbeheerd in het
stopcontact zitten.
14. Voor extra bescherming is het aan te raden om een
aardlekschakelaar (RCD) in het elektrische circuit te installeren met
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een nominale aardlekstroom van maximaal 30 mA. Raadpleeg

hiervoor een elektricien.

15. De temperatuur van de bereikbare oppervlakken van het

bedieningsapparaat kan hoog zijn. Raak de hete oppervlakken van

het apparaat niet aan.

16. Vanwege de hoge temperatuur moet speciale voorzichtigheid in

acht worden genomen bij het verwijderen van bereid voedsel, het

verwijderen van heet vet of andere hete vloeistoffen. Er kan hete

stoom uit het apparaat ontsnappen.

17. Het apparaat heeft een verwarmingsfunctie. Het apparaat moet

voorzichtig worden gebruikt. Raak alleen oppervlakken aan die

hiervoor bedoeld zijn. Gebruik beschermende kleding (ovenwanten,

enz.)

18. Laat het apparaat afkoelen voordat u het opbergt.

19. Plaats geen kartonnen producten, papier, plastic of andere

brandbare of ontvlambare voorwerpen in het apparaat.

20. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik met externe timers of

een aparte afstandsbediening.

21. Plaats geen delen van het apparaat die te groot zijn of het

volledige volume van het apparaat in beslag nemen, aangezien dit

brand en schade aan het apparaat kan veroorzaken.

22. Het netsnoer mag niet over het apparaat worden gelegd en mag

niet in aanraking komen met of in de buurt liggen van hete

oppervlakken. Plaats het apparaat niet onder een stopcontact.

23. Verplaats het apparaat niet tijdens het gebruik. Na be€indiging

van de werkzaamheden mag het apparaat pas worden verplaatst als

het is afgekoeld.

24. Open het apparaat alleen met de handgreep. Maak de sluitclip

(4) eerst los.

25.Zorg ervoor dat het netsnoer voor en tijdens het gebruik niet

over een open vlam of andere warmtebron wordt getrokken of over

scherpe randen die de isolatie van het snoer kunnen beschadigen.

26.Verwijder al het verpakkingsmateriaal voor het eerste gebruik.
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Let op: Bij behuizingen met metalen onderdelen kan er een
nauwelijks zichtbare beschermfolie over deze onderdelen getrokken
zijn, die ook verwijderd moet worden.

27. Dek het apparaat NOOIT af tijdens gebruik of wanneer het nog
niet volledig is afgekoeld, want de verwarmingselementen van het
apparaat hebben tijd nodig om volledig af te koelen.

28. Wees voorzichtig als u het apparaat gebruikt op
warmtegevoelige oppervlakken. Het is dan aan te raden om
Isolatiekussens te gebruiken

29. Het apparaat kan niet worden gebruikt met externe timers of
andere aparte afstandsbedieningssystemen.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT:

1. Handgreep

2. Bovenste behuizing

3. Onderbehuizing

4. Kookplaten

5. Keuzeknop bakniveau / uit- en inschakelen van het apparaat
6. LCD-display

A. Weergave wafelstand van 1 tot 6

B. "VOORVERWARMEN - informatie over het voorverwarmen van het apparaat
C. "KLAAR OM TE KOKEN - informatie dat het apparaat aan het opwarmen is
D. "KOKEN" - begin van het koken

E. "KOKEN VOLTOOID" - einde van het koken

F. Timer - baktijd

VOOR EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder de verpakking en alle stickers en accessoires die zich aan de buitenkant en binnenkant van het apparaat
(tussen de kookplaten) bevinden.

2. Neem de kookplaten af met een vochtige en vervolgens droge doek.

3. Smeer de kookplaten licht in met plantaardige olie of een ander vet, sluit het apparaat en steek de stekker in een
geaard stopcontact, draai de knop (5) naar rechts, op het display verschijnt de bakniveau-indicator (A), stel deze in op
niveau 6 door de knop zo ver mogelijk naar rechts te draaien. Het apparaat schakelt in en op het display verschijnt
"PREHEATING" (B) . Het apparaat begint op te warmen.

4. Laat het apparaat enkele minuten aanstaan om de fabrieksgeur te laten verdwijnen. Gedurende deze tijd kan het
apparaat een kleine hoeveelheid rook afgeven. Dit is een normaal verschijnsel.

5. Reinig het apparaat volgens het hoofdstuk "Reiniging".

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Bereid het deeg volgens uw favoriete recept.

1. Steek de stekker van het gesloten apparaat in een geaard stopcontact.

Draai de knop (5) naar rechts, op het display verschijnt de bakgraadindicator (A)

2.Door de knop (5) naar rechts te draaien, selecteert u een van de 6 wafelbakgraden volgens uw smaakvoorkeur: van 1
tot 6, waarbij 1 (Licht) voor lichte wafels is en 6 (Donker) voor donkerdere wafels. Aan elke graad (1-6) is een baktijd
toegewezen:

1', 2:30 minuten

2', 3:00 minuten

3', 3:30 minuten
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4', 4:00 minuten
5', 4:30 minuten
6', 5:00 minuten

3. Zodra de gewenste bakfase is geselecteerd, begint het apparaat op te warmen en toont het LCD-display (6)
"PREHEATING" (B).

4. Wacht ongeveer 3 minuten. Na deze tijd moet het apparaat de gewenste temperatuur bereikt hebben en geeft het
LCD-display (6) aan dat het apparaat klaar is " READY TO COOK" (C).

5. Open het apparaat volledig. Giet het eerder bereide deeg op de onderste verwarmingsplaat.

6. Sluit het apparaat. Sluit de bovenste behuizing (2) niet met geweld.

7. Wanneer het deeg is ingegoten en er ongeveer 20 seconden zijn verstreken, begint het apparaat automatisch met de
timing (F) volgens het gekozen bruiningsniveau (zie punt 2) , op het LCD-display (6) verschijnt "KOKEN" (D)
Nadat de timer is afgelopen, geeft de combi-steamer 12 pieptonen en verschijnt op het LCD-display (6) de informatie
over het einde van het koken "KOKEN VOLTOOID" (E)

OPMERKING: Tijdens de werking kan hete stoom ontsnappen uit de bovenste behuizing (2) van het apparaat, dit is
normaal.

8. Open de bovenste behuizing (2) volledig en verwijder de gebakken wafel met behulp van een houten of plastic
spatel.

let op: Als u de wafels niet verwijdert, blijven ze bakken.

ATTENTIE: Gebruik geen metalen of scherp keukengerei, want dit kan de speciale antiaanbaklaag beschadigen.

9. Sluit voor het bakken van de volgende lading de bovenste behuizing zodat de kookplaten op de juiste temperatuur
komen.

10. Als het bakken klaar is, draait u de knop (5) naar links, het LCD-display (6) gaat uit, daarna haalt u de stekker uit
het stopcontact en laat u het apparaat afkoelen.

BELANGRIJK

Als het beslag op de onderste plaat wordt gegoten terwijl het apparaat zich in de voorverwarmingsfase bevindt en het
LCD-display nog steeds "“Voorverwarmen" (B) toont, zal het wafelijzer niet uitschakelen, maar kan het bakken
plaatsvinden.

Opmerking: Als het beslag niet op de onderste plaat wordt gegoten, gaat de informatie "Timer" (6) na 90 seconden uit,
maar wordt de informatie "GEREED OM TE KOKKEN" (C) nog steeds weergegeven.

TIPS

*Open het bovendeksel niet tijdens het koken voordat de aanbevolen tijd verstreken is,

dit kan resulteren in een zogenaamde "scone"

*Plaats de gebakken wafels op een rooster om het water uit de wafel te laten verdampen

krokanter worden.

REINIGINGSAPPARAAT

1. Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat je begint met
schoonmaken.

2. Veeg de kookplaten eerst nat en daarna droog met een doek (een papieren handdoek kan 0ok).

3. Smeer de moeilijkst schoon te maken koek in met olie en laat het zitten. Verwijder na een paar minuten voorzichtig
de resten met een houten spatel.

4. Gebruik geen metalen of hard schurend gereedschap om de binnenkant/buitenkant van het apparaat schoon te vegen
om krassen op het oppervlak van het apparaat te voorkomen.

5. Niet onderdompelen in water.

Voorbeeldrecepten:

Traditionele wafels

500 g bloem, 400 ml melk, 100 g suiker, 250 g gesmolten boter, 5 eieren, 5 g bakpoeder, 16 g vanillesuiker.

Giet de bloem in een kom, voeg het bakpoeder, de suiker en de vanillesuiker toe. Meng alles goed door elkaar. Voeg
melk, eieren en gesmolten boter toe. Meng tot een gladde massa.

Belgische wafels

250g bloem, 420ml melk, 50g suiker, 125g gesmolten boter, 3 eieren, 13g instant gist

Giet de bloem in een kom, voeg de gist en suiker toe en meng alles. VVoeg melk, eieren en gesmolten boter toe. Meng
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tot een gladde massa en zet het deeg opzij om te rijzen.

Wafels op karnemelk

320g bloem, 500ml karnemelk, 115g gesmolten boter, 2 eieren, 35g bruine suiker, 2g bakpoeder, 1g zuiveringszout, 1g
zout

Doe de bloem in een kom en voeg het bakpoeder, de baking soda, het zout en de suiker toe. Meng alles goed door
elkaar. Voeg karnemelk, eieren en gesmolten boter toe. Meng tot een gladde massa.

Chocoladewafels

175¢g bloem, 450ml melk, 100g gesmolten boter, 2 eieren, 1509 suiker, 6,59 bakpoeder, 100g pure chocolade, 30g
cacaopoeder

Doe de bloem in een kom, voeg het bakpoeder, de suiker, de verkruimelde chocolade en de cacao toe en meng alles
door elkaar. Voeg de melk, eieren en gesmolten boter toe. Meng tot een gladde massa.

TECHNISCHE GEGEVENS:
Stroomvoorziening: 220-240V ~ 50-60Hz
Nominaal vermogen: 1500W
Maximaal vermogen: 2200W

Let op heet oppervlak:

De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken van een werkend apparaat kan hoog zijn. Raak
de hete oppervlakken van het apparaat niet aan

Voor het milieu. Kartonnen verpakkingen en zakken van polyethyleen (PE) moeten volgens hun beschrijving worden weggegooid in de
daarvoor bestemde containers voor gescheiden inzameling van huishoudelijk afval. Als er batterijen in het apparaat zitten, moeten deze
worden verwijderd en apart worden ingeleverd bij een inzamel- en opslagpunt. Het gebruikte apparaat moet naar een geschikte inzamel- en
opslagplaats worden gebracht, omdat de gevaarlijke stoffen die het bevat een risico kunnen vormen voor de gezondheid en het milieu. De
markering op het product geeft aan dat het apparaat niet in de gemeentelijke afvalcontainer mag worden gegooid. Afgedankte elektrische
apparaten zijn afvalstoffen die stoffen bevatten die schadelijk zijn voor mens, dier en milieu. Deze stoffen kunnen de bodem, het water of de
lucht verontreinigen en zo het menselijk lichaam binnendringen en leiden tot een aantal gezondheidsproblemen, zoals verminderd
gezichtsvermogen, gehoor, spraak, kunnen ook de nieren, de lever en het hart beschadigen en huidziekten veroorzaken. Schadelijke stoffen
kunnen ook nadelige effecten hebben op het ademhalings- en voortplantingssysteem en leiden tot kankerachtige veranderingen. Het
consumeren van planten die op de aangetaste bodems groeien en producten die van deze bodems gemaakt zijn, kan leiden tot bovengenoemde
gezondheidseffecten. Gooi de apparatuur niet bij het huisvuil!

Service Als u reserveonderdelen wilt kopen of als u klachten hebt, kunt u rechtstreeks contact op met de dealer die de aankoopbon heeft
afgegeven.

Navodila za uporabo (SL)

SPLOSNI VARNOSTNI POGOJI
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA ZA UPORABO
POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO
UPORABO

1. Pred uporabo naprave preberite navodila za uporabo in
upostevajte navodila iz njih. Proizvajalec ne odgovarja za Skodo, ki
nastane zaradi uporabe aparata, ki ni v skladu z njegovim
namenom, ali zaradi nepravilnega ravnanja z njim.
2. Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Naprave ne
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uporabljajte za noben drug namen, ki ni zdruZljiv z njeno
predvideno uporabo.
3. Napravo priklju¢ite samo na ozemljeno vticnico 220-240 V ~50-
60 Hz.
Za vec€jo varnost uporabe na en tokokrog ne prikljucite ve¢
elektri¢nih naprav hkrati.
4. Pri uporabi aparata v prisotnosti otrok bodite e posebej previdni.
Ne dovolite otrokom, da se igrajo z aparatom ne dovolite otrokom
ali osebam, ki niso seznanjene z aparatom, da ga uporabljajo.
5. OPOZORILO: To opremo lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8
let, in osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali osebe brez izkuSenj ali poznavanja opreme, ¢e to
pocnejo pod nadzorom osebe, odgovorne za njihovo varnost, ali ¢e
so prejeli navodila za varno uporabo opreme in se zavedajo
nevarnosti, povezanih z njeno uporabo. Otroci se z opremo ne
smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrZevati opreme, razen e
so starejSi od 8 let in dejavnost izvajajo pod nadzorom.
6. Po uporabi vedno izvlecite vti¢ iz elektri¢ne vticnice tako, da
vti¢nico primete z roko. NE vleci za omrezni kabel.
7. NE potapljajte kabla, vtica ali celotne enote v vodo ali katero
koli drugo tekocino. Naprave ne izpostavljajte vremenskim
vplivom (dez, sonce itd.) in je ne uporabljajte v vlaznih prostorih
(kopalnice, vlazni avtodomi).
8. Redno preverjajte stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel
poSkodovan, ga mora zamenjati specializiran serviser, da se
izognete nevarnosti.
9. Naprave ne uporabljajte s poSkodovanim napajalnim kablom ali
¢e vam je padla, se kako drugace poskodovala ali ne deluje
pravilno. Naprave ne popravljajte sami, saj obstaja nevarnost
elektricnega udara. PoSkodovani aparat odnesite na pregled ali
popravilo v pristojni servisni center. Popravila lahko opravljajo le
pooblaSceni servisni centri. Nepravilno popravilo lahko predstavlja
resno tveganje za uporabnika.
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10. Napravo postavite na hladno, stabilno in ravno povrsino, stran

od vrocih kuhalnih naprav, kot so elektri¢ni Stedilnik, plinski

gorilnik itd......

11. Naprave ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov.

12. Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali se dotikati vrocih

povrsin.

13. Naprave ali napajalnika, ki je prikljucen v vti¢nico, ne puscajte

brez nadzora.

14. Za dodatno zasc¢ito je priporo€ljivo, da v elektri¢ni tokokrog

namestite napravo za preostali tok (RCD) z nazivnim preostalim

tokom, ki ne presega 30 mA. V zvezi s tem se posvetujte s

strokovnjakom elektriarjem.

15. Temperatura dostopnih povrSin naprave je lahko visoka. Ne

dotikajte se vrocih povrsin naprave.

16. Zaradi visoke temperature je treba biti posebej previden pri

odstranjevanju pripravljene hrane, odstranjevanju vroce mascobe

ali drugih vrocih tekocin. Iz aparata lahko uhaja vroca para.

17. Aparat ima funkcijo ogrevanja. Aparat je treba uporabljati

previdno. Dotikajte se samo povrsin, ki so namenjene temu

namenu. Uporabljajte zas¢itna oblacila (rokavice za peko v pecici

itd.)

18. Pred shranjevanjem pocakajte, da se aparat ohladi.

19. V aparat ne polagajte izdelkov iz kartona, papirja, plastike ali

drugih vnetljivih ali gorljivih predmetov.

20. Naprava ni namenjena upravljanju z zunanjimi ¢asovniki ali

lo€enim daljinskim upravljalnikom.

21. V aparat ne postavljajte prevelikih delov ali delov, ki

zavzemajo celotno prostornino aparata, saj lahko to povzro¢i pozar

in poskodbe aparata.

22. Napajalni kabel ne sme biti poloZen Cez aparat in se ne sme

dotikati vrocih povrsin ali lezati v njthovi bliZini. Naprave ne

postavljajte pod elektricno vti¢nico.

23. Naprave med delovanjem ne premikajte ali prestavljajte. Po
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kon¢anem delu jo lahko premaknete Sele, ko se ohladi.

24. Napravo odpirajte samo z roCajem. Pred tem sprostite zapiralno
sponko (4).

25.Pred uporabo in med njo poskrbite, da napajalni kabel ni
iztegnjen nad odprtim plamenom ali drugim virom toplote ali nad
ostrimi robovi, ki bi lahko poSkodovali izolacijo kabla.

26.Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material. Opozorilo:
Pri ohisjih s kovinskimi sestavnimi deli je lahko Cez te sestavne
dele potegnjena komaj vidna zascitna folija, ki jo je treba prav tako
odstraniti.

27. NIKOLI ne pokrivajte naprave med delovanjem ali ko se Se ni
popolnoma ohladila, ne pozabite, da grelni elementi naprave
potrebujejo Cas, da se popolnoma ohladijo.

28. BODITE PREVIDNI, ¢e aparat uporabljate na povrSinah, ki so
obcutljive na toploto. V tem primeru je priporo€ljivo uporabiti
izolacijske blazinice

29. Naprave ni mogoce uporabljati z zunanjimi ¢asovniki ali
drugimi lo¢enimi sistemi daljinskega upravljanja.

OPIS NAPRAVE:

1. Rocaj

2. Zgornje ohigje

3. Spodnje ohisje

4. Vroce plosce

5. Gumb za izbiro stopnje pecenja / izklop in vklop aparata
6. LCD zaslon

A. Prikaz stopnje za vaflje od 1 do 6

B. "PREDGREVANJE" - informacije o predgrevanju aparata

C."READY TO COOK" (PRIPRAVLJEN ZA KUHANJE) - informacija o tem, da se aparat segreva
D. "COOKING" (KUHANJE) - zacetek kuhanja

E. "KUHANJE KONCANO" - konec kuhanja

F. Casomer - &as peke

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite embalazo ter vse nalepke in dodatke, ki so na zunanji in notranji strani aparata (med grelnimi plos¢ami).
2. Vroce plosce obrisite z vlazno in nato suho krpo.

3. Rahlo namazite grelne plo§ce z rastlinskim oljem ali drugo mas¢obo, zaprite aparat in ga prikljucite v ozemljeno
vti¢nico, obrnite gumb (5) v desno, na zaslonu se prikaze indikator stopnje pecenja (A), nastavite stopnjo 6, tako da
gumb obrnete ¢im bolj v desno. Naprava se bo vklopila in na zaslonu se bo prikazal napis "PREHEATING" (B) .
Naprava se bo zacela segrevati.

4. Napravo pustite vklopljeno nekaj minut, da se znebite tovarniSkega vonja. V tem ¢asu lahko aparat oddaja majhno
koli¢ino dima. To je normalen pojav.

5. Aparat oGistite v skladu s poglaviem "Cis¢enje".
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UPORABA APARATA

Pripravite testo po svojem najljubSem receptu.

1. Zaprti aparat prikljucite v ozemljeno vti¢nico.

Obrnite gumb (5) v desno, na zaslonu se prikaze indikator stopnje peke (A)

2.Z obracanjem gumba (5) v desno izberite eno od 6 stopenj pecenja vafljev glede na svoj okus: od 1 do 6, pri Cemer je
1 (Light) za svetle vaflje in 6 (Dark) za temnejse vaflje. Vsaki stopnji (1-6) je dodeljen ¢as pecenja:
1', 2:30 minute

2', 3:00 minute

3", 3:30 minute

4", 4:00 minute

5", 4:30 minute

6", 5:00 minut

3. Ko izberete zeleni korak pecenja, se aparat zacne segrevati, na LCD-zaslonu (6) pa se prikaze napis
"PREHEATING" (B).

4. Pocakajte priblizno 3 minute. Po tem ¢asu mora aparat dose¢i zahtevano temperaturo, na LCD-zaslonu (6) pa se bo
prikazalo, da je aparat pripravljen " READY TO COOK" (C).

5. Napravo popolnoma odprite. Na spodnjo grelno plos¢o vlijte predhodno pripravljeno testo.

6. Napravo zaprite. Zgornjega ohisja (2) ne zapirajte na silo.

7. Ko vlijete testo in pretece priblizno 20 sekund, aparat samodejno za¢ne meriti ¢as (F) glede na izbrano stopnjo
porjavitve (glejte tocko 2) , na LCD-zaslonu (6) se prikaZejo informacije o peki "COOKING" (D)

Ko se odsteje ¢as, bo konvektomat 12-krat zapiskal, na LCD-zaslonu (6) pa bodo prikazane informacije o koncu
pecenja "COOKING COMPLETED" (E)

OPOMBA: Med delovanjem lahko iz zgornjega ohigja (2) aparata uhaja vro¢a para, kar je normalno.

8. Popolnoma odprite zgornje ohisje (2) in odstranite pecen vafelj, pri tem pa uporabite le leseno ali plasticno lopatko.

opomba: Ce vafljev ne odstranite, se bodo e naprej pekli.

POZOR: Ne uporabljajte kovinskih pripomockov ali ostrih kuhinjskih pripomockov, saj lahko poskodujejo posebne
grelne plosce s prevleko proti prijemanju.

9. Pred peko naslednje serije zaprite zgornje ohisje, da se grelne plosce segrejejo na ustrezno temperaturo.

10. Po kon¢anem pecenju obrnite gumb (5) v levo, LCD-zaslon (6) se bo ugasnil, nato aparat izvlecite iz vti¢nice in
pustite, da se ohladi.

POMEMBNO
Ce testo vlijete na spodnjo ploio, ko je aparat v fazi predgrevanja, in je na LCD-zaslonu e vedno prikazan napis
"Preheating” (B), se vafljar ne bo ugasnil, temve¢ se bo peka lahko nadaljevala.

Opomba: Ce testa ne vlijete na spodnjo ploi¢o, se informacija "Timer" (6) po 90 sekundah ugasne, vendar se $e vedno
prikaze informacija "READY TO COOK" (C).

NASVETI

*Med kuhanjem ne odpirajte zgornjega pokrova, preden pretece priporodeni Cas,

to lahko povzro¢i nastanek tako imenovanega "koscka"

*Pecene vaflje postavite na resetko, da voda iz vafljev izhlapi, saj bodo tako vaflji

bodo bolj hrustljavi.

NAPRAVA ZA CISCENJE

1. Po uporabi izvlecite vti¢ iz vti¢nice in pocakajte, da se naprava ohladi, preden jo za¢nete Cistiti.

2. Kuhalno plos¢o najprej obrisite mokro in nato osusite s krpo (lahko uporabite tudi papirnato brisaco).

3. Najtezje Cistljivo peka¢ namazite z oljem in ga pustite. Po nekaj minutah ostanke nezno odstranite z leseno lopatico.
4. Za brisanje notranjosti/zunanjosti naprave ne uporabljajte kovinskih ali trdih abrazivnih orodij, da ne bi opraskali
povrsine naprave.

5. Ne potapljajte v vodo.

Primeri receptov:
Tradicionalni vaflji
500 g moke, 400 ml mleka, 100 g sladkorja, 250 g stopljenega masla, 5 jajc, 5 g pecilnega praska, 16 g vanilijevega
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sladkorja.

Moko vlijemo v skledo, dodamo pecilni prasek, sladkor in vanilijev sladkor. Vse skupaj premesajte. Dodamo mleko,
jajca in stopljeno maslo. Mesamo, dokler ne dobimo gladke mase.

Belgijski vaflji

250 g moke, 420 ml mleka, 50 g sladkorja, 125 g stopljenega masla, 3 jajca, 13 g instantnega kvasa

V skledo vlijte moko, dodajte kvas, sladkor in vse skupaj premesajte. Dodajte mleko, jajca in stopljeno maslo.
Mesamo, dokler ne dobimo gladkega testa, nato pa testo postavimo na stran, da vzhaja.

Vaflji na pinjencu

320 g moke, 500 ml pinjenca, 115 g stopljenega masla, 2 jajci, 35 g rjavega sladkorja, 2 g pecilnega praska, 1 g sode
bikarbone, 1 g soli

V skledo vlijte moko, dodajte pecilni prasek, sodo bikarbono, sol in sladkor. Vse skupaj premesajte. Dodajte pinjenec,
jajca in stopljeno maslo. Mesajte, dokler ne dobite gladke mase.

Cokoladni vaflji

175 g moke, 450 ml mleka, 100 g stopljenega masla, 2 jajci, 150 g sladkorja, 6,5 g pecilnega praska, 100 g temne
cokolade, 30 g kakava v prahu

V skledo vlijemo moko, dodamo pecilni prasek, sladkor, nadrobljeno ¢okolado in kakav Vse skupaj premesamo.
Dodamo mleko, jajca in stopljeno maslo. MeSamo, dokler ne dobimo gladke mase.

TEHNICNI PODATKI:
Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz
Nazivna mo¢: 1500 W

Najvedja moc: 2200 W

Pozor, vroca povrsina:

Temperatura dostopnih povrsin delujocega aparata je lahko visoka. Ne dotikajte se vrocih povr$in
aparata

Zaradi varovanja okolja. Kartonsko embalazo in polietilenske (PE) vre¢ke odlagajte v ustrezne zabojnike za loGeno zbiranje komunalnih
odpadkov v skladu z njihovim opisom. Ce so v aparatu baterije, jih je treba odstraniti in loceno odloiti v zbirnem in skladis¢nem centru.
Uporabljeno napravo je treba odpeljati v ustrezen zbirni in skladi$¢ni center, saj lahko nevarne snovi, ki jih vsebuje, predstavljajo tveganje za
zdravje in okolje. Oznaka na izdelku oznacuje, da naprave ne smete odlagati v zabojnik za komunalne odpadke. Odpadna elektri¢na oprema je
odpadek, ki vsebuje snovi, ki so $kodljive za ljudi, zivali in okolje. Te snovi lahko onesnaZijo tla, vodo ali zrak, prek tega pa lahko vstopijo v
Clovesko telo in povzro¢ijo Stevilne zdravstvene tezave, kot so motnje vida, sluha, govora, poskodujejo lahko tudi ledvice, jetra in srce ter
povzroéijo kozne bolezni. Skodljive snovi lahko $kodljivo vplivajo tudi na dihalni in reproduktivni sistem ter povzro&ijo rakave spremembe.
Uzivanje rastlin, ki rastejo na prizadetih tleh, in izdelkov, izdelanih iz njih, lahko povzro¢i zgoraj navedene ucinke na zdravje. Opreme ne
odlagajte v zabojnik za komunalne odpadke!

Servis Ce Zelite kupiti nadomestne dele ali imate kakrine koli pritoZbe, se obrnite na se obrnite neposredno na prodajalca, ki je izdal potrdilo
0 nakupu.

Kayttoohje (FI)

YLEISET TURVALLISUUSEHDOT
TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA KAYTTOA VARTEN
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN

1. Lue kéyttoohjeet ennen laitteen kayttod ja noudata niissa
annettuja ohjeita. Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat
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laitteen muusta kuin kdyttotarkoituksen mukaisesta kdytosta tai
epdasianmukaisesta kasittelysta.
2. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttddn. Ald kiyti muuhun
tarkoitukseen, joka ei ole yhteensopiva sen kayttotarkoituksen
kanssa.
3. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240V ~50-60Hz.
Kéyttoturvallisuuden lisddmiseksi dld kytke useita sdhkdlaitteita
samaan virtapiiriin samanaikaisesti.
4. Ole erityisen varovainen, kun kaytit laitetta lasten 14snd ollessa.
Al3 anna lasten leikkii laitteella 414 anna lasten tai sellaisten
henkil6iden, jotka eivit tunne laitetta, kdyttaa laitetta.
5. VAROITUS: Tita laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, sensoriset tai henkiset
Kyvyt, tai henkil6t, joilla ei ole kokemusta tai tietdmysta laitteesta,
jos tdma tapahtuu heidin turvallisuudestaan vastaavan henkilon
valvonnassa tai jos heille on annettu ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja he ovat tietoisia laitteen kayttoon liittyvistd vaaroista.
Lapset eivit saa leikkid laitteilla. Lapset eivit saa suorittaa
laitteiden puhdistusta ja huoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja
ellei toimintaa suoriteta valvonnan alaisena.
6. Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen pitdmalla
pistorasiasta kiinni kidellisi. ALA vedi verkkojohdosta.
7. ALA upota johtoa, pistoketta tai koko laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Alj altista laitetta siéiolosuhteille (sade, aurinko jne.) tai
kéyta sitd kosteissa olosuhteissa (kylpyhuoneet, kosteat
asuntoautot).
8. Tarkista virtajohdon kunto sdaédnnoéllisesti. Jos virtajohto on
vaurioitunut, se on vaarojen valttimiseksi vaihdettava
erikoiskorjaajan toimesta.
9. Ali kiyti laitetta vaurioituneella virtajohdolla tai jos se on
pudonnut tai vahingoittunut muulla tavoin tai jos se ei toimi
kunnolla. Al korjaa laitetta itse, silli sahkoiskun vaara on
olemassa. Vie vaurioitunut laite asiantuntevaan huoltoliikkeeseen
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tarkastettavaksi tai korjattavaksi. Mahdolliset korjaukset saavat
suorittaa vain valtuutetut huoltokeskukset. Virheellinen korjaus voi
aiheuttaa vakavan vaaran kéyttéjille.

10. Aseta laite viiledlle, vakaalle ja tasaiselle alustalle, kauas
kuumista keittolaitteista, kuten sahkoliedestd, kaasupolttimesta

11. Ald kiiyti laitetta syttyvien materiaalien lihell3.

12. Virtajohto ei saa roikkua pdydéin reunan yli tai koskettaa

kuumia pintoja.

13. Al4 jiti laitetta tai pistorasiaan kytkettyi virtaldhdettd ilman

valvontaa.

14. Lisdsuojan vuoksi on suositeltavaa asentaa sdhkopiiriin

vikavirtasuojakytkin (RCD), jonka nimellinen vikavirta on enintdéan

30 mA. Asiantuntevaa sdhkdasentajaa on kuultava tésséd asiassa.

15. Kéyttolaitteen kiytettdvissd olevien pintojen lampdotila voi olla

korkea. Ali koske laitteen kuumiin pintoihin.

16. Korkean ldmpdtilan vuoksi on noudatettava erityistd

varovaisuutta, kun poistetaan valmistettuja ruokia, kuumaa rasvaa

tai muita kuumia nesteiti. Laitteesta voi pdésti ulos kuumaa

hoyrya.

17. Laitteessa on lammitystoiminto. Laitetta on kdytettédva varoen.

Kosketa vain tdhén tarkoitukseen tarkoitettuja pintoja. Kayta

suojavaatetusta (uunikésineet jne.)

18. Anna laitteen jddhtyd ennen varastointia.

19. Al laita laitteeseen pahvituotteita, paperia, muovia tai muita

syttyvid tai sulavia esineita.

20. Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisilla ajastimilla tai

erilliselld kaukosédatimella.

21. Ali sijoita laitteeseen liian suuria tai koko laitteen tilavuuden

vievid osia, silld tima voi aiheuttaa tulipalon ja vahingoittaa laitetta.

22. Virtajohto ei saa olla laitteen paalla eikd koskettaa kuumia

pintoja tai olla niiden lihelld. Al aseta laitetta pistorasian alle.

23. Al siirri tai sijoita laitetta kiiyton aikana. Tyon pédtyttyd sitd
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saa siirtdd vasta, kun se on jadhtynyt.

24. Avaa laite vain kahvasta. Vapauta sulkuklipsi (4) etukéteen.
25.Varmista ennen kiyttod ja kdyton aikana, ettd virtajohtoa ei
vedetd avotulen tai muun ldmmonléhteen paélle tai terdvien
reunojen péélle, jotka voivat vahingoittaa johdon eristysta.
26.Poista kaikki pakkausmateriaali ennen ensimmaisti kayttoa.
Varoitus: Jos koteloissa on metalliosia, ndiden osien paélle voi olla
vedetty hddin tuskin nékyvéa suojakalvo, joka on my0s poistettava.
27. ALA KOSKAAN peiti laitetta kiiyton aikana tai kun se ei ole
taysin jadhtynyt, muista, ettd laitteen limmityselementit tarvitsevat
aikaa jadhtydkseen tdysin.

28. OLE VAROVAINEN, jos kéytit laitetta 1ampoherkilld
pinnoilla. Talloin on suositeltavaa kayttda eristystyynyja

29. Laitetta ei voi kdyttdd ulkoisten ajastimien tai muiden erillisten
kauko-ohjausjarjestelmien kanssa.

LAITTEEN KUVAUS:

1. Kahva

2. Ylempi kotelo

3. Alakotelo

4. Keittolevyt

5. Paistotason valintanuppi / laitteen kytkeminen pois pailtd ja paille
6. LCD-niytto

A. Vohvelivaiheen ndytto 1:std 6:een

B. "ESILAMMITYS" - tiedot laitteen esilimmityksesti

C. "READY TO COOK" - tieto siit, ettd laite on limpeneméssa
D. "COOKING" - kypsennyksen aloittaminen

E. "KYPSENNYS VALMIS" - kypsennyksen padttyminen

F. Ajastin - paistoaika

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Poista pakkaus ja kaikki tarrat ja tarvikkeet, jotka ovat laitteen ulkopuolella ja sisélla (keittolevyjen valissd).

2. Pyyhi keittolevyt kostealla ja sitten kuivalla liinalla.

3. Voitele keittolevyt kevyesti kasvioljylla tai muulla rasvalla, sulje laite ja kytke se maadoitettuun pistorasiaan,
kaanna nuppi (5) oikealle, ndytolld nékyy paistotason ilmaisin (A), aseta taso 6 kaantdmalld nuppi mahdollisimman
pitkélle oikealle. Laite kytkeytyy paille ja ndytossd nakyy "PREHEATING" (B) . Laite alkaa lammeta.

4. Jatd laite padlle muutamaksi minuutiksi, jotta tehtaan haju poistuu. Téné aikana laitteesta voi tulla hieman savua.
Tédma on normaali ilmio.

5. Puhdista laite kohdan "Puhdistus" mukaisesti.

LAITTEEN KAYTTO

Valmista taikina suosikkireseptisi mukaan.

1. Kytke suljettu laite maadoitettuun pistorasiaan.

Kéanné nuppia (5) oikealle, ndytossd nakyy paistoasteen merkkivalo (A)

2 Kaantimalld nuppia (5) oikealle voit valita yhden kuudesta vohvelin paistoasteesta makusi mukaan: 1-6, jossa 1
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(Light) on vaaleille vohveleille ja 6 (Dark) tummemmille vohveleille. Kullekin asteelle (1-6) on mééritetty paistoaika:
1', 2:30 minuuttia
2', 3:00 minuuttia
3', 3:30 minuuttia
4', 4:00 minuuttia
5', 4:30 minuuttia
6', 5:00 minuuttia

3. Kun haluttu paistovaihe on valittu, laite alkaa limmetd ja nestekidendytossé (6) nikyy "PREHEATING"
(ESILAMMITYS) (B).

4. Odota noin 3 minuuttia. Tdmén ajan kuluttua laitteen pitéisi olla saavuttanut halutun ldmpétilan, LCD-néytto (6)
ilmoittaa, etté laite on valmis " READY TO COOK" (C).

5. Avaa laite kokonaan. Kaada aiemmin valmistettu taikina alemmalle lampdlevylle.

6. Sulje laite. Al sulje ylempia koteloa (2) vikisin.

7. Kun taikina on kaadettu ja kun noin 20 sekuntia on kulunut, laite aloittaa automaattisesti ajastuksen (F) valitun
ruskistustason mukaisesti (ks. kohta 2) , nestekidendytossa (6) nikyy "COOKING" (D)

Kun ajastin on laskenut alaspdin, kombihdyrylaite piippaa 12 kertaa ja nestekidendytossé (6) nikyy tieto kypsennyksen
paattymisestd "COOKING COMPLETED" (E)

HUOMAUTUS: Kuumaa hdyryé saattaa poistua laitteen ylemmasti kotelosta (2) kdyton aikana, tima on normaalia.
8. Avaa ylempi kotelo (2) kokonaan ja poista paistettu vohveli kdyttdmalld vain puista tai muovista lastaa.

I1"Huom: Jos et poista vohveleita, ne jatkavat paistumistaan.

HUOMIO: Al kiyti metallisia vilineits tai terivii keittiovilineits, silld ne voivat vahingoittaa tarttumattomalla
erikoispinnoitteella paéllystettyjd keittolevyja.

9. Ennen seuraavan erén paistamista sulje ylékotelo, jotta keittolevyt limpenevét oikeaan lampdtilaan.

10. Kun paistaminen on paattynyt, kddnna nuppia (5) vasemmalle, LCD-néytt6 (6) sammuu, irrota laite pistorasiasta ja
anna sen jadhtya.

TARKEAA
Jos taikina kaadetaan alemmalle levylle, kun laite on esilimmitysvaiheessa, LCD-ndytossd niakyy edelleen
"Esilammitys" (B), vohvelirauta ei sammu, vaan paistaminen voi tapahtua.

Huomautus: Jos taikinaa ei kaadeta alemmalle levylle, “Timer"-tieto (6) sammuu 90 sekunnin kuluttua, mutta
"READY TO COOK"-tieto (C) nékyy edelleen.

VINKKEJA

*Ala avaa ylikansi kypsennyksen aikana ennen kuin suositeltu aika on kulunut,

tdmé voi johtaa niin sanottuun "skooniin"

*Aseta paistetut vohvelit ritilélle, jotta vesi haihtuu vohvelista, tima tekee vohveleista

rapeampia.

PUHDISTUSLAITE

1. Irrota pistoke pistorasiasta kéyton jilkeen ja odota, ettd laite jadhtyy, ennen kuin aloitat puhdistuksen.

2. Pyyhi keittolevy ensin mérkén ja sitten kuivana liinalla (myds paperipyyhetté voi kiyttad).

3. Voitele vaikeimmin puhdistettava kakku 6ljylld ja jata se. Poista jaimét varovasti muutaman minuutin kuluttua
puulastalla.

4. Ali kayti mitaan metallisia tai kovia hankaavia tyokaluja laitteen sisi- tai ulkopinnan pyyhkimiseen, jotta laitteen
pinta ei naarmuuntuisi.

5. Al upota veteen.

Esimerkkireseptit:

Perinteiset vohvelit

500 g jauhoja, 400 ml maitoa, 100 g sokeria, 250 g sulatettua voita, 5 munaa, 5 g leivinjauhetta, 16 g vaniljasokeria.
Kaada jauhot kulhoon, lisid leivinjauhe, sokeri, vaniljasokeri. Sekoita kaikki keskend#n. Lisdd maito, munat ja
sulatettu voi. Sekoita tasaiseksi.

Belgialaiset vohvelit

250 g jauhoja, 420 ml maitoa, 50 g sokeria, 125 g sulatettua voita, 3 munaa, 13 g pikahiivaa

Kaada jauhot kulhoon, lisdd hiiva, sokeri, sekoita kaikki yhteen. Lisdd maito, munat ja sulatettu voi. Sekoita tasaiseksi
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ja laita taikina sivuun kohoamaan.

Vohvelit kirnupiimalld

320 g jauhoja, 500 ml kirnumaitoa, 115 g sulatettua voita, 2 munaa, 35 g ruskeaa sokeria, 2 g leivinjauhetta, 1 g
ruokasoodaa, 1 g suolaa

Kaada jauhot kulhoon, lisdd leivinjauhe, ruokasooda, suola ja sokeri,. Sekoita kaikki keskendén. Lisda kirnupiima,
munat ja sulatettu voi. Sekoita tasaiseksi.

Suklaavohvelit

175 g jauhoja, 450 ml maitoa, 100 g sulatettua voita, 2 munaa, 150 g sokeria, 6,5 g leivinjauhetta, 100 g tummaa
suklaata, 30 g kaakaojauhetta

Kaada jauhot kulhoon, lisad leivinjauhe, sokeri, murennettu suklaa ja kaakao Kaikki sekoitetaan keskendan. Lisda
maito, munat ja sulatettu voi. Sekoita tasaiseksi.

TEKNISET TIEDOT:
50-60Hz

Nimellisteho: 1500W
Maksimiteho: 2200W

Varoitus kuuma pinta:

Lampétila: Kayttokunnossa olevan laitteen kéytettdvissé olevien pintojen limpdtila voi olla korkea.
Ala koske laitteen kuumiin pintoihin

Ympiriston suojelemiseksi. Pahvipakkaukset ja polyeteenipussit (PE) on hévitettivi asianmukaisiin astioihin yhdyskuntajétteen
erilliskeréysté varten niiden kuvauksen mukaisesti. Jos laitteessa on paristoja, ne on poistettava ja hivitettévi erikseen keréys- ja
varastointilaitoksessa. Kéytetty laite on vietivi sopivaan kerdys- ja varastointilaitokseen, silld sen sisdltdmit vaaralliset aineet voivat aiheuttaa
riskin terveydelle ja ympiristdlle. Tuotteessa oleva merkinté osoittaa, ettd laitetta ei saa hévittdd yhdyskuntajéiteastiaan. Sahkolaiteromu on
jétettd, joka sisdltad ihmisille, eldimille ja ymparistolle haitallisia aineita. Ndmé aineet voivat saastuttaa maaperéd, vettd tai ilmaa, ja titd
kautta ne voivat joutua ihmiskehoon ja aiheuttaa useita terveysongelmia, kuten nikd-, kuulo- ja puhehiridité, voivat myds vahingoittaa
munuaisia, maksaa ja sydénté sekd aiheuttaa ihosairauksia. Haitallisilla aineilla voi olla myds haitallisia vaikutuksia hengitys- ja
lisadntymisjérjestelmiin ja ne voivat johtaa sydpamuutoksiin. Vaurioituneella maaperilld kasvavien kasvien ja niistd valmistettujen tuotteiden
nauttiminen voi aiheuttaa edelli mainittuja terveysvaikutuksia. Ali héviti laitetta yhdyskuntajiteastiaan!

Huolto Jos haluat hankkia varaosia tai sinulla on valituksia, ota yhteytté osoitteeseen ota yhteyttd suoraan kuitin myonténeeseen
jélleenmyyjadn.

Instrukcja obshugi (PL)

OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE I ZACHOWAJ NA PRZYSZEOSC

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytac
instrukcj¢ obshugi 1 postgpowaé wedtug wskazowek w niej
zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
uzytkowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwg jego obstuga.
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2. Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywaé
do innych celow, niezgodnych z jego przeznaczeniem.
3. Urzadzenie nalezy podiaczy¢ wytacznie do gniazdka z
uziemieniem 220-240V ~50-60Hz.
W celu zwickszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego
obwodu pradu nie nalezy rownoczes$nie wiacza¢ wielu urzadzen
elektrycznych.
4. Nalezy zachowa¢ szczeg6lna ostrozno$¢ podczas korzystania z
urzadzenia, gdy w poblizu przebywaja dzieci. Nie nalezy
dopuszcza¢ dzieci do zabawy urzadzeniem nie pozwol dzieciom ani
osobom nie zaznajomionym z urzgdzeniem na jego uzytkowanie.
5. OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze by uzytkowany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa si¢ to pod
nadzorem osoby odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo lub zostaty
im udzielone wskazowki na temat bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia 1 majg $wiadomos$¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z
jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ sprzetem.
Czyszczenie 1 konserwacja urzadzenia nie powinna by¢
wykonywana przez dzieci, chyba ze sa powyzej 8 roku zycia a
czynnosci te s wykonywane pod nadzorem.
6. Zawsze po zakonczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajacego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggna¢ za
sznur sieciowy.
7. Nie zanurza¢ kabla, wtyczki oraz calego urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkoéw
atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani nie uzywaj w
warunkach podwyzszonej wilgotnosci (fazienki, wilgotne domki
kempingowe).
8. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajacego. Jezeli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, to powinien on by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikni¢cia zagrozenia.
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9. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym
lub jesli zostato upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny
sposob lub nieprawidlowo pracuje. Nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wlasciwego punktu serwisowego w celu sprawdzenia lub
dokonania naprawy. Wszelkich napraw moga dokonywac
wylacznie uprawnione punkty serwisowe. Nieprawidlowo
wykonana naprawa moze spowodowa¢ powazne zagrozenie dla
uzytkownika.
10. Nalezy stawia¢ urzadzenie na chtodnej stabilnej, rowne;j
powierzchni, z dala od nagrzewajacych si¢ urzadzen kuchennych
jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy, itp....
11. Nie korzysta¢ z urzadzenia w poblizu materialow tatwopalnych.
12. Przewod zasilania nie moze zwisa¢ poza krawedz stotu lub
dotyka¢ goracych powierzchni.
13. Nie wolno pozostawia¢ wlaczonego urzadzenia ani zasilacza do
gniazdka bez nadzoru.
14. Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest
zainstalowanie w obwodzie elektrycznym, urzadzenia
roznicowopragdowego (RCD) o znamionowym pradzie réznicowym
nie przekraczajagcym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrdci¢ si¢ do
specjalisty elektryka.
15. Temperatura dostgpnych powierzchni dziatajacego urzadzenia
moze by¢ wysoka. Nie dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.
16. Ze wzgledu na wysoka temperaturg nalezy zachowaé
szczegolng ostroznos¢ podczas wyjmowania gotowych potraw,
usuwania goracego ttuszczu czy innych goracych ptynow. Z
urzadzenia moze wydobywac si¢ gorgca para.
17. Urzadzenie posiada funkcje grzejng. Urzadzenie powinno by¢
uzywane ostroznie. Nalezy dotyka¢ powierzchni tylko do tego
przeznaczonych. Korzysta¢ z odziezy ochronnej (rekawice
kuchenne, itp..)
18. Przed sktadowaniem poczeka¢, az urzadzenie wystygnie.
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19. Nie wolno umieszcza¢ w urzadzeniu wyrobow z tektury,
papieru, plastikow 1 innych przedmiotéw tatwopalnych oraz
topliwych.

20. Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytacznikéw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej regulaciji.

21. Nie wolno wktada¢ do urzadzenia zbyt duzych ani zajmujacych
calg jego objetos¢ porcji, poniewaz moze spowodowac to pozar i
zniszczenie urzgdzenia.

22. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ uktadany ponad urzadzeniem,
a takze nie powinien dotykac lub leze¢ w poblizu goracych
powierzchni. Nie ustawia¢ urzadzenia pod gniazdem elektrycznym.
23. Nie nalezy przesuwac ani przenosi¢ urzadzenia podczas pracy.
Po zakonczeniu pracy mozna je przesuwac dopiero po ostygnigciu.
24. Urzadzenie otwiera¢ tylko przy pomocy uchwytu. Wczesnie;j
zwolni¢ klips zamykajacy (4).

25.Przed i podczas uzytkowania nalezy zwrdci¢ uwage by przewod
zasilajacy nie byt rozciggniety nad otwartym ogniem lub innym
zrodtem ciepta oraz na ostrych krawedziach, ktore mogg uszkodzi¢
izolacje przewodu.

26.Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ wszelkie elementy
opakowania. Uwaga! W przypadku obudowy z elementami
metalowymi, na tych elementach moze by¢ naciggnigta mato
widoczna folia zabezpieczajaca, ktorg tez nalezy $ciggnac.

27. NIGDY nie nakrywaj urzadzenia w czasie pracy ani gdy
catkowicie nie wystygnie, pamigtaj Ze elementy grzejne urzadzenia
wymagaja czasu by catkowicie ostygnac.

28. NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC jesli uzywasz
urzadzenia na powierzchniach wrazliwych na wysokie temperatury.
Zaleca si¢ wtedy korzysta¢ z podktadek izolacyjnych

29. Urzadzenia nie mozna stosowac z zewngtrznymi wylacznikami
czasowymi lub innymi oddzielnymi uktadami zdalnej regulacji.
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OPIS URZADZENIA:

1. Uchwyt

2. Obudowa gorna

3. Obudowa dolna

4. Plyty grzewcze

5. Pokretto wyboru stopnia wypiekania / wylaczenie i wlaczenie urzadzenia
6. Wyswietlacz LCD

A. Wskaznik stopnia wypieczenia gofra od 1 do 6

B. ,,PREHEATING” - informacja o nagrzewaniu si¢ urzadzenia
C.,,READY TO COOK?” - informacje o nagrzaniu si¢ urzadzenia
D. ,,COOKING” - rozpoczgcie pieczenia

E. ,,COOKING COMPLETED” - zakonczenie pieczenia

F. Timer - czas pieczenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usuna¢ opakowanie oraz wszelkie naklejki i akcesoria, ktore s na zewnatrz oraz wewnatrz urzadzenia (pomig¢dzy
plytami grzewczymi).

2. Przetrzeé ptyty grzewcze wilgotna, a nastgpnie suchg $ciereczka.

3. Lekko posmarowa¢ plyty grzewcze olejem roslinnym lub innym thuszczem, zamkna¢ urzadzenie i podtaczy¢ do
gniazdka z uziemieniem, przekreci¢ pokretto (5) w prawa strong, na wyswietlaczu pojawi si¢ wskaznik stopnia
wypieczenia (A), nalezy ustawia¢ poziom 6, przekrecajac maksymalnie pokretto w prawa strong. Urzadzenie wlaczy
si¢ a na wysSwietlaczu wyswietli si¢ informacja o nagrzewaniu si¢ urzadzenia (B) ,,PREHEATING” . Urzadzenie
zacznie si¢ nagrzewac.

4. Pozostaw urzadzenie wiaczone na kilka minut, aby pozby¢ si¢ fabrycznego zapachu. W tym czasie urzadzenie moze
wydziela¢ niewielka ilo§¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

5. Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z punktem ,,Czyszczenie”.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Przygotuj ciasto wedtug swojego ulubionego przepisu.

1. Podtacz zamknigte urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Przekreci¢ pokretlo (5) w prawa strong, na wyswietlaczu pojawi si¢ wskaznik stopnia wypieczenia (A)
2.Przekrecajac pokretto (5) w prawg strong wybierz jeden z 6 stopni wypieczenia gofra, zgodnie z swoimi
preferencjami smakowymi: od 1 do 6, gdzie 1 (Light) jest dla jasnych gofrow a 6 (Dark) dla ciemniejszych gofrow. Do
kazdego stopnia (1-6) przypisany jest czas wypiekania:

1°, 2:30 minuty

27, 3:00 minuty

37, 3:30 minuty

4’,4:00 minuty

5’, 4:30 minuty

6°, 5:00 minuty

3. Po wyborze odpowiedniego stopnia wypieczenia, urzadzenie zacznie si¢ nagrzewac a na wyswietlaczu LCD (6)
pojawi si¢ informacja o nagrzewania ,,PREHEATING” (B).

4. Odczekaj okoto 3 minuty. Po tym czasie urzadzenie powinno osiagna¢ wymagana temperature, na wyswietlaczu
LCD (6) pojawi si¢ informacja o gotowosci urzadzenia ,, READY TO COOK” (C).

5. Catkowicie otworz urzadzenie. Wlej przygotowane wezesniej ciasto na dolna plyte grzewcza.

6. Zamknij urzadzenie. Nie zamykaj gornej obudowy (2) na sifg.

7. Po wlaniu ciasta i okoto 20 sekund urzadzenie automatycznie zacznie odlicza¢ czas (F) zgodnie z wybranym
poziomem zrumienienia (patrz punkt 2) , na wy$wietlaczu LCD (6) pojawi si¢ informacja o pieczeniu ,,COOKING”
(D)

Po odliczeniu czasu urzadzenie wyda 12 sygnatow dzwigkowy, na wyswietlaczu LCD (6) pojawi si¢ informacja o
zakonczeniu pieczenia ,,COOKING COMPLETED” (E)

UWAGA: Podczas pracy z gornej obudowy (2) urzadzenia moze wydostawac si¢ goraca para, jest to normalne.

8. Catkowicie otworz gorna obudowe (2) i wyjmij upieczonego gofra, uzywajac tylko drewnianej lub plastikowej
szpatulki.

"Uwaga: Jesli nie wyjmiesz gofrow, beda one dalej si¢ piec.
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UWAGA! Nie uzywaj metalowych przyborow ani ostrych narz¢dzi kuchennych, poniewaz moga one uszkodzi¢
specjalne plyty grzewcze z nieprzywierajaca powtoka.

9. Przed wypiekiem kolejnej porcji zamknij gérna obudowe, aby plyty grzewcze rozgrzaty si¢ do odpowiedniej
temperatury.

10. Po zakonczeniu pieczenia przekre¢ pokretto (5) w lewa strong, wyswietlacz LCD (6) zgasnie, nastgpnie wyjmij
wtyczke z gniazdka i pozwol urzadzeniu ostygnac.

WAZNE

Jesli ciasto zostanie wlane na dolng plyte w momencie kiedy urzadzenie jest w fazie wstgpnego nagrzewania,
wyswietlacz LCD nadal pokazuje ,,Preheating” (B), gofrownica nie bedzie odlicza¢ czasu, ale pieczenie moze si¢
odbywac.

Uwaga: Jesli ciasto nie zostanie wlane na dolng ptyte, po 90 sekundach informacja ,,Timer” (6) zgasnie, ale informacja
LREADY TO COOK?” (C) nadal bedzie si¢ wyswietlac.

WSKAZOWKI

*Nie nalezy otwiera¢ gornej pokrywy podczas pieczenia przed uptywem rekomendowanego czasu,

spowodowac to moze powstanie tzw. zakalca

*Upieczone gofry nalezy odtozy¢ na kratke, w celu odparowania wody z gofra, spowoduje to ze gofry

beda bardziej chrupiace.

URZADZENIE CZYSZCZACE

1. Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie, zanim rozpoczniesz czyszczenie.

2. Wytrzyj ptyty grzewcze najpierw na mokro, a nastegpnie sucha, szmatka (mozna rowniez uzy¢ recznika
papierowego).

3. Najtrudniejsze do czyszczenia ciasto nalezy nasmarowac olejem i pozostawic¢. Po kilku minutach delikatnie usun
resztki drewniang topatka.

4. Nie uzywaj zadnych metalowych ani twardych narzgdzi $ciernych do wycierania wewnetrznej / zewnetrznej czgsci
urzadzenia, aby unikna¢ zadrapania powierzchni urzadzenia.

5. Nie zanurzaj w wodzie.

Przyktadowe przepisy:

Gofry tradycyjne

500g maki, 400ml Mleka, 100g cukru, 250g roztopionego masta, 5 jajek, 5g proszku do pieczenia, 16g Cukru
waniliowego.

Make wsypa¢ do miski, doda¢ proszek do pieczenia, cukier, cukier wanilinowy. Wszystko wymiesza¢. Doda¢ mleko,
jajka oraz roztopione masto. Wymiesza¢ do uzyskania gtadkiej masy.

Gofry belgijskie

250g maki, 420 ml mleka, 50g cukru, 125g roztopionego masta, 3 jajka,13g drozdzy instant

Make wsypa¢ do miski, doda¢ drozdze, cukier, Wszystko wymiesza¢. Doda¢ mleko, jajka oraz roztopione masto.
Wymiesza¢ do uzyskania gladkiej masy nastepnie odstawic ciasto do wyrosniecia.

Gofry na maslance

320g maki, 500ml maslanki, 115g roztopionego masta, 2 jajka, 35g brazowego cukru, 2g proszku do pieczenia, 1g
sody oczyszczone, 1g soli

Make wsypa¢ do miski, doda¢ proszek do pieczenia, sodg oczyszczona, s6l oraz cukier,. Wszystko wymiesza¢. Dodaé
maslanki, jajka oraz roztopione masto. Wymiesza¢ do uzyskania gtadkiej masy.

Gofry czekoladowe

175g maki, 450ml mleka, 100g roztopionego masta, 2 jajka, 150g cukru, 6,5g proszku do pieczenia, 100g gorzkiej
czekolady, 30g kakao w proszku

Make wsypaé¢ do miski, doda¢ proszek do pieczenia, cukier, pokruszona czekoladg oraz kakao Wszystko wymieszac.
Doda¢ mleko, jajka oraz roztopione masto. Wymiesza¢ do uzyskania gtadkiej masy.

DANE TECHNICZNE:
Zasilanie: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc nominalna: 1500W
Maksymalna moc: 2200W
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Uwaga gorgca powierzchnia:

Temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze by¢ wysoka. Nie dotykaé¢
goracych powierzchni urzadzenia

W trosce o $rodowisko. Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikow
przeznaczonych do selektywnej zbiorki odpadow komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajduja si¢ baterie, nalezy je

E wyjac i osobno odda¢ do punktu zbierania i skladowania. ZuZzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania,

gdyz znajdujace si¢ w nim niebezpieczne substancje moga stanowic¢ zagrozenie dla zdrowia i srodowiska. Oznaczenie umieszczone na
produkcie wskazuje, ze urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ do pojemnika z odpadami komunalnymi. Zuzyty sprzgt elektryczny, to odpady, ktore
zawieraja substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancje te moga doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub
powietrza, a poprzez to moga si¢ dosta¢ do organizmu czlowieka i doprowadzi¢ do licznych dolegliwosci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia
wzroku, shuchu, mowy, moga rowniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skory. Substancje
szkodliwe moga mie¢ roéwniez niekorzystny wptyw na ukfad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie
roslin rosnacych na skarzonych glebach, oraz produktéow powstatych z nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi. Urzadzenia nie
wyrzucaé¢ do pojemnika na odpady komunalne!!

Serwis W przypadku checi zakupu czgs$ci zamiennych lub zgloszenia ewentualnych reklamacji nalezy kontaktowaé si¢ bezposrednio ze
sprzedawca, ktory wystawit paragon.

Manuale d'uso (IT)

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA
IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA PER L'USO
LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER
RIFERIMENTO FUTURO

1. Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le istruzioni per l'uso e
seguire le indicazioni in esse contenute. Il produttore non ¢
responsabile dei danni causati da un uso dell'apparecchio non
conforme alla sua destinazione o da una manipolazione impropria.
2. L'apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico. Non
utilizzare per altri scopi incompatibili con la sua destinazione d'uso.
3. Collegare I'apparecchio solo a una presa con messa a terra 220-
240V ~50-60Hz.
Per aumentare la sicurezza d'uso, non collegare
contemporaneamente piu apparecchi elettrici a un unico circuito.
4. Prestare particolare attenzione quando si utilizza I'apparecchio in
presenza di bambini. Non permettere ai bambini di giocare con
l'apparecchio, né ai bambini o a chiunque non abbia familiarita con
I'apparecchio.
5. AVVERTENZA: Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da
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bambini di eta superiore agli 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, o da persone prive di
esperienza o conoscenza dell'apparecchiatura, a condizione che cio
avvenga sotto la supervisione di una persona responsabile della loro
sicurezza o che siano state fornite loro istruzioni sull'uso sicuro
dell'apparecchiatura e siano consapevoli dei pericoli associati al suo
utilizzo. | bambini non devono giocare con l'attrezzatura. La pulizia
e la manutenzione dell'attrezzatura non devono essere eseguite dai
bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e I'attivita sia svolta
sotto supervisione.
6. Dopo l'uso, rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente
tenendola con la mano. NON tirare il cavo di alimentazione.
7. NON immergere il cavo, la spina o l'intero apparecchio in acqua
o altri liquidi. Non esporre l'apparecchio agli agenti atmosferici
(pioggia, sole, ecc.) e non utilizzarlo in condizioni di umidita
(bagni, camper umidi).
8. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di
alimentazione. Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve
essere sostituito da un riparatore specializzato per evitare pericoli.
9. Non utilizzare I'apparecchio con un cavo di alimentazione
danneggiato o se ¢ caduto o ¢ stato danneggiato in altro modo o non
funziona correttamente. Non riparare 1'apparecchio da soli, perché
c'e il rischio di scosse. Portare I'apparecchio danneggiato presso un
centro di assistenza competente per l'ispezione o la riparazione. Le
riparazioni possono essere effettuate solo da centri di assistenza
autorizzati. Una riparazione non corretta pudé comportare gravi
rischi per l'utente.
10. Collocare I'apparecchio su una superficie fresca, stabile e piana,
lontano da apparecchi di cottura caldi come fornelli elettrici,
bruciatori a gas, ecc.....
11. Non utilizzare 1'apparecchio in prossimita di materiali
inflammabili.
12. 1l cavo di alimentazione non deve pendere oltre il bordo del
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tavolo o toccare superfici calde.
13. Non lasciare incustodito I'apparecchio o I'alimentatore collegato
alla presa di corrente.
14. Per una maggiore protezione, si consiglia di installare nel
circuito elettrico un interruttore differenziale (RCD) con una
corrente residua nominale non superiore a 30 mA. A tale proposito,
si consiglia di rivolgersi a un elettricista specializzato.
15. La temperatura delle superfici accessibili dell'apparecchio puo
essere elevata. Non toccare le superfici calde dell'apparecchio.
16. A causa della temperatura elevata, € necessario prestare
particolare attenzione quando si rimuovono i cibi preparati, il
grasso caldo o altri liquidi caldi. Dall'apparecchio puo fuoriuscire
vapore caldo.
17. L'apparecchio ha una funzione di riscaldamento. L'apparecchio
deve essere utilizzato con cautela. Toccare solo le superfici
destinate a questo scopo. Utilizzare indumenti protettivi (guanti da
forno, ecc.)
18. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di riporlo.
19. Non inserire nell'apparecchio prodotti di cartone, carta, plastica
o altri oggetti inflammabili o fusibili.
20. L'apparecchio non ¢ destinato a funzionare con timer esterni o
con un telecomando separato.
21. Non collocare all'interno dell'apparecchio parti troppo grandi o
che occupino l'intero volume dell'apparecchio, poiché cio potrebbe
causare incendi e danni all'apparecchio.
22. 1l cavo di alimentazione non deve essere appoggiato sopra
I'apparecchio e non deve toccare 0 essere vicino a superfici calde.
Non collocare I'apparecchio sotto una presa di corrente.
23. Non spostare o riposizionare I'apparecchio durante il
funzionamento. Al termine del lavoro, l'apparecchio puo essere
spostato solo dopo che si ¢ raffreddato.
24. Aprire I'apparecchio solo con la maniglia. Rilasciare
preventivamente la clip di chiusura (4).
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25.Prima e durante I'uso, assicurarsi che il cavo di alimentazione
non sia teso su flamme libere o altre fonti di calore o su bordi
taglienti che potrebbero danneggiare I'isolamento del cavo.
26.Rimuovere tutto il materiale di imballaggio prima del primo
utilizzo. Attenzione: nel caso di involucri con componenti metallici,
¢ possibile che su questi componenti sia presente una pellicola
protettiva appena visibile, che deve essere rimossa.

27. Non coprire MAI I'apparecchio durante il funzionamento o
quando non si ¢ completamente raffreddato, poiché gli elementi
riscaldanti dell'apparecchio richiedono tempo per raffreddarsi
completamente.

28. Fare attenzione se si utilizza I'apparecchio su superfici sensibili
al calore. Si consiglia quindi di utilizzare dei tappetini isolanti

29. L'apparecchio non puo essere utilizzato con timer esterni o altri
sistemi di controllo a distanza separati.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO:

1. Maniglia

2. Alloggiamento superiore

3. Alloggiamento inferiore

4. Piastre di cottura

5. Manopola di selezione del livello di cottura / spegnimento e accensione dell'apparecchio
6. Display LCD

A. Visualizzazione dello stadio di cotturada 1 a 6

. "PRERISCALDAMENTOQ" - informazioni sul preriscaldamento dell'apparecchio
. "PRONTO A CUOCERE" - informazioni sul riscaldamento dell'apparecchio

. "COTTURA" - inizio della cottura

. "COTTURA COMPLETATA - fine della cottura

. Timer - tempo di cottura

o0Ow

mm

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere I'imballaggio e tutti gli adesivi e gli accessori presenti all'esterno e all'interno dell'apparecchio (tra le
piastre).

2. Pulire le piastre con un panno umido e poi asciutto.

3. Ungere leggermente le piastre con olio vegetale o altro grasso, chiudere I'apparecchio e collegarlo a una presa di
corrente con messa a terra, ruotare la manopola (5) verso destra, il display visualizza I'indicatore del livello di cottura
(A), impostare il livello 6 ruotando la manopola il pit possibile verso destra. L'apparecchio si accende e il display
visualizza "PRE-riscaldamento” (B) . L'apparecchio inizia a riscaldarsi.

4. Lasciare I'apparecchio acceso per alcuni minuti per eliminare I'odore di fabbrica. Durante questo periodo
l'apparecchio potrebbe emettere una piccola quantita di fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

5. Pulire I'apparecchio come indicato nella sezione "Pulizia".

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO
Preparare I'impasto secondo la ricetta preferita.
1. Collegare I'apparecchio chiuso a una presa di corrente con messa a terra.
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Ruotare la manopola (5) verso destra, il display visualizza I'indicatore del grado di cottura (A)

2.Ruotando la manopola (5) verso destra, selezionare uno dei 6 gradi di cottura dei waffle in base alle proprie
preferenze: da 1 a 6, dove 1 (Light) ¢ per waffle chiari e 6 (Dark) per waffle piu scuri. A ciascun grado (1-6) ¢
assegnato un tempo di cottura:

1', 2:30 minuti

2', 3:00 minuti

3', 3:30 minuti

4', 4:00 minuti

5', 4:30 minuti

6', 5:00 minuti

3. Una volta selezionata la fase di cottura desiderata, I'apparecchio iniziera a riscaldarsi e il display LCD (6)
visualizzera "PRE-riscaldamento” (B).

4. Attendere circa 3 minuti. Trascorso questo tempo, I'apparecchio dovrebbe aver raggiunto la temperatura desiderata e
il display LCD (6) indichera che l'apparecchio € pronto "PRONTO PER LA COTTURA" (C).

5. Aprire completamente I'apparecchio. Versare I'impasto precedentemente preparato sulla piastra di riscaldamento
inferiore.

6. Chiudere I'apparecchio. Non chiudere I'alloggiamento superiore (2) con la forza.

7. Quando l'impasto ¢ stato versato e sono trascorsi circa 20 secondi, I'apparecchio avvia automaticamente la
temporizzazione (F) in base al livello di doratura selezionato (vedi punto 2), il display LCD (6) visualizza
I'informazione di cottura "COOKING" (D)

Dopo il conto alla rovescia, il forno a convezione/vapore emettera 12 segnali acustici e il display LCD (6) visualizzera
I'informazione di fine cottura "COTTURA COMPLETATA" (E)

NOTA: Durante il funzionamento, dall'alloggiamento superiore (2) dell'apparecchio puo fuoriuscire del vapore caldo;
cio ¢ normale.

8. Aprire completamente I'alloggiamento superiore (2) e rimuovere la cialda cotta, utilizzando esclusivamente una
spatola di legno o di plastica.

nota: se non si rimuovono i waffle, questi continueranno a cuocere.

ATTENZIONE: Non utilizzare utensili metallici o affilati per la cucina, poiché potrebbero danneggiare le speciali
piastre con rivestimento antiaderente.

9. Prima di cuocere il lotto successivo, chiudere I'alloggiamento superiore in modo che le piastre si riscaldino alla
temperatura corretta.

10. Al termine della cottura, ruotare la manopola (5) verso sinistra, il display LCD (6) si spegnera, quindi scollegare
I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare.

IMPORTANTE
Se la pastella viene versata sulla piastra inferiore quando l'apparecchio ¢ in fase di preriscaldamento e il display LCD
mostra ancora "Preriscaldamento" (B), la piastra per waffle non si spegne, ma la cottura puo avvenire.

Nota: se la pastella non viene versata sulla piastra inferiore, I'informazione "Timer" (6) si spegne dopo 90 secondi, ma
I'informazione "PRONTO PER LA COTTURA" (C) continua a essere visualizzata.

SUGGERIMENTI

*Non aprire il coperchio superiore durante la cottura prima che sia trascorso il tempo consigliato,

in questo modo si puo ottenere la cosiddetta "focaccia"

*Posizionare i waffle cotti su una griglia per far evaporare I'acqua dai waffle

saranno piu croccanti.

DISPOSITIVO DI PULIZIA

1. Dopo l'uso, togliere la spina dalla presa e attendere che I'apparecchio si raffreddi prima di iniziare la pulizia.
2. Pulire i piani di cottura prima bagnati e poi asciutti con un panno (si puo usare anche un panno di carta).

3. Lubrificare con olio la parte piu difficile da pulire e lasciarla agire. Dopo qualche minuto, rimuovere delicatamente i
residui con una spatola di legno.

4. Non utilizzare strumenti metallici o abrasivi duri per pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio, per evitare di
graffiare la superficie dell'apparecchio.

5. Non immergere in acqua.
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Esempi di ricette:

Cialde tradizionali

500 g di farina, 400 ml di latte, 100 g di zucchero, 250 g di burro fuso, 5 uova, 5 g di lievito in polvere, 16 g di
zucchero vanigliato.

Versare la farina in una ciotola, aggiungere il lievito, lo zucchero e lo zucchero vanigliato. Mescolare il tutto.
Aggiungere il latte, le uova e il burro fuso. Mescolare fino a ottenere un impasto omogeneo.

Cialde belghe

250 g di farina, 420 ml di latte, 50 g di zucchero, 125 g di burro fuso, 3 uova, 13 g di lievito istantaneo

Versare la farina in una ciotola, aggiungere il lievito, lo zucchero e mescolare il tutto. Aggiungere il latte, le uova e il
burro fuso. Impastare fino a ottenere un composto omogeneo, quindi mettere I'impasto da parte a lievitare.

Cialde al latticello

320 g di farina, 500 ml di latticello, 115 g di burro fuso, 2 uova, 35 g di zucchero di canna, 2 g di lievito in polvere, 1 g
di bicarbonato di sodio, 1 g di sale

Versare la farina in una ciotola, aggiungere il lievito, il bicarbonato, il sale e lo zucchero. Mescolare il tutto.
Aggiungere il latticello, le uova e il burro fuso. Mescolare fino a ottenere un impasto omogeneo.

Cialde al cioccolato

175g di farina, 450ml di latte, 1009 di burro fuso, 2 uova, 150g di zucchero, 6,5¢ di lievito in polvere, 100g di
cioccolato fondente, 30g di cacao in polvere

Versare la farina in una ciotola, aggiungere il lievito, lo zucchero, il cioccolato sbriciolato e il cacao. Aggiungere il
latte, le uova e il burro fuso. Mescolare fino a ottenere un impasto omogeneo.

DATI TECNICI:

Alimentazione: 220-240V ~ 50-60Hz
Potenza nominale: 1500W

Potenza massima: 2200W

Attenzione superficie calda:

La temperatura delle superfici accessibili di un apparecchio in funzione puo essere elevata. Non
toccare le superfici calde dell'apparecchio

Per il rispetto dell'ambiente. Smaltire gli imballaggi di cartone e i sacchetti di polietilene (PE) negli appositi contenitori per la raccolta
differenziata dei rifiuti urbani in base alla loro descrizione. Se I'apparecchio ¢ dotato di batterie, queste devono essere rimosse e smaltite
separatamente in un centro di raccolta e stoccaggio. L'apparecchio usato deve essere portato in un centro di raccolta e stoccaggio adeguato, in
quanto le sostanze pericolose in esso contenute possono costituire un rischio per la salute e I'ambiente. 1l marchio sul prodotto indica che
I'apparecchio non deve essere smaltito nel contenitore dei rifiuti urbani. | rifiuti di apparecchiature elettriche sono rifiuti che contengono
sostanze nocive per I'uomo, gli animali e I'ambiente. Queste sostanze possono contaminare il suolo, I'acqua o I'aria, entrando cosi nel corpo
umano e causando una serie di problemi di salute, come disturbi della vista, dell'udito e del linguaggio, oltre a danneggiare i reni, il fegato e il
cuore e a causare malattie della pelle. Le sostanze nocive possono anche avere effetti negativi sul sistema respiratorio e riproduttivo e portare
a cambiamenti cancerogeni. Il consumo di piante che crescono sui terreni colpiti e di prodotti da esse derivati pud provocare i suddetti effetti
sulla salute. Non smaltire I'apparecchiatura nei rifiuti urbani!

Servizio Per l'acquisto di parti di ricambio o per eventuali reclami, si prega di contattare direttamente il rivenditore che ha emesso lo
scontrino.

Bruksanvisning (SV)

ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR
VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR FOR ANVANDNING
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK
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1. Las igenom bruksanvisningen innan du anvinder apparaten och
folj anvisningarna 1 den. Tillverkaren ansvarar inte for skador som
orsakas av att apparaten anvinds pa ett sétt som inte
overensstimmer med dess avsedda anvéindning eller av felaktig
hantering.
2. Apparaten dr endast avsedd for hushéllsbruk. Anvind den inte
for nagot annat dandamal som inte &r forenligt med dess avsedda
anvandning.
3. Anslut endast apparaten till ett jordat uttag 220-240V ~50-60Hz.
For att 6ka sdkerheten vid anvandning ska du inte ansluta flera
elektriska apparater till en enda krets samtidigt.
4. Var sarskilt forsiktig ndr du anvénder apparaten nér barn ar
narvarande. Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte barn eller
personer som inte ar bekanta med apparaten anvénda den.
5. VARNING: Denna utrustning far anvéndas av barn 6ver 8 &r och
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller
personer utan erfarenhet av eller kunskap om utrustningen, om
detta sker under dverinseende av en person som ansvarar for deras
sidkerhet eller om de har fétt instruktioner om séker anvindning av
utrustningen och dr medvetna om de faror som &r forknippade med
dess anvindning. Barn fér inte leka med utrustningen. Rengdring
och underhéll av utrustningen far inte utforas av barn, sévida de
inte dr Over 8 ar gamla och aktiviteten utfors under uppsikt.
6. Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget efter anvdndning genom
att halla i uttaget med handen. Dra INTE i nétsladden.
7. Sank INTE ner sladden, kontakten eller hela enheten 1 vatten
eller nigon annan vitska. Utsétt inte apparaten for vider och vind
(regn, sol etc.) och anvind den inte 1 fuktiga miljoer (badrum,
fuktiga husbilar).
8. Kontrollera regelbundet att nitsladden &r 1 gott skick. Om
nétsladden dr skadad ska den bytas ut av en fackman for att undvika
fara.
9. Anvind inte apparaten med skadad nétsladd eller om den har
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tappats eller skadats pa annat sétt eller inte fungerar som den ska.
Reparera inte apparaten sjilv, eftersom det finns risk for elstotar.
Ladmna in den skadade apparaten till en behorig serviceverkstad for
kontroll eller reparation. Reparationer fir endast utforas av
auktoriserade servicecenter. Felaktig reparation kan innebéra en
allvarlig risk for anvéndaren.
10. Placera apparaten pa en sval, stabil och plan yta, pa avstand fran
heta matlagningsapparater som elspis, gasbrannare etc. .....
11. Anvind inte apparaten i ndrheten av brandfarliga material.
12. Nitkabeln far inte hidnga ut 6ver bordskanten eller vidrora heta
ytor.
13. Lidmna inte apparaten eller ndtaggregatet inkopplat i
vagguttaget utan uppsikt.
14. For ytterligare skydd ar det 1ampligt att installera en
jordfelsbrytare (RCD) i den elektriska kretsen, med en nominell
reststrom som inte overstiger 30 mA. En elektriker bor radfragas i
detta avseende.
15. Temperaturen pa de atkomliga ytorna pé driftapparaten kan
vara hog. Ror inte vid apparatens heta ytor.
16. Pa grund av den hoga temperaturen maste sirskild forsiktighet
iakttas nér du tar bort tillagad mat, hett fett eller andra heta vétskor.
Het anga kan trédnga ut ur apparaten.
17. Apparaten har en uppvarmningsfunktion. Apparaten bor
anvdndas med forsiktighet. Ror endast vid ytor som dr avsedda for
detta &ndamal. Anvénd skyddsklader (ugnshandskar etc.)
18. Lét apparaten svalna innan den stélls undan for forvaring.
19. Placera inte kartongprodukter, papper, plast eller andra
brannbara eller sméltbara foremal 1 apparaten.
20. Apparaten dr inte avsedd att anvindas med externa timers eller
en separat fjarrkontroll.
21. Placera inte delar av apparaten som dr for stora eller tar upp
hela apparatens volym, eftersom detta kan orsaka brand och skador
pé apparaten.
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22. Natkabeln fér inte ldggas dver apparaten och far inte vidrora
eller ligga ndra heta ytor. Placera inte apparaten under ett eluttag.
23. Flytta eller stéll inte apparaten pd annan plats under drift. Efter
drift far den flyttas forst nér den har svalnat.

24. Oppna apparaten endast med hjilp av handtaget. Lossa
stdngningsclipsen (4) 1 forvag.

25.Fore och under anviandning ska du se till att nitsladden inte
stracks Over oppen eld eller andra varmekallor eller 6ver vassa
kanter som kan skada sladdens isolering.

26.Ta bort allt forpackningsmaterial fore forsta anvindningen.
Varning: Vid kapslingar med metallkomponenter kan en knappt
synlig skyddsfilm vara dragen 6ver dessa komponenter, vilken
ocksa bor avligsnas.

27. Tack ALDRIG 6ver apparaten under drift eller nir den inte har
svalnat helt, kom ihag att apparatens varmeelement behdver tid for
att svalna helt.

28. VAR FORSIKTIG om du anviinder apparaten pa virmekinsliga
ytor. Vi rekommenderar dé att du anvénder isolerande kuddar

29. Apparaten kan inte anvdandas med externa timers eller andra
separata fjarrkontrollsystem.

BESKRIVNING AV ENHETEN:

1. Handtag

2. Ovre hélje

3. Nedre holje

4. Varmeplattor

5. Ratt for val av bakningsniva / slé av och pa apparaten
6. LCD-display

A. Visning av viéffelsteg frén 1 till 6

B. "FORVARMNING" - information om férvirmning av apparaten

C."KLAR ATT TILLAGA" - information om att apparaten héller pa att virmas upp
D. "TILLAGNING" - start av tillagning

E. "TILLAGNING SLUTFORD" - slut pa tillagning

F. Timer - bakningstid

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

1. Ta bort forpackningen och alla klistermérken och tillbeh6r som finns pé utsidan och insidan av apparaten (mellan
virmeplattorna).

2. Torka av varmeplattorna med en fuktig och sedan torr trasa.

3. Smorj in kokplattorna litt med vegetabilisk olja eller annat fett, sting apparaten och anslut den till ett jordat uttag,
vrid ratten (5) at hoger, pa displayen visas indikatorn for bakniva (A), stéll in niva 6 genom att vrida ratten sa langt at
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hoger som mojligt. Apparaten slds pa och pa displayen visas "PREHEATING" (B) . Apparaten borjar virmas upp.
4. Lat apparaten vara paslagen i nagra minuter for att fa bort fabrikslukten. Under denna tid kan apparaten avge en
liten méngd rok. Detta &r ett normalt fenomen.

5. Rengor apparaten enligt anvisningarna i avsnittet "Rengoring".

ANVANDNING AV APPARATEN

Forbered degen enligt ditt favoritrecept.

1. Anslut den slutna apparaten till ett jordat uttag.

Vrid ratten (5) at hoger, pa displayen visas indikatorn for bakningsgrad (A)

2.Genom att vrida ratten (5) at hoger véljer du en av de 6 graddningsgraderna for véfflor enligt din smakpreferens: fran
1 till 6, dér 1 (ljus) &r for ljusa véfflor och 6 (mork) for morkare vafflor. Varje grad (1-6) har tilldelats en
graddningstid:

1', 2:30 minuter

2', 3:00 minuter

3', 3:30 minuter

4', 4:00 minuter

5', 4:30 minuter

6', 5:00 minuter

3. Nér 6nskat bakningssteg har valts borjar apparaten viarmas upp och LCD-displayen (6) visar "PREHEATING" (B).
4. Vénta i cirka 3 minuter. Efter denna tid bor apparaten ha nétt nskad temperatur och LCD-displayen (6) visar att
apparaten ar klar " READY TO COOK" (C).

5. Oppna apparaten helt och hllet. Hill den tidigare beredda degen pa den nedre virmeplattan.

6. Stang apparaten. Sting inte det vre héljet (2) med vald.

7. Nar degen har hillts i och ca 20 sekunder har gétt, startar apparaten automatiskt tidtagningen (F) enligt den valda
bruningsnivén (se punkt 2) , LCD-displayen (6) visar "COOKING" (D)

Nir timern har réknat ned piper kombiéngaren 12 ganger och LCD-displayen (6) visar information om att tillagningen
ar avslutad "TILLAGNING AVSLUTAD" (E)

OBS: Varm 4nga kan komma ut frdn apparatens 6vre holje (2) under drift, detta dr normalt.

8. Oppna det dvre héljet (2) helt och hallet och ta ut den griddade véfflan, anvind endast en tré- eller plastspatel.

!10bs: Om du inte tar bort vafflorna fortsitter de att graddas.

OBSERVERA: Anvind inte metallredskap eller vassa koksredskap eftersom de kan skada de speciella non-
stickbelagda varmeplattorna.

9. Innan du graddar nésta sats, sting det dvre holjet sd att virmeplattorna varms upp till réatt temperatur.

10. Nar bakningen é&r klar vrider du vredet (5) at vénster sa att LCD-displayen (6) sténgs av. Dra sedan ut
stickkontakten ur eluttaget och lat apparaten svalna.

VIKTIGT
Om smeten hills pa den nedre plattan nér apparaten ar i forvarmningsfasen och LCD-displayen fortfarande visar
"Preheating" (B), kommer véffeljarnet inte att stdngas av, utan graddningen kan fortstta.

Obs: Om smeten inte hélls pa den nedre plattan, kommer "Timer"-informationen (6) att stingas av efter 90 sekunder,
men "READY TO COOK"-informationen (C) kommer fortfarande att visas.

TIPS

*()ppna inte det dvre locket under tillagningen innan den rekommenderade tiden har gatt ut,

detta kan resultera i en s kallad "scone"

*Placera de graddade véfflorna pa ett galler for att lata vattnet avdunsta frén véfflan, detta gor att vafflorna
kommer att bli krispigare.

RENGORINGSANORDNING

1. Efter anvéndning ska du dra ut kontakten ur végguttaget och vinta tills apparaten har svalnat innan du borjar
rengora den.

2. Torka av héllarna forst vétt och sedan torrt med en trasa (en pappershandduk kan ocksa anvindas).

3. Smorj in den mest svéarrengjorda kakan med olja och lat den sta. Efter ndgra minuter tar du forsiktigt bort resterna
med en trdspatel.

4. Anvind inga metallverktyg eller harda slipverktyg for att torka av enhetens insida/utsida for att undvika repor pa
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enhetens yta.
5. Sénk inte ned i vatten.

Exempel pa recept:

Traditionella véfflor

500 g mjol, 400 ml mjolk, 100 g socker, 250 g smalt smor, 5 dgg, 5 g bakpulver, 16 g vaniljsocker.

Hall mjolet i en skal, tillsétt bakpulver, socker, vaniljsocker. Blanda allt tillsammans. Tillsétt mj6lk, dgg och smélt
smor. Blanda tills det &r jamnt.

Belgiska véfflor

250 g mjol, 420 ml mjolk, 50 g socker, 125 g smalt smor, 3 dgg,13 g snabbjést

Hall mjolet 1 en skal, tillsétt jast, socker, blanda allt. Tillsdtt mjolk, 4gg och smalt smor. Blanda tills det &r jimnt och
ldgg sedan degen &t sidan for att stiga.

Vaftlor pa kiarnmjolk

320 g mjol, 500 ml kdmmjolk, 115 g smalt smor, 2 dgg, 35 g farinsocker, 2 g bakpulver, 1 g natron, 1 g salt

Hall mjolet i en skal, tillsétt bakpulver, bikarbonat, salt och socker. Blanda allt tillsammans. Tillsatt kirnmjolk, dgg
och smalt smor. Blanda tills det &r jamnt.

Chokladvaftlor

175 g mjol, 450 ml mjolk, 100 g smélt smér, 2 dgg, 150 g socker, 6,5 g bakpulver, 100 g mérk choklad, 30 g
kakaopulver

Hall mjolet i en skal, tillsatt bakpulver, socker, smulad choklad och kakao Blanda samman. Tillsétt mjolken, dggen
och det smélta smoret. Blanda tills det ar jaimnt.

TEKNISKA DATA:

Strémforsorjning: 220-240V ~ 50-60Hz
Nominell effekt: 1500W

Maximal effekt: 2200W

Varning for het yta:

Temperaturen pa de atkomliga ytorna pa en apparat som ér i drift kan vara hog. Ror inte vid
apparatens heta ytor

For miljons skull. Kassera kartongforpackningar och polyetenpésar (PE) i limpliga behallare for separat insamling av kommunalt avfall
enligt deras beskrivning. Om det finns batterier i apparaten maste dessa tas ur och limnas till en separat insamlings- och
forvaringsanldggning. Den anvéinda apparaten maste limnas till en limplig insamlings- och forvaringsanliggning, eftersom de farliga dmnen
som den innehéller kan utgéra en risk for hilsa och miljo. Mérkningen pé produkten anger att apparaten inte far kastas i den kommunala
avfallsbehallaren. Elavfall ar avfall som innehaller &mnen som ar skadliga for ménniskor, djur och milj. Dessa dmnen kan fororena mark,
vatten eller luft, och dirigenom kan de komma in i méanniskokroppen och leda till ett antal hdlsoproblem, sdsom nedsatt syn, horsel, tal, kan
ocksé skada njurar, lever och hjirta och orsaka hudsjukdomar. Skadliga dmnen kan ocksé ha negativa effekter pd andningsorganen och
fortplantningssystemet och leda till cancerforandringar. Konsumtion av véxter som vixer pa de drabbade jordarna och produkter som
tillverkas av dem kan leda till ovan ndmnda hilsoeffekter. Kasta inte utrustningen i den kommunala soptunnan!

Service Om du vill kdpa reservdelar eller om du har ndgra klagomal, vinligen kontakta direkt den aterforsiljare som utfirdat kvittot.

PukoBoacTBO 32 ynorpeoda (BG)

OB YCJIOBUA 3A BE3OITACHOCT
BAXHU MHCTPYKLHMHN 3A BE3OITACHOCT I1PU
YIIOTPEBA
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[TPOYETETE BHUMATEJIHO U 3AITA3ETE 3A bB/IEIIA
CITPABKA

1. [IpoveTeTe MHCTPYKLUUTE 32 EKCILIOATAIMS TPEIH 1a
U3M0JI3BaTe YPEa U ClIa3BalTe ChABPKAIIUTE CE B TAX YKA3aHHUS.
[Tpon3BOIUTENAT HE HOCH OTTOBOPHOCT 32 IIETH, TPUUUHEHH OT
U3I0JI3BaHE Ha ypea He TI0 IPEHAa3HAYECHUE UIIH OT HEMPABUIIHO
OopaBeHe ¢ Hero.

2. YpensT e mpeHa3HadeH caMo 3a JoMaiiHa ynorpeba. He ro
U3I0JI3BANTE 32 HUKAKBU JIPYTHU LIENTU, HECHbBMECTHMU C
NpPEIHA3HAYECHUETO MY.

3. CBbp3Baiite ypena camo KbM 3a3eMeH KoHTakT 220-240V ~50-
60Hz.

3a j1a moBuIIMTE OE30MACHOCTTA Ha yIOTpeda, HE CBbP3BANTE
€IHOBPEMEHHO HSKOJIKO €JIEKTPUYECKU ypeia KbM eHa
eJIEKTPUYECKA BEpHUTa.

4. bpiere 0cOOCHO BHUMATEITHH, KOTaTO M3MOJI3BaTe ypeaa B
NPUCHCTBHUETO Ha Jiena. He mo3BossBaiiTe Ha J1e1a 1a CU Urpast ¢
ypela He M03BOJIsIBAliTe Ha Jiella UM Ha JIMLA, KOUTO HE ca
3all03HATH C ypeaa, J1a ro U3IM0JI3Bar.

5. ITPEAYIIPEXJIEHUE: To3u ypen Mose /1a ce U3oj3Ba oT
Jiella Ha Bb3pacT Hajl 8 TOAMHY U JIUIA C HaMaJeH! (PU3NYECKH,
CETUBHU WIIM YMCTBEHHU CIIOCOOHOCTH, WJIH JIAIA O€3 OTUT UK
NO3HAHUA 3a Ypea, ako TOBA CE M3BBPILBA M0/ HA/I30pa Ha JIHIIE,
OTTOBOPHO 32 TAXHATa O€30MACHOCT, MK aKO Ca UM JIaJIeHH
MHCTPYKIIMY 32 0€3011aCHO U3MOJI3BAHE HA YPEaa U €a 3aM03HATH C
OMAaCHOCTHTE, CBbP3aHU C U3I03BaHeTO My. JlenaTta He TpsiOBa 1a
urpast ¢ obopyaBaneto. [TouncTBaneTo u NoaAapHKKaTa Ha
o0opyaBaHETO HE TPsIOBa J1a Ce M3BBPIIBAT OT JI€11d, OCBEH aKO T
HE Ca Ha BB3PACT HaJ 8 TOMWHM U ICHHOCTTA HE CE N3BBPINBA 10T
HaJ30p.

6. Bunaru u3Baxkmaiite mercena oT eIeKTPUIeCKUS KOHTAKT CIIeT
ynotpeba, KaTo Ibp)kuTe KoHTakTa ¢ pbka. HE nbpmaiite
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3axpaHBallus Kaoel.
7. HE noransiite kabena, mencesna Win Heaus ypes BbB BOJa WK
apyra TeyHoct. He usnaraiite ypeaa Ha aTMocepHU BIUSHUS
(ABKI, CIBHIIE U JIP.) ¥ HE TO M3IOJI3BANTE BHB BIAXKHU
noMenieHus (0aHu, BJIaXKHU aBTOKBIIIHN).
8. [TepuoanuHO MPOBEpsBAiTE CHCTOSHUETO HA 3aXPaHBAIIHS
kaben. Ako 3aXpaHBaIIUAT Kabeln € oBpeeH, Tol Tpa0Ba aa 0b/e
3aMEHEH OT CIEHaIN3UpaH CepBU3, 3a Aa ce M30erHe OMacHOCT.
9. He u3nomn3Baiite ypena ¢ moBpe/eH 3axpaHBall] Kabes Wik ako
TOM € OWJI M3MYCHAT WM MOBPEEH 10 IPYr HAYMH WK HE padoTH
npaBuiHo. He mompassiite ypena camu, Thil KaTo MMa OMACHOCT OT
TOKOB ynap. OTHeceTe NOBPEJCHUS ypea B KOMIIETEHTEH CEpBU3EH
IIEHTHP 32 POBEPKA WIIM PEMOHT. Bcuuku peMOHTH MOrar Jia ce
M3BBPILIBAT CAMO OT OTOPU3UPAHU CEPBU3HU LIEHTPOBE.
HemnpaBuiHUAT peMOHT MOKe Jla PE/ICTaBIsIBA CEPUO3EH PHCK 32
HOTPEOUTEIS.
10. IocTaBete ypena BbpXy XJaHa, CTAOUIHA U paBHA
HOBBPXHOCT, JIaJiey OT TOPEIIU T'OTBAPCKHU YPEIHU, KaTO HaIpUMep
eJIEKTPUYECKa MeYKa, ra30Ba ropeska u Jp. .....
11. He u3non3Baiite ypeaa B 0J1M30CT A0 3aMaIUMH MaTepUalIH.
12. 3axpanBanmar kaben He TpsAOBa Ja BUCH Haj ph0a Ha MacaTa
WJIU J1a TOKOCBA TOPEIH MOBBPXHOCTH.
13. He ocraBsiiTe ypena nim 3axpaHBaiys kades, BKIIOYEH B
KOHTaKTa, 0€3 Haa30p.
14. 3a nombIHUTENHA 3aIUTA € MPETOPHUUTEITHO B
eNIEKTpUUECcKaTa BepHra Jia C€ MOHTHpPA YCTPOMCTBO 3a OCTaTh4eH
Tok (RCD) ¢ HOMHHAaICH OCTaTh4€eH TOK, KOiTO He HaapuInaBa 30
MA. B Ta3u Bpb3Ka TpaOBa Jja ce KOHCYATUPATE ChC CIEIUATHCT
eNEKTPOTEXHHUK.
15. TemnepaTypara Ha JOCTHITHUTE TOBBPXHOCTHU HA paOOTHUS
ypen Moxke J1a Objie Bucoka. He gokocBaiite ropemute
HOBBPXHOCTH Ha ypena.
16. TTopanu BucOKaTa TemMIepaTypa TpsiOBa 1a ce BHUMaBa 0COOCHO
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IpU U3BAX/IaHE HAa TOTOBA XpaHa, OTCTPaHsIBaHE HA TOpela
Ma3HHMHA WK JAPYTU ropeiy TeyHocTd. OT ypena MOoxe J1a u3Jese
ropeiua napa.
17. Ypenbt uma (yHKIMS 3a HarpsiBaHe. Y peabT TpsAOBa 1a ce
M3I10JI3Ba C MOBUILIEHO BHUMaHUE. JJOKOCBalTe cCaMO MOBBPXHOCTH,
npeTHa3HaueH! 3a Ta3u 1el. M3non3Baiite 3auTHO 00JIEKIIO
(ppKaBHIM 32 IIEUCHE | JIp.)
18. OcraBete ypena 1a U3CTHHE, IPEIH J1a TO ChbXpaHsIBaTe.
19. He nocragsiite B ypeaa KapTOHEHU M3JEH, XapTus,
TIacTMaca Wiy Jpyry 3analiMU WM JIECHO3aNaTuMU TPEIMETH.
20. Ypenbt He € mpeHa3HaueH 3a yIpaBjieHue ¢ MOMOIITa Ha
BBHIIHU TaHMEPH WK OTIETHO AUCTAHIIMOHHO YIIPaBJICHUE.
21. He nocTaBsiiTe 4acTu OT ypeaa, KOUTO ca TBHPE TOJIEMH WU
3aeMar 1enus 00eM Ha ypeza, Thil KaTo TOBa MOKe Jia IOBEJIE J10
Hoap U MOBpeia Ha ypea.
22. 3axpaHBalusaT kabes He TpAOBa Jja ce MOCTaBsg BbPXY ypena u
He TpsA0Ba Ja ce JOKOCBA WJIM A2 JIEXKHU B OJIM30CT 10 TOpEIn
noBbpXHOCTH. He mocraBsiiTe ypeaa moj e1eKTpUuecKrd KOHTaKT.
23. He mpemecTBaiiTe 1 HE TIOCTaBAUTE ypeaa Ha JPYTo MSICTO TI0
BpeMe Ha padota. Criesr paboTa ypeabT MOXKe Jja ce MPEMeCTBa
CaMo CJIe/l KaTO U3CTHHE.
24. OTBapsiiiTe ypeaa caMo ¢ TIOMOIITa Ha TPBhKKaTa.
[IpenBaputesiHo 0cBOOOACTE 3aTBapsaTa ckoda (4).
25.11peau u o BpeMe Ha yrnoTpeda ce yBepeTe, ue 3axXpaHBaIIusiT
kabeJ He € OIbHAT HaJl OTKPUT IUIaMbK WM IPYT U3TOUHUK Ha
TOIUIMHA WJIM HaJl OCTPU pHOOBE, KOUTO MOTAT J1a TIOBPEAST
u30JanusaTa Ha Kabena.
26.0TcTpaHeTe BCUYKH ONAKOBBYHU MaTepPHAJIN TIPEIU IbpBaTa
ynotpeba. BHuManue: B ciydail Ha KOprycu ¢ METajaHu
KOMIIOHEHTH, BbPXY T€3H KOMIIOHEHTH MOXe Ja ObJIe U3TETICHO
e/iBa 3a0€JIeKUMO 3aIUTHO (OO, KOETO ChIIO0 TPsOBaA Ja ce
OTCTpaHHU.
27. HUKOI'A ne mokpuBaiiTe ypena mo Bpeme Ha paboTa Uiu
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KOTaToO TOM HE € HaI'bJIHO U3CTUHAJ, HE 3a0paBsiTe, e
HarpeBaTeIHUTE eJIEMEHTHU Ha ypesa ce HY)KAasAT OT BpeMe, 3a Ja
M3CTHHAT HAIBITHO.

28. BbIETE BHUMATEJIHU, ako u3non3sare ypeaa BbpXy
YyBCTBUTEIHU Ha TOIUIMHA OBBPXHOCTH. B TakbB ciydail ce
NpenopbUBa J1a N3MOI3BATE U30JAIMOHHH TTOIOKKH

29. YpenbT He MOKe J1a Ce M3M0J3Ba C BHHIIHU TaliMepH UITH
APYTH OTJEITHU CUCTEMH 3a JUCTAHI[MOHHO YIIpaBIICHHE.

OIMCAHHE HA YCTPOMCTBOTO:

1. Ipbxka

2. Topen kopryc

3. llonen kopmyc

4. Topemy mnoun

5. Korrae 3a n360p Ha HUBO Ha IleueHe / M3KITI0UBaHEe 1 BKIIOYBAHE Ha ypea
6. LCD mucruteit

A. Ilucrueii 3a crenenta Ha ropperu ot 1 o 6

b. "IIPEJIBAPUTEJIHO 3AI'PSIBAHE" - undopmanus 3a npeBapuTenHOTO 3arpsBaHe Ha ypena
B. "TOTOBHOCT 3A 'OTBEHE" - ungopmanus, 4e ypenbT ce 3arpsiBa

I'. "TOTBEHE" - Hauasno Ha rOTBEHETO

JI. "TOTBEHE 3ABBPILIEHO" - kpaii Ha roTBeHeTO

F. Taiimep - BpeMe 3a neueHe

IPEIV ITBPBATA YIIOTPEBA

1. Orcrpanere omakoBKaTa ¥ BCHUKH CTUKEPH U aKCECOapH, KOMTO CE HAMHUpAT OT BHHIIHATA W BBTPEIIHATA CTPaHA HA
ypena (MeKIy KOTIOHHTE).

2. M30bpurete KOTIOHUTE C BIAXKHA H CJIE TOBA ChC CYXa KbpIa.

3. HamasxeTe JIeko KOTJIOHHTE C PACTUTENHO MAcyIo WX Apyra Ma3HHUHA, 3aTBOPETE ypeaa U TO BKIIOYETe B 3a3eMeH
KOHTAKT, 3aBbpTeTe Kormuero (5) HauiCHO, Ha AUCILIes IIe Ce MOKaXe HHNKATOPBT 32 HUBO Ha reueHe (A), HacTpoiite
Ha HUBO 6, KaTO 3aBbPTUTE KOITYETO BH3MOXKHO HAl-HASICHO. YPEBT 1iie ce BKIIOYH H Ha JUCILIES IIe CE MOSBU
najmic "PREHEATING" (B) . Ypensr mie 3amouse 1a ce 3arpsisa.

4. OcraBeTe ypezia BKIIIOUCH 3a HIKOJIKO MHHYTH, 33 J1a Ce OThpBETe OT (habpuuHata Mupusma. [Ipes ToBa Bpeme
YPEIbT MOXKE J1a OT/IENS MAJIKO KOJIMYECTBO IUM. ToBa € HOPMAIHO SIBIICHHUE.

5. Ilouncrere ypena B CHOTBETCTBHE ¢ pasziena "TlouncTeane”.

U3IIOJI3BAHE HA YPEJIA

IIpuroTBeTe TECTOTO CIIOPE] JIFOOUMATA CH PeLenTa.

1. Brirodere 3aTBOPEHHS Ype/ B 3a3¢MEH KOHTAKT.

3asbprere komuero (5) Ha/ICHO, HA TUCILIES e CE TOSBU MHUKATOPHT 32 CTEIIEHTa Ha reveHe (A)

2.Karo 3aBsprure Komdero (5) HasicHO, n3bepere eHa OT 6-Te CTENeH: Ha H3IHYaHe Ha TO(PETH Crope]l BKYCOBHUTE
cu npeanountanust: ot 1 1o 6, kpaero 1 (Light) e 3a ceerim roppern, a 6 (Dark) - 3a mo-remun rodpern. Ha Besika
crenen (1-6) e onpezeneHo BpeMe 3a neyeHe:

1", 2:30 MunyTH

2', 3:00 munyTH

3, 3:30 MunyTH

4', 4:00 MunyTH

5', 4:30 MunyTH

6', 5:00 munyTH

3. Cnen kato u3bepeTe KeaHaTa CTHIKA 3a eUeHe, YPeabT Ie 3amoune na ce 3arpssa i Ha LCD mucmes (6) me ce
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nosBu Haamue "PREHEATING" (B).

4. Nzuakaiite npubmusurento 3 munytu. Cliei TOBa BpeMe ypeabT TpsOBa Jia € JOCTUTHAIl HeoOXoauMaTa
temmepatypa, LCD mucrestt (6) mie mokaxe, ue ypeast e rotos * READY TO COOK" (C).

5. OtBOpere ypesa HambiiHO. M3cHeTe npeiBapuTeIHO MPUTOTBEHOTO TECTO BBPXY J0JIHATA HATPEBATEIIHA II0Ya.
6. 3atBopere ypena. He 3arBapstiite ropHus kopiyc (2) cbe cua.

7. Korato TecToT0 Ob/J€ H3CHIAHO U U3MUHAT IIEPUOJ 0T 0Ko1o 20 cexyHaH, ypeabT aBTOMaTHIHO e 3aM04He 1a
u3mepBa Bpemeto (F) B choTBeTCTBHE ¢ M30paHara crereH Ha nokadenssane (Bx. Touka 2) , Ha LCD mucruies (6) we
ce nosiu Haamuc "COOKING" (D)

Crien kato TaiiMepbT 0TOpPOH BpeMeTo, KOHBEKTOMATHT Iie n3nane 12 3sykosu curnana u Ha LCD aucrures (6) e ce
nosiBu nH(opmarws 3a kpast Ha rorsenero "COOKING COMPLETED" (E)

3ABEJIEXXKA: TTo Bpeme Ha paboTa oT ropHust Kopiyc (2) Ha ypexa Moxe 1a U3/13a ropelia napa, T0Ba ¢ HOpMaHo.
8. OTBOpeTe HAMBIIHO TOPHHS KopIyc (2) 1 M3BajeTe U3MedeHara rodpera, KaTo H3I0I3BaTe CaMo AbPBEHA HIIH
J1aCTMACOBA IITATYIIA.

111 3abenexka: AKO He U3BaAUTe BaduIuTe, TE LIe IPOIBIDKAT /I CE MEKaT.

BHUMAHME: He m3nomn3BaiiTe METaIHH ChI0BE WX OCTPH KyXHEHCKH PUOOPH, Thi KaTo T€ MOTAT Jia IOBPEIAT
CIICIMAIHATE HArPEBaTeNIHH IUIOYH C He3aIeNBAIIlO IOKPUTHE.

9. Ilpenu fia u3neueTe cnesBalaTa napTyUa, 3aTBOPETE TOPHUS KOPITYC, 3a Jia CE 3arpesT KOTIOHUTE 10 NpaBUIIHATA
TeMIIepaTypa.

10. Koraro nedenero npukimoyn, 3apprere komdero (5) Hamso, LCD mucmnest (6) me ce u3Ki04m, el Koero
U3KIII0YETEe ypesa OT KOHTAKTa U IO OCTaBeTe J1a M3CTHHE.

BAXHO

AKO TECTOTO ce u3jIee BbPXY JOJIHATA II0Ya, KOraTo YPeabT ¢ BbB (hasa Ha mpeaapuTenHo 3arpssate, LCD
JUCILIET Bee ore rokassa "TIpensapurenHo 3arpsisare” (B), roppeTHHKBT HAMa 1a ce H3KIIOUH, HO IIEYCHETO MOXE
J1a C€ OCBIIECTBH.

3abenexka: AKO TECTOTO HE Ce M3JIee BbPXY H0JHaTa 1104, nHpopmarwmsita "Taiimep" (6) me ce u3kioun ciaen 90
cexynu, Ho uadopmarmsta "TOTOBO 3A ITEYEHE" (C) Bce orie 1m1e ce moka3ssa Ha JUCILTES.

CBBETU

*He orBapsiiiTe TOpHHUS Kamak Mo BpeMe Ha FOTBEHE, MPE/IH J]a € U3TEKIIO MPEOPBYaHOTO BPEME,

TOBa MOJXKE [Ia I0BE/IE [0 MOsIBATA Ha T.HAP

*TlocTaBeTe M3MEUeHUTE rOYPETH BHPXY PEIIETKA, 3a Jia CE U3apH BoJaTta oT ropperara, KOETo e HalpaBu
ropperute

II[e CTAHAT MO-XPYIKABH.

VCTPOMCTBO 3A [IOYUCTBAHE

1. Cnen ynotpeba u3BazieTe mIencena OT KOHTAKTa ¥ M34aKaiTe ypeabT J1a M3CTHHE, PeIH Ja 3aIl04HeTe 1a
MOYHCTBATE.

2. N36bpireTe KOTIOHHUTE ITHPBO Ha MOKPO H CJIEJ TOBA Ha CYXO C KbpIia (MOXKeE Jia M3MOII3BaTe U XapTHEHa KbpIIa).
3. Hamaskete Haif-Tpy/iHaTa 3a IOYUCTBAHE MUTKA C MAcCIo ¥ s octaBere. Cie/l HIKOJIKO MUHYTH BHUMATEITHO
OTCTpaHeTe OCTaTHLKTE C TOMOIITA Ha AbPBEHA LIMATYIIa.

4. He u3rion3BaiiTe METAIIHY WIH TBBP/IH abpa3uBHYU HHCTPYMEHTH 3a TIOYMCTBAHE HA BhTPEIIHATA/BHHITHATA CTPAHA
Ha ypesia, 3a JIa He HaJ[pacKaTe MOBbPXHOCTTA MY.

5. He notamsiite BbB Boja.

[IpuMepHH peenTH:

Tpanuimonsu rodperu

500 r 6pamrzo, 400 mx mitsiko, 100 r 3axap, 250 r pasroneno macino, 5 siina, 5 r 6akmynsep, 16 r BanuoBa 3axap.
U3cunere GpanrHoOTO B KyIa, 06aBete OakiysBepa, 3axapTa, BAHHIOBaTa 3axap. PasobpKaiite BCHUKO 3a€/1HO.
JlobGaBeTe MIIIKOTO, AiI[aTa U Pa3TONEHOTO Maciio. Pa30bpkaiite 10 Momy4aBaHe Ha IIaKa CMEC.

benruiicku roppern

250 r 6paurno, 420 mn mitsiko, 50 1 3axap, 125 r pasroneno macio, 3 siiia, 13 r pa3rBopuma Mas

W3cunere OpauHoTo B Kyma, Jo0aBeTe Masita, 3axapTa u pasobpkaiite Bcuuko 3aeaHo. JlobaBere MisKoTo, sifiata u
pasromeHoTo Macio. Pazobpkaiite 10 ragKa cMec, Clie[] KOETO OCTaBeTe TECTOTO HACTPAHa, 3a 1a BTaca.

Ba¢um Bepxy MbTEHAIIA

320 r 6pamurno, 500 M1 MpTennna, 115 r pasronetno macio, 2 situa, 35 r kadsiBa 3axap, 2 r 6akmyssep, 1 r cona
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6ukapOoHar, 1 r con

Wscumere GparmHoTO B Kyma, 1o0aBere OakiynBepa, coara 3a XJis0, conra u 3axapra,. Pa30bpkaiite BCHIKO 3a€IHO.
JloGaBeTe MBbTEHHIIATA, SHTIATA U PA3TOMEHOTO Maclo. Pa3ObpKaiiTe 10 MOTyYaBaHe Ha TIIAJIKa CMEC.

lokonanoBu rodperu

175 r 6paurHo, 450 mx mitsiko, 100 r pasroneno macno, 2 siira, 150 r 3axap, 6,5 r 6axmynsep, 100 r uepen mokonas,
30 r xakao Ha mpax

Wscunere OpaiuHoTo B Kyma, fo0aBere OakiyiBepa, 3axapTa, HATPOLICHHS LIOKONA U KakaoTo Benuko ce pa3obpkBa.
JloGaBeTe MITIKOTO, sTiiTIaTa U Pa3TOMEHOTO Maco. PasObpkaiite 10 rajaka cMec.

TEXHUYECKU JJAHHU:
3axpanBane: 220-240V ~ 50-60Hz
Homunanaa mommmoct: 1500W
Makcumansa MomHocT: 2200W

Buaumanue, ropema noBbpXHOCT:

Temrepatypara Ha JOCTBIIHHTE IOBBPXHOCTH Ha paboTemust ypea Moxe 1a Obe Bucoka. He
JIOKOCBAIiTe TOPEIIUTE MOBBPXHOCTU Ha ypesia

B umero Ha onasBaHeTo Ha okosiHaTa cpeaa. Kapronennre onakosku 1 nonuerwienosure (PE) Topbuuky tpsbsa 1a ce H3XBbPIAT B
CHOTBETHHTE KOHTEIHEPH 3a pa3JielIHO ChOMpaHe Ha GMTOBHM OTIAIbIIH CIOPE]l OIMCAHHETO MM. AKO B ypesia nMa Gatepun, Te TpsoBa 1a ce
HM3BAJAT M J1a CE U3XBBPIIAT PA3/ICIIHO B CHOPBKCHUE 3a C’b6lflpaHC ¥ CbXpaHCHHE. W3non3Banust ypen Tpﬂ(’lﬂa Jla e mpeaaac B noaXoAs1o
ChOPBKCHHUEC 32 C'b6]fl]’)aHC ¥ CbXpPAHCHHE, Thil KaTO CBHABPKAIIMTE CC B HCTO OMACHHU BCIICCTBA MOTAT J1a IIPC/ICTABIABAT PUCK 3a 3PABCTO U
OKOJIHATa cpejia. MapKupoBKaTa BbpXY IPOJIYKTa NI0Ka3Ba, 4e YPEIbT He TPsOBa Ja Ce H3XBBPIIA B KOHTelHepa 3a OUTOBH OTHAbIIH.
OTnajybluTe OT €IEKTPHYECKO 000py/IBaHe ca OTHAIbIM, KOMTO ChABPIKAT BELIECTBA, BPE/IHH 3 XOpaTa, JKHBOTHHUTE M OKOJHATa cpesia. Tesn
BCLICCTBA MOraT J1a 3aMbPCAT IM0YBATA, BOJATa HIIM Bb3/1yXa, a Ype3 TOBA MOraT Jia MoNaHaT B YOBCIIKHA OPraHU3bM H J1a I0BEAAT 10
peauLa 3paBoCIOBHU MPOOIEMH, KaTO HAIPHMEP HAPYIICHO 3PEHHE, CITYX, TOBOP, MOTAT CBILO TaKa a yBpeasT Ob0OperuTe, uepHust 1pod i
CHPIIETO U JIa NPHUMHAT KOKHH 3a00/1ABaHNA. BpelHuTe BelecTBa MOraT ChIIIO Taka Jla UMaT HEGArompHATHO Bh3/IEHCTBHE BEPXY
JIMXaTellHaTa M PenpoIyKTHBHATA CHCTEMa H Jia JIOBEJIAT 110 PaKOBH H3MeHeHHs. KoHcymanusaTa Ha pacTeHHs, PACTAIIH BbPXY 3aCerHaTHTe
TIOYBH, M HA NMPOJYKTH, IMPOU3BEACHH OT TAX, MOXKE /1a IOBE/IC JI0 TOPECIIOMECHATHTE MOCICAUIIH 34 3PABETO. He mxm.pnnine
000pyABaHETO B KOHTeiiHepa 3a GHTOBH OTHAXbIM!

CepBu3 AKo jkellaeTe J1a 3aKylHTe Pe3epBHA 4aCTH WM MMaTe HAKAKBH OIUIAKBAHMS, MOJIA Ce 0OBPHETE JIMPEKTHO KbM ThProBella, KOHTO &
u3/1al1 KacoBata Oesekka.

Brugsanvisning (DA)

GENERELLE SIKKERHEDSBETINGELSER
VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER TIL BRUG
LZAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL SENERE BRUG

1. Laes betjeningsvejledningen, for du tager apparatet 1 brug, og folg
anvisningerne i den. Producenten er ikke ansvarlig for skader
forarsaget af brug af apparatet, der ikke er 1 overensstemmelse med
dets tilsigtede brug eller forkert handtering.

2. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug det ikke til
andre formal, der er uforenelige med den tilsigtede brug.

3. Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt 220-240V ~50-
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60Hz.
For at oge sikkerheden ved brug mé du ikke tilslutte flere elektriske
apparater til et enkelt kredsleb p& samme tid.
4. Ver serlig forsigtig, ndr du bruger apparatet, ndr der er bern til
stede. Lad ikke barn lege med apparatet. Lad ikke bern eller andre,
der ikke er fortrolige med apparatet, bruge det.
5. ADVARSEL: Dette udstyr kan bruges af barn over 8 ar og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
personer uden erfaring eller kendskab til udstyret, hvis det sker
under opsyn af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de har féet instruktioner om sikker brug af udstyret og er klar
over de farer, der er forbundet med brugen af det. Born ma ikke
lege med udstyret. Rengering og vedligeholdelse af udstyret ber
ikke udferes af bern, medmindre de er over 8 &r, og aktiviteten
udferes under opsyn.
6. Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug ved at holde i
stikkontakten med handen. Traek IKKE i netledningen.
7. Nedsaenk IKKE ledningen, stikket eller hele apparatet i vand
eller andre vasker. Udsat ikke apparatet for vejrforhold (regn, sol
osv.), og brug det ikke under fugtige forhold (badeverelser, fugtige
autocampere).
8. Kontrollér jeevnligt netledningens tilstand. Hvis netledningen er
beskadiget, skal den udskiftes af en specialiseret reparater for at
undg? fare.
9. Brug ikke apparatet med en beskadiget netledning, eller hvis det
er blevet tabt eller beskadiget pd anden made eller ikke fungerer
korrekt. Reparer ikke selv apparatet, da der er risiko for sted. Bring
det beskadigede apparat til et kompetent servicecenter for
inspektion eller reparation. Reparationer mé kun udferes af
autoriserede servicecentre. Ukorrekt reparation kan udgere en
alvorlig risiko for brugeren.
10. Placer apparatet pa en kelig, stabil og plan overflade, vek fra
varme kogeapparater som f.eks. et elektrisk komfur, en gasbraender
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Oosv. .....
11. Brug ikke apparatet i nerheden af breendbare materialer.
12. Netledningen mé ikke haenge ud over bordkanten eller rore ved
varme overflader.
13. Lad ikke apparatet eller stromforsyningen vere tilsluttet
stikkontakten uden opsyn.
14. For yderligere beskyttelse anbefales det at installere en
fejlstramsafbryder (RCD) 1 det elektriske kredslgb med en nominel
fejlstrom pa hejst 30 mA. En specialiseret elektriker bar
konsulteres i denne henseende.
15. Temperaturen pa driftsapparatets tilgengelige overflader kan
veare hej. Rar ikke ved apparatets varme overflader.
16. P4 grund af den heje temperatur skal man vare serlig forsigtig,
ndr man fjerner tilberedt mad, varmt fedt eller andre varme vesker.
Der kan komme varm damp ud af apparatet.
17. Apparatet har en opvarmningsfunktion. Apparatet skal bruges
med forsigtighed. Rer kun ved overflader, der er beregnet til dette
formél. Brug beskyttelsestoj (ovnhandsker osv.)
18. Lad apparatet kele af, for du opbevarer det.
19. Anbring ikke pap, papir, plast eller andre brendbare eller
smeltelige genstande i apparatet.
20. Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjelp af
eksterne timere eller en separat fjernbetjening.
21. Placer ikke dele af apparatet, der er for store eller optager hele
apparatets volumen, da dette kan forarsage brand og skade pé
apparatet.
22. Netledningen mé ikke laegges hen over apparatet og mé ikke
berore eller ligge 1 neerheden af varme overflader. Placer ikke
apparatet under en stikkontakt.
23. Apparatet ma ikke flyttes eller omplaceres under arbejdet. Nar
arbejdet er feerdigt, ma det forst flyttes, nar det er kolet af.
24. Abn kun apparatet ved hjelp af hindtaget. Losn lukkeclipsen
(4) pa forhand.
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25.For og under brug skal du serge for, at netledningen ikke
streekkes over en dben flamme eller anden varmekilde eller over
skarpe kanter, som kan beskadige ledningens isolering.

26.Fjern alt emballagemateriale for forste brug. Forsigtig: I tilfaelde
af kabinetter med metalkomponenter kan der vere trukket en knap
synlig beskyttelsesfilm over disse komponenter, som ogsa skal
fjernes.

27. D&k ALDRIG apparatet til under drift, eller nér det ikke er
kolet helt af. Husk, at apparatets varmeelementer har brug for tid til
at kele helt af.

28. VAR FORSIGTIG, hvis du bruger apparatet pd
varmefolsomme overflader. Det anbefales da at bruge isolerende
puder

29. Apparatet kan ikke bruges med eksterne timere eller andre
separate fjernbetjeningssystemer.

BESKRIVELSE AF ENHEDEN:

1. Handtag

2. @vre hus

3. Nederste kabinet

4. Varmeplader

5. Knap til valg af bageniveau / sluk og teend for apparatet
6. LCD-display

A. Visning af vaffeltrin fra 1 til 6

. "FORVARMNING" - information om forvarmning af apparatet

."KLAR TIL AT TILBEREDE" - information om, at apparatet er ved at varme op
. "KOGNING" - start af tilberedning

."TILBEREDNING AFSLUTTET" - afslutning af tilberedning

. Timer - bagetid

o0Ow

mm

FOR FORSTE BRUG

1. Fjern emballagen og alle klistermarker og tilbeher, der sidder uden pé og inden i apparatet (mellem kogepladerne).
2. Ter kogepladerne af med en fugtig og derefter tor klud.

3. Smer kogepladerne let med vegetabilsk olie eller andet fedt, luk apparatet og set det i en stikkontakt med
jordforbindelse, drej knappen (5) til hejre, displayet viser indikatoren for bageniveau (A), indstil til niveau 6 ved at
dreje knappen sé langt til hejre som muligt. Apparatet teendes, og displayet viser "PREHEATING" (B) . Apparatet
begynder at varme op.

4. Lad apparatet vare teendt i et par minutter for at slippe af med fabrikslugten. I labet af denne tid kan apparatet
udsende en lille mangde rog. Dette er et normalt faenomen.

5. Renger apparatet i henhold til afsnittet "Rengering".

BRUG AF APPARATET

Forbered dejen i henhold til din yndlingsopskrift.

1. Set det lukkede apparat i en stikkontakt med jordforbindelse.

Drej knappen (5) til hejre, og displayet viser indikatoren for bagegrad (A)
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2.Ved at dreje knappen (5) til hejre kan du velge en af de 6 vaffelbagningsgrader efter din smagspraference: fra 1 til
6, hvor 1 (Lys) er til lyse vafler og 6 (Merk) til merkere vafler. Hver grad (1-6) er tildelt en bagetid:

1', 2:30 minutter

2', 3:00 minutter

3', 3:30 minutter

4', 4:00 minutter

5, 4:30 minutter

6', 5:00 minutter

3. Nér det onskede bagetrin er valgt, begynder apparatet at varme op, og LCD-displayet (6) viser "PREHEATING"
(B).

4. Vent i ca. 3 minutter. Efter denne tid ber apparatet have néet den enskede temperatur, og LCD-displayet (6) viser, at
apparatet er klar "READY TO COOK" (C).

5. Abn apparatet helt. Held den tidligere tilberedte dej p4 den nederste varmeplade.

6. Luk apparatet. Luk ikke det gverste hus (2) med magt.

7. Nar dejen er heeldt i, og der er gaet ca. 20 sekunder, starter apparatet automatisk timingen (F) i henhold til det valgte
bruningsniveau (se punkt 2), og LCD-displayet (6) viser "COOKING" (D)

Nar timeren har talt ned, bipper kombidamperen 12 gange, og LCD-displayet (6) viser oplysninger om afslutningen af
tilberedningen "TILBEREDNING AFSLUTTET" (E)

BEMZRK: Der kan slippe varm damp ud af apparatets gverste kabinet (2) under drift, det er normalt.

8. Abn det gverste hus (2) helt, og fjern den bagte vaffel, brug kun en trae- eller plastikspatel.

!'Bemerk: Hvis du ikke fjerner vaflerne, vil de fortsztte med at blive bagt.

OBS: Brug ikke metalredskaber eller skarpe kekkenredskaber, da de kan beskadige de sarlige non-stick-belagte
kogeplader.

9. For du bager naste portion, skal du lukke det gverste hus, sa kogepladerne opvarmes til den korrekte temperatur.
10. Nér bagningen er ferdig, skal du dreje knappen (5) til venstre, s& LCD-displayet (6) slukker, og derefter skal du
tage stikket ud af stikkontakten og lade apparatet kele af.

VIGTIGT
Hvis dejen haeldes péa den nederste plade, mens apparatet er i forvarmningsfasen, og LCD-displayet stadig viser
"Forvarmning" (B), vil vaffeljernet ikke ga ud, men bagningen kan finde sted.

Bemeark: Hvis dejen ikke haldes pa den nederste plade, slukkes informationen "Timer" (6) efter 90 sekunder, men
informationen "READY TO COOK" (C) vil stadig blive vist.

TIPS

*Abn ikke laget under tilberedningen, for den anbefalede tid er géet,

det kan resultere i en sakaldt "scone"

*Placer de bagte vafler pa en rist, sa vandet kan fordampe fra vaflen, hvilket vil gore vaflerne

bliver sprodere.

RENGORINGSUDSTYR

1. Efter brug skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente p4, at apparatet kaler af, for du begynder at rengere det.
2. Ter kogepladerne forst vade og derefter torre med en klud (et stykke kekkenrulle kan ogsa bruges).

3. Smer den mest vanskelige kage med olie, og lad den sidde. Efter et par minutter fjerner du forsigtigt resterne med
en traspatel.

4. Brug ikke metal eller hardt slibende veerktej til at terre enheden af indvendigt/udvendigt for at undga at ridse
enhedens overflade.

5. Ma ikke nedsankes i vand.

Eksempel pé opskrifter:

Traditionelle vafler

500 g mel, 400 ml melk, 100 g sukker, 250 g smeltet smer, 5 ®g, 5 g bagepulver, 16 g vaniljesukker.

Heeld melet i en skal, tilsaet bagepulver, sukker og vaniljesukker. Bland det hele sammen. Tilseet mealk, g og smeltet
smer. Bland, indtil det er glat.

Belgiske vafler

250 g mel, 420 ml maelk, 50 g sukker, 125 g smeltet smer, 3 &g, 13 g instantgaer
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Heeld melet i en skal, tilsat geer og sukker, og bland det hele sammen. Tilseet melk, &g og smeltet smor. Bland, indtil
det er glat, og st dejen til side for at haeve.

Vafler pa kernemaelk

320 g mel, 500 ml keernemeelk, 115 g smeltet smer, 2 &g, 35 g brun farin, 2 g bagepulver, 1 g natron, 1 g salt

Heeld melet i en skal, tilsaet bagepulver, natron, salt og sukker. Bland det hele sammen. Tilset keernemalk, &g og
smeltet smer. Bland, indtil det er glat.

Vafler med chokolade

175 g mel, 450 ml meelk, 100 g smeltet smer, 2 &g, 150 g sukker, 6,5 g bagepulver, 100 g merk chokolade, 30 g
kakaopulver

Heeld melet i en skal, tilset bagepulver, sukker, smuldret chokolade og kakao, og bland det hele sammen. Tilsaet meelk,
&g og smeltet smor. Bland, indtil det er glat.

TEKNISKE DATA:

Stremforsyning: 220-240V ~ 50-60Hz
Nominel effekt: 1500W

Maksimal effekt: 2200W

Forsigtig, varm overflade:

Temperaturen pa de tilgeengelige overflader pa et apparat i drift kan veere hej. Rer ikke ved
apparatets varme overflader

Af hensyn til miljeet. Papemballage og polyethylen (PE)-poser skal bortskaffes i de relevante containere til separat indsamling af kommunalt
affald i henhold til deres beskrivelse. Hvis der er batterier i apparatet, skal de fjernes og bortskaffes separat pé et indsamlings- 0g
opbevaringssted. Det brugte apparat skal afleveres pé et egnet indsamlings- og opbevaringssted, da de farlige stoffer, det indeholder, kan
udgere en risiko for sundhed og milje. Maerkningen pa produktet angiver, at apparatet ikke ma bortskaffes i den kommunale affaldscontainer.
Kasseret elektrisk udstyr er affald, der indeholder stoffer, som er skadelige for mennesker, dyr og milje. Disse stoffer kan forurene jord, vand
eller luft, og derigennem kan de treenge ind i menneskekroppen og fere til en reekke sundhedsproblemer, sdsom nedsat syn, herelse, tale, kan
ogsé skade nyrer, lever og hjerte og forarsage hudsygdomme. Skadelige stoffer kan ogsd have negative virkninger pa andedraets- og
forplantningssystemet og fore til kraeftforandringer. Indtagelse af planter, der vokser pa de bererte jorde, og produkter, der er fremstillet af
dem, kan resultere i de ovennavnte helbredseffekter. Smid ikke udstyret i den kommunale affaldsspand!

Service Hvis du ensker at kobe reservedele eller har nogen klager, bedes du kontakte den forhandler, der har udstedt kvitteringen, direkte.

Pouzivatel’ska prirucka (SK)

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZIVANIE
POZORNE SI PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE
POUZITIE

1. Pred pouZitim spotrebica si precitajte ndvod na obsluhu a
dodrziavajte pokyny v iom uvedené. Vyrobca nezodpoveda za
Skody sposobené pouzivanim spotrebica v rozpore s jeho urcenim
alebo nespravnou manipuléciou.
2. Spotrebi€ je urceny len na pouzitie v domacnosti. NepouZivajte
ho na né ucely nezlucitel'né s jeho urCenym pouZzitim.
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3. Spotrebi¢ pripajajte len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~50-
60 Hz.
Na zvySenie bezpecnosti pouZivania nepripajajte do jedného
obvodu sucasne viacero elektrickych spotrebicov.
4. Pri pouzivani spotrebi¢a v pritomnosti deti dbajte na zvySenu
opatrnost’. Nedovol'te detom, aby sa so spotrebicom hrali
nedovol'te, aby ho pouzivali deti alebo osoby, ktoré nie su so
spotrebicom obozndmené.
5. VAROVANIE: Toto zariadenie mézu pouzivat’ deti starSie ako 8
rokov a osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnost'ami alebo osoby bez skusenosti alebo znalosti
zariadenia, ak tak robia pod dohl'adom osoby zodpovednej za ich
bezpecnost’ alebo ak dostali pokyny o bezpe¢nom pouzivani
zariadenia a st si vedomé nebezpecenstiev spojenych s jeho
pouzivanim. Deti by sa so zariadenim nemali hrat. Cistenie a
udrzbu zariadenia by nemali vykondvat’ deti, pokial’ nemaja viac
ako 8 rokov a ¢innost’ nevykonavaju pod dohl'adom.
6. Po pouziti vzdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky tak, ze ju
pridrzite rukou. NESMIETE t’ahat’ za sietovy kabel.
7. NEPONARAJTE kabel, zastréku ani cely pristroj do vody alebo
inej tekutiny. Spotrebi¢ nevystavujte poveternostnym vplyvom
(dazd, slnko atd’.) ani ho nepouzivajte vo vlhkych podmienkach
(kapelne, vlhké obytné automobily).
8. Pravidelne kontrolujte stav napdjacieho kabla. Ak je napajaci
kébel poskodeny, mal by ho vymenit’ odborny servis, aby sa
predislo nebezpecenstvu.
9. Spotrebi¢ nepouzivajte s poskodenym napdjacim kablom alebo
ak vam spadol, alebo bol inak poskodeny, alebo nefunguje spravne.
Spotrebi¢ neopravujte sami, pretoZe hrozi nebezpecenstvo trazu
elektrickym pradom. Poskodeny spotrebi¢ odneste na kontrolu
alebo opravu do prislusného servisného strediska. Akekol'vek
opravy mozu vykonavat’ len autorizované servisné strediska.
Neodborna oprava moze predstavovat’ vazne riziko pre
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pouzivatela.
10. Spotrebi¢ umiestnite na chladny stabilny, rovny povrch, mimo
hortcich varnych spotrebicov, ako je elektricky spordk, plynovy
horédk a pod.....
11. Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti horlavych materialov.
12. Napdjaci kabel nesmie visiet’ cez okraj stola ani sa dotykat’
horucich povrchov.
13. Nenechavajte spotrebic ani napajaci kabel zapojeny do zasuvky
bez dozoru.
14. Na dodato¢nu ochranu sa odporti¢a nainstalovat’ do
elektrického obvodu pradovy chrani¢ (RCD) s menovitym
zvySkovym pridom nepresahujiicim 30 mA. V tejto sivislosti sa
porad’te s odbornym elektrikarom.
15. Teplota pristupnych povrchov prevadzkového spotrebica moze
byt vysokd. Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica.
16. Vzhl'adom na vysoku teplotu je potrebné dbat’ na osobitnii
opatrnost’ pri vyberani pripravenych potravin, odstraiiovani
horuceho tuku alebo inych horucich tekutin. Zo spotrebi¢a moze
unikat’ hortica para.
17. Spotrebi¢ ma funkciu ohrevu. Spotrebi¢ by sa mal pouZivat’
opatrne. Dotykajte sa len povrchov urcenych na tento ucel.
Pouzivajte ochranny odev (rukavice na pecenie a pod.)
18. Pred uskladnenim nechajte spotrebi¢ vychladnut’
19. Do spotrebica neukladajte vyrobky z kartonu, papiera, plastov
ani in¢ horlavé alebo horlavé predmety.
20. Spotrebi€ nie je uréeny na prevadzku pomocou externych
¢asovacov alebo samostatného dial’kového ovladania.
21. Do spotrebica neumiestiiujte Casti, ktoré su prilis vel'ké alebo
zaberaju cely objem spotrebica, pretoZe to moze spdsobit’ poZiar a
poskodenie spotrebica.
22. Nap4gjaci kabel nesmie byt poloZeny nad spotrebi¢om a nesmie
sa dotykat’ hortcich povrchov ani lezat’ v ich blizkosti. Spotrebi¢
neumiestiiujte pod elektricka zasuvku.
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23. Pocas prevadzky spotrebi¢ nepremiestiiujte ani nepremiestiiujte.
Po skonceni prace ho mdzete premiestnit’ az po vychladnuti.

24. Spotrebi€ otvarajte len pomocou rukovéte. Predtym uvolnite
Zatvaraciu sponu (4).

25.Pred a pocas pouzivania dbajte na to, aby napdjaci kébel nebol
natiahnuty nad otvorenym plameiiom alebo inym zdrojom tepla, ani
nad ostrymi hranami, ktoré by mohli poskodit’ izolaciu kabla.
26.Pred prvym pouzitim odstrafite vSetok obalovy material.
Upozornenie: V pripade skriniek s kovovymi komponentmi mdze
byt na tychto komponentoch natiahnuta sotva vidite'n4 ochranna
folia, ktort je tieZ potrebné odstranit’.

27. NIKDY nezakryvajte spotrebi¢ pocas prevadzky alebo ked’ nie
je uplne vychladnuty, pamaétajte, ze vykurovacie prvky spotrebica
potrebuju ¢as na tplné vychladnutie.

28. Bud'te opatrni, ak spotrebic pouzivate na povrchoch citlivych na
teplo. Vtedy sa odporti€a pouzit’ izola¢né podlozky

29. Spotrebi€ nie je mozné pouzivat s externymi ¢asovac¢mi alebo
inymi samostatnymi systémami dial’kového ovladania.

POPIS ZARIADENIA:

1. Rukovat

2. Horné puzdro

3. Spodny kryt

4. Varné dosky

5. Ovladac volby tirovne pecenia / vypnutie a zapnutie spotrebic¢a
6. LCD displej

A. Zobrazenie stupiia vaflovania od 1 do 6

B. "PREDHRIEVANIE" - informacie o predhrievani spotrebica

C."READY TO COOK" (PRIPRAVENY NA VARENIE) - informacia o tom, Ze sa spotrebi¢ zahrieva
D. "COOKING" (VARENIE) - zac¢iatok varenia

E. "VARENIE UKONCENE" - koniec varenia

F. Casovac - ¢as petenia

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarte obal a vSetky nalepky a prislusenstvo, ktoré sa nachadzaju na vonkajsej strane a vo vnutri spotrebica
(medzi varnymi plathami).

2. Horaky utrite vlhkou a potom suchou handri¢kou.

3. Varné platne zl'ahka namazte rastlinnym alebo inym tukom, spotrebi¢ zatvorte a zapojte do uzemnenej zasuvky,
otocte gombikom (5) doprava, na displeji sa zobrazi ukazovatel’ irovne pecenia (A), nastavte Giroven 6 otocenim
gombika ¢o najviac doprava. Spotrebic sa zapne a na displeji sa zobrazi "PREHEATING" (B) . Spotrebi¢ sa zacne
zahrievat.

4. Nechajte spotrebi¢ zapnuty niekol’ko minut, aby ste sa zbavili zapachu z vyroby. Pocas tejto doby moze spotrebi¢
vyluc¢ovat’ malé mnozstvo dymu. Ide o normaélny jav.
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5. Spotrebié vy&istite podra &asti "Cistenie”.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Pripravte cesto podl'a vasho oblibeného receptu.

1. Zatvoreny spotrebic¢ zapojte do uzemnenej zasuvky.

Otocte gombikom (5) doprava, na displeji sa zobrazi ukazovatel stupiia pecenia (A)

2.0tocenim gombika (5) doprava vyberte jeden zo 6 stupfiov pecenia vafli podl'a vasich chutovych preferencii: od 1
do 6, kde 1 (Light) je pre svetlé vafle a 6 (Dark) pre tmavsie vafle. Kazdému stupiiu (1-6) je priradeny ¢as pecenia:
1", 2:30 min

2", 3:00 minuty

3", 3:30 min

4", 4:00 minuty

5", 4:30 min

6", 5:00 minut

3. Po zvoleni pozadovaného kroku pecenia sa spotrebi¢ zacne zahrievat’ a na LCD displeji (6) sa zobrazi
"PREHEATING" (B).

4. Pockajte priblizne 3 mintty. Po tomto ¢ase by mal spotrebi¢ dosiahnut’ pozadovant teplotu, na LCD displeji (6) sa
zobrazi informacia, ze spotrebi¢ je pripraveny " READY TO COOK" (C).

5. Spotrebi¢ Uplne otvorte. Vopred pripravené cesto vylejte na spodnii ohrevnii platiu.

6. Spotrebi¢ zatvorte. Horny kryt (2) nezatvarajte nasilim.

7. Ked’ sa cesto naleje a uplynie priblizne 20 sekund, spotrebi¢ automaticky spusti ¢asovanie (F) podl'a zvoleného
stupiia prepecenia (pozri bod 2) , na LCD displeji (6) sa zobrazi informacia o peceni "COOKING" (D)

Po odpocitani ¢asu konvektomat 12-krat zapipa a na LCD displeji (6) sa zobrazi informécia o ukonceni pecenia
"COOKING COMPLETED" (E)

POZNAMKA: Potas prevadzky moze z horného krytu (2) spotrebi¢a unikat’ horiica para, je to normalne.

8. Uplne otvorte horny kryt (2) a vyberte upetent vaflu, pri¢om pouzite iba drevent alebo plastova $pachtl'u.

111 Poznamka: Ak vafle nevyberiete, budi sa nad’alej piect’.

POZOR: Nepouzivajte kovové nacinie ani ostré kuchynské naradie, pretoze mozu poskodit’ $pecialne neprilnavé varné
dosky s povrchovou tipravou.

9. Pred peCenim d’al$ej davky zatvorte horny kryt, aby sa varné platne zohriali na spravnu teplotu.

10. Po skonéeni pecenia otoéte gombikom (5) dol'ava, LCD displej (6) sa vypne, potom odpojte spotrebi¢ zo zasuvky a
nechajte ho vychladnut’.

DOLEZITE
Ak sa cesto naleje na spodnt dosku, ked’ je spotrebi¢ vo faze predhrievania, na LCD displeji sa stale zobrazuje
"Predhrievanie" (B), vaflova¢ sa nevypne, ale pecenie moze prebiehat’.

Poznamka: Ak cesto nie je naliate na spodnu dosku, informacia "Casovag" (6) sa po 90 sekundéch vypne, ale
informacia "Pripravené na pecenie" (C) sa bude stale zobrazovat'.

TIPY

*Pocas varenia neotvarajte horné veko pred uplynutim odportic¢aného casu,

moze to mat’ za nasledok tzv

*Upecené vafle polozte na mriezku, aby sa z nich mohla odparovat’ voda, ¢im sa vafle

budi chrumkavejsie.

CISTENIE ZARIADENIA

1. Po pouziti vytiahnite zastrcku zo zasuvky a pred zacatim Cistenia pockajte, kym spotrebi¢ vychladne.

2. Varnu dosku utrite najprv namokro a potom osuste handrickou (mozete pouzit’ aj papierovu utierku).

3. Najt'azsie CistiteIny kola¢ namazte olejom a nechajte ho tak. Po niekol’kych minatach zvysky opatrne odstrante
drevenou $pachtlou.

4. Na utieranie vniitornej/vonkajsej strany pristroja nepouzivajte ziadne kovové alebo tvrdé abrazivne nastroje, aby ste
neposkriabali povrch pristroja.

5. Neponarajte ho do vody.

Priklady receptov:
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Tradicné vafle

500 g muky, 400 ml mlieka, 100 g cukru, 250 g rozpusteného masla, 5 vajec, 5 g prasku do peciva, 16 g vanilkového
cukru.

Miku nasypeme do misy, pridame prasok do peciva, cukor, vanilkovy cukor. Vsetko spolu premiesajte. Pridame
mlieko, vajcia a rozpustené maslo. MieSajte, kym nevznikne hladkeé cesto.

Belgické vafle

250 g miky, 420 ml mlieka, 50 g cukru, 125 g rozpusteného masla, 3 vajcia, 13 g instantného drozdia

Do misky nasypeme muku, priddme drozdie, cukor a vetko premieSame. Priddme mlieko, vajcia a rozpustené maslo.
Vymie$ame do hladka, potom cesto odlozime bokom, aby vykyslo.

Oplatky na cmar

320 g miky, 500 ml cmaru, 115 g rozpusteného masla, 2 vajcia, 35 g hnedého cukru, 2 g prasku do peciva, 1 g sody
bikarbony, 1 g soli

Miku nasypeme do misy, pridame prasok do peciva, sodu bikarbonu, sol’ a cukor. Vsetko spolu premiesajte. Pridame
cmar, vajcia a rozpustené maslo. Miesajte, kym nevznikne hladké cesto.

Cokoladové vafle

175 g muky, 450 ml mlieka, 100 g rozpustené¢ho masla, 2 vajcia, 150 g cukru, 6,5 g prasku do peciva, 100 g horkej
¢okolady, 30 g kakaového prasku

Do misky nasypeme muku, priddme praSok do peciva, cukor, rozdrobent ¢okoladu a kakao Vsetko spolu premieSame.
Pridame mlieko, vajcia a rozpustené maslo. Miesajte, kym nevznikne hladka hmota.

TECHNICKE UDAJE: ZMIESAITE CUKOR S COKOLADOU A COKOLADOVYMI CUKRAMI:
Napéajanie: 220-240V ~ 50-60Hz

Menovity vykon: 1500W

Maximalny vykon: 2200W

Pozor hortci povrch:

Teplota pristupnych povrchov prevadzkovaného spotrebica moze byt vysoka. Nedotykajte sa
horucich povrchov spotrebica

V zaujme ochrany Zivotného prostredia. Kartonové obaly a polyetylénové (PE) vrecia by sa mali likvidovat’ v prislusnych nadobach na
separovany zber komunalneho odpadu podl'a ich popisu. Ak sa v spotrebi¢i nachadzaji batérie, je potrebné ich vybrat a zlikvidovat’ oddelene
v zbernom a skladovacom zariadeni. Pouzity spotrebi¢ sa musi odovzdat’ do vhodného zberného a skladového zariadenia, pretoZe nebezpeéné
latky, ktoré obsahuje, mozu predstavovat’ riziko pre zdravie a Zivotné prostredie. Oznacenie na vyrobku uvadza, Ze spotrebi¢ sa nesmie
vyhadzovat' do kontajnera na komunélny odpad. Elektroodpad je odpad, ktory obsahuje latky Skodlivé pre Iudi, zvierata a Zivotné prostredie.
Tieto latky mozu kontaminovat’ podu, vodu alebo vzduch a prostrednictvom toho sa mozu dostat’ do 'udského organizmu a viest' k mnohym
zdravotnym problémom, ako st poruchy zraku, sluchu, re¢i, mozu tiez poskodit’ oblicky, pedei a srdce a spdsobit’ kozné ochorenia. Skodlivé
latky mdZu mat’ nepriaznivé u¢inky aj na dychaci a reprodukény systém a viest' k rakovinovym zmenam. Konzumacia rastlin rastucich na
postihnutych podach a vyrobkov z nich méZze mat’ za nasledok vyssie uvedené zdravotné G¢inky. Zariadenie nevyhadzujte do nadoby na
komunalny odpad!

Servis Ak si Zelate zakapit’ nahradné diely alebo méte akékol'vek reklamécie, obraf'te sa na obréat'te sa priamo na predajcu, ktory vydal doklad
o kipe.
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Korisni¢ki priru¢nik
(BS)

OPCI USLOVI SIGURNOSTI
VAZNE SIGURNOSNE UPUTSTVA
PAZLJIVO PROCITAJTE I ZACUVAJTE ZA BUDUCE
REFERENCE

1. Prije koriStenja uredaja, pro€itajte korisnicki prirucnik 1 slijedite
upute sadrzane u njemu. Proizvodac nije odgovoran za Stetu
uzrokovanu upotrebom uredaja suprotno njegovoj namjeni ili
nepravilnim radom.

2. Uredaj je samo za ku¢nu upotrebu. Nemojte koristiti u bilo koje
druge svrhe koje nisu u skladu s njegovom namjenom.

3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240V
~50-60Hz.

Da biste povecali sigurnost u radu, nemojte istovremeno spajati
vise elektri¢nih uredaja na jedno kolo.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su djeca u
blizini. Djeci ne bi trebalo dozvoliti da se igraju s uredajem.
Nemojte dozvoliti djeci ili osobama koje nisu upoznate s uredajem.
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5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu Koristiti djeca starija od 8
godina 1 osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe koje nemaju iskustva ili znanja o opremi,
ako su pod nadzorom ili su im data uputstva kako da koristiti
opremu o sigurnoj upotrebi uredaja i svjesni opasnosti povezanih s
njegovom upotrebom. Deca ne bi trebalo da se igraju sa opremom.
Cidéenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca osim ako
nisu starija od 8 godina i te aktivnosti se obavljaju pod nadzorom.
6. Kad god zavrsite sa upotrebom, izvadite utikac iz uti¢nice drzeci
uticnicu rukom. NEMOJTE vuc¢i kabl za napajanje.
7. Ne uranjajte kabel, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju
drugu tekuc¢inu. Ne izlazite uredaj vremenskim uslovima (kiSa,
sunce, itd.) niti ga koristite u uslovima visoke vlaznosti (kupatila,
vlazne kuce za kampovanje).
8. Povremeno proveravajte stanje kabla za napajanje. Ako je kabel
za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti u stru¢nom servisu kako bi
se izbjegla opasnost.
9. Nemojte koristiti uredaj ako je kabl za napajanje ostecen, ako je
pao 1li oStecen na bilo koji nacin, ili ako ne radi normalno. Nemojte
sami popravljati uredaj jer to moZe dovesti do strujnog udara.
Odnesite oSte¢eni uredaj u odgovarajuéi servisni centar na pregled
ili popravku. Sve popravke smiju obavljati samo ovlasteni servisi.
Nepravilno obavljene popravke mogu predstavljati ozbiljnu
opasnost za korisnika.
10. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrSinu, dalje od
vrucih kuhinjskih aparata kao Sto su: elektri¢ni Sporet, plinski
plamenik, itd....
11. Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.
12. Kabl za napajanje ne smije visjeti preko ivice stola ili dodirivati
vruce povrsine.
13. Ne ostavljajte uredaj ili utika¢ za napajanje bez nadzora kada su
ukljuceni.
14. Da bi se obezbedila dodatna zastita, preporucljivo je da se u
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elektri¢no kolo ugradi zastitni uredaj (RCD) sa nazivhom

rezidualnom strujom koja ne prelazi 30 mA. U tom smislu, obratite

se stru¢nom elektricaru.

15. Temperatura pristupac¢nih povrsina uredaja za rad moze biti

visoka. Ne dodirujte vru¢e povrsine uredaja.

16. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni kada vadite

gotovu hranu, vadite vru¢u masnocu ili druge vruce te¢nosti. Vruca

para moze izaci iz uredaja.

17. Uredaj ima funkciju grijanja. Uredaj treba Koristiti s oprezom.

Dodirujte samo povrSine predvidene za ovu svrhu. Koristite

zaStitnu odjecu (rukavice za peénicu, itd.)

18. Prije skladiStenja pri¢ekajte da se uredaj ohladi.

19. Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili

topljive predmete u uredaj.

20. Uredaj nije predviden za upravljanje pomocu eksternih tajmera

ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

21. Nemojte stavljati prevelike porcije ili zauzimati cijelu

zapreminu uredaja u uredaj, jer to moze uzrokovati pozar i

ostecenje uredaja.

22. Kabl za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne

smije dodirivati ili lezati blizu vrucih povrsina. Ne stavljajte uredaj

ispod elektri¢ne uti¢nice.

23. Nemojte pomicati ili nositi uredaj tokom rada. Nakon zavrSetka

rada mogu se premjestati tek nakon $to se ohlade.

24. Otvarajte uredaj samo pomocu rucke. Unaprijed otpustite kopcu

za zaklju€avanje (4).

25. Pre i tokom upotrebe, uverite se da kabl za napajanje nije

razvucen preko otvorenog plamena ili drugog izvora toplote ili

preko ostrih ivica koje mogu ostetiti izolaciju kabla.

26. Prije prve upotrebe uklonite sve elemente pakovanja. Paznja! U

slu€aju kuciSta sa metalnim elementima, na tim elementima moze

postojati nevidljiva zastitna folija, koju takode treba ukloniti.

27. NIKADA ne prekrivajte uredaj tokom rada ili dok se potpuno
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ne ohladi, imajte na umu da je grija¢im elementima uredaja
potrebno vrijeme da se potpuno ohlade.

28. BUDITE OPREZNI kada koristite uredaj na povrSinama
osetljivim na visoke temperature. Tada je preporucljivo Koristiti
izolacijske jastucice

29. Uredaj se ne moze koristiti sa eksternim tajmerima ili drugim
odvojenim sistemima daljinskog upravljanja.

OPIS UREDAJA:

1. Drska

2. Gornje kuéiste

3. Donje kuciste

4. Ploce za grijanje

5. Dugme za odabir nivoa pecenja / iskljucivanje i ukljucivanje uredaja
6. LCD ekran

A. Indikator gotovosti vafla od 1 do 6

B. "PREDGREJANJE" - informacije o zagrijavanju uredaja

C. "SPREMNO ZA KUVANJE" - informacije o zagrijavanju uredaja
D. "KUVANJE" - pocetak pecenja

E. "KUVANJE ZAVRSENO" - kraj pecenja

F. Tajmer - vrijeme pecenja

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite pakovanje i sve naljepnice i pribor na vanjskoj i unutarnjoj strani uredaja (izmedu grijaéih ploca).

2. Prebrisite grejne ploce vlaznom, a zatim suvom krpom.

3. Lagano podmazite grejne ploce biljnim uljem ili drugom maséu, zatvorite uredaj i prikljucite ga na uzemljenu
uti¢nicu, okrenite dugme (5) udesno, indikator stepena gotovosti (A) ¢e se pojaviti na displeju, podesite nivo 6
okretanjem dugmeta na maksimalno desnu stranu. Uredaj e se ukljugiti i na displeju Ce biti prikazana informacija o
zagrijavanju uredaja (B) "PRETHEATING". Uredaj ¢e se poceti zagrijavati.

4. Ostavite uredaj ukljuen nekoliko minuta kako biste se rijesili fabrickog mirisa. Za to vrijeme uredaj moze emitovati
malu koli¢inu dima. Ovo je normalno.

5. Otistite uredaj prema odjeljku "Ciséenje".

KORISCENJE UREDAJA

Pripremite testo po omiljenom receptu.

1. Ukljucite zatvoreni uredaj u uzemljenu uti¢nicu.

Okrenite dugme (5) udesno, indikator nivoa pecenja (A) ¢e se pojaviti na displeju.

2. Okrenite dugme (5) udesno i izaberite jedan od 6 nivoa pecenja vafla, prema vasim ukusima: od 1 do 6, gde je 1
(Svetlo) za svetle vafle, a 6 (Tamno) za tamnije vafle. Vrijeme pecenja je dodijeljeno svakom nivou (1-6):
1', 2:30 minuta

2', 3:00 minuta

3', 3:30 minuta

4', 4:00 minuta

5', 4:30 minuta

6', 5:00 minuta

3. Nakon odabira odgovarajuceg stepena pecenja, uredaj ¢e poceti da se zagreva, a na LCD displeju (6) Ce se prikazati
informacija o "PRETHODNJEM" (B).

4. Sacekajte oko 3 minute. Nakon ovog vremena uredaj bi trebao dosti¢i potrebnu temperaturu i na LCD displeju (6)
¢e se pojaviti informacija o spremnosti uredaja ,,SPREMNO ZA KUVANIJE* (C).

5. Potpuno otvorite uredaj. Prethodno pripremljeno testo izlijte na donju grejnu plocu.
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6. Iskljucite uredaj. Nemojte silom zatvarati gornje kuciste (2).

7. Nakon sipanja testa i oko 20 sekundi, uredaj ¢e automatski poceti da odbrojava vreme (F) prema izabranom stepenu
zapecenosti (vidi tacku 2), na LCD displeju (6) ¢e se prikazati informacija o "KUVANJU" pecenja ( D).

Nakon odbrojavanja vremena, uredaj ¢e emitovati 12 zvuénih signala, a na LCD displeju (6) ¢e se prikazati
informacija o kraju pe¢enja "KUVANJE ZAVRSENO" (E)

NAPOMENA: Vruca para moze izaéi iz gornjeg kucista (2) uredaja tokom rada, to je normalno.

8. U potpunosti otvorite gornje kuciste (2) i izvadite peceni vafli, koriste¢i samo drvenu ili plasti¢nu lopaticu.

!/Napomena: Ako ne uklonite vafle, oni ¢e nastaviti da se peku.

PAZNJA! Nemojte koristiti metalni pribor ili ostre kuhinjske alate jer mogu oftetiti specijalne ploe za kuhanje s
neprianjajucim slojem.

9. Pre pecenja sledeCe Sarze, zatvorite gornje kuciste da se grejne ploce zagreju na odgovarajucu temperaturu.

10. Nakon pecenja okrenite dugme (5) ulevo, LCD displej (6) ¢e se ugasiti, zatim izvucite utikac iz uti¢nice i ostavite
uredaj da se ohladi.

VAZNO
Ako se tijesto izlije na donju plo¢u dok je uredaj u fazi predgrijavanja, LCD displej i dalje prikazuje "Prethodno
zagrevanje" (B), aparat za vafle nece odbrojavati vreme, ali peenje se moze nastaviti.

Napomena: Ako se testo ne izlije na donju plocu, nakon 90 sekundi ¢e se ugasiti informacija "Timer" (6), ali ¢e i dalje
biti prikazana informacija "SPREMNO ZA KUVANJE" (C).

SAVIETI

*Ne otvarajte gornji poklopac tokom pecenja prije nego Sto istekne preporuceno vrijeme,

to moze rezultirati tzv mrlja

*Pecene vafle treba staviti na reSetku da ispari voda iz vafla, to ¢e uzrokovati da vafli

bice hrskaviji.

UREDAJ ZA CISCENJE

1. Nakon upotrebe izvadite utikac iz uti¢nice i pri¢ekajte da se uredaj ohladi prije CiS¢enja.

2. Plo¢e za grijanje obriSite prvo mokrom, a zatim suhom krpom (mozete koristiti i papirni ubrus).

3. Testo najteze za ¢iS¢enje namazati uljem i ostaviti. Nakon nekoliko minuta lagano uklonite ostatke drvenom
lopaticom.

4. Nemojte koristiti metalne ili tvrde abrazivne alate da obriSete unutra$njost/vanjsku stranu uredaja kako biste izbjegli
grebanje povrsine uredaja.

5. Ne uranjajte u vodu.

Primjeri recepata:

Tradicionalni vafli

500 g brasna, 400 ml mleka, 100 g Secera, 250 g otopljenog putera, 5 jaja, 5 g praska za pecivo, 16 g vanilin Secera.

U ¢iniju sipajte brasno, dodajte prasak za pecivo, Secer i vanilin Secer. Sve pomijesajte. Dodajte mlijeko, jaja i
otopljeni puter. Miksajte dok ne postane glatko.

Belgijski vafli

250g brasna,420ml mleka,50g Secera,125g otopljenog putera,3 jaja,13g instant kvasca

U c¢iniju sipajte brasno, dodajte kvasac i Secer, sve izmesajte. Dodajte mlijeko, jaja i otopljeni puter. MeSajte dok ne
postane glatko, a zatim ostavite testo sa strane da naraste.

Buttermilk waffles

320g brasna,500ml mlacenice,115g rastopljenog putera,2 jaja,35g smedeg Secera,2g praska za pecivo,lg sode
bikarbone,1g soli

U ¢iniju sipajte brasno, dodajte prasak za pecivo, sodu bikarbonu, so i Se¢er. Sve pomijesajte. Dodajte mlacenicu, jaja i
otopljeni puter. Miksajte dok ne postane glatko.

Cokoladni vafli

175 g brasna, 450 ml mleka, 100 g otopljenog putera, 2 jaja, 150 g Secera, 6,5 g praska za pecivo, 100 g crne ¢okolade,
30 g kakao praha

U ¢iniju sipajte brasno, dodajte prasak za pecivo, Secer, izlomljenu ¢okoladu i kakao. Dodajte mlijeko, jaja i otopljeni
puter. Miksajte dok ne postane glatko.

TEHNICKI PODACL:
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Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz
Nazivna snaga: 1500W
Maksimalna snaga: 2200W

Napomena vruc¢a povrsina:

Temperatura dostupnih povrSina uredaja za rad moze biti visoka. Ne dodirujte vruce povrsine
uredaja

komunalnog otpada u skladu sa njihovim opisom. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih ukloniti i odnijeti na odvojeno mjesto za
prikupljanje i skladistenje. Koristeni uredaj treba vratiti na odgovarajuce mjesto za prikupljanje i skladistenje, jer opasne tvari koje sadrzi
mogu predstavljati prijetnju zdravlju i okoli$u. Oznaka na proizvodu ukazuje da se uredaj ne sme odlagati sa komunalnim otpadom. Otpadna
elektri¢na oprema je otpad koji sadrzi tvari Stetne za ljude, Zivotinje i okolis. Ove tvari mogu dovesti do zagadenja tla, vode ili zraka, te mogu
uéiu ljudski organizam i dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba, kao §to su: poremecaji vida, sluha i govora, a mogu dovesti i do ostec¢enja
c bubrega, jetre i srca, i izazivaju kozne bolesti. Stetne tvari takoder mogu negativno utjecati na respiratorni i reproduktivni sistem i dovesti do

\‘ ) 7Zbog zastite Zivotne sredine. Kartonsku ambalaZu i polietilenske (PE) kese baciti u odgovarajuce kontejnere za selektivno sakupljanje

raka. Potrosnja biljaka koje rastu na prituZenim tlima i proizvoda dobijenih od njih moZe predstavljati rizik od gore navedenih zdravstvenih
efekata. Ne bacajte uredaj u kontejnere za komunalni otpad!!
Servis Ako Zzelite kupiti rezervne dijelove ili prijaviti reklamaciju, kontaktirajte direktno prodavca koji je izdao ragun.

YnarcrBo 3a ynorpeda (MK)

OIIIITH BE3BEHOCHHU YCJIOBU
BAXHU BE3BEJHOCHN NHCTPYKINN
I[TPOYNUTAJTE BHUMATEJIHO U UYBAJTE 3A U/THA
PE®EPEHIIA

1. IlIpen a ro KOpUCTHUTE ypEAOT, IPOUUTAJTE FO YHATCTBOTO 32
ynotpe0a u cieaeTe I'u ynaTcTBara CoApKaHK BO HETO.
[Ipou3BOANUTENOT HE € OJITOBOPEH 3a LITETATa MPEU3BUKAHA O]
KOPUCTEHE Ha YPEIOT CIIPOTUBHO HA HETOBAaTa HAaMEHA WIIH
HEMPaBUIHO PaboTeHE.

2. Ypenort e camo 3a fomariHa yrnorpeda. He kopuctere 3a npyru
IeJIM ILITO HE C€ BO COIJIACHOCT CO HETOBaTa HaMEHa.

3. Ypenot tpeba na Oujie moBp3aH camMo CO 3a3eMjeH MPUKITYYOK
220-240V ~50-60Hz.

3a j1a ja sronemure 0e30eaHOCTA ITpU paboTa, HE MOBP3YBA)TE
MOBEKE ENEKTPUYHH YPEIH Ha €THO KOJIO HICTOBPEMEHO.

4. bunere 0c0OEHO BHUMATEIHH KOra ro KOPUCTUTE YPEIOT Kora
nenata ce Bo 6musuHa. He Tpeba na uM ce 103BoyBa Ha jienaTa aa

127



cH Urpaat co arnaparot He n1o3BoiyBajTe ena uim jJuia Kou He ce
3all03HACHU CO anaparorT Jia To KOPUCTaT.
5. IIPEAYIIPEJYBAE: OBaa onpema MoxXe Ja ja KOpUCTAT Jiera
HaJl §-TOJUIIIHA BO3PACT M JIUIIA CO HaMaJleHH (PU3UYKHU, CETUITHH
W MEHTAJHU COCOOHOCTH, WITH JTyfe KOM HEMaaT UCKYCTBO WITH
3HACH-E 3a OTpeMara, JOKOJIKY ce MO HaJ30p WM UM Ce Ia/IeHN
yIaTCcTBa 3a TOA KaKO Ja KOPUCTETE TH yraTcTBara 3a 0e30e1H0
KOPHUCTEHE Ha YPEAOT U Ce CBECHH 3 OTMIACHOCTHUTE MOBP3aHU CO
HeroBara ynotpeba. Jlerara He Tpeba Ja cu Urpaar co orpemara.
YuctemeTo 1 0/Ip;KyBakETO HAa YPEeIoT He Tpeba J1a ro BpuiaT Jeta
OCBEH aKo Ce MOCTapH 0] § TOJJMHU U OBUE AKTUBHOCTHU CE€ BpIIIAT
O/l HA/130P.
6. Cekoraiil Kora ke 3aBpIIATE CO KOPUCTEHE, U3BAETE IO
NPUKIYYOKOT O] INTEKEPOT APKEJKU To mTekepoT co pakara. HE
BJIEYETE I'0 KaOeJIOT 3a HATlOjyBambe.
7. He notomyBajte ro kabenoT, MPUKIYYOKOT WU LEIUOT YPea BO
BOJIa WJIH Koja Omio fpyra TeqyHocT. He ro u3noxyBajre ypenoT Ha
BPEMEHCKH YCIIOBH (01, COHIIE, UTH.) WIIK HE KOPHCTETE I'O BO
YCIIOBU Ha BUCOKA BIAXKHOCT (0amu, BIaXKHU KaMIIOBH).
8. IlepuoanyHo MpoBEpyBajTE ja cOCTOjOaTa Ha KAOEOT 3a
HarojyBame. AKO Ka0eJIOoT 3a HAalojyBamke € OMTETeH, Tpeda 1a ro
3aMEHH CTICIMjAJTUCT MOMpPaBKa 3a J1a ce U30ETHE OMaCHOCT.
9. He xopucTteTe ro anapaToT ako KaOeJoT 3a HalojyBambe €
OIITETEH, aKO € MaJHAT WX OIITETEeH Ha KOj OWJIO HAUUH WU aKO
He paboTtu HOpManHo. He monpasajre ro ypenot camu, Ouzejku Toa
MOXe€ J1a pe3yaTupa co enekrpuder yaap. Onnecere ro
OIITETEHUOT YpeJl BO COOJIBETHHOT CEPBUCEH LIEHTap 3a MPOBEpKa
uiy norpaBka. CurTe MomnpaBKu cMeaT Jia TH BPIIAT caMo
OBJIACTEHM CEPBUCHHU MecTa. HenmpaBuiIHO U3BPIIECHUTE TOMPAaBKU
MO’KE JIa MPETCTaByBaaT CEPUO3HA 3aKaHa 32 KOPUCHHUKOT.
10. ITocTaBeTe ro ypeaoT Ha jajHa, cTabuiIHa, U3eJHaYCHA
TOBPIIMHA, MOJAJEKy O] TOIUIM KYJHCKH amapaTd KaKo IITO Ce:
eNIeKTPUIEH HIMOPET, TOPHIHUK HA Tac UTH...
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11. He xopucteTe ro ypeaoT Bo OJM3MHA Ha 3aMajlMBU MaTePHjalIH.
12. Kabenot 3a HamojyBame HE CMee Jia BUCH HaJl paboOT Ha MacaTa
WJTH J1a JTOTTHPA KEIIKU MTOBPIITHHH.
13. He octaBajTe ro ypeaoT WM MPUKIYIOKOT 32 HAaNOjyBame 0e3
HaJ30p KOTa ce BKIyYEHH.
14. 3a na ce 06e30emu TOTOTHUTETHA 3AIITHTA, TPETIOPAWINBO € J1a
ce mHcTanupa ypen 3a npeocranara crpyja (RCD) Bo
eNEKTPUIHOTO KOJIO CO HOMUHAJIHA Pe3uyaiHa CTpyja He
noronema o1 30 mA. Bo oBoj morunies1, Be MOJIMME KOHTaKTUPAjTe
CO CIEINjaTUCT eNeKTpUuYap.
15. Temmeparypara Ha PUCTAITHUTE MTOBPIIMHKA HA OTIEPATUBHUOT
ypen Moxe Jia ouze Brucoka. He nommpajte Tv KEemKUTe TOBPIINHH
Ha ypeJoT.
16. ITopaau BicokaTa TeMIeparypa 0COOEHO BHIMABajTe MpH
BAJICHETO HA TOTOBATA XPaHa, BAJICHETO HA KEIIKUTE MACTH HUITN
apyru Bpenu TeqHocTr. OJ1 amapaToT MOXKe J1a U3JIe3e ToIia mapea.
17. Ypenot uma (pyHKIIH]a 3a 3arpeBame. Ypenot Tpeda 1a ce
KOPHUCTH CO MPETIMa3auBOCT. JlomupajTe caMo MOBPIIMHU HAMEHETH
3a oBaa HameHa. KopucreTe 3amTuTHa o0neka (pakaBuIM 3a pepHa,
UTH.)
18. [Ipen cknaaupame, MoveKajTe 10JeKa ypeaoT He Ce OJIaIH.
19. He cTaBajTe KapTOH, XapTHja, IUIACTAKA WM APYTH 3alaHBU
WY TOTUTUBY TPEMETH BO YPEIOT.
20. Ypenot He € HaMEHET Jia Ce paKyBa CO TIOMOIII Ha HaIBOPELTHU
TajMEpU WM MOCEOEH CHUCTEM 32 IAJIEYNHCKO YIIPaBYBahE.
21. He craBajTe A€TOBH IITO C€ MPEMHOTY TOJIEMH W TO 3adakaat
[IETMOT BOJIYMEH Ha YPENOT BO YPEIOT, OUIejku Toa MOXKeE Ja
NpeIM3BUKA TOKAP U OIITETYBAkhE HA YPEIOT.
22. KaGenot 3a HamojyBame HEe CMee J1a Ce MOCTaByBa HaJl ypeloT U
He Tpeba Ja ce Iompa I J1a JISKU BO ONM3KMHA Ha JKEIIKH
noBpmHU. He cTaBajTe o ypeaoT Mo eIeKTpUIeH MITeKep.
23. He ro momecTyBajTe U HE HOCETE I'0 YPEIOT 3a BpeMe Ha
paborara. [1o 3aBpiryBameTo Ha paboTaTa, THE MOXKAT Ja ce
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IpeMecTaT caMo OTKaKO Ke ce U3Jaiar.

24. OTBOpETE TO YPEIOT caMo co oMol Ha paukaTa. Ocnobojere
o KIIUIOT 32 3aKJIy4yyBame (4) oqHanpes.

25. Ilpen u 3a Bpeme Ha ynoTpebara, mpoBepeTe Jaau KabenoT 3a
HaIojyBarme He € UCIIPYKEH HaJl OTBOPEH IIaMEH WIIH JPYT U3BOP
Ha TOIJIMHA WM MIPEKY OCTpU pabOBH IITO MOXKE J1a ja OLITETAT
U30alMjaTa Ha KabemoT.

26. IIpen npBaTa ynorpeda, OTCTpAHETE TM CUTE €IEMEHTH O[]
nakyBameTo. Buumanue! Bo ciryyaj Ha 00BUBKa CO METaTHU
eJIEMEHTH, Ha OBUE €JIEMEHTH MOXKE Jla UMa HEBUJTMBA 3aIITUTHA
domnmja, Koja UCTO Taka Tpeba Ja ce OTCTPaHHU.

27. HUKOI' ALl e mokpuBajTe T0 ypenoT 3a BpeMe Ha paboTaTa
WK JIOJIEKA IIeJI0OCHO HE Ce U3JIa/Iu, 3alIOMHETE JIeKa IPejHUTE
eJIEMEHTH Ha ypeloT 0apaar BpeMe LENOCHO Jia Ce U3NaIar.

28. BUIIETE BHUMATEJIHU kora ro KOpUCTUTE YpeaoT Ha
MOBPIIMHYU YYBCTBUTEIIHU HA BUCOKHU Temreparypu. [lotoa ce
HpenopavyyBa Aa ce KOPUCTaT U30IAIMCKHU BIOIIKH

29. Ypenot He MOKe J]a ce KOPUCTU CO HAJIBOPEIIHU TajMEPU HIIH
JPYTU MOCEOHU CUCTEMH 32 JTAJICYMHCKO YIPaByBambe.

OIIMC HA YPEJIOT:

1. Pauxa

2. T'opHa 0OBHBKa

3. JlonHa oOBHBKa

4. I'pejuu mio4n

5. Komrge 3a n360p Ha HEBO Ha NeUehe / HCKIyTyBambe U BKIydyBambe Ha ypenoT
6. LCD nucruej

A. MHaukaTop 3a MOATOTBEHOCT Ha Badu of 1 10 6

B. ,,JIPEAI'PEBAIE® - nndopMmaliiu 3a 3arpeBameTo Ha ypeaoT
C. "READY TO COOK" - nnopmariu 3a 3arpeBameTo Ha ypeaoT
D. "TOTBEIE" - 3anounyBame co nevyeme

E. ,JOTBEBETO 3ABPIIEHO" - kpaj Ha neuemeTo

F. Tajmep - Bpeme 3a neueme

[TPEJ] ITPBATA YIIOTPEBA

1. Otcrpanere ja ambanaxkaTa M CUTE HAJCTHULM M TOAATOLH OJ HAJIBOPEIIHATA M BHATPEIIHATA CTPAaHA HA YPCAOT
(momery rpejHUTE IUI0YH).

2. V3bpumiete ru rpejHATE IIIOYH CO BIAXKHA, a TOTOA CyBa KpIIa.

3. JlecHo moaMadKajTe 'l TPEJHATE IIOYH CO PACTHTEIHO MACIO WM IPyra MacT, 3aTBOPETE I'0 yPEAOT H MOBP3ETE IO
BO 3a3€MjeH IITeKep, CBPTETE IO KOIMIETO (5) HaeCHO, HHAMKATOPOT 3a HUBOTO Ha MOATOTBEHOCT (A) Ke ce 10jaBd Ha
€KPaHOT, IOCTABETE [0 HUBOTO 6 CO BPTEHHE HA KOMYETO HAa MAKCHMallHATa JICCHA CTpaHa. YPEe/IoT Ke ce BKIyYH H Ha
€KpPaHOT Ke ce NpHKakaT HH(popMaLH 3a 3arpeBarmeto Ha ypenot (B) ,,PREHEATING®. Ypenor ke noune aa ce
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3arpesa.

4. OcraBeTe To ypenoT BKIy4eH HEKOJIKY MUHYTH 3a Jia ce oco0oauTe of (aOpHIKHOT MUpHC. 3a Toa BpeMe, ypenoT
MOX€ J]a HCITYIITH MaJla KoIuarHa dajt. OBa € HOpMAajHo.

5. Mcuucrere ro ypenor cropen Aeior ,,ducreme.

KOPUCTEE HA YPEJIOT

ITozroTBeTe ro TECTOTO CMOPEN BAIIMOT OMUJICH PELIENT.

1. Ipukitydere ro 3aTBOPEHHOT Ype]| BO 3a3eMjeH IITEKep.

Caprere ro xomdeTo (5) HaileCHO, HHAUKATOPOT 32 HUBOTO Ha Iedere (A) ke ce 10jaBd Ha eKPaHOT.

2.Cptere ro Kom4eTo (5) HaJleCHO M H30epeTe eaHO O/ 6-Te HIBOA Ha Meveke BaduIy, Cope/] BalnTe npedepeHi 3a
BKyc: o1 | 10 6, kage mto 1 (CBetso) e 3a ceTiu Badm u 6 (Temmuo) 3a moTemun Bau. Bpemero 3a neueme e
JIOZieNeHo Ha cexoe HuBo (1-6):

1', 2:30 MunyTH

2', 3:00 MunyTH

3', 3:30 MunyTH

4',04:00 munyTH

5', 4:30 MmuHyTH

6', 5:00 MunyTH

3. OTKaKo ke ro u30epeTe COOJIBETHUOT CTENECH Ha MeYeHe, ypeIoT ke Mo4He Ja ce 3arpea u Ha LCD pucmnejot (6)
ke ce mpukaxat uHpopmaruurte 3a ,,[IPEJJTPEBAILE (B).

4. Tlouekajte ooy 3 munyTi. [1o oBa BpeMe, ypenot Tpeba 1a ja JOCTHTHE OTpeOHaTa TeMIeparypa 1
uHpopmMarmuTe 3a noarorseHocta Ha ypenot "READY TO COOK" (C) ke ce mojaBat Ha LCD nucruejot (6).

5. OTBOpeTe ro ypenor HenocHo. [Ipenujte ro mpeTxoAHO NOATOTBEHOTO TECTO HA TONHATA II0YA 32 3arPEBarbe.

6. Ucknyyere o ypenoT. He ro 3aTBopajTe HACHIHO TOPHOTO KyKHIITE (2).

7. OTKaKo ke TO HCTYPUTE TECTOTO U OKOIy 20 CeKyH/H, YPeooT aBTOMAaTCKH ke TI0YHe Jia ro 0a0pojysa Bpemeto (F)
criopes U30paHOTO HUBO Ha MOTeMHYyBame (Buau Touka 2), LCD nucmejot (6) ke npukaske HHGOPMAIUH 33 TIEUCHE
LTOTBEIE” (T).

Ortxaxo ke ce 0f0pou BpeMeTo, ypenoT ke emutysa 12 3Byunu curnamu ¥ Ha LCD pucrinejor (6) ke ce mpukaxar
nH(pOopMaImuTe 3a KpajoT Ha nedewmero ,,l OTBEIETO 3ABPIIIEHO* (E)

3ABEJIEIIKA: Tomna mapea MOXe Ja H37e3e o TOpHOTO Kykuuite (2) Ha ypeaoT 3a BpeMe Ha paboTtaTa, Toa €
HOPMAJTHO.

8. LlenocHo oTBOpETE ja ropHaTa 00BMBKA (2) 1 M3BajIeTe ja MeueHaTa Badia, KOPUCTEjKU camo JpBEHA I
IUIACTHYHA IITATYyJIa.

'"HamomeHa: JIOKOJIKY HE TH OTCTpaHHUTE BalIMTe, THE K€ MPOJOJDKAT J[a Ce TeyaT.

BHUMAHME! He xopucrere MeTaneH IpHOOp WX OCTPH KyjHCKH anaTKy OHM/ejKH MOXKe Ja TY OLITeTaT
CIIEIUjaITHHATE HENSTUINBY TIJIOUH 3 TOTBEHbE.

9. Ilpen f1a ja ucneyere ciieHaTa CepHja, 3aTBOPETE TO TOPHOTO KYKHILTE 3a IPEjHUTE ILUIOYH JIa CE 3arpear 10
COOJ[BETHATA TEMIIEPATYPA.

10. ITo meuemero, cpTete ro xomuero (5) HaneBo, LCD expaHoT (6) ke ce HCKIIydH, TOTOA U3BaJETe IO MPHKIYIOKOT
OJ1 IITEKEPOT M OCTABETE IO YPEIOT Aa Ce U3JIaIH.

BAXHO

AKO TECTOTO Ce HCTYpH Ha JIOJIHATA TII0Ya JI0/IeKa anapaToT € Bo (a3a Ha MPeTXoHO 3arpeBame, Ha LCD ekpaHor cé
yIITe ce IpHuKaxysa ,,Preheating” (B), amaparor 3a Badyi Hema Jia ro 010pojyBa BpeMeTo, HO NEUESHETO MOXKe 1a
HPOJOIIKH.

3abernenika: AKO TECTOTO HE C€ HCTYpH Ha JOJHATA YHHHja, 0 90 ceKyHIH ke ce UCKITydH HHpopMarmjaTa ,, Tajmep™
(6), Ho MH(Dopmanmjata ,,READY TO COOK* (C) c¢ ymre ke ce IpHKaxyBa.

COBETU

*He oTBOpajTe IO TOPHHUOT Kallak 3a BpeMe Ha MeYeHheTo IPel Ja HCTede IPENopadaHoTo BpeMe,

OBa MOJKE Jia pe3yJITHpa co T.H AaMKa

*[leuenure Badi Tpeba Ja ce CTABAT HA PELIETKA 3a []a Ce UCTapy Bojarta of Baduute, Toa ke Mpean3BrKa Badaute
na

THE K€ OUIaT MOKPIKABH.
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VPEJ] 3A UUCTEBE

1. o ynorpeba, H3BaaeTe ro MPHKIyI0KOT O IITEKEPOT U IIOYEKAjTe YPEOT [ Ce OIaH MPe] 1a TO YHCTHUTE.

2. VI36pumrere I rpejHATE IUIOYH IPBO CO BIAXHA, @ [I0TOA CO CyBa KpIa (MOXKE [1a KOPUCTHTE U XapTHEHA KpPIIa).

3. TecToTO 1ITO € HAjTEIIKO 3a YHCTEHE Tpeda Jia ce MoMayKa co Macio 1 Ja ce ocTaBu. [10 HEKOIIKY MHHYTH, HEKHO
OTCTpaHeTe ' OCTATOLHTE CO APBEHA MITATYIIa.

4. He xopucTeTe METaIHU WM TBPJU a0pasHBHY alaTKy 3a OpHIIee Ha BHATPEIIHOCT/HABOPOT Ha YPeIoT 3a Ja
n30ernere rpebeme Ha MOBPIIMHATA HA YPEIOT.

5. He motomyBajte BO Boza.

ITpumepok perenT:

Tpaguuonanay Badu

500 rp 6pamnto, 400 M miexo, 100 rp mekep, 250 rp cTomeH myTep, 5 jajua, 5 Ip IpanIok 3a IeuBo, 16 Ip BaHWINH
1mekep.

Hctypete ro OpamHoTO BO cajl, JoAaeTe IPAIIoK 3a IelUBo, eKep U BaHMIHH mekep. M3memajte cé. [lomanere
MJIEKO, jajiia ¥ CTOIIeH IyTep. M3MernajTe Joaexa He ce H3eHAYH.

benrucku Baduu

250 rp 6pammo, 420 M miaexo, 50 rp mekep, 125 rp cromen mytep, 3 jajua, 13 rp HHCTaHT KBacer]

Hctypete ro OpamHoTo Bo caji, JoJaAeTe KBacel U Iekep, u3Meajte ce. Jlomanere MIeKo, jajia U CTOIEH ImyTep.
MerajTe joicka He ce M3€/JHAUM, [1a OCTABETE I'O TECTOTO Ha CTPaHa Ja cTaca.

Bagmu co mateHnna

320 rp 6pamno, 500 M MaTeHnna, 115 rp cromen mytep, 2 jajua, 35 rp kadeas mekep, 2 Tp NpaIIoK 3a MEnuBo, | rp
cona Oukap6Oona, 1 rp con

Hctypete ro OpaIrHoTO BO caji, JoAaaeTe MPAIIOK 3a MeHUBo, coaa OnkapOoHa, col 1 mekep. 3Mermnajre ce.
Jlomanere MaTeHHIa, jajiia H CTONEH IyTep. M3mermnajTe foexa He ce H3eHaqH.

Yoxosaanu Bahian

175 rp 6pamxo, 450 mut miexo, 100 rp cromeH myTep, 2 jajua, 150 rp mekep, 6,5 rp mpamok 3a nenuso, 100 rp TeMHO
4okonazo, 30 rp kakao BO mpas

Hcrypere ro 6parrHoTo BO caji, Z0AAJACTE HPAIIOK 3a TECLHBO, IIEKep, MEICHO YOKONA0 U KaKao U3MEIIIajTe.
Jlonanete MieKo, jajia 1 CTOIEH myTep. M3memmajte 1o/iexa He ce H3eJHaqH.

TEXHUYKU ITOJATOLIN:
Hamojysame: 220-240V ~ 50-60Hz
Homunanua mokHocT: 1500W
Maxkcumansa mokHoct: 2200W

3a0esexeTe ja TomjiaTa MOBPIINHA:

Temmeparyparta Ha IPHCTAITHATE MOBPIIMHA HA ONIEPAaTHBHHUOT ypea Moke 1a Oune Bucoka. He
JIOMHUPAjTe TH HKEIIKUTE TOBPIIHHU Ha yPeIoT

3a no6poTo Ha xkHBOTHATA cpeanna. Kapronckara ambanaxa i nosmernienckure (PE) kec Tpeba jja ce ¢piaar Bo COOABETHH KOHTEJHEPH
HAMEHEeTH 3a CENICKTHBHO COOMpParbe Ha KOMyHATHHOT OTIIajl BO COMJIACHOCT CO HUBHHUOT OIHC. AKO HMa GaTepiH BO YpeJoT, THe Tpeba Jia ce
OTCTPAHAT M JIa CE OJIHECAT BO MECTO 3a COOMPAmE M CKIAMpare oceOHO. YNOTpeOEeHHOT ype1 Tpea 1a ce BpaTH BO COOJBETHO MECTO 32
coluparbe i CKIaMparbe, OMIejkn ONaCHHTEe MATEPHHU LITO TH COIP/KH MOXKE Ja IPETCTaBYBAAT 3aKaHa 3a 31PABJETO 1 XKUBOTHATA CPEJIMHA.
O3Hakara Ha POKM3BOJIOT NOKAXKYBA JieKa ypeJoT He Tpeba Ja ce ppia co koMyHanHHoT oTnaj. OTiajHaTa eleKTpHYHa OlpeMa e OTIal Koj
COJIP’KH CYNCTAHIMH IITCTHH 3a JIyI'€TO, )KHBOTHHTE M JKMBOTHATa cpeauHa. OBHE CyNCTaHIMHM MOXKE J1a IOBE/IAT JIO 3arajlyBam¢ Ha MoyBara,
BOJIATA WJTH BO3/IYXOT, @ CO TOA MOYKC /1a HABJIC3aT BO YOBEYKOTO TEJIO H J1a IOBE/IAT 710 OPOjHH 37paBCTBCHH 3a001TyBakba, KaKo IITO Ce:
HapyIyBarba Ha BUJIOT, CIIyXOT H TOBOPOT, @ MO3KE Ja IOBEJIAT U JI0 OIITEeTyBakb¢ Ha OyOpesuTe, UPHHOT APOO U CPLETO, U NIPEIH3BHKYBAAT
koxkHH Gonecty. IlIteTHuTe MaTepHH, HCTO TaKa, MOXKE 118 MMAAT HeraTHBEH e(eKT BP3 PECIIMPATOPHHOT U PENPOLYKTHBHHOT CHCTEM U JIa
JoBeJIaT 10 pak. [loTponryBaukara Ha pacTCHHja KOM PAcTaT Ha TOKANCHATE NOYBH H TIPOM3BO/IH JIOOMCHU OJ1 HUB MOJKE Ja TIPETCTAaBYBa
PH3HK Ol TOpCHABE/ICHUTE 31paBcTBeHH eekTh. He paiajre ro ypenor Bo KouTejHepH 3a KoMyHasieH oTnan!!

CepBuc AKo cakare J1a Ky[iTe Pe3epBHH JSIOBH HIIH J1a IPHjABHTE KAKBH OHIIO NOILIAKH, KOHTAKTHPA|TE AMPEKTHO CO IPOJIABAYOT KOj ja
M3J1aJ CMeTKATa.

Korisni¢ki priruc¢nik (HR)
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OPCI SIGURNOSNI UVJETI
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PAZLJIVO PROCITAJTE I SACUVAJTE ZA BUDUCU
REFERENCU

1. Prije uporabe uredaja procitajte korisnicki prirucnik 1 slijedite
upute sadrzane u njemu. Proizvodac¢ ne snosi odgovornost za Stetu
nastalu koriStenjem uredaja protivno namjeni ili nestru¢nim radom.
2. Uredaj je samo za kuénu upotrebu. Nemojte koristiti u druge
svrhe koje nisu u skladu s njegovom namjenom.
3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240V
~50-60Hz.
Kako biste povecali radnu sigurnost, nemojte spajati vise
elektricnih uredaja na jedan strujni krug u isto vrijeme.
4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su u blizini
djeca. Djeci se ne smije dopustiti da se igraju s uredajem. Nemojte
dopustiti da ga koriste djeca ili osobe koje nisu upoznate s njim.
5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu Koristiti djeca starija od 8
godina 1 osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe koje nemaju dovoljno iskustva ili znanja o
opremi, ako su pod nadzorom ili ako su dobili upute o tome kako
koristiti opremu, upute o sigurnoj uporabi uredaja i upoznati su s
opasnostima povezanim s njegovom uporabom. Djeca se ne bi
trebala igrati s opremom. Cigéenje i odrzavanje uredaja ne smiju
obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i te se aktivnosti
obavljaju pod nadzorom.
6. Kad god zavrsite s koriStenjem, izvadite utikac 1z uticnice drzeci
uticnicu rukom. NEMOJTE povlaciti kabel za napajanje.
7. Nemojte uranjati kabel, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju
drugu tekucinu. Ne i1zlaZite uredaj vremenskim uvjetima (kisa,
sunce, itd.) niti ga koristite u uvjetima visoke vlaznosti (kupaonice,
vlazne kucice za kampiranje).
8. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je
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kabel za napajanje oStecen, trebao bi ga zamijeniti specijalizirani
servis kako bi se izbjegla opasnost.
9. Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje oStecen, ako je
pao ili je na bilo koji nacin ostecen ili ako ne radi normalno.
Nemojte sami popravljati uredaj jer to moze dovesti do strujnog
udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na
pregled ili popravak. Sve popravke smiju obavljati samo ovlasteni
servisi. Nepropisno izvedeni popravci mogu predstavljati ozbiljnu
prijetnju korisniku.
10. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, dalje od
vrucih kuhinjskih uredaja kao Sto su: elektrini Stednjak, plinski
plamenik, itd....
11. Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.
12. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola niti
dodirivati vru¢e povrsine.
13. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj ili utika¢ bez nadzora.
14. Kako bi se osigurala dodatna zastita, preporucljivo je ugraditi
uredaj za zaostalu struju (RCD) u elektri¢ni krug s nazivnom
zaostalom strujom koja ne prelazi 30 mA. U tom smislu obratite se
struCnom elektriCaru.
15. Temperatura dostupnih povrsina radnog uredaja moze biti
visoka. Ne dodirujte vru¢e povrsine uredaja.
16. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni prilikom
vadenja gotove hrane, vadenja vru¢e masnoce ili drugih vrucih
tekuc¢ina. Vruca para moze izlaziti iz uredaja.
17. Uredaj ima funkciju grijanja. Uredaj treba koristiti s oprezom.
Dodirujte samo povrSine namijenjene za tu svrhu. Koristite zastitnu
odjecu (pecne rukavice, itd.)
18. Prije spremanja pricekajte da se uredaj ohladi.
19. Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili
topljive predmete u ureda;.
20. Uredaj nije namijenjen za upravljanje pomocu vanjskih mjeraca
vremena ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.
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21. U uredaj nemojte stavljati prevelike dijelove ili dijelove koji
zauzimaju cijeli volumen uredaja jer to moze izazvati pozar 1
oStetiti uredaj.

22. Kabel za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne
smije dodirivati niti lezati blizu vru¢ih povrSina. Ne stavljajte
uredaj ispod elektri¢ne uticnice.

23. Nemojte pomicati ili nositi uredaj tijekom rada. Nakon
zavrsetka rada mogu se premjestati tek nakon Sto se ohlade.

24. Uredaj otvarajte samo pomocu rucke. Prethodno otpustite
kopcu za zaklju€avanje (4).

25. Prije 1 tijekom uporabe, provjerite da kabel za napajanje nije
rastegnut preko otvorenog plamena ili drugog izvora topline ili
preko ostrih rubova koji mogu ostetiti izolaciju kabela.

26. Prije prve uporabe uklonite sve elemente pakiranja. Paznja! U
slu¢aju kuciSta s metalnim elementima, na tim elementima moze
biti nevidljiva zastitna folija koju takoder treba ukloniti.

27. NIKADA ne pokrivajte uredaj tijekom rada ili dok se potpuno
ne ohladi, zapamtite da grija¢im elementima uredaja treba vremena
da se potpuno ohlade.

28. BUDITE OPREZNI kada koristite uredaj na povrSinama
osjetljivim na visoke temperature. Zatim se preporucuje koristenje
izolacijskih jastucica

29. Uredaj se ne moze koristiti s vanjskim mjera¢ima vremena ili
drugim zasebnim sustavima daljinskog upravljanja.

OPIS UREDAJA:

1. Rucka

2. Gornje kuciste

3. Donje kuciste

4. Grijace ploce

5. Gumb za odabir razine pecenja / gaSenje i paljenje uredaja
6. LCD zaslon

A. Indikator spremnosti vafla od 1 do 6

. "PREDGRIJANJE" - informacija o zagrijavanju uredaja

. "SPREMNO ZA KUHANJE" - informacija o zagrijavanju uredaja
., KUHANIJE* — pocetak pecenja

. "KUHANJE ZAVRSENO" - kraj pe¢enja

. Timer - vrijeme pecenja

gow

mm
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PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite ambalazu i sve naljepnice i dodatke s vanjske i unutarnje strane uredaja (izmedu grijacih ploca).

2. Obrisite grijace ploce vlaznom pa suhom krpom.

3. Lagano namazite grijace ploce biljnim uljem ili drugom masno¢om, zatvorite uredaj i spojite ga na uzemljenu
uti¢nicu, okrenite gumb (5) udesno, na zaslonu ¢e se pojaviti indikator stupnja pecenja (A), postavite razinu 6
okretanjem gumba do maksimalne desne strane. Uredaj ¢e se ukljuciti i na zaslonu ¢e se prikazati informacija o
zagrijavanju uredaja (B) "PRETHODNO ZAGRIJAVANIJE". Uredaj ¢e se pocCeti zagrijavati.

4. Ostavite uredaj ukljucen nekoliko minuta kako biste se rijesili tvornickog mirisa. Za to vrijeme uredaj moze
ispustati malu koli¢inu dima. Ovo je normalno.

5. Otistite uredaj prema odjeljku "Ciséenje".

KORISTENJE UREPAJA

Pripremite tijesto po svom omiljenom receptu.

1. Ukljucite zatvoreni uredaj u uzemljenu uticnicu.

Okrenite gumb (5) udesno, na zaslonu ¢e se pojaviti indikator razine pe¢enja (A).

2. Okrenite gumb (5) udesno i odaberite jednu od 6 razina pecenja vafla, prema vasim Zeljama: od 1 do 6, gdje je 1
(Svijetlo) za svijetle vafle, a 6 (Tamno) za tamnije vafle. Vrijeme pecenja dodijeljeno je svakoj razini (1-6):
1', 2:30 minuta

2', 3:00 minute

3', 3:30 minuta

4', 4:00 minute

5', 4:30 minuta

6', 5:00 minuta

3. Nakon odabira odgovarajuceg stupnja pecenja, uredaj ¢e se poceti zagrijavati, a na LCD displeju (6) ¢e se prikazati
informacija o "PRETHODNOM GRIJANJU" (B).

4. Pri¢ekajte oko 3 minute. Nakon tog vremena uredaj treba postici potrebnu temperaturu, a na LCD zaslonu (6)
pojavit ¢e se informacija o spremnosti uredaja "READY TO COOK" (C).

5. Potpuno otvorite uredaj. Prethodno pripremljeno tijesto izlijte na donju grija¢u plocu.

6. Iskljucite uredaj. Nemojte silom zatvarati gornji dio kuéista (2).

7. Nakon ulijevanja tijesta i otprilike 20 sekundi, uredaj ¢e automatski poceti odbrojavati vrijeme (F) prema odabranoj
razini pecenja (vidi tocku 2), na LCD zaslonu (6) ¢e se prikazati informacija o pecenju "KUHANJE" ( D).

Nakon odbrojavanja vremena, uredaj ¢e dati 12 zvuénih signala, a na LCD zaslonu (6) ¢e se prikazati informacija o
zavr$etku pecenja "COOKING COMPLETED" (E).

NAPOMENA: Vruca para moze izlaziti iz gornjeg kucista (2) uredaja tijekom rada, to je normalno.

8. Gornje kuciste (2) otvorite do kraja i izvadite peceni vafl isklju¢ivo drvenom ili plastiénom lopaticom.

!'Napomena: Ako ne izvadite vafle, nastavit ¢e se peci.

PAZNJA! Nemojte koristiti metalno posude ili ostre kuhinjske alate jer mogu ostetiti posebne neprianjajuce ploce za
kuhanje.

9. Prije pe€enja sljedece serije zatvorite gornje kuciste kako bi se grijace ploce zagrijale na odgovarajuéu temperaturu.
10. Nakon pecenja okrenite gumb (5) ulijevo, LCD zaslon (6) ¢e se ugasiti, zatim izvucite utikac iz uti¢nice i ostavite
uredaj da se ohladi.

VAZNO
Ako se tijesto izlije na donju plocu dok je uredaj u fazi predgrijavanja, LCD zaslon jo$ uvijek prikazuje "Preheating”
(B), pekac za vafle nece odbrojavati vrijeme, ali se pe¢enje mozZe nastaviti.

Napomena: Ako se tijesto ne izlije na donju plo¢u, nakon 90 sekundi informacija "Timer" (6) ¢e se ugasiti, ali ¢e
informacija "READY TO COOK" (C) i dalje biti prikazana.

SAVIETI

*Ne otvarajte gornji poklopac tijekom pecenja prije nego Sto istekne preporuceno vrijeme,

to moze rezultirati tzv mrlja

*Pecene vafle treba staviti na reSetku kako bi isparila voda iz vafla, to ¢e uzrokovati da se vafli
bit ¢e hrskaviji.
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UREDAJ ZA CISCENIE

1. Nakon upotrebe izvucite utikac iz uti¢nice i pri¢ekajte da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.

2. Grijace ploce obrisite prvo mokrom, a zatim suhom krpom (mozete koristiti i papirnati ubrus).

3. Tijesto koje se najteze Cisti treba namazati uljem i ostaviti. Nakon nekoliko minuta lagano uklonite ostatke drvenom
kuhacom.

4. Nemojte Koristiti metalne ili tvrde abrazivne alate za brisanje unutarnje/vanjske strane uredaja kako biste izbjegli
grebanje povrSine uredaja.

5. Ne uranjati u vodu.

Primjeri recepata:

Tradicionalni vafli

500 g brasna, 400 ml mlijeka, 100 g Secera, 250 g otopljenog putera, 5 jaja, 5 g praska za pecivo, 16 g vanilin Secera.
U zdjelu sipati brasno, dodati prasak za pecivo, Secer i vanilin $ecer. Sve promijesajte. Dodajte mlijeko, jaja i otopljeni
maslac. Miksajte dok ne postane glatko.

belgijski vafli

250 g brasna, 420 ml mlijeka, 50 g $ecera, 125 g otopljenog putera, 3 jaja, 13 g instant kvasca

U zdjelu sipati brasno, dodati kvasac i Secer, sve promijesati. Dodajte mlijeko, jaja i otopljeni maslac. Mijesite dok ne
postane glatko, a zatim ostavite tijesto sa strane da se digne.

Vafli od mlacenice

320 g brasna, 500 ml mlacenice, 115 g otopljenog maslaca, 2 jaja, 35 g smedeg Secera, 2 g praska za pecivo, 1 g sode
bikarbone, 1 g soli

U zdjelu uspite brasno, dodajte prasak za pecivo, sodu bikarbonu, sol i $ecer. Sve promijesajte. Dodajte mlacenicu, jaja
i otopljeni maslac. Miksajte dok ne postane glatko.

Cokoladni vafli

175 g brasna, 450 ml mlijeka, 100 g otopljenog maslaca, 2 jaja, 150 g Secera, 6,5 g praska za pecivo, 100 g tamne
¢okolade, 30 g kakaa u prahu

U zdjelu sipati brasno, dodati prasak za pecivo, Secer, izlomljenu ¢okoladu i sve promijesati. Dodajte mlijeko, jaja i
otopljeni maslac. Miksajte dok ne postane glatko.

TEHNICKI PODACI:
Napajanje: 220-240V ~ 50-60Hz
Nazivna snaga: 1500W
Maksimalna snaga: 2200W

Napomena vruc¢a povrsina:

Temperatura dostupnih povrsina radnog uredaja moze biti visoka. Ne dodirujte vruce povrsine
uredaja

Za dobrobit okoli$a. Kartonsku ambalazu i polietilenske (PE) vreéice odlagati u odgovarajuce spremnike namijenjene selektivnom
prikupljanju komunalnog otpada prema njihovom opisu. Ako u uredaju ima baterija, potrebno ih je izvaditi i odvojeno odnijeti na mjesto za
prikupljanje i skladistenje. Iskoristeni uredaj treba vratiti na odgovarajuce mjesto za prikupljanje i skladistenje jer opasne tvari koje sadrzi
mogu predstavljati prijetnju zdravlju i okoli§u. Oznaka na proizvodu oznacava da se uredaj ne smije odlagati s komunalnim otpadom.
Otpadna elektri¢na oprema je otpad koji sadrzi tvari Stetne za ljude, Zivotinje i okolis. Ove tvari mogu dovesti do one¢iséenja tla, vode ili
zraka te tako dospjeti u ljudski organizam i dovesti do brojnih zdravstvenih tegoba kao $to su: poremecaji vida, sluha i govora, a mogu dovesti
i do ostecenja bubrega, jetre i srca, i uzrokuju kozne bolesti. Stetne tvari takoder mogu imati negativan u¢inak na di$ni i reproduktivni sustav
te dovesti do raka. Konzumacija biljaka koje rastu na zarazenom tlu i proizvoda dobivenih od njih moze predstavljati rizik od gore navedenih
zdravstvenih u¢inaka. Ne bacajte uredaj u kontejnere za komunalni otpad!!

Servis Ako Zelite kupiti rezervne dijelove ili prijaviti bilo kakvu reklamaciju, obratite s izravno prodavacu koji je izdao racun.

KepiBanurpo kopucrysaua (UK)
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3ATAJIbHI YMOBU BE3ITEKU
BAXKJINBI IHCTPYKLIIT 3 BE3IIEKU
[IPOYNTAUTE YBAXHO TA 3BEPITAWTE JUUISI IOBIJIKY B
MAMWBYTHHOMY

1. Tlepen BUKOpHCTaHHSIM MPUCTPOIO MIPOYUTANTE MOCIOHHUK
KOpHUCTYBaya Ta AOTPUMYUTECS BKA31BOK, 1110 MICTATHCS B HbOMY.
BupoOHuK He Hece BiIMOBIJAILHOCTI 3a MIKOTY, CIIPUYUHEHY
BUKOPHUCTAHHSM MIPUCTPOIO HE 3a MPU3HAYEHHSIM a00 HEHAJIEKHOIO
eKCILTyaTaIli€lo.

2. IlpucTpiit nuie aj1st JOMAIIHLOTO BUKOpUCTaHHs. He
BUKOPUCTOBYUTE [ OYAb-IKHUX 1HIIMX IIJICH, HECYMICHUX 3 HOTO
NPU3HAYCHHSM.

3. TlpucTpiit cimig miAKIIOYATH JHIIE 0 3a3eMJIeHO1 po3eTku 220-
240B ~50-601w.

106 migBumuTH O€3MEKy eKCIUTyaTallii, He MiAKIIYanTe KiTbka
eNEKTPUYHHX MIPUCTPOIB A0 OJHOTO JIAHIIIOTA OJHOYACHO.

4. Bynapre 0coOIMBO 00€peXkHI, KOPUCTYIOUUCH IPUCTPOEM, KOJIH
NOpYyY 3HaXOAAThCA MiTH. He no3BosiiTe aitam rpatucs 3
npuctpoeM. He no3Bosnsiite aitsm abo ocobam, ki He 3HaoMi 3
NPUCTPOEM, KOPUCTYBATHUCS HUM.

5. IOITEPE/IDKEHHSI: 1le o6naaHanHs MOXKYTh BUKOPUCTOBYBATH
JITH BIKOM BiJl 8 pOKIB Ta 0cOOU 3 OOMEKEHUMH (hI3UIHUMH,
CEHCOPHUMHM YU PO3YMOBUMH 310HOCTSIMH, a00 JHOH, K1 HE
MaroTh JIOCBIJTY YU 3HaHb MPO 00JIaJHAHHS, SKIIO BOHU
3HAXOJATHCS TMiJ] HATJISI0M a00 OTPUMAJIH IHCTPYKITiT MO0 TOTO,
K BUKOPUCTOBYBATH 00JIaJHAHHS Ta 3HATH PO HEOE3MeKy,

OB’ sI3aHy 3 MOr0 BUKOPUCTAaHHSM. [{ITH HE IOBUHHI TpaTUCA 3
obnanHaHHAM. OUUILEHHS Ta 00CTYrOBYBaHHS PUCTPOIO HE
NIOBMHHI BUKOHYBATH JITH, SIKIIO BOHHU HE CTapIll § POKIB, 1 1 Jii
BUKOHYIOTBCSI ITi1 HATJISAZIOM.

6. Illopa3y, KoM BY 3aKIHYUTE KOPUCTYBATUCS HUM, BUAMITD
BUJIKY 3 PO3ETKH, TPUMaIouu po3eTky pykoto. HE TaruiTh 3a mnyp
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’KUBJICHHS.
7. He 3anyproiiTe kabemnb, BUIKY a00 BeCh PUCTPIil y BOAY YU
Oynab-sKy 1HITY piauHy. He mignaBaiTe npucTpiii BIUIUBY
HOTOJTHUX YMOB (JIOILl, COHIIE TOIIO) 1 He BUKOPHCTOBYITE HOTO B
YMOBAaxX BHCOKOT BOJIOTOCTI (BaHHI KIMHATH, BOJIOT1 OyTUHOYKN).
8. IlepioanyHoO mepeBipsiiTe CTaH MIHYpa )KUBJICHHS. SKIIO MIHYP
’KUBJICHHS TTOIITKOPKEHO, HOTO CJTiJ] 3aMIHUTH B CIIEIIaTi30BAHOMY
CEpPBICHOMY IEHTI, 00 YHUKHYTH HEOE3MEKH.
9. He BUKOpUCTOBYITE NpUIIAJL, SKIIO IIHYP KUBJICHHS
TMOIIKOIKEHUIA, SIKIO BiH yraB a00 MOMIKOIKEHUI Oy1b-TKUM
YUHOM, 200 SIKIIO BiH HE MpAIIOe HAC)KHUM YnHOM. He
PEMOHTYMTE PUCTPIN CAMOCTIMHO, OCKUIBKHU 11€ MOKE TPU3BECTH
10 YpaKEHHS €JIEKTPUYHUM CTPYMOM. BigHeciTh MOMIKOIKEeHU
HPUCTPIH 10 BIATIOBIAHOTO CEPBICHOTO IIEHTPY JJIS MepeBipKu abo
PEMOHTY. Y C1 pEeMOHTH MOXYTbh BUKOHYBATHUCS JIUIIIE
aBTOPU30BAHMMH CEPBICHUMH IIeHTpamMu. HenpaBuiibHO
BUKOHAHUI PEMOHT MOXE CTAHOBHUTH CEPHO3HY 3arpo3y JUis
KOpHCTYBaya.
10. PO3MICTITh IpUCTPIi HAa MPOXOJIOHIN, CTINKIH, pIBHIH
MOBEPXHI, MOJIAJI B/l TapAYMX KYXOHHUX MPHUIIA/IB, TAKUX SK:
eNEeKTPUYHA TUTNTA, TA30BUH MATBHUK TOIIO.
11. He BuKOoprCTOBY#TE MPUCTPIil MOOIU3Y JIETKO3aMUCTHX
Matepianib.
12. IlInyp KuBJIEHHS HE TOBUHEH 3BUCATH 3 KParo CTOJY abo
TOPKATHUCS TapsIYMX TIOBEPXOHb.
13. He 3anumaiTe yBIMKHEHUH MPUCTPii a0 MTENCENbHY BUJIKY
0e3 Harmsy.
14. JInst 3a0e3nedeHHs 101aTKOBOTO 3aXUCTY B €NIEKTPUUHOMY
JaHI1031 02)KaHO BCTAHOBUTHU MPUCTPIN 3aXMCHOTO BIIKIFOUYEHHS
(Y30) 3 HOMIHATbHUM 3aJMIIKOBUM CTPYMOM, 1[0 HE NEPEBUIIYE
30 MA. 3 11bOTO MPHUBOLY 3BEPHITHCS JI0 CHEIIaTiCTa-EIEKTPUKA.
15. Temmeparypa 1OCTYITHUX OBEPXOHB MPALFOIOYOTO MIPUCTPOLO
Moxe OyTu BHCOKO. He TopkaiiTecs rapsuux noBepXOHb
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HPUCTPOIO.
16. Yepes BUCOKY TeMIiepaTypy OyabTe 0co0IMBO 00EpExkHi,
BUIMAIOUU TOTOBY 1KY, BUAAISIOUM Tapsiuuil kup abo 1HII rapsdi
piauHy. 3 IpUIaay MOXe BUXOAUTHU rapsiya mapa.
17. llpunan mae gynkuiro miairpiBy. KopuctyBartucs npuiaaom
ciiyt 3 obepexHicTio. TopkaiTecs JuIe MPU3HAYCHUX IS IIbOTO
HOBEpXOHb. BUKOpUCTOBYHTE 3aXUCHUI OAAT (TIEUH1 pYKaBHUKH
TOIIIO)
18. Ilepen 30epiraHHAM 3ayeKaiTe, MOKU MIPUCTPIN OXOJIOHE.
19. He xyaaitTh y npucTpiit KapTOH, Marmip, mIacTUK abo 1HIII
JIETKO3aMMHUCTI 200 JIETKOIIIIaBK1 MPEIMETH.
20. [Ipuctpiii HE MPU3HAYCHUH JIJIs1 POOOTH 32 JJOTIOMOTORO
30BHIIIHIX TaliMepiB a00 OKPEMOi CHCTEMH JUCTAHIIIHHOTO
KepyBaHHS.
21. He xmafiTh y mpucTpiid 3aHAJITO BEJIMKI OPIIIi 200 Ti, 110
3aliMaloTh BeCh 00’ €M MPHUCTPOIO, OCKLIBKU 1€ MOXKE TPU3BECTH JI0
TOXKEX1 Ta MOLIKOKEHHS TIPHCTPOIO.
22. lInyp *KMBJIEHHS HE MOYKHA PO3MIIILyBaTH HaJ MPUCTPOEM 1 HE
MOBHHEH TOPKATUCS TapsIIuX MOBEPXOHB a00 JeXkKaTH MOOIN3Y HUX.
He craBTe mpucTpiit miJ1 eNEKTPUIHY PO3ETKY.
23. He pyxaiite Ta He IepeHOChTe NPUCTPii mix yac podotu. [licns
3aKiHYeHHs pOOOTH MEPEMIIIATH iX MOKHA TUTBKH MICHS TOTO, SIK
BOHU OXOJIOHYTb.
24. BiakpuBaiiTe mpucTpiil TUIbKH 3a pyuky. [lonepennbo
BIAMYCTITh (ikcaTop (4).
25. Ilepen 1 mia 4ac BUKOPUCTAHHS NIEpEKOHANWTECS, 110 IHYP
’KUBJICHHS HE HATATHYTUH HaJl BIAKPUTAM BOTHEM UM THIITHM
JDKEPENIOM Teruta ado HaJl TOCTPUMHU KPasiMH, sIK1 MOXKYTh
MOLIKOJUTH 130JISI[110 IITHYPA.
26. [lepen nepuM BUKOPUCTAHHIM BUANITh YC1 €IEMEHTH
NaKyBaHHS. YBara! Y BUNaJKy 3 KOPILyCOM 3 METaJIEBUMU
eJIeMEHTaMH Ha LIUX €JIeMEHTaX MOXe OyTH HEBUAMMA 3aXHCHA
IUTIBKA, SIKY TAKOK CJIiJl BUIATUTH.
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27. HIKOJIN He nHakpuBaiTe MpUCTPIi MiJl 4ac poOOTH abo MOKU
BIH TIOBHICTIO HE OXOJIOHE, TaM'aTaiiTe, 1110 HarpiBaJIbH1 €IEMEHTH
MPUCTPOIO MOTPEOYIOTh YacCy JJIsl TOBHOTO OXOJIOKEHHSL.

28. BYIbTE OBEPEXHI, BukopucToBytouH NpHCTpiii Ha
MOBEPXHAX, UyTIUBUX J0 BUCOKHUX TemrepaTyp. Tosi
PEKOMEHYETHCSI BUKOPUCTOBYBATH 130JISLI1HI TIPOKIIAAKU

29. TlpucTpiii He MO>KHa BUKOPUCTOBYBATH 13 30BHIIIHIMH
TaiiMepamu a00 IHIUMH OKPEMUMH CUCTEMaMH JUCTAHIITHOTO
KEpyBaHHS.

OITNC ITPUCTPOIO:

1. Pyuka

2. Bepxns obmmBka

3. HuxHs 00muBKa

4. HarpiBaJIbHI INTUTH

5. Pyuka BHOOpY piBHsI BUMIKaHHS / BKIIOYCHHS | BUKIIOUCHHS IPUIALy
6. XKK-nucruieit

A. Inaukarop roroBrocTi Badens Bix 1 10 6

B. «I[IEPEJIIIIPIB» - inopmariist mpo Harpis npuiagy

C. «COTOBUI JIO TOTYBAHHSI» - inopmartis nipo posirpis npuiamy
D. «COOKING» - mo4aToK BHITIYKK

E. «'OTYBAHHS 3ABEPIIEHO» - KiHelb BUIIKaHHS

F. Timer - yac Bumiuku

IEPE]] ITEPIIMM BUKOPUCTAHHSM

1. 3HIMITb YIIaKOBKY Ta BCI HAKIIEHKHU Ta aKCecyapH 30BHi Ta BCEPEINHI IPHCTPOIO (MiX HArpiBaIbHAMH
TUIACTHHAMH).

2. IpoTpiTh HAarpiBaabHi IACTHHU BOJOTOI0, & MOTIM CYXOI0 TKAHUHOIO.

3. 3merka 3MacTiTh HarpiBaybHi INIACTUHH POCINHHIM MaclIoM a00 1HIIHM XHPOM, 3aKpHITTe IpIIa] i MiKII0YiTh
Horo J10 3a3eMIICHOI PO3ETKH, IOBEPHITH PYUKy (5) BIIpaBo, Ha AUCIUIE] 3’ IBUTHCS 1HAUKATOP PiBHS TOTOBHOCTI (A),
BCTAHOBITh PiBEHb 6, MOBEPHYBILIN PYUKY MaKCHMAIbHO BIpaBo. [IpUCTpiil yBIMKHETHCS 1 Ha AUCIUIET 3’ IBUTHCS
inopmanis npo Harpis npunaxy (B) «[IOIIEPEJIHE HAT'PIBy. IIpucTpiii mo4He HarpiBaTUCSL.

4. 3anmmTe npHUCTpiil yBIMKHEHNM Ha KiJlbKa XBIIMH, 00 MO30YTHCS 3aBOACHKOTO 3amaxy. [IpoTsarom nporo gacy
TPUCTPIi MOXKe BUIUIATH HEBEMUKY KiTbKICTh AuMy. Lle HopManbHO.

5. O4HCTITE NPUCTPIi BIAMOBIIHO 10 Po3AiTy «OUUIICHHS.

BUKOPUCTAHHS ITPUCTPOIO

ITpurotyiiTe TiCTO 3a yNFOOIECHIM PEIIEITOM.

1. ITigKITIOYiTh 3aKPUTHIT IPUCTPIif 10 3a3eMIICHOT PO3ETKH.

IToBepHiTh pyuKy (5) BOpaBo, Ha TUCILIET 3 SIBUTHCS IHAMKATOP PIiBHS BUMIYKH (A).

2. IloBepHiTh pydKy (5) BrpaBo Ta BUOEPITH OAMH i3 6 PiBHIB BUNIKaHHS Badelb BiIMOBIIHO 10 BaIIHX CMAKOBHX
ynozno6ans: Bix 1 1o 6, ne 1 (CiTimit) — st cBiTIHX Badens, a 6 (Temunii) — st TeMHimux Bagens. [l KoXKHOro
piBHs (1-6) IpU3HAYAETHCS YaC BUITIKAHHS:

1', 2:30 xBuIMHA

2', 3:00 xBumHA

3', 3:30 XxBUIHHK

4', 4:00 XxBUIMHHA

5', 4:30 XBUIMH

6', 5:00 xBuIHMH
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3. [Micnst BUOOPY BiTIOBITHOTO CTYIEHS BUITIKAHHS MPHJIAJ] OYHE HarpiBatucs, a Ha PK-nucmnei (6) 3’1Buthes
inpopmanis npo «[IOIIEPEJJHE HAT'PIBAHHS» (B).

4. 3auexaiite mpuOIM3HO 3 XBUIMHM. [Ticis 3aKiHYEHHS [HOTO Yacy NpHIIajl IOBUHEH HArPiTHCS 10 HOTPiOHOT
TemmeparypH i Ha PK-mucnnei (6) 3’sButhes indopmaris npo rotosricts npuany «OTOBHI 10 TOTYBAHHS»
©).

5. IoBHicTio BiakpuiiTe mpuctpiii. Ha HiKHIO KOH(OPKY BIJIMTH paHille MiArOTOBJIEHE TICTO.

6. BumxHiTh nprcTpiil. He 3axpuBaliTe BepXHIO KPHIIKY (2) CHIOI0.

7. Iicns 3amuBKY TicTa i IpuOTI3HO Yepe3 20 ceKyH] IpIUIa] aBTOMaTHYHO TTouHe Bimnik dacy (F) BixmoBigHO 10
o0paHoro piBHs miapym’siHIOBaHH (IuB. MyHKT 2), Ha PK-nucmei (6) 3’sBuThCs iHQOpMaLList IPO BHITIUKY
«OTYBAHHS» ( D).

ITicys 3aKiHYeHHs BIATIKY Yacy MPHIaj BUAACTH 12 3ByKoBUX curHaIB, a Ha PK-mucriei (6) 3°sButhes indopmanis
npo 3axindyenns Bunikanust «'OTYBAHHS 3ABEPIIIEHO» (E).

[TPUMITKA. T'apstaa mapa MoxKe BUXOJUTH 3 BEPXHBOTO KOPITycy (2) IPUCTPOIO Hif Yac poOOTH, IIe HOPMAIbHO.

8. IloBHICTIO BiIKpHIiTe BEPXHIO KPUIIKY (2) 1 BuitMiTh BuneueHy Bad)Iio, BUKOPHCTOBYIOUH JIUIIE AePeB’sIHy 200
IJIACTHKOBY JIOMATKY.

!IpuMiTKa: SKIIO BH He BHiiMeTe Bad)ii, BOHH NIPOIOBKYBATUMYTh BUITIKATHCS.

YBAT'A! He BuKopuCTOBYiiTe MeTaIeBHi IIOCY a00 TOCTPi KyXOHHI IHCTPYMEHTH, OCKIIEKH BOHH MOXKYTh
TOIIKOUTH CTIeialbHi aHTHIIPHTapHi IUTHTH.

9. Ilepen BUMKaHHSIM HACTYIHOI HOPLIT 3aKPHiTE BEPXHIO KPHILKY, {00 HArPiBaNIbHI [UTACTHHH HATPLTHCS 10
BIJIMIOBITHOT TEMIIEpaTypH.

10. ITicst BUMYKY MOBEPHITH pyuKy (5) BiBo, PK-aucrueii (6) BAMKHETHCS, IOTIM BHIMITh BUIIKY 3 PO3ETKH Ta
JlaiiTe IpHUIaLy OXONOHYTH.

BAXJIUBO

SIKIIO TICTO BHJIMBAETHCS HA HIDKHIO TAPINKY, KOJIM MPUJIA] 3HAXOAUTHCS Y (asi momnepeJHporo HarpiBauss, Ha PK-
nucrei Bee e Bigoopaxaetses «llomepenniii Harpisy (B), BadenpHus He Oye BipaxoByBaTH 4ac, ajle BUIIUKa
MO2€ IPOJJOBXKYBATHCS.

ITpumiTka: SKIIO TICTO He BIJIMTHU Ha HIDKHIO TapiiIky, depes 90 cexynn inpopmanis «Taiimep» (6) 3racHe, ane
inpopmanis «'OTOBO 10 TOTYBAHHS» (C) Bce 0xHO BifoOpaKaTHMEThCS.

I[IOPAJIN

*He BifkpuBaliTe BEpXHIO KPHIIKY ITijl Yac BUIIYKK 10 3aKiHUCHHS PEKOMEH/I0BAHOTO Yacy,

11 MO MPU3BECTH JIO T.3B ILUIAMA

*Cneuei Bagi MOTPiOHO IOCTAaBUTH Ha PEILITKY, 00 BUMIAPYBATH BOAY 3 Badelb, e CHPUIUHHUTE Baditi

BOHH OyIyTb XPYCTKIIIFIMH.

OYMII[HUIA ITPUCTPIA

1. ITicst BUKOPHCTAaHHS BHIMITh BIJIKY 3 PO3ETKH Ta 3adeKaiiTe, OKH MPHUCTPiil 0XONOHE, IepII HiXk YUCTHTH.

2. ITpoTpiTh HarpiBalbHi INTUTH CIIOYATKY MOKPOIO, a IOTIM CYXOI0 TaHUipKOIO (MOXKHA TaKOXK BUKOPHCTOBYBATH
MaNepOBUH PYIIHHUK).

3. Hait6inpmm ckiaHe I OYHIIEHHS TiCTO MOTPiOHO 3MaCTHTH MAciIoM i 3anHIIHTH. Yepes Killbka XBHIHH aKypaTHO
BHAJITh 3QJIHIIKA JePEB'THOIO JIOATKOIO.

4. He BuxopucroByiite Oy/ib-siki MeTaneBi abo TBep/ii abpa3uBHi iHCTPYMEHTH, 11100 HPOTHPATH
BHYTPIIITHIO/30BHIIIIHIO YaCTHHY TIPHCTPOIO, 00 HE MOAPATIATH TTOBEPXHIO MPHUCTPOIO.

5. He 3anyproiite y Bozy.

3pa3KkoBi penentTu:

Tpanuiiiai Badui

500 r 6oporrna, 400 M mosoka, 100 T mykpy, 250 r po3TOMIEHOro Macna, 5 s€lb, 5 T po3MyInyBaya, 16 T BAHIIBHOrO
LYKpY.

BopomrHo BuCHITaTH B MUCKY, H0JaTH PO3IYIIyBady, [yKOp i BaHUIbHHI 1yKop. Bee nepemimrary. Jlogati MOJIOKO,
S 1 po3ToIUTeHe Maco. [lepemimiati 10 OQHOPIAHOCTI.

Benbriiicoki Badumi

250 r 6oporuna, 420 M Monoka, 50 T ykpy, 125 r po3rorieHoro Macia, 3 sidus, 13 r WBHIKOPO3YNHHUX APLKUKIB
Boporuto BrcHmaTu B MUCKY, Z0OAATH APIKIKI 1 yKop, Bce mepemimari. J{oaTi MOIOKO, SIS i pO3TOILICHE MACIIO.
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ITepemimaiiTe 10 OJHOPIAHOCTI, MOTIM BiAKJIAAITh TICTO, I1I00 BOHO ITiJHSNOCS.

Macnsani Bagui

320 r 6opomuna, 500 M maxty, 115 r po3romieHoro macna, 2 sidus, 35 r KOpUYIHEBOTO LYKPY, 2 T po3mylyBaya, 1 r
xapuoBoi coay, 1 T comi

boporHo BucHIATH B MUCKY, HOAATU PO3IYIIyBad, COIY, Cilb 1 ykop. Bee mepemimatu. [lonatu naxry, sins i
po3ToILIeHe Macio. [lepemimaTy 10 OXHOPIAHOCTI.

lokonasui Badui

175 r 6oporna, 450 M Mornoka, 100 T po3romieHoro Macia, 2 s, 150 r mykpy, 6,5 r posmymryBada, 100 r yoproro
moxonazy, 30 T Kakao-TIOPOLIKY

Y MHCKy BHCHIIa€MO GOPOIIHO, T0IAEMO PO3ITYIIYBay, IyKop, MoApiOHeHui mokomaz i Bee nepeminryemo. Jlonatn
MOJIOKO, sIii1Lst 1 po3Toruiene macio. [lepemimary 10 OAHOPIAHOCTI.

TEXHIYHI J1AHI:
Kusnenns: 220-240B ~ 50-60I'1g
Howminansna notyxHicTs: 1500 BT

MakcumanbHa notyxHicts: 2200 Bt

3BEpHITh YBary Ha rapsiay moBepXHIO;

Temmnepartypa TOCTYIHHX HOBEPXOHb IIPALIOIOYOTO IPHCTPOIO MOXe OyTH BuCOKoI0. He Topkaiitecs
rapsiyux MOBEPXOHb MPUCTPOIO

3apaan noBkinas. KapronHy ynakosky Ta nomiernienosi (I1E) makeTn BUKHIATH y BilOBiIHI KOHTEIHEPH, TPU3HAYEHI 11 CENEKTHBHOTO
360py 0OYTOBHX BiZIXOAIB BIAMOBIAHO 110 iX onucy. SKio B mpHCTpoi € Gatapei, iX ctix BUITHATH Ta BITHECTH Ha MyHKT 300py Ta 30epiraHHs
OKpeMo. BukopucTanuii mpuCTiii ¢1i1 MOBEPHYTH 710 BINOBITHOTO MyHKTY 300pYy Ta 30epiranHs, oCKinbki HeOe3MeuHi PeYOBHHH, SKi BiH
MICTHTB, MOJKYTh CTAHOBHTH 3arpo3y 3/I0POB’I0 Ta HABKOJIMIITHEOMY CepeNoBHIIy. MapKyBaHHs Ha BUPOOi BKa3ye Ha Te, IO NMPHCTpiii He
MO’KHA BUKHJIATH 3 T0OYTOBUMH BinxomaMu. Binxomm enexTpooGnamsanys - 1e BiIXou, AKi MiCTATh peYOBHHH, IIKIUTHBI 11 MOJEH,
TBApHH | HABKOJIMIITHBOTO cepeioBHIa. Lli pedoBHHYM MOKYTH MPU3BECTH JI0 3a0pYAHEHHS IPYHTY, BOJH UM TOBITPS, @ OTAKE, MOKYTh
TIOTPANUTH B OPraHi3M JIIOMHH Ta MPU3BECTH JIO YHCIICHHUX 3aXBOPIOBAHb, TAKHX AK: MOPYIICHHS 30pY, CITYXy Ta MOBH, @ TAKOXK MOKYTh
TIPH3BECTH JI0 NONIKOUKEHHs HUPOK, TIEUiHKH] Ta Ceplld, i BUKIMKAIOTh IIKIpHi 3axBopiopanHs. LLIKiLTMBi peYOBHHI TaKOK MOKYTh MaTH
HEraTHBHHIi BIUIMB Ha TMXaJIbHY Ta PENPOIYKTHBHY CHCTEMH Ta PU3BOJUTH 110 paKy. CroKMBaHHSA POCITHH, IO POCTYTh Ha OCKAPKEHNX
TPYHTaX, i IPOJIyKTiB, OTPMMAHHX 3 HUX, MOXKC CTAHOBUTH PH3HK BUIIE3a3HAYCHUX HACII/IKIB 115 3710poB’s. He BuKmMaiiTe npucrpiii y
MyHiuHnaabLHi KonTeiinepn!!

Cepgic SIkio By Gakaete mpuaOaTH 3a9acTHHA a60 MOBIIOMUTH MPO Oy1b-siKi CKapri, 3B’ SHKITHCA 6e310CepeIHbO 3 POJABLEM, SIKHI
BHJIAB YEK.

Ynyrcrso 3a ynorpedy (SR)

OIIIITH YCJIIOBU BE3BEJHOCTU
BAXHA BE3BE/IHOCHA VIIYTCTBA
[MTAKJBMBO ITPOUYNTAIJTE U 3AUYBAIJTE 3A bYAYAE
PEOEPEHIIE

1. TIpe ymotpebe ypehaja, mpounTajTe yIyTCcTBO 3a yoTpedy U
clieIuTe YIyTCTBA caapxana y iemy. [IponsBohau Hije oaroBopan
3a MTETy NPOy3pOKOBaHy ynoTpedom ypehaja cynmpoTHO HEroBoj
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HAMEHU WM HETPABUIIHAM PaJIOM.
2. VYpehaj je camo 3a kyhHy ynorpe6y. Hemojte kopuctutu y 6uino
KOje JIpyTe CBpXe KOje HUCY Y CKIIaay ca FberOBOM HAMEHOM.
3. Ypehaj Tpeba na Oyze MpUKIbYUEH caMO Ha Y3eMJbEHY YTHUHHITY
220-240B ~50-60X3.
Jla Gucte moBehany CUrypHOCT y pajy, HEMOjTE HCTOBPEMEHO
TIOBE3UBATH BUIIIE EICKTPUYHUX ypehaja Ha jeTHO KOJIo.
4. byaute moceOHO OMpe3HH Kaja Kopuctute ypehaj kaaa cy memna
y omm3uan. He Ou Tpebaso 103BONMTH ACIH Ja CE UTPajy ca
ypehajem. He mo3Bosute aeru uian ocodama Koje HUCY yIo3HaTe ca
ypehajem.
5. YIIO3OPEWE: OBy onpeMy MOy KOPUCTHUTH Jielia cTapuja of 8
TOJIMHA U 0C00e ca CMambeHUM (DU3HMUYKUM, CEH30PHHUM HITH
MEHTAJIHUM CIIOCOOHOCTHMA, WM 0c00e KOje HEMa]y CKYCTBa WIIN
3HamWa 0 OMPEMH, aKO CY O] HAI30POM WJIU Cy MM JIaTa YIyTCTBA O
TOME KaKo JIa KOPUCTHUTE ONPEMY H YIYTCTBa 0 0€30€IHO]
ynotpedu ypehaja 1 cBeCHU OMACHOCTH KOj€ Cy MOBE3aHe ca
HBErOBOM yrmoTpedom. Jlera He 6u Tpebao aa ce urpajy ca
ornpemoMm. Hurrhewe 1 ofip:xaBame ypehaja He ou Tpedasno aa
o0aBJbajy Jielia OCUM aKo HUCY cTapuja off 8§ TOJMHA U OBE
aKTUBHOCTH ce 00aBJbajy MO HA30POM.
6. Kax ron 3aBpmmte ca ynotpeOoM, W3BauTe yTukad u3
yruaHuie apsxehu yruaauiy pykom. HE Byrmte kabm 3a
Harnajame.
7. He ypamajre ka0, yTukad wim 1eo ypehaj y Boay mimm 61mio
Kojy Apyry TeunocT. He m3naxure ypehaj BpeMeHCKUM ycIoBHMa
(ku1Ia, CyHIIe, UT/.) HUTH ra KOPUCTHTE y YCIIOBUMA BHCOKE
BJIQKHOCTH (KyTIaTUIIA, BIIAYKHE KaMIIOBe).
8. IToBpeMeHO MpoBepaBajTe CTame Kabia 3a Hamajame. AKO je
Ka0J1 3a Hamajame omteheH, Tpedaso Ou ja ra 3aMeHU
CIIEIMjaIM30BaHa CEPBUCHA YCTaHOBA Ja Ou ce 130eria OmacHoCT.
9. Hemojte xopuctutu ypehaj ako je kabi 3a Hamajame omrehes,
aKo je mao WM omreheH Ha OUII0 KOjU HAYMH, WK aKO HE pajn
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HopmaiHo. Hemojte camu nonpasssatu ypehaj, jep To Moxe
JIOBECTH 0 CTpyjHOT yaapa. Onnecure omrehenu ypehaj y
oAroBapajyhu cepBHCHH IIEHTap Ha TPETJie]] K MonpaBkKy. Cse
HOMpaBKe CMejy a 00aBIbajy caMo OBIAINeHU CEpBUCH.
HemnpaBuinHo o0aBibeHe MONPaBKE MOTY MPEACTABIbATH 030UIbHY
NpETHY 32 KOPUCHUKA.
10. ITocraBute ypehaj Ha xnaaHy, crabuiiHy, paBHY MOBPILIHHY,
najbe 0] Bpyhux KyXHIbCKUX anapara Kao IITO Cy: eNeKTPUIHH
HITIOPET, MIIMHCKH TOPUOHUK, UTL....
11. He xopuctute ypehaj y 0:1M3uHM 3anaJbUBUX MaTepHjaa.
12. Kabn 3a Hamajame He CMe J1a BUCH TIPEKO UBHIIE CTOJIA WK 1A
noaupyje Bpyhe mospumse.
13. He octaBibajre ypehaj wim yTukad 3a Hanajame 0e3 Hajazopa
Kaja Cy YKJbYUeHH.
14. la 6u ce 06e30eauIa oAaTHA 3aMITUTA, IPETIOPYUHUBO j€ J1a
Ce y eJeKTPUYHO KoJIo yrpaau 3amTutHy ypehaj (PLI) ca
HA3MBHOM PE3UAYATHOM CTPYyjoM Koja He mpenaszu 30 MA. YV Tom
CMUCITY, 00paTUTE CE CTICIUjATUCTHYKOM EIEeKTpHYapy.
15. Temneparypa npucTynayHux MOBpIIKMHA ypehaja 3a paa Moxe
outu Bucoka. He nonupyjre Bpyhe nospmune ypehaja.
16. 360r BuCOKe TemrepaType OyIuTe ToceOHO OTPE3HN Kaia
Ba/IUTE TOTOBY XpaHy, Bagute Bpyhy macHohy mnu apyre Bpyhe
TeuyHocTd. Bpyha napa moxe uzahu u3 ypehaja.
17. Ypehaj uma dpynkimjy rpejama. Ypehaj Tpedba KOpUCTUTH ca
omnpe3oM. JJoaupyjTe camo moBpIrHe npeaBuleHe 3a 0By CBpXYy.
Kopucrure 3amtutHy oaehy (pykaBuiie 3a pepHy, UT/I.)
18. Ipe cknagumTema cauekajTe aa ce ypehaj oxyaim.
19. He cTaBsbajTe KapTOH, MANup, IIACTUKY WU JPYyTe 3aMabuBe
WY TOIJBMBE NpeaMeTe y ypehaj.
20. Ypehaj nuje npeasuhex 3a ynpassbambe NOMOhY eKCTEPHUX
TajMepa WM 0JIBOJEHOT CUCTEMA JaJbUHCKOT YIIPaBJbakba.
21. HemojTe cTaBsbaT MPEBENUKE JIEJIOBE WIIH 3ay3UMaTH LETy
3anpeMuny ypehaja y ypehaj, jep To Moxe u3a3BaTu moxap u
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OLITETUTH ypehaj.

22. Kabn 3a Hamajame HE CMe J1a ce MToCcTaBJba 3Ha ypehaja u He
CMe€ Ja IOAMPY]e W Jiexu O6mu3y Bpyhux nmospiivHa. He
cTaBJbajTe ypehaj ucmos eIeKTpuuHe YTUIHHUIIE.

23. Hemojte momepaty win HocutH ypehaj Tokom pana. [1o
3aBPIIETKY paja MOTy ce IOMEPATH TeK HAKOH ILTO C€ OXJIaJIE.
24. OtBopute ypehaj camo momohy pyuke. OTmycTuTe KOmuy 3a
3aKJbyuaBame (4) yHanpe.

25. Tlpe u ToxoM ynoTtpebe, yBepuTe ce ja kKali 3a Halajame Huje
pa3By4eH MPEKO OTBOPEHOT IIaMEHa WJIH JAPYTOoT W3BOPA TOTIJIOTE
WITH TIPEKO OIITPHX WBHIIA KOj& MOTY OIITETUTH M30JIalKjy Kaba.
26. IIpe npBe ynoTpebde yKIOHUTE CBE €IEMEHTE MaKOBamba.
[Maxma! Y cnydajy kyhumrta ca METaTHAM €JIEMEHTAMA, Ha OBHM
eIeMEHTUMa MOKe OUTH HEBU/IJbMBA 3aIITUTHA (OJIH]ja, KOJY
Takole Tpeba yKJIOHHTH.

27. HUKAJTA He mokpuBajTe ypehaj TOKOM pajia Wik 0K ce
TIOTITYHO HE OXJIaJf, IMajTe HA YMY JIa TPEJHUM eJIeMEHTHMA
ypehaja Tpeba Bpeme z1a ce MOTIYHO OXJIaJIe.

28. BYIUTE OIIPE3HU kana xopuctute ypehaj Ha moBpiivHama
OCETJPHBUM Ha BUCOKE TEMIIEpaType. 3aTUM ce Mpenopydyje
yroTtpeda u30JauoHUX TOATI0Ta

29. VYpehaj ce HEe MOKE KOPUCTUTH Ca EKCTEPHUM TajMEpUMa VITH
JPYTUM OJIBOJEHUM CHCTEMHUMa JaJbUHCKOT yIIPaBJbamba.

OIINC YPEBAJA:

1. dpmxa

2. T'opme kyhumite

3. Jlome kyhumite

4. I'pejue moue

5. Jlyrme 3a u300p HUBOA Ievekha / HCKIbYIHBAE H YKIbYUHBamke ypehaja
6. JILUJ expan

A. NMuauxatop roroBoctd Bada oz 1 10 6

b. ,,JIPETPEBAKE" — undopmarmje o 3arpesaiy ypehaja

L1. ,,CTIIPEMHO 3A KYBAIbE® — naopmanuje o 3arpeBamy ypehaja
1., KYBAIE — nouerak neyerma

E. "KYBAIE 3ABPIIEHO" - kpaj nevema

@. TajMep - BpeMe neuerma

IIPE IIPBE YIIOTPEBE
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1. YKiI0HUTE TaKOBambE U CBE HAJICITHHIIE M IPHOOP ca CIoJballlie  YHyTpallbe cTpaHe ypehaja (n3mel)y rpejHux
mIoya).

2. O6pHImHTE TPEjHE II0YE BIAKHOM, a 3aTHM CYBOM KPIIOM.

3. JlaraHo moJMaxuTe TpejHe mioue OMIBHUM YIbeM MM ApyroM Maruhy, 3aTBopute ypehaj v npuksbydnte ra Ha
y3eMJbeHYy YTHUHHITY, OKDEHHTE TyTrMe (5) yAecHO, HHANKATOp CTeleHa TOTOBOCTH (A) he ce mojaBuTH Ha qucmejy,
HOJecHTe HUBO 6 OKpeTameM JyrMeTa MaKCHMAIHO Ha JIecHy cTpaHy. Ypehaj he ce ykbyuntu u Ha qucmnejy he ce
npukasaTi HHpopmarmja o 3arpesamy ypehaja (b) ,,JIPETPEJABE®. Ypehaj he nouern na ce 3arpesa.

4. OcraBute ypehaj ykibydeH HEKOIHKO MUHYTa Ja OucTe ce ocnobonmmy gadpudkor Mupuca. Toxom oBor BpeMeHa,
ypebaj Moxxe eMHUTOBaTH MaTy KoMuIuHy auMa. OBo je HOpMalHO.

5. Oumcrure ypehaj mpema ofesbKy ,,Unmherme™.

KOPUIIREBE YPEDBAJA

I[TpunpemMuTe TECTO O CBOM OMHJBEHOM PELICHTY.

1. Yspyunte 3aTBOpeHH ypehaj y y3eMIbeHy yTUIHHITY.

Oxpenute gyrme (5) ynecHo, HHIUKATOp HUBOA Tedera (A) he ce mojaButy Ha ucImejy.

2. Oxpenure ayrme (5) yaecHo U u3abepure jenat o 6 HIUBOA Mevyera Badua, y CKiIaay ca BamuM ykycom: o1 1 1o 6,
rze je 1 (Ceetno) 3a ceetie Badie, a 6 (Tamuo) 3a Tamuuje Baduie. Bpeme neuera je 1oae/beHo cBakoM HuBOY (1-6):
1', 2:30 munyTa

2', 3:00 munyTa

3', 3:30 munyTa

4',4:00 munyTa

5',4:30 munyTa

6', 5:00 munyTa

3. Haxon ogabupa oarosapajyher crenena neuema, ypehaj he nouern na ce 3arpea u Ha JILJL nucriejy (6) he ce
npuxasati nHpopmamwja o , JIPEJTPEBAB Y (b).

4. Cauexajte oxo 3 MuHyTa. Hakon oBor Bpemena ypelaj Tpeda na rocturae norpebny Temmeparypy u Ha JILJT
nuciuiejy (6) he ce mojaButu undopmarmja o cnpemuoctu ypehaja ,,CIIPEMHO 3A KYBABE® (L).

5. Hotmyno otBopHTe ypehaj. [IpeTxoaHo IpHIPEeMIBEHO TECTO CHIIAjTe Ha T0Y IPejHY ILI0UY.

6. Uckspyante ypehaj. Hemojre cunom 3atBapatu ropme kyhumre (2).

7. Hakou cumama tecta 1 oko 20 cekynau, ypehaj he ayromarcku nouetu na oxgdpojasa Bpeme (P) y ckiamy ca
n3abpaHiM CTENIEHOM IpsKersa (Toraesajre Tauky 2), Ha JILJL mucmejy (6) he ce mpukasatu uapopmanmje o
LKYBABY* neuema ( /).

Haxon oxbpojaBarsa Bpemena, ypehaj he emuroBatu 12 3Byunux curuana u xa JIL] aucnnejy (6) he ce npukasatn
nHpopMaImja o kpajy neuema ,,KYBAILE 3ABPIIEHO (E)

HATIOMEHA: Bpyha napa moxe ja u3ahe u3 ropmwer kyhuira (2) ypehaja TokoM pajia, TO je HOpMAIHO.

8. Y nornyHocTH 0TBOpHTE ropibe Kyhumre (2) n u3BaguTe nedenn Baduu, Kopuctehin camo IpBeHy WK [TACTHIHY
JIOTATHILY.

I'Hanmomena: Axo He ykioHuTe Baduie, oHU e HaCTaBUTH 1 Ce MeKy.

TTAXIbA! Hemojte KOPHCTHTH METAIHA IIPHOOp WM OMITPE KYXHEGCKE AIaTe jep MOTY OLITETHTH CICLHjaHe IUI0Ye
3a KyBarbe MPOTHB JIETUbCHA.

9. Ilpe meuema crenehe cepuje, 3aTBOpUTE ropbe KyHIITE Tako Jia ce rpejHe IUIoUe 3arpejy Ha oAroBapajyhy
TeMIIeparypy.

10. Hakown neyetsa, okpenute ayrme (5) yneso, JIL/L nucnuej (6) he ce uckibyuuT, 3aTHM U3BYLUTE YTHKAY U3
YTHYHHIIE ¥ OCcTaBHTE ypehaj na ce oximamm.

BAXHO
Axo ce TecTo cHna Ha JIomY U104y 10K je ypehaj y pasu nperxoxHor 3arpesama, Ha JILJ] aucmuejy ce u fajbe
npukasyje ,,[Iperxonno 3arpeBame (b), amapar 3a Badie Hehe onOpojaBaTi BpeMe, ay euemhe MOKe 1a Ce HaCTaBH.

Hamomena: AKo ce TeCTo He CHITa Ha [0y II0vy, HakoH 90 cexynau he ce yracutu undpopmarmja ,, Tajmep” (6), anu
he ce u maspe mpukazaty napopmanyja ,,CIIPEMHO 3A KYBAILE” (IT).

CABETHU
* He oTBapajTe TOPHU MOKIIONAL] TOKOM TIe4eHha IPEe Hero IITO HCTEKHE PENOPYIeHO BpeMe,
TO MOXE Pe3yITUPATH T3B MpJba
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*[leuene Baduie TpeOa CTABUTH Ha PELIETKY Ja Ucrapy Bojaa u3 Badiia, To he 1oBecTH 10 Tora a ce Bahiau

6uhe xpckaBuju.

YPEDBAJ 3A YUILIIRELE

1. HakoH ynotpe0e, u3BaauTe yTHKay U3 YTHYHMIE U cauekajTe aa ce ypehaj oxnanu npe unihemsa.

2. T'pejue mr04e 0OpHUIIHTE MPBO MOKPOM, @ 3aTHM CYBOM KPIIOM (MOXKETEe KOPHCTHTH M NAIUPHH MELIKHD).

3. Tecto Hajresxe 3a unmheme Tpeda MOAMA3aTH YJbeM U OCTABUTH. [locie HEKOINKO MHHYTA, HEKHO YKIOHUTE
OCTaTKe JIPBEHOM JIOMATHIIOM.

4. HemojTe KOPHCTUTH MeTaJHe WU TBpJie abpa3uBHe aate 3a OpHcame yHyTpallmhe/Cloballlbe cTpane ypehaja
Kako Oucte m3berim rpebdame nospimmHe ypehaja.

5. He motarmajte y Bozy.

I[Tpumepu perenara:

Tpamuuuonanau Badmm

500 r 6pamrza, 400 ma mteka, 100 r mehepa, 250 r oTombeHor myTepa, S jaja, S T IpallKa 3a IeuBo, 16 T BaHWINH
wehepa.

V unHKjy cunajTe OpalHo, 10/ajTe Npallak 3a neruso, mehep u BanwmH mehep. Cee nomenary. Jloaajte Mieko,
jaja ¥ oTOIUBEHH ITyTep. MelmajTe JoK He OCTaHe ITaTKO.

benrujcku Badmu

250 r 6pamrna, 420 ma miteka, 50 r mehepa, 125 r oTomsbeHor mytepa, 3 jaja, 13 r HHCTaHT KBacua

YV unHyjy cumajte OpamHo, foxajTe kBacar 1 mehep, cBe momernajte. J{oajTe Miexo, jaja 1 OTOIUBEHH ITyTep.
Mermajte Jok He OCTaHe ITIATKO, a 3aTHUM OCTaBUTE TECTO J]a HapacTe.

Munahenuue Badie

320 r 6pamrna, 500 M Mmahenune, 115 r ororuseHor mytepa, 2 jaja, 35 r cmeher mehepa, 2 T npamika 3a menuso, 1 r
cone OukapOone, 1 r conu

V ynHHjy cumajte OpaliHo, T0AajTe Mpalliak 3a MenBo, coxy OukapOony, co u mehep. Ce nomemraru. Jlonajre
MiaheHwuIy, jaja 1 OTOIJbEHH IyTep. MelmajTe 10K He IIOCTaHe ITATKO.

Yokonaauu Badu

175 r 6pauna, 450 mi miteka, 100 r otorubeHor mytepa, 2 jaja, 150 r uiehepa, 6,5 r mpaika 3a neuuso, 100 r upue
qokonaze, 30 r kakao mpaxa

V unHMjy cumajTe OpalIHo, 1oaajTe Ipallak 3a NeuBo, mehep, H3TOMIbEHY Y0KONaIy U Kakao. Jlofajte Mieko, jaja u
OTOIUBEHH ITyTep. MelajTe 0K He MOCTaHe IJIaTKO.

TEXHUYKUY ITOJALA:
Hamajame: 220-240B ~ 50-60X3
Ha3usHza cuara: 1500B
Makcumainsa chara: 2200B

OOpartuTe Naxmwy Ha Bpyhy MOBpPILKHY:

Temmeparypa focTyIHHX IIOBpIINHA ypelaja 3a pax Moxxe OuTu Bucoka. He nomupyjre Bpyhe
nospumHe ypehaja

360r xkuBoTHe cpenne. Kaproncky ambanaxy u nonmernnencke (I1E) kece 6anmtn y oarosapajyhic KoHTEjHepe HAMCHCHE 3a CEICKTHBHO
CaKyIbamhe KOMYHAITHOT OTITaJa y CKJIajly ca BHXOBHM OMHCoM. AKo y ypehajy nmoctoje 6atepuje, Tpeba HX yKIOHHTH H OJHETH Ha MECTO 3a
NPHKYIUbAbE U CKIIaIITebe 0/1B0jeHo. Kopuihenu ypehaj tpeba Bparutu Ha orosapajyhie MecTo 3a CakyIubarbe U CKIaIHIITEbE, jep
OIacHe CyNCTAHLE KOje Cap ki MOT'Y MPEJICTaB/baTH ONACHOCT 110 3/[PaBJbe 1 XKUBOTHY cpenHy. O3Haka Ha IIPOU3BOLLY yKasyje Ja ce ypehaj
HE CMC O/UTaraTu ca KOMyHaJIHUM OTIIa/I0M. OTl'la,ElHa CIICKTPUYHA OTpeMa jC oTnaja KOjH CaJp’Ku CYNCTAHIE MTETHE 3a JbY/C, KUBOTHILC U
JKUBOTHY CPCIIMHY. Oge CYNCTAHIIE MOTY IOBCCTH JI0 3arath,a 3CMJBHIITA, BOJIC HJIM Ba3/lyXa, a CAMHM THM MOTY yhl/l Y JbYACKH OpraHusam
M JIOBECTH JI0 OPOJHHX 3/[paBCTBEHHX Teroda, Kao 1o cy: nopemehaju Buja, ciyxa i roBopa, a Mory 1oBectH u 1o owrehera 6yoOpera, jerpe
W cpua, M M3a3uBajy koxue Gonecru. IlIterne cyncranie Takohe MOry HEraTHBHO yTHLIATH HA PECIMPATOPHU U PENPOLYKTHBHH CHCTEM H
JIOBECTH JI0 paka. nOTpOHJH:a Ousbaka KOjC PacTy Ha NPUTYKCHUM 3CMJBHIITHMA H NTPOU3BO/1a ,Cl06l/leHl/IX OJ1 BBbUX MOKE NMPE/CTABbATH
PH3HK O/ TOpe HaBEJICHNX 37paBcTBEHNX eekara. He Ganajre ypehaj y kontejuepe 3a komyHainn ornaa!!

CepBHc AKo XKeluTe JIa KyIIUTe pe3epBHe JIe0Be WM JIa IIPHjaBuTe GHIIO KaKBe pekiaMallije, KOHTaKTHPajTe TUPEKTHO TPOJIaBla Koji je
H3/120 padyH.
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DIQQOTLS OXUYUN VO GOLOCOK ISTIFADS UCUN
SAXLAYIN

1. Cihaz istifads etmoazdan ovval istifadaci tolimatini oxuyun va
orada olan tolimatlara omal edin. Istehsalg1 cihazin tayinat iizra
istifado edilmomaosi vo ya diizglin islomomasi naticasinds doyon
ziyana goro masuliyyat dagimur.

2. Cihaz yalniz evdo istifados tiglindiir. Toyinatina uygun olmayan
basqa mogsadlor {iglin istifado etmoyin.

3. Cihaz yalniz 220-240V ~50-60Hz torpaglanmis rozetkaya
qosulmalidir.

Omoliyyat tohliikasizliyini artirmaq {igiin eyni vaxtda bir ne¢o
elektrik cihazini bir dévrays qosmayin.

4. Usaglar yaxinligda olduqda cihazdan istifado edorkon xdisusilo
diqgotli olun. Usaglarin cihazla oynamasina icazs verilmomolidir.
Usaglarin vo ya cihazla tanig olmayan soxslorin istifadosing icazo
vermoyin.

5. XOBORDARLIQ: Bu avadanliq 8 yasdan yuxar1 usaqlar vo
fiziki, duygu va ya aqli imkanlar1 zaif olan goxslor vo ya avadanliq
hagqinda tocriibasi va ya biliyi olmayan soxslor torofindon istifado
oluna bilar, ogor onlar nozarot altindadirsa vo ya onlara tolimat
verilibsa cihazin tohliikasiz istifadasi lizra tolimatlardan istifado
edin vo onun istifadasi ilo bagli tohliikolordon xabardar olun.
Usaglar avadanligla oynamamalidirlar. 8 yasdan yuxari olmayan vo
bu foaliyyatlor nozarot altinda hayata kecirilmodikdo, cihazin
tomizlonmasi vo saxlanmasi usaqlar tarafindon hoyata
kecirilmomalidir.

6. Istifadosini bitirdikdon sonra rozetkadan alinizlo tutaraq fisini
elektrik rozetkasindan ¢ixarm. Elektrik kabelindon COKMOYIN.
7. Kabeli, fisini va ya biitlin cithazi suya vo ya har hansi digor
mayeya batirmayin. Cihaz1 hava soraiting (yagis, giinas va s.)
moaruz qoymayin va ya yiiksak riitubatli soraitdo (hamam otaqlari,
riitubatli diisorgoalordo) istifado etmayin.
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8. Elektrik kabelinin voziyyotini vaxtasiri yoxlayin. Elektrik kabeli
zadolonibsa, tohliikonin garsisini almaq ti¢iin onu miitoxassis tomir
miiossisasi ilo avoz etmok lazimdir.
9. Ogor elektrik kabeli zodslonibsa, yera diisiibso vo ya hor hansi
sokildo zadslonibsa vo ya normal iglomirsa cihazdan istifado
etmoyin. Cihaz1 6ziiniiz tomir etmayin, ¢iinki bu, elektrik soku ilo
naticalona bilar. Zadslonmis cihazi yoxlama va ya tomir iiciin
miivafiq xidmot markozins aparin. Biitiin tomir islari yalniz
solahiyyatli xidmat mantaqalori tarafindan hoyata kegirils bilor.
Diizgiin yerina yetirilmomis tomir istifadagi ti¢lin ciddi tohliiko
yarada biloar.
10. Cihaz1 sorin, dayaniqli, barabar sotho, isti motbox cihazlarindan
uzaqda yerlosdirin, masolon: elektrik sobasi, qaz ocagi vo s....
11. Cihaz1 yanan materiallarin yaninda istifado etmayin.
12. Elektrik kabeli masanin konarindan asilmamali va isti sathlors
toxunmamalidir.
13. Cihaz1 va ya elektrik stepselini igo saldiqda nozaratsiz
qoymayin.
14. Olavo mithafizoni tomin etmok {iglin nominal qaliq carayani 30
mMA-dan ¢ox olmayan elektrik dovrasinda galiq corayan qurgusunun
(RCD) qurasdirilmasi magsadouygundur. Bununla slagodar olaraq,
bir miitoxassis elektrikei ila alago saxlayn.
15. Isloyan cihazin ol¢atan sathlorinin temperaturu yiiksok ola bilar.
Cihazn isti sathlorine toxunmayin.
16. Yiiksok temperatura gora hazir yemoklari ¢ixararkan, isti piyi
va ya digar isti mayelori gixararkon xiisusila diqgetli olun. Isti
buxar cihazdan ¢ixa bilor.
17. Cihazn istilik funksiyasi var. Cihaz ehtiyatla istifado
edilmalidir. Yalniz bu magsad tigiin nazards tutulmus sathlora
toxunun. Qoruyucu geyimlardan istifads edin (soba alcaoklori va s.)
18. Saxlamadan avval cihaz soyuyana qodar gozlayin.
19. Cihazin igarising karton, kagiz, plastik vo ya digor tez alisan vo
ya oriyon osyalar qoymayin.
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20. Cihaz xarici taymerlardon va ya ayrica uzaqdan idaraetmo
sistemindon istifads etmokls idars olunmagq ii¢lin nozordo
tutulmayib.

21. Cihaza ¢ox bdyiik vo ya cihazin biitiin hocmini tutan hissolori
qoymayin, ¢iinki bu, yangina vo cihazin zodolonmasine sabab ola
bilar.

22. Elektrik kabeli cihazin iistiinds yerlosdirilmomali vo isti sothloro
toxunmamali v ya yaxin yerdo galmamalidir. Cihazi elektrik
rozetkasinin altina qoymayin.

23. Omaliyyat zamani cihazi harokat etdirmoyin vo dasimayin. Isi
bitirdikdon sonra onlar1 yalniz soyudugdan sonra kog¢iirmak olar.
24. Cihaz1 yalniz tutacaqdan istifado edoarak agin. Qabaqcadan kilid
klipini (4) buraxin.

25. Istifadeden avval va istifade zamani elektrik kabelinin ag1q alov
vo ya digor istilik monbayi iizorinds vo ya snurun izolyasiyasina
zorar verd bilacok iti konarlarin tizorindo uzanmadigindan omin
olun.

26. Ilk istifada etmazdan avval biitiin qablasdirma elementlarini
cixarm. Digqgat! Metal elementlari olan bir korpus vaziyyatinds, bu
elementlords goriinmaz bir qoruyucu folga ola bilar, bu da
cixarilmalidir.

27. Cihaz1 isloyarkon va ya tam soyuyana qader HEC VAXT
Ortmoyin, unutmayin ki, cihazin qizdirici elementlorinin tam
soyumasi ii¢iin vaxt lazimdr.

28. Cihaz1 yiiksok temperaturlara hassas olan sathlords istifado
edarkon DIQQOTLI OLUN. Sonra izolyasiya yastiglaridan
istifado etmok tévsiyo olunur

29. Cihaz xarici taymerlar vo ya digor ayri-ayr1 uzaqdan idaroetmo
sistemlori il istifads edils bilmoz.

CIHAZIN TOSVIRT:
1. Tutacaq

2. Ust korpus

3. Asag1 korpus

4. Qizdiricn plitalor
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5. Pisirmo saviyyesinin se¢ilmosi ditymasi / cihazi séndiirmok va yandirmagq
6. LCD displey

A. Vafli hazirlig1 gostaricisi 1-don 6-ya qador

B. "PREHEATING" - cihazin qizdirilmasi haqqinda moelumat
C. "BISIRMBYO HAZIR" - cihazin qizmast haqqinda molumat
D. "BISIRMO" - ¢brak bisirmaya baslamaq

E. "BISIRM®O BITIRILDI" - bismonin sonu

F. Taymer - bisirmo vaxti

ILK ISTIFADODON OVVOL

1. Cihazin kenarinda ve daxilinds (qizdirict plitelorin arasinda) qablasdirmani ve biitiin stikerlori vo aksesuarlar
gixarin.

2. Quzdiricr plitoleri nom vo sonra quru bir parga ilo silin.

3. Quzdirier pliteleri bitki yag: ve ya diger yagla yiingiilce yaglayim, cihazi baglayimn v torpaqlanmis rozetkaya qosun,
ditymani (5) saga cevirin, displeyds bisma saviyyasinin gostaricisi (A) goriinacak, saviyyani tayin edin. Ditymani
maksimum sag torofo ¢evirerak 6. Cihaz agilacaq ve displeyds cihazin qizdirilmasi (B) "PREHEATING" haqqinda
molumat goriinocok. Cihaz istilosmoya baslayacaq.

4. Zavod qoxusundan qurtulmagq tiglin cihaz1 bir ne¢o daqiqs agiq saxlayin. Bu miiddst arzinds cihaz az miqdarda tiistii
buraxa biler. Bu normaldur.

5. "Tomizlomoa" bolmesine uygun olaraq cihazi tomizloyin.

CIHAZDAN ISTIFAD® ETMOK

Xomiri sevdiyiniz resepto goro hazirlaym.

1. Qapali cihaz1 torpaqlanmis rozetkaya qosun.

Ditymoni (5) saga cevirin, ekranda bismo soviyyesinin gostericisi (A) goriinocok.

2. Diiymoni (5) saga gevirin va zdvqiiniizo uygun olaraq 6 vafli bisirmo soviyyesindon birini se¢in: 1-don 6-ya qader,
burada 1 (Ag1q) aciq vaflilor vo 6 (Tiind) daha tiind vaflilar tigiin nazords tutulub. Har saviyys ii¢iin bir ¢orak bisirmo
vaxti toyin olunur (1-6):

1',2:30 doqiqo

2',3:00 doqige

3',3:30 doqiqo

4'4:00 doqiqo

5',4:30 dagiqa

6', 5:00 doqiqo

3. Miivafiq bismo daracasini se¢dikdan sonra cihaz qizmaga baslayacaq vo LCD displeyds (6) "OVCONIS
HAZIRLAMA" (B) hagqinda molumat goriinacok.

4. Toxminan 3 dagiqe gozloyin. Bu miiddstdon sonra cihaz lazimi temperatura ¢atmalidir vo LCD displeydo (6)
cihazin hazir olmas1 hagqinda malumat "BISIRMOY® HAZIR" (C) gériiniir.

5. Cihazi tamamilo agin. Ovvalden hazirlanmis xemiri asag: qizdirici plito tizorine tokiin.

6. Cihaz1 sondiiriin. Ust qutunu (2) baglamaga mocbur etmayin.

7. Xomiri tokditkden va taxminan 20 saniyadon sonra cihaz se¢ilmis qizartma saviyyasina (bax 2-ci band) uygun
olaraq vaxti (F) hesablamaga baslayacaq, LCD displeydo (6) "BISIRM&" haqqinda molumat gériinacok ( D).
Vaxt geri sayildiqdan sonra cihaz 12 sas siqnali veracok vo LCD displeydos (6) bigsmonin basa ¢atmasi haqqinda
"BISIRM® TAMAMLANDI" (E) molumat: gériinacok.

QEYD: Islomo zamani cihazin yuxari korpusundan (2) isti buxar ¢ixa bilar, bu normaldir.

8. Ust korpusu (2) tamamilo agin va yalniz taxta vo ya plastik spatuladan istifads edorak bismis vafli gixarm.

11Qeyd: Vaflilori ¢ixarmasaniz, bisirmoys davam edoacoklor.

DIQQOT! Metal qablardan va ya iti matbox alotlorindon istifads etmayin, ¢iinki onlar xiisusi yapismayan yemok
plitalaring zarar vers bilar.

9. Novbati partiyan1 bigirmozden avval yuxari korpusu baglayim ki, qizdiricr plitolor miivafiq temperatura qader qizsin.
10. Bisirdikdon sonra diiymani (5) sola ¢evirin, LCD displey (6) sonacak, sonra stepseli rozetkadan ¢ixarin va cihazi

soyumaga qoyun.

OHOMIYYOTLI
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Xomir cihaz avvalcaden qizdirilma morhalasinda olarkan asag1 bogqaba tokiilorsa, LCD displeyda halo do "On
qizdirma" (B) goriiniir, vafli hazirlayan vaxti geri saymayacaq, lakin bigirmo davam edo bilar.

Qeyd: Xomir asag1 bogqaba tokiilmozsa, 90 saniyadan sonra "Taymer" molumati (6) sonocak, lakin "BISIRMOYS
HAZIR" molumati (C) halo do ekranda qalacaq.

MOSLOHOTLOR

*Tovsiya olunan vaxt kegmomis bigirmo zamant iist qapagi agmayin,

bu sdzda naticalona biler loko

*Bismis vaflilor vaflidoki suyun buxarlanmasi tiglin rof {izarina qoyulmalidir, bu, vaflilerin qizarmasina sabab
olacaqdir.

daha xirtildayan olacaqlar.

TOMIZLIK CIHAZI

1. Istifadodon sonra tixacini rozetkadan gixarin vo tomizlomoadan avval cihazin soyumasimi gozloyin.

2. Quzdirica plitolori ovvelco nom parea ilo, sonra iso quru parga ilo silin (kagiz dosmaldan da istifade edo bilersiniz).
3. Tomizlonmasi an ¢atin olan xomiri yagla yaglayib buraxmagq lazimdir. Bir ne¢o daqgiqadan sonra qaliglar taxta
spatula ilo yumsaq bir sokilde ¢ixarm.

4. Cihazin sothini cizmamagq tigiin cihazin igarisini/xarici hissesini silmok ii¢iin heg bir metal va ya sart agindiric
alotlordan istifads etmayin.

5. Suya batirmay1n.

Niimuns reseptlor:

Ononovi vaflilor

500 q un, 400 ml Siid, 100 q soker, 250 q orinmis yag, 5 yumurta, 5 q qabartma tozu, 16 q vanil soker.

Unu bir gaba tokiin, qabartma tozu, sokar va vanil sokarini slava edin. Har seyi garigdirin. Siid, yumurta vo arinmis
kora yag1 olave edin. Hamarlanana godor qarigdirin.

Belgika vaflilori

250 q un, 420 ml siid, 50 q sokor, 125 q orinmis yag, 3 yumurta, 13 q ani maya

Unu bir gaba tokiin, maya vo sokor slava edin, hor seyi garigdirn. Siid, yumurta vo srinmis kora yagi slava edin.
Hamarlanana qodor qarigdirm, sonra xomiri qalxmaq ii¢iin kenara qoyun.

Ayranli vaflilor

320 q un, 500 ml ayran, 115 q orinmis yag, 2 yumurta, 35 q qohvayi soker, 2 q qabartma tozu, 1 q soda, 1 q duz

Unu bir gaba tokiin, qabartma tozu, soda, duz va soker olave edin. Hor seyi qarigdirm. Ayran, yumurta vo orinmis koro
yagi alava edin. Hamarlanana gador garigdirin.

Sokoladli vaflilor

175 q un, 450 ml siid, 100 q arinmis yag, 2 yumurta, 150 q sokar, 6,5 q qabartma tozu, 100 q tiind sokolad, 30 q kakao
tozu

Unu bir gaba tokiin, gabartma tozu, sokar, azilmis sokolad vo kakao slave edin. Siid, yumurta vo arinmis koro yagi
olave edin. Hamarlanana qador qarigdirin.

TEXNIKI MOLUMAT:

Enerji tochizati: 220-240V ~ 50-60Hz
Nominal giic: 1500W

Maksimum giic: 2200W

[sti satho digget yetirin:

Isloyan cihazin slgatan sathlorinin temperaturu yiiksak ola bilor. Cihazm isti sathlorine toxunmayin
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Otraf miihit namina. Karton qablasdirma va polietilen (PE) torbalar onlarin tasvirina uygun olaraq meisat tullantilarinin segme yigilmast
tigiin nozordo tutulmusg miivafiq gablara atilmalidir. Cihazda batareyalar varsa, onlar ¢ixarilmali vo ayrica toplama vo saxlama montaqosine
aparilmahdr. istifado olunmus cihaz miivafiq toplama va saxlama montaqosine qaytarilmaldir, giinki onun tarkibindoki tohlitkoli maddolor
saglamliq va otraf miihit {igiin tohliike yarada bilor. Mohsulun {izarindaki isare cihazin meisat tullantilart ila birlikda atilmamasi lazim
oldugunu gostarir. Tullant1 elektrik avadanliglari insan, heyvan va atraf miihit ti¢iin zorarli maddalar olan tullantilardir. Bu maddalar torpagin,
suyun vo ya havanim ¢irklonmasine sobab ola bilor va belaliklo do insan orqanizmins daxil olaraq goxsayl saglamliq xostoliklorine sobab ola
bilor, mosalon: gormo, esitmd vo nitq pozgunluqglari, homginin boyrak, qaraciyar va iiroyin zadelonmasin, vo dori xastaliklorino sobab olur.
Zorarli maddalar tenaffiis va reproduktiv sistemlora do monfi tasir gostorarak xergangs sabab ola bilar. Sikayat olunan torpaqlarda biton
bitkilorin vo onlardan alinan mohsullarim istehlaki yuxarida qeyd olunan saglamliga tosir riski yarada bilor. Cihazi maigat tullantilar ii¢iin
konteynerlors atmaym!!

Xidmot Ogar siz ehtiyat hissolori almaq vo ya hor hans sikayatlori bildirmok istayirsinizsa, litfon, qobzi vermis satici ilo birbasa alaqo
saxlayin.

Manuali i pérdorimit (SQ)

KUSHTET E PERGJITHSHME TE SIGURISE
UDHEZIME TE RENDESISHME TE SIGURISE
LEXONI ME KUJDES DHE MBANI PER REFERENCA TE
ARDHMEN

1. Pérpara se té€ pérdorni pajisjen, lexoni manualin e pérdorimit dhe
ndigni udh&zimet q¢ pérmbahen aty. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés
pér démet e shkaktuara nga pérdorimi 1 pajisjes né kundérshtim me
pérdorimin e synuar ose funksionimin e pahijshém.

2. Pajisja €shté vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e pérdorni pér
qéllime té tjera qé nuk jané n€ pérputhje me géllimin e synuar.

3. Pajisja duhet té lidhet vetém me njé€ prizé té tokézuar 220-240V
~50-60Hz.

Pér t€ rritur sigurin€ operacionale, mos lidhni disa pajisje elektrike
né njé qark né t€ njéjtén kohe.

4. Jini vecanérisht té€ kujdesshém kur pérdorni pajisjen kur fémijét
jané afér. Fémijét nuk duhet t€ lejohen té luajné me pajisjen Mos
lejoni qé€ f€mijét ose personat g€ nuk e njohin pajisjen ta pérdorin
até.

5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund t& pérdoret nga fémijé mbi
8 vje¢ dhe persona me aftési t€ reduktuara fizike, shqisore ose
mendore, ose njeréz qé nuk kané pérvojé ose njohuri pér pajisjen,
nése mbikéqyren ose u jané dhéné udhézime se si té€ pérdorni
udhézimet pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe jané té
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vetédijshém pér rreziget qé lidhen me pérdorimin e saj. Fémijét nuk
duhet t€ luajn€ me pajisjet. Pastrimi dhe mirémbajtja e pajisjes nuk
duhet t€ kryhen nga fémijét pérvec nése jan€ mbi 8 vje¢ dhe kéto
aktivitete kryhen nén mbikéqyrje.
6. Sa heré qé t€ keni mbaruar pérdorimin e tij, higni spinén nga
priza duke e mbajtur prizén me dorén tuaj. MOS e térhigni
kordonin e rrymés.
7. Mos e zhytni kabllon, spinén ose t€ gjith€ pajisjen né ujé ose
ndonjé€ léng tjetér. Mos e ekspozoni pajisjen ndaj kushteve t€ motit
(shiu, dielli, etj.) ose mos e pérdorni né kushte me lagéshti té larté
(banjo, shtépi kampe me lagéshtiré).
8. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kordonit t€ rrymés. Nése
kordoni i rrymés &shté 1 démtuar, ai duhet té z&€vendésohet nga njé
pajisje e specializuar riparimi pér t€ shmangur njé rrezik.
9. Mos e pérdorni pajisjen nése kordoni i rrymés éshté 1 démtuar,
nése ka réné ose &shté démtuar né ndonjé ményré ose nése nuk
funksionon normalisht. Mos e riparoni veté pajisjen, pasi kjo mund
té rezultojé n€ goditje elektrike. Merrni pajisjen e démtuar né
gendrén e duhur t€ shérbimit pér inspektim ose riparim. T€ gjitha
riparimet mund té kryhen vetém nga pikat e autorizuara té
shérbimit. Riparimet e kryera né ményré jo t& duhur mund t&
pérbéjné nj€ kércénim serioz pér pérdoruesin.
10. Vendoseni pajisjen né njé sipérfaqe t& ftohté, t€ géndrueshme,
t€ njétrajtshme, larg pajisjeve t€ nxehta t€ kuzhinés si: sobé
elektrike, djegés me gaz et;.
11. Mos e pérdorni pajisjen prané materialeve t€ ndezshme.
12. Kordoni 1 rrymés nuk duhet té varet mbi skajin e tavolinés ose
t€ preké sipérfage té€ nxehta.
13. Mos e lini pajisjen ose spinén e furnizimit me energji elektrike
pa mbikéqyrje kur ndizni.
14. Pér t€ siguruar mbrojtje shtes€, késhillohet té instaloni njé
pajisje té€ rrymés s€¢ mbetur (RCD) né qarkun elektrik me njé rrymé
té mbetur nominale jo mé t&€ madhe se 30 mA. Né lidhje me kété, ju
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lutemi kontaktoni njé elektricist specialist.
15. Temperatura e sipérfageve t€ aksesueshme té njé pajisjeje
funksionale mund t€ jeté e larté. Mos prekni sipérfaget e nxehta t&
pajisjes.
16. Pér shkak té temperaturés s¢€ larté, kini kujdes vecanérisht kur
higni ushqimet e gatshme, higni yndyrén e nxehté ose 1éngje té tjera
t€ nxehta. Avulli 1 nxehté mund t€ dalé nga pajisja.
17. Pajisja ka njé funksion ngrohjeje. Pajisja duhet t€ pérdoret me
kujdes. Prekni vetém sipérfaget e destinuara pér kété qéllim.
Pérdorni veshje mbrojtése (doreza furre, etj.)
18. Pérpara se ta ruani, prisni derisa pajisja té ftohet.
19. Mos vendosni karton, letér, plastiké ose sende t€ tjera té
ndezshme ose t€ shkriré né pajisje.
20. Pajisja nuk €shté menduar té pérdoret duke pérdorur kohématés
té jashtém ose njé€ sistem t€ veganté telekomandimi.
21. Mos vendosni pjesé g€ jané shumé t€ médha ose q€ zéné té
gjithé volumin e pajisjes né pajisje, pasi kjo mund té shkaktojé zjarr
dhe démtim té pajisjes.
22. Kordoni 1 rrymés nuk duhet t€ vendoset sipér pajisjes dhe nuk
duhet t€ preké ose shtrihet prané sipérfageve t€ nxehta. Mos e
vendosni pajisjen nén njé prizé elektrike.
23. Mos e l€vizni ose mbani pajisjen gjaté pérdorimit. Pas
pérfundimit t&€ punés, ato mund t€ zhvendosen vetém pasi té jené
ftohur.
24. Hapeni pajisjen vetém duke pérdorur dorezén. Léshojeni
kapésin e kygjes (4) paraprakisht.
25. Para dhe gjaté pérdorimit, sigurohuni qé kordoni i rrymés té
mos jeté 1 shtriré mbi njé flaké t&€ hapur ose burim tjetér nxehtésie
ose mbi skaje t€ mprehta g€ mund t€ démtojné izolimin e kordonit.
26. Para pérdorimit t€ paré€, higni t€ gjithé elementét e paketimit.
Kujdes! Né rastin e njé€ kase me elementé metaliké, mbi kéta
elementé mund té keté njé fole mbrojtése t€ padukshme, e cila
gjithashtu duhet té higet.
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27. Asnjéheré mos e mbuloni pajisjen gjaté funksionimit ose derisa
té jeté ftohur plotésisht, mbani mend se elementét ngrohés té
pajisjes kérkojné kohé pér t'u ftohur plotésisht.

28. KUJDES kur pérdorni pajisjen né sipérfaqe té ndjeshme ndaj
temperaturave t€ larta. M€ pas rekomandohet pérdorimi 1 jastékéve
izolues

29. Pajisja nuk mund té pérdoret me kohématés té jashtém ose
sisteme t€ tjera t€ veganta té telekomandés.

PERSHKRIMI I PAJISJES:

1. Doreza

2. Kutia e sipérme

3. Kutia e poshtme

4. Pllaka ngrohése

5. Celési i zgjedhjes s€ nivelit t€ pjekjes / fikja dhe ndezja e pajisjes
6. Ekran LCD

A. Treguesi 1 gatishmérisé sé€ vaflés nga 1 né 6

B. "PARAHEATING" - informacione rreth ngrohjes sé pajisjes

C. "GATI PER GATIMIN" - informacion né lidhje me ngrohjen e pajisjes
D. "GATIM" - fillimi i pjekjes

E. "GATIMI | KRYER" - pérfundimi i pjekjes

F. Timer - koha e pjekjes

PARA PERDORIMIT TE PARE

1. Higni paketimin dhe t€ gjitha ngjitésit dhe aksesorét né pjesén e jashtme dhe t€ brendshme t€ pajisjes (midis
pllakave ngrohése).

2. Fshini pllakat ngrohése me njé lecké t€ lagur dhe mé pas té thaté.

3. Lyeni lehté pllakat e ngrohjes me vaj vegjetal ose yndyré tjetér, mbylleni pajisjen dhe lidheni me njé prizé t&
tokézuar, kthejeni celésin (5) djathtas, treguesi i nivelit t€ gatishmérisé (A) do té shfaqet né ekran, vendosni nivelin 6
duke e kthyer pullén né anén e djathté maksimale. Pajisja do té ndizet dhe ekrani do té shfaqé informacione rreth
ngrohjes sé pajisjes (B) "PREHEATING". Pajisja do t€ fillojé t€ ngrohet.

4. Léreni pajisjen t€ ndezur pér disa minuta pér t€ hequr erén e fabrikés. Gjaté késaj kohe, pajisja mund t€ 1éshojé njé
sasi t€ vogél tymi. Kjo éshté normale.

5. Pastroni pajisjen sipas seksionit "Pastrimi".

PERDORIMI 1 PAJISIES

Pérgatitni brumin sipas recetés tuaj té preferuar.

1. Fusni pajisjen e mbyllur né njé prizé té tokézuar.

Kthejeni dorezén (5) né t€ djathté, treguesi i nivelit té pjekjes (A) do té shfaget né ekran.

2. Kthejeni dorezén (5) djathtas dhe zgjidhni njé nga 6 nivelet e pjekjes sé vafleve, sipas preferencave tuaja té shijes:
nga 1 né 6, ku 1 (Drita) éshté pér vaflet e lehta dhe 6 (E errét) pér vaflet mé té erréta. Njé kohé pjekjeje i caktohet ¢do
niveli (1-6):

1, 2:30 minuta

2', 3:00 minuta

3, 3:30 minuta

4', ora 4:00 minuta

5, 4:30 minuta

6', ora 5:00 minuta

3. Pas zgjedhjes sé shkallés s¢ duhur té pjekjes, pajisja do t€ fillojé t€ nxehet dhe ekrani LCD (6) do té shfaqé
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informacionin rreth "PREHEATING" (B).

4. Prisni rreth 3 minuta. Pas késaj kohe, pajisja duhet t€ arrijé temperaturén e kérkuar dhe informacioni pér
gatishmériné e pajisjes "READY TO COOK" (C) do té shfaget né ekranin LCD (6).

5. Hapeni plotésisht pajisjen. Hidheni brumin e pérgatitur mé paré né pjatén e poshtme t& ngrohjes.

6. Fikni pajisjen. Mos e mbyllni me forcé kutiné e sipérme (2).

7. Pas derdhjes s¢ brumit dhe rreth 20 sekonda, pajisja automatikisht do té fillojé t€ numérojé mbrapsht kohén (F) sipas
nivelit t& zgjedhur té skugjes (shih pikén 2) dhe informacioni pér pjekjen "COOKING" (D) do t€ shfaget né Ekran
LCD (6).

Pasi koha t€ jeté numéruar mbrapsht, pajisja do t& 1éshojé 12 bip dhe ekrani LCD (6) do t& tregojé informacionin pér
pérfundimin e pjekjes "GATIMI U KOMPLETUAR" (E)

SHENIM: Avulli i nxeht& mund t& dalé nga kutia e sipérme (2) e pajisjes gjaté funksionimit, kjo &shté normale.

8. Hapeni plotésisht kutiné e sipérme (2) dhe higni waffle-n e pjekur, duke pérdorur vetém njé shpatull druri ose
plastike.

!1Shénim: Nése nuk 1 higni vaflet, ato do t& vazhdojné t& pigen.

KUJDES! Mos pérdorni ené metalike ose vegla t&€ mprehta kuzhine pasi ato mund t& démtojné pjatat speciale t&
gatimit q¢ nuk ngjiten.

9. Pérpara se t€ piqni grupin tjetér, mbyllni kapakun e sipérm né ményré qé pllakat ngrohése té€ nxehen né
temperaturén e duhur.

10. Pas pjekjes, kthejeni dorezén (5) majtas, ekrani LCD (6) do té fiket, mé pas higeni spinén nga priza dhe 1éreni
pajisjen té ftohet.

E RENDESISHME
Nése brumi derdhet né pjatén e poshtme ndérsa pajisja éshté né fazén e ngrohjes paraprake, ekrani LCD vazhdon té
shfaqé "Preheating" (B), prodhuesi i vafleve nuk do t& numérojé mbrapsht kohén, por pjekja mund t& vazhdojé.

Shénim: Nése brumi nuk derdhet né pjatén e poshtme, pas 90 sekondash informacioni "Timer" (6) do té fiket, por
informacioni "GATI PER GATI" (C) do t& shfaget ende.

KESHILLA

*Mos e hapni kapakun e sipérm gjaté pjekjes para se té keté kaluar koha e rekomanduar,

kjo mund té rezultojé né t€ ashtuquajturat njollé

*Vaflet e pjekura duhet té vendosen né njé raft pér t€ avulluar ujin nga vafla, kjo do té béjé q¢ vaflet t&

do t& jené mé t€ freskéta.

PAJISIE PASTRIMI

1. Pas pérdorimit, higni spinén nga priza dhe prisni g€ pajisja t€ ftohet pérpara se ta pastroni.

2. Fshijini pllakat ngrohése fillimisht me njé lecké t& lagur dhe mé pas me njé lecké té thaté (mund té pérdorni edhe njé
peshqir letre).

3. Brumi mé i véshtiré pér t'u pastruar duhet té lyhet me vaj dhe € lihet. Pas disa minutash, higni butésisht mbetjet me
njé shpatull druri.

4. Mos pérdorni asnjé vegél gérryese metalike ose t& forté pér t€ fshiré pjesén e brendshme/ té jashtme té pajisjes pér t&
shmangur gérvishtjen e sipérfaqes sé pajisjes.

5. Mos e zhytni né ujé.

Shembuj té recetave:

Waffles tradicionale

500 g miell, 400 ml qumésht, 100 g sheqer, 250 g gjalpé t& shkriré, 5 vezg, 5 g pluhur pér pjekje, 16 g sheqer vanilje.
Hidhni miellin né njé ené, shtoni pluhurin pér pjekje, sheqerin dhe sheqer vaniljen. Pérziejini gjithcka. Shtoni
quméshtin, vezét dhe gjalpin e shkriré. Pérziejini derisa té jeté e qeté.

Waffles belge

250 g miell, 420 ml qumésht, 50 g sheqer, 125 g gjalpé té shkriré, 3 vezé, 13 g maja té gastit

Derdhni miellin né njé tas, shtoni majané dhe sheqerin, pérzieni gjithcka. Shtoni quméshtin, vezét dhe gjalpin e
shkriré. Pérziejini derisa té jeté homogjen, mé pas Iéreni brumin ménjané qé té fryhet.

Waffles me dhallé

320 g miell, 500 ml dhallg, 115 g gjalpé té shkriré, 2 vezg, 35 g sheqer kaf, 2 g pluhur pér pjekje, 1 g sodé buke, 1 g
kripé

Hidhni miellin né njé ené, shtoni pluhurin pér pjekje, sodén, kripén dhe sheqerin. Pérziejini gjithgka. Shtoni dhallén,
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vezét dhe gjalpin e shkriré. Pérziejini derisa té jeté e qeté.

Waftles me gokollaté

175 g miell, 450 ml qumésht, 100 g gjalpé té shkrir€, 2 vezg, 150 g sheqer, 6,5 g pluhur pjekjeje, 100 g ¢okollaté t&
zezg, 30 g kakao pluhur

Hidhni miellin né njé tas, shtoni pluhurin pér pjekje, sheqerin, ¢okollatén e grimcuar dhe kakaon. Shtoni quméshtin,
vezét dhe gjalpin e shkriré. Pérziejini derisa té jeté e qeté.

TE DHENAT TEKNIKE:
Furnizimi me energji elektrike: 220-240V ~ 50-60Hz

Fugia nominale: 1500 W
Fugia maksimale: 2200 W

Vini re sipérfagen e nxehté:

Temperatura e sipérfageve t€ aksesueshme té njé pajisjeje funksionale mund t€ jeté e larté. Mos
prekni sipérfaqet e nxehta té pajisjes

Pér hir t& mjedisit. Ambalazhet prej kartoni dhe geset e polietilenit (PE) duhet t& hidhen né kontejneré té pérshtatshém té& destinuar pér
grumbullimin selektiv t€ mbeturinave komunale né pérputhje me pérshkrimin e tyre. Nése ka bateri né pajisje, ato duhet t& higen dhe t&
dérgohen né njé piké grumbullimi dhe magazinimi vegmas. Pajisja e pérdorur duhet t& kthehet né njé piké t& pérshtatshme grumbullimi dhe
magazinimi, pasi substancat e rrezikshme q& pérmban mund t& pérbéjné njé kércénim pér shéndetin dhe mjedisin. Shénimi né produkt tregon
se pajisja nuk duhet t& hidhet me mbeturinat komunale. Mbetjet ¢ pajisjeve elektrike jané mbetje qé pérmbajné substanca t& démshme pér
njerézit, kafshét dhe mjedisin. Kéto substanca mund té ¢ojné né ndotjen e tokés, ujit ose ajrit, dhe késhtu mund té hyjné né trupin e njeriut dhe
té ¢ojné né sémundje t& shumta shéndetésore, si: ¢rregullime t& shikimit, dégjimit dhe t& folurit, si dhe mund t€ ¢ojné né démtime t& veshkave,
mélgisé dhe zemrés. dhe shkaktojné sémundje té lékurés. Substancat ¢ démshme gjithashtu mund t€ kené njé efekt negativ né sistemin e
frymémarrjes dhe riprodhimit dhe t& ¢ojné né kancer. Konsumimi i biméve qg rriten né tokat e ankuara dhe produkteve qé rrjedhin prej tyre
mund té pérbéjné rrezik pér efektet e mésipérme shéndetésore. Mos e hidhni pajisjen né kontejnerét e mbeturinave komunale!!

Shérbimi Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose té raportoni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni drejtpérdrejt shitésin qé ka léshuar
faturén.

BudGrdgos (KA)

MBsgONbMYGOOL HBMY50 3060900
2b5x30mbmadols I609369¢m3zs60 0bLEHM™MJ30900
§o0300bgm 4m50Mgd0m s Gg0bsHgo dMTogz9¢o
domomydolmzoly

1. 9{gmd0Emdol gsdmygbgdsdg foozombgm
dmdbdom9dolb Lobgeddw3sbgerm s dodggzom dslido
999 0bbG MM 30sL. IFo0BMYdgE0 56 sGOL
35Lvbolidygogeo Imfymdomdol sbodbmmgdolisdgd®
259t9496900L 96 5MLMbsM 89dsmdol 99o©
259039990 HBosbolimzol.

162



2. 3mfiymd0@mds 49639m360¢05 Fbmenme Lsberols
290my9gb900Lm30L. 56 358moygbmom bbgs 30BbgdoLMZ0U,
3903 96 d99Lsd539ds Job 60T6YEGdIU.

3. 80Hgmd0EMmds Mbs 0gml 93538069390 FbMEME
530989 bm3gEHosb 220-240V ~50-60Hz.

396530790 MBsBOMHMGdOL gobMol JoBbom, 56
055393806000 (5996039 909G ™M Imfiymdowmds
9OOOOMWO© 9O fiMgdo.

4. 356539 M9000 BOHMOESE 09453000 dMfymdoMmdol
259Mygb900Lsl, OMOLSE 05303900 SbEML HM10B. 0530390l
56 7bs 8093900 B39GB, 005353Mb JMHYMBOWMBILMS.
5. 398OMbOEGds: 9l IMymdOMdS G90degds 45dm0ygbmb 8
DBy Mad@mbo sbs3ol 853839005 s 899306H90E0
230D03160, ByblmEOmwo 96 ymbgydMogzo glodergdenmdgdol
dJmbg 30619005, b 5058056900, MHMIEGOLSE 56 JosBbosm
290M (300905 96 3mbs s FMM30mdoL Tglsbgd, 0 dso
39335y 9md9b 56 09390 0bLEMMJ30900. 458m0ygbgom
0bbGMJ 30900 Ifiymdowmdol MisgMmbem godmygbgdol
I9Lobgd s 03MYgo Aol 258myYgbadslmsb s 393006 9do
BogO®®MHYg00. 05303900 56 MBS 995350 SV FYMZOMDY.
3mgmd0Mdol 35(d9bs s IMges 56 bs RodeMEgls
0530d39980L 809M, Mg 0LObO 56 50056 8 9By MBOMLO
3B30L s qb 99EH03MdYd0 b9 EYds Bgm35¢YgwMgMdOL
J399.

6. ®mEqLSE LMW gdm ol J5dmygbgdsl, Sdmowgm
93983b9eo ©9boL M 39EH0I6 bgwom sF Mom. 6
293000 gbols 3509wo.

1. 56 Bygstrnm 390900, 3@ gxnLgeo 56 dmgeo dmfiymdoemds

163



§gowdo 56 bbgs Lombgdo. 56 350 Imfymdogmds
53060l 306™md90d0 (3005, 3By s 5.

8. 396M0MmOMWs© 9958mfdgom 33900L 39090l dEYMT>MIMBS.
) ©960L 350900 IH0DJIME0s, Ol MBS Fgo33om
1393050 LEHBS LEOYIMBEHM MBOYIHTs, MO 053000
50300 BOROMYY.

9. 56 g99m0Y9gbmm IMfymdoMds, 1) IHOL 35390
©5H05690w0s, ) 0l 58MZ56M©s b M08 Loboom
©5H056¢s, 56 M) 0l beoMHTo Mo 96 F)FoMdb. 56
0993900m® dM{igmdomds Bo3me® 003L, Mroysb 5356
090398 259m0f300mL gargd@®H™mdm3o. doodsbgm
©5H05690o dmfjymdoEmds 9lsdsdols byMzol 396 @30
09L59m{agdws 96 T9l5390793s. Y39es 89390790
0903985 39O gl IbMEME 93EHMOH0BIOMEO
B9M30L396GMGOOL Joge. sOILHMM© TguermeEgd»Eds
©99dmb@ds 990dgds LgBombrwo LogMmnbg d9Jabsl
dmabdomgdg.

10. 3m5m53B900 8M{jyMmd0EMds JOOM, BES00EYM, MsbIBIM
B9093060B7, IMIMOMG000 3bgEro LsdboMgmEml
3996030996, HMYMOO395: 9EgdEHMm 9dgeo, §sBJMMs
5.0.

11. 56 25009496m0) dfYmBOErMdS 55¢098500 Foboergdol
dobEMIWH.

12. ©9bols 39890 56 MBS 930ML Foa0OL 30l S 56
265 9H98m©IL (369 HBgEs306MgdL.

13. 56 ©3GHM3Mm Imfiymdomds 56 33900 derm3o
295N GOME Bs0m30L5L.

14. ©535&9d0m0 5330l “BOHMBlzgwboymas©

164



doBsbdgfimboos gegdB®mme §H6H9gdo sdmb@sgpgl Bo®hgbo
960l Imfgmdoemds (RCD), Gmdgol bmdobserm®o

Bs6B9bo b0 56 509gBsBHgds 30 MA-U. 585Lmsb
053538069000, 30bM3m, 93530000 B3g309¢0LE)
99HO03mbL.

15. 8mgdg0 Imfymdommmdol bgedolshzpmdo HBgwadomgdols
H9939653w65 890deqds 0ymb Fo0oeo. 56 d99bmo
dmfgm00mdols by Bgs3oc@qdl.

16. 35050 3993965E“M0l 2590 gobls3MNMHYd0m
BOMLOS© 0953000 B 1533900L sdMEgdOL, (3bgero sbodol
96 bbgs 390 Lombggdol dmEowgdolsl. bgwo mMmdwo
09000905 25930009l ImfymdO™mdO©b.

17. 8m{gmd0mdsl 5438 gomdMdOL Bwbd30s. Imfymdo™Mds
265 0465L 259myg9bgdwero LogOmbowom. dgbgds Ibmem
58 30Bb0om gob3MmmM360e Bgs306Mmgdl. 358tm0ygbgo (3530
&obLo3dge0 (0dgeol by memdsbgdo s 5.0.)

18. 89656358009 9901 Bsbsd IMFYMBOMBS g5(30300dd.
19. 56 I5393LMm dM[YmMdOEMB5d0 FMYsm, JswsE o,
33EAoL0 96 BH3s 55¢ngd50 96 ©bgdso bogmado.

20. 3mfgmdoEMmds 56 sMHOL 39b3mm3bowo Mg Es0dgMmgdol
96 3939 oLEBBEMMO B30l LobBHol Asdmyqbgdoom.
21. 56 Boomo 3m{iymd0mdsdo HBgdgde oo bafowgdo
96 039398L dmfymdoMd0oL Bmge IO, oY 5356
09030905 2590300 bsbdstro s bbbl
3mfymdomds.

22. ©gbols 35090 56 1bs 0yml IMmI3LdMEO
dmfiymdomdol Bgdmm s 96 Mbs gbgdmgl by
B909306090056 SBHEML. 56 IMm93LMo dm{ymdoEIMds

165



9L3JOOM 8RgbY.
23. 56 355039bM®M 5 56 5BSMIM® M[YMOOMAS

99b3¢095@5300L EOML. BLsdmdoml IO gdoL J90g
3500 250053965 Tglsdegdge0s FbMmEMmE 3530980L 9009
24. 45blgbom dmfiymdowmds Abmerme LabgermGol
25009969000. Foboliffo® 3500930LRwgm L39EO (4).

25. 3590y969059009 S 259mYygbgdoLsl sMHbom, ™A
960l 39090 56 HOOL 5F0TMEO PO (393D DY b LOMdMU
b3 §yomMBYg 96 833906 3000990, M3 F90dgds
©39H056ML LoIbol OBMES30s.

26. 30639 459mYy9b9059007 59009 F9BM30L Y39e0s
9999630. 4mEegds! wommbols gemgdnb@gdoom
25MLo3EA0L 98mbgqz580 98 gengdab@gdbg 9godegds oyml
2bod30 3930 GMEys, HMIgeog sg3g ¥9bs ImobLb.L.
27. 5659l OBIOM FMfYmMdOEMds 9JB3EY5E 300
MM 96 L6 O JNE0BSE 56 Q53030 PoblM3zEIM,
38 Im{iymdowmdol J585mdMdGE 9e9dgbEgdol O™
UFoMHEYds dMMIEY A9303900LM30U.

28. g3mbowo 045300 Imfiymdowmdol 4s8cmygqbgdolsls
35050 $H98396M5¢wM0OL 0o IMHIbMd0sMY
9905306090D7. 999009 0930396090905 LEOBMWsGOM
d5¢0dqdol A5dmyqbgds

29. 801gm30@md0l 359mygbgds 56 8903¢gds 3569
$900969000) b oLEBE0MO BsMmN30L b3S (39e39w9o
LobEgdgooom.

3mfjgmdomdol sofigMs:

1. bobgameo

2. D905 2oMbsadgdo

3. 439005 2oMbozdgdo

4. 25053bggdgwo FoOROGHIO0

166



5. 399mEbmdol mbol 99MHBg30l Wows3o / dmfigmdowmdols s0mMmas s BsOm3d
6. LCD obdwgo

5. ool 3bsymnbol dshggbgdgwro 1-sb 6-dg

B. "PREHEATING" - 06035300 dmfiymdommdol gogbgangdol dglsbgd

3 "0Doss BmbsMdgs™ - 0bxmMAs305 dmfYmdomdol goabgwgdol dgliabgd
Q©.,,399006560% — 3bmdol sfjygds

E. "bs0%00lo ©sliemmmgdwgeos” - 4s9mEbmdol alitwamgds

F. 5009900 - 35903bmd0L O™

30639 359mygbgdsdy

1. 5900 995390735 ©s Y39s bEO3GMO s 5JugLvge0 JmfymdOEMBOL A5MYIE s Foabosb
(350500MdYE BoOROEHIL FmEOL).

2. 3953bgEgm 3595000MdY0 BoMOROGJO0 bglGosbo s 8gdgy FdMwo Jumzowom.

3. Advgoco Fornligoom gadsbgangdgeo myndgdo dzgbsdgmamo Bgmom b bbgs 3bodom, sbwymgm
Amfigmdormds s 839960090 ©s30fjgdvye 349980, INVOXBIM Wows3o (5) B5Mx3603, 9366%g
3990mBBgds dBaymxBbol mbol 8583969890 (A), ©ssygbgm mBY. 6 owszol dsgdlodswwye dstxggbs
bl G99d6969d0m. FmMfYgmdOE™ds BsoMmM39ds s 93M96bY 399mhbgds 0bxgMMToiz0s dmfigmdowmdols
395359090l dgLabgd (B) ,,PREHEATING*. dmfjymdoemmds ©s0fygdl smdmdsb.

4. Joebbo mbo HMI Imozowmm, 499hgMgor dmfiymdowmmds M3dgbody 0ol gobdsgwmdsdo. 50
©MMOob 3560530Md530, Imfymdoemdsd 9godegds 3sdmyml 33oMg Mom@gbmdom 335do. gl beadowv@os.
5. 295530053900 IMfYMBOLIMDS ,,IL)BM3gdOL Fobymaowgdol dobgozom.

9mfgmdomdol 35dmygbgds

9059Dsm 3mdo mIz9b0 Lvyzsmgamo MHg3g3E0b dobgz00.

1. 8959607900 b0 dmfymdowwmds ©sdofjgdwge bmgg@do.

@3B0 Lbge®o (5) BBy 3603, 359mBEbZM0 MBOL Bshg969d9w0 (A) 4edmBELYds 93¢96%y.
2. 0GBy bsbgareo (5) Jstxgbog s s0MROYM 358wOL FodmEbmdol 6 EMBYwsb ghm-gMmo, mgzgbo
399m36980b dobgg00:: 1-0sb 6-80y, bssg 1 (Light) sGol 0os 3sg3gdolmgol s 6 (Dark) d«do
35830930LmM30L. 39dmEbemdOL MM §603F9ds MomMyrE Embyl (1-6):

1, 2:30 fyoo

2',3:00 fmyono

3', 3:30 oo

4',4:00 fyoo

5',4:30 oo

6, 5:00 oo

3. 359m3bmdol Fglsdsdolo bamolbol smRg30L 9909y, Imfymdowmds s0fiygdl goEbgwgdsl s LCD
93696% (6) 390mPbE7gds 0bxmMIs30s "PREHEATING" (B) 8gbobgd.

4. 3m035©90 bEMgdom 3 §900. 53 POHMOL Robigeol 9999y dmfymdOEMdd ¥bs Joswfomb bsgomm
G9939O53®sl s LCD 93656%9 (6) 390mBE09ds 068mG3s305 dmfigmdogmmdol 8%s@ymabol dgbsbgd
"READY TO COOK" (C).

5. 3oblgbom dmfymdoemds doosbs. 50 ImdBsEdMo 30mdo Essbom J39ws gadsEbgargdge
R0OB0GIbY.

6. 358 mgo dMfYmdOEIMds. doEom 5G ELYHM® DS Yws (2).

7. 3m30b Bsdmbdol 89y ©s ssbmgd0m 20 Fsdol 8gday, dmfymdowmds 53EMmds@)Mo ©s0fygdl
©@MMOL 503l (F) 8909830L 896Bgremo mbol dobgogoom (ob. 376d@o 2), LCD @olidergo (6) sh3969dL
065306535300 298mEbmdol gbabgd ("COOKING"). ).

©@MHMOL 5030l 8900097, dmfgmdoermds gsdmbgdl 12 bogbswl s LCD @obdwmygo (6) sBgg6gdl
0685305 3dmEbmdol EslGE9dol Gglsbgd "olGMgdMwos dmdBawgds" (E)

99608360: 3bgero mdmgeo 8godagds 359m3009L JmfymdowmdolL Bgs FoOLOEIE (2) dw8smdol EOMU, 9b

167



6mGIoe 00,
8. bligbom Bgs 3M3MLo (2) InE0sbs© s 53MOPI FodmIEblsMO 35830, FbmEMmE bob 56
3endbBdsbol B3s@ramol 3odmygbgdoo.

11896083b6s: 049 3ox3gdL 56 M350 gdm, 00bO FbMBSL oo™ gdIb.

41M500090s! 6 3590Y96mm omMmbol F9MF o 56 B3LMO LETDIOYMML bYELsHYMY0, Boysb doo
99990500 29H05bMb Ldg30se MO SGHgdM3560 19x3dgdo.

9. 9m3936m bymoob gsdmEbmdsdg LMY BgLs MMM ObY, OHMT Fsds3bIEgdYIWO BOMGBOEHIOO
39359l 8glsdsdol ¢gd3gMe@E©s0©Y.

10. 25903bmdOl 89397 ©sdGHM0Ewgo Lobgem®o (5) JodEbbog, LCD oldego (6) 4s9momm3zgds, 99009y

5000090 8¢9nLIwo LmggEosb s 35530390 dmfgmdowmds.

360d369cmgsb00s
099 3290 ©Eolbom J390s Mgxdby, Lsbsd Imfymdowmds fobslifse gobw@gdol BsBsdos, LCD 936s6%g
3303 3dmBbgds "Preheating” (B), 3630l 899949690 56 @50m3@wol ®mb, dogMsd godmabmds

9900¢ngds 3o3Md9qL.

996008365: ) 330 g39005 95TbY 96 35s0Lbs, 90 §sdol 309y "GHo0dgmH0™ 0bRMGTa30s (6) g5dMgds,
353050 06g306HFo305 "IBosd dMba®IZzobmzol” (C) 33ansg 390mAbgdo.

®B93900

*56 296650 Do LogsMo F5dMEbMdOL EMHML M3m3gbEgdwo MMOL Jobzesdy),

5056 990degds go8mofigomb 9. wods

*250m03b3560 3983900 MBS IOMM MMMbY, HMI F98w0EIL fyowo smMmJwgl, gb sdmofzg3l
3530l

olobo MBOHM bMsdnmbs 0d6900s6.

©LIRM53900L dmfymdowmds

1. 359mygbgd0l 99999 5900090 83gaLYwo bm3gE0Esb s sGEMEY bsbsd JmfYmMdOWMDdS Fo303wYds
2903965dq).

2. 2595359090900 BoOR0EId0 XIO bggwo Jumzowom ofdobwgm, 993wy 30 FTGO Jimgowon
(893000050 353009496000 Jomseol 3oMLSbMEOE).

3. 439wy MO goLsfdgboo 3mdo HBgmoom b Forlizom s IZGHMZMM. Medpgbody frmol
9900097 656Bgb9d0 BB sdmogm bob bdsGreoom.

4. 56 250009496000 @ommboL 56 3gs®r0 sdGMIBOrEo bywbisfiymgdo dmfiymdowmdol Boabowsb/ys®gwsb
39b5§39650, B35 05300056 S030EMM b535(M0 Fmfgmdormdol Bywsdomby.

5. 56 Bogxem fgsendo.

693934 900b 609wdgd0:

GOSQOGOIO FBWIOO

500 36 g3g30¢0, 400 de» Mg, 100 3 Bogdot0, 250 46 25dbsM0 35050, 5 33903bO, 5 36 3ddoxblzgMgdgwo,
16 36 35600l ogdo®o.

Bosbom 894300 Mslido, sTsEgo Fods53b309M9dg0, TogsMo S 35b0EOL Bogds®0. 5MHOYM Y3gEsxgMO.
590090 Odg, 33903bO s 35EBMO 356do. Mg bbsd yarmzo.

B)wR07MO ZBLYOO

250 26 5393000, 420 3w 6dg, 50 30 Togo®o, 125 36 259bst0 35Mado, 3 339G Ebo, 13 46 dmblibso bagmsco
Boolbom 89300 Mslido, sds3BY0 LagwMO @S B5gdo60, 5B Y3gEsBIMO. E)Ts¢go BJY, 339OEbo
@5 2596560 350d0. 579M0gm LB Y30 56 BobEds, 399gY 30 3F0 o6BY BdWIYOM, MMI
28mbyeroye.

35M1gols 3553900

320 36 3930¢00, 500 de» bgmo, 115 36 359bsMo 35Msdo, 2 33963bo, 35 46 4s30L8gMHO TodsMo, 2 3™

168



29355353096090890, 1 36 Lms, 1 36 dsGogo

Bosliboo Bdz0mmo Mslido, sTs@gm 3sdsxb309MIOY0, Lms, FsMOWO @S BogdsM0. 5MMOJO Y39SBIMO.
57905390 650900, 33963b0 s 98B0 JoMagdo. 5790 Lsbsd yermgo.

903mE5Q0L 3958wg00

175 36 39300, 450 de» Gdy, 100 36 3590bsM0 35Mado, 2 3390 3bo, 150 3® Tsgde60, 6,5 O
3905535309M9890, 100 36 8530 Fm3ms0, 30 M 3535mL Bbgbowo.

BB 893000 Mslid0, ssTsEY0 J905583b309MIOII0, odoM0, 3053900 BMIMPIQO S 3IMHOJD
439@s839M0. ads@gom MdY, 339OELO s 3B 35M3go. Mg Lbsd yenmgo.

&996037900 dmbaggdgdo:
33900L d¢rm30: 220-240V ~ 50-60Hz

Bmdobowey®o Loddwagy: 1500 W
35gdbodsgrymo bLoddwsgmy: 2200 W

49050090 805930900 369 HBgI30OU:

9mgdg0 mfgmdowmdol bgendolsfigomdo Bgwsdomgdol $gd3gmad s 99odmmgds ogmls
05050. 56 Gggbmo dmfgmdomdol 3bgw Bgws3omgdls

256730l greolionzol. dgsmb Bggmmzs s 3nwogmoegbob (PE) 3563900 ¢B6s Bogs@mb Bglisdsdol 3mbEgobymgddo,
60903 396379m3600s 39603035¢)M0 BaMBYBIBOL FgMBgz0m0 FxaMm3agdolimzol dsmo sefigMowmdol dgbadsdols. mv)
3mfygmdoemdsdo 9oL Bo@dM9gd0, 0bobo b moblbsl s (35t 39 F9IGBME FguMmzgdoLs ©s Fgbsbgzol 3mbJEdo.
399029969010 dmfgmdowmds 1bs OBl dglisdsdol dgammzgdols s G9bsbgol s5E0wLL, Mgk dslido dgdsgswds
babogsmm 60gmogMgdgdds 990dmgds bagBombg d9gdbab x 563G mgEMdsl ©s aMgdml. 3MmE @by dsm30698s J0rmomgdl,
600 dmfigmd0mds 56 MBS 39sYsMMm d603035e G bsORYHIOMB ghma. gergdBHm dmfigmdomdgdol bamBgbgdo sGol
656B96900, OMIgdoE 3goEagh 500060l FbmZgEgdols s RoMImbogol babosbm 50gmogMYdYOL. 53 5ogm0gMdYdT>
990090 g5dm0fizomb 600sgol, fgamol o6 359Gl Ead0BAMMIDS s, 53G0YS©, Gg0dergds 3930@IL 5060l MGYEODIdo s
39000§300b %56IGMYEMBdOL FMIZ5E0 93500, MMPMMOEsS: Ibg3gEmdol, bdgbol s dgHYzgergdol EsO3IZs, SLI39
890d@0gds 3odmofizoml 000 399egdol, @30dEols s 3rIEol EsbosbIBs. s 0fizgal 3560l ©s535©YBIBL. B33y BogmogMgdgdds
c E FgbodEnms 15OYMBomO 936 dmsbobmb HglsoMs@MOTE ©s MI3OMEMI30Mw Lolidgdgdbg @s gsdmofjzoml 30dm.
LoB0g56H 6050sad%Y FBstEo 396560l s Fsmpst JorgdMO 3OMEYEIBOL FmbsMgds0 Bgodwgds sdmofigoml
B908m30b6086s)@0 X6IOMIMBdOL BgdmgBygdol Moli30. 56 Badgmo defiygedogmds dnbogodswmmo BomBIGROL
abigobigddol!
L9300 2 AbrIOm d90d06m0 bsmssMoyM Baffoemgdo 56 Bgs@ygmdobmm M0dy LsBogMgdl, aobmzm, ©s35380MEIM
©)375@ME 39994039L, GMgEdss gdliss J30msco.

169



KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jakosci sprzetu, na ktéry wydana jest niniejsza
karta gwarancyjna i udziela 24 miesiecznej gwarancji, ktora liczy sie od daty zakupu sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg
po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane
beda bezptatnie przez Serwis Centralny. W przypadku zakupu sprzetu przez przedsigbiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi
12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalnosci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie jest zwigzany z
profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo od chwili
dostarczenia Klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant wymienit cze$¢ rzeczy, przepis
powyzszy stosuje sie odpowiednio do cze$ci wymienionej. Gwarant zobowigzuije sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu
na adres wskazany w karcie gwarancyjnej. Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac $rodek
transportu. Uprawnionemu z gwarancji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy
gwarancyjnej , przekraczajacy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete czynno$ci zwigzane
z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czgsci i akcesoria ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu.
Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu oraz wad i uszkodzen wyniklych wskutek:
-niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
-ingerencii nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerébek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewlasciwych materiatow eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepigcia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajacego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancja nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze), sznury
przytaczeniowe, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tnacych, nasadki miksujace, trzepaki, mieszaki,
ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujace, gtowice tnace i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i odpowiednio
zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z Serwisu Centralnego przez
Klienta.

SERWIS CENTRALNY ot (.j. .t. ........ d .........
c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
tel. 728 - 595 - 006 (pieczatka sklepu | podpis sprzedawcy)
serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl P 4 pu I podpis sp Y
adnotacje serwisu:

l \

Termin usunigcia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie dtuzszy niz 30
dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi Klienta o wydtuzeniu terminu naprawy gwarancyjnej. W
zwiazku z koniecznoscig sprowadzenia czesci zamiennych i poinformuje o nowym terminie usuniecia wady.
W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona 2A, 01-237
Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.
W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacii konieczne jest dotaczenie kopii dokumentu zakupu.
Gwarancja nie wytacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

W trosce o $rodowisko..
Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej zbiorki
odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajduja sie baterie, nalezy je wyjac i osobno odda¢ do punktu zbierania i
skladowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i skladowania, gdyz znajdujace si¢ w nim niebez pieczne
substancje mogq stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i srodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuje, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucaé
do pojemnika z odpadami komunalnymi.
Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktére zawierajg substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancije te moga doprowadzi¢ do
zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga sie dosta¢ do organizmu cztowieka i doprowadzi¢ do licznych dolegliwosci
zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek, wafroby i serca, oraz wywota¢ choroby
skory. Substancje szkodliwe moga mie¢ réwniez niekorzystny wplyw na uktad oddechowy i rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych.
Spozycie roslin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z nich moze grozi¢ wiw skutkami zdrowotnymi.
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#« AFTER SALE SERVICE NOTICE

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who issued

GB the receipt directly.
Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren méchten, wenden Sie sich bitte direkt an den
DE s - .
Verkaufer, der die Quittung ausgestellt hat.
FR Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou faire des réclamations, veuillez
contacter directement le vendeur gui a émis le recu.
ES Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el
vendedor que emitid el recibo.
PT Se vocé quiser comprar pegas de reposigéo ou fazer alguma reclamacgé&o, entre em contato
diretamente com o vendedor que emitiu o recibo.
LT Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimy, susisiekite tiesiogiai su kvitg
iSdavusiu pardavéju.
Ly Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, l0dzu, sazinieties tiesi ar
pardevéju, kurs izsniedza ¢eku.
EST KL_lli"soovite osta varuosi voi esitada pretensioone, vBtke otse Uhendust kviitungi valjastanud
miiijaga.
HU Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kézvetlenil a
bizonylatot kiallitd eladéhoz.
BS Ako Zelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu koji
je izdao radun.
RO Ecnw Bl XOTUTE KyNWTL 3an4acTy MW NPefbaBUTE Kakue-nuGo NpeTeH3ny, noxanyncra,
CBAXWTECh HaNpAMYyK ¢ NpoaaBLOM, BbIAABLUWMM YekK.
cz Chceete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte pfimo
prodejce, ktery Uétenku vystavil.
RU Daca doriti s& cumparati piese de schimb sau sé faceti vreo reclamatie, va rugdm sa
contactati direct vanzatorul care a emis chitanta.
GR Edv BéAeTe va ayopaoeTe avTAAAGKTIKA 1] va KAVETE OTIOIODITTIOTE TTGPATTOVA, ETTIKOIVWVIOTE
ameuBeiag pe Tov TTwANTH TTou £E£BWaE TNV aTOdEIEN.
MK Ako cakate B2 KynuTe Pe3epBHI AEN0BU UK A2 NOJHECETE KaKeN Buno nonnakw,
KOHTaKTMpajTe AMPEKTHO CO NPOAABAaYoT KOj ja Msgan cMeTkata.
Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks
NL )
contact op met de verkoper die de bon heeft afgegeven.
sL Ce Zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na prodajalca,
ki je izdal radun.
FI Jos lrlalllluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteytta suoraan kuitin antaneeseen
myyjaan.
PL W przypadku checi zakupu czgsci zamiennych lub zgloszenia ewentualnych reklamacii
nalezy kontaktowacé sie bezposrednio ze sprzedawca, ktdry wystawit paragon.
T Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
HR Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.
Om du vill kdpa reservdelar eller géra nagra reklamationer, vanligen kontakta saljaren som
sV . . .
utfardat kvittot direkt.
Hvis du gnsker at kebe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte saelgeren, som har
DK o )
udstedt kvitteringen, direkte.
UA Akwo BM xodeTe npuadaTtv sanvacTHy abo nogat Byas-Aki NpeTeHsii, 3BepHiTbcA
6e3nocepeaHbo A0 Npoasus, AKWA BUAAB Yek.
SR AKO XenuTe fa KynuTe pesepBHe AenoBe UMK Aa yNoxuTe peknamauwjy, obpaTute ce
AVPEKTHO NPOAaBLY KOjM je 3430 pauyH.
SK Ak si cheete kupit nahradné diely alebo uplatnit’ akikolvek reklamaciu, kontaktujte priamo
predajcu, ktory Gétenku vystavil.
AR 3 e Juay Ly . .
8 Juadyl) Jaal (g3 bl Jual¥) o ¢ 5580 (o i §i el ol i Bt 5 S 1)
BG AKO MckaTe Aa 3aKynnuTe pe3epeHy YacTy UNv Aa HanpasuTe ONakeaHusl, MOJIs, CBbpKeTe
ce AUPEKTHO ¢ Npofasada, KOUTo e usnan kacosata Genexka.
AZ Ehtiyat hisssleri almaq va ya har hansi sikayst etmsk istayirsinizsa, gsbzi veran satici ila
birbasa slags saxlayin.
ALB Nése déshironi t€ blini pjesé kémbimi ose 1€ béni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni
drejtpérdrejt shitésin gé ka |éshuar faturén.
KA o gbgmo bomssmogm Bofioangdnls 8gdgBs o6 Mondy 3Mg@dgbbins, sobmam @sy3e3dnmeym

goB8yngm3gmb, MHm8gmdss gabis J3omamo 3ofmadnm.
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