Navod k obsluze

Priprava platku téstovin

¢ Umistéte stroj na vhodny povrch, ktery unese vahu,
nasadte dodanou svorku do otvoru a utdhnéte
Sroub, dokud nebude stroj pevné zajistén k povr-
chu (obr. 1 na strané 1.

Nasadte nadobu/zasobnik (nenf soucasti dodavky)
na otvory v pristroji na téstoviny pro umisténi platu
téstovin.

Po otoceni ovladace do polohy 7" polozte ¢ast pri-
praveného tésta na valecky (obr. 2a na strané 1.
Lehce zatlacte tésto a vloZte drzadlo do otvoru
na pristroji na téstoviny, otocte drzadlo po sméru
hodinovych ru¢icek (zplsobi to otaceni valeckl na
téstoviny). Tim se t&stoviny rozvinou.

Tento postup opakujte, dokud neziskate plochy
plat téstovin.(Obr. 2b na strané 1] .

Chcete-li sniZit tloustku plechu na téstoviny, za-
stavte spotrebic a otocte ovladacem, abyste zmen-
Sili vzdélenost mezi valecky na téstoviny. Téstoviny
opakované protahujte valecky, dokud nedoséhne
pozadované tloustky.

Poznamka: Informace o pripravé tésta naleznete
v receptu.

Rezani (obr. 3 na strané 1)

¢ Umistéte stroj na vhodny povrch, ktery unese jeho
hmotnost, nasadte dodanou svorku do otvoru a
utdhnéte Sroub, dokud nebude stroj pevné zajistén
k povrchu.

 Nasadte nadobu/zasobnik (neni soucésti dodav-
ky) na otvory v pristroji na téstoviny pro umisténi
téstovin.

* VloZte rukojet do otvoru.

¢ Nasadte plech na téstoviny na stroj pozadovanym
fezacim nozem (tagliatelle nebo fettuccine).

¢ Otocenim rukojeti po sméru hodinovych rucicek
nafiznéte platek téstovin.

Cigténi a udrzba

o Cistén je jedinou béZnou Udrzbou.

* Neodstranujte zbytky téstovin pomoci ostrého na-
dobi. (Pouzijte mékké kartace, které nejsou sou-
Casti dodavky).

¢ Télo pracky ani pfislusenstvi nikdy nemyjte pod
tekouci vodou nebo v mycce nadobi.

¢ Nikdy nemyjte Zadnou Cast spotfebice nebo prislu-
Senstvi v mycce nddobi.

o Zafizeni d0kladné ocistéte suchym hadfikem nebo
meékkym kartacem.

¢ Pred odlozenim zkontrolujte, zda jsou dily doko-
nale suché.

HENDI Polska Sp. z 0.0.
Technické informace a prohléseni o shodé naleznete
na adrese www.hendi.com.

MAGYAR

Tésztakészité

Miiszaki adatok

Tétel sz.: 224830

Friss tészta maximalis szélessége: 140 mm

Tészta vastagsaga: 0,2 mm-tél 2,5 mm-ig (7 beal-
litas)

Pengetipusok: 2 tipus (Tagliatelle és fettuccine)

Megjegyzés: A miszaki specifikaciok elézetes érte-
sités nélkil valtozhatnak.

Biztonsagi utasitasok

o £z 3 tésztakészitd gép kereskedelmi hasznalatra
szolgal.

o Ezt a tésztakészitd gépet csak arra a célra szabad
hasznalni, amelyre szanték és tervezték.

* A gyartd nem vallal feleldsséget a helytelen hasz-
nalatbol és hasznalatbol eredd karokeért.

o Ezt a tésztakészité gépet kizarolag tészta keveré-
sére, gordllésére és vagédsara tervezték, és mas
célokra nem hasznalhaté. Ezt a gépet képzett
személyzet, példaul konyha vagy bar személyzete
hasznalhatja.

¢ Ez a tésztakészitd gép nem jaték. Gyermekektdl
elzarva tartando.

¢ Ne hasznalja a gépet olyan ruhadarabok vagy ko-
tények viselése kozben, amelyek a tésztakészité
gép mozgd részeibe vagy a vagopengékbe szorul-
hatnak.

o Kilonosen Ugyeljen a haj visszakdtésének higi-
éniai okaira (javasolt véddkupakot hasznalni), és
tavolitson el minden olyan targyat, amely veszélyt
okozhat [nyaklancok, karkotdk, sal stb.).

* Ne hasznélja a gépet, ha nem mUkédik megfele-
l6en, vagy sérilt.

¢ Rogzitse a gépet egy beszallitdi szoritoval egy
vizszintes, tiszta, szaraz, stabil, h6allo felletre,
amely elbirja a sulyt, és illessze a szoritét a nyi-
lasba.

* Tartsa tavol a gépet forré feliiletektdl és nyilt lang-
tol. Védje a gépet a hétél, portol, nedvességtél,
cs0pogé és kifrocesend viztol.

¢ Soha ne mossa a géphazat vagy a tartozékot folyd
viz alatt, vagy a tartozékot mosogatégépben.

* Soha ne mossa a készlilék vagy a tartozék egyetlen
részét sem mosogatogépben.

Hasznalat el6tt

 Tavolitsa el az Gsszes védGcsomagolast és cso-
magolast.

* Ellenérizze a tartozékok teljességét (1 bilincset és
1 kézi hajtokart tartalmaz).

o Hianyos szallitas és karok esetén. Kérjik, fordul-
jon a szallitéhoz.

* Alaposan tisztitsa meg a gépet szaraz ruhaval vagy
puha kefével [nem tartozék].

e Miutdn a gépet megfeleld feliletre rogzitette, a
tisztitasi mivelet befejezhetd egy darab tészta at-
vezetésével a gorgékan és a marékon (a por elta-
volitasa érdekében). Ezutan dobja ki a mlvelethez
hasznalt tésztat.

* Soha ne mossa a géphazat vagy a tartozékot folyd
viz alatt, vagy a tartozékot mosogatogépben.

 Soha ne mossa a készlilék vagy a tartozék egyetlen
részét sem mosogatdgépben.

Uzemeltetési utasitasok

Tésztalap készitése

* Helyezze a gépet egy megfeleld feliletre, amely
elbirja a sulyt, illessze a mellékelt szoritéelemet
a nyildsba, és szoritsa meg a csavart, amig a gép
szilardan nem rogzil a felilethez (1. &bra az 1.
oldalon) .

o Szerelje fel a tartalyt/talcat [nem tartozék) a tész-
takészité gép nyilasaira a tésztalap elhelyezésé-
hez.

¢ Miutan a gombot 7" 4llasba forgatta, helyezze az
el6készitett tészta eqy részét a gorgékre (2a. bra
az 1. oldalon).

¢ Ovatosan nyomja meg a tésztat, és helyezze a

fogantylt a tésztakészité gépen [évé lyukba, for-
gassa el a fogantyut az dramutaté jarésaval meg-
egyez$ iranyba (ami a tésztagorgdk elforditasat
okozza). Ez a tészta kivezetésére szolgal.
Ismételje meg ezt a mlveletet, amig lapos tész-
talapot nem kap.(2b. dbra az 1. oldalon] .

o A tésztalap vastagsaganak csokkentéséhez allitsa
le a gépet, és forgassa el a gombot a tésztagorgdk
kozotti tavolsag csékkentéséhez. A tésztalapot
tobbszor vezesse at a gérgékén, amig el nem éri
a kivant vastagsagot.

Megjegyzés: Kérjik, ellendrizze a receptnél a tész-
at.

Vagas (3. abra az 1. oldalon)

o Helyezze a gépet egy megfeleld feliletre, amely el-
birja a sulyt, illessze a mellékelt szoritét a nyilas-
ba, és szoritsa meg a csavart, amig a gép szilardan
nem rogziil a fellilethez.

o Szerelje fel a tartalyt/télcat (nem tartozék) a tész-
takészité gép nyilasaira a tészta elhelyezéséhez.

* Helyezze be a fogantydt a furatba.

o |llessze a tésztalapot a gépre a kivant vdgépengé-
vel [tagliatelle vagy fettuccine).

e Forgassa el a fogantylt az dramutatd jarasaval
megegyez§ irényba a tésztalap levagasahoz.

Tisztitas és karbantartas

e Atisztitas az egyetlen karbantartas, amelyre alta-
l4ban sziikség van.

o Ne tavolitsa el a tésztamaradvanyokat éles eszko-
26k segitségével. (Hasznaljon puha keféket, nem
tartozék).

¢ Soha ne mossa a géphdazat vagy a tartozékot folyé
viz alatt, vagy a tartozékot mosogatogépben.

¢ Soha ne mossa a készulék vagy a tartozék egyetlen
részét sem mosogatégépben.

e Alaposan tisztitsa meg a gépet szaraz ruhaval vagy
puha kefével.

* Mieldtt eltenné, ellendrizze, hogy az alkatrészek
tokéletesen szarazak-e.

HENDI B.V.
Mszaki informaciokért és megfeleléségi nyilatko-
zatokért lasd: www.hendi.com.

YKPAIHCbKUI

MpucTpii ANs NpuUroTyBaHHs nacTn

TexHiyHi xapaKTepucTUKu

Homep enementa: 224830

MakcnmManbHa WwupuHa ceixoi nactv: 140 M
ToswwHa nacti: Bia 0,2 MM g0 2,5 MM (7 Hanawty-
BaHb)

Tunu nes: 2 unu (Tagliatelle i fettuccine)

3ayBaxeHHs: TexHiYHi xapaKTepuCTUKK MOXYTb 3Mi-
HIOBaTUCS De3 nornepeHbOro MoBIAOMIEHHS.

IHCTPYKLT 3 TeXHiku 6e3neku

o Lleit MakapoHHWI anapaT npu3HayeHWn ans Ko-
MEPLIAHOr0 BUKOPUCTaHHS.

o Lleit MakapoHHWI anapaT Chif BUKOPWUCTOBYBATU
7nLLe 3 TiEl0 MeTot0, ANS KOl BiK ByB Npu3HayeHnii
i po3pobieHnit.

* BripobHuk He Hece BIANOBIfaNbHOCTI 33 Dyab-AKi
361TKM, CNpUYMHEH] HeMpaBUIbHUM BUKOPUCTaH-
HAM Ta HENPaBUALHIM BUKOPACTAHHAM.

* Lleit MakapoHHWIl anapaT NpuU3Ha4eHuin nviie Ans
3MiLLYBaHHSA, MPOKATKM Ta pi3aHHA MaKapoHHUX

BMPODIB | He MOXe BUKOPVCTOBYBATUCA ANS IHLUUX
yineii. Lis MawuHa npusHayera ans BUKOPUCTaHHS
KBanipikoBaHMM NepcoHanoM, TaknM Ak nepcoHan
KyxHi abo bapy.
Lleit makapoHHWit kombBaiiH He € irpawkoto. Voro
cnig 3bepiratv B Hef,OCTYMHOMY ANS AliTeN Micu.
He BuKopucTOBY/TE L0 MaLWKMHY Mif 4aC HOCIHHA
oasiry abo $apTyxiB i3 3acniHKaMu, AKi MOXyTb 3a-
XOMA0BATU PYXOMi YaCTUHU MakapoHHOI MallnHK
abo pixyui nesa.
Bynbte 0c0bn1BO YyBaXHI 3 TIFiEHIYHUX MPUUMH,
yepes AKi BOMOCCA 3B'A38HO [(PEKOMEHIYETHCH
BUKOPVCTOBYBATY 3aXUCHWI KOBNa4okK| i 3HimaiTe
Bynb-sKi npeaMeTH, ki MOXyTb CTaHOBUTY Hebes-
neky (Hamuca, bpacnet, wapd Touo).
He BuKkopucTOBY#iTE Liei Npunag, sikLLo BiH He npa-
LLIOE HanexHUM YMHOM abo NOLLIKOAXEHNIA.
3adikcyiTe MalwmHy 3a LONOMOroK 3aTvckaya no-
CTaYanbHUKa Ha PIBHIA, YACTIKIW, Cyxiid, CTIAKiN
TEPMOCTINKI MOBEPXHI, sika MOXe BUTPUMYBaTH
Bary, BCTaBTe 3aTNCK Y OTBIp.
Tpumaitte MaluHy nodani Bif, Oynb-AKMX rapaunx
MOBEPXOHbL | BIAKPUTOTO BOTHIO. 3axuuiaiite Ma-
LWWHY BIif Tenna, nvay, BONoru, kpanesb Ta bpusok
BOAN.
Hikonu He muiiTe Kopnyc Matunhv abo akcecyap nig
NPOTOYHOIO BOLOK abo aKcecyap y NOCyLOMUIHIN
MaLUVHI.
® Hikonn He muiiTe byab-sky YacTuHy MawuHn abo
akcecyap y NoCyAOMUIAHIN MaLLWHI.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

 3HIMiTb yClo 3aXVCHY yNaKOBKY Ta ynakKosky.

o [lepesipTe MoBHOTY akcecyapis [y KoMnnekT Bxo-
natb 1 3aTMckay i 1 pyyHuit Tpumay).

* Y pasi HeMoBHOT OCTAaBKM Ta MOLKOAXeHHS, 3Bep-
HITbCS 110 NOCTaYasbHUKE.

o PeTeNbHO OUMCTITL MallMHY Cyx0lo TKaHWHOW abo
M'AKOIO LLLITKOIO (HE BXOAMTB 0 KOMMTEKTY).

e [licna dikcayil MalwnHW Ha NpUAATHIA NoBEPXHI
onepauiio OYMLLEHHS MOXHA BUKOHATU LLASXOM
NpOMNyCcKaHHs LLUMaTKa NacTi Yepes Baauku Ta pi-
3akn (ung eupanenHa nunyl. MoTiM BUKUHBTE Lo
nacTy, fika BMKOpUCTOBYBanacs Ana Liei onepalyii.

 Hikonn He MuiiTe Kopnyc MalwnHy abo akcecyap nig
npoTo4HoI0 Bofolo abo akcecyap y NoCyLOMUIHIN
MaLLVHI.

o Hikonn He muiite Bygs-siky 4acTUHY MawwWHK abo
akcecyap y nocyfoMUAHIA MaLnHI.

IHCTpyKUiT 3 ekcnyaTauii

BurotosneHHs nactu

¢ [ToMicTiTb MallWHy Ha BIAMOBIGHY MOBEPXHIO, fiKa
MOXe BWTPUMATV Bary, BCTaBTe 3aTuCkay, Lo Mo-
CTaYaEThCs B KOMMAEKTI, Y OTBIp, 38THIYIOUN MBUHT,
noku MallrHa He byge MiLHO NpuKpinneHa 4o no-
BepxHi (Man. 1 Ha ctop. 1.

Mpunacyiite KoHTeliHep/noTok [He BxoAUTH A0
KOMMAEKTy) 4o 0TBOPIB NPUCTPOIO AN Nactu Ans
PO3MilLleHHs nacTy.

[loBepTaloyn pyyky B MONOXEHHS «7», MOMICTITb
4aCTHHY NPUTOTOBANEHOrO TiCTa Ha Basuky (man. 2a
Ha cTop. 1.

ObepexHo MpUTWCHITL TICTO Ta BCTaBTe pyuky B
OTBIp Ha MaKapOHHIM MaLIWHi, NOBEPHITb PyyKy 3@
FOAVIHHMKOBOK CTpinKow (o6 noBepryTM Maka-
poHHi ponmkn). Lie posropre MakapoHHi Bupobi.
MoBTopIOliTe L0 onepalilo, AOKW He OTPUMAETe
nnackni nuct nactu.(Man. 2b Ha crop. 1) .

o Llo6 3MeHLWUTU TOBLMHY NUCTa NacTu, 3yNuHITh
MaLUMHY Ta MOBEPHITh PyuKy, Wob 3MeHwnTH Big-
CTaHb MixX Bankamu ana nactu. Mponyctite anct
nacTV HeOHOPa30BO Yepe3 Banuku, AOKN BiH He
nocarte baxaHoi TOBLMHM.

[Mpumitka: MNepeBipTe peLenT NPUroTYBaHHS TicTa.

06pisaHHs (Man. 3 Ha cTop. 1)

o MoMicTiTb MalunHy Ha BIAMOBIAHY NOBEPXHIO, fKa
MOXE BUTPUMATH Bary, BCTaBTe 3aTuCKay, LLO BXO-
AT [0 KOMMNEKTY, Y OTBIp, 3aTAMYIOYU rBUHT, LOKM
MallivHa He Byfie MiLHO NpuKpinaeHa 0 NOBEPXHI.

e Mpunacynte KoHTeiiep/noTok (He BxoguTs 10
KoMMNeKTy) 10 0TBOPIB N9 PO3MILLEHHS NacTy.

* BcrasTe pyyky B 0TBIp.

¢ [TpyKpINiTh ACT NacTU [0 MALUWHU 33 AOMOMOTO0
BaxaHoro pixy4oro nesa [tanbsrenne abo dpetyk-
UiH).

* [ToBePHITb PyyKy 3@ FOAMHHIMKOBOIO CTPINKOO, Lo
BUpI3aTV INCT NacTu.

OuMLLeHHS Ta TeXHiYHe 06cnyroByBaHHS

o QuiLLEHHst — Lie EVHe TexHiYHe 06CnyroByBaHHs,
fike 3a3Buyait notpebyeTbes.

¢ He Bupansiite 3anuwk1 nactv 3a 4ONOMOroi0 ro-
cTporo npunagaq. (Bukopuctosyiite M'siki WiTkM,
He BXOAATH [0 KOMMIEKTY NoCTadaHHs).

 Hikonu He MuiiTe Kopnyc MaluvHi abo akcecyap nig
npoToYHO Bofo abo akcecyap y nNoCyLOMUIHINA
MaLUWHI.

¢ Hikonu He muiiTe Byab-aky YacTuHy mawuHn abo
akcecyap y NocyLoMUIHIA MaLlVHI.

¢ PeTenbHO 04NCTITL MaLlMHy CyX0lo TKaHWHOW abo
M'SKOKO LLITKOH.

e [lepw HixX BMIAMaTK feTani, nepekoHanTecs, WO
BOHY MOBHICTIO CyXi.

HENDI Polska Sp. z 0.0.
[Ins oTprMmaHHs TexriyKol iHpopMauii Ta [eknapauii
BignosigHocTi AnB. www.hendi.com.

EESTI KEEL

Pasta valmistaja

Tehnilised andmed

Punkt nr: 224830

Varske pasta maksimaalne laius: 140 mm
Pasta paksus: 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 sétet)
Tera tiitibid: 2 tiitpi [gliatelle ja fettuccine]

Markus: Tehnilised andmed véivad muutuda ilma
eelneva teatamiseta.

Ohutusjuhised

e See pastamasin on moeldud kaubanduslikuks ka-
sutamiseks.

¢ Seda pastamasinat tohib kasutada ainult sellel
eesmargil, milleks see oli ette ndhtud ja disainitud.

* Tootja el vastuta kahjustuste eest, mis on péhjus-
tatud ebadigest kasutamisest ja ebadigest kasu-
tamisest.

¢ See pastamasin on mdeldud ainult pasta sega-
miseks, rullimiseks ja loikamiseks ning seda ei
saa kasutada muudel eesmarkidel. See masin on
moeldud kasutamiseks koolitatud toctajatele, nai-
teks kddgi- voi baaritotajatele.

* See pastamasin ei ole manguasi. Seda tuleks hoi-
da lastele kattesaamatus kohas.

o Arge kasutage seda masinat, kui kannate réivaid
voi polle, millel on klapid, mis voivad pastamasina
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