
СУМІШ
"ЧОРНИЙ РИС"

НАТУРАЛЬНА   СУМІШ-КОНЦЕНТРАТ   ДЛЯ   ВИПІЧКИ 



Суміш для випічки «Чорний Рис» характеризується рисом venere,
який походить від стародавнього сорту чор﻿ного рису з Китаю, він
надає хлібу приємного і особливого аромату та збалансованого
смаку. Покращує випічку, надаючи елегантний, теплий і
особливий колір із пурпуровими відтінками. 

СКЛАД: борошно м'яких сортів пшениці тип "0", борошно з чорного рису
(40%), глютен пшеничний, висівки м'яких сортів пшениці, закваска
пшенична, овочеві концентрати (редька, чорна смородина, спіруліна та
яблуко), ензими.  (ферменти).

ДОЗУВАННЯ: 1:1 з борошном

ХАРАКТЕРИСТИКИ
» 100% чиста етикетка (без хімії)
» Суміш з борошном з чорного рису
» Особливий аромат 
» Хрустка скоринка
» Універсальність використання
» Теплий унікальний колір із пурпуровим відтінком

ЗБЕРІГАННЯ:
12 місяців. Зберігати в прохолодному та сухому місці. Закрити після
використання. Температура зберігання: макс. 25°C

ФОРМАТ - УПАКОВКА:
10 кг код 4001 - Харчовий мішок (папір)

Натуральна суміш - концентрат у вигляді порошку 

ВИКОРИСТОВУВАТИ ДЛЯ:
» Унікальний хліб
» Багет, батон
» Круасан
» Хрустка випічка

для унікальної випічки з чорним рисом


