ZFD1005

SUSZARKA SPOZYWCZA

[Hervnppatop
/ Dehydrator

BE 8 8B 8 B

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Suszarka spozywcza

USER MANUAL
Dehydrator

BENUTZERHANDBUCH
Dorrgerat

NAVOD K POUZITI
Susicka potravin

NAVODILA ZA UPORABO
Susicka

c @ = I
(2]

HASZNALATI UTASITAS
Aszalogép

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Aparat de deshidratare

WHCTPYKLMA MO NPUMEHEHUIO
[lernppatop

WHCTPYKLINW 3A YIIOTPEBA
CywwunHsa

IHCTPYKLIA NO 3ACTOCYBAHHIO
[erinpatop






CHCIELIBYSMY PODZIEKOWAC ZA WYBOR FIRMY ZELMER. MAMY NADZIEJE, ZE PRODUKT
ZAPEWNI CI SATYSFAKCJE | PRZYJEMNOSC.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Z urzgdzenia mogg korzystac¢ osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz bez doswiadczenia i wiedzy, a takze dzieci

w wieku powyzej 8 lat, jesli sg nadzorowane lub
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i jesli rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.
PrzestrzegaC czasow pracy podanych w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.
Postepuj zgodnie z rozdziatem dotyczgcym konserwacii
i czyszczenia niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenie:
potencjalne obrazenia na skutek niewlasciwego
uzytkowania!

Zawsze odfgczaj system odwadniajgcy od zrédia
zasilania, jesli jest on bezobstugowy lub przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Dzieci nie mogg korzystac z tego urzadzenia, chyba
ze majg wiecej niz 8 lat i sg pod nadzorem. Trzymaj
urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci.

Z urzgdzenia mogg korzystac¢ osoby o ograniczonych



zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i jesli rozumiejg zwigzane z
tym ryzyko.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego centrum serwisowe
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé
zagrozenia.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazano na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze byc¢ splgtany ani okrecony wokét produktu.
Nie uzywa¢ urzadzenia ani nie podtgczaé i odtgczac od sieci mokrymi dtorimi i/lub stopami.
Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby mie¢ pewnos$c, ze nie bawig sie urzadzeniem.

Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem
sieciowym w gniazdku. Nalezy regularnie sprawdzac¢, czy przewdd zasilajgcy i wtyczka nie sg
uszkodzone. Jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone, to nalezy koniecznie zleci¢ ich wymiane
wykwalifikowanemu elektrykowi lub centrum serwisowemu. W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie
z zespotem serwisowym klienta.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Korzystanie w sposéb przemystowy lub
komercyjny powoduje uniewaznienie gwarancji. Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za obrazenia
lub szkody wynikte z uzytkowania urzgdzenia do celéw niezgodnych z przeznaczeniem.

Nieprawidtowa obstuga i uzywanie grozi uszkodzeniem urzgdzenia i obrazeniami uzytkownika. Nie
uzywac urzadzenia, jesli ulegto upadkowi lub uszkodzeniu. Jesli urzadzenie ulegto uszkodzeniu, to
nalezy oddac je do sprawdzenia lub naprawy przez autoryzowanego agenta serwisowego.

Nigdy nie zanurzac¢ ani nie wystawia¢ na dziatanie wody ani innego ptynu silnika, wtyczki lub przewodu
zasilajgcego. Jesli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, to musi zostaé wymieniony przez producenta lub
osobe odpowiednio wykwalifikowang, ktéra ma wiedze na temat unikania potencjalnych zagrozen.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu na krawedzi stotu lub blatu. Nalezy sig¢ upewni¢, ze przewdd znajduje
sie w takim potozeniu, ze nie mozna go przypadkowo pociagna¢, ani ze nie powoduje zagrozenia
potknieciem.

Nie wolno dopuszczac¢ do zetkniecia sig¢ przewodu z gorgcymi powierzchniami ani umieszczac

go w poblizu gorgcych ptyt gazowych, elektrycznych ani w nagrzanym piekarniku. Nie zaleca sie
uzywania przedtuzacza z tym urzadzeniem. Jesli jednak uzycie przedtuzacza jest konieczne, to nalezy
sie upewni¢, ze zastosowany w nim przewdd ma parametry odpowiednie do parametréw energii
wykorzystywanej przez urzadzenie, aby unikng¢ przegrzania zaréwno urzgdzenia, jak i przedtuzacza.
Nie wolno podtgcza¢ zadnego innego urzadzenia do tego samego przedtuzacza. Nie wolno umieszczaé
przedtuzacza w miejscu, w ktorym mogtby on zostac pociggniety przez dzieci lub zwierzeta, albo w
sposob powodujacy powstanie zagrozenia potknieciem.

Urzadzenia nalezy uzywac¢ zawsze na gtadkiej, rownej i stabilnej powierzchni. Nie stawia¢ urzadzenia



na goracej powierzchni. Wyjmowa¢ wtyczke urzadzenia zawsze w sposéb bezpieczny. Nie ciggng¢ za
przewdd urzgdzenia w celu wyjecia wtyczki z gniazdka.

Nie wolno przenosi¢ ani obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami. Nie zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych
na urzadzeniu.

Firma Eurogama Sp. z o.0. zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére moga wystapi¢ u
ludzi, zwierzat lub w przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

INSTRUKCJA OBSLUGI
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Oczysci¢ wszystkie czesci urzadzenia wilgotng $ciereczka.
Nalezy sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest suche przed rozpoczgciem suszenia produktéw zywnosciowych.
Upewnic sie, czy wszystkie czesci sg prawidtowo zmontowane i w dobrym stanie.

PRZYGOTOWANIE PRODUKTOW

Inaczej niz w przypadku owocéw w puszkach, podczas procesu dehydratacji nie dodaje sie cukru.
(Jesli uzytkownik nie doda cukru, niektére produkty moga mie¢ gorzki smak). Wazne jest stosowanie
wymienionych ponizej podstawowych wytycznych w celu wytworzenia produktéw najlepszej jakosci:

. Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy zywnos¢ nie jest przeterminowana i czy jest dobrej jakosci.

. Najlepiej uzywa¢ owocéw dojrzatych na drzewie, poniewaz majg najwyzsza zawarto$¢ naturalnego
cukru.

. Nie wykorzystywac przejrzatych ani zepsutych owocoéw i warzyw, a jesli produkty majg $lady uderzen
lub odbarwione czesci, nalezy je usung¢ przed suszeniem.

. Niektore owoce, np. jabtka, gruszki i morele sg zabezpieczone $srodkami spowalniajgcymi utrate
witamin, a nawet zapobiegajgcymi odbarwieniom. Nalezy zawsze doktadnie my¢ produkty zywnosciowe,
aby zapewni¢ brak brudu, bakterii i innych szkodliwych substanciji.

. Obieranie owocow i warzyw przed suszeniem jest opcjonalne. Skérka moze sta¢ sig twarda podczas
suszenia, jednak wybor nalezy do uzytkownika.

. W zaleznosci od konsystencji warzyw moze by¢ konieczne ugotowanie ich na parze / zblanszowanie
przed suszeniem.

USTAWIANIE TEMPERATURY | CZASU

1. Najpierw nacisng¢ przycisk wytgcznika, nastepnie nacisngé przycisk SET, co spowoduje miganie
godziny w wys$wietlanym oknie. Nastepnie naciska¢ przyciski + lub -, aby ustawi¢ zgdang godzine, co
spowoduje zmiane czasu. Zakres czasu dostepny w dehydratorze wynosi od 1 do 48 godzin.

2. Po tym jak godzina na wy$wietlaczu przestanie migac¢, nalezy nacisngé¢ przycisk SET ponownie.
Naciskaj przycisk + lub -, aby ustawi¢ zgdang temperature. O 5°C wiecej, 1 naci$nigcie. Dostepny
zakres temperatur w opisywanym dehydratorze wynosi 40-70°C

Po ustawieniu zgdanego czasu i temperatury dehydrator sie uruchomi. Czas i temperature mozna
zmieni¢ w dowolnym momencie poprzez nacisniecie przycisku SET. Dehydrator mozna wytgczy¢ w
dowolnym momencie poprzez nacisnigcie przycisku wytgcznika.

TEST WYSUSZENIA

. Prawidtowo wysuszone owoce sg gietkie i skorzaste oraz majg niewielkg zawarto$¢ wilgoci (ponizej
20%). Czegstym problemem jest doprowadzanie do nadmiernego wysuszenia owocéw, co powoduje
kiepski smak i mniejszg wartos¢ odzywczg.

Dlatego w celu uzyskania najlepszych wartosci smakowych suszonego produktu nalezy stosowac
odpowiednie czasy suszenia.

. Warzywa powinny mie¢ gliniastg i krucha konsystencje, nalezy jednak pamieta¢, ze poszczegdine



warzywa réznig sie konsystencja.

PRZECHOWYWANIE PRODUKTOW

. Prawidtowe przechowywanie suszonych produktéw jest bardzo wazne w celu zachowania ich jakosci
i smaku. Nalezy przechowywac wszystkie suszone produkty w chtodnym, ciemnym miejscu. Im nizsza
temperatura przechowywania produktu, tym dtuzej zachowa on optymalng jako$¢.

. Jesli to mozliwe, nalezy przechowywaé produkty w lodéwce lub zamrazarce; mozna tez przechowywac
suszone produkty w chtodnym miejscu w domu.

. Nalezy pamieta¢, ze swiatto wptywa negatywnie na jakos¢ i warto$ci odzywcze zywnosci.

. Zalecamy przechowywanie produktéw w hermetycznych workach lub w ciemnym pojemniku.
. Naturalna wysoka zawarto$¢ cukru i kwasoéw w przypadku wielu owocéw umozliwia
dtugotrwate przechowywanie.

. Pod warunkiem uzycia prawidtowego opakowania i sposobu przechowywania wigkszo$¢ owocow
mozna przechowywac przez rok, a warzywa przez maks. 6 miesiecy.

. Nie nalezy spozywac¢ owocéw ani warzyw, ktére majg jakiekolwiek oznaki zepsucia.

REHYDRATACJA PRODUKTOW
Produkty suszone mozna poddac rehydratacji w wodzie na 3 sposoby:
. Owoce i warzywa mozna zanurzy¢ w wodzie na 2 do 6 godzin, zapewniajgc chtodzenie.

. Produkty mozna zanurzy¢ w gotujgcej wodzie na 5-10 minut do momentu osiggnigcia przez nie
odpowiedniej konsystencji.

. Ostatnim sposobem jest ugotowanie suszonych owocéw i warzyw. W trakcie rehydratacji nie nalezy
dodawac zadnych przypraw ani cukru. Dobrg metodg jest dodanie 2 szklanek wody do owocéw i
pozostawienie do zagotowania.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

. Tacki dehydratora nadajg si¢ do mycia w zmywarce.
. Nie wolno zanurza¢ gtéwnego modutu urzadzenia w wodzie ani zadnej innej cieczy.
. Czysci¢ za pomocg lekko zwilzonej Sciereczki i doktadnie osuszy¢ przed przechowywaniem.

. Przechowywa¢ urzadzenie w czystym, pozbawionym wilgoci miejscu, najlepiej w oryginalnym
opakowaniu.

PRZEPISY

Suszona wotowina

Przede wszystkim wazne jest uzycie kawatka miesa dobrej jakosci. Nalezy wybra¢ poledwice lub stek
o grubosci 2,5 do 3,8 cm, odcig¢ tluszcz i tkanke taczng. Ttuszcz utrudnia dobre wysuszenie miesa, a
tkanka tgczna powoduje, ze suszong wotowing ciezko sie zuje.

Aby tatwiej pocigé mieso, nalezy wtozy¢ mieso do zamrazarki na mniej wiecej 30 minut, aby lekko je
zamrozi¢. Nastepnie obréci¢ je i mrozi¢ przez nastepne 15 minut. Cigé mieso na paski o grubosci 3 mm
w poprzek witokien.

Wrtozy¢ do marynaty na 3 godziny. Osuszy¢ zamarynowane paski migsa papierowym recznikiem i
potozy¢ je na tacke do suszenia.

Nalezy zawsze zabezpieczy¢ urzadzenie papierem do pieczenia podczas obrébki kapigcych produktéw.
Paski miesa suszy¢ do momentu osiggniecia sredniej suchosci i stanu, w ktérym dajg sie wygina¢ bez
pekania. Wymaga to 6—16 godzin. Inaczej niz w przypadku innych suszonych mies, suszona wotowina
powinna by¢ lekko gliniasta, ale nie krucha.



Marynata

1/2 szklanki sosu sojowego

2 tyzki brgzowego cukru

1/2 szklanki sosu Worcestershire
1/2 tyzeczki proszku cebulowego
Zgnieciony zgbek czosnku

2 tyzki ketchupu

1 do 1 3/4 tyzeczki soli

1/2 tyzeczki pieprzu

Rolada bananowo-orzechowa
4 banany
1 szklanka masta orzechowego

Sposéb przygotowania

1. Zblendowa¢ sktadniki.
2. Rozsmarowac¢ mase na arkuszu papieru do suszenia.

3. Ustawi¢ urzadzenie na 12 godzin w temperaturze 60°C.

4. Po zakonczeniu suszenia wyja¢ arkusz z dehydratora. Pozostawi¢ do ostygnigcia i zwing¢é mase w
rulon. Pocig¢ na kawatki o preferowanej grubosci.

UTYLIZACJA PRODUKTU

Produkt ten jest zgodny z europejskg dyrektywg 2012/19/UE w sprawie urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, znang jako WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), ktéra stanowi ramy prawne obowigzujgce w Unii Europejskiej w zakresie
utylizacji i ponownego uzycia zuzytych urzadzen elektronicznych i elektrycznych. Nie

B Wyrzucac produktu do kosza — zamiast tego nalezy udac sie do najblizszego centrum zbiérki
odpaddw elektrycznych i elektronicznych.



WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

DESCRIPTION
Lid
Tray
Base
Control Panel
LED display
Timer indicator light
Power key
Decrease key
Set key
. Temperature indicator light
. Increase key
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

The instructions shall state that appliances are not
intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.



IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Always ensure the voltage on the rating label corresponds to the voltage in your home. Check the power
cord and plug regularly for any damage. If the cord or the plug is damaged, it must be replaced by a
qualified electrician or a service repair center. If in doubt, please contact our customer service team.

The appliance is intended for domestic use only. Industrial or commercial use will void the warranty. The
supplier cannot be held responsible for injury or damage if the appliance has been used for anything
other than its intended use.

Incorrect operation and use can damage the appliance and cause injury to the user. Do not use the
appliance if it has been dropped or damaged in anyway. If the unit has been damaged take the unit for
examination and or repair by an authorized service agent.

Do not immerse or expose the motor assembly, plug or the power cord in water or any other liquid for
any reason. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or by someone who
is suitably qualified to avoid a potential hazard.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter. Ensure that the cord is not in a position
where it can be pulled or tripped over accidentally.

Do not allow the cord to touch hot surfaces and do not place the cord near hot gas, electric burners or

in a heated oven. Use of an extension cord with this appliance is not recommended. However, if it is
necessary to use an extension cord, ensure that the extension cord is equal to or greater than the power
consumption of the appliance to avoid overheating of the appliance and extension cord. Do not use any
other appliance on the extension cord. Do not place the extension cord in a position where it can be
pulled on by children or animals or be tripped over.

Always operate the appliance on a smooth, even and stable surface. Do not place the unit on a hot
surface. Always remove the plug of the appliance safely. Do not pull on the appliances cord to remove
the appliance plug from the electrical socket.

Never handle or operate the appliance with wet hands. Do not cover the air holes of the appliance.

Eurogama Sp. z o.0. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE FIRST TIME USE

Clean all parts of the appliance with a damp cloth.
Ensure that the appliance is dry before attempting to dehydrate food.
Make sure that all parts are fitted correctly and are in working condition.

PREPARING THE FOOD
Unlike tinned fruit there is no extra sugar added during the de-hydrating process

(unless the user adds sugar as an optional extra, this can sometimes produce a bitter taste) it is
important to follow these basic guide lines to produce the best quality food:

. Always ensure that the food is in date and of good quality.
. It is best to use tree-ripened fruits as they contain the highest natural sugar content.
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. Do not use over-ripe or rotting fruits and vegetables, if the food has bruised or discolored parts, please
remove the discolored section before dehydrating.

. Some fruits such as apples, pears and apricots are pre-treated to slow the loss of vitamins and also to
prevent discoloring. Always thoroughly wash food to ensure it does not contain dirt, bacteria and other
harmful substances.

. It's optional to peel fruit and vegetables before drying them. The peel can become tough during the
drying process; however, it is down to your personal preference.

. It may be necessary to steam/ blanch vegetables before drying them, this is due to the different
textures of the vegetables.

SETTING THE TEMPERATURE AND TIME

1. First press the Power button, Then Press the SET button and the time in the display window will begin
to flash, Then Press the + or - buttons to select the desired time, the time will change, timer range for
this dehydrator is (1 to 48 hours)

2. After the display keep time no flash, then press the SET button again. Press the + or - buttons to
select the desired temperature. 5°C up 1 press. The temperature range for this dehydrator is 40-70°C

Once you have the desired time and temperature set, the dehydrator will be working on. At any time, you
can adjust the time or temperature by using the SET button. You can stop the dehydrator at any time by
pressing the Power button.

DRYNESS TEST

. Fruits, if dried properly, should have a pliable and leathery texture with little moisture (less than 20%).
It is a frequent problem that people over dry fruit, this can lead to a poor taste and the fruit having less
nutritional value.

Therefore, to achieve the best possible taste from dehydrated food ensure the correct drying time is
followed.

. Vegetables should be chewy and brittle however different vegetables can vary in texture.

STORAGE OF FOODS

. It is vital to store de-hydrated food correctly in order to maintain the quality and taste of the product.
Ensure that all dried foods are stored in a cool dark place; the cooler the food is kept the longer the
optimal quality will be maintained.

. If it is possible please store the food in a refrigerator or freezer, alternatively you can store dried foods
in a cool place in your home.

. Be aware that light causes the quality and nutritional value of the food to deteriorate.

. When storing the food, it is recommended to store it in a sealed bag or a dark container.
. The naturally high sugar and acid content contained in many fruits allows them to

be stored for longer periods of time.

. When packaged and stored correctly most fruit can last for about a year whilst vegetables can be
stored for up to about 6 months.

. Do not consume fruits and vegetables that show any signs of deterioration.

RE-HYDRATING FOODS
Foods that have been dehydrated can be re-hydrated in water, this can be performed in 3 ways:

. Fruits and vegetables can be soaked in water for 2-6 hours, ensure that they are refrigerated during
this process.

. They can be soaked in boiling water for 5-10 minutes until they have reached the desired consistency.

. You can also re-hydrate fruits and vegetables by cooking them. Do not add seasoning or sugar during
this process. A good general rule is to use 2 cups of water to the fruit and allow it to stew.



MAINTENANCE AND CLEANING

. The dehydrator trays are dishwasher safe.

. Do not for any reason immerse the main unit in water or any other liquid.

. Clean with a slightly damp cloth and dry thoroughly before storage.

. Store the appliance in a clean, damp free environment preferably in its original packaging.

RECIPES
Making Beef Jerky

As with nearly all foods, it is important to start with a quality cut of meat. Select a lean cut or round stake
about one to one and a half inches thick, trim off all the excess fat and connective tissue. Fat hampers
how well the meat will dry and the connective tissue will make the beef jerky hard to chew.

For easier cutting, place meat in the freezer for about 30 minutes to partially freeze. Then turn it over and
freeze it for an additional 15 minutes. Cut across the grain into strips about 1/8 inch thick.

Marinate the strips for three hours. Drain the marinated strips on a paper towel, and place the strips on
the drying tray.

Remember to protect the dehydrator from dripping foods (use a Teflon baking liner) dehydrate until strips
are quite dry and can bend without breaking. This will take from 6-16 hours. Unlike other dried meats,
jerky should be slightly chewy but not brittle.

Jerky Marinade

1/2 cup soy sauce

2 tbsp. Brown sugar.

1/2 cup of Worcestershire sauce
1/2 tsp onion powder

Garlic clove crushed

2 tbsp. ketchup

1to 1 3/4 tsp. salt

1/2 tsp. Pepper

Banana and Peanut roll-up
4 Banana’s
1 cup of peanut butter

Method

1. Blend the ingredients together.
2. Spread the ingredients onto a dehydrator sheet.

3. Set the appliance to 12hrs on 60°C.

4. Once the dehydrating process has finished remove the dehydrator sheet from the appliance. Allow to
cool and roll up. Cut according to required thickness.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic

devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic

and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical
HE and electronic waste collection centre closest to your home.

1
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WIR MOCHTEN IHNEN DANKEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR SIND
DAVON UBERZEUGT, DASS IHR GERAT GANZ ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIEREN
WIRD.

BESCHREIBUNG

Deckel
Ablage
Basis
Bedienfeld
LED-Anzeige
Anzeigeleuchte
Netzschalter
Verringerungstaste
Einstelltaste

. Anzeigeleuchte

PN AEWON =

-
= O

. Steigerungstaste

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Halten Sie sich an die in den jeweiligen Abschnitten des
Handbuchs angegebenen Betriebszeiten.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs
vor. Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!
Trennen Sie das Dorrgerat immer von der
Stromversorgung, wenn er unbeaufsichtigt bleibt und
bevor Sie ihn zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auflzerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie in sicherer Weise
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und wenn sie



die damit verbundenen Gefahren verstehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerét ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fiir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden.

Jede unsachgemafe Verwendung oder Handhabung des Produkts fihrt zum Erléschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Geréts, ob lhre Netzspannung mit den Werten auf dem
Gerateschild Ubereinstimmt.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fiiien benutzen oder an die Stromversorgung ein- und
ausstecken.

Kinder sollten immer beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Stellen Sie immer sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der Stromspannung
in Ihrem Haus (ibereinstimmt. Uberpriifen Sie das Netzkabel und den Stecker regelmaRig auf Schaden.
Wird das Kabel oder der Stecker beschadigt, muss es von einem qualifizierten Elektriker oder

einem Service-Reparaturzentrum ersetzt werden. Wenden Sie sich im Zweifelsfall bitte an unseren
Kundendienst.

Das Gerét ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Bei industrieller oder kommerzieller Nutzung
erlischt die Garantie. Der Hersteller oder Handler kann nicht fiir Verletzungen oder Schaden durch
unsachgemafien Gebrauch des Gerats verantwortlich gemacht werden.

Falsche Bedienung und Verwendung kann das Gerat beschadigen und zu Verletzungen des Benutzers
fuhren. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder anderweitig beschadigt wurde.
Wenn das Geréat beschadigt wurde, bringen Sie es zur Untersuchung und/oder Reparatur zu einem
autorisierten Servicepartner.

Tauchen Sie die Motorbaugruppe, den Stecker oder das Netzkabel unter keinen Umsténden in Wasser
oder andere Flissigkeiten oder lassen sie nass werden. Wird das Netzkabel schadhaft, muss es durch
den Hersteller oder einen qualifizierten Fachmann ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie das Kabel nicht Giber den Rand eines Tisches oder einer Theke hangen. Stellen Sie sicher,
dass niemand versehentlich am Kabel reilRen oder dariiber stolpern kann.

Lassen Sie das Kabel nicht mit heiRen Oberflachen in Berlihrung kommen und verlegen Sie es nicht

in der Nahe von heiRem Gas, elektrischen Brennern oder Ofen. SchlieRen sie das Gerét nicht Giber ein
Verlangerungskabel an. Ist eine Kabelverlangerung jedoch unumganglich, stellen Sie sicher, dass das
Kabel fiir die Leistungsaufnahme des Gerats (iberdimensioniert ist, so dass eine Uberhitzung des Geréts
und des Kabels vermieden wird. SchlieRen Sie keine weiteren Gerate an das Verlangerungskabel

an. Verlegen Sie das Verlangerungskabel nicht so, dass Kinder oder Tiere daran ziehen oder dariiber
stolpern kdnnten.

Betreiben Sie das Gerat immer auf einer glatten, ebenen und stabilen Oberflache. Stellen Sie das Gerat
nicht auf heilRe Flachen. Ziehen Sie den Stecker des Gerates immer sicher ab. Ziehen Sie nicht direkt
am Kabel, um den Geratestecker aus der Steckdose zu ziehen.

Greifen oder bedienen Sie das Gerat nie mit nassen Handen. Decken Sie die Luftlécher des Gerats
nicht ab.

Eurogama Sp. z o.0. lehnt jegliche Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab,
die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Reinigen Sie alle Teile des Gerats mit einem feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat trocken ist, bevor Sie beginnen, Lebensmittel damit zu dorren.
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Stellen Sie sicher, dass alle Teile korrekt montiert und funktionsfahig sind.

VORBEREITUNG DER LEBENSMITTEL
Da Im Gegensatz zu Dosenobst wahrend des Dehydrierungsprozesses kein Zucker hinzugefiigt wird,

(es sei denn, der Benutzer fuigt optional Zucker hinzu, was unter Umstanden zu einem bitteren
Geschmack fiihren kann), ist es wichtig, folgende grundlegenden Hinweise zu befolgen, um
Lebensmittel bester Qualitat zu erzielen:

. Achten Sie immer darauf, dass die Lebensmittel nicht zu alt und von guter Qualitat sind.

. Am besten verwenden Sie am Baum ausgereifte Friichte, da sie den meisten natlrlichen Zucker
enthalten.

. Verwenden Sie kein Uberreifes oder verfaultes Obst und Gemlse. Wenn das Lebensmittel gequetschte
oder verfarbte Teile hat, entfernen Sie bitte vor dem Dorren den verfarbten Teil.

. Einige Friichte wie Apfel, Birnen und Aprikosen sollten vorbehandelt werden, um den Verlust von
Vitaminen zu verlangsamen und Verfarbungen zu verhindern. Waschen Sie die Lebensmittel immer
grundlich, damit sie keinen Schmutz, Bakterien und andere schadliche Substanzen enthalten.

. Je nach Vorliebe kann Obst und Gemdse vor dem Dérren auch geschalt werden. Die Schale kann
wahrend des Dérrens zéh werden; dies hangt jedoch von lhren personlichen Vorlieben ab.

. Es kann notwendig sein, Gemiise je nach Beschaffenheit vor dem Dérren zu ddmpfen oder
blanchieren.

TEMPERATUR UND ZEIT EINSTELLEN

1. Driicken Sie zuerst die Einschalttaste, dann die SET-Taste. Die Zeit im Anzeigefenster beginnt zu
blinken. Wahlen Sie nun mit den Tasten + oder - die gewlinschte Zeit aus. Der Zeitbereich fir dieses
Dérrgerat betragt 1 bis 48 Stunden

2. Nachdem die Zeitanzeige nicht mehr blinkt, driicken Sie erneut die SET-Taste. Wahlen Sie nun mit
den Tasten + oder - die gewiinschte Temperatur aus. Jede Betatigung éndert die Temperatur um 5 °C.
Der Temperaturbereich des Dorrgerats ist 40 - 70 °C.

Sobald Sie die gewlinschte Zeit und Temperatur eingestellt haben, geht das Dorrgerat in Betrieb. Sie
kénnen die Zeit oder Temperatur jederzeit mit der SET-Taste anpassen. Sie kdnnen das Dorrgerat
jederzeit durch Driicken der Einschalttaste stoppen.

TROCKENHEITSPRUFUNG

. Die Frichte sollten, wenn sie richtig gedérrt sind, eine geschmeidige, lederartige Textur mit wenig
Feuchtigkeit (weniger als 20 %) haben. Haufig wird Obst zu stark getrocknet, was zu schlechterem
Geschmack und geringerem Nahrwert fihrt.

Um den bestmdglichen Geschmack von dehydrierten Lebensmitteln zu erreichen, ist daher sehr auf die
richtige Trockenzeit zu achten.

. Gemuse sollte allgemein leicht zah bis knackig sein, die beste Konsistenz hangt aber sehr von der
Sorte ab.

LAGERUNG VON LEBENSMITTELN

. Es ist wichtig, dehydrierte Lebensmittel korrekt zu lagern, um ihre Qualitat und ihren Geschmack
zu erhalten. Bewahren Sie dehydrierte Lebensmittel an einem kuhlen, dunklen Ort auf; je kihler die
Lagerung, desto langer bleibt die optimale Qualitat erhalten.

. Wenn mdglich, lagern Sie die Lebensmittel im Kihl- oder Gefrierschrank. Wahlen Sie sonst einen
moglichst kihlen, trockenen Ort im Haus.

. Beachten Sie auch, dass Licht die Qualitat und den Nahrwert der Lebensmittel verschlechtert.

. Deshalb sollten Sie die Lebensmittel in einem dunklen, versiegelten Beutel oder Behalter aufbewahren.
. Der natirlich hohe Zucker- und Séauregehalt vieler gedérrter Frichte

ermoglicht eine lange Lagerung.

. Bei korrekter Verpackung und Lagerung halt das meiste Dorrobst etwa ein Jahr, wahrend geddrrtes



Gemise bis zu etwa 6 Monate gelagert werden kann.
. Verzehren Sie kein Dorrobst oder -gemiise, das Anzeichen von Verderb aufweist.

LEBENSMITTEL REHYDRIEREN
Lebensmittel, die dehydriert wurden, kdnnen auf drei Arten in Wasser rehydriert werden:

. Gedorrtes Obst und Gemuse kann 2 bis 6 Stunden in Wasser eingeweicht werden. Dabei sollte es
gekunhlt gehalten werden.

. Sie kdnnen es auch 5 bis 10 Minuten in kochend heiRem Wasser einweichen, bis es die gewiinschte
Konsistenz erreicht hat.

. Sie kdnnen Dérrobst und -gemise auch durch Kochen rehydrieren. Fligen Sie dabei keine Gewirze
oder Zucker hinzu. Eine Faustregel ist, 2 Tassen Wasser zu den Friichten zu geben und sie kécheln zu
lassen.

INSTANDHALTUNG UND REINIGUNG

. Die Schalen des Dérrgerats sind spllmaschinenfest.
. Tauchen Sie das Hauptgerat auf keinen Fall in Wasser oder andere Flissigkeiten.
. Reinigen Sie es mit einem angefeuchteten Tuch und trocknen Sie es vor der Lagerung griindlich ab.

. Lagern Sie das Geréat in einer sauberen, feuchtigkeitsfreien Umgebung, vorzugsweise in der
Originalverpackung.

REZEPTE

Amerikanisches Trockenfleisch (Beef Jerky)

Wie bei fast allen Lebensmitteln ist es wichtig, mit einem hochwertigen Stiick Fleisch zu beginnen.
Waéhlen Sie einen mageren Schnitt oder ein Rundstlick von etwa zwei bis vier Zentimeter Dicke.
Schneiden Sie alles Uberschissige Fett- und Bindegewebe ab. Fett behindert die Trocknung des
Fleisches, wahrend Bindegewebe das Dérrfleisch zéh macht.

Um das Schneiden einfacher zu machen, legen Sie das Fleisch fir etwa 30 Minuten in den
Gefrierschrank, bis es fast eingefroren ist. Drehen Sie es dann herum und frieren Sie es fir weitere 15
Minuten ein. Schneiden Sie es quer zur Faser in etwa 3 mm breite Streifen.

Marinieren Sie die Streifen drei Stunden lang. Lassen Sie die marinierten Streifen auf einem Papiertuch
abtropfen und legen Sie diese auf das Trockenblech.

Vergessen Sie nicht, das Dorrgerat vor Tropfen zu schitzen (verwenden Sie eine Teflon-Backfolie) und
dorren Sie die Streifen, bis sie recht trocken sind, sich jedoch noch biegen lassen, ohne zu brechen.
Dies wird zwischen 6 und 16 Stunden dauern. Im Gegensatz zu anderen Trockenfleischsorten sollte
Dérrfleisch leicht zah, aber nicht briichig sein.

Marinade fiir Dorrfleisch
1/2 Tasse Sojasauce

2 Essl. brauner Zucker

1/2 Tasse Worcestershire-Sauce
1/2 Essl. Zwiebelpulver
Zerdruckter Knoblauch

2 Essl. Ketchup

1 bis 1 3/4 Essl. Salz

1/2 Essl. Pfeffer
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Bananen- und Erdnussrollen
4 Bananen
1 Tasse Erdnussbutter

Zubereitung

1. Mixen Sie die Zutaten zusammen.
2. Streichen Sie die Masse auf ein Blatt Dorrpapier auf.

3. Stellen Sie das Gerat auf 12 Std. bei 60 °C ein.

4. Wenn der Dérrvorgang abgeschlossen ist, nehmen Sie das Dérrblatt aus dem Geréat. Lassen Sie es
abkuhlen und rollen Sie es auf. Schneiden Sie es in Scheiben mit der gewlinschten Dicke.

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische und
elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die
den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen

B Sie dieses Produkt nicht in der Miilltonne, sondern tibergeben Sie es einer zugelassenen
Sammelstelle fiir elektrischen und elektronischen Abfall.



DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY ZELMER. PREJEME VAM MNOHO
SPOKOJENOSTI S VASIM NOVYM VYROBKEM.

POPIS

Viko
Misa
Zakladna
Ovladaci panel
LED displej
Kontrolka
Vypinac
Tlacitko ,snizit"
Tlacitko ,nastavit*
. Kontrolka
. Tlagitko ,zvysit"
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BEZPECNOSTNi POKYNY

Jestlize je napajeci kabel poskozen, musi byt z
bezpeénostnich divodd vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadé jinou proskolenou
osobou.

Dodrzujte provozni doby uvedené v prislusnych Castech
tohoto navodu. ,

Pri Cisténi postupujte podle Casti ,Udrzba a Cisténi”
tohoto navodu. Varovani: mozné zranéni v dusledku
nespravneho pouziti!

Vzdy odpojte suSiCku potravin od napajeni, pokud ji
nechavate bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo
Cisténim.

Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte
spotrebiC a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.
Spotfebi€ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo osoby s nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud maji nad sebou dohled nebo po pouceni o
bezpefném pouzivani spotfebiCe a pokud si jsou
védomy pfislusnych rizik.
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DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je uréen pro domaci pouziti a za Zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo primyslové pouziti.

Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude mit za nasledek neplatnost zaruky.
Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo ovinuty kolem vyrobku.

Nepouzivejte spotfebi€ ani jej nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce
nebo nohy.

Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si s pfistrojem nebudou hrat.

Vzdy se ujistéte, Ze napéti uvedené na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi domacnosti. Pravidelné
kontrolujte napajeci kabel a zastr¢ku, zda nejevi znamky poskozeni. Jestlize je kabel nebo zastréka
poskozena, musi byt vyménéna kvalifikovanym elektrikdfem nebo servisnim stfediskem. V pfipadé
pochybnosti kontaktujte nas tym zékaznické podpory.

Spotfebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti. Pouziti pro primyslové nebo komeréni G€ely bude mit za
nasledek zruSeni zaruky. Dodavatel neni odpovédny za zranéni nebo poskozeni, pokud byl spotfebic
pouzit k jinému nez zamyslenému pouziti.

Nespravna obsluha a nespravna manipulace mohou vést k porucham spotiebiCe a zranéni uzivatele.
Nepouzivejte spotfebic, pokud spadl na zem nebo se jinak poskodil. Dojde-li k poskozeni jednotky,
odneste ji autorizovanému servisnimu zastupci ke kontrole nebo opravé.

Z zadného duvodu nevystavuijte sestavu motoru, zastrcku ani napajeci kabel pasobeni vody ani je
neponofujte do vody nebo jiné kapaliny. Pokud je napajeci kabel poSkozeny, musi jej vymeénit vyrobce
nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo moznému nebezpedi.

Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu. Ujistéte se, Ze kabel neni umistén v poloze, kde by
o né&j mohl nékdo zavadit nebo zakopnout.

Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchi a neumistuijte jej v blizkosti horkych plynd, elektrickych
horakd nebo do zahraté trouby. Pouziti prodluzovaciho kabelu s timto zafizenim se nedoporucuje.
Pokud je vSak nutné pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, Zze prodluzovaci kabel je stejné nebo vétsi
velikosti nez spotfeba energie spotfebice, aby nedoslo k prehfati spotfebite a prodluzovaciho kabelu.
Do prodluzovacky nezapojujte Zadné jiné zafizeni. Prodluzovaci kabel neumistujte na misto, kde by o
néj mohly zavadit nebo zakopnout déti nebo zvifata.

Vzdy provozujte spotfebi¢ na hladkém, rovném a stabilnim povrchu. Neumistujte jednotku na horky
povrch. Zastr¢ku spotrebice vzdy bezpeéné odpojte. Nevytahujte zastrcku spotrebice z elektrické
zasuvky zataZzenim za kabel.

Nikdy neprovozuijte ani nemanipulujte se spotfebi¢em mokryma rukama. Nezakryvejte otvory pro pfivod
a vyvod vzduchu.

Eurogama Sp. z o0.0. se zfika vesSkeré odpovédnosti za §kody, které mohou vzniknout lidem, zvifatim
nebo predmétim v disledku nedodrzeni téchto varovani.

POKYNY K POUZITi
PRED PRVNIM POUZITIM

Vycistéte vSechny ¢asti pfistroje vihkym hadfikem.
Pred pokusem o suseni potravin se ujistéte, Ze je zafizeni suché.
Ujistéte se, Ze jsou v8echny dily spravné namontovany a jsou v provozuschopném stavu.

PRIPRAVA POTRAVIN
Na rozdil od konzervovaného ovoce se béhem suseni nepfidava zadny cukr

(pokud v$ak uzivatel cukr prida jako volitelny dopinék, mGze to nékdy vyvolat horkou chut), k dosazeni
nejlepSich vysledkd je dllezité dodrzovat tyto zakladni pokyny:



. VZdy se ujistéte, Ze jsou potraviny dobré kvality a nejsou proslé.
. Nejlepsi je pouzivat ovoce dozréalé na stromech, protoze ma nejvysSi pfirozeny obsah cukru.

. Nepouzivejte pfezralé nebo hnijici ovoce a zeleninu, pokud ma na sobé tmavé nebo vybledlé ¢asti,
pred susenim zbarvenou ¢ast odstrarite.

. Nékteré druhy ovoce, jako jsou jablka, hrusky a merunky, jsou pfedem oSetfeny, aby se zpomalila
ztrata vitaminU a také aby se zabranilo zbarveni. Potraviny vzdy ddkladné omyijte, abyste se uijistili, ze
neobsahuji neistoty, bakterie a jiné Skodlivé latky.

. Je na vas, zda chcete ovoce a zeleninu pfed suSenim oloupat. BEhem procesu suSeni mize slupka
ztvrdnout; zalezi vSak na vasich osobnich preferencich.

. Pfed suSenim mlze byt nutné zeleninu spaifit, to je zpisobeno odli§nou strukturou zeleniny.

NASTAVENI TEPLOTY A CASU

1. Nejprve stisknéte vypinac, poté stisknéte tlacitko SET (nastaveni) a €as na displeji zacne blikat. Poté
tlacitky + nebo - vyberte pozadovany ¢as, ¢as se zméni, rozsah ¢asovace pro tuto susi¢ku ovoce je (1
az 48 hodin)

2. Jakmile displej nepfestane blikat, stisknéte znovu tlagitko SET. Stisknutim tlacitek + nebo - vyberte
pozadovanou teplotu. Jednim stisknutim pfidate nebo uberete 5 °C. Rozsah teplot této susicky ovoce je
40-70 °C.

Jakmile nastavite poZzadovany &as a teplotu, susicka ovoce se spusti. Cas nebo teplotu miZete kdykoli
upravit pomoci tlacitka SET. SuSi¢ku ovoce muzete kdykoli vypnout stisknutim vypinace.

ZKOUSKA SUCHOSTI

- Plody ovoce, pokud jsou spravné ususeny, by mély mit poddajnou a koZovitou strukturu s troskou
vlhkosti (méné nez 20 %). Castym problémem je pfesusovani ovoce, coz muize vést ke Spatné chuti a
plodim s mensi vyZivnou hodnotou.

Proto abyste dosahli nejlepsi mozné chuti suSenych potravin, zajistéte dodrzeni spravné doby suseni.
. Zelenina by méla byt tuha a kiehka, ale rizna zelenina se muze lisit ve strukture.

SKLADOVANI POTRAVIN

. Aby se zachovala kvalita a chut, je nezbytné suSené potraviny spravné skladovat. Zajistéte, aby
vSechny suSené potraviny byly skladovany na chladném tmavém misté; ¢im jsou potraviny chladné&;jsi,
tim déle bude zachovana jejich optimalni kvalita.

. Pokud je to mozné, skladujte je v lednici nebo mrazni¢ce, nebo mlzete suSené potraviny skladovat na
chladném misté u vas doma.

. Uvédomte si, Ze svétlo zpusobuje zhorSeni kvality a snizuje nutri¢ni hodnotu potravin.

. Pri skladovani potravin se doporucuje uchovavat je v uzavieném sacku nebo v tmavé nadobé.

. Pfirozené vysoky obsah cukru a kyselin obsazeny v mnoha druzich ovoce umoziiuje

jejich dlouhodobé skladovani.

. Pfi spravném zabaleni a skladovani muze vétSina ovoce vydrzet pfiblizné rok, zatimco zelenina muze
byt skladovana nejdéle pfiblizné 6 meésicl.

. Nejezte ovoce a zeleninu, které vykazuji znamky poskozeni.

REHYDRATACE POTRAVIN

Potraviny, které byly vysu$eny, mohou byt rehydratovany ve vodé, to Ize provést 3 zplsoby:

. Ovoce a zeleninu Ize namogit do vody po dobu 2-6 hodin, ujistéte se, Ze jsou potraviny béhem tohoto
procesu vychlazené v lednicce.

. Mohou byt namoc&eny ve vrouci vodé po dobu 5-10 minut, dokud nedosahnou pozadované
konzistence.

. Ovoce a zeleninu muZete také rehydratovat jejich varfenim. Béhem tohoto procesu nepfidaveijte koreni
ani cukr. Dobrym obecnym pravidlem je pouzit 2 Salky vody na ovoce a nechat je dusit.
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UDRZBA A CISTENI
. Zasobniky susicky ovoce jsou vhodné do mycky.
. Nikdy neponofujte hlavni jednotku do vody ani jiné kapaliny.

. Pfed uskladnénim ocistéte lehce navlhéenym hadfikem a dukladné osuste.
. Spotfebi¢ skladujte na suchém a Gistém misté, nejlépe v plvodnim obalu.

RECEPTY

Vyroba suseného hovéziho masa

Stejné jako u témér vSech potravin je dllezité zacit kvalitnim fezem masa. Vyberte libovy platek nebo
steak z kyty o tloustce 2,5 az 3 centimetry, ofiznéte veskery prebytecny tuk a blany. Tuk brani dobrému
vysu$eni masa, a blany zplsobi to, Ze se hovézi maso bude téZko zZvykat.

Pro snazsi kréjeni vloZzte maso do mrazni¢ky asi na 30 minut, aby ¢aste¢né zmrzlo. Potom jej otocte a
na dalSich 15 minut zmrazte. Maso krajejte proti viaknu na prouzky tlusté asi 3 mm.

Prouzky tfi hodiny marinujte. Marinované prouzky osuste papirovou utérkou a prouzky vlozte do susici
misky.

Nezapomerite chranit susi¢ku ovoce pred kapanim z potravin (pouzijte teflonovou podloZzku na pecéeni).
Maso suste, dokud prouzky nejsou zcela suché a mohou se ohybat bez zlomeni. Bude to trvat 6-16
hodin. Na rozdil od jinych suSenych mas by mély byt prouzky mirné tuhé, ale ne kiehké.
Marinada na susené hovézi

1/2 $alku sojové omacky

2 |1zice hnédého cukru

1/2 $alku worcesterové omacky

1/2 1Zi€ky susené cibule

Rozdrceny strouzek ¢esneku

2 Izice ke€upu

1az 1 3/4 1zicky soli

1/2 1Zi€ky pepfe

Bananové rolky s araSidovym maslem
4 banany
1 §élek arasidového masla

Postup

1. Smichejte ingredience dohromady.
2. Rozlozte ingredience na tac susicky ovoce.

3. Nastavte spotrebi¢ na 60 °C a 12 hodin.

4. Po ukonceni procesu suseni vyjméte tac ze zafizeni. Nechte vychladnout a srolujte. Nakrajejte dle
pozadované tloustky.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro

likvidaci a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazujte

tento vyrobek do kos$e, ale odneste jej do sbérného stfediska pro elektricky a elektronicky
EEE odpad nejblizsiho k vasemu domovu.



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZELMER. NECH VAM TENTO VYROBOK SLUZI K VASEJ
SPOKOJNOSTI A RADOSTI.

POPIS

Veko

Tacka

Podstavec
Ovladaci panel
LED displej
Kontrolka

Tlagidlo napajania
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo nastavenia
0. Kontrolka

1. Tlagidlo zvy$enia
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa prediSlo nebezpecfenstvu.
Dodrziavajte €as prevadzky uvedeny v prislusnych
oddieloch prirucky.

Pri Cisteni postupujte podla oddielu tejto prirucky

0 udrzbe a Cisteni. Varovanie: potencialny uraz pri
nespravnom pouziti!

SusSi¢ku vzdy odpojte od napajania, ak ju nechavate
bez dohfadu, ako aj pred montaZzou, demontazou alebo
Cistenim.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢ aj jeho
kabel drzte mimo dosahu deti.

Spotrebi¢e mbéZu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
sposobilostami alebo nedostatkom skusenosti, ak tak
robia pod dohladom alebo boli poucené o bezpeCnom
pouzivani spotrebiCa a ak chapu suvisiace rizika.
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DOLEZITE VAROVANIA

Tento spotrebi€ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na
komeréné alebo priemyselné pouzitie.

Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s vyrobkom zrusia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, ¢i sa napétie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Kabel napajania zo siete nesmie byt po¢as pouzivania zamotany alebo obmotany okolo vyrobku.
Spotrebi¢ nepouzivajte ani nezapdjajte a neodpaéjajte zdroj napajania mokrymi rukami a/alebo nohami.
Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebi¢om nebudu hrat.

Vzdy zabezpecéte, aby napéatie na Stitku o vykone zodpovedalo napéatiu vo vasej domacnosti. Skontrolujte
pripadné poskodenie napajacieho kabelu a zastréky. Ak su kabel alebo zastréka poSkodené, musi ich
vymenit kvalifikovany elektrikar alebo servisna opravarenska sluzba. V pripade pochybnosti sa obratte
na nas tim zakaznickeho servisu.

Spotrebic je uréeny na pouzitie v domacnosti. Priemyselnym alebo komerénym pouzitim sa zrusi
platnost zaruky. Dodavatel nenesie zodpovednost za Uraz alebo poSkodenie, ak sa spotrebi¢ pouzival
inym spoésobom, nez na ¢o bol uréeny.

Nespravna prevadzka a pouzivanie mozu spotrebi¢ poskodit' a spdsobit’ zranenie pouzivatela. Spotrebi¢
nepouzivajte, ak spadol alebo sa nejakym spdésobom poskodil. Ak sa zariadenie poskodilo, nechajte ho
skontrolovat’ alebo opravit opravnenému servisnému zastupcovi.

Motorovy mechanizmus, zastr¢ku ani kabel zo Ziadneho dévodu neodkryvajte ani neponérajte do vody i
inej kvapaliny. Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca alebo osoba, ktora je vhodne
kvalifikovana, aby sa zabranilo potencidlnemu nebezpecenstvu.

Kabel nenechavaijte visiet cez okraj stola alebo pultu. Dbajte na to, aby kabel nebol na mieste, z ktorého
by sa mohol ndhodne potiahnut alebo or zakopnut.

Kébel sa nesmie dotykat horucich povrchov a umiestriujte ho do blizkosti hortcich plynovych,
elektrickych vari¢ov alebo do rozohriatej rury. Pouzitie predlZovacieho kabla sa pri tomto spotrebici
neodporuca. Ak je vSak potrebné pouzit prediZzovaci kabel, dbajte na to, aby bol prediZzovaci kabel
rovnaky alebo vacsi ako spotreba energie spotrebica, aby sa predislo prehrievaniu spotrebi¢a a
predlZzovacieho kabla. Na predizovaci kabel nepripdjajte Ziaden dalSi spotrebic. PredlZzovaci kabel
neumiestriujte do polohy, kde ho mézu potiahnut deti alebo zvierata, alebo ori mézu zakopnut.

Spotrebi¢ vzdy obsluhujte na hladkom, rovnom a stabilnom povrchu. Zariadenie nedavajte na horuci
povrch. Zastréku spotrebica vzdy bezpecne odpojte. Pri odpajani zastréky spotrebica zo sietovej
zasuvky netahajte za kabel spotrebica.

So spotrebi€om nikdy nenarabajte ani ho neobsluhujte mokrymi rukami. Nezakryvajte vzduchové otvory
spotrebica.

Eurogama Sp. z o0.0. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poSkodenia, ktoré vzniknl u oséb, zvierat
alebo predmetov z dévodu nedodrzZania tychto varovani.

POKYNY NA POUZITIE
PRED PRVYM POUZITIM

VSetky Casti spotrebica ocistite vihkou handri¢kou.
Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred pokusom o susenie potravin suchy.
Uistite sa, ¢i su vSetky diely nasadené spravne a vo funkénom stave.

PRIPRAVA POTRAVINY

Na rozdiel od konzervovaného ovocia sa pri procese suSenia nepridava ziaden cukor

(pokial pouzivatel neprida cukor ako volitelny doplnok, méze to niekedy vytvorit horku prichut) je
dodlezité dodrziavat tieto zakladné pokyny na vytvorenie potravin najlep$ej kvality:

. Vzdy sa uistite, €i potravina nie je po datume spotreby a ma dobru kvalitu.



. Najlepsie je pouzivat ovocie dozreté na strome, pretoZe obsahuje najvys$si prirodzeny podiel cukru.

. Nepouzivajte prezreté alebo pokazené ovocie a zeleninu, ak su ¢asti potraviny dotl¢ené alebo maju
zmenenu farbu, odstrarite ich pred susenim.

. Niektoré ovocie, ako su jablka, hrusky a marhule, sa predhrievaju na spomalenie straty vitaminov aj na
zabranenie zmeny sfarbenia. Potraviny vzdy dokladne umyte, aby sa zaistilo, Ze neobsahuju necistoty,
baktérie a iné Skodlivé latky.

. Pred su$enim je mozné ovocie a zeleninu oupat. Supka méZe podas susenia stvrdn(t, zaleZi to véak
od vasich osobnych preferencii.

. Zeleninu moéze byt z dévodu odlisnej Struktiry zeleniny potrebné pred jej suSenim uvarit na pare/
blansirovat.

NASTAVENIE TEPLOTY A CASU

1. Najprv stlacte tlacidlo napajania, potom stlacte tlacidlo Nastavit a na displeji za¢ne blikat ¢as. Potom
stlacajte tlacidla + alebo - na vyber pozadovaného €asu, ¢as sa bude menit, rozsah ¢asovaca tejto
susSicky je 1 aZz 48 hodin.

2. Ked ¢as na displeji prestane blikat, potom opéat stlacte tlacidlo Nastavit. Stla¢ajte tlacidla + alebo - na
vyber poZadovanej teploty. Krok nastavenia 5 °C po 1 stlaceni. Rozsah tepl6t tejto susicky je 40 — 70 °C.

Ak st pozadovany Cas a teplota nastavené, susicka sa spusti. Cas a teplotu mozete kedykolvek upravit
pomocou tlacidla NASTAVIT. Susicku modzete kedykolvek zastavit stlaéenim tlacidla Napajanie.

SKUSKA SUCHOSTI

. Ovocie musi byt pri sprdvnom vysu$eni pruzné a mat tuhu konzistenciu s trochou vihkosti (menej ako
20 %). Je Castym problémom, Ze [udia ovocie velmi vysusia, ¢o vedie k zlej chuti a ovocie ma menSiu
nutriénd hodnotu.

Preto na dosiahnutie ¢o najlepSej chuti suSenych potravin dbajte na dodrziavanie spravneho ¢asu
susenia.

. Zelenina modze byt tvrda a krehka, Struktura réznych druhov zeleniny sa vSak méze lisit.

UCHOVAVANIE POTRAVIN

- Na zachovanie kvality a chuti produktu je nevyhnutné spravne uchovavanie vysusenych potravin.
Zabezpecte, aby sa vSetky vysu$ené potraviny uchovavali na chladnom a tmavom mieste. Cim
chladnejSie sa potraviny uchovavaju, tym dihSie sa zachova optimalna kvalita.

. Ak je to mozné, potravinu uchovavajte v chladnike alebo mraznicke, pripadne mézete susené
potraviny uchovavat na chladnom mieste vo vasej domacnosti.

. Zoberte na vedomie, Ze svetlo spdsobuje zhor$enie kvality a nutriénych hodnét potravin.

. Pri skladovani potravin sa odport¢a uchovavanie v uzatvorenom vrecku alebo tmavej nadobe.

. Prirodzene vy$si obsah cukru a kyselin obsiahnutych vo viacerych druhoch ovocia im umoznuje
uchovavanie na dlhsie ¢asové obdobie.

. Pri spravnom zabaleni a uchovavani méze vaésina ovocia vydrzat asi rok, zatial o zeleninu je mozné
uchovavat az na asi 6 mesiacov.

. Nekonzumujte ovocie a zeleninu, ktoré vykazuju znamky pokazenia.

OPATOVNE HYDRATOVANIE POTRAVIN

Potraviny, ktoré boli vysu$ené, sa mozu opatovne hydratovat’ vo vode, m6Ze sa to vykonat 3 spésobmi:

. Ovocie a zelenina sa m6zu namocit' do vody na 2 — 6 hodin, pricom sa pocas tohto procesu maju
umiestnit do chladnicky.

. M6zu sa namocit' do hortcej vody na 5 — 10 minat, pokym nedosiahnu poZzadovanu konzistenciu.

. Ovocie a zeleninu mozete opatovne hydratovat aj ich varenim. Pocas tohto procesu nepridavajte
koreniny ani cukor. Dobrym vSeobecnym pravidlom je pouZit na ovocie 2 Salky vody a nechat ho dusit.
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UDRZBA A CISTENIE

. Tacky susicky su vhodné do umyvacky riadu.

. Hlavné zariadenie zo Ziadneho dévodu neponarajte do vody ani do akejkolvek inej kvapaliny.
. Cistite pomocou mierne navih&enej handri¢ky a pred uskladnenim dékladne osuste.

. Spotrebi¢ uchovavaijte Cisty, v suchom prostredi, najlepsie v jeho pévodnom baleni.

RECEPTY

Priprava suseného hovadzieho masa

Ak pri takmer vSetkych potravinach, je potrebné zacat' s kvalitnym nakrajanim masa. Vyberte chudy rez
alebo steak asi jedna k jednej a s hribkou jeden palec, orezte vSetok nadmerny tuk a vazivové tkanivo.
Tuk brani dobrému vyschnutiu masa a vazivové tkanivo spdsobi, Ze suSené maso sa bude dat tazko
Zut.

Na jednoduchsie krajanie maso vlozte do mrazni¢ky na asi 30 minut, aby Ciasto¢ne zamrzlo. Potom ho
otocte a mrazte dalSich 15 minut. Nakrajajte pasiky s hrubkou asi 0,3 cm.

Pasiky marinujte tri hodiny. Marinované pasiky osuste na papierovej utierke a pasiky vlozte na suSiacu
tacku.

Susi¢ku nezabudnite chranit pred kvapkanim z potravin /pouZivajte teflénovy papier na pecenie), pasiky
suste, pokym nie su dostatocne suché a mézu sa ohnut bez prasknutia. Zaberie to 6 — 16 hodin. Susené
hovadzie maso méze byt na rozdiel od iného suSeného masa trochu tvrdé, ale nie krehké.

Marinada na susené hoviadzie méso
1/2 8alky s6jovej omacky

2 lyZicky hnedého cukru

1/2 8alky Worcestrovej omacky

1/2 lyzi€ky cibulového prasku

drveny strac¢ik cesnaku

2 lyZicky keCupu

1 az 1 3/4 lyzicky soli

1/2 lyziéky korenia

Bananovo-arasidova rolka
4 banany
1 Salka arasidového masla

Sposob

1. Ingrediencie zmieSajte dokopy.

2. Ingrediencie rozotrite na dosku susicky.
3. Spotrebi¢ nastavte na 12 hodin na 60 °C.

4. Po ukongeni procesu susenia vyberte zo spotrebi€a dosku na suSenie. Nechajte vychladnut a zrolujte.
Narezte na pozadovanu hrabku.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych

a elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a

elektronickych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurépskej unie uplatnitelny na

likvidaciu a opatovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento
I Vyrobok nedavajte do kosa, namiesto toho ho odneste na najblizsi zberny dvor elektrického a

elektronického odpadu k vasmu domovu.



KOSZONJUK, HOGY A ZELMERT VALASZTOTTA! REMELJUK, ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL.
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Fed6
Télca
Alapegység
Vezérl6panel
LED kijelzé
Jelzéfény
Bekapcsolé gomb
Csokkenté gomb
Beallitégomb

. Jelzéfény

. Novelé gomb
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BIZTONSAGI UTMUTATO

Ha a tapkabel sérult, annak cseréjét a potencialis
veszelyek elkerulésének érdekében csak a gyarto, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonldéan képzett személy
végezheti.

Tartsa be a készuléek mikodtetési idejét, amely a
hasznalati utasitas vonatkozé részében szerepel.

A tisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és
tisztitas” része szerint végezze. Figyelem: a nem
megfeleld hasznalat balesetet okozhat!

Mindig huzza ki az aszal6gépet a konnektorbdl, miel6tt
felugyelet nélkul hagyna. Tegyen ugyanigy 0ssze- €s
szétszerelés, valamint tisztitas el6tt.

A berendezést gyermekek nem hasznalhatjak. A
berendezés és a tapkabel gyermekektdl tavol tartando!
A berendezést korlatozott fizikai, érzékelési

vagy mentalis képesseggel rendelkezd, valamint
tapasztalattal nem rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, amennyiben a hasznalat megfelel6
felugyelet mellett vagy a berendezés biztonsagos
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hasznalatara vonatkozo utasitasok betartasaval
torténik, és megértik annak veszélyeit.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden
korulmények kozott tilos!

A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelelé kezelése érvényteleniti a termék garanciajat.

Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halézati fesziltség megegyezik a
terméken feltiintetett értékkel.

A héldzati csatlakozdkabelt nem szabad hasznalat kézben 6sszegubancolni vagy a termék koré
csavarni.

Ne hasznalja a terméket, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halézati tapkabelt a csatlakozordl, ha
nedves a keze és/vagy a labal!

Ugyeljen arra, hogy gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a terméken feltlintetett halozati feszlltség megegyezik az otthonaban
talalhaté halézati feszlltséggel. Rendszeresen ellendrizze a tapvezetéket és a csatlakozét, hogy

idében észrevegye az esetleges sériiléseket. Amennyiben a tapkabel vagy a csatlakozé megsériilt, azt
kizarolag egy szakképzett villanyszerel6 vagy egy szervizkbzpont cserélheti ki. Barmilyen kérdés esetén
vegye fel a kapcsolatot az ligyfélszolgalatunkkal.

A készuléket kizarolag otthoni hasznalatra tervezték. A készilék ipari vagy kereskedelmi célu
felhasznalasa érvényteleniti a garanciat. A gyartét nem terheli semmilyen felel6sség az olyan
sérilésekeért és karokért, amelyek a nem rendeltetésszer(i hasznalatbél adédnak.

A helytelen mikddtetés és hasznalat kart tehet a készllékben és sériilést okozhat. Ne hasznalja

a késziléket, ha mar egyszer leejtette vagy barmilyen mas formaban kar keletkezett benne. Ha a
készilékben kar keletkezett, vigye el egy felllvizsgalatra és/vagy javittassa meg egy arra felhatalmazott
szervizzel.

Soha semmilyen kériilmények kdz6tt se meritse a késziiléket, annak csatlakozoéjat és tapkabelét
vizbe, vagy barmilyen mas folyadékba. Amennyiben kar keletkezik a tapkabelben, azt a gyartd vagy
szakképzett személy cserélheti ki az esetleges veszélyek elkerilése érdekében.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne légjon le az asztalrdl vagy a pultrdl. Figyeljen arra, hogy a tapkabel ne
legyen olyan helyen, ahol kénnyen beleakadhat valami vagy valaki elbotolhat benne.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a kabel nem ér forré felllethez, valamint ne helyezze a kabelt gaz-

vagy elektromos tlizhely, illetve elémelegitett stté kozelében. Nem ajanljuk, hogy hosszabbitéval
hasznalja a készlléket. Amennyiben elkeriilhetetlen a hosszabbité hasznalata, tgyeljen arra, hogy
hosszabbité ugyanakkora vagy nagyobb energiafogyasztassal rendelkezzen, mint a készilék, ezzel
elkerulheti a készilék vagy hosszabbitd tulmelegedését. llyen esetben ne hasznaljon més késziléket a
hosszabbitéval. Ne helyezze olyan helyre a hosszabbitét, ahonnan gyermek vagy haziallat is konnyedén
leranthatja, vagy ahol valaki elbotolhat benne.

Mindig sima, egyenletes és stabil fellileten hasznalja a késziiléket. Ne helyezze a késziléket forrd
fellletre. Mindig biztonsagosan huzza ki a készulék csatlakozojat a konnektorbdl. Ne ugy huzza ki a
késziiléket a konnektorbdl, hogy rant egyet a tapkabelen.

Nedves kézzel ne fogja meg és ne is mikddtesse a késziléket. Ne takarja el a készilék
szell6zényilasait.

Az Eurogama Sp. z 0.0. elharit mindennemdi felel6sséget az olyan (emberekben, allatokban vagy
targyakban bekdvetkezett) karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasabol
addédnak.



HASZNALATI UTASITAS
ELSO HASZNALAT ELOTT

Egy nedves ruhaval tordlje at a készilék 0sszes alkatrészét.
Gy6z86djon meg arrdl, hogy a készllék szaraz, miel6tt elkezdené az aszalast.

Ugyeljen arra, hogy minden alkatrész a helyén legyen és megfelelé allapotban van a rendeltetésszeri
hasznalatra.

ETELEK ELKESZITESE
A gyumolcskonzervektdl eltéréen nem kerul hozzaadott cukor az aszaland6 gyimélcsékhéz

(hacsak a készllék hasznaldja nem ad még hozza, ilyenkor el6fordulhat, hogy keser( izl lesz az
aszalvany) Az alabbi alapszabalyok betartasa elengedhetetlen a legjobb mindségu ételek elballitasahoz:

. Mindig igyeljen arra, hogy ne lejart szavatossagu, j6 mindségi élelmiszereket hasznaljon.
. Ha teheti, hasznaljon érett gyimdlcsoket, mivel azoknak a legmagasabb a természetes cukortartalma.

. Ne tegyen a késziilékbe tulérett vagy rohadt gyiimolcsoket és zoéldségeket. Ha az élelmiszer sérdlt
vagy vannak elszinez6dott részeit, aszalas el6tt ezeket tavolitsa le.

. Egyes gyimdlcsoket, példaul az almat, észibarackot és sargabarackot elékezeljiik, hogy lassitsuk

a vitaminok elvesztését és megel6zzik az elszinez6dést. Minden esetben alaposan mossa meg az
élelmiszereket. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon rajtuk szennyezédés, kérokozé és egyéb kartékony
anyag.

. A gyuimolcsok és zoldségek aszalas el6tti meghamozasa opcionalis. Jarjon el az izlése szerint, viszont
érdemes megjegyezni, hogy a gylimolcsok és zdldségek héja megkeményedhet az aszalasi folyamat
kézben.

. Eléfordulhat, hogy aszalas el6tt gézoéini/blansirozni kell a zoldségeket az eltérd texturakbdl kifolydlag.

HOMERSEKLET ES IDOTARTAM BEALLITASA

1. El6sz6r nyomja meg a Power (be- és kikapcsolé gombot), majd nyomja meg SET (beallitas) gombot.
Ezt kdvetben elkezd villogni a kijelz6. A ,+" és ,-“ gombok segitségével be tudja allitani a kivant
idétartamot. Az beidézitett id6tartam ennek megfeleléen fog valtozni. Ennél a modelinél a beallithaté
idétartam: 1-48 éra.

2. Amikor a kijelz6 nem villog tovabb, nyomja meg ujra a SET gombot. Nyomja meg a ,+" vagy ,-*
gombot a kivant hdmérséklet beallitasahoz. Egy gombnyomassal 5 °C-ot médosithat. Az aszalégépen
beallithatd hémérsékleti tartomany: 40-70 °C.

Miutan bedllitotta a kivant id6tartamot és hémérsékletet, az aszalégép bekapcsol. Miikédés kdzben
barmikor médosithatja az id6tartamot és a hémérsékletet a SET gomb megnyomasaval. Barmikor
kikapcsolhatja az aszal6gépet a Power gomb megnyomasaval.

ASZALVANYTESZT

. A megfeleléen aszalt gylimélcsok rugalmas és bérszeri allaggal és kevés (20%-nal kevesebb)
nedvességtartalommal rendelkeznek. Gyakori probléma, hogy sokan tulaszaljak a gylimélcsoket,
amelyek ezaltal elvesztik az iziiket és tapanyagtartalmukat.

A lehetd legjobb iz elérése érdekében ligyeljen arra, hogy az aszalas soran a megfeleld aszalasi
idétartamot kdvessuk.

. A z6ldségeknek ragosnak és roppandsnak kell lennilik, de a kilonbdzé zéldségek kilonbdzé textaraval
rendelkeznek.

ELELMISZEREK TAROLASA

. Fontos, hogy megfelel6en tarolja az aszalvanyokat minéségik és izik meg6rzése érdekében.
Ugyeljen arra, hogy valamennyi aszalvanyt hiivés, sétét helyen taroljon. Minél hiivésebb a kérnyezeti
hémérséklet, annal tovabb 6rzi meg az aszalvany a minéségét.

. Lehetbleg hiit6ben vagy fagyasztdban tarolja az aszalt élelmiszereket, de mindenképp hiivos helyet
valasszon nekik.
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. Ne feledje, hogy a fény csokkenti az aszalt élelmiszerek min6ségét és tapanyagtartalmat.
. Az aszalvanyok tarolasara ajanlatos egy lezarhato tasakot vagy sétét tarolét hasznalni.

. Alegtébb gylimdlcs természetesen magas cukor- és savtartalma lehetévé teszik a
hosszu ideig tarto tarolasukat.

. Ha megfelel6en becsomagolja és tarolja éket, a legtdbb gyiimdlcs akar egy évig is elall, és a
z6ldségeket akar 6 honapon keresztil is tarolhatja.

. Ne egyen meg olyan gylimdlcsot és zoldséget amelyen a romlas jeleit véli felfedezni.

ELELMISZEREK UJRAHIDRATALASA

Az aszalt élelmiszereket vizben Ujrahidratalhatja. Ezt harom moédon teheti meg:

. 2-6 6ran keresztul aztassuk be a gyumolcsoket és zoldségeket vizbe és tegylk be a hiitébe.
. 5-10 percig forrasban 1évé vizbe is tehetjiik 6ket, amig el nem érik a kivant allagot.

. F6zéssel is ujrahidratalhatja a gylimolcsoket és zoldségeket. A folyamat kdzben ne adjon hozza
fliszereket és cukrot. Altalanos 6kdlszabalyként elmondhato, hogy 500 ml vizzel éntsiik fel a
gyumolcsoket.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

. Az aszaldgép talcait biztonsaggal tisztithatja mosogatégépben is.

. Semmilyen kérlilmények kozott se meritse a késziiléket viz ala vagy egyéb folyadékba.
. Tisztitsa le egy nedves ronggyal és hagyja alaposan megszaradni, miel6tt elpakolna.

. A készuléket tiszta, szaraz helyen tarolja lehetéleg az eredeti csomagolasaban.

RECEPTEK

Szaritott marhahus készitése

Csakugy, mint majdnem minden étel esetében, itt is fontos, hogy minéségi marhahust hasznaljunk.
Vegyilink egy koérulbelll 2,5-4 cm vastagsagu sovany marha steaket vagy marhafarté steaket, tavolitsuk
el a felesleges zsiros részeket és kotészdveteket. A zsiros részek gatoljak a hus megfeleld kiszaritasat
és a kotészovetek nagyon ragossa teszik a szaritott marhahust.

A kdnnyebb szeletelés érdekében helyezziik a hust a fagyasztéba kortlbelll 30 percig. Majd forditsuk
meg és hagyja a fagyasztdban tovabbi 15 percre. Vagjunk korilbelll 3 mm-es csikokat az izomrostokkal
merdéleges iranyba.

Pacoljuk a csikokat 3 6ran keresztiil. Csdpogtessik le a pacolt marhacsikokat egy papirtorién és
helyezzik 6ket az aszal6gép egyik talcajara.

Ne feledjlk, hogy cs6pdgds ételek nem tesznek jot az aszaldgépnek (hasznaljunk teflon sutdalatétet).
Aszaljuk a marhacsikokat addig, amig elég szarazak nem lesznek és hajlitaskor nem térnek ketté. Ez
korulbelil 6-16 drat vesz igénybe. Mas szaritott husokkal ellentétben, a szaritott marhahus akkor jo, ha
kissé ragds, de nem még torik.

A pachoz:

120 ml sz6jaszész

2 ek. barna cukor

120 ml Worcestershire-sz6sz
fél tk hagymapor

apritott gerezd fokhagyma

2 ek. ketchup

1-2 tk. s6

fél tk. bors



Bananos mogyoroévajas rolad
4 db banan

250 g mogyordvaj

Elkészités

1. Keverje 6ssze a hozzavalokat.
2. Oszlassa szét a hozzavalokat az aszal6gép talcajan egy erre alkalmas papirlapon.

3. Allitsa a késziiléket 12 6ras id6tartamra és 60 °C-ra.

4. Az aszalasi folyamatot kovetéen vegye ki papirlapot az aszal6gépbdl. Hagyja kihGIni majd tekerje fel.

Tetszés szerinti vastagsagura szeletelje fel.

A TERMEK ARTALMATLANITASA

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszk6zokrél sz6l6 2012/19/EU,
kézismerten WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos
és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6ld) iranyelvnek, amely elektromos és
elektronikus eszkdzok eltavolitasara és Ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai

I Unidban alkalmazandé jogszabalyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket
hulladékgy(jtébe! Keresse fel az Onhdz legkdzelebb esé elektromos és elektronikus
berendezéseket feldolgozé hulladékgyijté kbzpontot!
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DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES ZELMER. SPERAM CA ACEST PRODUS SA
FUNCTIONEZE CONFORM DORINTELOR DUMNEAVOASTRA.

DESCRIERE

Capac

Tava

Soclu

Panou de comanda
Afisaj LED
Indicator luminos
Tasta alimentare
Tasta scadere

. Tasta setare

0. Indicator luminos
1. Tasta crestere

2PN RAEON

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a evita accidentele, in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre reprezentantul de service sau
alta persoana autorizata.

Respectati timpii de operare indicati la sectiunile
respective in manual.

Pentru curatare urmati indicatiile din sectiunea de
curatare si intretinere a acestui manual. Avertizare:
utilizarea necorespunzatoare poate duce la vatamare!
Deconectati intotdeauna aparatul de deshidratare de la
priza atunci cand ramane nesupravegheat, precum si
inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.
Este interzisa utilizarea dispozitivului de catre copii.
Pastrati dispozitivul si cablul sau de alimentare la loc
inaccesibil copiilor.

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si cunostinte daca li s-a



oferit supraveghere sau instruire privind utilizarea
dispozitivului intr-un mod sigur si daca inteleg pericolele
implicate.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau
industrial.

Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului anuleaza garantia.

Tnainte de a conecta produsul la priza de alimentare, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu
cea indicata pe eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul electric nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati si nu conectati/deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si / sau picioarele
ude.

Copii trebuie supravegheati pentru a nu se juca la aparat.

Verificati intotdeauna cé tensiunea inscrisa pe eticheta cu date tehnice corespunde tensiunii din locuinta
dvs. Verificati cu regularitate cablul de alimentare si fisa acestuia sa nu prezinte deteriorari. Daca fisa
sau cablul prezinta deteriorari, acestea trebuie inlocuite de un electrician calificat sau de un centru de
reparatii si service. Daca aveti neclaritati, contactati echipa noastra de service.

Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Utilizarea industriala sau comercialé va anula garantia.
Furnizorul nu poate fi facut raspunzator pentru vatamari sau deteriorari daca aparatul a fost folosit in alte
scopuri decat utilizarea preconizata.

Operarea si utilizarea incorecta pot deteriora aparatul si pot vatama utilizatorul. Nu utilizati aparatul daca
a fost scapat pe jos sau deteriorat in orice mod. Daca aparatul a fost deteriorat, duceti-l sa fie examinat
si/sau reparat de catre un agent de service autorizat.

Nu imersati in apa sau vreun alt lichid si nu expuneti la acestea sub nici un motiv subansamblul
motorului, fisa sau cablul de alimentare. n cazul in care cablul de alimentare aste deteriorat, pentru
evitarea pericolului posibil acesta trebuie inlocuit de céatre producator sau de catre o persoana calificata
in mod adecvat.

Nu Iasati cablul suspendat peste marginea mesei sau blatului. Verificati cablul sa nu se afle intr-o pozitie
n care sa poata fi tras accidental sau sa provoace impiedicarea.

Nu lasati cablul sa atinga suprafete fierbinti si nu amplasati cablul 1anga plite fierbinti cu gaz sau electrice
sau intr-un cuptor incins. Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor pentru acest aparat. Daca este
totusi necesara utilizarea unui prelungitor, asigurati-va ca acesta suporta o putere de consum egala sau
mai mare cu cea a aparatului, pentru a evita supraincalzirea aparatului si a prelungitorului. Nu utilizati
nici un alt aparat cuplat la prelungitor. Nu asezati prelungitorul intr-o pozitie in care poate fi tras de copii
sau animale ori unde poate reprezenta un pericol de impiedicare.

Operati intotdeauna aparatul pe o suprafata neteda, orizontala si stabila. Nu asezati aparatul pe o
suprafata fierbinte. Scoateti intotdeauna fisa aparatului in conditii de siguranta. Nu trageti de cablul
aparatului pentru a scoate fisa acestuia din priza.

Nu manevrati si nu utilizati niciodata aparatul cu mainile ude. Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale
aparatului.

Eurogama Sp. z 0.0 nu isi asuma raspunderea pentru vatamari sau deteriorari care pot fi produse
oamenilor, animalelor sau obiectelor, ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
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Curatati toate componentele aparatului cu o laveta umeda.
Asigurati-va ca aparatul este uscat Tnainte de a incerca sa deshidratati alimente.
Asigurati-va ca toate componentele sunt montate corect si in stare de functionare.

PREGATIREA ALIMENTELOR
Spre deosebire de fructele conservate, in procesul de deshidratare nu se adauga zahar

(cu exceptia cazului In care utilizatorul adaugé zahar ca optiune suplimentara, ceea ce uneori poate
produce un gust amarui). Este important sa respectati aceste indrumari de baza pentru a produce
alimente de cea mai buna calitate:

. Asigurati-va intotdeauna ca alimentele nu sunt expirate si sunt de buna calitate.

. Este ideal s se utilizeze fructe coapte in copac, deoarece acestea au cel mai ridicat continut natural
de zahar.

. Nu utilizati fructe si legume prea coapte sau in proces de putrezire, ori daca au portiuni lovite sau
decolorate; indepartati portiunea decolorata inainte de deshidratare.

. Unele fructe, precum merele, perele si caisele sunt pre-tratate pentru a incetini pierderea de vitamine
si a preveni decolorarea. Spélati intotdeauna bine alimentele pentru a va asigura ca nu contin murdarie,
bacterii si alte substante periculoase.

. Decaojirea fructelor si legumelor inainte de uscare este optionala. Coaja poate deveni tare in procesul
de uscare; depinde de preferintele dumneavoastra.

. Ar putea fi necesara aburirea/blansarea legumelor inainte de a le usca, datorita texturii diferite a
legumelor.

SETAREA TEMPERATURII S| DURATEI

1. Mai intai apasati pe butonul Alimentare, apoi apasati pe butonul Setare iar intervalul de timp din
fereastra de afisaj va incepe sa lumineze intermitent; apoi apasati pe butoanele ,+” sau ,-” pentru a
selecta durata dorita; durata se va modifica; intervalul de timp pentru acest aparat de deshidratare este
dela 1la 48 de ore.

2. Dupa ce afisajul pentru durata nu mai lumineaza intermitent, apasati din nou pe butonul Setare.
Apasati pe butoanele ,+” sau ,-” pentru a selecta temperatura dorita. 1 apasare pentru o crestere cu
5°C. Intervalul de temperatura pentru acest aparat de deshidratare este de 40-70°C.

Odata ce ati setat durata si temperatura dorite, aparatul de deshidratare va incepe functionarea. Tn
orice moment, puteti ajusta durata sau temperatura utilizadnd butonul Setare. Puteti opri aparatul de
deshidratare in orice moment apasand pe butonul de alimentare.

TESTUL DE USCARE

. Daca sunt uscate corect, fructele ar trebui sa aiba o textura flexibila, ca de piele tabacita, cu umiditate
redusa (sub 20%). Se intampla frecvent ca oamenii sa usuce excesiv fructele, ceea ce poate duce la un
gust neplacut si la o valoare nutritiva mai redusa a fructelor.

De aceea, pentru a obtine gustul optim al alimentelor deshidratate, asigurati-va ca respectati durata de
uscare corecta.

. Legumele ar trebui sa aiba o textura gumoasa si usor crocanta, dar diferite legume vor avea texturi
diferite.

DEPOZITAREA ALIMENTELOR

. Depozitarea corecta a alimentelor deshidratate este esentiald pentru a mentine calitatea si gustul
produselor. Asigurati-va ca toate alimentele uscate sunt depozitate intr-un loc récoros si uscat; cu cat
alimentele sunt pastrate intr-un mediu mai racoros, cu atéat isi vor pastra mai bine calitatea.

. Daca este posibil, depozitati alimentele intr-un frigider sau congelator; ca solutie alternativa, puteti
depozita alimentele uscate intr-un loc racoros din casa.

. Tineti cont de faptul c& lumina determina deteriorarea calitatii si valorii nutritive a alimentelor.
. Se recomanda ca pentru depozitarea alimentelor sa se utilizeze o punga sigilatéd sau un recipient opac.



. Continutul natural de zahar si acizi din numeroase fructe le permite sa fie
depozitate intervale de timp mai lungi.

. Daca sunt ambalate si depozitate corect, majoritatea fructelor pot dura circa un an, iar legumele pot fi
depozitate pana la 6 luni.

. Nu consumati fructe si legume care arata vreun semn de deteriorare.

REHIDRATAREA ALIMENTELOR
Alimentele care au fost deshidratate pot fi rehidratate in apa; aceasta se poate realiza in 3 moduri:

. Fructele si legumele pot fi inmuiate in apa timp de 2-6 ore; asigurati-va ca sunt pastrate la frigider pe
durata acestui proces.

. Pot fi inmuiate in apa clocotita timp de 5-10 minute, pana au ajuns la consistenta dorita.

. Puteti rehidrata fructele si legumele si gatindu-le. Nu adaugati condimente sau zahar pe parcursul
acestui proces. O regula generald buna este sa se utilizeze 2 cani de apa pentru fructe si sa le lasati sa
fiarba inabusit.

INTRETINERE S| CURATARE

. Tavile aparatului de deshidratare se pot spala in masina de spalat vase.

. In nici un caz nu scufundati unitatea principal& in apa sau vreun alt lichid.

. Curatati cu o laveta usor umezita si uscati bine Tnainte de depozitare.

. Depozitati aparatul intr-un mediu curat si lipsit de umezeala, preferabil ih ambalajul original.

RETETE

Cum se prepara carnea uscata de vita

Ca la aproape toate alimentele, este important sa incepeti cu o bucata de carne de buna calitate. Alegeti
o bucata de carne macra sau o felie rotunda de circa trei-patru centimetri grosime, inlaturati grasimea in
exces si tendoanele. Grasimea afecteaza cat de bine se va usca carnea iar tendoanele vor face carnea

uscata de vita sa fie greu de mestecat.

Pentru o feliere mai usoara, puneti carnea in congelator timp de circa 30 de minute pentru a ingheta
partial. Apoi intoarceti-o pe cealalta parte si lasati-o la congelat inca 15 minute. Taiati perpendicular pe
fibra musculara, in fasii de circa 3 milimetri.

Marinati fasiile timp de trei ore. Scurgeti fasiile marinate pe un servet de hartie si asezati-le pe tava de
uscare.

Nu uitati sa protejati aparatul de deshidratare de alimentele care picura (folositi o folie de copt cu Teflon);
deshidratati pana cand fasiile sunt destul de uscate si se pot indoi fara sa se rupa. Aceasta va dura 6-16
ore. Spre deosebire de alte tipuri de carne uscata, carnea uscata de vita trebuie sa fie gumoasa, dar nu
sfaramicioasa.

Carne uscata de vita marinata

1/2 cana de sos de soia

2 linguri de zahar brun.

1/2 cana de sos Worcestershire

1/2 lingurita pudra de ceapa

Catel de usturoi, zdrobit

2 linguri de ketchup

1 pana la 1 3/4 lingurite de sare

1/2 lingurita de piper
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Rulada de banane si unt de arahide
4 banane
1 cana de unt de arahide

Metoda

1. Amestecati ingredientele.

2. Intindeti ingredientele pe o tavé de deshidratare.
3. Setati aparatul la 12 ore si 60°C.

4. Odata ce s-a incheiat procesul de deshidratare, scoateti tava de deshidratare din aparat. Lasati sa se
raceasca si rulati. Taiati in functie de grosimea dorita.

ELIMINAREA PRODUSELOR

Acest produs este in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19 / UE privind dispozitivele
electrice si electronice, cunoscuta sub denumirea DEEE (deseuri de echipamente electrice
si electronice), ce ofera cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeana pentru eliminarea si
reutilizarea deseurilor de dispozitive electronice si electrice. Nu aruncati acest produs la
EEEE ounoi, ci duceti-l la cel mai apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.



Mbl PAQbl, YTO Bbl BbIBPANIN ZELMER! HALLEEMCA, HALUA NPOAYKUWUA ONMPABOAET BCE
BALLU OXXKUOAHUA!

OMUCAHUE

Kpbiwka

MopaoH

OcHoBaHue

MaHenb ynpasneHuns
CBeToanoaHbI ancnnen
WNHaunkaTopHasa namna
KHonka «MutaHue»
KHonka «YMeHbLnTb»
. KHonka «YcTtaHoBUTb»
0. NHankaTtopHas namna
1. KHonka «YBenuuntb»

2PN RAEON

NMPABUJTA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTH

Ecnun wHyp nutaHma nospexaeH, To, BO n3bexaHue
OnacHon cuUTyaumn, ero A0SMKHbl 3aMeHUTb
NpPOM3BOAMTENb, EM0 CEPBUCHLIN areHT unn nuua,
MMeKLLINE aHaNOrM4YHy0 KBanndukaumio.
CobnoganTe Bpemsi paboThl, yKazaHHOe B
COOTBETCTBYIOLMX pasgenax pykoBoACTBa.

[Mpy BbINOSTHEHNN YNCTKN CnegynTe MHCTPYKUMSM B
pasgene « TexHndeckoe obcrnyXnBaHue n YNCTka»
HacTosiLero pykosoactsa. [pegoctepexeHue:
HenpaBunbHoe obpalleHmne MOXET NpUBECTU K TpaBme!
Bcerga otkntovanTte gernapaTtop OT CETU, eCnu
ocTaBnsieTe ero 6e3 NpucmMoTpa, a Takke nepea
cbopkon, pazbopKor NN YUCTKOMN.

He nossonanTte 4eTaM Noib30BaTbCH YCTPOMCTBOM.
XpaHuTe yCTPOUCTBO U LLHYP NMUTAHUA B HEOOCTYMNHbIX
Anst geten mecrtax.

YCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCS N0AN C
OrpaHN4YEeHHbIMU PU3NYECKNMN, CEHCOPHBLIMN

NN YMCTBEHHbBIMU CNOCOBOHOCTSAMU Unun 6e3
COOTBETCTBYIOLLMNX ONbITa U 3HAHUI, ECINN OHWU
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HaxoOATCs NoA NPUCMOTPOM UIU MOMYYUN UHCTPYKLMM
no 6e3onacHoOMy NONb30BaHUIO YCTPOMNCTBOM U
OCO3Hal0T OMacHOCTU, KOTOPbIE MOFYT BO3HUKHYTb B
criyyae HenpaBuUnbHOro 06paLleHnst C HUM.

BAXHbIE 3AMEYAHUA

310 yCTpOVICTBO npegHasHa4yeHo Ans AoMallHero UCnosfb3oBaHUA U HU NPU Kaknx obcToATeNnbCTBaX He
[OOJKHO NPUMEHATLCA B KOMMEPYECKUX UM NPOU3BOACTBEHHbIX Lienax.

Iio6oe HenpaBunbHOE UCMONb30BaHNE UMW HeHaanexallee obpalleHne ¢ yCTPONCTBOM BrieveT 3a
coboii aHHyNMpoBaHWe rapaHTUiHbIX 06s3aTenbCTB.

Mepen Tem Kak NOAKMIOYMTL YCTPOUCTBO K CETU, YBeanTech, YTO HanpshxeHe B Ballen cetu
COOTBETCTBYET HaMNpPSKEHUIO, YKa3aHHOMY Ha Bupke ycTpoincTea.

CnepnuTe 3a TeM, 4Tobbl BO BpeMs paboThl ycTpoicTBa kabenb NUTaHns He Gbln cnyTaH Unn HaMoTaH Ha
YCTPOWCTBO.

He nonb3yiitecb yCTPOMCTBOM, @ Takke He NOoAKIIoYaNTe U He OTKII0YaNTe ero BNaxHbIMU pykaMu n/unm
Horamu.

He octaBnsite geten 6e3 npucMoTpa, YToObl OHU HE Urpany C YyCTPONCTBOM.

Ob6s3aTenbHO ybeamTech, YTO HanpsbKeHWe Ha NacnopTHOW Tabrnnyke yCTponcTBa COOTBETCTBYET
HanpsbKEHWIO B 3NeKTpoCceTH Ballero JoMa. PerynsipHo npoBepsinTe LUHYp MUTaHUS U BUNKY Ha Hanuyve
Kakmx-nnbo noBpexaeHwin. Ecnu WHyp nutaHus unm Bunka NoBPEXAEHbI, X [OMKEH 3aMEHUTb
KBanMuUMpOBaHHbIN 3MEKTPUK UMK CNeunanucT u3 LueHTpa obcnyxmBaHus u peMoHTa. B cnyyae
KaKmx-nnbo COMHEHUIA CBSXXUTECH C HALLEN rpynnoli 06CnyXUBaHus KIIMEHTOB.

37O YyCTPOWCTBO NpeAHa3HaYeHo TOMbKO ANst AOMALLHEro UCNoNb30BaHus. Vicnonb3oBanve B
KOMMEPYECKUX UNW NPOV3BOACTBEHHbIX LENsIX BeYeT 3a coboii aHHynmnpoBaHue rapaHTum. MocTtasLymk
He HeCceT HMKaKoW OTBETCTBEHHOCTM 3a TPaBMbl MU NOBPEXAEHUS B pe3ynbTaTe UCNOoNb30BaHUS
YCTPOWCTBA HE MO Ha3HaAYEHUIO.

HenpaBunbHble paboTa 1 Mcnonb3oBaHWe MOryT NPUBECTU K MOBPEXAEHMWIO YCTPOWCTBA U
TPaBMUPOBaHWIO Nonb3oBaTens. He nonb3yiTeck YCTPONCTBOM, ECMN OHO Nafarno Ui NoBPEXAEHO.
Ecnu ycTpoicTBo noBpexaeHo, oTnpaBbTe ero B YNOMHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP Anst NpoBepku u/
UKW pEMOHTa.

Hw B koem criyyae He onyckaiiTe ABuraTerb, BUTKY UMW LUHYP NUTaHUS B BOZY UMW NoGyto Apyryto
XuUakocTb. Ecnu WHyp nuTaHus noBpexaeH, To, BO n3bexxaHne onacHon cUTyaLum, ero JomKeH
3aMEeHVTb NPOM3BOAUTENb UMW L0, UMEIOLLIEE HAANEXALLYHO KBanMduKaLlmio.

Cnegwute 3a Tem, YTOObI LIHYP NUTaHUA He CBeLlnBarcs C Kpasd CcTosa uiun ctoneLwHuubl. Cneawute 3a
TeMm, 4TobbI LUHYP NUTaHUA He HaxoOuncs Tam, rae 3a Hero MOXXHo cnyqaﬁHo NOTAHYTb UNW rae O Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA.

CnepuTe 3a TeM, YTOGbI LUHYP NUTaHWS HE Kacarncs ropsiunx NOBEPXHOCTEN, U HE KNnaauTte ero

PSIAOM C ropsiiMMu KOHOPKaMM ra3oBOM UMW 3MEKTPUYECKOW NNUTLI UMM HA HarpeTyto nevb. He
peKoMeHAYEeTCst UCNONb30BaTh YANIMHUTENb C 3TUM YCTpoUCTBOM. OAHAKO €Cru UCMOoSb30BaTb
YANUHUTENb BCE Xe HeobxoamnmMo, To, BO u3bexaHue neperpesa ycTponucTea v yanuHutens, ybegurecs,
YTO 3HepronoTpebrieHne yanMHUTENS HE MEHbLLIE 3HepronoTpedneHust yctpoictaa. He nogkniovaiite K
YANVHUTESNO HUKaKOro ApYroro ycTpoinctea. He knagute yanuHutens Tyaa, rae ero MoryT 3aaeTb AeTH
WIN XXUBOTHbBIE UIW FAE O HETO MOXHO CMOTKHYTbCSI.

Bcerga paboTaiite ¢ yCTPONCTBOM, YCTAHOBNEHHbLIM Ha POBHOM, IMaAKoW U YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTY.
He cTaBbTE YCTPOMCTBO Ha ropsidyto NoBepxHOCTb. Beerga BblHMMaNTe BUNKY U3 po3eTku 6e3onacHbiM
cnocobom. Mpu oTkNtoYeHUN OT po3eTku GepuTech 3a BUNKY, @ He 3a NPOBOA NMUTaHWUSA YCTPOWCTBA.

He BbINONHANTE HWUKaKMX Ornepauunii ¢ yCTPOMCTBOM MOKPbIMU pykamu. He 3akpbiBaiiTe BEHTUNSILMOHHbIE
OTBEPCTUSA YCTPOWCTBA.



KomnaHusa Eurogama Sp. z 0.0. cHUMaeT ¢ cebs BCAKyt0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepO, KOTOPbI MOXeT
6bITb HAHECEH NIOASM, XUBOTHBIM UMW UMYLLECTBY NPU HECOBNIOAEHNN HACTOSLLMX NPEOOCTEPEKEHMIA.

MHCTPYKLIAU MO UCMNOJIb3OBAHUIO
NEPEA NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

OuncTnte BCE YaCTW YCTPOMCTBA BNAXHOW TKaHbIO.
Mpexpae Yem NpucTynaThb K CyLLKe NpoAyKToB, ybeanTech, 4TO YCTPOMCTBO Cyxoe.
Y6eamTech, 4TO BCe YaCTW YCTAHOBMNEHbI MPaBUMbHO N HAaXoaAaTCcst B paboyeM COCTOSHWN.

NMPUTOTOBNEHUE NMPOOYKTOB

B oTnuume oT KOHCEPBUPOBaHWSI, BO BPEMSI CYLLKM (OPYKTOB HE HYXXHO A06aBNATL caxap

(MHOTZA 3TO MOXET NPUBOAUTL K BO3HUKHOBEHMIO FOpeYy, Cnu TONMbKO Norb3oBaTenb He AobaBnsieT
caxap Mo co6CTBEHHOMY XefaHuio). BaxkHo cobniogaTts 3TV OCHOBHbIE pEKOMEHAALMM, YTOGbI MONyYnThb
NpoayKT BbICOKOrO KayecTsa:

. Bcerna crieguTe 3a Tem, 4TOObI ApOAYyKTbI ObINM CBEXMMU U Ka4EeCTBEHHBIMMU.

. Nyywe Bcero ncnoneb3oBaTth PPyKThI, 4O3PEBLUME HA AEPeEBe, TaK Kak B HUX Bonblue BCero
HaTypanbHOro caxapa.

. He ucnonbayiite nepespernbie unm ramiowwme gpykTsl M oBolm. Ecnv y nnoaa ectb NoBpexaeHns unm
obecLBeYeHHbIE MecTa, CpeXbTE UX Nepes CyLIKON.

. HekoTtopble dpyKTbl, Takme kak abnoku, rpyum n abpukocel, cnegyeT nogseprate NnpeaBapuTensHoi
o6paboTke, 4TOGbLI 3aMeanNUTL NOTEPHO BUTAMUHOB, a Takke NpeaoTBpaTnTh obecusednBaHune. Beerga
TLATENbHO MOMTE MPOAYKTbI, YTOGb! yAAnNuUTb C HUX rPa3b, GakTepun 1 Apyrue BpedHble BELLECTBA.

. Mepen cyLwKon MOXHO O4YUCTUTL PPYKTHI U OBOLLM OT KOXYPbI. BOo Bpemsi CyLLKM KoXXypa MOXeT
3aTBEepAETb, OAHAKO YAansTh ee Un HET — 3TO BOMPOC NINYHBLIX NPEANOYTEHUN.

. Mepen cyLukoi MOXeT NOHaao6UTLCS NpeaBapuTenbHas obpaboTka oBoLLEN NapoM (GrnaHLWnpoBaHKe),
37O OBYCMNOBMNEHO Pa3nNUYUAMU B CTPYKTYPE OBOLLEN.

HACTPOWKA TEMMEPATYPbl U BPEMEHU

1. CHavyana HaxmuTe kHornky Power (MutaHue). 3atem HaxmuTe kHonky SET (YcTaHoBUTL), Ha aucnnee
HayHEeT MUraTb 3HaYeHue BpeMeHU. 3aTeM HaXKMUTE KHOMKU «+» UMK «-», YTOObI BbIOPATb HYyXHOe
BpeMmsi, U OHO n3MeHuTCs. [lnanasoH Taiimepa Ansi 3Toro AervapaTtopa cocTtasrsieT ot 1 fo 48 yacos.

2. Korga 3HayeHne BpeMeHU Ha aucniee npekpaTuT Muratb, CHoBa Haxxmute kHonky SET (YcTtaHoBUTb).
HaxmMute KHOMKM «+» Unu «-», YToObl BbIGPaTh HYXHY0 TeMnepatypy. [py ogHOM HaxaTum
TemnepaTtypa MeHsieTcs Ha 5°C. [lnanasoH TeMneparypbl Afsi aToro gerngpartopa coctaenset 40-70°C.

Mocne ycTaHOBKU HYXXHbIX BPEMEHM M TEMNEpaTypbl AernapaTop HauyHeT paboTatb. Bpems nnu
Temnepartypy Bcerga MOXHO OTperynmpoBaTh ¢ nomMoLbto kHonku SET (YctaHosuTb). Jervgpatop
MOXHO BbIKIIOYMTb B Ntoboe Bpemsi, HaxaB kHonku Power (MuTaHue).

ONPEAENEHUE CYXOCTU

. NMocne Hapnexatuei cyLwkn cpyKTbl JOMKHBI UMETL AMACTUYHYIO U KOXUCTYIO CTPYKTYPY C HebonbLunm
KonmyecTBoM Brnaru (MeHee 20%). 3avacTyto Nonb3oBaTeENy NepecyLIMBalOT PYKThl, B pesynsraTe Yero
NOPTUTCS MX BKYC 1 yTPauMBaeTCs nNUTaTenbHas LIEHHOCTb.

[MoaTomy, 4TOObI CyLleHble MPOAYKTLI MOMYYUIMCh MakCUMaribHO BKYCHBIMW, MPaBUIIbHO HAacTpanBanTe
BpemMs CyLUKW.

. OBOLLI,VI AOJIKHbI ObITb 3MACTUYHBIMK UK XPYyCTALLMMN, OOHAKO OHW MOTYT pasnnyaTtbCs No CTPYKType.

XPAHEHUE NMPOOYKTOB

. O4eHb BaXHO NpaBUITIbHO XPaHUTb CyLleHble NPOAYKTbI, 4YTOObI UX KAYECTBO U BKYyC OoCTanucb
HensMmeHHbIMK. CneguTe 3a Tem, 4yTOGbI BCE CylleHble NpoAYKTbl XpaHUIUCb B NpoxiagHOM TEMHOM
MecCTe; YeM HXKe TemnepaTtypa XpaHeHud, TeM Jy4ylle COXpaHAEeTCA Ka4yeCTBO npoaykTa.
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. Ecnn Bo3amoxHo, XpaHuTe CylleHble NPoAYKTbl B XonogunbHUKe nnm M0p03l/IJ'|bHOI7| Kamepe. B kavecTBe
anbTepHaTUBHOIO BapuaHTa VICHOﬂb3yIZTe KaKoe-HI/IGy,D,b npoxnagHoe MecTo B BallemM JoMe.

. Uwmeiite B BUAy, 4TO CBET HeGJ'IaFOI'IpI/IﬂTHO BITUAET Ha Ka4eCTBO U NUTaTeNIbHYH LIeHHOCTb NPOAYKTOB.
. XpaHMTb NpoAyKTbl peKoOMeHAyeTCA B repMeTU4HOM MeLLKe Ui TeMHOM KOHTeI;IHepe.

. Enaro,qapﬂ BbICOKOMY COAEPXXaHMIO HaTyparibHOro caxapa U KMCcnoTbl BO MHOIUX Q)pyKTax

XPaHUTb UX MOXHO [0J1r0.

. MNpu NpaBusIbHbIX YNAKoBKe 1 XpaHeHM GOMbLUMHCTBO (OPYKTOB MOTYT XPaHUTLCA MPUMEPHO rod, Toraa
KaK 0BOLUM — 10 6 MecALEes.

. He ynotpebnsite dpykTbl 1 OBOLLM C MPU3HAKaAMU NMOPYMN.

BOCCTAHOBIEHMUE (PErMOPALINA) MPOOYKTOB
CyLueHble NPoAyKTbl MOXHO BOCCTaHOBUTL B BOAE TPeMs cnocobamu:

. ®pyKTbl M OBOLLUM MOXHO BbiMa4uBaTb B BOAE B Te4YeHVe 2—6 YacoB, Npu 3TOM OHW AOMKHbI HAXOAWUTLCS
B XonogunbHUKe.

. ®pyKTbl U OBOLLM MOXHO BbIMauuBaTh B KuMsiLiel Bode B TedeHne 5—10 MUHYT, Noka OHU He JOCTUTHYT
HY>XHON KOHCUCTEHLINN.

. PPYKTbI 1 OBOLLM TaKKe MOXXHO BOCCTAHOBWTL MyTem MX Tennosoi obpaboTku. B xoae atoro npouecca
He pgobaBnsanTe Nnpunpasbl UK caxap. YacTo ncnonbayetcs cneayrowmin cnocob: o6aBuTb B PpyKTbl 2
YallKun BoAbl M AaTb UM NOTOMUTLCS Ha OrHE.

TEXHUYECKOE OBCITYXUBAHUE U YACTKA

. NMopaoHbI aernapatopa NPUrogHbl Anst MbITbsl B MOCYAOMOEYHON MaLLvHE.
. Hn B koem cnyyae He onyckaiiTe OCHOBHOE YCTPOMCTBO B BOAY UMk APYYIO XMAKOCTb.

. Ynctute ycTpOMCTBO crerka Brna)How TKaHbio M TLaTenbHO BbiCyLUMBaWTE, Npexae Yem nomMecTuTb
€ro Ha XpaHeHwue.

. XpaHuTe yCTPOMCTBO B YNCTOM CYyXOM MECTE, NPEeANOYTUTENBHO B OPUTMHANBHOW YNaKoBKe.

PELENTDbI

anIFOTOBneHVIe BANIeHOM rOBAAUHbBI AXepKu

Kak 1 B cnyyae npakTu4eckv co BCemMu NpoaykTaMu, BaXKHO HauaTb C BbIGopa KayeCTBEHHOrO Kycka
msica. Bo3bMuWTe KycOK NOCTHOMO Msica Unu NpubnmManTenbHO OAVHAKOBRIN MO WMPUHE U ATIMHE CTENK
TOMLUMHOW NpuMepHo nonatonma (1,3 cm), obpexsTe UIMNULLKK Xupa u CoeauHuTenbHble TkaHu. XKup
NpensTCTBYET HaAnexallemy BANEHWIO MSICa, a U3-3a HanU4Yns COEAUHUTENBHBIX TKAHEW ero TpyaHO
XeBaTb.

Y106bI MACO BbINO Nerye pesartb, NOMECTUTE €r0 B MOPO3UIbHYIO Kamepy NpuMepHo Ha 30 MUHYT.
3aTeM nepeBepHUTE €ro 1 OCTaBbTE B MOPO3UILHON Kamepe elle Ha 15 MUHYT. HapexbsTe maco
nonepek BOMIOKOH MOMTMKaMM TOMLLMHON NPUMEPHO 3 MM.

3amapuHyiiTe NoMTUKM Ha 3 Yaca. BeinoxuTe 3amapuHOBaHHbIE NTOMTUKM Ha ByMaxkHoe nonoTeHue, a
3aTeM NoMecTUTe UX Ha NOAAOH AnNS CYLLKM.

He 3abbiBaiiTe NpegoxpaHsaTb AernapaTop OT Kanenb U KyCOYKOB NPOAYKTOB (MCMonb3yiTe TedroHOBbIN
noaaoH). MNMpogomnxariTe CyLUKy, NOKa NNOMTUKW HE CTaHYT JOCTaTOMHO CyXUMM 1 ByayT rHyTbCS, He
nomasce. Ha ato notpebyetcsi 6—16 YacoB. B oTnuune ot Apyrux BUAOB BSMEHOMO MSICa, AXKEPKU
[OOIMKHbI ObITb Crerka anacTUYHbIMK, HO HEe XPYMKUMM.

MapuHag pnsa gxepku
1/2 yawku coesoro coyca

2 cTONOBbIE NOXKN KOPUYHEBOTO caxapa
1/2 yawkmn BycTepckoro coyca



1/2 YaiHOW NOXKW NYKOBOIO NOpPOLLKa
[aBneHbIn 3y6unk YecHoka

2 cTONOBbIE NOXKM KeTvyna

1-1 3/4 YanHom NoOXKN conu

1/2 vaiiHol noxku nepua

PyneT n3 6aHaHa n apaxuca
4 6aHaHa
1 vawka apaxucoBoro macna

Cnoco6 npurotoBneHus

1. CmeluanTe NHrpeaneHTbI.
2. NomecTnTe UHrpeaneHTbl POBHLIM CMIOEM Ha NOAAOH Aervaparopa.

3. YcTtaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha 12 4acos npu Temnepatype 60 °C.

4. Mocne 3aBepLUEHNs CyLLIKV [OCTaHbTE NOAAOH U3 YCTpoiicTBa. [alTe OCTbITb U CKaTanTe B pyneT.
HapexbTe Ha KyCOUKM HY>KHOW TOMLLMHBI.

YTUNU3AUNA U3OENUA

370 n3genve oreeyaet TpebosaHmsam Aupektvebl EC 2012/19/EU 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOTO 1 ANeKTPOoHHoro obopyaosaHuns (WEEE) ¢ cobniogeHnem HopmaTuBHO-
npaBoBo¥i 6a3bl, NpUHATON B EBponelickom cotose, No yTUnu3aumm 1 NoBTOPHOMY
MCMNOMNb30BaHUIO OTXOL0B 3MIEKTPUHECKOrO U 3neKTpoHHoro o6opyaosaHusi. He
BblbpackiBaiiTe 310 U3genune BMecTe ¢ ObiToBbIMK OTXoAamK. OTHecKTe ero B BrivxaiLLmi
LieHTp cbopa OTXOA0B 3MIEKTPUHECKOTO 1 ANEeKTPOHHOTro 060pyAoBaHWS.
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BIIAFOOQAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER. HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NOJNE3EH
W YOOBEH 3A PABOTA.

OMUCAHUE

Kanak
TaBa
OcHoBa
KoHTponeH naHen
LED aucnnen
CBeTNMHEH MHAUKaTop
Konye Ha 3axpaHBaHeTO
Konye 3a HamanssaHe
Konye 3a HacTpoiika
. CBeTnuHeH nHavkaTtop
. Konue 3a yBenuyasaHe

2PN RAEON

- O

MHCTPYKLIUU 3A BE3OMNMACHOCT

AKO 3axpaHBalLUAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa
6bae 3aMeHEH OT NPomn3BOaUTENS, HEroOBUSI CEPBU3EH
npeactaBuTen unu nuua ¢ nogobHa keanudukauus, 3a
Ja ce n3derHe onacHocCT.

CnasBanTe BpeMeTo Ha paboTa, MOCOYEHO B
CbOTBETHUTE cneunduyHn pasgenm Ha PbKOBOACTBOTO.
[MpoueaonpanTte cnopen pasgena 3a nogapbxkka u
NOYMCTBaAHE Ha TOBa PbKOBOACTBO Mpu NOYNCTBAHE.
[MpenynpexaeHue: NoTEHUMaNHO HapaHsBaHe nNpu
HenpasuiHa ynoTpeoal

BuHaru nakniouBanTte CyLnUnHaTa oT 3axpaHBaHETO,
aKo e octaBeHa 6e3 Haa3op u npeau crnobsaBaHe,
pasrnobsisaHe UM NOYNCTBaAHE.

Toaun ypen He Tpsibea fa 6bae nsnonasaH ot geua.
Ma3eTe ypena n HeroBus kaben M3BbLH gocera Ha geua.
YpeouTte moxe Aa ce u3nonassar oT nuua C HamaneHu
dun3n4ecKkn, CEH30pHN NN YMCTBEHN CNOCOOHOCTN NNK
C NMnca Ha OnuT M 3HaHWS, ako UM € OCUTYPEH Haa30p
WINN UHCTPYKLMM OTHOCHO M3MONI3BAHETO Ha ypeda no



©e3onaceH Ha4ynH 1 ako pasdbupart CBbp3aHUTE C TAX
OMacHOCTM.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

To3sun ypeq e npegHasHayeH 3a fomaluHa ynotpeba n He TpsibBa fa ce u3nonaea 3a TbProscka umnm
npomMuLneHa ynotpeba npu H1Kakeu obcTosTencTaa.

Bcsika HenpaBunHa ynotpeba unum HenpasunHo GopaBeHe ¢ ypeaa Lie Hanpasu rapaHuusita My
HeBanugHa.

Mpeaw oa BknounTe ypeaa, NpoBepeTe Aany MpPEXOBOTO HaNpPeXeHWe € ChLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
€TUKeTa Ha ypefa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM Mpexarta He TpsioBa [a ce 3annuTa Unv yBvBa OKOJo ypeaa Mo BpeMe Ha
ynotpeba.

He un3nonasgaiTe yCTPOWCTBOTO U He TO BKIOYBaWTe M U3KITIOYBaWTe OT 3axpaHBallata Mpexa ¢ MOKpU
pbUe n/vnu kpaka.

[Jeuara Tpabea na 6baat HabnogasaHw, 3a Aa ce rapaHTMpa, Ye He UrpasiT ¢ yCTPOMCTBOTO.

BuHaru cbbniofaBaiite fanu HanpexeHWeTo, oTOENsi3aHo BbpXy KNacuUKaLMOHHNS ETUKET,
CbOTBETCTBA Ha HanpexeHneTo BbB Bawwumsa noMm. PegoBHO npoBepsiBaiiTe 3a NOBPEAU 3axpaHBaLLms
kaben u wencena. AKo kabenbT Unu LencenbT ca nospeaeHn, Te Tpsabea ga 6baat 3amMeHeHn ot
KBanuuumMpaH enekTpoTEXHUK U CEPBU3EH LIEHTBP. AKO Ce CbMHSIBaTe, MOJs, CBbPXXETE CE C HaLns
ekun 3a obcnyxBaHe Ha KMUeHTK.

YCTpOWCTBOTO € NpeaBuaeHo camo 3a AomaluHa ynotpeba. Ynotpebata ¢ npoMuLLneHa unm Tbproecka
Len e aHynupa rapaHuusTa. [JocTaBYMKbT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3@ HapaHABaHWA Unu nospeaa ako
YCTPOMCTBOTO € 61O M3NOoN3BaHo C Len, pa3nuyHa oT NpeaHa3Ha4yeHneTo My.

HenpaeunHara pa6oTa unu ynotpeba Morat fa noBpeasT yCTPOMCTBOTO 1 Aa AoBeAaT A0 HapaHsiBaHUs!
Ha noTpebuTens. He nanonasanTte No HAKaKbLB HAYMH YCTPOCTBOTO aKo TO € GUIIO U3TbPBAHO UMK
noepefeHo. Ako ypeabT e 61n noBpeseH, OTHeCeTe ro 3a NpoBepka M UMK Nonpaeka OT OTOPU3NpPaH
CEPBU3EH areHT.

He notansiiite u He nanaraiiTe Nopaam kakeaTo v Aa e npudmHa Grnoka Ha MoTopa, Liencena u
3axpaHBalLus kaben BbB BOZA UMW KaKBaTo U Aa e Apyra TeYHOCT. AKo 3axpaHBalymsT kaben e
noBpeaeH, Tol TpsiGBa Aa Gbae NoAMEHEH OT NPOU3BOAUTENS UMM OT HSIKOW, KOUTO € NOAXOAALLO
KBanuduumpad, 3a aa ce usberte noteHUManHa onacHocT.

He octaBsiiite kabena aa Bucu oT pbba Ha Maca unu Tesrsix. YBepeTte ce, Ye KabenbT He € pasmnonoXeH
Taka, ye Aa 6bae n3gbpnaH Uny Aa NPUYNHN UHUMAEHTHO CMbBaHe.

He octaBsiite kabena Aa BN13a B KOHTAKT C ropeLyy NOBbPXHOCTM 1 He NocTasslTe kabena B 6nm3ocT
[10 ropeLLyM ra3oBu U eNeKTpUYecky ropenku unu B 3arpsna dypHa. He ce npenopbysa ynorpetata Ha
YCTPOWCTBOTO C yAbMKUTEn. AKO BCe Nak e HeobXxoanMo Aa ce u3nonaea yabmxkasaly kaben, ysepete
ce, Ye yabnkaBawmAT kaben nma paBHa Uy No-rofnsiMa MOLLHOCT B CPaBHEHWE C KOHCyMauusiTa Ha
eHeprusa Ha yCTPOMCTBOTO, 3a Aa ce u3berHe nperpsisaHe Ha YCTPOMCTBOTO UMW Ha yAbIKaBalums
kaben. He n3nonsearite apyrv ycTponcTea ¢ yabmkasalus kaben. He noctassinte yabmxasalyms
kaben B NonoxeHue, Npun KOeTo To necHo 6u moren Aa 6bae M3abPNaH OT Aeua UK XUBOTHWU UNn aa
NPUYMHM CMbBaHe.

PaboteTe C ycTpoCTBOTO BUHArK Ha rmagka, paBHa u ctabunHa noBbpXHOCT. He noctassinte ypeaa
BbPXY ropetLa noBbPXHOCT. BuHarn otcTpaHsBaiiTe Lwencena Ha ycTpocTeoTo 6esonacHo. He
Abpnaiite kabena Ha YCTPOWCTBOTO, 3a 4@ OTCTPAHWTE Luencena oT eneKTPUYECcKUs KOHTaKT.

Hukora HegenTe fa pabotuTte nnu ga 6opasuTe C yCTPOWCTBOTO C MOKpY pbLe. He nokpusainTe
OTBOPUTE 3a Bb3AYyX Ha YCTPOWCTBOTO.

Eurogama Sp. z 0.0. He HOCK OTTOBOPHOCT 3a LUETW, KOUTO MOXE [Aa Bb3HUKHAT OT XOPa, XXUBOTHU UMK
npeaMETU NPy Hecna3BaHETO Ha TE3W NPeaynpPexaeHus.
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PBbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA
NPEAU MbPBOHAYAIHA YINOTPEBA

MoumncTeTe BCUYKM YacTU Ha ypeda C BraxkHa Kbpna.
YBepeTe ce, Ye YCTPOWCTBOTO € CyX0 Npeau Aa ce onuTaTe ga cylure xpaHa.
YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTy NacsaT NpaBuiiHO 1 ca B paboTHO CLCTOsIHUE.

NPUTOTBAHE HA XPAHA

Mpw Npoueca Ha cylieHe Hama fobGaBeHa AOMbHUTENHA 3axap 3a pasfnvka OT KOHCepBUpaHUTe
nnogose.

(ocBeH ako noTpebuTenaT He fobaBu 3axap KaTo AOMbIHUTENHA OMNUUSI, TOBa MOXe MOHsAKora Aa
npoussee nNo-4o6bp BKYC) BaXKHO € Aa ce crneaBaTt Te3n OCHOBHM HAacoKM, 3a Aa ce NpoM3Beae XpaHa c
Han-BNCOKO KayeCTBO:

. BuHaru cwbniogaBaite xpaHata 4a e B Cpok M ¢ 4o6po KayecTso.

. Han-pobpe e pa ce n3nonsear nnogose, y3penu Ha AbPBOTO, Thii KATO Te Ca C Hal-BUCOKO
CbAbpXaHne Ha ecTecTBeHa 3axap.

. He nanonseaite npespeny unu rHMeLLm NnogoBe v 3eNeHYyLM, ako XpaHaTta MMa HaTbPTEHN UIn
06e3LBeTeHN yyacTbLM, MONs OTCTpaHeTe 0GE3LBETEHNTE YaCcTU Npeam CyLLEHETO.

. Hakon nnopoBe kaTo s6BbMKKM, KpyLUM 1 Karicun ca npegBaputenHo obpaboteHn, 3a aa ce 3abasu
3arybaTa Ha BUTaMWHU U1 CbLLUO, 3a Aa ce npegoTepath obe3useTsBaHeTo. BuHarn namveante o6unHo
XpaHarta, 3a ja ce yBepuTe, Ye TSl He CbbpXa MpbCOTUM, GakTepun unu Apyry onacHu BeLLecTBa.

. Mo n3bop moxeTe aa oGenuTe NNOOOBETE M 3eNeHYyLMTe Npeam aa v macywute. o Bpeme
Ha cylleHeTo obernkaTta MoXe a cTaHe TBbpAaa; ToBa, obadye, 3aBucK oT BawwmTe cobeTBEHM
npeanoYnTaHns.

. Moxe na ce Hanoxw Ja croteuTe Ha napa/ GnaHwumpare 3eneHdyLuTe npeav Aa M uscyluuTe, Toea ce
ObIDKU Ha pasnuyHaTa TeKCTypa Ha 3efneHyyLmuTe.

HACTPOWKA HA TEMMNEPATYPATA U BPEMETO

1. MbpBO HaTUCHeTe ByTOHa Ha 3axpaHBaHETO, NoCe HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika, 1 BPEMETO,
yKasaHo Ha nposopeLa Ha Aucres Lie 3arnoyHe Aa Mura, nocre HatucHete GyToHuTe + unu -, 3a aa
n3bepeTe KenaHoToO BpeMe, BPEMETO LLie Ce NPOMEHMN, BPEMEBUAT ANanasoH 3a Tasm cylwnnHs e (1 ao
48 vaca)

2. Cnep kaTo Ha gucnnes BpeMeTo crnpe Aa Mura, HatucHeTe ByToHa 3a HacTpovika oTHOBO. HaTtncHete
6yToHUTE + Unu-, 3a aa n3bepeTe xenaHaTta Temnepatypa. 5°C noseye 1 HaTuckaHe. TemnepaTypHUAT
avanasoH 3a Tasu cywmnHs e 40-70°C.

BepnHbx n3bpanu xenaHnte Temnepatypa v Bpeme, CylumnHaTa e 3apabotn. MoxeTe aa perynupare
BpPeMeTo Unu Temneparyparta no BCsko Bpeme KaTo usnonaearte byToHa 3a HacTpoiika. CbLLo Taka
MOXeTe [a CrpeTe CyLIMITHSITa Mo BCSKO BPeMe KaTo HaTUCHeTe ByToHa Ha 3axpaHBaHeTo.

TECT 3A CYXOTA

. MnogoBseTe, ako ca U3CyLLeHN NPaBKIHO, TPAGBa Aa UMaT enlacTUyHa TEKCTypa C KOpUYKa C H1CKa
BNaXHOCT (No-marnko oT 20%). MpekoMepHOTO M3cyluaBaHe Ha NoLOBETE € YecTo cpeLlaH npobrem,
KOMTO MOXe fAa [AoBefe [0 HEMPUATEH BKYC W 3aHMKeHa XpaHUTenHa CTOMHOCT Ha NnogoBeTe.

3aToBa, 3a Aa NocTUrHeTe Han-0o6pMsa Bb3MOXEH BKYC Ha CylleHaTa XxpaHa, TpsibBa aa ce yBepuTe, ve
cwbniopasare NpaBUITHOTO BpeMe 3a CyLleHe.

. SenquyuMTe TpFIGBa [a ca Kpexkun 1 Aa ce AbBYaT JIECHO, pas3finvyHUTE 3eneH4vyun, obaye, Moxe aa
nmat pasnnyHa TekcTtypa.

CbXPAHEHME HA XPAHU

. OT n3KkNoYMTENHO 3Ha4YeHne e ga CbXpaHABaTe NpaBUSTHO M3CyLleHaTa XpaHa, 3a Aa nogabpxarte
KayeCTBOTO M BKyCa Ha npoaykTa. YBepeTe ce, Ye BCUYKN MN3CYLUEHN XpaHu Cce CbXpaHABaT Ha
npoxnagHo U TbMHO MACTO; KOJNKOTO NO-CTyAeHa € XpaHaTta Nnpu CbXpaHABaHETO 1, TONKOBA NO-AbIro ce



. AKO € Bb3MOXXHO, MOrsi, CbXpaHﬂBaﬁTe XpaHaTta B XnaaunHuk nnu cbpwsep, KaTo antepHaTuBHa
Bb3MOXHOCT MOXeTe [la CbXpaHaBaTe CyLLeHUTe XpaHuU Ha NpoxnagHO MACTO BbB Bawmwms gom.

nogabpika onTuManHoO Ka4yecTtBo.

. Umaiite npensua, 4e ceBeTnnHaTa npuyYnHABa BIiollaBaHe Ha Ka4eCTBOTO U XpaHUTENHaTa CTOMHOCT Ha
XpaHaTta.

. KoraTo cbxpaHsiBaTe xpaHaTa ce npenopbysa Aa ro npasute B 3aneyaraHa Topba unm B TbMeH
KOHTENHep.

. EcTecTBeHO BMCOKMTE HMBA Ha 3axap U KUCEMNMHHOCT, CbAbpXally Ce B MHOIO NiofdoBe, No3Bonsear Te
aa
6bAaT CbxpaHaBaHu 3a No-AbArM Nepruoamn oT BpeMe.

. KoraTo ca onakoBaHu 1 CbXpaHsiBaHV NPaBUHO NOBEYETO NII0A0BE MOraT [ia U3AbPXXaT OKOMO roaunHa,
[0KaTo 3efieHdyLmTe MoraTt ga 6bar cbxpaHsiBaHu 3a OKoso 6 meceua.

. He KOHCyMVIpaVITe nnoaoBe U 3eneHYyLn, KOMTO NoKa3BaT KakBUTO U [a € NpusHaun Ha pasBansHe.

PEXUOPATUPAHE HA XPAHU

M3acylweHuTte Beye xpaHu mMoraT Aa 6baaT pexuapatupaHu, kato ToBa MOXe a ce U3BbpLUM M0 3
HaumHa:

. MnogoseTe u 3enenyyunTe MoraT Aa 6baaT HakUcHaTM BB Bofa 3a 2-6 Yaca, yBeperTe ce, Ye Te ca
oXnafieHv nNpu To3u NpoLiec.

. Te moraT fa 6b4aT HakMcHaTK BbB Bpsila Boaa 3a 5-10 MUHYTV JOKaTO AOCTUrHAT XenaHaTa
KOHCUCTEHLMS.

. Brie MoxeTe CcbLLO Aa pexuapatupare NiofoBeTe v 3eneHdyLuTe KkaTo rv croteute. Mo Bpeme Ha
npoueca He nobaesiiTe noanpasky unu 3axap. Jo6po obLo NpaBumo e aa ce M3Nnonasar 2 Yalluy Boaa
3a nnopgoseTe, 3a Ja MoraT Ja ce 3agyLuar.

NnoaAAPBXKA U NMOYUNCTBAHE

. TaBMTe Ha CyLUMNHsITa MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUANHA MaLlvHa.

. Mopagn H1kakBa NpuYnHa He NoTananTe OCHOBHOTO TAMNO Ha ypeaa BbB BoAA MW KakBaTo U Aa e
apyra Te4HOCT.

. MoumncTeTe ¢ neko BnaxHa Kbpra v NoAcyLIeTe LWaTenHo npeay Aa npubepeTe 3a CbXpaHeHue.

. CbxpaHsiBaiiTe YCTPOMCTBOTO B YNCTa, HE BNaXxHa Cpeaa, 3a NpeAnoyvTaHe B HEroBaTa opuriMHanHa
onakoBka.

PELENTH

MpuroTBsiHe Ha roBexaa nacTbpma (roBeXA0 MXKbPKU)

KakTo ¢ Bcuyku XpaHu, ,qo6pe € [la 3ano4yHeTe C Ka4eCTBEeHO nap4vye Meco. I/I36epeTe NOCTHO Meco
mnnn meco ot 6yT OKOI0 e4HO KbM e4HO U NOMoBWH MHY aebeno, n3pexerte nanumiiHaTa MasHnHa

N CbeAMHUTENHa ThkaH. MasHuHuTe npeyar Ha ,qupaTa CTeneH Ha n3cbxasaHe Ha MeCoTo U
CbeauHuTenHaTta TbKaH We Hanpasu roeexxgata nactbpMa TpyaHa 3a AbBYEHe.

3a fa ynecHuTe pa3psi3BaHeToO ocTaBeTe MecoTo BbB opudepa 3a okono 30 MUHYTH, 3a Aa 3aMpb3He
YacTnyHo. OGbpHETE o U ro 3ampaseTe 3a ole 15 MUHYTU. PexeTe HanpeyHo Ha Xunute, 4oKaTo
nonyymTe nemum ¢ aebenuHa okono 1/8 nHya.

MapwuHoBaiTe nsmumMTe 3a Tpu Yaca. MNogcyLuete MaprHOBaHUTE UBMLM BbPXY XapTUeHa Kbpna, 1
noctaBseTe MBULMTE Ha TaBaTa 3a CyLleHe.

He 3abpaBsiiTe Aa npegnasunTe CyLUUMHATA OT Kanewm XpaHu (M3nonssaiiTte TedrioHoBa noasioxka 3a
neyeHe), U3cyLLEeTe AOKATO MBMLIMTE Ca HAMbIIHO CyXWU U MoraT Ja ce orbHat 6e3 Aa ce cuynst. ToBa Lie
oTHeMe 6-16 yaca. 3a pasnuka oT Apyru CylleHn Meca nacTbpmMara TpsibBa Aa e necHa 3a AbBYeHe, HO
He Yynnvea.
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MapwuHaTa 3a nactbpma
1/2 yawa coes coc

2 cyneHn nbxuum Kadasa 3axap.
1/2 vawa coc Yop4yecTbp

1/2 cyneHa nbxuua nyk Ha npax
CmaykaHa ckunuaka YecbH

2 cyneHun MbXUum KeTuyn

1 0o 1 3/4 yaeHu NbXuum con
1/2 yaena nbxuua lMunep

Pyno ot 6aHaH un bCTHYEHO Macno
4 6aHaHa
1 Yawa pbCTHLYEHO Macno

MeTtop

1. CmeceTe cbCTaBkuTe.
2. HamaxeTe cbCTaBKkMTE BbPXY NUCT 3a CYLUMIHS.

3. Hactpowite yctporictBoTo Ha 12 yaca npu 60°C.

4. KoraTo npukniodm npoueca Ha cylleHe, OTCTPaHeTe nucTa 3a CyLUUIHA OT ycTporcTBoTo. OcTaBeTe
[a U3CcTuHe 1 HaBwuiiTe. HapexeTe cnopen xxenaHata aebenuvHa.

N3XBBLPIAHE HA NMPOAOYKTA

To3n npogykT e B cboTBeTcTBME ¢ AupekTmBa 2012/19/EC Ha EBponelickusi napnameHT
OTHOCHO ENeKTPUYECKUTE M eneKkTPOHHM YCTpoicTBea, n3eectHa kato OEEO (oTtnagbum ot
eNeKTPUYEeCKO U eneKTPOHHO 0bopyaBaHe), KOATO OCUrypsiBa NpaBHaTa pamka, Npunoxuma
B EBponeiickusa cblo3 3a U3XBbpnsiHe 1 NOBTOPHa yrnoTpeba Ha oTNaabyHN ENEeKTPOHHU U
I cnekTpuyecku ycTponctaea. He n3xebpnsiite T03m NpoaykT ¢ butoBaTa cMeT, BMECTO TOBa ro
OTHeceTe [0 Hal-bnn3kna LEeHTbP 3a CbbrpaHe Ha eNeKTPUYECKN N ENEKTPOHHN OTNaabLM.



MU PALI, LLO BU BUBPANN ZELMER! CNOAIBAEMOCH, HALLA NPOAYKLUIA BUNPABOAIA BCI
BALLI OYIKYBAHHSA!

onuc

Kpuwwka

MignoH

Mnatdopma

MaHenb kepyBaHHs

CsiTnoaioaHui aucnnen

IHavkaTopHa namna

KHonka «XKuBneHHsi»

KHonka «3meHWwnTun»

KHonka «YctaHoBUTW»
. lHankaTopHa namna
KHonka «36inbwntn»

2PN RAEON

- O

NPABUJIIA TEXHIKU BE3IMNEKU

AKLLO LWHYP XUBNEHHS MNOLKOOKEHUN, TO, WO
YHUKHYTK HeBe3nevHol cuTyau,il, Noro MatoTb 3aMiHUTK
BUPOBHMK, NOro cepsiCcHMI areHT abo ocobu, Aki matoTb
aHarnorivyHy ksanidikauito.

HoTpumynTeca Yacy poboTn, 3a3Ha4eHoro y
BiANOBIAHMX po3ainax Lboro NocioHuKa.

[Mig Yac YnweHHA OTPUMYUTECH IHCTPYKLIN,
BUKNageHux y po3aini « TexHiuHe obcnyroByBaHHS

N YMLLIEHHSI» LbOro NOCiOHUKA. 3acTepexeHHs:
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXE NPU3BECTU A0
TpaBMyBaHHS!

3aBXxawu Big’eqHynUTe aerigpartop Big Mepexi, AKLOo
3anuwaete noro 6e3 Harnsay, a Takox nepes
CKnagaHHaM, po3dmnpaHHsaM abo YnLEHHSM.

He possonante OiTaM KOpUCTYBaTUCS MPUCTPOEM.
36epirante NPUCTPIN i LUHYP XUBIIEHHA B HELOCTYMNHUX
Ans giten micusx.

[MpUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYyBaTUCS NOAN 3
obmexeHnMn isn4yHNMn, ceHcopHUMn abo
po3ymoBMMU 3aibHOCTAMM abo 6e3 BignoBigHMX JocBigy
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Ta 3HaHb, SKLWO BOHU NepebyBatoTb Nig Harnsgom abo
oTpUManu iHCTPYKLUiT Wwoao 6e3ne4Horo KOpncTyBaHHS
NPUCTPOEM Ta YCBIAOMMIOKOTE HEGE3MEKN, SKI MOXYTb
BUHUKHYTWN B pasi HENpPaBUITbHOro NOBOPKEHHSA 3 HUM.

BAXINBI 3AYBAXEHHA

Llet npucTpin npusHayeHuin nuie ans 4OMallHbOro BUKOPUCTAHHS 1 3@ OOHUX 0BCTaBUH HE NOBUHEH
3aCTOCOBYBaTUCS KOMEpLIiiHO abo BUPOBHMYOIO METOot0.

Byab-sike HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHS NPUCTPOO abo HeHanexHe NOBOOAXKEHHS 3 HAM TsrHe 3a coboro
aHyroBaHHSA rapaHTiiHUX 3000B’s13aHb.

MepL HiX nig’egHaTV NPUCTPI 4O Mepexi, NepesipTe, UM Hanpyra y Ballii Mepexi Bignosigae
3HaYeHHI0, 3a3HayeHoMy Ha GUpLi NPUCTPOLD.

CrexTe 3a TUM, Wo6 nig Yac poboTn NnpucTpoto kabenb XMBMNeHHs He ByB 3annyTaHum abo HamoTaHUM
Ha NpUCTpINA.

Hikonu He BUKOpPUCTOBYITE LI NPUCTPIN, a TaKoX He Mig'edHynTe N He Big €AHynTe NPUCTPIN BONOrMMU
pykamu Ta/abo Horamu.

He 3anuwante giten 6e3 Harnsay, LWo6 BOHU He rpanucs 3 NpUCTPOEM.

O60B’A3k0BO NepeBipsNTe, Wob Hanpyra Ha Tabnuyli NPMCTPOLo Bignosigana Hanpysi B enekTpomMepexi
BaLLoro 6yauHky. PerynsipHo nepeBipsinTe LUHYP XUBMEHHS A BUNKY Ha HasiBHICTb Oyab-sKMX
NOLLKOAXEHb. AKLLO LUHYP XMBMEHHS abo LTencesb NOLUKOOAXEHI, X MOBUHEH 3aMiHMTK KBanitikoBaHWi
enekTpuk abo axiseLp i3 LEHTPY 0BCNyroByBaHHsI 1 peMOHTY. Y pasi Oyab-siKuX CyMHIBIB 3B’SXiTbCA 3
HaLLoo rpynoto 06CnyroByBaHHS KMiEHTIB.

Llert npucTpin npnsHayeHo Tinbkv ANA AOMALLHbOIO BUKOPUCTaHHSA. BUkopncTaHHA B KOMEpPLiNnHMX
ab0 BUPOBHUYMX LiNsiX TrHe 3a coboto aHynoBaHHSA rapaHTii. MocTavyanbHWK He Hece Hisikol
BiANOBiAanbHOCTI 3a TpaBMM abo NOLUKOKEHHS BHACMIAOK BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO He 3a
NpU3HaYeHHAM.

HenpasunbHi poboTa 1 BUKOPUCTAHHS MOXYTb NPU3BECTU 0 HECNPABHOCTEN | TpaBMyBaHHS
KopucTyBaya. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE Liel Npunag, siKLWO BiH nagas abo mae byab-ski iHLwi
NOLUKOMXEHHS. AKLLO NPUCTPIN Mae Byab-siki NOLIKOAXKEHHS!, BiANpaBTe MOro B aBTOPU30BaHNI
CepBICHUIA LIEHTP AN NepeBipku Ta/abo peMOHTY.

Y o4HOMY pasi He onyckaiTe ABUryH, BUNKY abo LIHYP XUBMEHHS y BoAy abo Oyab-sKy iHLWY piauHy.
AKLLO LWHYP XUBMEHHS MOLLKOAKEHWUI, TO, WOB6 YHUKHYTW Hebe3neyHoi cuTyalii, Moro NOBUHEH 3aMiHUTK
BMPOBGHUK abo ocoba, sika Mae HanexHy keanidikaLito.

CrexTe 3a TUM, LLI,06 LLHYP XXUBNEHHA HE 3BUCaB 3 Kpato CToNa abo cTinbHuui. CTexTe 3a TUMm, LL|,06
LLHYP XUBMEHHA He pOo3TalloByBaBCA TaM, [ie 3a HbOro MOXXHa BUNaAKOBO MNOTArHYTU abo ae 06 Hboro
MOXHa nepevyennTunca.

CTexTe 3a TUM, LWOo6 LUHYpP XMBINEHHS HE TOPKABCS rapsiumx NOBEPXOHb, i HE KNadiTb Moro nopsig

3 rapsiyMmMm KoHopKamm ra3oBoi abo enekTpuyHoi NuTK abo Ha HarpiTy niy. He pekomeHgoBaHo
BMKOPUCTOBYBaTV NOLAOBXYBaY 3 LM NpucTpoeM. OfHaK SIKLLO BUKOPUCTOBYBaTW NOAOBXKYBaY

yce X NoTpibHO, To, Wo6 YHUKHYTU NeperpiBaHHs MPUCTPOIO 1 NOJOBXYBaYva, NepekoHanTecs, Wwo
€HeprocnoXxvBaHHsi MOAOBXYBaya He MeHLLE 3a eHeprocrnoXxuwBaHHa NpUcTpoto. He nig’egHyinte fo
NoAoBXYyBaya XXOAEH iHLWWI NPUCTPIN. He knaaiTe NogoBxyBay Tam, Ae KOoro MOXyTb 3a4enuTu it abo
TBapUHU abo Ae 06 HBOro MOXHa NepPEYEnUTUCS.

3aBxam npauonTe 3 NPUCTPOEM, YCTAHOBMEHUM Ha PIBHIN, rMajKin i CTiNkin noBepxHi. He ctasTte
NPUCTPI Ha rapsiyy NOBEPXHIO. 3aBXau BUMaKTe BUIKY 3 po3eTku B 6eaneyHuii cnocib. Mig yac
Bifl'eAHAHHSA Big po3eTku BepiTbCs 3a BUNKY, @ He 3a LUHYP XUBMEHHS.

He BUKOHYWTE Hisikux onepauin i3 NpUCTPOEM MOKPUMK pykaMmu. He 3akpmsanTe BEHTUNALIMHI OTBOPU
npUCTPOIO.

KomnaHiss Eurogama Sp. z 0.0. BiamMoBnsieTbCsl Big Oyab-sikoi BianoBiganbHOCTI 3a LWKoAY, SKOi MoXe



OyTu 3aBOaHO ntogsM, TBapuHam abo MaiHy B pasi irHopyBaHHS LMX 3aCTepeXeHb.

IHCTPYKUIT LLOAO BUKOPUCTAHHA
NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

QOyuCTbTE BCi YaCTUHU MPUCTPOLO BOSOTOK TKAHWHOKO.
MepLu HiX CyWMTV NPOAYKTU, NEpEKOHaNTECS, LLO NPUCTPIN CyXWI.
MepekoHawnTecs, WO BCi YaCTUHWN BCTAHOBMEHO NPaBUIbHO i L0 BOHU Npaues3naTHi.

NMPUTOTYBAHHA NPOOYKTIB
Ha BigmiHy Bi KOHCepBYBaHHS, Nig Yac CyLwiHHA (pyKTiB He NOTPIGHO AoAaBaTh Lykop

(iHoAi Le Moxe NpW3BeCTH A0 NOSIBM FipKOTK, Xiba Lo KOPUCTyBay AOAAE LiyKOp 3a BNacHUM BaxaHHsm).
Baxnueo 4oTpMmyBaTUCS LMX OCHOBHUX pekoMeHAaL N, LWob oTpumaT NpoayKT BUCOKOI SKOCTi:

. 3aBXam cTexTe 3a TUM, LWob NpoayKTn Bynun CBXMMK Ta SKICHUMMU.

. Hankpalue BukopuctoByBaTh dpyKTU, SKi AOCTUINN HA AepeBi, TOMY L0 B HUX HanbinbLle
HaTypanbHOro LyKpy.

. He BukopucToByiTe nepeapini abo rnni dopykTi i1 0Boui. AKLLO NAif Mae NOLWKOAXEHHS abo
3HebapBneHi micus — 3pixTe ix nepes CyLUiHHAM.

. Aeski dpykTn, Hanpuknag, s6nyka, rpywi n abpukocu, Tpeba nigaasatn nonepeaHin obpobui, Lwob
CMOBINbLHUTY BTPATY BiTaMiHiB, a Takox 3anobirtu s3HeGapeneHHo. 3aBx/an peTenbHO MUINTE NPOAYKTH,
Wwo6 BnaanuTu 3 HMX 6pya, GakTepii Ta iHWi WKiANMBI Pe4OBUHW.

. Mepen CywWiHHAM MOXHA OYUCTUTK PPYKTM 4 OBOMI Bif LUKIpKW. Mg Yac CyLiHHSA LKipKa Moxe
3aTBepaiTi, O4HaK BUAANATH Ti YM Hi — BUPILLYBATN KOPUCTYBaYEBI.

. Mepen cywiHHAM MOXe 3HafobuTucs nonepeaHs o6pobka oBoYiB Napoto (bnaHLyBaHHs), Le
3YMOBIEHO BiiMiIHHOCTAMU B CTPYKTYPi OBOYIB.

HANALUTYBAHHA TEMMNEPATYPU 1 YACY

1. Cnoyatky HaTUCHITb kHonKy Power (PKusneHHsi). MoTim HaTucHiTb kHonky SET (YctaHoBuTw), i Ha
avcnnei noyHe 6nmmarTy 3Ha4yeHHs Yacy. HaTucHiTb KHoMku «+» abo «-», Wwob B1uGpaTn noTpibHMI Yac,
yac 3miHuTbCs. [lianasoH Tanmepa Ansa uboro gerigpatopa cTaHoBUTb Big 1 4o 48 roaumH.

2. Konu 3Ha4eHHs Yacy Ha avcnnei nepectaHe bnvmartu, 3HoBY HaTUCHITb kHonky SET (YcTtaHoBWTH).
3a J0noMOroto KHoMokK «+» abo «—» 3apaviTe noTpibHy Temnepatypy. KoXHe HaTUCKaHHS Ha KHOMKY
TemnepaTypu 3miHtoe ii Ha 5 °C. [iana3oH TeMnepatypu Ans Lboro aerigpatopa ctaHoBuTb 40—-70 °C.

Micns BcTaHOBNEHHSI NOTPIGHOro Yacy 1 TemnepaTypu AeriapaTop novHe npautoaTtn. Yac abo
TemnepaTypy MOXHa Bigperyniosatn 6yab-konu 3a gonomoroto kHonku SET (YctaHosuTw). [erigpatop
MOXHa BUMKHYTW Byab-KOnu, HaTUCHYBLUM KHOMKY Power (XKueneHHs).

BU3HAYEHHA CYXOCTI

. Micnsa HaneXHOoro CyLWiHHS pPyKTU MOBUHHI MaTU enacTUYHy Ta LUKIPSCTY CTPYKTYPY 3 HEBEMUKO
KkinbkicTio Bonorn (MeHwe 20%). HavacTille kopucTyBadi nepecyLytoTb hpyKTH, YHACNiAOK LibOro
NCyeTbCSA IXHiN CMaK i BTpa4aeTbCsl NOXMBHA LHHICTb.

Tomy, W06 cywweHi npogyKkTn Bynu MakcManbHO CMavyHUMK, NPaBUbLHO 3aaBanTe Yac CyLUiHHS.
. OBou4i NOBUHHI ByTK enacTu4HNMK abo XPYCTKMMU, NPOTE BOHWU MOXYTb BiAPI3HATUCSI 3@ CTPYKTYPOIO.

3BEPIF'AHHA NPOAYKTIB

. Oyxe BaxnvBo nNpaBunbHO 36epiraTu CyLueHi NPOAYKTK, WoG ixHi SKIiCTk | cMak He 3aMiHunucs. CtexTe
3a TUM, W6 ycCi cyLeHi npoaykTy 36epiranicsa B NPOXonoAHOMY TEMHOMY MICLL; LLO HUXYe TemnepaTtypa
36epiraHHs, To kpaLle 36epiraeTbCs SAKICTb NPOAYKTY.

. SAAkwo moxnunBo, 36epiranTe CyLueHi NPOAYKTU B XONOAWUINBbHUKY abo MOpO3unbHii kamepi. Ak
ansTepHaTUBHUIA BapiaHT BUKOPUCTOBYWTE SIKECh NMPOXONOAHe MicLe y BaLuii oceni.

. 3BEpHiTb yBary, WO CBiTNO HECTIPUATNNBO BMNANBAE Ha SIKICTb i MOXUBHY LiHHICTb NPOAYKTIB.



48

. 36epiraT NPpoAyKTU PEKOMEHOOBAHO B repMETUYHOMY MilLKy a0 TEMHOMY KOHTENHEDI.
. 3aBasikM BUCOKOMY BMICTY HaTyparnbHOro Lykpy 1 KUCNOTU B BaraTbox ppyKkTax
36epirati ix MOXXHa [OBrO.

. 3a yMOBU NpaBunbHUX NakoBaHHSA Ta 36epiraHHAM BinbLUiCTb PPYKTIB MOXYTb 36epiratucs NpubnmaHo
piK, ToAi SIk 0BOYi — NpuBnM3Ho o 6 MicsauiB.

. He BxuBanTte dpykTn 1 OBOYi 3 0O3HaKaMu NCyBaHHS.

BIAHOBNEHHA (PErAPALIA) NPOOYKTIB

CylueHi NpoayKT! MOXHa BiQHOBUTW Y BOAi TpbOMa cnocobamu:

. ®pyKTK 1 OBOYI MOXHA BUMOYYBATH Y BOAi MPOTAroM 2—6 roaunH, BOQHO4AC BOHW MOBUHHI OyTn B
XOMOAWNMNBHUKY.

. DpyKTU 11 OBOMI MOXXHA BUMOYYBATK B OKponi NpoTArom 5-10 XBUMWH, OKM BOHW He HabyayTb NOTPiGHOT
KOHCUCTEHLI.

. dpyKTU 11 OBOYI MOXKHA TaKOX BiHOBMTM LWINSIXOM TennoBoi 06po6bku. MMig yac uporo npouecy He
nopasavite npunpasmn abo Lykop. YacTo BUKOPUCTOBYETLCSI TakWi Cnoci6: goaatn 4o PpyKTIB 2 CKMSAHKA
BOAW N MOTPUMATK X Ha ManoMy BOTHi.

TEXHIMHE OBCNYrosyBAHHA N YULLEHHA
. NipooHun gerigpaTopa MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.
. Y xogHomy pasi He onyckanTe 6a3y NpucTpoto y Boay abo iHwy piauHy.

. YncTbTe NpUCTpin 3nerka BOMOrolo TKAHWHOIO Ta PeTenbHO BUCYLLYITE, NepLU HiXX MOMICTUTK MOro Ha
36epiraHHs.

. 36epiranTe NPUCTPIN y YUCTOMY CyXOMY MiCLli, NepeBaxHO B OpuriHaribHOMY NakoBaHHi.

PELIENTW

MpuroTyBaHHA B’ANEHOI ANOBUYUHUN [XKEPKi

AK | NpakTUYHO 3aBXAK, BaXIIMBO NovaTy 3 BUGOPY siKicHOro Lumatka M'sica. BisbMiTk MaTok nicHoro
M’sica abo NpMGAM3HO OAHAKOBUIA 3a LUMPUHOKO Ta JOBXMHOK CTENK 3aBTOBLLKM GrM3bKO NONIOBUHU
atorima (1,3 cm), 06piKTe HaANWLLKM XKMPY Ta CronyyHi TKaHUHW. XKnp nepeLukokae HanexHomy
B'SINEHHI0 M'Aica, @ Yepes3 HasiBHICTb CMOMYyYHMUX TKAHWH AOro CKNafHo XyBaTu.

LLlo6 m’sico Byno nerwwe pisati, NOMICTiTb Or0 B MOPO3UIIbHY kamepy npubnuaHo Ha 30 xBunuH. Motim
nepeBepHITb NOro ¥ 3anuLTe B MOPO3UIbHIN kamepi e Ha 15 xBunuH. HapixTe m’aco Bnonepek
BOJIOKOH CKMBOYKaMM 3aBTOBLUKM NPUBNN3HO 3 MM.

3amapuHyiiTe cknboyku Ha 3 rogmHu. Buknagite 3amapuHoBaHi CKMOOYKM Ha NanepoBUin PYLLHWK, @
NOTiM NOMICTITb iX Ha MiAAOH ANSA CYLUIHHSA.

He 3abysaiiTe obepiratv gerigpaTop Big Kpanens i LUIMaTOYKIB MPOAYKTIB (BUKOPUCTOBYIATE TeprIOHOBWIA
noToK). CyLwiTb, AOKM CKMBOYKM HE CTaHyTb A0BOMi CyxumMm 1 ByayTb 3rmHaTUCS, He namatoumce. Ha ue

3Hapo6uTbes 6—16 roauH. Ha BigMiHy Bif iHLLKMX BUAIB B'SNEHOro M’sica, M’sico axkepki Mae ByTu anerka

enacTU4HUM, ane He KPUXKUM.

MapuHag ansa pxepki

1/2 cKNAAHKM COEBOrO Coycy

2 CTOrOBI JI0XKKN KOPUYHEBOTO LIyKpY
1/2 CKNAHKN BYCTEPCLKOrO Coycy

1/2 YaHOT NOXKN LMBYNbHOTO NOPOLLIKY
Po3gaBneHun 3y6umnk YacHuky

2 CTONOBI NOXKN KETUyny



1-1 3/4 yaiHoi NoXkn coni
1/2 yaiHoi NOXKN NepLo

Pynet 3 6aHaHa u apaxicy
4 6aHaHu
1 cknsiHKa apaxicoBoro macna

Cnoci6 npurotyBaHHs

1. 3miwante iHrpegieHTL.
2. MomicTiTb iHrpeaieHTV piBHUM LLIAPOM Ha NOTOK Aeriapatopa.

3. YcTaHoBITb NPUCTPIt Ha 12 roguH 3a Temnepatypu 60 °C.

4. Nicns 3aBepLUEHHS CYLUIHHA AiCTaHbTe NOTOK i3 NPUCTPOI. [lanTe OXONOHYTU 1 3rOPHITb Y pyneT.
HapixTe Ha LUMaToukn NOTPIGHOT TOBLLMHM.

YTUNI3YBAHHA BUPOBIB

Llen Bupi6 Binnosinae Bumoram Oupektusu €C 2012/19/EU npo yTunisyBaHHsi eNeKTPUYHOro
1 enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) 3 goTpumaHHsiM HopMaTyBHO-NpaBoBoi 6a3u,
NPUNHATOT B €BPONENCHKOMY COH03i, LLI0AO YTUNI3yBaHHSA 11 MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHSA
BiAXOAiB €NEKTPUYHOrO I eNeKTPOHHOro obnaaHaHHs. He BukuaanTe uer Bupi6 pasom

HEEN 3 nobyToBumM Biaxoaamu. BigHeciTb MOro B Habnmxymii LeHTp 36upaHHs Bigxoais
€N1eKTPUYHOrO 11 enekTPOHHOro obnagHaHHs.
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PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesigcy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:

- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

- poprawnie wypetniona karta gwarancyjna,

4. Karta gwarancyjna musi posiadac¢ aktualng pieczatke punktu sprzedazy oraz podpis Klienta.

5. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

6. Wysyltka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama, po wczes$niejszym zgtoszeniu usterki do serwisu
centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

7. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

8. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

9. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

10. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

11. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

12. W przypadku konieczno$ci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowa sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwos$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie droga ksiegowa pomiedzy firmg
Eurogama a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujgcych. W celu uzyskania
dodatkowych informaciji dotyczacych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt telefoniczny z
Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail:
ksiegowosc@zelmer.pl

13. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

14. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

15. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjnej.

16. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z



Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

17. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriow oraz czes$ci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnos$ci oraz kosztéw.

18. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

19. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujacego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

WARRANTY REPORT

EUROGAMA Sp. Z o.0. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a
period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by EUROGAMA Sp. Z o.0.. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.
This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a EUROGAMA Sp. Z o.0. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by EUROGAMA Sp. Z 0.0., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed and
delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this warranty.
This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com
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GARANTIE-ERKLARUNG

EUROGAMA Sp. Z o.0. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fir den
es bestimmt ist, fiir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen,
wenn die erste Option nicht moglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht
erfillbar oder ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kénnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung
des Verkaufs wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von
Ersatzteilen, sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen
Empfehlungen verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der EUROGAMA
Sp. Z 0.0. zugelassen ist. Die Garantie deckt keine VerschleiRteile ab. Diese Garantie betrifft nicht lhre
Rechte als Verbraucher gemafl den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiur die Mitgliedstaaten
der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezilglich der Reparatur des Produkts an einen von EUROGAMA Sp. Z o.o0.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von EUROGAMA Sp. Z o.0. zugelassen ist, oder die
unvorsichtige oder unsachgemafie Verwendung des Produkts flhrt zum Erléschen dieser Garantie.
Die Garantie muss vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein
zuriickgesendet werden, um die im Rahmen dieser

Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte
an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter
www.zelmer.com lber weitere Kundendienstinformationen.

ZARUCNIi ZPRAVA

Spole¢nost EUROGAMA Sp. Z o.0. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihatu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s ur€enim. Dojde-li béhem zaruéni Ihity k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadu, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérfené. V takovém pfipadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dild za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporucenimi
uvedenymi v této pfiruéce a ze s nim nemanipulovala zadna tfeti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti EUROGAMA Sp. Z 0.0. Zaruka se nevztahuje na zadné soucasti podléhajici opotiebeni.
Tato zaruka nema vliv na vase spotfebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES
platné pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti
EUROGAMA Sp. Z o.0.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti EUROGAMA Sp. Z 0.0. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné &i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro Gu€inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snaz$i uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uZivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uétenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com



ZARUKA

Spolognost EUROGAMA Sp. Z o.0. ruéi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajlce
sa pouzitia, na ktoré je urceny. V pripade poruchy pocas doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, Zze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mdzete zvolit zniZzenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odpord€aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie
od spolo¢nosti EUROGAMA Sp. Z 0.0. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajuce opotrebeniu. Tato
zaruka nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati
pre Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Zziadosti o opravu vyrobku musia z&kaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti EUROGAMA Sp. Z o.0.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti EUROGAMA Sp.
Z o.0., pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na uc¢inné
uplatnenie prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doruena s prijmovym
dokladom alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tato zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahé&ilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com

GARANCIA

Az EUROGAMA Sp. Z o.0. két évre garantdlja a termék rendeltetésszerli hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitds nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eldllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenul az értékesitést végzd keresked6hoz kell
fordulni. A garancia a poétalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikdnyvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az EUROGAMA Sp. Z o.0. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznaldédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az EUROGAMA Sp. Z o.0. hivatalos szervizével.

A termék a EUROGAMA Sp. Z o.0. altal felhatalmazottaktol eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszerli hasznalata esetén a garancia
érvényét veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet
hianytalanul kit6ltétték, és a nyugtaval vagy a széllitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

53



54

RAPORT DE GARANTIE

EUROGAMA Sp. Z o.0. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa nlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului
in care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasté garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de EUROGAMA Sp. Z o0.0. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de EUROGAMA Sp. Z o.0. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizatd de EUROGAMA Sp. Z
0.0. sau utilizarea neglijentd sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia
trebuie sa fie completata integral si livratd impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea
exercitarii efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau expediere,
pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-vanzare in afara
teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati achizitionat articolul sau
consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com

FAPAHTUAHOE OBCNY>XWUBAHUE

Komnanus EUROGAMA Sp. Z 0.0. rapaHTUpyeT, YTO AaHHOe u3fenue npocryXuT B TedeHue AByX
net, ecnu GyaeT NPUMEHSATBCA MO HasdHayeHuto. B crnyyae Nonomku BO BpPeMs rapaHTUMHOIO Cpoka
nonb3oBaTeN MMET NpaBo Ha GecnnaTHbIl PEMOHT WMNWM 3aMeHy W3[enusi, ecrnu pemoHT GyaeT
HEBO3MOXEH, 3a UCKIIYEHMEM ClyYaeB, Koraa oauH U3 3TMX BapnaHToB GyeT HEBO3MOXHO BbINOHUTb
unu oH ByaeTt HecopasMepHbIM. B aToM cnyyae mokynaTtenb MMeeT npaBo BbIGpaTb CHWDKEHWE LiEHbI
UINW OTMEHY MOKYMKW, 4TO crieayeT obcyxaaTh HanpsiMyto C NpoAaBLOoM. JTa rapaHTus Takxke BKIoYaeT
3aMeHy 3anyacTen, ecnu B oboux criyyasix U3fgenue aKCrnnyaTMpoBanocb COrMacHO pekoMeHAauusMm,
yKasaHHbIM B 3TOM PYKOBOACTBE, M He ObINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHWMM cneuuanucTamu, He
ynonHomo4veHHbiMn komnaHnert EUROGAMA Sp. Z 0.0.. FapaHTusi He pacnpocTpaHseTcs Ha 3anyacTu,
noABEPXKEHHbIE 3KCNIyaTaunmoHHOMY U3HOCY. OTa rapaHTUs He BNUSET Ha NpaBa noTpebutens cornacHo
ycnosusam dupektusbl 1999/44/EC gnsa cTpaH — vneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUWE TAPAHTUU

KnneHTbl 06s13aHbl CBA3ATHCA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNONHOMOYeHHbIM koMmnanven EUROGAMA Sp.
Z 0.0. Ha NPOBEAEHME PEMOHTA U3AENWNA.

Jiobble MaHUNynAUMKM C U3genuem crneuuannucTamum, He ynonHOMOYeHHbIMKU komnannen EUROGAMA
Sp. Z 0.0., HEGPEXKHOE UMK HELLENEBOE UCMOSb30BaHNE U3AENNUs NPUBEAYT K aHHYNUPOBAHMIO rapaHTUu.
[apaHTUo crneayeT NonHOCTbIO 3anoNHUTL M NpUcNaTb BMECTE C YEKOM MNN TOBAPHOM HaknagHowm ans
3 PEKTUBHOIO OCYLLECTBNEHUS NPaB MO 3TOW rapaHTuu.

Monb3oBaTtenb 06513aH XpaHWUTb 3Ty rapaHTUo, @ TakkKe CYET, YeK WM TOBaPHYI0 HaKnaaHyw, YToObI
obnerynTb NPOLIECC BbIMOMHEHUS rapaHTUHBIX paboT. [ns nonyyeHWe TeXHUYECcKoro obcnyxuBaHus
1N nocnenpoaaxHoro obcnyxuBauus 3a npegenamu Monblun crnegyeT nepepaTtb 3anpoc B TOUKY
npofaxw, rae 6blna BbIMOMHEHA NOKyNKa ToBapa, Uin YTOYHUTb MHOPMAaLMIO MO NOCNenpoaaXKHOMY
obcnyxmMBaHuio Ha canTe www.zelmer.com



FAPAHLUMOHEH OTYET

EUROGAMA Sp. Z o0.0. rapaHTupa, 4Ye TO3M MPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynotpebaTa, 3a KoATO e
npefHasHaveH, 3a CpokK OT [ABe roauHu. B cnydait Ha oTka3 npes rapaHUMOHHWUSA CPOK NoTpebutenute
MMaT MpaBo [a PeMOHTUpaT MPOAyKTa UMM €BEeHTyanHo Aa ro 3amMeHsAT 6e3nnatHo, ako He Moxe
a ce peMOHTUpa, OCBEH ako €AMH OT Te3n BapuaHTW Ce OKaXe HEeBb3MOXEH 3a W3MbIIHEHWE UNu e
HerporopuuoHarneH. B TakbB cnyyan MoxeTe ga u3bepeTe HamansiBaHe Ha LeHaTta UnuM oTMsiHa
Ha npopaxbaTta, KOeTo ce yroBapsi AMPEKTHO C npofasaya. [apaHuusiTa NOKpMBa U cMaHaTa Ha
pe3epBHWTE YacTW, HO MpK YCIOBME Ye MPOAYKTHLT € M3Non3BaH Cbo6pa3HO NPenopbLKUTE, NOCOYEHU B
TOBa PLKOBOACTBO 3a [ABaTa Cry4as, KakTo U ako He e npeanpuveMaH onuT 3a Hameca OT TPeTo nuue,
KOETO He e ynbnHomoLleHo 3a Tasu uen ot EUROGAMA Sp. Z o.0.. MapaHumsaTa He NokpmBa HUKaKBK
amopTuanpaHu yactu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwuTe npaBa kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B OQupektvea 1999/44/EO 3a AbpkaBuUTe YneHkM Ha EBponenckusi cbios.

M3NON3BAHE HA TAPAHLIUATA

KnuenTtute TpsibBa Aa ce cBbpXaT C 0TOpuampaH TexHudecku cepsusa Ha EUROGAMA Sp. Z o.0. 3a
PEMOHT Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npogykta oT HeynbiHomoweHo ot EUROGAMA Sp. Z 0.0. nuue unu HebpexHa
Unu HempaBwiHa ynoTtpeba Ha CbLUOTO NuUe aHynupa HacToswaTta rapaHuusi. FapaHuusTa Tpsibea
Oa ce MonbIHM M3UANO0 M Aa ce BpbYM 3aefHO C kacoBaTa benexka unm npueMHo-npenaBaTenHus
NpOTOKON, 3a 4a MOXe Ae/CTBUTENHO Aa Ce ynpaxHsaBaT npasaTta no

Tasu rapaHuus.

lapaHumaTa cnepgBa ga ocTaHe y notpebutens 3aefHo ¢ akTypaTa, kacoBata 6Genexka unu
npvemHo-npeaaBaTenH1s MPOTOKON C Lien yNecHsiBaHe yNpaxXHsABaHETo Ha Te3un npasa. 3a TeXHU4Yecko
obcnyxBaHe n cneanpoaaxbeH cepBu3 U3BBLH MOJICKa TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce nojaBa B TbproBCKUst
06eKT, KbeTO e 3aKyneHa cTokaTta, UnM MoXe [a NpoBepuTe 3a AOMbIHUTENHa crednpodaxbeHa
MHopMaLms Ha www.zelmer.com

FAPAHTIMHE OBCJTYIOBYBAHHSA

Komnanis EUROGAMA Sp. Z 0.0. rapaHTye, WO Lei BUpi6 NpocnyxuTb NPOTSroM ABOX POKIB, SIKLLIO
BMKOPWUCTOBYBATUMETbLCS 3@ NPU3HAYEHHAM. Y pasi MONOMKM Mif Yac rapaHTinHOro TEPMiHy KOpUCTyBaui
MaTb NPaBo Ha GE3KOLTOBHUIN PEMOHT abo 3aMiHy BUPOOY, SIKWO PEMOHT Oyae HEMOXIMBUNA, 3a
BMHSITKOM BUMaAKiB, KOMW OAUH 3 LKX BapiaHTiB Oyae HEMOXNMBO BUKOHaTK abo BiH Byae HecymipHUM.
Y uboMy BMMaaKy MoKynelb Mae NpaBo BMOpaTU 3HWXKEHHS UiHW abo ckacyBaHHA MOKYMKM, WO cnij
obrosoptoBat 6e3nocepeaHbO 3 npoaasLeM. Lis rapaHTia Takox BKNoYae 3amiHy 3anyacTuH, SIKLLO B
060x BMNagkax BUpi6 ekcnnyaTyBaBcs BiANOBIAHO A0 peKoMeHAaUil, 3a3HaYeHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI,
i noro He 6yno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMUK haxiBLUSMU, He yNnoBHOBaXxeHUMM komnaHieto EUROGAMA
Sp. Z 0.0.. [apaHTia He NOWMPIOETLCA Ha 3an4YacTUHK, AKi NiAAATLCS eKcnnyaTauinHomy 3Hocy. Lis
rapaHTis He BNNMBaE Ha nMpaBa cnoxusada 3rigHo 3 ymoBamu [Aupektneu 1999/44/EC ans kpaiH —
yneHis €sponeicbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B’A3aTNCSt 3 CEPBICHNM LIeHTPOM, ynoBHOoBaXkeHUM koMmnaHielo EUROGAMA Sp. Z
0.0. Ha NPOBEAEHHS PEMOHTY BMPOGIB.

Bynb-aki maHinynsauii 3 Bupobom daxiBusmu, He ynoBHoBaxeHnMu komnaHielo EUROGAMA Sp. Z o.0.,
Hepnbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHS BUPOBY Npn3BedyTb A0 BTpATW rapaHTii. FapaHTito cnif noBHicTio
3aMoBHUTK N HagicnaTn pasoM 3 YekoM abo TOBapHOK HakNaAHoW AN ePpeKTUBHOrO 3AINCHEHHSA NpaB
3a uieto rapaHTieto.

KopucTyBay 30608’s13aHuin 36epirati Lilo rapaHTilo, @ TakoX paxyHoK, Yek abo ToBapHy HaknagHy, wob
MoNerwmnT NpoLec BUKOHAHHSI rapaHTinHMX pobiT. [ns OTpMMaHHS TexHIYHOro oGCIyroByBaHHA 1
nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHS 3a Mexamu lMonblLui cnig nepeaaTy 3anuT y ToUKy npodaxy, Ae byno
BMKOHAHO MOKYMKYy ToBapy, abo yTo4HuTM iHcbopMmaLito 3 nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHA Ha CanTi
www.zelmer.com
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