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ART. 193.400.003

DE: TAVIALO SPIRALSCHNEIDER & ENTSAFTER 3-IN-1 – ANLEITUNG
EN: TAVIALO SPIRALIZER & JUICER 3 IN 1 – INSTRUCTION 
FR: SET COUPE-LÉGUMES ET PRESSE-AGRUMES 3 EN 1 – MANUEL D’INSTRUCTION
IT: TAVIALO TAGLIAVERDURE & SPREMIAGRUMI 3 IN 1 – ISTRUZIONI 
ES: TAVIALO CORTADOR DE VERDURAS Y EXPRIMIDOR 3 EN 1 – INSTRUCCIONES
RU: CОКОВЫЖИМАЛКА / СПИРАЛИЗАТОР TAVIALO 3 В 1 – ИНСТРУКЦИЯ 
PL: TAVIALO SPIRALIZER, WYCISKARKA I OBIERACZKA 3 W 1 – INSTRUKCJA
UA: CОКОВИЖИМАЛКА / СПІРАЛІЗАТОР TAVIALO 3 В 1 – ІНСТРУКЦІЯ
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DE: Tavialo Spiralschneider & Entsafter 3-in-1    (Art.193.400.003) 
ANLEITUNG
Mit dem Tavialo Entsafter und Spiralschneider machst du dir frisch gepressten Orangensaft oder Limonade, genauso wie Zoodles oder vege-
tarische Bandnudeln. Der schlagfeste Entsafterbecher aus ABS-Kunststoff dient auch als Behälter für die Zubereitung von Gemüsespaghetti. 
Vollständig zerlegbar zur einfachen Reinigung.  

BESTANDTEILE:
1. Behälter mit Befüllungsmaß
2. Fingerschutz
3. Entsafter 
4. Spiralschneide-Klinge

5. Deckel
6. Gehäuse des Spiralschneiders
7. Schäler
8. Reinigungsbürste

FUNKTIONEN:                                                                            
• 3-in-1 Spiralschneider, Entsafter und 

Schäler. 
• Das in Scheiben und Streifen Schneiden 

von Gemüse
• Zitrusfrüchte entsaften und Flüssigkeiten 

abmessen
• Obst und Gemüse schälen.
• Reinigungsbürste ist enthalten.

NUTZUNG DER SAFTPRESSE 
UND DES SPIRALSCHNEIDERS

Benutzen der Saftpresse
Um den Entsafter zu benutzen, benötigen sie 
den Hauptbehälter (1) und den Entsafter (3)
1. Platzieren Sie den Entsafter auf dem 

Behälter
2. Waschen und halbieren Sie die Frucht.
3. Pressen Sie eine Hälfte der Frucht auf 

den Entsafter und drehen Sie sie wieder-
holt mit und gegen den Uhrzeigersinn 
(Siehe Bild 1).

Nutzung des Spiralschneiders
Für die Nutzung des Spiralschneiders, wer-
den das Gehäuse des Schneiders (6), die 
Klinge des Schneiders (4) und der Finger- 
Schutz benötigt.
1. Platzieren Sie die Spiralschneiderklinge 

(4) in das Gehäuse (6), so dass die Klinge 
sich am Schlitz der Innenseite des Ge-
häuses befindet. Drücken Sie bis sie in 
die Position einrastet (siehe Bild 2).

2. Waschen Sie das Gemüse, das geschnit-
ten werden soll und schälen Sie es mit 
dem Schäler (7), wenn nötig (siehe Bild 3).

3. Halten Sie das Schneide-Gehäuse in einer 
Hand. Platzieren Sie das Gemüse in den 
Schneideeinsatz und drehen Sie es mit 
leichtem Druck. Bei größerem/längerem 
Gemüse ohne Fingerschutz (2). Sobald 
das Gemüse zu kurz wird, um sicher zu 
schneiden, legen Sie den Fingerschutz (2) 
an das Ende des Gemüses an und  Sie 
können nun das Schneiden mit leichtem 
Druck fortführen (siehe Bild 4).

REINIGUNG:
Um den Behälter (1), den Fingerschutz (2), 
den Entsafter (3), den Deckel (5) oder das Ge-
häuse des Schneiders (6) zu reinigen, Benut-
zen sie erst Spülmittel und einen Schwamm 
und spülen Sie es dann mit heißem Wasser 
aus. Sie können außerdem die Spülmaschine 
nutzen, um diese Teile zu reinigen. 
Benutzen Sie einen Borstenpinsel, um die 
Klinge (4) und den Schäler (7) von Essens-
resten zu befreien und spülen Sie sie mit hei-
ßem Wasser aus. Niemals mit den Fingern 
Reste entfernen! 

ACHTUNG:
Die Klingen sind äußerst scharf, seien Sie 
vorsichtig bei der Nutzung und bewahren Sie 
das Produkt außerhalb der Reichweite  von 
Kindern auf.

Bild 1
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EN: Tavialo Spiralizer & Juicer 3 in 1              (Аrt. 193.400.003) 
 
INSTRUCTION 
Tavialo Spiralizer & Juicer lets you make fresh squeezed orange juice or lemonade, as well as veggie noodles and ribbons. The 
impact resistant ABS plastic juicer tumbler doubles as a cath tray when you make vegetable spagetti. Fully disassembles for easy 
top rack cleaning.

COMPONENTS:
1. Container with capacity measurements
2. Finger guard
3. Juicer
4. Spiralizer blade

5. Lid
6. Housing of the spiral slicer
7. Peeler
8. Cleaning brush

FEATURES:
• 3-in-1 Spiralizer, Juicer and Peeler. 
• Spiralize veggies.
• Juice & measure citrus.
• Peel veggies and fruits.
• Cleaning brush included.

USING OF SPIRALIZER  
& JUICER

Using the juice press
To use the juicer, the container (1) and the 
juicer (3) are requied.
1. Place the juicer (3) onto the container (1).

2. Wash and halve the fruit.
3. Press on half of the fruit onto the juicer 

and twist clockwise and anti-clockwise 
repeatedly (see Fig.1).

Using the spiralizer
To use the spiral slicer, the housing of the 
spiral slicer (6), the spiralizer blade (4) and 
the finger guard (2) are requied. 
1. Place the spiralizer blade (4) into the 

housing if the spiral slicer, so that the bla-
de is located at the slot in the side of the 
housing. Press down to click into position 
(See Fig.2).

2. Wash the vegetables which are to be sli-
ced and peel them with the peeler (7) if 
necessary (See Fig.3)

3. Hold the slicer in one hand. Place the 
vegetables into the slicing insert and 
twist with slight pressure without using 
the finger guard (2). Once the vegetable 
has become to short to continue slicing, 
press the finger guard (2) onto the back 
of the vegetable and continue sliciing 
with slight pressure (See Fig.4).

CLEANING:
To clean the container (1), the finger guard 
(2), the juicer (3), the lid (5) and the housing 
of the spiral slicer (6)  use soapy water and 
a sponge then rinse clean with hot water. 
You can also use a dishwasher to clean 
these parts. 
To clean the blade (4) and the peeler (7) use 
a bristle brush (8) to remove food particles 
and rinse under hot water. Never use fingers 
to remove food! 

CAUTION:
Blades are extremely sharp, handle with 
care and keep out reach of children.Fig. 1
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FR: Set Coupe-légumes et Presse-agrumes 3 en 1   (Art.193.400.003) 

MANUEL D’INSTRUCTION
Le Coupe-légumes et Presse-agrumes Tavialo vous permet de préparer du jus d’orange ou de la limonade fraîchement pressés, ainsi que des 
nouilles et des rubans de légumes. Le gobelet de l’extracteur de jus en plastique ABS résistant aux chocs se transforme en plateau de trancheur 
lorsque vous préparez des spaghettis de légumes. Entièrement démontable pour un nettoyage facile de la grille supérieure.

PIÈCES DÉTACHÉES:
1. Gobelet gradué
2. Protège-doigts
3. Presse-agrume
4. Boitier Trancheur en spirale

5. Couvercle
6. Trancheuse en spirale 
7. Éplucheur 
8. Brosse à poils

FONCTIONNALITÉS 
• Coupe-légumes, presse-agrumes et 

éplucheur 3 en 1. 
• Coupez les legumes en spirale
• Pressez et mesurez les agrumes.
• Épluchez les légumes et les fruits.
• Brosse de nettoyage incluse.

UTILISATION SPIRALISEUR & 
PRESSE-AGRUMES

Utilisation du presse-agrumes
Pour utiliser le presse-agrumes, le conte-
neur (1) et le presse-agrumes (3) sont né-
cessaires.
1. Placez le presse-agrumes (3) ssur le 

conteneur (1).

2. Lavez et coupez les fruits en deux.
3. Pressez la moitié du fruit sur le presse-

agrumes et tournez-le dans le sens des 
aiguilles d’une montre et dans le sens in-
verse à plusieurs reprises (voir Fig.1).

Utilisation trancheuse en spirale
Pour utiliser la trancheuse en spirale, le boî-
tier de la trancheuse en spirale (6), la lame 
de la trancheuse en spirale (4) et le protège-
doigts (2) sont nécessaires. 
1. Placez la lame de spirale (4) dans le boî-

tier de la trancheuse en spirale, de maniè-
re à ce que la lame se trouve au niveau 
de la fente sur le côté du boîtier. Appuyez 
sur la lame pour qu’elle s’enclenche en 
position (voir la figure 2). 2.

2. Lavez les légumes à couper et épluchez-
les avec l’éplucheur (7) si nécessaire (voir 
Fig. 3). 

3. Tenez l’éminceur d’une main. Placez les 
légumes dans l’insert de tranchage et 
tournez-les en exerçant une légère pres-
sion sans utiliser la protection des doigts 
(2). Lorsque le légume est trop court pour 
continuer à le trancher, appuyez le pro-
tège-doigt (2) sur l’arrière du légume et 
continuez à le trancher en exerçant une 
légère pression (voir Fig.4).

 
NETTOYAGE :
Pour nettoyer le conteneur (1), le protège-do-
igts (2), le presse-agrumes (3), le couvercle 
(5) et le boîtier de la trancheuse en spirale 
(6), utilisez de l’eau savonneuse et une 
éponge puis rincez à l’eau chaude. Vous 
pouvez également utiliser un lave-vaisselle 
pour nettoyer ces pièces. 
Pour nettoyer la lame (4) et l’éplucheur (7), 
utilisez une brosse à poils (8) pour enlever 
les particules d’aliments et rincez à l’eau 
chaude. N’utilisez jamais les doigts pour reti-
rer les aliments ! 

ATTENTION :
Les lames sont extrêmement tranchantes, 
manipulez-les avec précaution et gardez-les 
hors de portée des enfants.Fig. 1
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IT: Tavialo Tagliaverdure & Spremiagrumi 3 in 1            (Аrt. 193.400.003) 
ISTRUZIONI 
Tavialo tagliaverdure e spremiagrumi 3 in 1 ti permette di fare spremute d’arancia o limonate fresche, così come tagliare I legumi a spirale. Il 
bicchiere dello spremiagrumi in plastica ABS, resistente agli urti, funge anche da vassoio per le verdure. Completamente smontabile per una 
facile pulizia del ripiano superiore.

COMPONENTI:
1. Contenitore con misure di capacità
2. Protezione per le dita
3. Spremiagrumi 
4. Lama che taglia a spirale

5. Coperchio
6. Alloggiamento dell’affettatrice a spirale
7. Pelatrice
8. Spazzola di pulizia

CARATTERISTICHE:
• 3-in-1 Tagliaverdure, Spremiagrumi and 

Pelatutto. 
• Taglia gli ortaggi a spirale.
• Spreme gli agrumi  e misura il liquido.
• Sbuccia verdure e frutta.
• Spazzola per la pulizia inclusa.

USO DELLO SPREMIAGRUMI E 
TAGLIA VERDURE

Uso dello spremi agrumi
Per utilizzare lo spremiagrumi, sono neces-
sari il contenitore (1) e lo spremiagrumi (3).
1. Posizionare lo spremiagrumi (3) sul con-

tenitore (1).

2. Lavare e tagliare a metà la frutta.
3. Premere la metà della frutta sullo spremi-

agrumi e girare in senso orario e antiora-
rio ripetutamente (vedi Fig.1)

Uso del tagliaverdure a spirale
Per utilizzare l’affettatrice a spirale, sono 
necessari l’alloggiamento dell’affettatrice a 
spirale (6), la lama (4) e la protezione per 
le dita (2). 
1. Posizionare la lama a spirale (4) nell’all-

oggiamento dell’affettatrice a spirale, in 
modo che la lama si trovi nella fessura 
sul lato dell’alloggiamento. Premere 
verso il basso per scattare in posizione 
(Vedi Fig.2).

2. Lavare le verdure che devono essere af-
fettate e sbucciarle con il pelapatate (7) 
se necessario (Vedi Fig.3)

3. Tenere l’affettatrice con una mano. Posi-
zionare la verdura nell’inserto di affetta-
tura e girare con una leggera pressione 
senza usare la protezione per le dita (2). 
Quando la verdura è diventata troppo 
corta per continuare ad affettare, preme-
re la protezione per le dita (2) sul retro 
della verdura e continuare ad affettare 
con una leggera pressione (Vedi Fig.4).

PULIZIA:
Per pulire il contenitore (1), la protezione 
per le dita (2), lo spremiagrumi (3), il co-
perchio (5) e l’alloggiamento dell’affettatrice 
a spirale (6) usare acqua saponata e una 
spugna e risciacquare con acqua calda. 
Queste parti possono anadare anche nella 
lavastoviglie.
Per pulire la lama (4) e il pelapatate (7) usa-
re una spazzola di setole (8) per rimuovere 
le particelle di cibo e sciacquare sotto l’ac-
qua calda. Non usare mai le dita per rimuo-
vere il cibo! 

ATTENZIONE:
Le lame sono estremamente affilate, maneg-
giare con cura e tenere fuori dalla portata dei 
bambini.

Fig. 1
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ES: Tavialo Cortador de verduras y exprimidor 3 en 1            (Аrt. 193.400.003)

INSTRUCCIONES
El cortador de verduras y exprimidor 3 en 1 Tavialo le permite hacer zumo de naranja o limonada recién exprimidos, así como cortar verdu-
ras en espiral. El vaso de plástico ABS resistente a los impactos del exprimidor hace las veces de bandeja para las verduras. Totalmente 
desmontable para facilitar la limpieza del estante superior.

COMPONENTES:
1. Contenedor con medidas de capacidad
2. Protección de los dedos
3. Exprimidor 
4. Cuchilla de corte en espiral

5. Tapa
6. Carcasa de la cortadora en espiral
7. Pelador
8. Cepillo de limpieza

CARACTERÍSTICAS:
• Cortador, exprimidor y pelador de ver-

duras 3 en 1. 
• Corta las verduras en espiral.
• Exprime los cítricos y mide el líquido.
• Pela verduras y frutas.
• Cepillo de limpieza incluido.

USO DEL EXPRIMIDOR Y DEL 
CORTADOR DE VERDURAS

Uso del exprimidor
Para utilizar el exprimidor, necesitará el 
recipiente (1) y el exprimidor (3).
1. Coloque el exprimidor (3) sobre el re-

cipiente (1).

2. Lavar y cortar la fruta por la mitad.
3. Presione las mitades de la fruta en el ex-

primidor y gire repetidamente en el sen-
tido de las agujas del reloj. (vedi Fig.1)

Uso del cortador en espiral
Para utilizar la cortadora en espiral, ne-
cesitará la carcasa de la cortadora en 
espiral (6), la cuchilla (4) y el protector 
de dedos (2).
1. Coloque la cuchilla (4) en la carcasa de 

la cortadora en espiral de forma que la 
cuchilla esté en la ranura del lateral de la 
carcasa. Presione hacia abajo para que 
encaje en su sitio (Ver Fig.2).

2. Lavar las verduras que se van a cortar y 
pelarlas con el pelador de verduras (7) si 
es necesario (Ver Fig.3).

3. Sujete la cortadora con una mano. Colo-
que las verduras en la bandeja de corte y 
gírelas con una ligera presión sin utilizar 
el protector de dedos (2). Cuando la ver-
dura se haya quedado demasiado corta 
para seguir cortando, presione el protec-
tor de dedos (2) en la parte posterior de 
la verdura y continúe cortando con una 
ligera presión (Ver Fig.4)

LIMPIEZA:
Para limpiar el recipiente (1), el protector de 
dedos (2), el exprimidor (3), la tapa (5) y la 
carcasa del cortador en espiral (6), utilice 
agua jabonosa y una esponja y aclare con 
agua tibia. Estas piezas también se pueden 
meter en el lavavajillas.
Para limpiar la cuchilla (4) y el pelador (7), 
utilice un cepillo de cerdas (8) para eliminar 
las partículas de alimentos y enjuáguelo 
con agua tibia. No utilice nunca los dedos 
para retirar los alimentos. 

ADVERTENCIA:
Las cuchillas están muy afiladas, manipú-
lelas con cuidado y manténgalas fuera del 
alcance de los niños.

Fig. 1
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RU: Cоковыжималка / Спирализатор Tavialo 3 в 1              (Аrt. 193.400.003)

ИНСТРУКЦИЯ 
Cоковыжималка / спирализатор Tavialo позволяет готовить свежий апельсиновый сок или лимонад, а также овощные спагетти. 
Ударопрочная емкость из ABS-пластика позволяет одновременно как собирать сок, так и овощные спагетти. Полностью разбира-
ется для легкой очистки.

ДЕТАЛИ:
1. Емкость с мерой
2. Держатель с защитой для пальцев
3. Соковыжималка
4. Лезвие спирализатора

5. Крышка
6. Корпус спирализатора
7. Очиститель
8. Щетка для чистки

ОСОБЕННОСТИ:
• 3-в-1 спирализатор, соковыжималка 

и очиститель.
• Спирализуйте овощи.
• Отжимайте сок из цитрусовых и из-

меряйте его.
• Очищайте овощи и фрукты.
• Щетка для чистки в комплекте.

ПРИМЕНЕНИЕ:

Использование соковыжималки
Для использования соковыжималки 
нужна емкость (1) и соковыжималка (3).
1. Положите соковыжималку (3) на ем-

кость (1).
2. Вымыйте и разрежьте пополам фрукт.

3. Положите половинку фрукта на соко-
выжималку, нажмите и несколько раз 
покрутите по часовой стрелке и против 
часовой стрелки  (см. Рис.1).

Использование спирализатора
Для использования спирализатра нужны 
корпус спирализатота (6), лезвие спира-
лизатора (4) и держатель (2).
1. Поместите лезвие спирализатора (4) в 

корпус (6), таким образом, чтобы лез-
вие было расположено в проеме со 
стороны корпуса. Поместите лезвие 
и нажмите на него, чтобы услышать 
щелчок при установке его в правиль-
ном положении (см. Рис. 2).

2. Помойте овощи, которые нужно наре-
зать и при необходимости очистите их 
от кожуры с помощью очистителя (7) 
(см. Рис. 3)

3. Удерживая корпус спирализатора одной 
рукой, поместите овощ внутрь лезвия и 
слегка надавливайте на него одновре-
менно вращая, не используя держатель 
(2). Как только овощ станет слишком ко-
ротким, для того чтобы продолжать на-
резку, начните использовать держатель 
(2), нажимая на на тыльную сторону 
овоща. (См. Рис. 4).

 
ЧИСТКА:
Чтобы очистить емкость (1), держатель 
(2), соковыжималку (3), крышку (5) и кор-
пус спиральной нарезки (6), используйте 
мыльную воду и губку, а затем промойте 
их теплой водой. Вы также можете ис-
пользовать посудомоечную машину для 
очистки этих деталей.
Для очистки лезвия (4) и очистителя (7) 
используйте щетку (8). Удалите частицы 
пищи и промойте под теплой водой. Ни-
когда не используйте пальцы для удале-
ния пищи!

ВНИМАНИЕ:
Лезвия чрезвычайно острые, используй-
те их осторожно и держите в недоступ-
ном для детей месте.Рис. 1
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PL: Tavialo Spiralizer, wyciskarka i obieraczka 3 w 1            (Аrt. 193.400.003)

INSTRUKCJA:
Ze spiralizerem i wyciskarką Tavialo wycisniesz świeży sok i zrobisz lemoniadę, a także przygotujesz makaron i ozdoby z warzyw. 
Wytrzymałe naczynie na wyciskany sok to także idealny pojemnik na warzywne spaghetti zrobione spiralizerem. Zestaw łatwo rozłożyć 
i umyć w zmywarce.

ELEMENTY:
1. Pojemnik z podziałką
2. Osłona na palce
3. Wyciskarka
4. Ostrze spiralizera

5. Pokrywka
6. Mocowanie na ostrze spiralizera
7. Obieraczka
8. Szczotka do czyszczenia

CECHY:
• 3-w-1 Spiralizer, wyciskarka, obier-

aczka
• Krojenie warzyw w długie, cienkie pas-

ki i serpentyny
• Wyciskanie i odmierzanie soku
• Obieranie warzyw i owoców
• Dołączona szczotka do czyszczenia

SPOSÓB UŻYCIA

Używanie wyciskarki:
Do wyciskania soku potrzebny jest pojem-
nik (1) i wyciskarka (3).

1. Umieść wyciskarkę (3) na pojemniku (1).
2. Umyj i przepołów owoce.
3. Przyciskając połówki owoców do wy-

ciskarki, wielokrotnie obracaj owoc w 
każdą stronę (patrz rys.1).

Używanie spiralizera
Do użycia spiralizera potrzebne są: moco-
wanie na ostrze spiralizera (6), ostrze (4) i 
osłona na palce (2). 
1. Włóż ostrze (4) do mocowania spiralize-

ra (6) tak, żeby ostrze było odpowiednio 
umieszczone. Wciśnij do mocowania aż 
usłyszysz kliknięcie (patrz rys.2).

2. Umyj warzywa i, jeśli to konieczne, 
obierz je przy pomocy obieraczki (7) 
(patrz rys.3)

3. Trzymając spiralizer (6) w jednej ręce 
przyłóż warzywo do ostrza i przy pomo-
cy osłony na palce (2) dociskaj warzywo 
do środka, jednocześnie delikatnie nim 
kręcąc (patrz rys.4).

CZYSZCZENIE:
Do czyszczenia pojemnika (1), osłony 
na palce (2), wyciskarki (3), pokrywki (5) 
i mocowania spiralizera (6) użyj wody z 
mydłem i gąbki, a następnie spłucz gorącą 
wodą. Te elementy można także myć w 
zmywarce.
Aby wyczyścić ostrze (4) i obieraczkę (7) 
użyj szczotki (8) do usunięcia resztek jed-
zenia i spłucz pod gorącą wodą. Nigdy nie 
usuwaj pozostałości produktów palcami!

UWAGA: 
Ostrza są wyjątkowo ostre, należy 
obchodzić się z nimi ostrożnie i chronić je 
przed dziećmi.Rys.1
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UA: Cоковижималка / Спіралізатор Tavialo 3 в 1                 (Аrt. 193.400.003)

ІНСТРУКЦІЯ
Cоковижималка / Спіралізатор Tavialo дозволяє готувати свіжий апельсиновий сік або лимонад, а також овочеві спагетті. Ударостій-
ка ємність з ABS-пластику дозволяє одночасно, як збирати сік, так і овочеві спагетті. Повністю розбирається для легкого очищення.

ДЕТАЛІ:
1. Ємність з мірою
2. Тримач із захистом для пальців
3. Соковижималка 
4. Лезо спіралізатора

5. Кришка
6. Корпус спіралізатора
7. Очищувач
8. Щітка для чищення

ОСОБЛИВОСТІ:
• 3-в-1 спіралізатор, соковижималка та 

очищувач.
• Спіралізуйте овочі.
• Віджимайте сік з цитрусових та 

вимірюйте його.
• Очищайте овочі та фрукти.
• Щітка для чищення в комплекті.

ЗАСТОСУВАННЯ:

Використання соковижималки 
Для використання соковижималки потріб-
на ємність (1) та соковижималка (3).
1. Покладіть соковижималку (3) на ем-

ність (1).
2. Вимийте та розріжте навпіл фрукт.

3. Покладіть половинку фрукту на соко-
вижималку, натисніть та кілька разів 
покрутіть за годинниковою стрілкою 
та проти годинникової стрілки (див. 
Мал.1).

Використання спіралізатора
Для використання спіралізатра потрібні 
корпус спіралізатота (6), лезо спіраліза-
тора (4) та тримач (2).
1. Помістіть лезо спіралізатора (4) у кор-

пус (6), таким чином, щоб лезо було 
розташоване у прорізі збоку корпусу. 
Помістіть лезо та натисніть на нього 
так, щоб почути клацання при установ-
ці його в правильному положенні (див. 
Мал. 2).

2. Помийте овочі, які потрібно нарізати, 
і за потреби очистіть їх від шкірки за 
допомогою очищувача (7) (див. Мал. 3)

3. Утримуючи корпус спіралізатора од-
нією рукою, помістіть овоч всередину 
леза та злегка натискайте на нього од-
ночасно роблячи обертання, не вико-
ристовуючи тримач (2). Як тільки овоч 
стане занадто коротким, для того щоб 
продовжувати нарізання, почніть вико-
ристовувати тримач (2), натискаючи на 
на тильну сторону овоча. (див. Мал. 4).

ОЧИЩЕННЯ:
Щоб очистити ємність (1), тримач (2), 
соковижималку (3), кришку (5) та корпус 
спіральної нарізки (6), використовуйте 
мильну воду та губку, а потім промийте 
їх теплою водою. Ви також можете ви-
користовувати посудомийну машину для 
очищення цих деталей.
Для очищення леза (4) та очищувача (7) 
використовуйте щітку (8). Видаліть час-
тинки їжі та промийте під теплою водою. 
Ніколи не використовуйте пальці для ви-
далення їжі!

УВАГА:
Леза надзвичайно гострі, використовуйте 
їх обережно та тримайте в недоступному 
для дітей місці.Мал.1

GOURMET
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