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[{] Tav/ALO

DE: Tavialo Spiralschneider & Entsafter 3-in-1 (Art.193.400.003)

ANLEITUNG

Mit dem Tavialo Entsafter und Spiralschneider machst du dir frisch gepressten Orangensaft oder Limonade, genauso wie Zoodles oder vege-
tarische Bandnudeln. Der schlagfeste Entsafterbecher aus ABS-Kunststoff dient auch als Behalter fiir die Zubereitung von Gemusespaghetti.
Vollstandig zerlegbar zur einfachen Reinigung.

Behalter

2. Waschen und halbieren Sie die Frucht.

3. Pressen Sie eine Halfte der Frucht auf
den Entsafter und drehen Sie sie wieder-
holt mit und gegen den Uhrzeigersinn
(Siehe Bild 1).

Nutzung des Spiralschneiders

Fur die Nutzung des Spiralschneiders, wer-

den das Gehduse des Schneiders (6), die

Klinge des Schneiders (4) und der Finger-

Schutz benétigt.

1. Platzieren Sie die Spiralschneiderklinge
(4) in das Gehause (6), so dass die Klinge
sich am Schlitz der Innenseite des Ge-
hauses befindet. Driicken Sie bis sie in
die Position einrastet (siehe Bild 2).

2. Waschen Sie das Gemdise, das geschnit-
ten werden soll und schalen Sie es mit
dem Schaéler (7), wenn nétig (siehe Bild 3).

3. Halten Sie das Schneide-Gehause in einer
Hand. Platzieren Sie das Gemdiise in den
Schneideeinsatz und drehen Sie es mit
leichtem Druck. Bei groRerem/langerem
Gemiise ohne Fingerschutz (2). Sobald
das Gemise zu kurz wird, um sicher zu

BESTANDTEILE: schneiden, legen Sie den Fingerschutz (2)

an das Ende des Gemliises an und Sie

kénnen nun das Schneiden mit leichtem

1. Behilter mit BefiillungsmaR . Deckel

2. Fingerschutz . Gehduse des Spiralschneiders ” - N
3. Entsafter . Schiler Druck fortfiihren (siehe Bild 4).
4.

Spiralschneide-Klinge . Reinigungsbiirste

REINIGUNG:
Um den Behalter (1), den Fingerschutz (2),

FUNKTIONEN: den Entsafter (3), den Deckel (5) oder das Ge-
» 3-in-1 Spiralschneider, Entsafter und héuse des Schneiders (6) zu reinigen, Benut-
Schaler. zen sie erst Spllmittel und einen Schwamm
+ Das in Scheiben und Streifen Schneiden und spiilen Sie es dann mit heiRem Wasser
von Gemlise aus. Sie kdnnen aullerdem die Spilmaschine
« Zitrusfriichte entsaften und Flissigkeiten nutzen, um diese Teile zu reinigen.
abmessen Benutzen Sie einen Borstenpinsel, um die

+ Obst und Gemiise schalen.
+ Reinigungsbiirste ist enthalten.

Klinge (4) und den Schaler (7) von Essens-
resten zu befreien und spiilen Sie sie mit hei-
Rem Wasser aus. Niemals mit den Fingern
NUTZUNG DER SAFTPRESSE Reste entfernen!
UND DES SPIRALSCHNEIDERS
ACHTUNG:

Die Klingen sind duRerst scharf, seien Sie
vorsichtig bei der Nutzung und bewahren Sie
das Produkt auRerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Benutzen der Saftpresse

Um den Entsafter zu benutzen, benétigen sie
den Hauptbehalter (1) und den Entsafter (3)
1. Platzieren Sie den Entsafter auf dem

)
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EN: Tavialo Spiralizer & Juicer 3 in 1 (Art. 193.400.003)

INSTRUCTION
Tavialo Spiralizer & Juicer lets you make fresh squeezed orange juice or lemonade, as well as veggie noodles and ribbons. The
impact resistant ABS plastic juicer tumbler doubles as a cath tray when you make vegetable spagetti. Fully disassembles for easy
top rack cleaning. .
= 2. Wash and halve the fruit.

3. Press on half of the fruit onto the juicer
and twist clockwise and anti-clockwise
repeatedly (see Fig.1).

Using the spiralizer

To use the spiral slicer, the housing of the

spiral slicer (6), the spiralizer blade (4) and

the finger guard (2) are requied.

1. Place the spiralizer blade (4) into the
housing if the spiral slicer, so that the bla-
de is located at the slot in the side of the
housing. Press down to click into position
(See Fig.2).

2. Wash the vegetables which are to be sli-
ced and peel them with the peeler (7) if
necessary (See Fig.3)

3. Hold the slicer in one hand. Place the
vegetables into the slicing insert and
twist with slight pressure without using
the finger guard (2). Once the vegetable
has become to short to continue slicing,

& . . . press the finger guard (2) onto the back

1. Container with capacity measurements . Lid . -

2. Finger guard . Housing of the spiral slicer of the vegetable and continue sliciing

3. Juicer . Peeler with slight pressure (See Fig.4).

4. Spiralizer blade . Cleaning brush

COMPONENTS:

CLEANING:

To clean the container (1), the finger guard
(2), the juicer (3), the lid (5) and the housing
of the spiral slicer (6) use soapy water and
a sponge then rinse clean with hot water.
You can also use a dishwasher to clean
these parts.

To clean the blade (4) and the peeler (7) use
a bristle brush (8) to remove food particles
and rinse under hot water. Never use fingers
to remove food!

FEATURES:

« 3-in-1 Spiralizer, Juicer and Peeler.
« Spiralize veggies.

+ Juice & measure citrus.

» Peel veggies and fruits.

+ Cleaning brush included.

USING OF SPIRALIZER
& JUICER

Using the juice press

To use the juicer, the container (1) and the
juicer (3) are requied.

1. Place the juicer (3) onto the container (1).

CAUTION:
Blades are extremely sharp, handle with
care and keep out reach of children.

-
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FR: Set Coupe-légumes et Presse-agrumes 3 en 1

MANUEL D’INSTRUCTION

[{] Tav/ALO

(Art.193.400.003)

Le Coupe-légumes et Presse-agrumes Tavialo vous permet de préparer du jus d'orange ou de la limonade fraichement pressés, ainsi que des
nouilles et des rubans de légumes. Le gobelet de I'extracteur de jus en plastique ABS résistant aux chocs se transforme en plateau de trancheur
lorsque vous préparez des spaghettis de Iégumes. Entierement démontable pour un nettoyage facile de la grille supérieure.

PIECES DETACHEES:

1. Gobelet gradué
2. Protege-doigts
3. Presse-agrume
4. Boitier Trancheur en spirale

FONCTIONNALITES

« Coupe-légumes, presse-agrumes et
éplucheur 3 en 1.

Coupez les legumes en spirale
Pressez et mesurez les agrumes.
Epluchez les Iégumes et les fruits.
Brosse de nettoyage incluse.

UTILISATION SPIRALISEUR &
PRESSE-AGRUMES

Utilisation du presse-agrumes

Pour utiliser le presse-agrumes, le conte-

neur (1) et le presse-agrumes (3) sont né-

cessaires.

1. Placez le presse-agrumes (3) ssur le
conteneur (1).

. Couvercle

. Trancheuse en spirale
. Eplucheur

. Brosse a poils

-
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2. Lavez et coupez les fruits en deux.

3. Pressez la moitié du fruit sur le presse-
agrumes et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre et dans le sens in-
verse a plusieurs reprises (voir Fig.1).

Utilisation trancheuse en spirale

Pour utiliser la trancheuse en spirale, le boi-

tier de la trancheuse en spirale (6), la lame

de la trancheuse en spirale (4) et le protége-
doigts (2) sont nécessaires.

1. Placez la lame de spirale (4) dans le boi-
tier de la trancheuse en spirale, de manié-
re a ce que la lame se trouve au niveau
de la fente sur le c6té du boitier. Appuyez
sur la lame pour qu'elle s’enclenche en
position (voir la figure 2). 2.

2. Lavez les légumes a couper et épluchez-
les avec I'éplucheur (7) si nécessaire (voir
Fig. 3).

3. Tenez I'éminceur d’'une main. Placez les
légumes dans linsert de tranchage et
tournez-les en exergant une légere pres-
sion sans utiliser la protection des doigts
(2). Lorsque le légume est trop court pour
continuer a le trancher, appuyez le pro-
tége-doigt (2) sur l'arriére du légume et
continuez a le trancher en exergant une
légére pression (voir Fig.4).

NETTOYAGE :

Pour nettoyer le conteneur (1), le protége-do-
igts (2), le presse-agrumes (3), le couvercle
(5) et le boitier de la trancheuse en spirale
(6), utilisez de l'eau savonneuse et une
éponge puis rincez a l'eau chaude. Vous
pouvez également utiliser un lave-vaisselle
pour nettoyer ces piéces.

Pour nettoyer la lame (4) et I'éplucheur (7),
utilisez une brosse a poils (8) pour enlever
les particules d'aliments et rincez a l'eau
chaude. N'utilisez jamais les doigts pour reti-
rer les aliments !

ATTENTION :

Les lames sont extrémement tranchantes,
manipulez-les avec précaution et gardez-les
hors de portée des enfants.
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IT: Tavialo Tagliaverdure & Spremiagrumi 3 in 1 (Art. 193.400.003)

ISTRUZIONI
Tavialo tagliaverdure e spremiagrumi 3 in 1 ti permette di fare spremute d’arancia o limonate fresche, cosi come tagliare | legumi a spirale. Il
bicchiere dello spremiagrumi in plastica ABS, resistente agli urti, funge anche da vassoio per le verdure. Completamente smontabile per una
facile pulizia del ripiano superiore.

2. Lavare e tagliare a meta la frutta.

3. Premere la meta della frutta sullo spremi-
agrumi e girare in senso orario e antiora-
rio ripetutamente (vedi Fig.1)

Uso del tagliaverdure a spirale

Per utilizzare Iaffettatrice a spirale, sono

necessari I'alloggiamento dell’affettatrice a

spirale (6), la lama (4) e la protezione per

le dita (2).

1. Posizionare la lama a spirale (4) nell’all-
oggiamento dell'affettatrice a spirale, in
modo che la lama si trovi nella fessura
sul lato dell'alloggiamento. Premere
verso il basso per scattare in posizione
(Vedi Fig.2).

2. Lavare le verdure che devono essere af-
fettate e sbucciarle con il pelapatate (7)
se necessario (Vedi Fig.3)

3. Tenere l'affettatrice con una mano. Posi-
zionare la verdura nell'inserto di affetta-
tura e girare con una leggera pressione
senza usare la protezione per le dita (2).
Quando la verdura € diventata troppo
corta per continuare ad affettare, preme-

COMPONENT!I: re la protezione per le dita (2) sul retro

della verdura e continuare ad affettare @

1. Contenitore con misure di capacita . Coperchio . i
con una leggera pressione (Vedi Fig.4).

2. Protezione per le dita . Alloggiamento dell’affettatrice a spirale
3. Spremiagrumi . Pelatrice
4. Lama che taglia a spirale . Spazzola di pulizia

PULIZIA:
Per pulire il contenitore (1), la protezione
per le dita (2), lo spremiagrumi (3), il co-

CARATTERISTICHE: perchio (5) e I'alloggiamento dell’affettatrice
+ 3-in-1 Tagliaverdure, Spremiagrumi and a spirale (6) usare acqua saponata e una
Pelatutto. spugna e risciacquare con acqua calda.

Queste parti possono anadare anche nella
lavastoviglie.

Per pulire la lama (4) e il pelapatate (7) usa-
re una spazzola di setole (8) per rimuovere
le particelle di cibo e sciacquare sotto I'ac-
qua calda. Non usare mai le dita per rimuo-
vere il cibo!

Taglia gli ortaggi a spirale.

Spreme gli agrumi e misura il liquido.
Sbuccia verdure e frutta.

Spazzola per la pulizia inclusa.

USO DELLO SPREMIAGRUMI E
TAGLIA VERDURE
ATTENZIONE:

Le lame sono estremamente affilate, maneg-
giare con cura e tenere fuori dalla portata dei
bambini.

Uso dello spremi agrumi

Per utilizzare lo spremiagrumi, sono neces-

sari il contenitore (1) e lo spremiagrumi (3).

1. Posizionare lo spremiagrumi (3) sul con-
tenitore (1).

-
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ES: Tavialo Cortador de verduras y exprimidor 3 en 1 (Art. 193.400.003)

INSTRUCCIONES

El cortador de verduras y exprimidor 3 en 1 Tavialo le permite hacer zumo de naranja o limonada recién exprimidos, asi como cortar verdu-
ras en espiral. El vaso de plastico ABS resistente a los impactos del exprimidor hace las veces de bandeja para las verduras. Totalmente
desmontable para facilitar la limpieza del estante superior.

o 2. Lavary cortar la fruta por la mitad.
3. Presione las mitades de la fruta en el ex-
primidor y gire repetidamente en el sen-
tido de las agujas del reloj. (vedi Fig.1)

Uso del cortador en espiral

Para utilizar la cortadora en espiral, ne-

cesitara la carcasa de la cortadora en

espiral (6), la cuchilla (4) y el protector

de dedos (2).

. Coloque la cuchilla (4) en la carcasa de
la cortadora en espiral de forma que la
cuchilla esté en la ranura del lateral de la
carcasa. Presione hacia abajo para que
encaje en su sitio (Ver Fig.2).

2. Lavar las verduras que se van a cortar y
pelarlas con el pelador de verduras (7) si
es necesario (Ver Fig.3).

3. Sujete la cortadora con una mano. Colo-
que las verduras en la bandeja de corte y
girelas con una ligera presion sin utilizar
el protector de dedos (2). Cuando la ver-
dura se haya quedado demasiado corta
para seguir cortando, presione el protec-
tor de dedos (2) en la parte posterior de

COMPONENTES: la verdura y continde cortando con una

1. Contenedor con medidas de capacidad . Tapa ligera presion (Ver Fig.4)

2. Proteccion de los dedos . Carcasa de la cortadora en espiral

3. Exprimidor . Pelador LIMPIEZA:

4. Cuchilla de corte en espiral . Cepillo de limpieza Para limpiar el recipiente (1), el protector de

dedos (2), el exprimidor (3), la tapa (5) y la

carcasa del cortador en espiral (6), utilice
agua jabonosa y una esponja y aclare con

CARACTERiSTIcAS agua tibia. Estas piezas también se pueden
Cortador, exprimidor y pelador de ver- meter en el lavavajillas.
duras 3en 1.

Para limpiar la cuchilla (4) y el pelador (7),
utilice un cepillo de cerdas (8) para eliminar
las particulas de alimentos y enjudguelo
con agua tibia. No utilice nunca los dedos
para retirar los alimentos.

Corta las verduras en espiral.
Exprime los citricos y mide el liquido.
Pela verduras y frutas.

Cepillo de limpieza incluido.

USO DEL EXPRIMIDOR Y DEL
CORTADOR DE VERDURAS

ADVERTENCIA:
Las cuchillas estan muy afiladas, manipu-
lelas con cuidado y manténgalas fuera del

Uso del exprimidor alcance de los nifios.

Para utilizar el exprimidor, necesitara el

recipiente (1) y el exprimidor (3).

1. Coloque el exprimidor (3) sobre el re-
cipiente (1).

-
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RU: CokoBbixMManka / Cnupanusartop Tavialo 3 B 1

WHCTPYKLUMUA

(Art. 193.400.003)

CokoBbbkumanka / cnupanusatop Tavialo No3BoNAET roToBUTL CBEXMI anenbCUHOBLIA COK UMW NUMOHAZ, a Takke OBOLLHbIe CrnareTTy.
YpaponpoyHas eMkocTb 13 ABS-nnacTtuka no3sonseT o4HOBPEMEHHO Kak COGMpaTb COK, TaK 1 OBOLLHbIE cnareTTun. MonHocTbIo pa36mpa-

eTcs ANs NErkon O4UCTKU.

AETANU:

1. EMKOCTb C MepoW

2. [lepxatenb C 3aWuMTON ANA NanbueB
3. CokoBbbKkMMarka

4. Jle3Bue cnupanusaTtopa

OCOBEHHOCTM:

+ 3-B-1 cnupanuaaTtop, COKOBbhKUMAarka
W OYUCTUTEND.

» Cnupanuayiite 0BOLLM.

+  OTXKMMainTe COK M3 LMTPYCOBbLIX U W3-
MepsinTe ero.

+  OunwanTe 0BOLLM 1 PPYKTHI.

+ Lletka Ans YUCTKM B KOMMMEKTE.

NPUMEHEHME:

WUcnonb3oBaHWe COKOBbIRXMMANKu

[ins MCnonb3oBaHWSi  COKOBBbLKMMAITKN

HY>Ha eMKOCTb (1) 1 cokoBbbkMManka (3).

1. MonoxuTe cokoBbhkUMArnky (3) Ha em-
kocTb (1).

2. BbIMbIiTe 1 pa3pexbTe nononam pykT.

Kpbiwka

Kopnyc cnupanusatopa
Ouuctutens

LlleTka ANs YNCTKN

-

-
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3. lMonoxwuTe NOMoBUHKY hpyKTa Ha COKO-
BbDKMMArKy, HaXMUTE U HECKONMbKO pa3
NOKPYTUTE NO YaCOBOW CTPenke v NPoTUB
yacoBoii cTpenkn (cm. Puc.1).

Wcnonb3oBaHue cnupanusaTopa

[insa vcnonb3oBaHusl cnvpanuaatpa HyXHbl

kopnyc cnupanusatoTa (6), nessue cnvpa-

nusatopa (4) n gepxatens (2).

1. MNomecTuTte nessue cnupanusaropa (4) B
kopnyc (6), Takum ob6pasom, 4To6bI Nes-
BUE GbINo pacronoXeHo B Mpoeme Co
CTOpOHbI kopryca. MomecTute nessue
N HaXMUTe Ha Hero, 4YTobbl ycrbiwaTb
LenyoK Npu YCTaHOBKE €ro B MpaBusib-
HOM nonoxexum (cm. Puc. 2).

2. MNomoiiTe OBOLLM, KOTOPbIE HYXHO Hape-
3aTb W NPU HEOBXOANMOCTN OUUCTUTE WX
OT KOXYpbl C MOMOLLb0 ouncTuTens (7)
(cm. Puc. 3)

3. YaoepxwviBas kopnyc cnvpanvaaropa ogHou
PYKOW, NOMECTUTE OBOLL, BHYTPb N1E3BUS U
crerka HafjaenueanTe Ha Hero ofHoBpe-
MEHHO BpaLLiasi, He UCToNb3ysi AepKaTerb
(2). Kak Tonbko 0BOLL|, CTaHET CIIMLLIKOM KO-
POTKVM, ANs TOro 4To6bl NPOACIKATL Ha-
pesky, Ha4HUTE UCMONb30BaTL AepXaTerb
(2), HaXMMas Ha Ha TbINIbHYIO CTOPOHY
oBoLa. (Cm. Puc. 4).

YUCTKA:

YT1obbl ouncTUTL emkocTb (1), Aepxatenb
(2), cokoBbixMManky (3), KpbILwKy (5) 1 kop-
nyc cnupanbHoi Hapesku (6), ucnonb3ynTe
MbIfbHYO BOAY U ryGKy, @ 3aTem npomoiiTe
Mx Tennow Bogow. Bbl Takke moxete wuc-
nonb30BaTh MOCYAOMOEYHYI0 MallMHY ANst
O4MCTKY 3TUX AeTanen.

[ns ounctku nessus (4) n ounctutens (7)
ucnonb3yiTe LWeTky (8). Yaanute yactuubl
nULM 1 NPOMOViTe nog Tennon Boaon. Hu-
KorAa He wcnonbayiiTe NanbLbl ANs yaane-
HUa nuwm!

BHUMAHME:

Je3Bus YpesBbl4aNHO OCTPbIE, UCMOSb3Yii-
TE UX OCTOPOXHO U AepxuTe B HeAoCTyn-
HOM Ons aetei MecTe.
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PL: Tavialo Spiralizer, wyciskarka i obieraczka 3 w 1 (Art. 193.400.003)

INSTRUKCJA:

Ze spiralizerem i wyciskarkg Tavialo wycisniesz $wiezy sok i zrobisz lemoniade, a takze przygotujesz makaron i ozdoby z warzyw.
Wytrzymate naczynie na wyciskany sok to takze idealny pojemnik na warzywne spaghetti zrobione spiralizerem. Zestaw tatwo roztozy¢
i umy¢ w zmywarce.

= o 1. Umies¢ wyciskarke (3) na pojemniku (1).

2. Umyj i przepotéw owoce.

3. Przyciskajgc potéwki owocow do wy-
ciskarki, wielokrotnie obracaj owoc w
kazda strone (patrz rys.1).

Uzywanie spiralizera

Do uzycia spiralizera potrzebne sg: moco-

wanie na ostrze spiralizera (6), ostrze (4) i

ostona na palce (2).

1. Wt6z ostrze (4) do mocowania spiralize-
ra (6) tak, zeby ostrze byto odpowiednio
umieszczone. Wciénij do mocowania az
ustyszysz kliknigcie (patrz rys.2).

2. Umyj warzywa i, jesli to konieczne,
obierz je przy pomocy obieraczki (7)
(patrz rys.3)

3. Trzymajac spiralizer (6) w jednej rece
przyt6z warzywo do ostrza i przy pomo-
cy ostony na palce (2) dociskaj warzywo
do srodka, jednoczesnie delikatnie nim

ELEMENTY: krecac (patrz rys.4).
1. Pojemnik z podziatka . Pokrywka
2. Ostona na palce . Mocowanie na ostrze spiralizera
e ; i CZYSZCZENIE:
3. Wyciskarka . Obieraczka ) . X
4. Ostrze spiralizera . Szczotka do czyszczenia Do czyszczenia pOJemmka (1 )1 OSIony

na palce (2), wyciskarki (3), pokrywki (5)
i mocowania spiralizera (6) uzyj wody z

CECHY: A ” N
+ 3-w-1 Spiralizer, wyciskarka, obier- mydtem i gabki, a nastepnie spucz goraca
aczka wodg. Te elementy mozna takze my¢ w

zmywarce.
Aby wyczysci¢ ostrze (4) i obieraczke (7)
uzyj szczotki (8) do usunigcia resztek jed-
zenia i sptucz pod gorgcg wodg. Nigdy nie
usuwaj pozostatosci produktéw palcami!

+ Krojenie warzyw w dtugie, cienkie pas-
ki i serpentyny

+  Wyciskanie i odmierzanie soku

» Obieranie warzyw i owocow

» Dotgczona szczotka do czyszczenia

UWAGA:

Ostrza s wyjatkowo ostre, nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie i chroni¢ je
przed dzie¢mi.

SPOSOB UZYCIA

Uzywanie wyciskarki:
Do wyciskania soku potrzebny jest pojem-
nik (1) i wyciskarka (3).

o)
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UA: CoxoBukumanka / Cnipanisarop Tavialo 3 8 1

IHCTPYKUIA

(Art. 193.400.003)

Cokoswkumanka / Cnipanizatop Tavialo [103BoNsiE roTyBaTh CBiXMIA anenbCUHOBUI cik abo NMMOHaA, a Takox OBOYEBI cnareTTi. YaapocTiii-
Ka eEMHicTb 3 ABS-nnacTuky f03BOMNsiE 04HO4ACHO, Sk 36UpaTth cik, Tak i 0Bo4eBi cnareTTi. MOBHICTIO pO36MPaETLCS AN NErkoro O4YULLEHHS.

BETANI:

1. EmHicTb 3 Mipoto

2. Tpumau i3 3axMcToM ANsA nanbuis
3. CokoBuxumarnka

4. Jle3o cnipanizatopa

OCOBJIUBOCTI:

» 3-B-1 cnipanisaTop, cokoBUXUMarnka ta
oymLyBay.

+ Cnipanisyiite oBoui.

*  BigpxumanTe cik 3 LMTpycoBmx Ta
BUMIpIONTE 1OrO.

*  OunwanTe oBovi Ta PpyKTH.

+ LliTka Ans YMLLEHHSI B KOMMIEKTI.

3ACTOCYBAHHA:

BukopucTaHHA COKOBMXMMANKn

[Insi BUKOPUCTaHHSI COKOBMXVMANKU NoTpi6-

Ha eMHicTb (1) Ta cokoBmxMManka (3).

1. Moknapite cokoBwxuManky (3) Ha em-
HicTb (1).

2. BumuinTe Ta pospixTe HaBnin gpykT.

. Kpuvwka

. Kopnyc cnipanizatopa
. OuunwyBay

. LWiTka Ansa YMWeHHA

-

-
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3. MoknaaiTb NONOBUHKY (PPYKTY Ha COKO-
BUXMMAnKy, HaTUCHITL Ta Kinbka pasis
MOKPYTiTb 3@ TFOAWHHUKOBOK CTPINKOK
Ta NpPOTU TOAUHHWKOBOI CTPINKM (AMB.
Man.1).

BukopucTaHHs cnipanizatopa

[ns BUKOpWCTaHHSI cripanisatpa noTpiGHi

Kopnyc cnipanisatota (6), neso cnipanisa-

Topa (4) Ta Tpmau (2).

1. MomicTiTh Neso cnipanisatopa (4) y Kop-
nyc (6), Takum YuHoMm, o6 neso Gyno
pos3TalioBaHe Yy npopisi 360Ky Koprycy.
MomicTiTb Ne30 Ta HaTUCHITb Ha HbLOTO
Tak, Wo6 NovyTv KnauaHHs npy ycTaHoB-
Lji oro B NpaBUnbHOMY MOMOXEHHI (ANB.
Man. 2).

2. MomuiATe oBoNi, siKi NOTPIGHO HapisaTy,
i 3@ NoTpebu o4mcTiThb iX BiA LWKIpKK 3a
[Aonomoroto ouullysava (7) (aue. Man. 3)

3. YTpumyloun kopnyc cnipanisatopa og-
Hi€l0 pyKOI, MOMICTITb OBOY BCEpeanHY
nesa Ta 3rerka HaTuckanTe Ha HbOro of-
Ho4acHo pobnsun obGepTaHHs, He BUKO-
pucToBYtOYM TpUMaY (2). AK Tinbku oBoY
CTaHe 3aHafTO KOPOTKUM, Ans TOro Wwob
NPOAOBXKYBATU Hapi3aHHS, MOYHITb BUKO-
pucToByBaTW TPUMaY (2), HaTVCKaK4M Ha
Ha TUNbHY CTOPOHY oBoYa. (AuB. Man. 4).

OYULUEHHSA:

LWo6 ounctutn emHicTe (1), Tpumay (2),
cokoBwxumanky (3), kpuwky (5) Ta kopnyc
cnipanbHoi Hapisku (6), BUKOpUCTOBYWiTE
MUMbHY BoOAy Ta rybky, a moTiM npomuiite
ix Tennow Boaoto. Bu Takox moxete Bu-
KOPWUCTOBYBATW MOCYAOMUIAHY MaLUUHy NS
OYULLEHHS WX JeTanen.

[ins ouuLeHHs nesa (4) Ta ouuwlysava (7)
BUKOPUCTOBYWTE LWiTKY (8). Buaanite yac-
TUHKM XXi Ta NpOMWIATE NiA TEMoK BOAOK.
Hikonu He BMKOpUCTOBYITE ManbLi ANS BU-
naneHHs ixil

YBATA:

Ile3a HaA3BWYaHO roCTpi, BUKOPUCTOBYITE
ix obepexHo Ta TpumaiTe B HeJOCTYMHOMY
ansa giten micui.
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