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DE: Tavialo Hobel- /| Reibenset

(Art. 192.200.003)

\™

ANLEITUNG

Die Tavialo Hobel- / Reibenkombi liegt gut in
der Hand und ist bequem zu bedienen. Sie
verflgt Uber 3 auswechselbare Klingen, die
schnell und einfach ein- und ausrasten. Es um-
fasst eine Schneideklinge und zwei Reibeklin-
gen, eine zum feinen und eine zum groben Rei-
ben. Mit dem gelieferten Handschutz halten Sie
die Lebensmittel sicher fest und schutzen lhre
Finger. Der rutschfeste Sockel halt den Gemi-
sehobel beim Arbeiten auf einer ebenen Flache
i|[|1 ITosition. Der weiche Giriff bietet rutschfesten

alt.

EIGENSCHAFTEN:

* Rutschfest

» 3 Klingen — Schneidemesser, feine und gro-
be Reibe

* Handschutz

* Weicher Griff

ACHTUNG:

EINZELTEILE:
Mandoline
Handschutz

Feine Reibeklinge
Grobe Reibeklinge
Schneidemesser

RSN

VERWENDUNG:

Nutzung der Mandoline:

Setzen Sie eine der Klingen ((3), (4) oder (5)) in
das Mandolinengehause (1) ein. Legen Sie das
zu schneidende Lebensmittel auf die Klinge
und decken Sie es mit dem Handschutz (2) ab.
Halten Sie den Handschutz und schieben Sie
ihn vor und zuriick, um das Essen zu schneiden
oder zu reiben (siehe Bild 1). Der Handschutz
wurde fiir einfaches und sicheres Schneiden
entwickelt und enthalt rostfreie Stahlstifte um
das Essen fest zu halten.

Reinigung:

Nutzen Sie zum Reinigen des Grundgehau-
ses Spllmittel und einen Schwamm. Danach
mit heilem Wasser ausspulen. Reinigen Sie
Schneidemesser und Reiben mit einer Birste
oder einem Borstenpinsel, um Essensreste zu
entfernen und splilen Sie es danach mit hei-
3em Wasser aus. Nutzen Sie niemals ihre Fin-
ger, um Reste zu entfernen!

Die Klingen sind extrem scharf! Benutzen Sie diese mit Vorsicht und bewahren Sie sie auf3erhalb

der Reichweite von Kindern auf.
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EN: Tavialo Slicer / Grater Set

(art. 192.200.003)

E

MANUAL

Tavialo Slicer / Grater is comfortable to hold and
use. It has 3 interchangeable blades included —
slicing blade and 2 grating blades - for fine grating
and coarse grating that snap in and out quickly
and easy. Included hand guard holds food secu-
rely and protects fingers. Non-skid base keeps
mandolin in place while working on flat surface.
Soft grip handle provides non-slip protection

FEATURES:

* Non-skid base

» 3 blades- slicing blade, fine grating blade
and coarse grating blade

* Hand guard

 Soft grip handle

CAUTION:

PARTS:

Mandoline base
Hand guard

Fine grating blade
Coarse grating blade
Slicing blade

CENcl

HOW TO USE:

Using the mandoline:

Insert the blade (one of 3-5) into the mando-
line base (1). Lay the food to be cut on the
blade, secure food with the hand guard (2),
hold the hand guard and slide back and forth
to slice food (See Fig.1). The hand guard
was designed for easy and safe cutting. It
has stainless steel pins to firmly grip food.

Cleaning:

To clean your mandoline base use soapy water
and a sponge then rinse clean with hot water.
To clean grating bladed use a bristle brush to
remove food particles and rinse under hot wa-
ter. Never use fingers to remove food!

Blades are extremely sharp, handle with care and keep out reach of children.
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FR: Tavialo Jeu d’éminceur et rape

(art. 192.200.003)

K

MANUEL D’INSTRUCTION

Le jeu d’éminceur et rape de Tavialo se
tient fermement en main et est facile a utili-
ser. Il est équipé de 3 lames interchangeab-
les — une trancheuse et deux rapes - pour
le rapage fin et grossier - qui s’enclenchent
et se retirent rapidement. Le protége-mains
inclus maintient les ingrédients en toute sé-
curité et protege les doigts. La base anti-
dérapante maintient la rape en place lors-
que vous travaillez sur une surface plate.

FONCTIONNALITES :

» Base antidérapante

» 3 lames, rapage fin, le rapage grossier et tran-
cheur

 Le protege-mains

» Manche a poignée souple

ATTENTION:

PIECES DETACHEES:
. Base de la rape

Le protége-mains

Lame a raper fine

Lame a raper grossiére
Trancheuse

aswn

MODE D’EMPLOI:

Utilisation de la rape

Insérez la lame (une des 3-5) dans la base de la
rape (1). Placez I'ingrédient a couper sur la lame
a raper, fixez l'ingrédient avec le protége-main
(2), tenez le protéege-main et faites-le glisser
en avant et en arriére pour couper lingrédient
(voir Fig.1). Le protége-main a été congu pour
une coupe facile et en sécurité. Il est doté d’'une
fourchette en acier inoxydable qui maintient fer-
mement les aliments.

Nettoyage :

Pour nettoyer votre rape, utilisez de I'eau savon-
neuse et une éponge puis rincez a 'eau chaude.
Pour nettoyer les lames, utilisez une brosse a
poils pour enlever les particules d’ingrédients et
rincez a 'eau chaude. N'utilisez jamais les doigts
pour retirer les ingrédients!

Les lames sont extrémement tranchantes, manipulez-les avec précaution et gardez-les hors de

portée des enfants
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(art. 192.200.003)

ISTRUZIONI

La grattugia / affetta-verdure Tavialo &€ comoda
da tenere in mano e da usare. Ha 3 lame inter-
cambiabili incluse - lama per affettare e 2 lame per
grattugiare - per grattugiare finemente e grossola-
namente che entrano ed escono velocemente e fa-
cilmente. La protezione per le mani inclusa tiene il
cibo in modo sicuro e protegge le dita. La base an-
tiscivolo mantiene la mandolina in posizione men-
tre si lavora su una superficie piana. Limpugnatura
morbida fornisce una protezione antiscivolo.

CARATTERISTICHE:

* Base antiscivolo

* 3 lame: lama per affettare, lama per grattugia
fine e lama per grattugia grossa

» Protezione delle mani

» Impugnatura morbida

ATTENZIONE:

PARTS:

. Base grattugia
Protezione delle mani
Lama di grattugia fine
Lama da grattugia grossa
Lama per affettare

o s wn

COME SI USA:

Uso grattugia:

Inserire la lama (una delle 3-5) nella base del-
la grattugia (1). Appoggiare il cibo da tagliare
sulla lama, fissare il cibo con la protezione per
le mani (2), tenere la protezione per le mani e
far scorrere avanti e indietro per affettare il cibo
(Vedi Fig.1). Il paramano é stato progettato per
un taglio facile e sicuro. Ha dei perni in acciaio
inossidabile per afferrare saldamente il cibo.

Pulizia:

Per pulire la base della grattugia usare acqua e
sapone e una spugna e risciacquare con acqua
calda. Per pulire la grattugia a lama usare una
spazzola di setole per rimuovere le particelle di
cibo e risciacquare sotto 'acqua calda. Non usa-
re mai le dita per rimuovere il cibo!

Le lame sono estremamente affilate, maneggiare con cura e tenere fuori dalla portata dei bambini.
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[{] Tav/ALO

ES: Tavialo Juego de rallador y rebanador

(art. 192.200.003)

INSTRUCCIONES

El rallador / rebanador de Tavialo es cémodo de
sostener y utilizar. Tiene 3 cuchillas intercambia-
bles incluidas -cuchilla de corte y 2 cuchillas de
rallado- para un rallado fino y grueso que entran
y salen rapida y faciimente. El protector de ma-
nos incluido sujeta los alimentos de forma segu-
ra y protege los dedos. La base antideslizante
mantiene la mandolina en su sitio mientras se
trabaja en una superficie plana. El mango suave
proporciona una proteccién antideslizante.

CARACTERISTICAS:

» Base antideslizante

« 3 cuchillas: cuchilla de corte, cuchilla de ralla-
do fino y cuchilla de rallado grueso

* Proteccién de las manos

* Mango suave

ADVERTENCIA:

PIEZAS:

. Base del rallador
Proteccion de las manos
Cuchilla ralladora fina
Cuchilla ralladora gruesa
Cuchilla de corte

aswN s

COMO USAR:

Uso del rallador:

Introduzca la cuchilla de rallado (una de las 3
0 4) en la base del rallador (1). Coloque el ali-
mento a cortar sobre la cuchilla de rallado, fije
el alimento con el pomo protector (2), sujete el
pomo y deslicelo hacia delante y hacia atras
para rallar el alimento (Ver Fig.1). El protector
de manos esta disefiado para cortar con facili-
dad y seguridad. Dispone de clavijas de acero
inoxidable para agarrar firmemente los alimen-
tos.

Limpieza:

Para limpiar la base del rallador utilice agua
jabonosa y una esponja y aclarela con agua
tibia. Para limpiar el rallador de cuchillas,
utilice un cepillo de cerdas para eliminar las
particulas de comida y aclarelo con agua ti-
bia. No utilice nunca los dedos para retirar
los alimentos!

Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con cuidado y manténgalas fuera del alcance de
los nifios.
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[{] TAaV/ALO

RU: Tepka / oBowepe3ka Tavialo B Habope

(art. 192.200.003)

UHCTPYKUUA

Tepka / oBoLepeska Tavialo ygobHas 1 nerkas B
1cnornb3oBaHWK. B koMnnekTe 3 CMeHHbIX Nne3sus
- nesBvie ANS Hapeskn 1 2 nesBus Ansi Menkoro
N KPYMHOrO HaTMpaHusi, KoTopble ObICTPO U ner-
KO brKCUpYHOTCH 1 cHMatoTes. [depxartens ans
HaTUpaHUs C 3alMTON Onst ManbUeB HafaexXHo
yOepKvBaeT MuLLy 1 3alumiaet nansupl. Mpotn-
BOCKOMb3siLLast 6a3a yaepxvBaeT Tepky Ha mecte
BO BpeMsi paboTbl Ha POBHOW MOBEPXHOCTU. Msir-
Kasi Hakrmagka Ha pyKkositke obecneqnBaeT Hagex-
HbIN 3axBaT TePKW / OBOLLEPESKM.

OCOBEHHOCTM:

* [MpoTuBockonb3sLas basa.

3 ne3Bus - 4nsa HApe3ku, 4151 MENKOrO U KPYMHO-
o HaTUpaHusL.

» [epxatenb Ons HaTMpaHust C 3alimMTON Ans
nanbLeB.

* PykosiTka C MArkow Haknagkomn.

L

BHUMAHME:

OETAINMU:

1. bBasa Tepku

2. [epxaTenb Ans HaTUPaHUA ¢ 3alWUTON ANA
nanbueB

Ile3Bre ANa Menkoro HaTMpaHus

Ile3Bue Ans KpynHoro HaTMpaHus

Ile3Bue ans Hapeskn

o

NMPUMEHEHME:

Wcnonb3oBaHue Tepku / oBoLEpPe3Ku:
Bcrasbre ogHo 13 nessuii (3 - 5) B 6a3sy Tepku (1).
MonoxuTe NPOAYKT, KOTOPbIN HYXXHO HaTePETb, Ha
Ne3BMe 1 3aKpenuTe NPoayKT Aepxartenem (2).
BbinonHsinTe npogonbHble ABWMXKEHWS Bhepen u
Hasap, 4Tobbl HaTepeTb NpoadyKT (cM. Puc.1). Oep-
XaTenb UMeET 3alumMTy Ans pyk, 1 paspabotaH
[ns nerkoro 1 6ezonacHoro HatupaHusi. OH nmeet
LUMAVIBKA U3 HEPXKaBEIOLLEeN cTanu, YTobbl NPOYHO
pMKCHPOBAaTL NPOAYKTbI.

YucTka:

[ns o4mcTky 6a3bl TEPKM UCTIONb3YHATE MbIMbHYHO
BOAY W rybKy, nocrie Yero NpoMoiiTe ropsiyen Bo-
Ooi. [Ins ou4ncTkm NesBuin NCnonb3ymTe LWETKY Ans
yOaneHus nuwy, U NpoMbIBalTe X MOA, ropsiven
BOAOM. Hukoraa He ucnonb3yinTe nanbLbl 4ns yaa-
nieHus nuwm!

J1e3Bus 04eHb OCTpble, I'IOJ'Ib3yl7ITECb MU OCTOPOXHO 1 AepXXnTe B HEAOCTYNHOM AnA OeTen MecTe.

193.200.003_manual_05_TAV.indd 8

31.08.2021 14:40:44



PL: Tavialo Tarka / krajalnica - zestaw

(art. 192.200.003)

INSTRUKCJA

Tarka / krajalnica Tavialo jest wygodna w trzy-
maniu i uzytkowaniu. W zestawie znajdujg sie 3
wymienne ostrza — ostrze do krojenia i 2 naktadki
do drobnego i grubszego tarcia, ktére mozna
tatwo i szybko wymienia¢. Dotgczony uchwyt
pozwala bezpiecznie trzymaé zywnos¢ i chroni¢
palce. Antyposlizgowa podstawa utrzymuje
tarke/krajalnice w miejscu podczas pracy. Miekki
uchwyt zapewnia wygodng prace.

CECHY:

* Antyposlizgowa podstawa

» 3 ostrza — do krojenia oraz do drobnego i
wiekszego $cierania

* Ochrona na palce

* Miekki uchwyt

UWAGA:

ELEMENTY:

Podstawa tarki/krajalnicy
Uchwyt do trzymania produktéw
Tarka z matymi oczkami

Tarka z duzymi oczkami

Ostrze do krojenia

= P

SPOSOB UZYCIA:

Uzywanie krajalnicy:

W16z ostrze tarki (3, 4 lub 5) do podstawy tarki
(1). Potéz warzywa/owoce na ostrzu i docisnij
uchwytem (2). Przyciskajgc zywnos$¢ do powierz-
chni tarki ,przesuwaj uchwyt w dét i w gore (patrz
rys.1). Uchwyt do trzymania zywnosci zostat za-
projektowany z myslg o tatwym i bezpiecznym
krojeniu. Posiada szpikulce ze stali nierdzewnej
dla pewnego uchwytu.

Czyszczenie:

Do czyszczenia podstawy tarki uzyj wody z
mydtem i gabki, a nastepnie splucz gorgca
wodg. Aby wyczysci¢ ostrza, uzyj szczotki do
usuniecia resztek jedzenia i sptucz pod gorgca
wodga. Nigdy nie usuwaj pozostatosci produktow
z tarki palcami!

Ostrza sg wyjgtkowo ostre, nalezy obchodzi¢ sie z nimi ostroznie i chronic¢ je przed dzieémi.
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IHCTPYKLUIA

Tepka / oBouyepiska Tavialo 3pyyHa Ta nerka y
BMKOPUCTaHHI. ¥ koMnnekTi 3 3MiHHUX nes3a —
ne3o Ans Hapisku Ta 2 nesa Ans apibHoro Ta
KPYMHOro HaTUpaHHS, siKi LUBMAKO Ta ferko qik-
CYHOTbCSI Ta 3HIMaOTLCA. TpuMad ons HatupaH-
HS i3 3aXMCTOM ANs nanbuiB HafINHO yTpUMye
PKy Ta saxuwae nanbyj. MNpotn-koB3ka Gasa
YTPUMYye Tepky Ha MicLi nig Yac poboTu Ha pis-
Hill moBepxHi. M’'sika Haknagka Ha pydui 3abes-
nevye HagilHWiA 3axBaT TEPKW / OBOYEPI3KN.

OCOBJIMBOCTI:

* [MpoTn-koB3ka baza.

* 3 nesa — Ans HapisaHHs, Ans ApibHoro Ta
KPYMHOIO HaTUpaHHS.

» Tpymay Ans HaTMpaHHS i3 3axXUCTOM And
nanbLis.

* Pyuka 3 M’KOH0 HaKnagKkoto.

YBAT A:

DBETAII:

Ba3a Tepku

Tpumay Ans HaTUpaHHA i3 3aXMCTOM ANA nanbLiB
Ile3o Ans Minkoro HaTUpaHHs

Jle3o Ans KPynHOro HaTUpaHHA

Ile3o Ans Hapisku

BRIV

3ACTOCYBAHHA:

BukopucTaHHs Tepky / oBoYepisku:

BcraBTe onHe 3 nes (3 - 5) B 6a3y Tepku (1).
MoknapiTe MpPoOAYKT, sSKWA MNOTPIBHO HaTep-
W, Ha Me30 Ta 3aKpiniTb NPOAYKT TPMMayYeM
(2). BvikoHymTe NOB3OOBXHI pyxu Brnepen Ta
Hasapd, wob Hateptn npoaykT (ave. Man.1).
TpvMay Mae 3axuCT ANg pyk, Ta po3podneHuii
Ans nerkoro Ta 6e3neyHoro HatupaHHs. BiH
Mae LUMUITbKA 3 HEepXKaBitoyoi cTani, Wwob MiLHO
dhikcyBaTN NPOOYKTH.

OuymLLEeHHS:

Ona ounweHHa 6a3n Tepku BUMKOPUCTOBYWTE
MUnbHY BoAy Ta rybky, micnsi 4oro npomumnTe
rapsyor0 Boaow. [Nnst OYMLLEHHS Ne3 BUKO-
PVCTOBYITE LWiTKY AN BUOANEHHST YaCTUHOK
DKi, Ta NpomuBaiTe iX Mig rapsyor BOAOH.
Hikonn He BMKOpUCTOBYIMTE Nanbli ANs BAAA-
NeHHs1 xi!

Jlesa Hag3BMYanHoO rocTpi, KOpVICTyI;ITer HUMU o6epe>KHo Ta TpumanTe B HEeOOCTYNMHOMY AOnA

aiten micui.
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TAVIALO UG Tel.: +49 (761) 60068830

TA"IALO Immentalstr. 50 Fax: +49 (761) 69669602
79104 Freiburg e-mail: info@tavialo.de

GERMANY
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