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TAV/ALO

DE: Tavialo 6-in-1 Mandoline Set «Pro Glass» (art. 193.100.006)

ANLEITUNG

Mit dem Tavialo Mandoline Schneider kdnnen Sie reiben, raspeln sowie Lebensmittel in Scheiben, Streifen oder
Julienne schneiden. Mit den austauschbaren Einséatzen ist es lhnen mdoglich eine Vielfalt von Lebensmitteln
schnell und einfach zu schneiden und zu raspeln. Das wichtigste neue Merkmal dieses Sets ist der Glasbehalter,
der das Garen im Ofen so einfach macht. Der Glasbehalter ist perfekt fiir Auflaufe und Ofengerichte aller Art. Alle
Arbeitsschritte konnen in einer Schissel erledigt werden - vorbereiten, backen und servieren. Die Glasschissel
ist backofengeeignet bis 400°C und kaltebestandig bis zu -18°C.

EIGENSCHAFTEN:

* Inklusive 6 austauschbaren rostfreien Stahl-Klingen

« Silikonunterlage dient als hitzebesténdiger Untersetzer

« Silikonunterlage sorgt auRerdem fir Stabilitat beim Arbeiten auf einer ebenen Flache
» 1.5L Glas-Behalter inklusive

» Spilmaschinenfest im oberen Fach

» Glasbehalter ist geeignet fur Backofen, Mikrowelle und Gefrierschrank

BESTANDTEILE:

VERWENDUNG DER MANDOLINE:

. " - 1. Auffangbehalter aus Glas 7. Julienne-Hobel
1. Stellen Sie den Glas-Behalter auf den Silikon-Un- 2. Mandolinen-Gehéiuse R
tersetzer 3. Fingerschutz 9. Feine Reibe
. . o 4. Silikon Auflage / Untersetzer 10. Hécksler
2. Setz_gn Sie nun das Mandolinen-Gehause auf den 5. Box fir die Kinger @ 1. WellenschnittKiinge
Behalter 6. Streifen-/ Scheibenschneider

3. Wahlen Sie eine der Mandolinen-Klingen (eine von

(6)'(_1_1)) und getzep S'ie dies'e in das I\_/_Iandolinen- 4. Legen Sie das Essen in den Fingerschutz (3) (siehe
Gehause (2) ein, bis Sie es Einrasten horen. Bild 5)
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GLAS BEHALTER:

* Alle Arbeitsschritte kdnnen im Glas-Behalter (1)
erledigt werden, vom Vorbereiten und Schneiden,
Uiber das Backen, bis zum Servieren.

» Der Glas-Behalter ist geeignet fiir Ofenhitze bis
400°C und Gefrierschranke bis -18°C

» Perfekt fur Kasserollen, Auflaufe und Ofengerichte
aller Art. Alle Zutaten kénnen direkt in den Glasbe-
halter geschnitten werden und dann direkt in den
Ofen ohne weitere Zwischenstationen.

Der Behalter kann auflerdem dazu genutzt werden,
die restlichen Set-Teile zu verstauen, wenn sie nicht
benutzt werden.

5. Uben Sie Druck auf die Nahrung aus, wéhrend Sie
den Fingerschutz in einer Vorwarts-Ruckwarts-Be-

wegung auf der Mandoline entlang fiihren (siehe f JERaEsE
Bild 6). *
6. Driicken Sie behutsam mit beiden Daumen, um die R Die Silikon-Auflage (4) dient auch

Klinge von der Unterseite aus zu entfernen, siehe 4 als hitzebesténdiger Untersetzer
Bild 7).

7. Die Mandoline (2) kann auf jedem flachen Unter-
grund genutzt werden (Siehe Bild 8).

ACHTUNG:

 Die Klingen sind extrem scharf, benutzen Sie sie mit Vorsicht und bewahren Sie sie auRRerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

» Reinigen Sie die Schneiden nach der Nutzung sofort unter laufendem Wasser, um eine hohe Langlebig-
keit und anhaltende Scharfe zu bewahren

+ Stellen Sie den Glas-Behalter immer auf ein Gitter im Ofen, niemals direkt auf den Ofen-Boden.

» Benutzen Sie Ofen-Handschuhe oder Lappen um den Behalter aus dem Ofen zu nehmen — Verbren-
nungsgefahr!

+ Gielen Sie keine kalten Flissigkeiten in den heillen Behalter, damit kann man ihn beschadigen. Giellen
Sie ebenfalls keine heillen Flissigkeiten in den kalten Behalter. Warmen Sie ihn mit dem Inhalt zusam-
men auf.
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TAV/ALO

EN: Tavialo 6 in 1 Mandoline Slicer «Pro Glass» Set (art. 193.100.006)

MANUAL

Tavialo Mandolin Slicer can slice, cut, grate and julienne. The interchangeable inserts enable you to slice and
grate a variety of foods quickly and easily. The most important feature of this set is glass container, which makes
cooking in oven so easy. The glass Container is perfect for Casseroles, Gratins and oven dishes of all kinds. All
work steps can be done in one bowl - prepare, bake and serve. The glass bowl is suitable for baking ovens up
to 400°C and freezes up to -18°C.

FEATURES:

* 6 interchangeable stainless steel blades included.

« Silicone pad serves as heat-resistant coaster.

« Silicone pad ensures stability while working on a flat surface.

» 1.5L glass container included.

+ Top rack dishwasher safe. Oven, Microwave Oven, Microwave, Freezer safe for glass container.

PARTS:

HOW TO USE:

1. Glass collecting container 7. Julienne slicer
Using the mandolin: 2. Mandoline base 8. Grater
. . ™ 3. Finger guard 9. Fine grater
1. Place the collecting container (1) on silicone pad (4). 4. Silicone pad 10. Shredder
2. Place the mandoline base (2) on the glass collec- 5. Blades storage clip 11. Wavy blade
6. Slicer

ting container (1).

3. Select a mandoline blade (one of 6 -11) and insert
into the mandoline base (2), push it down until you
hear a click.

4. Place food into the finger guard (3)
(See. Fig.1).
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[{] Tav/ALO

GLASS COLLECTING CONTAINER:

» All work steps can be done in one glass container
(1) — preparing, bake and serve.

* The glass container is suitable for baking ovens up
to 400°C and freezers up to -18°C.

» Perfect for casseroles, gratins and ovens dishes of
all kinds. All the ingredients for casserole can be cut
directly into the glass container and put straight into
the oven without the need to transfer them to other
dish.

* The glass container also can be used to store this
set parts when not in use.

5. Push food down while sliding the finger guard in a
back and forth motion (See. Fig.2).

6. Gently press down with two thumbs to remove the "
blade from underneath (See. Fig.3). L g The silicone pad (4) serves as a

7. Mandoline slicer (2) can be used directly on any flat
surface (See. Fig.4).

heat-resistant coaster.

ATTENTION:

» Blades are extremely sharp, handle with care and keep out reach of children.

» Clean all blades under running water immediately after use in order to prolong the life of blades and keep
them sharp for long time.

+ Always place the glass container on a grate, never put it directly on the oven floor.

» Use oven gloves or clos to remove the glass container from the oven — burn risk!

» Don't put cold liquids into a hot glass container, you may damage it. Also, never put boiling liquids into a
cold glass container. Always heat up the container with the content inside it.

193.100.006_manual_15_TAV.indd 6 @ 13.08.2021 16:11:20



[{] Tav/ALO

FR: Tavialo Trancheuse coupe-legumes Mandoline Cuisine «Pro-Glass» (art. 193.100.006)

MANUEL D’INSTRUCTION

La mandoline Tavialo peut trancher, couper, raper et couper en julienne. Les inserts interchangeables vous
permettent de raper une variété d’ingrédients rapidement et facilement. La caractéristique la plus importante
est la boite de conservation en verre qui facilite la cuisson dans le four. La boite de conservation en verre est
parfait pour des casseroles, des gratins et pour tous les plats pour le four. Toutes les étapes de travail peuvent
étre accomplies dans la méme boite- soit-il la préparation, la cuisson ou bien le service du repas. La boite de
conservation en verre convient aux fours jusqu’a 400°C et aux congélateurs jusqu’a 18°C.

CARACTERISTIQUES :

* 6 lames interchangeables en acier inoxydable incluses

» Le support en silicone sert de sous-verre résistant a la chaleur

» Le support en silicone assure la stabilité de I'appareil lorsqu'’il est utilisé sur une surface plate.

» Boite de conservation en verre de 1,5 | inclus

» Lavable au lave-vaisselle sur le panier supérieur. La boite de conservation en verre est apte pour I'utilisation
au four, aux micro-ondes et au congélateur

PIECES DETACHEES:

MODE D’EMPLOI :

. . 1. Boite de conservation en verre 7. Trancheuse julienne
Comment utiliser la mandoline : 2. Base de la mandoline 8. Rape
1. Placez la boite de conservation (1) sur le support 3. Le protége-doigts 9. Rape fine
. 4. Support en silicone 10. Déchiqueteuse
en Slllcone (4) i 5. Conteneur des lames 11. Lame ondulée
2. Attachez la base de la mandoline (2) a la boite de 6. Trancheuse

conservation en verre (1).
3. Sélectionnez une lame individuelle (une de 6-11) et
insérez-la dans la base de la mandoline (2), poussez-

) e ) - 4. Placez les ingrédients dans le protége-doigts (3)
la vers le bas jusqu’a ce que vous entendiez un clic.

(voir Fig.1).
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LA BOITE DE CONSERVATION EN VERRE:

» Toutes les étapes de travail peuvent étre accom-
plies dans la boite de conservation en verre (1) — La
préparation, la cuisson et le service.

» La boite de conservation en verre convient aux
fours de cuisson jusqu’a 400°C et aux congélateurs
jusqu’'a -18°C.

» Elle est parfaite pour les casseroles, les gratins et
pour tous les plats pour le four. Tous les ingrédients
pour la casserole peuvent étre rapés et cuit dans
la méme boite de conservation en verre sans étre
obligé de transférer le repas sur un autre plat.

» La boite de conservation en verre peut également

5. Poussez I'ingrédient vers le bas tout en faisant glis- étre utilisée pour stocker les parties détachées
ser le protege-doigts dans un mouvement de va-et- quand ils ne sont pas utilisés.
vient (voir Fig.2).

6. Appuyez doucement avec les deux pouces pour re-

(o
Al |WL‘1N

tirer la lame par en dessous (yoir Fig.3). - T S Le support en silicone (9) peut
7. La trancheuse a mandoline (2) peut étre utilisé NI | servir en tant que sous-verre ré-
directement sur n’importe quelle surface plane (voir ) sistant a la chaleur.
Fig.4).

ATTENTION:

Les lames sont extrémement tranchantes. Utilisez-les avec précaution et gardez-les hors de portée des
enfants.

Nettoyez toutes les lames sous 'eau courante immédiatement aprées utilisation afin de prolonger la durée
de vie des lames et de les garder aiguisées longtemps.

Placez toujours la boite de conservation en verre sur une grille, ne le posez jamais directement sur la
sole du four.

Utilisez des gants de cuisine ou une fermeture pour retirer la boite de conversation en verre du four
risque de brdlure !

Ne mettez pas de liquides froids dans la boite de conservation en verre chaude, vous pourriez 'endom-
mager. De méme, ne mettez jamais de liquides bouillants dans la boite de conservation en verre froide.
Chauffez toujours la boite avec le contenu qu'il contient.
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TAV/ALO

IT: Tavialo Mandolina Tagli legumi «Pro Glass» Set 6 in 1 (art. 193.100.006)

ISTRUZIONI

La mandolina taglia legumi Tavialo puo affettare, tagliare, grattugiare a julienne. Gli inserti intercambiabili per-
mettono di affettare e grattugiare una varieta di alimenti in modo facile e veloce. La caratteristica piu importante
di questo set & il contenitore di vetro, che rende la cottura in forno cosi facile. Il contenitore di vetro & perfetto per
gratin e piatti da forno di tutti i tipi. Tutte le fasi di lavoro possono essere fatte in una ciotola - preparare, cuocere
e servire. |l contenitore di vetro & adatta a forni di cottura fino a 400°C e congela fino a -18°C.

CARATTERISTICHE:

* 6 lame intercambiabili in acciaio inossidabile incluse.

» La base in silicone funge da sottobicchiere resistente al calore.

» La base in silicone garantisce stabilita mentre si lavora su una superficie piana.

» Contenitore in vetro da 1.5L incluso.

+ Lavabile in lavastoviglie. Per Forno, forno a microonde, microonde, congelatore per contenitore di vetro.

PARTIL:

COME Sl USA:

. 1. Contenitore in vetro 7. Lama per Julienne
Uso della mandolina: 2. Base mandolina 8. Grattugia
1. Posizionare il contenitore in vetro (1) sulla base in & Remdbedindia 2 CEEhiD
. 4. Base in silicone 10. Tritatutto
Slllcone (4) 5. Contenitore lame 11. Lama ondulata
2. Posizionare la base della mandolina (2) sul conte- 6. Lama affettrice

nitore in vetro (1).

3. Selezionare una lama della mandolina (una delle 6
-11) e inserirla nella base della mandolina (2), spin- 4. Mettere il cibo nel pomello di protezione per le dita
gerla verso il basso fino a sentire un clic. (3) (Vedi. Fig.1).
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CONTENITORE IN VETRO:

« Tutte le fasi di lavoro - preparare, cuocere e servire
- possono essere eseguite in un solo contenitore
di vetro (1)

« |l contenitore di vetro & adatto a forni di cottura fino
a 400°C e a congelatori fino a -18°C.

» Perfetto per casseruole, gratin e piatti da forno di
tutti i tipi. Tutti gli ingredienti per la casseruola pos-
sono essere tagliati direttamente nel contenitore di
vetro e messi direttamente nel forno senza bisogno
di trasferirli in altri piatti.

« Il contenitore di vetro pud anche essere utilizzato
per conservare il set di parti quando non ¢ in uso.

5. Spingere il cibo verso il basso mentre si fa scorrere
il pomello in un movimento avanti e indietro (Vedi.
Fig.2). jiz S ==,

6. Premere delicatamente verso il basso con due polli- | G i
ci per rimuovere la lama da sotto (Vedi. Fig.3). T s

. L'affettatrice mandolina (2) puo essere usata diret- / calore.

tamente su qualsiasi superficie piana (Vedi. Fig.4).

La base in silicone (4) serve

come sottobicchiere resistente al

ATTENZIONE:

» Le lame sono estremamente affilate, maneggiare con cura e tenere fuori dalla portata dei bambini.

+ Pulire tutte le lame sotto I'acqua corrente immediatamente dopo 'uso al fine di prolungare Loro durata e
mantenerle affilate per lungo tempo.

= Posizionare sempre il contenitore di vetro su una griglia, non metterlo mai direttamente sul pavimento
del forno.

» Usare i guanti da forno o una protezione per rimuovere il contenitore di vetro dal forno - rischio di bru-
ciature!

» Non mettere liquidi freddi in un contenitore di vetro caldo, potresti danneggiarlo. Inoltre, non mettere mai
liquidi bollenti in un contenitore di vetro freddo. Riscaldare sempre il contenitore con il contenuto al suo
interno.
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TAV/ALO

ES: Tavialo Mandolina Cortadora de Verduras «Pro Glass» Set 6 en 1 (art. 193.100.006)

INSTRUCCIONES

La mandolina cortadora de verduras Tavialo puede cortar, picar, rallar y cortar en juliana. Los insertos intercam-
biables le permiten cortar y rallar una gran variedad de alimentos de forma rapida y sencilla. La caracteristica
mas importante de este set es el recipiente de vidrio, que facilita la coccién. El recipiente de cristal es perfecto
para gratinados y platos de reposteria de todo tipo. Todos los pasos se pueden hacer en un solo recipiente:
preparar, hornear y servir. El recipiente de cristal es apto para hornos de hasta 400°C y se congela hasta -18°C.

CARACTERISTICAS:

* Incluye 6 cuchillas de acero inoxidable intercambiables.

» La base de silicona actia como un posavasos resistente al calor.

» La base de silicona proporciona estabilidad mientras se trabaja en una superficie plana.

» Recipiente de vidrio de 1,5L incluido.

» Se puede lavar en el lavavajillas. Para Horno, microondas, congelador para recipiente de vidrio.

PIEZAS:

COMO USARLO:

. 1. Recipiente de vidrio 7. Cuchilla en juliana
Uso de la mandolina: 2. Base de mandolina 8. Rallador
L sy 3. Pomo para salvar los dedos 9. Rallador fino
1. Coloque el recipiente de vidrio (1) sobre la base de Py g o
silicona (4) 5. Contenedor de cuchillas 11. Hoja ondulada
6. Cuchilla de corte

2. Coloque la base de la mandolina (2) sobre el reci-
piente de cristal (1).

3. Seleccione una cuchilla de mandolina (una de 6 4 Cologue los alimentos en el pomo de proteccion de
-11) e insértela en la base de la mandolina (2), emp- los dedos (3) (Ver. Fig.1).

Ujela hacia abajo hasta que oiga un clic.
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5. Empuje el alimento hacia abajo mientras desliza
el pomo en un movimiento de ida y vuelta (Ver.
Fig.2).

6. Presione suavemente con los dos pulgares para
sacar la cuchilla de la parte inferior (Ver. Fig.3).

7. La mandolina (2) se puede utilizar directamente so-
bre cualquier superficie plana (Ver. Fig.4).

ADVERTENCIA:

RECIPIENTE DE VIDRIO:

Todas las fases de trabajo -preparacion, coccion y
servicio- pueden realizarse en un solo recipiente de
vidrio (1)

El recipiente de cristal es apto para hornos de hasta
400°C y congeladores de hasta -18°C.

Perfecto para gratinados y platos para hornear de
todo tipo. Todos los ingredientes de la cazuela se
pueden cortar directamente en el recipiente de cris-
tal y ponerlos directamente en el horno sin necesi-
dad de transferirlos a otros platos.

El recipiente de vidrio también puede utilizarse para
guardar el juego de piezas cuando no se utiliza.

(e

v

"
N Wit

La base de silicona (4) sirve
como posavasos resistente al

calor.

* Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con cuidado y manténgalas fuera del alcance de los nifios.

» Limpie todas las cuchillas bajo el agua corriente inmediatamente después de su uso para prolongar su
vida util y mantenerlas afiladas durante mucho tiempo.

» Coloqgue siempre el recipiente de vidrio sobre una rejilla, nunca lo coloque directamente sobre el suelo

del horno.

« Utilice guantes de cocina o proteccion para sacar el recipiente de vidrio del horno: jriesgo de quema-

duras!

No ponga liquidos frios en un recipiente de vidrio caliente, puede dafarlo. Ademas, nunca ponga liquidos

calientes en un recipiente de vidrio frio. Caliente siempre el recipiente con el contenido dentro.

193.100.006_manual_15_TAV.indd 12

13.08.2021 16:11:32



TAV/ALO

RU: Tavialo oBowepe3ka / repka Ha6op 6 B 1 co cTeknaHHbIM KoHTelHepoM «Pro Glass»  (art. 193.100.006)

UHCTPYKUMA

Tavialo oBoLepeska / Tepka NO3BOMNSET Hape3aTb NOMTMKAMU, HATUPaTb, AenaTbh YANChl U XynbeH. CMeHHble
Hacafkv Mo3BOMsIOT GbICTPO U NErko HapesaTb U HaTupaTb pas3HoobpasHble Groga. BaxHol 0co6eHHOCTH0
3TOro Habopa sIBNAETCA CTEKNsIHHAs eMKOCTb, KOTopasi AenaeT NpocTbiM NPOLECC NpUroToBneHus nuwm. Cte-
KNsiHHasi eMKOCTb MAearnbHO MOAXOAUT ANs 3arnekaHok, rpaTuHOB 1 Brtoa Bcex BUAOB. Bee AeiicTBUS MOXHO
aenartb B 0,D,HOl7I €MKOCTU - roToBbTE, BbINekanTe n no,anaVlTe. CreknsHHas Yalua noaxoanT OAns NnpuUroToBneHns
B AyxoBkax Ao 400 ° C n gns 3amopo3ku fo -18 ° C.

OCOBEHHOCTM:

* B komnnekTe 6 CMEHHbIX N1E3BUIN N3 HEPXKABEKLLEN CTanu.

* CUIMMKOHOBBIV KOBPUK CIY>KWUT B Ka4eCTBE TEPMOCTONKOW NoaKnaaKku.

+ CUNUKOHOBBIN KOBPWK 0becneyvBaeT yCTONYMBOCTb Npy paboTe Ha POBHOW NOBEPXHOCTU.

» CTeknsHHas eMkocTb o6bemom 1,5 n.

» BepxHue getanu MoryT ucrnonb3oBaTbCs B NOCYAOMOEYHON MatumHe. CTekNsiHHas eMKOCTb MOXET UCMOMb30-
BaTbCs B AyXOBKaX, MMKPOBOMHOBbIX Me4Yax, MOPO3USIbHUKaX.

OATANN:

NPUMEHEHME:
. 1. CTeknsHHas eMKOCTb 6. Hacagka ans Hapesku cnancamu
MCHOH b3oBaHue TepK” . 2. OcHoBa Tepku 7. Hacapka ans xtonbeHa
1. MNomecTute CTEKNSHHYIO eMKOCTb (1) Ha CUSTMKOHO- 3. [epxaterb Ans WWHKOBKM C 8. Hacapka c kpynHo Tepkoit
o 4 3alnToi ANs NanbLes 9. Hacapka c menkoii Tepkoit
BbIN KOBPUK ( ) 4. CWNNKOHOBBI KOBPUK 10. Hacapgka ¢ Tepkoi
2. [omecTuTe OCHOBY Tepku (2) Ha CTEKMSHHYI eM- 5. EMKOCTS ANt XpaHeHus 11. BonucTas Hacaaka Ansi Hapeski
KOCTb (1 ). nessun cnancamu

3. BbibepwuTe nessue Tepku (ogHo 13 6 -11) n BcTaBbTe
B OCHOBY TepKW (2) — AiNst pUKCALMM, HAXMMANTE HA 4. MomecTuTe Ny B Aepxarens (3) (cm. Puc. 1).
Hero, A0 Lienyka. 5. BbinonHsnTe NpofonbHble ABMKEHNUS Ha Ne3Buem
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CTEKNAHHASA EMKOCTb:

* Bce npurotoBneHnss MOXHO BbIMOMHATL B OZHOMN
CTEKNAHHOW eMKocTu (1) - roToBWMM, BbINEkaem wu
rnogaem K cTony.

* CTeKnsHHas eMKOCTb NOAXOAWT ANSt NPUMEHEHUs B
nevax ¢ temnepatypon o 400°C, n MOPO3UbHbIX
kamepax ¢ -18°C.

* lVlgeanbHO NOAXOAMT ANS NPUrOTOBMEHMS BCEX BU-
noB 6ntof B AyxoBkax. Bce nHrpeaueHTsl ans npu-
rOTOBMEHUS MOXHO Hape3aTb HernocpencTBEHHO B
CTEKMNSAHHYK €MKOCTb, KOTOPYI MOXHO 3aMeTUTb
npsiMO B AyXOBKY WM nevb, 6e3 HeobxoammocTn
nepeBoaNTb UX Ha APYryto Nocyay.

B cTeknsHHON eMKOCTU MOXHO XpaHuTb BCe AeTa-
w1, BXoZsLme B Habop, eCrn OH He NCMOoMb3yeTCs.

TEpKU Brieped U Hasag Ans LUMHKOBKW MpoAykTa
(cm. Puc. 2).

bl

6. [Ins 3aMeHbl N1e3BUA OCTOPOXKHO HaXMUTE [ABYMS ¢ g —Comronoaa ompK @
BonbLuMMM NanbLamm kak nokasaHo Ha Puc. 3. e MOXET UCONb30BATHCS ANSt

7. OcHoBa Tepku (6) MOXeT MCMonb3oBaTbCS TaKke =/ 3alUTbI MOBEPXHOCTI OT ropsideit
OTenbHO Ha NioBOi POBHOM MOBEPXHOCTM (CM. / B —
Puc. 4). ;
BHUMAHME:

» Jle3Busi 04eHb OCTPbIE, MOSb3YNTECH MU OCTOPOXKHO U AEPXKUTE B HEAOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

» OuuwlaiiTe Bce Ne3Bus NoA NPOTOYHOW BOAOK cpady Nocre UCMonb30BaHwsl, YTOObI MPOASIUTEL CPOK CITY K-
Obl NIE3BUI 1 NOAAEPKUBaTb UX OCTPLIMU B TEYEHWE ANUTENBHOMO BPEMEHN.

» Bcerga knaguTe CTekInsiHHY EMKOCTb Ha PELLETKY, HUKOTAa He KIlaauTe ee NpsiMo Ha [HO AyXOBKM UM NEYMN.

» [nsi U3BnNeYeHnsi CTEKMAHHON EMKOCTY U3 AyXOBKU UCMONb3YITE NEPYATKN MU TPSMKY - BO3MOXEH PUCK
oxora!

* He HanuBanTe XONOAHYH XUAKOCTb B FOPSYYH CTEKIISIHHYH EMKOCTb, 3TO MOXET NOBPeAuTh ee. Takke
HUKOrA He HanMBaiTe KUMSILLYHO XMUOKOCTb B XONOAHYIO CTEKMSHHY0 eMKOoCTb. Beeraa Harpesaite em-
KOCTb BMECTE C COAEPKMUMbIM BHYTPU.
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TAV/ALO

PL: Tavialo 6 w 1 Krajalnica «Pro Glass» - zestaw (art. 193.100.006)

INSTRUKCJA

6 w 1 Krajalnica ,Pro Glass” Tavialo to narzgdzie umozliwiajgce krojenie, siekanie, Scieranie i krojenie Julienne.
Wymienne nakfadki umozliwiajg szybkie i tatwe krojenie i tarcie roznych warzyw i owocow. Najwazniejszym ele-
mentem tego zestawu jest szklany pojemnik, ktory utatwia przyszykowanie potraw w piekarniku. W szklanym po-
jemniku mozesz przyrzadzi¢ zapiekanki i inne potrawy wymagajgce obrébki w piekarniku. Cato$¢ pracy mozna
wykonaé¢ w jednym naczyniu — przygotowaé, upiec i podawac. Szklany pojemnik nadaje sie do pieczenia w max
400 °C i zamrazania potraw w temp. do -18°C.

CECHY:

* 6 wymiennych ostrzy ze stali nierdzewnej

« Silikonowa podkfadka pod gorgce naczynie ze szkta

» Podktadka zapewnia réwniez stabilnos¢ podczas krojenia

» Szklany pojemnik 1,51

» Caly produkt mozna myé w zmywarce. Szklany pojemnik moze by¢ bezpiecznie uzywany w piekarniku, mi-
krofaléwce, zamrazalniku

ELEMENTY:

sPosOB quc'A: 1. Szklany pojemnik 7. Naktadka do krojenia Julienne
. . . R 2. Naktadka z krajalnicg 8. Tarka z duzymi oczkami
Uzywanle krajalnlcy: 3. Uchwyt do trzymania produktéw 9. Tarka z matymi oczkami
1. Umies¢ pojemnik (1) na silikonowej podktadce (4) 4 SR FlEr 05, ezl
5. Pojemnik na ostrza 11. Faliste ostrze
2. Pot6z naktadke z krajalnica (2) na pojemniku (1). 6. Nakladka do krojenia

3. Wybierz ostrze do krajalnicy (od 6 do 11) i umies¢
je na naktadce z krajalnicg (2), docisnij az ustyszysz

kliknigcie. 4. Wioz owoc/warzywo do uchwytu (3) (patrz rys.1).
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SZKLANY POJEMNIK NA ZYWNOSC:

» Calos¢ pracy mozna wykona¢ w jednym szklanym
naczyniu (1) — przygotowac, upiec i podawac.

» Szklany pojemnik nadaje sie do pieczenia w max
400°C i zamrazania potraw w temp. do -18°C.

* W szklanym pojemniku mozesz przyrzadzi¢ zapie-
kanki i inne potrawy wymagajgce obrdbki w pie-
karniku. Wszystkie sktadniki positku mogg zosta¢
pokrojone bezposrednio do pojemnika i wiozone do
piekarnika, bez potrzeby przektadania ich do innego
naczynia.

+ W szklanym pojemniku mozna na co dzien
przechowywac elementy zestawu.

5. Przyciskajgc zywnos$¢ do powierzchni krajalnicy
przesuwaj uchwyt w dét i w gore (patrz rys.2).

6. Delikatnie naci$nij dwoma palcami, aby wyja¢ os-
trze od spodu (patrz rys.3).

7. Krajalnica (2) moze by¢ uzywana bezposrednio na
dowolnej ptaskiej powierzchni (patrz rys.4).

Silikonowa podktadka (9) stuzy

jako podstawka do gorgcych

UWAGA:

» Ostrza sg wyjgtkowo ostre, nalezy obchodzi¢ sie z nimi ostroznie i chroni¢ je przed dzie¢mi.

* Wyczys¢ wszystkie ostrza pod biezgcg wodg natychmiast po uzyciu, aby przedtuzyé zywotnosc i
zachowac ich ostrosc¢ przez dtugi czas.

» Szklany pojemnik nalezy zawsze stawia¢ na ruszcie, nigdy nie stawia¢ go bezposrednio na dnie piekar-
nika.

» Do wyjecia szklanego pojemnika z piekarnika uzyj rekawic kuchennych — istnieje ryzyko poparzenia!

* Nie wlewaj zimnej wody do gorgcego szklanego naczynia. Nigdy tez nie wktadaj wrzgcych ptynéw do
zimnego szklanego pojemnika. Zawsze podgrzewaj pojemnik z zawartoscig w Srodku.
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TAV/ALO

UA: Tavialo oBouepiska / Tepka Ha6ip 6 B 1 «Pro Glass» 3i cknaHum koHteiHepom ( art. 193.100.006)

IHCTPYKUIA

Tavialo oBoyepiska / Tepka [0O3BOSSIE Hapi3aT CkMBoYKaMu, HaTUpaTh, pobuTK Yincy Ta XynbeH. 3MiHHI Hacagku
[03BONAOTL LWBMAKO Ta JNIErKO Hapi3aTh Ta HaTUpaTu pisHOMaHITHI cTpaBu. BaxnmBolo 0cobnmBiICTiO LbOro Ha-
Bopy € CKMsiHa EMHICTb, sika pobUTb NPOCTMM NPOLEC NPUrOTyBaHHs iXXi. CknsHa eMHICTb igeanbHo nigxoautb
[ONs 3anikaHoK, rpaTUHIB Ta cTpaB BCiX BUAIB. BCi KpokM MoxHa pobWTW B OAHIN €MHOCTI - rOTyITe, BUNIKaANTE i
nogasanTe. CknsiHa Yallua nigxoauTb Ans BUMikaHHs B AyxoBkax Ao 400°C Ta ans 3amoposku o -18°C.

OCOBJINBOCTI:

* B komnnexTi 6 3MiHHMX Nnes i3 Hepxxagito4oi cTani.

* CuniKOHOBUI KUIIMMOK CINYXUTb B SKOCTI TEPMOCTINKOI NigKNaaKku.

* CunikoHOBUIA KUIIMMOK 3abe3neyye CTilKIiCTb Nig Yac poboTy Ha piBHii NOBEPXHI.

» CknsiHa emHicTb 06’emom 1,5 1.

» BepxHi getani npyaaHi 4nst BUAKOPUCTaHHA NOCYAOMUIAHIN MaLwmHi. CKnsiHa EMHICTb MOXe BUKOPUCTOBYBAaTUCH
B IyXOBKaX, MiKpOXBUIbOBA Neyax, MOPO3UIbHUKaX.

BATANI:

3ACTOCYBAHHA: )
1. CKnsiHa EMHICTb 7. Hacagka ans xynbeHy
BVIKOpVICTaHHH TePKuU: 2. OcHoBa Tepku 8. Hacapka 3 KpynHOIO TepKoo
P . . - 3. Tpumay ans WwatkyeaHHs i3 9. Hacapgka 3 api6Hoto Tepkoio
1. MomicTiTe CcknsiHy eMHicTb (1) Ha CUMIKOHOBUIA KK- R p—— 10. Hacaaka 3 Tepkoi
TNTINMOK (4) 4. CvnikoHOBWIA KUIMMOK 11. XBunsicta Hacaaka Ans Hapisku
I . 5. EMmHicTb Ans 36epiraHHs nes cnarcamn
2. MMomicTiTb OCHOBY TepPKH (2) Ha CKNsAHY eMHICTb (1). L e N ——————
3. Bubepitb neso tepku (ogHe 3 6 -11) i BcTaBTe B
OCHOBY TepKM (2) - HaTUCKaWTe Oro BHU3, [IOKN He
noYyeTe KnauaHHs. 4. MomicTiTb Xy B Tpumad (3) (avs. Man. 1).
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CKJIAHA EMHICTb:

* YCi npurotyBaHHsi MOXHa BUKOHYBATW B OAHIl CKNs-
Hii emHocTi (1) - roTyemo, BuUNikaemo Ta NoJaemo
[0 cTony.

+ CknsiHa €eMHICTb NigXoauTb ANS 3aCTOCYBaHHS B
nevax 3 Temnepartypoto 4o 400°C ,Ta MOPO3UbHNX
kamepax 3 -18°C.

laeanbHO MiAXoaWTb ONst NPUrOTYBaHHSA BCiX BMAIB
CTpaB B AyxoBKax. Bci iHrpegieHTn Ans npurotysax-
HSi MOXHa Hapi3aTn 6esnocepenHbO B CKMSHY €M-
HICTb, SIKy MOXHAa MOMITUTK NPSIMO B AyXOBKy abo
niv, 6e3 HeobxigHOCTI nmepeknagatv iX Ha iHLWWNA
nocya.

Y cknsiHili eMHOCTI Takox MoxHa 36epirati Bci ae-
Tani, Wo BXoAsTb Yy Habip, SKWOo BiH HE BUKOPUCTO-
BYETbCS.

5. BMKOHyITE MO300BXHI pyxv Haf e3om Tepku Bre-
pen Ta Hasag Ans LaTKyBaHHS MpoaykTy (4uB.
Man. 2). i ST

6. [ns 3amiHW ne3a 06epexxHO HAaTUCHITb ABOMa BeNu- ¥ IWM iy

LT

CuniKOHOBUIA KUNMOK (4)
MOXe BMKOPUCTOBYBaTUCh ANt

iy

KUMU nanbusMu Sk BkaszaHo Ha Marn. 3.
7. OcHoBa Tepku (6) MOXe BUKOPUCTOBYBaTUCS TAKOX
okpeMo Ha Byab-sikii piBHii noBepxHi (anB. Marn. 4).

3axXMCTy MOBEPXHi Bif rapsvoro

nocygy. ®

YBATA:

* [le3a Haf3BMYaHO rOCTPI, KOPUCTYNTECH HUMW 0BEPEXHO Ta TPUMAINTE B HEAOCTYMHOMY AN AiTel MicLi.

+ OunwanTe Bci nesa nia NPOTOYHOK BOAOHO BiApasy Nicnsi BUKOPUCTAHHS, OO NPOJOBXUTY TEPMIH CIyX-
61 nes i NiATPUMYBATK iX FOCTPMMM NPOTArOM TPUBASOrO Yacy.

* 3aBXau knagitb CKMsHY EMHICTb Ha PELLITKY, HIKONW He KNagiTb ii NpsMO Ha AHO AyXOBKM abo mnevi.

* [InA BUAMAaHHS CKISIHOI EMHOCTI 3 AYXOBKU BUKOPVCTOBYWTE pyKaBuUYKky abo raHvipKy - MOXIMBUIA PU3MK
oniky!

* He HanvBaiTe X0MoAHy piavHY B rapsyy CKIsiHY EMHICTb, Lie MOXe MOLLUKOAWTM ii. TaKoX HIKonu He Hanveante
KUNAsYy piavHy B XONOAHY CKNsSHY EMHICTb. 3aBXay HarpiBaiiTe EMHICTb pa3oM i3 BMICTOM ycepeayHi.
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