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DE: Tavialo Praktisches Reibeset mit Handschutz

(art. 192.200.002)

ANLEITUNG

Die Tavialo Mandoline liegt gut in der Hand
und ist bequem zu bedienen. Sie verfugt tiber
2 austauschbare Klingen, die schnell und ein-
fach ein- und ausrasten. Es umfasst zwei Rei-
beklingen, eine zum feinen und eine zum gro-
ben Reiben. Mit dem gelieferten Handschutz
halten Sie die Lebensmittel sicher fest und
schitzen lhre Finger. Der rutschfeste Sockel
halt die Raspel beim Arbeiten auf einer ebe-
nen Flache in Position. Der weiche Giriff bietet
rutschfesten Halt.

EIGENSCHAFTEN:

Rutschfest

2 Klingen — feine und grobe Reibe
Handschutz

Weicher Griff

ACHTUNG:

BESTANDTEILE:
1. Mandoline Gehduse
2. Handschutz

3. Feine Reibeflache
4. Grobe Reibeflache

VERWENDUNG:

Nutzung der Mandoline:

Setzen Sie eine der Klingen ((3) oder (4)) in
das Mandolinengehause (1) ein. Legen Sie
das zu raspelnde Lebensmittel auf die Klinge
und decken Sie es mit dem Handschutz (2)
ab. Halten Sie den Handschutz und schieben
Sie ihn vor und zurlck, um das Essen zu rei-
ben (siehe Bild 1). Der Handschutz wurde fiir
einfaches und sicheres Schneiden entwickelt
und enthalt rostfreie Stahlstifte die das Essen
fest zu halten.

Reinigung:

Nutzen Sie zum Reinigen des Grundgehau-
ses Spulmittel und einen Schwamm. Danach
mit heiRem Wasser aussplilen. Reinigen Sie
Schneidemesser und Reiben mit einer Burste
oder einem Borstenpinsel, um Essenreste zu
entfernen und splilen Sie es danach mit hei-
fem Wasser aus. Nutzen Sie niemals ihre
Finger, um Reste zu entfernen!

Die Klingen sind extrem scharf! Benutzen Sie diese mit Vorsicht und bewahren Sie sie aufRerhalb
der Reichweite von Kindern auf.
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EN: Tavialo Safe & Handy Grater Set

(art. 192.200.002)

MANUAL

Tavialo Mandoline is comfortable to hold and
use. It has 2 interchangeable blades inclu-
ded — for fine grating and coarse grating that
snap in and out quickly and easy. Included
hand guard holds food securely and protects
fingers. Non-skid base keeps mandolin in
place while working on flat surface. Soft grip
handle provides non-slip protection

FEATURES:

Non-skid base

2 blades - fine grating and coarse grating
Hand guard

Soft grip handle

CAUTION:

PARTS:

Mandoline base
Hand guard

Fine grating blade
Coarse grating blade

R

HOW TO USE:

Using the mandoline:

Insert the grating blade (one of 3 or 4) into
the mandoline base (1). Lay the food to be
cut on the grating blade, secure food with
the hand guard (2), hold the hand guard
and slide back and forth to slice food (See
Fig.1). The hand guard was designed for
easy and safe cutting. It has stainless steel
pins to firmly grip food.

Cleaning:

To clean your mandoline base use soapy wa-
ter and a sponge then rinse clean with hot wa-
ter. To clean grating bladed use a bristle brush
to remove food particles and rinse under hot
water. Never use fingers to remove food!

Blades are extremely sharp, handle with care and keep out reach of children.
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FR: Tavialo Rape manuelle de sécurité

(art. 192.200.002)

MANUEL D’INSTRUCTION

La rape de Tavialo est sure et d'utilisation
trés facile. Elle est équipée de 2 lames inter-
changeables - pour le rapage fin et grossier
- qui s’enclenchent et se retirent rapidement.
Le protége-mains inclus maintient les ingré-
dients en toute sécurité et protége les doigts.
La base antidérapante maintient la mandoline
en place lorsque vous travaillez sur une sur-
face plate.

FONCTIONNALITES :

» Base antidérapante

* 2 lames pour le rapage fin et le rapage
grossier

*  Pommeaux protege-mains

» Manche a poignée souple

ATTENTION:

PIECES DETACHEES :
1. Bade de la rape

2. Le protége-mains

3. Lame pour rapage fin

4. Lame pour rapage grossier

MODE D’EMPLOI :

Utilisation de la rape:

Insérez la lame (une des 3 ou 4) dans la base
de larape (1). Placez I'ingrédient a couper sur
la lame et fixez-le avec le protége-main (2) et
faites-le glisser en avant en arriére pour cou-
per l'ingrédient (voir Fig.1). Le protége-main a
été congu pour une coupe facile et en sécuri-
té. Il est doté d’une fourchette en acier inoxy-
dable qui maintient fermement les aliments.

Nettoyage :

Pour nettoyer la base de votre rape, utilisez
de l'eau savonneuse et une éponge puis
rincez a I'eau chaude. Pour nettoyer les la-
mes, utilisez une brosse a poils pour enlever
les particules d’ingrédients et rincez a I'eau
chaude. N'utilisez jamais les doigts pour
retirer les ingrédients!

Les lames sont extrémement tranchantes, manipulez-les avec précaution et gardez-les hors de
portée des enfants.
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ISTRUZIONI

La grattugia Tavialo & comoda da impugnare
e da usare. Ha 2 lame intercambiabili inclu-
se - per grattugiare finemente e grossolana-
mente che entrano ed escono rapidamente e
facilmente. La protezione per le mani inclusa
tiene il cibo in modo saldo e protegge le dita.
La base antiscivolo mantiene la grattugia in
posizione mentre si lavora su una superficie
piana. Limpugnatura morbida fornisce una
protezione antiscivolo

CARATTERISTICHE:

» Base antiscivolo

* 2 lame - grattugia fine e grossa
» Protezione delle mani

* Impugnatura morbida

ATTENZIONE:

(art. 192.200.002)

:

PARTI:

1. Base grattugia

Pomello protezione delle mani
Lama da grattugia fine

Lama da grattugia grossa

RO

COME SI USA:

Uso della grattugia:

Inserire la lama per grattugiare (una tra 3 o
4) nella base della grattugia (1). Appoggiare il
cibo da tagliare sulla lama per grattugiare, fis-
sare il cibo con il pomello protettivo (2), tenere
il pomello e farlo scorrere avanti e indietro per
grattuggiare il cibo (Vedi Fig.1). La protezione
per le mani & stata progettata per un taglio
facile e sicuro. Ha dei perni in acciaio inossi-
dabile per afferrare saldamente il cibo.

Pulizia:

Per pulire la base della grattugia usare acqua
saponata e una spugna e risciacquare con
acqua calda. Per pulire la grattugia a lama
usare una spazzola di setole per rimuovere le
particelle di cibo e risciacquare sotto I'acqua
calda. Non usare mai le dita per rimuovere
il cibo!

Le lame sono estremamente affilate, maneggiare con cura e tenere fuori dalla portata
dei bambini.
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ES: Tavialo Rallador manual de seguridad

(Art. 192.200.002)

INSTRUCCIONES

El rallador Tavialo es comodo de sostener
y utilizar. Tiene 2 cuchillas intercambiables
incluidas - para el rallado fino y grueso que
entran y salen rapida y facilmente. El protec-
tor de manos incluido sujeta los alimentos
con firmeza y protege los dedos. La base
antideslizante mantiene el rallador en su sitio
mientras se trabaja en una superficie plana.
El mango suave proporciona una proteccién
antideslizante

CARACTERISTICAS:

» Base antideslizante

2 cuchillas - rallador fino y grueso
» Proteccion de las manos

* Mango suave

ADVERTENCIA:

PIEZAS:

1. Base de mandolina

2. Pomo de proteccion de las manos
3. Cuchilla ralladora fina

4. Cuchilla ralladora gruesa

COMO USAR

Uso del rallador:

Introduzca la cuchilla de rallado (una de las
3 0 4) en la base del rallador (1). Coloque el
alimento a cortar sobre la cuchilla de rallado,
fije el alimento con el pomo protector (2), su-
jete el pomo y deslicelo hacia delante y ha-
cia atras para rallar el alimento (Ver Fig.1). El
protector de manos esta disefiado para cortar
con facilidad y seguridad. Dispone de clavijas
de acero inoxidable para agarrar firmemente
los alimentos.

Limpieza:

Para limpiar la base del rallador utilice agua
jabonosa y una esponja y aclarela con agua
tibia. Para limpiar el rallador de cuchillas, utili-
ce un cepillo de cerdas para eliminar las par-
ticulas de comida y aclarelo con agua tibia.
No utilice nunca los dedos para retirar los
alimentos!

Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con cuidado y manténgalas fuera del alcance de
los nifios.
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RU: Tepka Tavialo B Habope

(art. 192.200.002)

MHCTPYKLUMUA

Tepka Tavialo ygobHasi 1 nerkasi B MCnosns3o0-
BaHUW. B KoMnnekTe 2 CMeHHbIX Nessus - Ansi
METIKOIO 1 KPYMHOTO HatupaHus, KoTopble Obl-
CTPO 1 Nnerko mKCUpYITCS U cHUMatoTest. [lep-
aTternb s HaTUpaHWs C 3alUTON Af1s nasb-
LIeB HaEXHO yOAepXMBaEeT MULLY W 3almLiaeT
nanbubl. MpotrBockonb3slas 6asa yaepxu-
BaeT TEPKY Ha MecTe BO BpeMsi paboTbl Ha poB-
HOV noBepxHOCTW. Msirkast Haknagka Ha pyko-
AaTKe obecneynBaeT HafeXHbIN 3axBaT TEPKU.

OCOBEHHOCTM:

* [MpotuBockonb3swas 6asa.

* 2 ne3BWs - ANa MENKOro 1 KPymHOro HaTu-
paHus.

 [lepxarenb ANa HaTMpaHUs C 3aLMTon Ans
nanbLes.

* PykosTka ¢ MArkon Haknagkon.

BHUMAHME:

DOETAINU:

1. bBasa Tepku

2. [epxaTenb ANA HaTUPAHUA € 3aWMUTON ANA
nanbLeB

3. JIle3Bue ansA Menkoro HaTUpaHus

4. JleaBue ANA KPYNHOro HaTMpaHus

NMPUMEHEHME:

Ucnonb3oBaHue Tepku:

BcraBste ogHO 13 nessun (3 unu 4) B 6a3y
Tepkm (1). Monoxute NPoayKT, KOTOPbIN HYX-
HO HaTepeTb Ha fne3Bune 1 3aKpenuTe NPoayKT
aepxarenem (2). BoinonHamte npoaorbHble
ABVDKEHVS BNepes 1 Hasafd, YTobbl HaTepeTb
npoaykT (cMm. Puc.1). Oepxatens nmeet 3a-
LWMTY AN pyK, 1 pa3paboTtaH Ans Nerkoro u
6e3onacHoro HaTupaHus. OH UMeET LUNWUIbKA
13 HepXkaBetoLLen cTanu, 4Tobbl NPOYHO K-
CUpoBaTh NPOAYKTbI.

Yucrka:

[nst oumcTkn 6asbl TEPKU UCNOMb3YNTE Mblfb-
Hylo BoZy W rybky, mocrne 4ero npomMomTe ro-
psyen Bogoun. [na O4MCTKN Ne3BUiA UCMOMb-
3ynTe LEeTKy ANS yAaneHWs YacTuL, Ny v
npomblBanTe Nog ropsyert Bogon. Hukorga He
ucnonb3ynTe nanbLpbl ANa yaaneHus nuwpm!

Jle3Busi YpesBblvaliHO OCTPbIE, MOSb3YNTECH MMM OCTOPOXHO M OEPXWTE B HELOCTYMHOM ANsi
[EeTen MecTe.
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PL: Tavialo bezpieczna i poreczna tarka - zestaw

(art. 192.200.002)

INSTRUKCJA

Tarka Tavialo jest wygodna w trzymaniu i
uzytkowaniu. W zestawie znajdujg sie 2
wymienne ostrza — do drobnego i grubs-
zego tarcia, ktére mozna tatwo i szybko
wymienia¢. Dotgczony uchwyt pozwala bez-
piecznie trzymac¢ zywnos¢ i chroni¢ palce.
Antyposdlizgowa podstawa utrzymuje tarke
w miejscu podczas pracy. Migkki uchwyt za-
pewnia wygodng prace.

CECHY:

* Antyposlizgowa podstawa

» 2 ostrza — do drobnego | wiekszego tarcia
* Ochrona na palce

*  Miegkki uchwyt

UWAGA:

ELEMENTY:

1. Podstawa tarki

2. Uchwyt do trzymania produktéow
3. Tarka z matymi oczkami

4. Tarka z duzymi oczkami

SPOSOB UZYCIA:

Uzywanie krajalnicy:

W16z ostrze tarki (3 lub 4) do podstawy tarki
(1). Potéz warzywa/owoce na ostrzu i docisnij
uchwytem (2). Przyciskajgc zywnos$¢ do po-
wierzchni tarki ,przesuwaj uchwyt w dét i
w gore (patrz Rys.1). Uchwyt do trzymania
zywnosci zostat zaprojektowany z myslg o
tatwym i bezpiecznym krojeniu. Posiada szpi-
kulce ze stali nierdzewnej dla pewnego uch-
wytu.

Czyszczenie:

Do czyszczenia podstawy tarki uzyj wody z
mydtem i gabki, a nastepnie sptucz goracg
woda. Aby wyczyscic ostrza, uzyj szczotki do
usuniecia resztek jedzenia i sptucz pod gorgcg
woda. Nigdy nie usuwaj pozostatosci pro-
duktéw z tarki palcami!

Ostrza sg wyjgtkowo ostre, nalezy obchodzi¢ sie z nimi ostroznie i chronic¢ je przed dzieémi.
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(art. 192.200.002)

IHCTPYKLIA

Tepka Tavialo 3py4Ha Ta nerka y BUKOpUCTaH-
Hi. Y KOMMNeKTi 2 3MiHHUX ne3a - 4ns apioHoro
Ta KPYMHOTO HaTUpaHHS, siKi WBWAKO Ta ner-
KO (piKCytOTbCSl Ta 3HIMarTbCA. Tpumad ansi
HaTUpaHHS i3 3axXMCTOM ANS nanbluiB Hagin-
HO yTpUMyeE XXy Ta 3axuwae nanbui. MNpotu-
KoB3ka 6asa yTpuMye Tepky Ha Micui nig vac
poboTn Ha piBHI NoBepxHi. Mysika Haknagka
Ha pyuLi 3abe3nevye HagiHWI 3axBaT TepPKM.

OCOBJIMBOCTI:

» [poTukoB3ka basa.

* 2 ne3a - ans gpibHOro Ta KpynHoro Hatu-
paHHs.

* Tpumad ana HaTMpaHHS i3 3aXUCTOM Ansi
nanbLiB.

*  Pyuka 3 M'siKOI0 HaKnagKoto.

YBAT A:

AETANI:

1. bBasa Tepku

Tpumay Ans HaTUpaHHA i3 3aXMCTOM ANA nanbLis
Jle3o ans api6HOro HaTUpaHHA

Ile3o Ans KpPynHOro HaTUpaHHA

s o

3ACTOCYBAHHSA:

BukopucTaHHA Tepku:

BcraBte ogHe 3 ne3 (3 abo 4) B 6a3y Tepku
(1). MoknagiTe NPOAYKT, SIK1IA NOTPIBHO HaTep-
T, HA N30 Ta 3akpiniTb NPOAYKT TpUMadem
(2). BukoHyiTEe MOB3OOBXHI pyxu Bnepen Ta
Hasag, Wwob HaTepTn npomykT (ave. Man.1).
Tpvmad mMae 3axucT Ansa pyk, Ta pospobre-
HWIA Ans nerkoro Ta 6e3ne4yHoro HaTMpaHHS.
BiH Mae wnunbky 3 Hepxkasitoyoi cTani, Wwob
MiLHO chikCyBaTV NPOAYKTH.

OuunLLEeHHSA:

[nsa ounwieHHsa 6asu Tepkun BUKOPUCTOBYINTE
MUIbHY BoAy Ta ry6ky, nicnsi 4Horo npomMuiiTe
rapsiyot0 BOAO. [N OYMLLEHHS! N1e3 BUKO-
PVCTOBYMTE LLiTKY AN BUOANEHHS YaCTUHOK
Xi, Ta npomuBanTe nig rapsyoto Bogoto. Hi-
KON He BMKOPWCTOBYWMTE Nanblyi Ans Buaa-
TNEeHHs il

Jle3a Hag3BMYaiHO rocTpi, KOPUCTYMTECH HUMM 0BEPEXKHO Ta TPUMAWTE B HEAOCTYMHOMY

Ons aiten micui.
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