Important note:

- This tomato slicer is for cutting tomato & soft vegetables
only. Itis not suitable for other food such as potato, onion,
carrot, etc.

Otherwise, it may damage this slicer.

- When the blades become loose, please tighten the screws at
2sides.

(Screws tightening tools such as Hex socket wrench not
included).

Introduction

1. CHECK FOR DAMAGED PARTS. Before using the Slicer,
check that all parts are included in the package, and that any.
moving parts are operating properly for performing the
intended functions.
Check for alignment of moving parts, binding of moving

parts, and any other conditions that may affect the operation.

2. The manufacturer declines any responsibility in case of
improper use of the slicer Improper use of the slicer voids
the warranty,

3. Operating the slicer to keep hands away from the blades.

4. NOT DISHWASHER SAFE! Hand-wash all parts that come in
contact with food in warm, soapy water before and after
each use, rinse with clear water. Dry all parts thoroughly
before re-assembly. Cutting plates have sharp edges,
handle with care!

5. BEWARE! Moving parts create pinch points when in use,
keep fingers and loose clothing away! Injury may result.

6. KEEP CHILDREN AWAY.NEVER LEAVE THE SLICER
UNATTENED,

Getting familiar with your heavy duty tomato cutter
The diagram below shows you the basic parts of your tomato
slicer.

Lifting hang
Blade tightening
screws

Rubber foot assembly

Cleaning instructions- before & after

IMPORTANT: EXTREME

CAUTION: BLADES ARE VERY SHARP

1. Completely disassemble the slicer and hand wash all parts
that come in contact with food.

. Clean with warm, soapy waler after each use.Rinse with
cloanwalor. Dy sl parts complolely bfore re-assembly.

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

Wichtige Information

- Dieser Tomatenschneider ist zum Schneiden von Tomaten
und anderem weichen Frucht- und Gemisesorten geeignet.
Harte Lebensmittel wie Kartoffeln, Zwiebeln, Karotlen
Konnen zu Beschadigungen am Gerat fiihren.

- Sollten sich die Messer lockern, ziehen die die Schrauben an
beiden Seiten wieder fest. [Schraubenzieher und
Steckschliissel sind nicht im Lieferumfang enthalten)

Einleitung

1 DAS GERAT AUF UNVERSEHRTHEIT PRUFEN. Kontrollieren
Sie die
Sie sich, dass alle beweghchsn Teile richtig und
bestimmungsgemal  funktionieren.  Priifen  Sie
beweglichen Teile auf richtige Regelung und ontralieren
Sie anschlieflend ihre Verbindungen und die anderen
Faktoren, die das Funktionieren des Gerales beeinflussen
kénnen.

2. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir die
unsachgemafle Nutzung der Schneidemaschine. Die
unrichtige Nutzung des Geréts fiihrt zum Verlust der
Garantie.

3. Hallen Sie Ihre Hinde wiihrend des Schneidens von den
Kiingen fern

4. DAS GERAT IST ZUM WASCHEN IN DER SPULMASCHINE
NICHT GEEIGNET! Vor und nach jedem Gebrauch alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, mit warmem
Wasser und einem Reinigungsmiltel manuell waschen;
dann mit reinem Wasser abspilen. Vor der Wiedermontage
des Gerts alle Teile vollstandig trocknen lassen. Achten
Sie auf die scharfen Kanten der Schneidscheiben!

5. ACHTUNG! Wahrend des Schneidens knnen lose Kleidung
oder Finger von den beweglichen Teilen erfasst werden,
was zu Kérperverletzungen filhren kann.

6. DIE SCHNEIDEMASCHINE VON KINDERN FERNHALTEN.
LASSEN SIE DAS GERAT IM BETRIEBSZUSTAND NIEMALS
UNBEAUF SICHTIGT!

Belangrijke informatie
e tomatensnijder is enkel bedoeld voor het snijden van

tomaten & zachte groenten/fruit. Het is niet geschikt voor
hard fruit/groenten zoals aardappelen, uien, wortelen, etc.
Deze zullen de tomatensnijder beschadigen.

- Wanneer de messen los beginnen te zitten, draai d
schroeven aan beide kanten aan lgereedschappen worden
niet meegeleverd.

Inteidin

1. CONTROLEER OP BESCHADIGINGEN. Voordat u de sijder
gebruikt, controleer eerst dat alle onderdelen in d
verpakking aanwezig zijn en bewegende delen vrij genoeg
kunnen bewegen om hun functie uit te voeren. Controleer
de uitlijning en bevestiging van bewegende delen, en andere
zaken dic de werking van de snijder kunnen beinvioeden.

2. De fabrikant accepteert geen aansprakelijkheid voor de
gevolgen van onjuist gebruik van de snijder. Onjuist gebruik
doet de garantie vervallen. De snijder is alleen geschikt
voor het in plakken snijden van tomaten.

. Batien do sijder zodan dat handen it n anraking
komen met de mess¢

4. NIET GESCHIKT VOOR VAATWASMACHINES. Alle
anderdelen die in aanraking komen met voedsel dienen
voor en na gebruik handmalig gewassen te worden in warm
water met mild afwasmiddel, na het wassen afspoelen met
schoon zoet water.

Onderdelen grondig afdrogen voor montage. De snijplaten
hebben scherpe randen, voorzichtig behandelen!

5. LET OP! Bewegende delen kunnen knelpunten vormen
tijdens gebruik, houd vingers en losse kleding hiervan
verwijderd! Risico op verwonding.

6. HOUD KINDEREN UIT DE BUURT. LAAT DE SNIJDER NOOIT
ZONDER TOEZICHT STAAN.

maschine
In der unteren Abbildung werden die Hauptteile der
Tomatenschneidemaschine dargestellt.

Griffzum Anheben Kingen
Trichter

Klingenschrauben

Unterteil

Gummi-Abdeckstoplen

Empfehlungen fiir die Reinigung des Geréts - vor und nach

VORSICHTIG: DIE KLINGEN SIND SEHR SCHARF

1. Demontieren Sie die Schneidemaschine und waschen Sie
manuellalle Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen.

2. Nach jedem Gebrauch das Gerat mit warmem Wasser und
einem Reinigungsmittel waschen. Dann mit reinem Wasser
abspillen. Vor der Wiedermontage des Gerats alle Teile
vollstandig trocknen lassen.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Kiinfte und Konformi

Hendib. Hendib.v.
For technical Declarations of i
www.nendieu. www.hendieu.

met u
De volgende afbeelding toont de belangrijkste onderdelen van
uw tomatensnijder.

fes
Docrvoer mecharisme

Mes spannings
schrozven

H/andgreBP

Optil greep

Reiniging en onderhoud

BELANGRIJK: EXTREEM

VOORZICHTIG: DE MESSEN ZLIN BIJZONDER SCHERP.

1. Demonteer de snijder volledig en reinig handmatig alle
onderdelen die in aanraking komen met voedsel.

2. Reinigen met warm water met afwasmiddel na elk gebruik.
Afspoelen met schoon zoet waler. Onderdelen grondig
afdrogen en weer monteren.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

Hendi b
Voor technische informatie en conformmiteitsverklaringen raadpleeg
www.hendi.eu.

Wazna uwaga:

- Ta krajalnica jest przeznaczona wytacznie do krojenia
pomidoréw i miekkich warzyw. Nie nadaje si do krojenia
innych produktow spozywezych takich jak: ziemniaki, cebula,
marchew i
Stosowanie je] do krojenia tego typu produktow moze
spowodowac uszkodzenie Lub zniszczenie krajalnicy.

- W przypadku gdy ostrza poluzuja sie, nalezy dokrecié éruby
po obu stronach (narzedzia do dokrecania takie jak klucz
nasadowy, nie s3 dotaczone do produktul.

Wstep

1. SRAWDZIC URZADZENIE POD KATEM USZKODZEN. Przed
utyclom krsjlnicy spraudi uratzene podkatem
komplets
Upewnié o, 2y weaystid crgiciruchome drotajy
Sposob prawidtowy i realizujg czynnosci zgodnie 2
przeznaczeniem.
Sprawdzié ruchome czgéci pod katem wiasciwej regulacji
skontrolowac potaczenia czesci ruchomych oraz pozostate
czynniki, ktére moga mie¢ wptyw na dziatanie urzadzenia.

2. Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnoéci w
przypadku niewtasciwego korzystania z krajalnicy.
Niewtasciwe uzytkowanie krajalnicy skutkuje utraty
gwarancji.

3. Podczas uzytkowania urzadzenia trzymac rece 7 dala od
ostrzy.

4. URZADZENIE NIE NADAJE SIE DO MYCIA W ZMYWARCE!
Przed i po kazdym uzyciu wszystkie czeéci majace kontakt z
2ywnoscia myé recznie z uzyciem wody z dodatkiem
detergentu; nastepnie sptuka czysta woda. Przed
ponownym zlozeniem urzadzenia starannie wytrze¢ do
sucha wszystkie czgsci. Uwazad na ostre k rawgdzie tarczy
tnacychl

5. UWAGA! W trakeie pracy urzadzenia ruchome czesci moga
pochwycic luzne czesci ubrania lub palce, co moze
skutkowac obrazeniami ciata.

6. PRZECHOWYWAC W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA
DZIECI. NIE POZOSTAWIAC URZADZENIA BEZ NADZORU
UZYTKOWNIKA,

Inlormaqe podstawowe dotyczace wysokowydaine krajalnicy

o pomidoréw

Na ponizszym zdjeciu przedstawiono podstawowe elementy

krajalnicy do pomidoréw.
Uchwyt do podnoszenia Ostrza

Srubydo

dokrecania

os

Podajnik

Podstawz

Gumowe podktadk!

Zalecenia dotyczace czyszczenia przed i po uzyciu urzadzenia

WAZNI IOWAC WYJATKOWA

(0STROZNOSC: OSTRZA SA BARDZO OSTRE

1. Rozmontowat krajalnice i umyé recznie wszystkie czesc
majace kontakt z zywnodcia.

2. Po Kazdym uzyciu umyé ciepta woda z dodatkiem
detergentu.
Splukat czysta woda. Przed ponownym ztozeniem
urzadzenia starannie wytrze¢ do sucha wszystkie czesci.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz bledow
drukarskich w instrukeji.

Hendi Polska Sp. 2 0.

Remarque important:

- Ce coupe-tomates est congu pour trancher des tomates ou
des légumes mous uniquement. Il ne convient pas pour
dautres aliments comme les pommes de terre, oignons,
carttes, efc. Cela pourrait endommager ce coupe-tomates.

- Quand les lames commencent avoir un peu de jeu, veuillez
serrer les vis des 2 cotés. [Outils de resserrement de vis non
inclus|

Avant-propos

1. VERIFIER L'APPAREIL POUR DETECTER D'EVENTUELS
DOMMAGES. Avant d'utiliser la trancheuse vérifier si
Uappareil est complet . Assurer-vous que toutes les piéces.
mobiles fonctionnent correctement et selon leur:
destination. Verifier des piéces mobiles pour un réglage
correct, vérifier la cannexion des piéces mobiles et d'autres
facteurs qui peuvent affecter le fonctionnement de
Uappareil.

. Le fabricant ne porte aucune responsabilité pour une
utilisation inapprapriée de la trancheuse. Une mauvaise
utilisation de la trancheuse entraine une perte de la
garantie.

3. Lors de Uutilisation de Uappareil, garder vos mains loin des
lames.

4. L"APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR LE LAVAGE EN
LAVE-VAISSELLE!Avant et aprés chaque utilisation, laver &
la main tous les éléments en contact avec les aliments en
utilisant de U'eau et du détergent; puis rincer avec de l'eau
propre. Avant de remonter Uappareil, essuyer toutes les
piéces. Faire attention aux bords tranchants des disques de
coupe!

. ATTENTION! Pendant le fonctionnement de Uappareill les
piéces mobiles peuvent attraper les vétements amples ou
les doigts ce qui peut causer des blessures.

6. TENIR HORS DE PORTEE DES ENFANTS. NE LAISSER PAS
LE DISPOSITIF SANS SURVEILLANCE.

Informations de base sur la trancheuse de tomates de la
haute performance

L'image ci-dessous montre les éléments de base de la
trancheuse de tomates.

Paignée de levage
Ensemble d'almentation

Vis pour resserrer
lelame

Pieds en caoulchouc

Recommancaions pour ¢ netoyage avant ot aprés

n
IMPDR‘IANT FAIRE PREUVE D'UNE EXTREME
PRUDENCE: LES LAMES SONT TRES TRANCHANTES.
1. Démonter la trancheuse et laver a la main tous les
&lements en contact avec les aliments.

2. Aprés chaque utlisation laver avec de I'eau chaude et du
détergent. Rincer & 'eau propre. Avant de remonter
Uappareil, bien essuyer tous les composants.

- Variations et fautes d'impression réservés.

techniczne i e 29 j
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i by
Pour plus ¢ informations technigues et des Déclarations de Conformité,
hendiev.



Nota importante:

- Questo affetta pomadoro & per il solo taglio di pomodora e
verdure marbide. Non & adatto per altri alimenti: come
patata, cipolla, carota, ecc In caso contrario, (0 si potrebbe
danneggiare.

- Quando le lame si allentano, si prega di stringere le viti a 2
Lati. [Strumenti come chiave a brugola non inclusil.

Ulntroduzione

1. CONTROLLARE IL DISPOSITIVO PER ACCERTARE LA
MANCANZA DI EVENTUALI DANNI. Prima di procedere
all'esercizio dell'affettatrice accertarsi della completezza
della macchina.
Accertarsi inoltre che tutte le parti in movimento funzionino
correttamente e secondo le funzionalita ad esse attribuite.
Controllare corretta regolazione delle parti in movimento,
relativi collegamenti nonché altri fattori che possono avere
timpatto sul corretto funzionamento del dispositivo.

2. Il fabbricante declina ogni responsabilita per un uso
improprio dell'affettatrice. Un uso improprio comporta la
perdita dei diriti di garanzia.

3. Tenere le mani lontane dalle lame durante il ciclo operativo
della macchina.

4. 1L DISPOSITIVO NON E ADATTO PER IL LAVAGGIO IN
LAVASTOVIGLIE! Prima e dopo ogni uso lavare a mano tutte
le parti a contatta con gli alimenti con acqua ed aggiunta di
un detergente, poi risciacquare con acqua pulita. Asciugare
con cura tutte le parti della macchina prima di
riassemblarla. Porre particolare attenzione ai bordi
taglienti dei dischi da taglio!

5. ATTENZIONE! Durante il funzionamento della macchina

esiste il pericolo di impigliamento e trascinamento delle

dita o indumenti non attiglianti, che potrebbe causare

lesioni personali.

6. TENERE FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI. NON
LASCIARE IL DISPOSITIVO INCUSTODITO,

Affettatrice di pomodoro ad alto rendimento - informazioni di
base

La foto che segue rappresenta gli elementi base
dellaffettatrice i pomodoro.

Maniglia i sollevamento

Vit i serraggio
della lema

Ammortizzatori ¢ gomma

Raccomancasioni per s pulsaprima o dopo Luso del

dispos

IMPDRTANTE SIRACCOMANDA ESTREMA

CAUTELA: LAME sono PARTICOLARMENTE TAGLIENTI.

1. Somontare Uaffettatrice e lavare a mano tutte le partia
contatto con i prodotti alimentari.

%A ogniuso pulire con acqua calda con aggiunta i
detergen
Sc\atquare con acqua pulita. Asciugare accuratamente
tutte le parti prima di riawiare (2 macchina.

- Errorl di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

Hendib.v.

Perattenere i nlormadonecich ¢Dichiraioni  onforia
contattare uno dei nostri distributori. L elenco completo dei nostri
distrubiteri & disponibile sul sito www.hendl. L

Important de retinut:

- Acest feliator e rosil este potrivit doar pentru feliere rosii si
alte fructe sau legume moi. Nu este potrivit pentru alte
alimente, cum ar fi: cartofi, ceapa, praz, morcovi, etc. In caz
contrar feliatorul se poate deteriora.

- Cand lamele slabesc din sistemul de prindere este necesar
53 strangeti suruburile din ambele parti instrumentul de
strangere suruburi, cum ar f cheia tubulard Hex, nu este
inclus).

Introducere

1. VERIFICATI SA NU EXISTE PIESE DEFECTE. Inainte de
utiliza feliatorul, verificati prezenta tuturor pieselor in
pachet si functionarea pieselor mobile conform functiilor
indicate, Verificati alinierea pieselor mobile, imbindrile
acestora si orice alte aspecte care ar putea afecta
functionarea feliatorului.

2. Produciitorul nu Isi asum réspunderea in caz de utilizare
neconforms a feliatorului. Utilizarea neconforma a
feliatorului duce la anularea garantiei.

3. Utilizati feliatorul tindnd mainile departe de lame.

4. ANU SE SPALA LA MASINA DE SPALAT VASE! Spilati
manual toate piesele care intr3 in contact cu alimentele
folosind aps calds cu detergent inainte si dups fiecare
utilizare; clatiti cu apa curata.

Uscati hme toate piesele inainte de reasamblare. Placile de
taiat au muchii ascutite, a se manipula cu grijal

5. ATENTIE! Piesele mobile pot genera puncte de agitare,
fineti mainile si imbracamintea la distanta de acesteal V4
puteti rani.

6. ANU SE LASA LA INDEMANA COPIILOR. NU LASATI
NICIODATA FELIATORUL NESUPRAVEGHEAT.

Familiarizarea cu feliatorul de uz intens pentru rosii
Diagrama de mai jos indica piesele principale ale feliatorului

Maner de ridicare Lama

Ansamblu supart 6n cauciuc

Instructiuni de curatare - inainte i dupa

IMPORTANT: FITI FOARTE

ATENTI: LAMELE SUNT FOARTE ASCUTITE

1. Dezasamblati complet feliatorul si spalati manual toate
piesele care intra fn contact cu alimentele.

2. Curafali cu apé cald cu detergent dupd fiecare utilizare.
Clatit cu apa curata. Uscali bine toate piesele inainte de
reasamblare.

- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de
imprimare.

Hendi b.v.
Pentr normat e DelrsdeCaformit corsa
e

Ansamblu alimentare

BaxHan 3amerKa:

- Cnaiicep NPeaHa3Ha“eH fUis HADEIKM UCKTIOHTENEHO
NIOMUAOPOB 1 MATKWX 0BOWeH. He MpMroneH Ana Hapeskn
APYUX MMLIEBBIX MPORYKTOB, TaKWX KaK KapTodens, yK,
MOpKOBb 1 T.0.
Vcnonu3osanie cnaiicepa AT Hape3KH Takix NPOAYKTOB
MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHMI0 YCTPOCTB.

- B cryuae 0cnabnewus Kpennews ne3ans pAKpyTH
60T € 0Beux CTOpoH [MHCTpyMeHTL A7t crmpm Takie Kak
TOpUOBAIA Kni0, HE BXOART 8 KoMrneKT)

Berynnenwe

1. [IPOBEPBTE YCTPOVICTBO HA HANMUME
MOBPEXAEHUN.
Mepen nenons3osakwew craficepa npoaepsTe
KOMNIEKTHOCTh YCTPO/iCTaa. YBenuTeck, 4To ce nopsmxHsie
4aCTH PABOTAIOT AOMXHLIM O6PAIOM 1 NPUMEHSIOTCS M0
HasuaseHuo. [POBEPLTE NPABULHOCTE PEryAMPOBKA
O WXHbiX HACTEH, NIPOBEPBTE COCANHEHMS MORBILKHbIX
4aCTeli 1 ApyTHe $AKTOPL, KOTOPLIE MOTYT NOBAUATS Ha
paory ycrpoiicTea.

2. TIpon380RUTENS He HECT HIKAKO/ OTBETCTBEHHOCTH U3-33

w cnaiicepa.
WEMONB30BaH e CnaliCepa NPHEEAST K NOTPE rapaHTMM.

3. B opewn Hons300a1AA YCTPOICTEA, ACPKHTE PykA
noRanee o1 neas

4.YCTPOACTBO HE NOAX0AWT 1A MOKA B
NoCYA0MOEYHON
MALLMHE! [lo u nocne kaXA0ro UCNONL30BAHUA BCE YacTh,
MMEIoLLMe KOHTAKT C MUALLEH, MOIOTCA BPYIHYIO C BOAOH U
MOIOLLIAM CPEACTROM; 3aTeM IPOMBIBAIITCA YUCTOR BOAOH.
Mepea noBTOpHOf cBopKoit YCTPOViCTBa, TUlaTeNbHO
npOTpHTE Hacyxo bee HacT
ByRsTe OCTOPOXHI, KPOMKY PEXYILIUX AUCKOB OUEHS
actpuie.

5. BHUMAHME! Bo spems: paBoTsi ycTpoiicTaa nonsmxHsie

MOTYT BTAHY TS CBOBOAHBIC ASTanu LB WM NaNbU, HTO
MOXET NpUBecTU K TpasMe Tena

6. XPAHUTb B HEJIOCTYNHOM JUIA IETEN MECTE. HE
OCTABNANTE YCTPOVICTBO BE3 BALLETQ MPYCMOTPA.

OcHOBHas MH(OPMALI O BHICOKO3beKTUB HOM Cnaiicepe Ana
Tomaron

Ha npencTasnenHofi ke GOTOrpadUM NoKazaHs! oCHoBHLIE

3NeMenT cralicepa AnA ToMaTos.
Pyuka a7 noguene Nesoue

Boma e Nopasarens

Bonrsi gns
Kpennevs_PYica

Ockosanme

Peauhoasie nogcragk

ANA O4MCTKN A0 U

yetpoiicraa

BAXHO: COB/IOIAVTE E0/IbIYI0

OCTOPOXHOCTb: JIE3BUS OYEHD OCTPLIE

1. Pa36epuTe cnaiicep  BLIMOVITE BPYNHYIO BCE HACTH,
UMEIOLIME KOHTAKT  nuueii.

2.TIOCNE KIXAOTO UCTIONB30BANMS NPOMOATE YCTPORCTHO
TéNNO/ 80RO € MOKLLIM CpeACTBON. CroAOCHATE WCTOl
Bonoi. Mepen ouepearoli cBopKoit yCTpo/icTea TwaTensHo
NpOTPUTE HACYXO BCe YacTH.

- Vi3MeHenv s, newaTi M BepCTkH OLBK 3aLMEHS.

Hendi Polska Sp.z 0.0.

7% RonyeiMR TeXNCCKOR mowaw W CepTAGHKaTa COoTIeTCTOMS,
CAXUTECS C KaLINN AVCTDHELT

Crwetw A PYooTapos W wai wo caie v i,

Inpavriki onpeiwon:

- AUTBG 0 KOBING VTOUATAC MIPODPIZETaL P6VO Yo KON VIopGTag
& pahaKk@v Aaxavikv. Aev eival kaTGARAGG Yia GAa Tpogipa
6NWG NUTATA, KpEPUDL KIPGTO KAN.
Mnopei va kataoTpéyouy Tov ko,

- OTav ot Aenide xaAopoouv, OpiETe Tic Bibeq aTic 2 heupés.
(Epyoeia 0609WENG, ONw KapuBAKL dev nepikapBavovTad.

Ewayoy

T ENETTTE [1A KATEL TPAMMENA ANTAMAKTIKA. fow
xpnowionowioete Tov Kbgrn BeBowaBeie on ko Ta
VIAAaKTIKG nEpAGHBAVOVTOL 0T GUGKEUGOLG Kat b 6Aa Ta
KIOUPEVD PEQN AETOUpYOUY 0WOTG Y10 T EKTEAEON TwY
npoBAenbyEvY Aetroupyuav. EAEYETE TV £uBUYpaION ToV
KWOUPEV@Y WEP®Y, T OUVBEGN TV KIVOUPEVWY HEP@Y KaL
0no1EadiNoTE GAAEG OUVBAKES 10U PIOPE va ENNPEaOoW 1N
hewoupyia.

2.0 xa100KkeuaoTiiG Sev gépeL Kojio euBivn oe nepinTwon
KaKiG Xphong Tou k6N, H akaT8AANAN Xpron Tou k6T
aKupiveL T eyyonan.

3. ActToupyRaTE T0 K6QTN e TPONO MoU T0 XEPT 00G Va eliat
HOKpLG and Tig Aenidec.

4. NAMHN NAENETAI ZE MAYNTHPIO NIATON! Mhovere oro
XEpL 6Aa Ta £EAPTIIAT MOV EPXOVTaL O ENOQI HE Ta TPOQIA
€ 20TO GAMOUVBVEQD NPLY Kal PETA and KABE xpiion Kau
genhovere pe kaBapd veps. Mpwv and Tv auvappiokdynan
oTEYV@OTE Kahd 6Aa Ta £EQpPTAKATE. Ot AEMIBEC KanNG Exouy
QUXNPES GKPEC, XEWPIOTETE TIG e NPocoxAl

5. MIPOZOXH! Ta KivoUpieva iépn Bnpioupyouy onpeia
GUYKEVIDWONG KT Th XpAGN, KPOTAGTE HOKPLE T0 BEKTUAG
KaLTa QapBIG poixa! Mnopei va npokAnBei Tpauyiarnapoc.

6. OYAATTE TO MAKPIA ATIO NAIAIA. MHN AGHNETE NOTE
TON KO®TH XQPIZ ENITHPHEH.

EEowkewwBEire i Tov KopTn viopdTag Bapiég xphong
To napokdi Suypoppo Seixve 10 Baokd cE0pTApOTa Tou
KépIn viopaTac,

Xepoist avdyuong

60
Aot nhaiou
Tpogaosias

Moo

Aooruxéuio nodia

0Bnyi€s KaBapLoOy - NpLY Kal pETd

THMANTIKO AQZTE IAIAITEPH

MPOZOXH: OI AETIAE EINAI NAPA TTOAY KO®TEPEE

1. AnoguvappioAoyhoTE AP Tov KOQTN KaL IAUVETE 070 XEpt
6)a 10 EEQPTAKATA N0 ERXOVIOL OE ENOYH K 10 TOPIIG

2. KaBapiore pi 2016 0anovbvepo et and KaBe xprion.
Zenhivere pe KaBopd vepd. Tieyviore A0 10 €0pTipOTO
EeviEA@G NpwY Th ouVappoAGYNOn

akayay, habiv ek

ndib.
e TexvKé nhngogopies Kot ArkGaEiG oup3pouan, B
www.hendi.eu.
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