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Homemade pork ham with garlic / Doméci vepfova Sunka s cesnekem / Prosciutto di maiale aromatizzato all'aglio
Fiambre casero de cerdo con ajo / Fiambre de porco caseiro com alho / Hausgemachter Schweineschinken mit Knoblauch
Jambon de porc a I'ail maison / Domowa szynka wieprzowa z czosnkiem / Doméca bravcova Sunka s cesnakom
JloMalLIHAA CBUHAA BETUMHA C YeCHOKOM

Salmon terrine / Terina z lososa / Terrina di salmone / Terrina de salmén / Terrina de Salmé&o
Lachsterrine / Terrine de saumon / Terrina z fososia / Terina z lososa / Teppu u3 nococa

Potatoes in cream with parsley / Brambory ve smetané s petrzelkou / Patate con panna acida e prezzemolo Homemade chicken ham with olives / Domaci kufeci Sunka s olivami / Prosciutto di pollo con olive / Fiambre de pollo con olivas
Patatas con nata y perejil / Batatas com natas e salsa / Sahnekartoffeln mit Petersilie / Pommes de terre a la creme avec persil Fiambre de frango com azeitonas / Hausgemachter Hiihnerschinken mit Oliven / Jambon de poulet maison aux olives
Ziemniaki w $mietanie z pietruszka / Zemiaky na smotane s petrzlenovou viiatou / KapToenb co cnuBKamm v neTpyLuKoit Domowa szynka drobiowa z oliwkami / Doméca kuracia Sunka s olivami / Jlomalunsia kypuHa BeT4MHa C 0nMBKaMit



Homemade turkey ham with thyme / Doméci kriiti Sunka s tymidnem / Prosciutto di tacchino con timo / Fiambre casero de pavo con
tomillo / Fiambre de per caseiro com tomilho / Hausgemachter Putenschinken mit Thymian / Jambon de dinde maison au thym
Domowa szynka z indyka z tymiankiem / Domaca morcacia Sunka s tymi 11 BeTUMHA C

Homemade pork ham with plums and nuts / Domaci vepfova Sunka se Svestkami a ofechy / Prosciutto di maiale con prugne e noci
Fiambre casero de cerdo con ciruelas y nueces / Fiambre de porco com ameixas e nozes / Hausgemachter Schweineschinkene mit
Pflaumen und Wallniissen / Jambon de porc aux prunes et noix / Domowa szynka wieprzowa ze Sliwkami i orzechami

Domaca bravéova Sunka so slivkami a orechmi / [JlomaLuHss CBUIHaA BeTYMHa CO CIMBaMU 1 OpeXaMit

Roasted vegetable terrine / Terina z pecené zeleniny / Terrina di verdure arrosto / Terrina de verduras asadas
Terrina de lequmes assados / Terrine aus gebackenem Gemiise / Terrine de légumes cuits au four
Pasztet z pieczonych warzyw / Terina z pecenej zeleniny / TeppuH 13 3aneueHHbIX 0Boweil

Poultry liver pété with prosciutto / Pastika z driibeZich jater s prosciuttem / Pété di fegato di pollo con prosciutto

Paté de higado de aves con jamén / Paté de figado de aves com presunto / Pastete aus Hiihnerleber mit Prosciutto-Schinken
Pété de foie de volaille avec prosciutto / Pasztet z watrébki drobiowej z prosciutto / Pastéta z hydinovej pecene s prosciuttom
TaLTeT 13 KypUHOiA NeYern ¢ NpoLyTTo



Homemade chicken ham / Domdci kufeci Sunka

Prosciutto di pollo / Fiambre casero de pollo

Fiambre caseiro de frango / Hausgemachter Hiihnerschinken
Jambon de poulet maison / Domowa szynka drobiowa
Doméca kuracia Sunka / [lomaluHag KypuHas BeTuMHa
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LEGEND / POPIS / LEGENDA / DESCRIPCION / LEGENDA
BESCHREIBUNG / DESCRIPTION / OPIS / POPIS / ONUCAHUE
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@ Betuunnuya PRESTO, c TepmomeTtpom

XAPAKTEPUCTUKA

BetunHHmua PRESTO otnuuHo nogxoauT ANA NpUroToBAeHUA AOMALLHeli BeTunHbl. Moctanaetca
C YHUBEPCAbHbIM TEDMOMETPOM /ISl TOUHOTO KOHTPONA TeMMepaTypbl BO BpeMs TyLLEHIA BeTUM-
Hbl, U3TOTOBJIEH U3 TEPMOCTOKOTO MNACTUKA 1 TEPMOCTOIKOTO CUAMKOHA, TEPMOMETP 1 NPYXKMHA
113TOTOBJIEHbI U3 BbICOKOKAUECTBEHHOI HepaBetolLeil cTanu. MocTaBnseTca ¢ agantepom Ana npu-
TOTOBEHNUA MONOBUHBI MOPLMY BETUMHI.

OMUCAHUE

. Pyuka

. Kpbiwwka

. 0TBepCTUA ANA CLeXMBAHNA

Mpy*uHa

. NMpeccytowmii anck

. ApanTep AnAa npuroToBReHMA NONOBMHbI NOPLIMYM BETUMHDI.
. [lepxatenb TepmomeTpa

. Tepmometp

. Konrelinep

. CUNNKOHOBbIE HOXKM

©S WO oo NV AR WN
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MEPEA NEPBbIM UCMO/Ib30BAHUEM
lepen nepBbIM MCMONb30BaHNEM BETUUHHNLY TLUATENbHO BbIMOIATE NOA NPOTOUHOI BOAON U Bbl-
cywue.

ABANTEP ANA NPUTOTOBJEHUA NONIOBWHbI NOPLIUN BETYWNHDI

,[l]'lﬂ NpUroToBieHnA 00b1YHOI nopuun BETYUHbI, OTBUHTUTE KPbILLKY BETYUHHULbI 1 ajanTep Ana
MPUTOTOBNIEHNA MONOBYHbI MOPLIY MOBEPHUTE U BbIHBTE U3 MPECCyloLLero Kpyra. [ind npurotoneHma
MONOBMHbI NOPLIMY BETYMHbI HajieHbTe ajanTep obpatHo (A).

HANOTHEHUE BETYUHHNLbI

[ina npurotoBneHya 00bIYHOI MOPLVY BETUNHDI, BETYMHHIULY HANONHUTE MACHOI CMeCbio Npubau3u-
TeNbHO Ha T CM HUXKe BEPXHEro Kpasi, NPy NPUroTOBEHIN NOSOBUHbI MOPLUN MAKCUMAIIbHO 0 M0-
NOBUHbI BbICOTbI KOHTeliHepa. [py HanoNHeHU CNPeccoBbIBaiiTe MACHYI0 CMech nocne Jobasnexns
HOBOrO C/10A1.
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TYWEHUE BETYNHDBI

HanonHeHHyto BETYMHHULLY C YCTAHOBNEHHbBIM TEPMOMETPOM 3aKpOiiTe KPbILLKOIA; BbIABUHETCA pyy-
Ka. BeTunHHMLY nomecTuTe B KacTpioio, KOTOPYI0 HanoNHWTe BOAOI MPUOAM3UTENbHO Ha 1 CM Hibke
ZLepxatens Tepmometpa. Harpeiite Bogy Ao 80 °C v npv 3Toil TeMnepaType B TeueHue 2 YacoB Tyluute
BeTuHy. Temnepatypa BoAbl BO BpeMA NPUroToBNEHMA He A0MmKHa ObiTb Bbilue 85 °C u Hike 75 °C.
OnTvmanbHyto TemnepaTypy BoAbl BO BpeMA TYLUEHNUA BETUMHDI OKA3bIBAET PO30Bad YaCTb LUKabI
Tepmometpa (B).

I'IposepﬂilTe TemMnepatypy BoAbl 1 AepxuTe ee B npeaenax pekomeHayemoro AnanasoHa. “Iepe3 ABa
Yaca BbIHbTE BETUMHHULY U3 KaCTprOAU U oXnaaute noa ﬂpOTOqHOFI BOOIA. ‘iepes 0TBEPCTUA ANA
CUEXNBAHNA CeiiTe 0CTATOK BOAbI U BETUMHY OXNaAuTe B X0NOANIbHUKE. I'Iepen nogayeii Ha cton
CHAMUTE KPbILLKY N MeANEHHO BbIHbTE €€ BMeCTe C BETUMHOI 13 KOHTeﬁHEpa. TymeHylo BETYMHY
0CTOPOXKHO OTAENNTE OT NPECCYOLLEro A1CKa U HapeXbre.

Mone3Hbli coBeT: BetuntHmua PRESTO Mo3xeT 6bITb MCNoNb30BaHa ANA NpUroToBAEHUA AOMaLUHe
TYLLEHOIA BETUNHBI B KOHBEKTOPHOIA Neuw, ycTaHoBReHHoiA Ha 80 °C. pu npuroToBneHU JomalLHeit
BETUMHbI B KOHBEKTOPHOI Neun, ybeauTech, 4To Ha rpune cnupanb BbiknioyeHa. Bpema npurotosne-
HUA BETYMHDI B KOHBEKTOPHO! [lyXOBKe Tak e, Kak 1 B BOjie B KacTpione — 2 yaca.

MPUTOTOBNEHWUE NOJIOBUHbI NOPLIUN BETYUHDI

[Ina npuroToBneHys NoN0BUHbI NOPLUY HajeHbTe Ha NPeCCyIoLLWii ANCK aAanTep ANA NPUTOTOBMEHUS
M0M10BUHbI NOPLIAK. [INA NPUr0TOBAIEHA NONOBUHbI NOPLIMM UCONb3YTE MONOBIHY KONMYECTBA BCeX
yKa3aHHbIX B peLentax npoaykTos. [pu NpUroToBAeHUM NONOBMHbI NMOPLMA BETUMHBI HAMOMHUTE
KacTpioNio ToNbKO NPUGNN3UTENbHO Ha MONOBYHY BbICOTbI KOHTeIHEpa BeTUMHHMLbI.

yxon
BeT‘WIHHVILly MOXHO MbITb B I'IO(yﬂOMOGqHOVI MalluHe, TepMOMETP He MoiiTe B HOC)’AOMOQ‘JHOVI
MalluHe.

TAPAHTUA 3 TOAA

Ha nanHblit NPOAYKT pacnpocTpaHAeTCa 3-neTHAA rapaHTUA ¢ AaTbl NPOAAXN.
rapaHTMﬂ B MpUHLNNE He pacnpoCTPpaHAETCA Ha Cnefytowue cnyyan:

- NIPOAYKT NCNONb30Banca C HapyLleHem MHCprKLLVIVI no NPUMEHeHN0

- Ae(beKTbI ObiNk BbI3BaHbI yaapom, nageHuem unun HenpasunbHbIM oﬁpameHweM
- Ha NpoAyKTe NpoBOANNCA HEaBTOpVI3OBaHHbIl7I PEMOHT MORVId)VlKaLlVIﬂ.

B cnyyae 060cHOBaHHbIX anob, noxanyiicta, 06paTuTecs K Baluemy npoAasLyy unu B no6oi cepsuc-
HbIiA LLEHTP, CIUCOK KOTOPbIX MOXHO HaiiTi Ha Www.tescoma.com.
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PELENTbI

OCHOBHO/ PELIENT — JOMALUHAA KYPUHAS, UHAIOLINHAA U CBUHAS BETYUHA

1 Kr KypUHOro, MHALLMHOTO Gune Ui CBUHOI BbIpe3Km, 18 T conn, 4 T MACHULKOI MapuHytoLLeil cvecy,
14n Boabl, 4 1 caxapHoil nyapb! (1 KodeiiHas noxka)

MpurotoBnenme macHoi cmecu: Okono 2/3 mAca HapexbTe HeOONbLUMMI KyOuKamu pa3mepom OK.
2x2 M, OCTanbHoe MACO NepemenuTe Ha MAcopybke uin B 6nenzepe. MpuroToBbTe MapuHag U3 oy,
MACHO/ MapuHyloLLeil cveci 1 caxapa ¢ 1 An Bofibl v CMeLLaiiTe ¢ Hape3aHHbIM MAcoM. MAcHyio cvech
0yeHb TLIATENbHO NepeMelLLaiiTe B KyXOHHOM KombaiiHe ¢ BeHunkammu AnA TecTa (Mo KpaiiHeil Mepe,
10 MuHYT) Uan 20 MUHYT BPyYHYH. BETUMHHILY 3aMONHUTE MACHOIT CMeCbio NPUMEPHO Ha T cv HiKe
BepXHero Kpas, nocnie fo6aBnenns Kaxaoro cos CMecb XopoLLIo CpeccoBbIBaiiTe. BeTunHHuLLY 3akpoit-
Te 1t IOMeCTUTe B XONOANTbHIK Ha 48 YacoB.

Tywenne BeTumHbi: [Pyt TyLLEHMM BETYMHbI CTPOTO CIeYiiTe MHCTPYKLUY MO MPUMEHEHIIO, FOTOBYHO TyLLe-
Hyl0 BeTUIHY Nepes Hape3Koii BCerja 0XMajvTe, (Bexan BETUIHA XPAHUTCA B XONOAUIbHIKA OKOO ABYX AHeil.
Mone3Hblii coBeT: YT06bI NONYUNTH CBEXIIT PO30BBIii LIBET NPY NPUTOTOBAEHIM MACHOI CMeC, MOXHO
3aMeHUTb MapUHYHOLLYI0 CMech (4 r) HeCKONbKIMI N0KKaMI COKa CBEKIIbI 1IN COOTBETCTBYIOLLEr0 KOMM-
YecTBa Ni060ro Apyroro HaTypanbHoro LiBeTa. B 3Tom Cyyae yBenuuuTb KOMMYeCTBO NOBapeHHolt cout
B MACHYI0 Maccy ot 18 40 22 .

[OMALLUHAA CBUHAA BETYUHA CYECHOKOM
Wcnonb3yiite 1 Kr CBIHO BbIPE3KM 1 Te e UHIPeANeHTbI, Kak B 0CHOBHOM peLienTe, B MACHYI0 (Mecb
nepe/ NepemeLLBaHyem JobaBbTe 3 3y6urka ToNUeHOro YecHoka.

JOMALUHAA KYPUHAA BETYUHA CONTUBKAMMU
Wcnonb3yiite 1 Kr Gune KypuHOIi TPYAKN 1 Te e UHTPEAUEHTbI, KaK B OCHOBHOM peLienTe, B MACHY0
CMecb niepefi nepemeluiBaHiem 06aBbTe 50 T LieMbIX 3eeHbIX W YePHbIX OMBOK 6€3 KOCToueK.

JOMALLHAA UHAKOWNHAA BETYUHA CTUMbAHOM
Wcnonb3yiiTe 1Kr dune MHAIOLLIMHON TPYAKY U Te 3Ke UHTPEAMERTbI, Kak B OCHOBHOM peLienTe, B MACHYI0 cMech
nepeA nepemelLIMBaHiteM 06aBbTe NI0XKY MeNKO Hape3aHHbIX IMCTbeB CBexero TuMbAHa be3 cTebneil.

JOMALUHAA CBUHAA BETYMHA CO CIUBAMU U OPEXAMU
Wcnonb3yiite 1 Kr CBIHOI BbIPE3KM 11 Te e UHIPeANeHTbl, Kak B OCHOBHOM peLienTe, B MACHYI0 C(Mecb
nepez nepemeLunanvem o6asbre 30 r yepHOCNMBA U 30 T OUNLLEHHBIX FPELIKUX OPEXOB.

TEPPUH U3 3ANEYEHHbBIX OBOLLEH

2 KpacHbix v 1xenTolii nepew, 1 HebonbLLoli Kabauok, T HeboNbLLON 6aknaxaH, 2 AN CBEeXEro TOMaTHOro
C0Ka, 10 MNaCTUH XenaTinHa, 0IMBKOBOE MAC/0, BETOUKA CBEXETO TUMbSAHA, COMb U Mepel|

Peuent: [lepey cMaxbTe Maciom W 3anekaiiTe B AyX0BKe [0 MOTEMHEHUA KOXWLbI. 3aneyeHHblil
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nepew NPUKPOIiTe B MICKe MULLEBOV NAeHKOI U NOMeCcTUTe Ha 15 MUHYT B XONOZWNbHUK, NMoCne oX-
NaXaeHnA yaanute TeMHylo KoxuLy. baknaxa 1 Kabauok HapexbTe Koneukamu, nocbinbTe CBEXMMIA
NMCTLAMM TUMbAHA, COPbI3HUTE MACNoM, NOCONUTe, MOMepuuTe, NepemeLlaiiTe, BbINOXUTE HA Npo-
TUBeHb 1 3aneKaiite ok. 10 MuHyT npyu 200 °C. MenaTu, pa3maryeHHblit B X0N0fHOI Boge, AobaBbTe
B FOPAYMIl TOMATHbIA COK ¥ XOpOLLO NepemelLaiite. B BETUMHHMLY CHayana MoMeCTUTe 3aneyeHHblii
nepeL, 3aTem 6aknaxaH 1 Kabauok, Kaxablil N0V 3aneiiTe XenaTnHoM, HaBepX MONOXMTe Hape3aHHbIi
neped. He BapuTe! 3akpolite BETYMHHULY C MOMOLLbIO aaNTePa, 1 CPECCoBAHHbIA TePPUH MOMeCTUTE Ha
HOUb B X0NIOAUNBHIK. PeKOMEHAYeM NofaBaTh C Miope U3 U3toma.

MALITET U3 KYPUHOI NEYEHU C POLLYTTO

700 r kypuHoii neyeHn, 10 NOMTUKOB BeTUMHbI npoLuyTTo, 70 r Macna, 50 Mn nopTBeiiHa, 50 Ma onuB-
K0BOro Macna, T HeboNbLUAA NYKOBYLIA, YECHOK NO BKYCY, BETOUKA CBEXeEro po3mMapiHa, conb v nepely
PenenT: QuuLenHylo neyeHb noconute, nonepuunte 1 obxapbTe B 0ANBKOBOM Macie ¢ MeKO Hape-
3aHHbBIM NIYKOM, Hape3aHHbIMM IUCTbAMM Po3MapiHa U YecHOKOM. [lo6aBbTe BIHO, HEMHOTO NOBapwTe,
f06aBbTe Pa3MArYeHHoe CIMBOYHOE MACNO 11 Pa3MUKCYIATe 0 MONyYeHIA OAHOPOAHOI MACChl — YTo-
6bl nawTet 6bin 6onee HeXHbIM, NPOTPUTE €ro yepe3 cuTo. Ha AHO 1 CTEHKI BETYMHHULLI NOMeCTUTE
NOMTUMKM NPOLUYTTO TaK, YToObl Ha AHE NOMTUKM NepeKpbIBaNnCh. BeHUnHHMLY 3anonHuTe neyeHouHoi
CMeCbI0, CBEPXY MONOXKUTE NOMTUKIN BETUMHDI, 3aKPOIiTe C NOMOLLbIO ajjanTepa, NOMECTUTe Ha BOAAHYIO
6aHto u npu Temnepatype 85 °C BapuTe B TeyeHue 30 MuHyT. [laiiTe cnpeccoBaHHOMY naLuTeTy 0CTbITh
B TeyeHue Houu. PekomeH/yem noaaBaTb C KHOKBEHHbIM MOpe, MOBUANOM W T.4.

TEPPUH U3 J10€0CA (Y2 MOPLMMN)

400 r ¢une nococa, 100 r konyeHoro n0coca, 50 MA CIMBOK, 2 AMYHBIX XKeNTKa, YailHaA NOXKa (BeXero
YKPONa, YaitHas 10XKa NMMOHHOTO COKa, CoNb 1 nepely

Peuent: OxnaxaeHHoe ¢une NococA HapexbTe U Pa3MUKCYiiTe BMeCTe C KyckaMit KOMYEHOro NOCOCA.
Mpu MMKCMpOBaHUM nocTeneHHo A06aBRAIATe XeNTKM, 3aTeM CANBKM, CONb, Nepell, Hape3aHHbli ykpon
W AMMOHHbII COK. MUKCyiiTe MakcumanbHo 0kono 30 cekyHA. BeHUMHHILY C apanTepom 3anofiHuTe 10CoceBoil
CMeCblo, CBEPXY MOMECTUTe NULLEBYIO NAEHKY, 3aKPOiTe C NOMOLLbIO ajianTepa, NOMeCTUTe Ha BOAAHYH OaHio
1 npu Temneparype 85 °C BapuTe B TeueHue 40 MuHyT. [laiiTe CNpeccoBaHHOMY TeppUHY OCTbITb B Teuene
Houw. lopaBaiiTe ¢ BbINeYKO#, CBEXUMI OBOLLAMM 1 0COCEBOIA UKPOIA.

KAPTOOEJb CO C/INBKAMMU W METPYILKOI
1 kr kaprodens, 300 Mn cimBok 33%, 50 T cbipa napme3aH, 1 3y6unk yecHoka, T cTonoBas noxka
Hape3aHHoIi (Bexeil NETPYyLLKY, MyCKaTHBII OpeX, CoNlb 1 nepeL
Peuient: QuniiieHHblil KapTodenb HapexbTe oueHb TOHKAMM NOMTUKAMK W ocywwnTe. CAnBKY 1 TONYeHbli
YeCHOK NOMeCTUTE B KaCTPHOIO 1 oBeauTe A0 KUNeHua, f06aBbTe NOMTUKN KapTodens, conb, nepev| u npu
M0OCTOAHHO NOMeLLBaHY BapuTe oKono 30 MuHyT. 3aTem fj06aBbTe TepTblil apMe3aH, NeTpyLLKY 1 Xopo-
L0 NepemeLLiaiiTe. BeHUMHHMLLY 3aMoNHUTE CMeCbio, 3aKpoiiTe be3 ajanTepa, NOMeCTUTe Ha BOAAHYI0 6aHI0
1 npu Temnepatype 85 °C Bapute B TeueHue 60 MUHYT. CpeccoBaHHblil kapTopenb B CIMBKaX OXnaguTe
B TeYeHMe HOuY, Nepes oaayeli pekomeHayem NocbinaTb CbipoM U 3aneyb Mo rpunem.
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Cover for ham maker / Poklice k Sunkovaru

Coperchio per stampo paté / Tapa para molde fiambre

Tampa para preparador de fiambre / Deckel zur Kochschinkenform
Couvercle pour cuiseur jambon / Pokrywa do szynkowaru
Pokrievka k Sunkovaru / Kpbiwka ansa BeTunHHN

Art.: 420867

@ Economises the costs of energy in cooking homemade ham by up to 50 %! With the cover on, water in the pot
maintains a stable temperature and need not be supplemented; this makes ham much easier to prepare. Ask at your
retailer. @) A o 50 % snii naklady na energii pfi vareni domaci Sunky! S poklici si voda v hmdi udri stabilni teplotu
a neni treba ji dolévat, priprava Sunky je mnohem snazsi. Zadejte u svého prodejce. @ Riduce fino al 50 % l'energia
necessaria per preparare il prosciutto fatto in casa! Con il coperchio applicato, I'acqua nella pentola mantiene costante
la temperatura e non & necessario integrarla; questo permette di preparare il prosciutto risparmiando energia. Chiedi
al tuo rivenditore. @ Economiza los costos de energia cocinando fiambre casero hasta un 50 %! Con la tapa puesta,
el agua en la olla mantiene una temperatura constante y no necesita ser complementado; esto hace que el fiambre sea
mas facil e preparar. Pregunte en su tienda. @ Economiza nos custos de energia na preparagdo de fiambre caseiro
até 50 %! Com a tampa, a dgua no recipiente mantém a temperatura estdvel e ndo necessita de ser acrescentada. Isto
faz com que seja muito mais facil preparar o fiambre. Pergunte ao seu revendedor. @ Bis zu 50 % der Energiekosten
beim Kochen des selbstgemachten Schinkens erspart! Mit dem Deckel wird die Wassertemperatur stabil eingehalten,
man braucht kein Wasser nachzufiillen, die Zubereitung des Schinkens erfolgt viel leichter. Bei Ihrem Handler erhéltlic.
0 Jusqua 50 % d'économie d‘énergie lors de la préparation du jambon maison ! Avec le couvercle, 'eau dans la casserole
garde une température stable, il n'est pas nécessaire de |'ajouter et la cuisson du jambon devient beaucoup plus facile.
emandez a votre revendeur. @ Poziom zuzycia energii podczas gotowania domowej szynki nizszy nawet o 50 %! Dzieki
pokrywce woda w garnku utrzyma stata temperature i nie bedzie trzeba jej dolewac. Przygotowanie szynki jest o wiele
fatwiejsze. Zapytaj swojego sprzedawce. Q Az 0 50 % zniZi néklady na energiu pri vareni domécej Sunky! S pokrievkou si
voda v hrnci udri stabilnd teplotu a nie je potrebné ju dolievat, priprava sunky je ovela fahsia. Ziadajte u svojho predajcu.
@ No3Bonsier ymenblunTb 3aTpaTbl Ha SHepTAio NpH NIPUTOTOBAIEH M JOMalLIHeli BeTuMHbI 70 50 %! Bnaroaaps Kpbike
TemnepaTypa Bobl B KacTpione ocTaetca (Tab i 1 HeT Heob B ee [aHHaA BeT it
T03BONAET € NETKOCTbH0 MPUTOTOBUTL BeTumHy. Cny iiTe y cBoero Ny
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