
Компания Plevnik разработала новые профессиональные перемешиватели для обработки 100-500 литров молока. Его 
возможно использовать для сырных котлов серии SKH Basic, Basic+ и всех комплектаций пастеризаторов серии P для 
изготовления йогурта, сыра и переработки молока. Хорошее перемешивание достигается при помощи длинных лопаток 
перемешивателей- принцип перемешивания спиральный.

Новые профессиональные перемешиватели для 
йогурта, молока и сыра 
Для пастеризаторов и сырных котлов 100-500 литров
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Новые профессиональные перемешиватели для йогурта, сыра и молока спроектированы для переработки 100-500 литров 
молока. Они подходят для производства йогурта и сыра, а так же для переработки молока. Перемешиватели состоят из 
лопаточек в 1 или 2 уровня. Оба уровня съемные. Для объемов 200-500 литров нижний уровень можно снять при обработке 
малых объемов молока. Благодаря съемному барьеру*, перемешиватель подходит для перемешивания продуктов с меньшей 
вязкостью.

Функциональность перемешивателя может быть увеличена благодаря 
дополнительной съемной части на нижнем уровне. Благодаря скребкам в 
верхней части, перемешиватель позволяет добиться лучшей гомогенизации 
и подходит для производства йогурта. Перемешивание происходит очень 
аккуратно, что не влияет на структуру. Объем: 100-500 литров.

* Подвижные барьеры включены в комплект для котлов от 300л. и для специальных исполнений 100 и 200 л.

Для 100 литров молока Для 200-500 литров молока

Регулировка скорости перемешивателей обязательна при использовании новых перемешивателей. Она позволяет 
выбрать скорость и направление перемешивания. Выходное отверстие DN65 рекомендовано для более простого 
опустошение котла.

www.plevnik.eu
PLEVNIK, d.o.o. Podsmreka 56 SI, 1356 Dobrova, milk.cheese@plevnik.si, +386 (0)1 200 60 80

Вместе мы создали 
более 3,000 успешных 
сырных производств.

Представитель:

В процессе постоянного улучшения наших продуктов, мы оставляем за собой право вносить технические изменения и изменять дизайн продукта без предварительного предупреждения.


