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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduija sie dzieci.

D Nie zostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych ptynach.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia lub
przed rozpoczeciem jego czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszkodzony jest prze-
wod sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoridw nie zalecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia lub wypadek.

D W razie nietypowych dZwiekow, zapachéw lub dymu wydobywajgcych sie
z urzadzenia, nalezy je natychmiast wyfaczyc, a nastepnie skontaktowac sie z au-
toryzowanym punktem serwisowym w celu naprawy urzadzenia.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

D Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby stykat
sie z goracymi powierzchniami.

D Zwracaj uwage by przewdd sieciowy nie zwisat poza krawedZ podtoza, na ktérym
stoi urzadzenie. Zapobiegnie to przypadkowemu $ciggnieciu urzadzenia z tej
powierzchni.

D Nie dotykaj goracych powierzchnil Korzystaj z uchwytéw.

D Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym, zacienionym i suchym miejscu.

D NaleZy unika¢ odksztatcenia elementéw plastikowych, nie nalezy my¢ urzadzenia
goraca wodga oraz w zmywarce.

D Nie nalezy wkiadac rak lub przedmiotéw do zbiornika w trakcie pracy urzadzenia.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie nalezy odtgczy¢ od Zrédta pradul

D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow,
kuchenek, piekarnikow itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia s prawidtowo zamontowane.

D Po zakoriczeniu smazenia nalezy odczekac¢ do catkowitego ostygniecia urzadzenia
przed zamocowaniem lub zdjeciem jego elementéw, a takze przed czyszczeniem
urzadzenia.



D Uzycie dodatkowych akcesoriéw, nie zalecanych przez producenta, moze spo-
wodowac uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia ciata.

D Frytownicy nie wolno poruszac, jesli zawiera ona gorgacy ttuszcz lub inng goraca
cecz.

D Uzywac zgodnie z przeznaczeniem.

D Urzadzenie nadaje sie jedynie do uzytku domowego. Nigdy nie nalezy go uzy-
wac ciggle przez dtuzszy okres czasu, aby zapobiec odksztatceniu obudowy oraz
pokrywy.

D Jesli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony, nalezy go wymienic u producenta
lub w serwisie, lub u innej, odpowiednio wykwalifikowanej osoby, aby unikngc
wszelkiego ryzyka.

D Temperatura powierzchni moze wzrosna¢ w trakcie uzytkowania.

D Urzadzenie powinno by¢ podfaczone do gniazdka sieciowego z bolcem uzie-
miajacym!

D Podczas uzytkowania zaleca sie stosowanie rekawic ochronnych przewidzianych
do obstugi tego typu urzadzen.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy uzyciu zewnetrznego wyfacznika
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8 lat.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec zaptonowi. Zachowaj
szczeg6Ing ostroznosc.



D OSTRZEZENIE! Nie mieszaj ze soba réznych gatunkéw olejow i ttusz-

czoéw. Niebezpieczenstwo wykipienia.

D OSTRZEZENIE! Aby uniknaé poparzenia para nie zblizaé rak lub twarzy

do odpowietrznikow.

OPIS URZADZENIA

Zdejmowana pokrywa

Uszczelka pokrywy

Raczka koszyka

Termostat - regulator temperatury
(150-190°C)

Lampka termostatu

Przycisk blokady raczki koszyka
Przycisk zwalniajacy pokrywe
Obudowa frytownicy

Timer (0-30 minut) z dZwiekowym
sygnatem zakoriczenia pracy

10. Przycisk blokady ostony filtra
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1.
12.
13.
14.

15.

16.

Filtr weglowy

Ostona filtra

Okienko do podgladu procesu
smazenia - wizjer

Wyjmowany zbiornik na olej
(min./max.2L/2,5L1)

Koszyk do smazenia z wygodnym
nienagrzewajacym sie uchwytem.
Mozliwos¢ ustawienia koszyka powyzej
poziomu oleju w celu odsqczenia ttuszczu.
Blokada pokrywy



PRZYGOTOWANIE FRYTOWNICY DO UZYCIA

1. Przetrze¢ pokrywe @ i obudowe frytownicy @) wilgotna szmatka. Nigdy nie zanurza¢
obudowy frytownicy w wodzie. Nigdy nie my¢ elementéw pokrywy lub podstawy frytownicy
w zmywarce do naczyn.

. Otworzy¢ pokrywe frytownicy @), wciskajac przycisk zwalniajacy @.

. Wyciagna¢ koszyk @) ze zbiornika @) podnoszac za raczke € znajdujaca sie w pozycji po-
ziomej.

. Nastepnie wyjac zbiornik z frytownicy.

. Umy¢ koszyk @ i zbiornik @ w cieptej wodzie z ptynem, sptuka¢ i doktadnie wysuszy¢.

. Umiesci¢ zbiornik @) z powrotem we wnetrzu frytownicy.

Sprawdzi¢ czy filtr weglowy @ jest utozony prawidtowo pod ostona filtra @. Naciskajac
przycisk blokady ostony @) nalezy wyjac¢ ostone, ktéra przytrzymuije filtr @. Filtr @) skta-
da sie z trzech warstw — gérnej koloru biatego, srodkowej koloru czarnego i dolnej koloru
biatego. Po sprawdzeniu poprawnosci montazu filtra @), nalezy umiesci¢ ostone filtra @) na
swoim miejscu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Uzywac urzadzenia tylko na podtozu suchym, stabilnym, odpornym na wysokie temperatury,
z dala od wszelkich krawedzi.

. Nie uzywac w szafkach. Wydostajaca sie przez odpowietrzniki para moze je uszkodzi¢. Nigdy
nie uzywac bez zbiornika @.

. Nigdy nie uzywac bez ttuszczu lub z niewystarczajaca iloscia ttuszczu. Nigdy nie przekraczac
maksymalnego poziomu oleju! Poziom minimalny (MIN) i maksymalny (MAX) zaznaczone
zostaty wewnatrz zbiornika €.

. Korzysta¢ jedynie z dobrego, niezawodnego ttuszczu roslinnego lub oleju do gtebokiego
smazenia. Smazenie na masle, margarynie, oliwie z oliwek lub ttuszczu zwierzecym nie jest
zalecane, gdyz ttuszcze te parujg w nizszych temperaturach.

. Przed smazeniem usungac¢ z produktéw spozywczych nadmiar wody, aby unikna¢ nadmier-
nego spieniania i pryskania. Nie wrzuca¢ mokrych sktadnikéw do goracego ttuszczu! Nawet
niewielka ilos¢ wody spowoduje pryskanie!

. Zawsze wyjmowac przewdd zasilania z gniazdka po zakoriczeniu uzytkowania. Zawsze od-
czeka¢, aby frytownica ostygta catkowicie, przed wylaniem ttuszczu i czyszczeniem! Urza-
dzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu!

SPOSOB UZYCIA

. Podnie$¢ pokrywe @.

. Wyja¢ koszyk @) ze zbiornika @) i odtozy¢ go na bok.

. Napetni¢ zbiornik @ ttuszczem lub olejem najwyzej do maksymalnego poziomu MAX, nie
mniej jednak niz do poziomu MIN.

. Zamkna¢ pokrywe @ i podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka sieciowego. Przy pomocy regu-
latora temperatury @), ustawi¢ pozadang temperature. Po ustawieniu pokretta @), lampka
termostatu @ zaswieci sie. Kiedy urzadzenie osiagnie ustawiong temperature lampka ter-
mostatu @ zgaénie. Zalecane ustawienie to w wiekszoéci wypadkéw 190°C. Czas wstepnego
rozgrzania to okoto 20 minut.

w N

Nouvs

-

ey w N

(O]

w N =

Y

=)}



5. W trakcie rozgrzewania ttuszczu przygotowac sktadniki do smazenia.

Uwaga! Aby zapobiec ryzyku odniesienia powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia przedmiotéw, nalezy
stosowac szczegdlne Srodki bezpieczeristwa w czasie smazenia na goracym oleju.

6. Koszyk @ napetni¢ w 2/3 jedzeniem.
Po rozgrzaniu ttuszczu wcisnad przycisk zwalniajacy pokrywe @), aby ja otworzy¢.

Uwaga! Urzadzenie posiada specjalng nienagrzewajaca si¢ obudowe zewnetrzng — wnetrze frytkownicy jest
bardzo gorace i nie nalezy go dotykac!

7. Powoli unieé¢ pokrywe @ uwazajac, aby nie dotkna¢ goracych powierzchni. Nastepnie
umiesci¢ napetniony koszyk @) w zbiorniku tak, aby uchwyt znalazt sie w otworze w krawe-
dzi przedniej czesci urzadzenia.

8. Docisnac i zamkna¢ pokrywe @.

9. Zwolni¢ przycisk blokujacy @ i opusci¢ raczke €. Koszyk @) zostanie automatycznie opusz-
czony do ttuszczu.

10.Przez pierwszych kilka minut normalnym jest, iz w wizjerze @) pojawi sie para. Zniknie ona
powoli w czasie smazenia, jesli wizjer jest czysty.

Uwaga! Normalnym zjawiskiem jest wydostawanie si¢ pary w czasie smazenia przez odpowietrzniki. Aby
uniknad poparzenia para nie zbliza¢ rak lub twarzy do odpowietrznikéw.

11. Po uptywie czasu smazenia podnie$¢ raczke koszyka €, dopoki raczka nie zablokuje sie
w pozycji poziomej — dziatanie to automatycznie uniesie koszyk @) do pozycji odsaczania.

12.Wcisna¢ przycisk zwalniajacy @), aby otworzy¢ pokrywe @. Pozwoli¢, aby wydostata sie cata
para, a nastepnie ostroznie unies¢ pokrywe @ do pozycji pionowej, starajac sie nie dotknac¢
goracych powierzchni. Sprawdzi¢, czy jedzenie jest dobrze usmazone. Jesli wymagane jest
dalsze smazenie, zamkna¢ pokrywe i opusci¢ koszyk do ttuszczu, stosujac sie do procedury
opisanej w punktach 4-6.

13.Po usmazeniu jedzenia wyciggna¢ koszyk @ z frytownicy i wytozy¢ jedzenie na talerz. Do-
prawi¢ do smaku.

Uwaga! Nie zwalnia¢ przycisku blokady podczas wyciagania koszyka z frytownicy!

Timer @ mozemy ustawi¢ na max. 30 min, aby to zrobi¢ nalezy przekreci¢ jego pokretto
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do wybranej wartosci. Sygnat dZzwiekowy bedzie
oznacza¢ koniec ustawionego czasu oraz wylaczenie urzadzenia. Przekrecajac timer @
w przeciwng strone do ruchu wskazéwek zegara do pozycji ON urzadzenie bedzie pracowac
bez ograniczenia czasowego.

CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekac, az
frytownica catkowicie wystygnie, nie otwierajac pokrywy @.

1. Po ostygnieciu, korzystajac z uchwytéw na zbiorniku @), wyja¢ go z frytownicy.

2. Planujac ponowne uzycie tluszczu, zaleca sie, aby przela¢ go przez sito w celu odcedzenia
wszelkich pozostatosci z przygotowywanych potraw. Nastepnie szczelnie zamkna¢ ttuszcz
i przechowywac z daleka od ciepta lub bezposredniego swiatfa.
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. Umy¢ zbiornik @) i koszyk @) ciepta woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Sptukac i do-
ktadnie wysuszy¢. Nie uzywac $ciereczek drucianych lub srodkéw Sciernych do czyszczenia
zbiornika @) lub obudowy @. Koszyk @) mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

. Nigdy nie zanurza¢ obudowy w wodzie lub innej cieczy, czy tez my¢ w zmywarce. Wytrzeé
jedynie wilgotna $ciereczka.

. Po kazdym uzytkowaniu przetrze¢ od érodka pokrywe @ wilgotng Sciereczka. Pokry-
we @ mozna odczepi¢ od obudowy w celu dokfadniejszego wyczyszczenia. Aby to zrobi¢
nalezy podnies¢ ja maksymalnie do goéry (tak aby znalazta sie pod katem prostym do obu-
dowy) po czym nacisna¢ na blokade pokrywy @ i wysunaé ja ku gérze. Wcisnaé rygiel zwal-
niajacy znajdujacy sie na pokrywie filtra @ i wyja¢ filtr @). Zmy¢ ciepta woda z dodatkiem
mydta. Nie my¢ czesci pokrywy w zmywarce.

6. Uwaga! Zawsze wyjmowac filtr przed zanurzeniem pokrywy w wodzie.
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Nalezy zawsze upewnic sig, ze uszczelka pokrywy zostata wyczyszczona i wysuszona, aby uniknac przyklejenia
jej do obudowy frytownicy. Wymienic uszczelke po stwardnieniu, zmiekczeniu, zdeformowaniu, peknieciu,
wytarciu lub przedziurawieniu.

Wymiana filtra:

Filtr weglowy, znajdujacy sie w pokrywie frytownicy, pomaga wchtania¢ nieprzyjemne
zapachy. Po okoto 10-15 zastosowaniach urzadzenia konieczna bedzie wymiana filtra.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

D Korzystajac z frytownicy po raz pierwszy, mozna spotkac sie z lekkim nieprzyjemnym zapachem
lub delikatnym dymem. Jest to zjawisko normalne.

D Nalezy smazy¢ produkty o zblizonym rozmiarze lub grubosci, gdyz umozliwi to réwniejsze
smazenie ich w tym samym czasie.

D Nie napetnia¢ koszyka powyzej 2/3. Jesli smazona bedzie wieksza ilos¢ sktadnikéw, nie beda
one kruche.

D Ryby, warzywa i mieso nalezy obtoczy¢ w panierce przed smazeniem.

D Korzystac tylko ze sztu¢cow metalowych, poniewaz plastik lub guma ulegng zniszczeniu
w goracym oleju! Nie pozostawiac sztu¢céw we frytownicy!

D Po kazdym uzyciu przecedzi¢ olej przy pomocy podwadjnej grubosci chusty serowarskiej/
drobnego sitka, aby usuna¢ resztki zywnosci.

D Wielokrotnos¢ uzycia tego samego ttuszczu zalezy od rodzaju smazonych produktéw — ttuszcz
trzeba wymieniac czesciej, jezeli smazone sa ryby lub mieso w posypce.

D Ttuszcz nalezy wymieni¢, jesli zaobserwuje sie jedno z nastepujacych zjawisk: thuszcz ma

ciemna barwe, ttuszcz paruje po podgrzaniu, thuszcz nadmiernie sie burzy w czasie smazenia.

ORIENTACYJNY CZAS SMAZENIA

Ponizsze czasy smazenia sg przyblizone i oparte na maksymalne zalecane ilosci jedzenia.
Prosimy nie napetnia¢ zbiornika w wiecej, niz 2/3.
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Jedzenie: llos¢: Temperatura: | Czas (w min.):
Ser:

Mrozony, w kawatkach 0k 400 g 190° 2-4
Kurczak:

Mrozony, w kawatkach 0k 500 ¢ 190° 4-5
Surowy, porcjowany 0k 5009 150° 13-18
Paczki 3-4szt. 190° 2-3
Buteczki, mrozone: 3-4szt. 190° 5-6
Ryba:

Mrozona: 0k300¢ 190° 7-8
Surowa 0k300g 180° 3-4
Krazki cebuli:

Mrozone: 0k400g 190° 7-8
Surowe 0k 400 g 180° 3-4
Ziemniaki:

Mrozone frytki: 0k 4004 190° 8-10
Mrozone dtugie frytki 0k 400g 170° 6-7
Surowe frytki 0k400g 190° 10-12
Krewetki:

Mrozone: 0k 400g 190° 7-8
Surowe, rozhite 0k 400 g 170° 3-5
Warzywa, surowe ok 500g 170° 1-3

DANE TECHNICZNE

Moc: 1800W c €
Zasilanie: sie¢ pragdu zmiennego 230V 50Hz

Dtugosé przewodu sieciowego: 1,15 m

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic¢ jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

O



L)

BEZPECNOSTNi POKYNY

D Pred pouzitim si peclivé prectéte ndvod k obsluze.

D Dbejte maximalni opatrnosti, pokud se v blizkosti spotfebice nachazeji déti.

D Nikdy nenechavejte spotfebic v chodu bez dozoru!

D Nepouzivejte spotfebic k jinym Ucellim, nez ke kterym je urcen.

D Je zakdzano ponofovat spotfebi¢, privodni kabel nebo jeho vidlici do vody nebo
jinych kapalin.

D Pokud spotfebi¢ nepouzivate nebo ho chcete vycistit, vzdy vytahnéte vidlici
privodniho kabelu z elektrické zasuvky.

D Nepouzivejte poskozeny spotfebic, a to ani tehdy, je-li poskozen napdjeci kabel
nebo vidlice. V takovém pfipadé nechejte spotfebic opravit v autorizovaném servisu.

D Pouzijete-li pislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje, mlzete spotfebic poskodit
¢i zpUsobit pozar nebo zranéni.

D Pokud u spotfebice zaznamendte nestandardni zvuky, zdpach nebo kour, okamZité
ho vypnéte a nasledné se obratte na autorizovany servis kvl jeho opravé.

D Je zakdzéno pouZivat spottebic venku.

D Nedotykejte se spotfebice, mate-li mokré ruce.

D Pfivodnikabel nezavésujte na ostré hrany a dbejte na to, aby nepfidel do kontaktu
s horkym povrchem.

D Vénuijte pozornost tomu, aby pfivodni kabel nevisel mimo hranu plochy, na které
stojf spotfebic. Zabranite tim pfipadnému stazenf spotfebice z této plochy.

D Nedotykejte se horkych ploch! Pouzivejte Uchyty.

D Spotfebic skladujte v chladném, tmavém a suchém misteé.

D Predchdzejte deformadi plastovych soucasti, je zakdzano umyvat spotfebic horkou
vodou nebo v mycce na nadobi.

D Je zakdzano vkladat ruce nebo pfedmeéty do nadoby béhem préce spotfebice.

D Pred zahdjenim cisténi musite spotfebi¢ odpajit od zdroje elektrické energie!

D Je zakdzano pokladat spotfebi¢ v blizkosti jinych elektrickych zafizeni, hofakd,
sporakd, trub atd.

D Pfed zahdjenim préce se vzdy uijistéte, Ze véechny soucasti spotfebice jsou fadné
namontovany.

D Po ukonceni smazeni musite vyckat do Uplného vychladnuti spotfebice, nez budete
moci pfipevnit nebo odejmout jeho soucasti nebo zahdjit jeho Cistént.

D Pouzijete-li dodatecné prislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje, mizete spotfebic
poskodit ¢i zplsobit pozar nebo zranéni.
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D Je zakdzano pohybovat fritézou, pokud obsahuje horky olej nebo jinou horkou
kapalinu.

D Spotfebi¢ pouZivejte v souladu s jeho urcenim.

D Spotebic je ur¢en pouze k pouziti v domdacnosti. Nikdy ho nepouzivejte po delsf
dobu bez prestavky. Zabranite tak deformaci téla a vika fritézy.

D Pokud bude poskozen pifvodni kabel, musite ho nechat vyménit u vyrobce nebo
v servisu nebo u jiné, odpovidajicim zptsobem kvalifikované osoby. Predejdete
tak vsem pifpadnym rizikdm.

D Béhem pouzivani fritézy mlze dojit ke zvyseni teploty povrchu.

D Spotfebi¢ musf byt zapojen do elektrické zasuvky se zemnicim kolikem!

D Béhem pouzivani doporucujeme pouzivat ochranné rukavice, které jsou urceny
k obsluze tohoto typu spotfebicd.

D Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let véku, osoby se snizenymi télesnymi
a mentalnimi schopnostmi a osoby bez zkusenosti a znalosti pfistroje, pokud bude
zajistén jejich dohled nebo instruktaz o bezpecném pouzivani pristroje tak, aby
riziko, které s nim souvisf, bylo pochopitelné. Déti bez dohledu nesméji provadét
¢isténi ani udrzbu pfistroje.

D Piistroj spolecné s napdjecim kabelem skladujte v misté, které je mimo dosah
déti mladsich 8 let.

D Dbejte na to, aby si se spotiebicem nehrdly déti.

D Spotfebic neni urcen k praci s externim ¢asovym spinacem nebo samostatnym
systémem dalkového ovladant.

D 7 dlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte v jejich dosahu Zadné
soucasti obalu (plastové pytliky, kartdn, styropor atd.).

D VYSTRAHA! Zabrafite tomu, aby si malé déti hraly s félii. Hrozi
nebezpedi uduseni!

D VYSTRAHA! Abyste zabranili opafeni parou, nepfiblizujte ruce
nebo tvar k vétracim otvoriim.

n
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POPIS SPOTREBICE

Viko

Tésnéni vika

Rukojet kosiku

Termostat - regulator teploty
(150 — 190 °C)

Kontrolka termostatu

Tlacitko pojistky rukojeti koSiku
Uvolnovaci tlacitko vika

Télo fritézy

Casovac (0 — 30 min.) se zvukovou
signalizaci

AwWwhN=
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16.

Tlacitko pojistky krytu filtru
Uhlikovy filtr

Kryt filtru

Okénko ke kontrole smazeni

. Vyjimatelna nddoba na olej

(min./max. 21/2,51)

Kosik na smazeni's pohodinym, ne-
vodivym drzadlem. MozZnost uchyceni
kosiku nad hladinou oleje za ucelem jeho
odkapani.

Pojistka vika

PRIPRAVA FRITEZY K POUZITI

1. Otete viko @ a télo fritézy @ vihkym hadfikem. Nikdy neponotuijte télo fritézy do vody.
Nikdy nemyjte soucasti vika nebo télo fritézy v mycce na nadobi.

v WN

osuste.
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. Otevfete viko fritézy @ stisknutim uvolriovaciho tlacitka @.

. Vytéhnéte kosik @ z nadoby @ za rukojet €, ktera se nachazi ve vodorovné poloze.

. Nasledné vytahnéte nadobu z fritézy.

. Umyjte kosik @ a nadobu @) v teplé vodé s mycim prostiedkem, oplachnéte je a peclivé



. Vlozte naddobu @) zpét dovniti fritézy.

Zkontrolujte, zda je uhlikovy filtr @) spravné nasazen pod krytem filtru @. Po stisknuti tlacit-
ka pojistky krytu @ vyjméte kryt, ktery piidrzuje filtr @. Filtr @) se sklad4 ze t¥i vrstev — horni
v bilé barvé, sttedové v ¢erné barvé a dolni v bilé barvé. Po kontrole spravné montaze filtru
@. musite umistit kryt filtru @ na své misto.

POKYNY KE SMAZENI

1.

Spotiebi¢ pouZivejte pouze na suché, stabilni plose, kterd je odolnd proti vysokym teplotdm,
a ve vzdalenosti od veskerych hran.

. Nepouzivejte ve poli¢ce nebo skfince. Para, ktera unika vétracimi otvory, by je mohla posko-

dit. Nikdy nepouzivejte bez nadoby .

. Nikdy nepouzivejte bez oleje nebo s nedostate¢nym mnozstvim oleje. Nikdy neprekracujte

maximalni hladinu oleje! Minimalni (MIN) a maximalni hladina (MAX) jsou oznaceny uvnit¥
nadoby .

. Pouzivejte pouze kvalitni, nezdvadny rostlinny tuk nebo olej k hlubokému smazeni. Smazeni

na masle, margarinu, olivovém oleji nebo zivocisném tuku nedoporucujeme, protoze tyto
tuky maji nizky kourovy bod.

. Pfed smaZenim odstrarite z potravin nadmérné mnozstvi vody, abyste zabranili nadmérné-

mu pénéni a prskani. Nevkladejte mokré potraviny do vrouciho oleje! | minimalni mnozstvi
vody zpusobi nadmérné prskani!

. Poukoncenismazenivzdy vytadhnéte napajeci kabel ze sitové zasuvky. Dfive nez budete chtit

vylit olej a zacit s ¢isténim fritézy, vzdy vyckejte, az fritéza zcela vychladne! Spotfebi¢ musite
vycistit po kazdém pouziti!

ZPUSOB POUZITI

5.

Zvednéte viko @).

. Vytahnéte kosik @ z nadoby @) a odlozte ho na bok.
. Napliite nadobu @) tukem nebo olejem maximalné po rysku MAX, minimalné viak po rysku

MIN.

. Zaviete viko @ a zapojte spottebi¢ do sitové zasuvky. Pomoci regulatoru teploty @ na-

stavte pozadovanou teplotu. Po nastaveni ovladaciho kole¢ka @) se rozsviti kontrolka
termostatu @. Kdyz spotiebic¢ dosahne nastavené teploty, kontrolka termostatu zhasne. Do-
porucené nastaveni je ve vétsiné pripadl 190 °C. Doba pro predehféti je pfiblizné 20 minut.
Béhem zahtivani oleje si pripravte potraviny ke smazeni.

Upozornéni! Abyste predesli riziku vazného poranéni nebo poskozeni spotiebice a dalSich predmétii, musite
dodrzovat béhem smazeni v horkém oleji zvlastni bezpecnostni pokyny.

6.

Kosik @ napliite do 2/3 potravinami.

Po zahtati oleje stisknéte tlacitko, které uvoliiuje viko @.

Upozornéni! Spotiebi¢ ma specialni, tepelné nevodivy vnéjsi plast. Vnitini ¢ast fritovaciho hrnce je velmi horka
aje zakdzano se ji dotykat!

7.

Pomalu nadzvednéte viko @ a davejte pozor, abyste se nedotkli horké plochy. Nasledné
vlozte naplnény kosik @) do nddoby tak, aby se tichyt nachazel v otvoru v hrané predni ¢asti
spotiebice.
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8. Piitlacte a uzaviete viko @.

9. Uvolnéte tla¢itko pojistky @ a uvolnéte rukojet €. Kosik @) se automaticky ponoti do oleje.

10.Po dobu prvnich nékolika minut je pfirozené, Ze se okénko @) zapati. Je-li okénko ¢isté, para
postupné zmizi b&hem smazeni.

Upozornéni! Unikani pary béhem smazeni vétracimi otvory piedstavuje béiny jev. Abyste zabranili opaieni
parou, nepfibliZujte ruce nebo tvar k vétracim otvorim.

11. Po uplynuti doby smazeni, zvednéte rukojet kosiku @), dokud se rukojet nezafixuje ve vodo-
rovné poloze - tim automaticky nadzvednete kosik @) do pozice, kdy zusmazenych potravin
bude odkapavat prebytecny ole;j.

12.Stisknutim uvolfiovaciho tlacitka @) oteviete viko @). Nechejte odpaiit veskerou paru a pak
opatrné zvednéte viko @) do svislé polohy, soucasné se vyhnéte kontaktu s horkou plochou.
Zkontrolujte, zda jsou potraviny dobfe usmazeny. Pokud potraviny vyzaduji dalsi smazeni,
zavfete viko a ponoftte kosik do oleje, pficemz postupujte podle krokd uvedenych v bodech
4-6.

13.Po usmazeni potravin vytahnéte kosik @ z fritézy a potraviny polozte na talit. Podle potieby
potraviny dochutte.

Upozornéni! Neuvoliiujte tlacitko pojistky béhem vytahovani kosiku z fritézy!

Casovac¢ @) mUzete nastavit na max. 30 min. Nastavite ho oto¢enim ovladaciho kole¢ka ve
sméru hodinovych ruci¢ek na pozadovanou hodnotu. Zvukovy signdl bude oznacovat konec
nastavené doby a vypnuti spotiebice. Pfi pfetoceni ¢asovace @ proti sméru hodinovych rudi-
¢ek do polohy ON bude fritéza pracovat bez ¢asového omezeni.

CISTENI A UDRZBA

1. Pred zahajenim cisténi musite vytahnout vidlici napajeciho kabelu ze sitové zasuvky, a aniz
byste otevirali viko @), vyckejte, a7 fritéza zcela vychladne.

2. Po vychladnuti vytahnéte nadobu z fritézy pomoci Gichytt @.

3. Pokud chcete olej znovu pouzit, doporucujeme ho pomoci sitka zbavit viech zbytkl z pfipra-
vovaného jidla. Potom olej skladujte v tésné uzaviené nadobé v chladu a temnu.

4. Umyjte nadobu @) a kosik @ teplou vodou s pfidavkem neagresivniho cisticiho prostiedku.
Oplachnéte je a peclivé je osuste. K ¢isténi nadoby @) nebo téla fritézy @ nepouzivejte dra-
ténku nebo abrazivni ¢istici prostiedky. Kosik @) mizete umyvat v mycce na nadobi.

5. Nikdy neponofujte télo fritézy do vody nebo jiné kapaliny, ani ho neumyvejte v mycce na
nadobi. Mlzete ho utirat vihkym hadfikem.

6. Po kazdém pouziti utrete viko @) z vnitini strany vihkou utérkou. Pokud chcete viko @ vy-
cistit peclivéji, mGzete ho odejmout od téla fritézy. Viko odejmete tak, ze ho maximalné nad-
zvednete (tak aby sviralo pravy thel s télem fritézy), a pak stisknéte pojistku vika @) a vysurite
ho smérem nahoru. Stisknéte uvolfovaci pojistku, ktera se nachézi na viku filtru @) a vytéh-
néte filtr @. Viko mazZete umyt teplou vodou s piidavkem mydla. Sou¢asti neumyvejte vika
v mycce na nadobi.
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Upozornéni! Pfed ponofenim vika do vody vzdy vytahnéte filtr.

7. Vzdy se ujistéte, Ze tésnéni vika je Cisté a suché. Zabrénite tak jeho pfilepeni k télu fritézy.
Pokud dojde ke ztvrdnuti, zméknuti, deformaci, prasknuti, rozedieni nebo protrzeni tésnéni,
vymérite ho za nové.

Vyména filtru

Uhlikovy filtr, ktery se nachazi ve viku fritézy, pomaha pohlcovat nepfijemny zapach. Filtr je
nezbytné vyménit po 10 - 15 pouzitich fritézy.

UZITECNE RADY

D P¥i prvnim pouziti fritézy se mlzete setkat s lehkym nepfijemnym zadpachem nebo mirnym
koufem. Jedna se o bézny jev.

Smazte potraviny podobnych rozmér(i nebo tloustky, protoze to umozni stejné usmazeni za
danou dobu.

Nenaplnujte kosik vice nez ze 2/3. Pokud smazite vétsi mnozstvi ingredienci, nebudou kiehké.
Ryby, zeleninu a maso obalte pfed smazenim v tésticku.

Pouzivejte pouze kovovy pfibor, protoze plastovy nebo gumovy pfibor miizete v horkém oleji
znicit. Nenechavejte pfibor ve fritéze!

Po kazdém pouziti prefiltrujte olej pomoci dvojité vrstvy filtracniho papiru nebo jemného
sitka. Odstranite tak nezadouci zbytky potravin.

Opakované pouziti stejného oleje zavisi na druhu smazenych potravin. Tuk je potfeba vyménit
Castéji, pokud smazite ryby nebo obalované maso.

Vymeérite olej, pokud zaznamendte jeden z nasledujicich jevi: olej ma tmavou barvu, z oleje
se po zahtati koufi, olej se béhem smazeni nadmérné vafi.

ORIENTACNI CASY SMAZENI

Uvedené ¢asy smazeni jsou orientacni a jsou stanoveny pro maximalni doporu¢ené mnozstvi
jidla. Nenaplfujte nadobu vice nez ze 2/3.

Syr:

Mrazeny, v kouscich cca400g 190° 2-4
Kute:

Mrazené, v kouscich cca500g 190° 4-5
Syrové, porcované cca500g 150° 13-18
Koblihy 3—4ks 190° 2-3
Housky, mrazené: 3—4ks 190° 5-6
Ryba:

Mrazend: cca300g 190° 7-8
Syrovd cca300g 180° 3-4

N
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Kolec¢ka cibule:

Mrazend: ca400g 190° 7-8
Syrové cca400g 180° 3-4
Brambory:
MrazZené hranolky: cca400q 190° 8-10
Mrazené dlouhé hranolky cca400q 170° 6-7
Syrové hranolky cca400q 190° 10-12
Krevety:
Mrazené: a400g 190° 7-8
~ Syrové, loupané cca400g 170° 3-5
(=] Zelenina, syrova cca500g 170° 1-3
TECHNICKE UDAJE
Vykon: 1800W c €
Napajeni: stfidavy elektricky proud 230V  50Hz

Délka privodniho kabelu: 1,15 m

Upozornéni! Spolecnost MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo provadét technické zmény.

EKOLOGICKA LIKVIDACE SPOTREBICU (opotiebend elektricka a elektronicka zafizeni)

Polsko  Oznaceniumisténo na vyrobku znazorfiuje, Ze vyrobek nesmi byt po uplynuti doby pouZzivani odstraniovan

spolu s jingym odpadem pochézejicim z domécnosti. Aby se zabranilo Skodlivému vlivu na Zivotni prostiedi

a zdravi lidi v disledku nekontrolovaného odstranovani odpadu, je nutné opotiebené zafizeni dodat

do mista odbéru opotiebenych domdcich zafizeni nebo oznamit jeho odbér z domu. Za tcelem ziskani

podrobnych informaci o misté a zplsobu bezpecného odstrafiovani elektrického a elektronického

odpadu, prosime, aby uZivatel kontaktoval maloobchodni prodejnu nebo mistni oddéleni ochrany Zivotniho prostiedi.
Vyrobek nesmi byt odstrariovan spolu s jinym komundlnim odpadem.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

D Before operating this appliance, please read the Manual carefully.

D Use special caution when operating near children.

D Never leave the operating appliance unattended!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do notimmerse this appliance, its cord or plug in water or any other liquids.

D Unplug the appliance from the power outlet when not in use and before cleaning.

D Do not operate the appliance when damaged, with a damaged cord or plug. In
such a case, return the appliance to an authorised service centre for repair.

D The use of accessories not recommended by the manufacturer may result in
damaging the appliance or cause injury.

D In case you notice unusual sounds, odours or smoke from the appliance, turn it
off immediately and contact an authorised service centre for repair.

D Do not use outdoors.

D Do not touch with wet hands.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any contact with hot surfaces.

D Do not let the cord hang over the edge of a countertop the appliance is placed
on. This prevents the appliance from being pulled off accidentally.

D Do not touch hot surfaces! Use the handles.

D Store the appliance in a cool, shaded and dry place.

D Avoid deformation of plastic elements, do not clean the appliance with hot water
or in a dishwasher.

D Do not put hands or any objects into the container when operating.

D Unplug the appliance from the power outlet before cleaning!

D Do not place the appliance near other electric devices, burners, cookers, ovens, etc.

D Before operating always make sure all the parts of the appliance are properly
assembled.

D Allow the appliance to cool after you have finished frying before putting on or
taking off its parts, and before the cleaning.

D The use of additional accessories not recommended by the manufacturer may
result in damaging the appliance or cause injury.

D Do not move the fryer if it contains hot oil or other hot liquids.

D Use according to its intended purpose.

D The appliance is intended for household use only. Do not use continuously for
extended periods of time to prevent deforming the casing or the id.
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D Ifapower cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or a service
centre, or by another properly qualified serviceman to prevent any risk.

D The surface temperature can increase while in use.

D This appliance should be plugged into the power outlet with an earthing pin!

D Using appropriate protective gloves is recommended while operating the appliance.

D Thisappliance is not intended for use by children under 8 years of age and individuals
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be carried out by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Make sure children do not play with the appliance.

D The appliance is not intended to operate with an external timer or other remote
control systems.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Do not unplug by pulling the cord.

D Use on a flat, stable surface.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

D Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

D WARNING! Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated. Please be careful!

D CAUTION! To avoid steam burns do not put your hands or face close
to the vents.

D WARNING! The mixing of various types of oil and fat is dangerous!
Danger of boil over!
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APPLIANCE DESCRIPTION

Lid

Lid seal

Basket handle

Temperature control (150-190°C)
Signal light

Basket handle lock button

Lid release button

Fryer casing

Timer (0-30 min) with sound signal at
the operation cycle end

WoONOEWNS

16.

Filter cover lock button

Carbon filter

Filter cover

Viewing window

Removable oil container
(min./max.2L/2,5L)

Frying basket with comfortable cool
touch handle Possibility to place the
basket above the oil level for draining oil.
Lid lock

FRYER PREPARATION FOR USE

1. Wipe the fryer lid @ and casing @ with a damp cloth. Never immerse the fryer casing in
water. Never clean the lid elements or the fryer base in a dishwasher.

v WN

and dry thoroughly.
6. Put the container @) back into the fryer.

. Open the fryer lid @) by pressing the release button @.

. Pull the basket @) up from the container @ lifting it by the handle € in a horizontal position.
. Then remove the container from the fryer.

. Clean the basket @ and the container @ in warm water with dish-washing liquid, rinse them
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Check whether the carbon filter @) is placed correctly under the filter cover @. By pressing
the cover lock button @) remove the cover holding the filter @. The filter @ consists of three
layers - the upper white, middle black and lower white. After checking the filter mounting @),
put the filter cover @) back in its place.

FRYING GUIDELINES

. Use the appliance only on dry, stable and heat-resistant surfaces away from its edges.

. Do not use in cabinets. Steam that escapes through cover vents may cause damage. Never
use without the container .

. Never use with no oil or with insufficient amount of oil. Never exceed the maximum level of
oil! Minimal (MIN) and maximum (MAX) levels are indicated inside the container @

. Use only reliable quality vegetable oil or deep fry oil. Frying with butter, margarine, olive oil
or animal fat is not recommended due to their lower evaporation temperature.

. Before frying remove excess water from foodstuffs to prevent excessive foaming and splat-

tering. Do not put wet food products into hot oil! Even small amount of water results in splat-

tering!

Always unplug the cord from the power outlet after using. Always allow the fryer to com-

pletely cool before pouring the oil away or cleaning! The appliance should be cleaned after

each use!

HOW TO USE

N R

w

S

b

1. Liftthe lid @.

2. Remove the basket @) from the container @) and set it aside.

3. Fill the container @ with oil or shortening up to the MAX oil level line, but not beneath the
MIN level line.

4. Close the lid @ and plug the unit to the power outlet. Set the desired temperature using the

temperature controller @. After setting the knob @), the thermostat indicator @ will light
up. When the unit reaches the desired temperature, the thermostat indicator lights up. The
recommended setting in most cases is 190°C. The preheat time is approx. 20 minutes.

5. While oil is preheating prepare food for cooking.

Caution! To prevent the risk of severe personal injury or property damage, use special caution when frying
with hot oil.

6. Fill the basket @) up to 2/3 with foodstuffs.
With oil heated press the lid release button @) to open it.

Caution! The appliance has a special cool touch casing — the fryer inside is very hot — do not touch it!

7. Slowly lift the lid @ with special caution taken not to touch hot surfaces. Place the filled
basket @) into the container so the handle is positioned in the slot on the appliance front
part edge.

. Tighten and close the lid @.

. Release the lock button @ and lower the handle €. The basket @) will be automatically
lowered into ail.

10.It is normal for the viewing window @) to get steamy for the first several minutes. Steam will

disappear while frying provided the viewing window is clean.

O 00
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Caution! It is normal for steam to escape through cover vents while frying. To avoid steam burns, keep hands
and face away from the cover vents.

11. When frying time has elapsed, lift the basket handle € until it locks in upright position — this
will automatically lift the basket @) to draining position.

12.Press the release button @ to open the lid @. Allow all steam to escape, then cautiously lift
the lid @ to the upright position not touching hot surfaces. Check if the food is well fried. If
more cooking time is needed, close the lid and lower the basket back according to point 4-6.

13.0nce the food is fried, lift the basket @) up from the fryer and take the food out on a plate.
Season to taste.

Caution! Do not release the lock button while removing the basket from the fryer!

The timer @) can be set to max. 30 min. To do so, turn the knob clockwise to the desired value.
Sound signal indicates the end of set time and turning the appliance off. Rotating the timer @
counter-clockwise to the ON position will set the appliance to operate with no time limit.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning remove the plug from the power outlet and allow the fryer to cool complete-
ly with the lid closed @.

2. When the fryer has cooled off, remove the container @) from the fryer using the handles.

3. If you want to re-use the oil, it is recommended to pour it through a sieve to strain food
remains. Store oil in a tightly sealed container where it will not be exposed to heat or direct
sunlight.

4. Wash the container @) and basket @) with hot water with a mild detergent. Rinse and dry
them thoroughly. Do not use wire wools or abrasives to clean the container ) or the cas-
ing @. The basket @ may be washed in a dishwasher.

5. Never immerse the casing in water or any other liquid, or wash in a dishwasher. Just wipe
with a damp cloth.

6. After each use clean the lid @) from the inside with a damp cloth. The lid @) may be detached
from the casing to clean it more thoroughly. To do so, lift it straight up (so it is at right angle
to the casing), than press the lid lock button @) and slide it upwards. Push the locking bolt on
the filter cover @ and remove the filter @. Clean with hot, soapy water. Do not clean the lid
elements in a dishwasher.

Caution! Always remove the filter before immersing the lid in water.

7. Always make sure that the lid seal has been cleaned and dried to prevent its sticking to the
fryer casing. Replace the seal when it has been hardened, softened, deformed, broken,
wiped off or riddled.

Replacing the filter:

The carbon filter in the fryer lid helps to absorb unpleasant odours. After 10-15 uses it needs
replacing.
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USEFUL TIPS

When using the fryer for the first time a slight odour or light smoking can occur. This is normal
during initial use.

It is recommended to fry products of similar size and thickness so they fry more equally in
the same time.

Fill the basket no more than 2/3 full. If more products are fried, they will not be crisp.

Fish, vegetables and meat should be coated before frying.

Use only metal cutlery. Plastic or rubber cutlery will be damaged in hot oil! Do not leave
cutlery in the fryer!

After each use, strain oil through a double thickness of cheesecloth/ fine sieve to remove the
accumulated residue.

The number of times the frying oil can be reused will depend on the food that is fried in it. It
will need to be replaced more often if coated fish or meat is fried.

It is time to replace the frying oil if any of the following occur: the oil is dark in colour, smokes
when it is heated, or foams excessively during frying.

FRYING TIMETABLE

The following times are approximate and based on the maximum recommended amounts of
food. Fill the basket no more than 2/3 full.

“
minutes):

Cheese:

Frozen, in pieces about 400 g 190° 2-4
Chicken:

Frozen, in pieces about500¢ 190° 4-5
Raw, portioned about 500 ¢ 150° 13-18
Doughnuts 3-4pcs. 190° 2-3
Rolls, frozen 3—4pcs. 190° 5-6
Fish:

Frozen about300g 190° 7-8
Raw about 300 g 180° 3-4
Onionrings:

Frozen about 400 ¢ 190° 7-8
Raw about400¢ 180° 3-4
Potatoes:

Frozen fries: about 400 g 190° 8-10
Thin French fires: about400g 170° 6-7
Raw fries: about 400 ¢ 190° 10-12
Shrimps:

Frozen about400g 190° 7-8
Raw, smashed about400¢ 170° 3-5
Vegetables, raw about 500 ¢ 170° 1-3
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TECHNICAL SPECIFICATION:

Power: 1800 W c €
Power supply: alternating current mains 230 V 50 Hz

Power cord length: 1.15m

Caution! MPM agd S.A. reserves its right to introduce technical changes.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland  Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
ﬁ waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of

Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste
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YKA3AHNA MO bE3ONACHOCTU NCMO/1Ib30BAHUA
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[Nepen NCnonb30BaHMeM BHUMATENbHO MPOUMTaITe PYKOBOACTBO MO SKCMyaTaLmm.
BynbTe 0c060 OCTOPOXHbI, €C/IM MOBAN30CTU YCTPOMNCTBA HAXOAATCA AeTw!

He octasnaiite paboratoliee ycTponcTaa be3 npycmotpal

He ncnonb3yiTe yCTPOMCTBO HE MO Ha3HAYeHWIO.

He norpy»aiite yCTPOMCTBO, NPOBOAA Vi LTENCENA B BOLY UV APYrAe XUAKOCTW.
Bcerzia BbHVMMaKTE LUTENCENb U3 PO3ETKM, €CAIM Bbl He MCnonb3yeTe YCTPOUCTBO
VIV Nepes Hauanom YNCTKN.

He ncnonb3yinte NoBpexaeHHOe YCTPOWCTBO, a TaKXKe B Clyuae NoBpeXaeHNA
kabena unw WTencens, - B 3ToM CJ1yuae HeoOXOAMMO OTAATb YCTPOCTBO B PEMOHT
B aBTOPV30BaHHbIV CEPBVICHBIN LIEHTP.

VIcnonb3oBaHWe akceccyapoB, He PEKOMEHAOBAHHbIX MPOV3BOAMTENEM, MOXET
MoB/eYb NOBPEXAEHVIE YCTPOVCTBA UM HAHECTV TeNeCHbIe NOBPEXAEHNA.

B cnyuae CTpaHHbIX 3BYKOB, 3aMax0B U [biMa, UCXOAALLWX U3 YCTPOWCTBA, ero
HeoOX0AVIMO HeMeANEHHO OTKIIOYNTb, NOC/E Yero 0bpaTHTCA B aBTOPM30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP C LeJblo PEMOHTA YCTPOUCTBA.

He ncnonb3ayite yCTPOMCTBO Ha YauLe.

He kacalTech yCTpOMCTBa MOKPbIMY PYKaMM.

He BelLaiiTe kabefb Ha OCTPbIX Kpasx v CieamTe, YToObl OH He Kacanca ropaumx
NOBEPXHOCTEN.

CnepnuTe, UTOObI CETEBOW NPOBOL, HE CBMCAN 3a KPal OCHOBAHWA, Ha KOTOPOM
CTOWT YCTPOWCTBO. ITO NPELOTBPATUT CJTyYaHOE CTATVIBaHMe YCTPOMCTBA C
3TOV NMOBEPXHOCTW.

He KacaiTech ropaumnx nosepxHoctew! [1onb3yntecs pyyxkamm.

YCTPOWCTBO HEOOXOANMO XPaHNTb B XONOAHOM, 3aTEHEHHOM 1 CYXOM MECTe.
Heobxoaumo n3beratb JedopmaLin NNacTUKOBbIX NEMEHTOB, He CeayeT MbiTb
YCTPOWCTBO ropAYer BOAOW, a Takxe B MOCYAOMOEYHOM MaLLvHe.

3anpelLLeHo BKMaabIBaTb PYKM K NpeaMETbl BHYTPb BO BPEMA PaboThl YCTPONCTBA.
MNepen Hauanom MbITbs, YCTPOMCTBO HEOOXOAVMO OTK/IOUYUTD OT UCTOUHMKA TOKa!
3anpelLieHo OCTaBNATb YCTPOVCTBO NOOMM30CTY APYTUX SNEKTPUYECKMX YCTPOMCTB,
OPenOK, MJNT, yXOBOK, U T. TI.

Bcerna nepen Hauanom pabotbl yoeauTecs, Be v anemeHTbl YCTPOMCTBA Npa-
BW/IbHO YCTaHOB/EHDI.

Mocne OKOHYaHWUS XapeHws, HeobXoaVMO NOAOX/aTb 40 MOMHOTO OCTbIBAHMA
YCTPOWCTBA, NPEXAE YeM 3aKperAaTb WK CHUMATb €ro 31eMEeHTOB, a Takxe
npexe Yem HayaTb YNCTUTL YCTPOWCTBO.



Vcnonb3oBaHvie AONOMHUTENbHbIX aKCECCYaPOB, HE PEKOMEHA0BAHHbBIX MPOW3-
BOAVTENEM, MOXET MOBNEeYb NOBPEXAEHNE YCTPONCTBA WM HAHECTU TeNeCHbIe
NOBPEXAEHNA.

OpuTIOPHWLY 3aNpeLLReTCA NepeaBIUraTb, eCIN B HEW HAXOAWUTCA TOPAUMIA XMp
VAN Apyras ropaYas KUAKOCTb.

Vcnonb3oBaTb MO Ha3HaUYEeHWIO.

YCTPOWCTBO Npe/iHa3HaueHo UCKIUNTENBHO ANA JOMALUHEro MCMONb30BaHMA.
3anpelLLaeTca UCNOMb30BaTb HEMPEPBIBHO B TEUYEHWM ASINTENBHOMO BPEMEHM,
MOCKOSbKY 3TO MOXET Bbi3BaTb AeGOpMaLMi0 KOPMYCa K KPbILLKK.

Ecnm nuTatoLLmin kabenb NoBpeamTCa, HEOOXOAVMO 3aMEHITb €ro Y NPOV3BOANTENSA
VAN B CEPBMCHOM LIEHTPE, MO0 Y APYroro KBaMGULMPOBAHHOIO CNELIMANCTG,
UTOObI 130€XKaTb BCEBO3MOXHOTO PUCKA.

TemnepaTypa NOBEPXHOCTV MOXET BbIPACTV BO BPEMA VCMOMb30BAHWA.
YCTPOCTBO JO/KHO ObITb NOAKIOUEHO B PO3ETKY C 3a3eMAEHNEM.

Bo Bpema 1cnonb3oBaHmMa pekomMeHyeTCA NCNOMb30BaHMUE 3aLLMTHBIX NEPUATOK,
NpeayCMOTPEHHbIX 118 0OCNYKMBaHMA YCTPOWCTB Takoro TUMa.

[laHHbIM 000PYOBAHVEM MOTYT NOMb30BATLCA €TV B BO3PACTe CTapLue 8 neT 1
NIOAV C OrPAHNUEHHbBIMM QU3UUECKAMI 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, @ Takxe
ntony 6e3 onbiTa 1 3HaHKA 000PYAOBAHIA, NOA MPYCMOTPOM VAN C UHCTPYKTaKEM
no 6e30MacHOMY VCMONb30BaHMIO 060PYOBAHNA TaK, UTOObI YrpO3bl, CBA3AHHbIE
C 3TVM, 6bINW NOHATHBL. [leTn 6e3 NpUCMOTPA He A0MKHBI MPOBOAUTL OUNCTKY 1
yxof no 0bopynoBaHwIo.

XpaHuTe YCTPOWCTBO U ero NPOBOA B MECTe, HeJOCTYNHOM [N14 feTelt A0 8 neT.
Heobxoavmo cneanTb, UTOObI ETH HE UPaNCh TEXHWKO/YCTPOMCTBOM.
Ob6opyaoBaHe He NpefHasHaueHo AnA PaboTbl C NPUMEHEHVIEM BHELLHUX BPe-
MEHHbIX BbIK/It0YATENEN U OTAENBHOWM CUCTEMDBI YrPaBeHNA.,

He noakntovaiTe WTencenb B pO3ETKY INEKTPOCETU MOKPBIMU PyKaMU.

He BbIHVMaliTe BIUNKY 113 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a NPOBO.

Vcnonb3yiiTe YCTPOVCTBO Ha MaAKOW 11 CTabUbHOM NOBEPXHOCTW,

[lns 6e30nacHOCTY AeTel, NOXKanycTa, He 0CTaBAAiTe CBOOOAHO AOCTYMHble
YaCTW YMaKOBKM (MNaCTUKOBbIE MelLKI, KAPTOHHbIE KOPOOKW, MONUCTVPON U T.A,).
OCTOPOXHO! He pa3spelwaiite peTam urpatb ¢ nneHkon. OnacHocTb
yaywba!

BHUMAHWE! Bo ns6exaHune 0Xoros He npubamxante pyku nam nuuo
K OTBEpPCTUAM.
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D OCTOPOKHO! lNeperpeTble Macsia 1 }K1UPbl MOryT BOCMNIAMEHNTbCA.

byabTe ocTOpOXKHbI!

D OCTOPOXXHO! Hukorga He cmelUMBaliTe XKUP C MaC/IOM, CMeCb MOXeT

BCMEeHNTbCA N BbIKUNETb.

OMUCAHUE YCTPONCTBA

AwN s

© 0N o
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KpbilKa

Mpoknaaka KpbILLKK

Pyuka KOop3uHbl

TepmocTar - perynatop Temnepatypbl
(150-1900C)

NHankaTop TepmocTaTa

KHoMKa 6I0KMPOBKM PYyUYKIM KOP3WHBDI
KHOMKa OTKPbITVA KPbILLKN

Kopnyc ¢pputiopHULbI

Tavimep (0-30 MVH) CO 3BYKOBbIM CUTHa-
NOM OKOHYaHMA paboTbl

KHonka 6nokmpoBKmkopnyca ¢pbinbTpa
YronbHbI GpuabLTP

Kopnyc ¢punstpa

OKOLLKO ANIA TPOCMOTpa npoLecca
MapeHUA - OKOLLIKO

16.

CbeMHbI pe3epByap AN1d Macna

(MUH./ Makc. 2 1x 2,5 J1)

Kop3awuHa ans xapeHba ¢ yaobHol He
HarpeBaloLLenca pyyukon. BoamoxHocme
YCMAHOBKU KOP3UHbI 8bILIE YPOBHA MAC-
710 C Ues1blo OmuexusaHus Xupa.
BnoknpoBKa KpblLKmM



NMOATrOTOBKA OPUTHOPHULIbI K UCMONb30BAHWUIO
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Mpotepetb kpbiky @ v kopnyc dpuTtiopHULbl @) BnaxHoit Tpanoukoit. Hukoraa He oky-
HalTe dpuTIopHULY B BoAy. HUKOrAa He MOMTE SN1eMeHTbI KPbILLKM U OCHOBaHUA GpuUTIop-
HU1Lbl B MOCYAOMOEYHOIN MaLlUVHe,

. OTKpoiiTe KpbiWKy GppuTiopHNLb! @), HaxmnTe KHOMKY OTKpbITUSA @).
. BoitanuTe kop3uny @) uz pesepryapa @), nogHumas 3a pyuky € HaxoasLyioca B ropu3oH-

TasIbHOM MOSIOKEHMN.
3aTeMm BblHbTE pe3epByap 13 GPUTIOPHULbI.

Bbimoiite kop3uHy @ 1 pesepsyap @) s Tennoii Boae ¢ MotoLEM cpeCTBOM, CONOCHUTE
TLiATeNbHO BbICYLINTE.

. MomecTue pesepayap @) 06paTHO BHYTPb GPUTIOPHNLbI.

Y6eautech, uto ouvwalowmit epunbtp @) pacnonoxeH npaBULHO MOA  KPbILLKOW
dunbtpa @. Haxnmas kHonky 6nokuposku @), cHUMUTE KpbILWKY, KOTOpas AepXuT
dunbtp @. Ounbtp @ cocTonT K3 Tpex ypoBHelt - BepxHAA YacTb 6enoro LBeTa, cpef-
HAA U HWKHAA yepHoro n 6enoro ugeta. Mocne NPoBepKy NPaBUIbHOCTY 3aKpenneHus
dunbTpa @), yctaHoBNTE KpbilKy dunsTpa @) Ha cBoE MecTo.

YKA3AHUA MO BE3OMNACHOCTU
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Mcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO NCKIOUUTENIBHO Ha CYyXOM, CTabrIbHOM, YCTOMUYMBOM K BbICOKUM
TemnepaTtypam OCHOBaHWK, BAaNW OT KakMX-M6o Kpaes.

He ncnonb3yiite B Tymb60ouKax. Boixoasiwmii 13 napooTBOLOB Nap MOXET UX NOBpeAnTb. Hu-
Korga He ncnonb3ynTte 6e3 pesepByapa @

. Hukorga He ncnonb3yinTe 6e3 Xnpa 1y ¢ HEAOCTaTOYHbIM KONIMYECTBOM »upa. Hikorga He

npeBsbILWanTe MakcMmanbHbI ypoBeHb Macnal MunumanbHbi (MIN) n makcumanbHbin (MAX)
ypoBeHb 0603HaueHbl BHYTpU pesepsyapa (.

Mcnonb3yinTe NCKNIOUMTENIbHO XOPOLUWIA PACTUTENbHBIN XUP UM Macio AnA rnyboKoro
XapeHus. XapeHre Ha macsie, MaprapuHe, OfIMBKOBOM Mac/e WK »MUpe »NBOTHOMO Npo-
UCXOXKAEHNA HE PEKOMEHYETCSA, MOCKONIbKY 3TV XKMPbl UCMAPAIOT B HA3LWMX TEMIepaTypax.

. MNepepn Hauanom xapeHus yganvTe 13 NULLEBbLIX NPOAYKTOB N36bITOK BOAbI, UTOObI M36eXaTb

ypesmepHoro ob6pasoBaHMA NeHbl U Pa3dbpbI3rBaHKA. He BOpacbiBaiTe MOKpble KOMMOHEH-
Tbl B ropAumni xxup! laxxe HebonbLIOe KONMYECTBO BOAbI BbIZOBET pa3bpbirmsaHme!

Bcerpa BbiHMMaNTe Kabenb NUTaHKA U3 PO3eTKU Nocsie OKOHYaHUA UCMonb3oBaHus. Bcerga
NnoaoXauTe, YTobbl GPUTIOPHNULIA MOTHOCTBIO OCTLIIA, MPEXAE YEM BbUIUTb XMP M HauyaTb
uncTKy! YCTpoicTBO HEO6XOAMMO UNCTUTD NOCIIE KaXAoro 1crnosb3oBaHusaA!

0COb MPUMEHEHHN

MoabimnTe KpbiwKy @.

. Boinbte kop3nHy @ u3 pesepsyapa @ v oTnoxurte ee B CTOPOHY.
. Hanonnute pesepsyap @) %upom unu macniom He 60oiblle Yem 40 MaKCUMaNbHOTO YPOBHS

MAX, 1 He meHblue yem Ao ypoBHA MIN.

3akpoiite Kpbiwky @ 1 BkAUMTE YCTPONCTBO B Po3eTKy. C MOMOLLbIO perynatopa Tem-
nepatypbl @), ycTaHoBUTE Xenaemyto TemnepaTypy. Mocne ycTaHOBAEHNA TemnepaTypbl
perynatopa @), TepmoctatHas namnouka @ saroputcs. Korga ycTpoiicTso AoCTUrHeT ycTa-
HOBJIEHHOW TeMrepaTypbl TEPMOCTaTHaA JTaMMNOYKa BbIKNOUUTCA. B 6onblumHCTBe ciyyaeB
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pekomeHayemas TemnepaTypa coctaBnseT 190 °C. Bpema nocnepgytoLlero HarpeBaHus OKo-
N0 20 MUHYT.
5. B npouecce pasorpesa »*u1pa noAroToBbTe KOMMOHEHTbI AJ1A XKapeHus.

Buumanue! Yro6bl npegoTBpaTUTh PUCK MONYYEHUA CePbE3HDIX 0XKOTOB UM NOBPENKAEHNA NPefMETOB, Heoo-
XOAMMO NpUAEPKUBATbCA NpaBuN 6e30nacHoCTH BO Bpems JKapeHus Ha ropayem macne.

6. Hanonnute @ kop3uHy Ha 2/3 enoi.
Koraa *up HarpeeTcs HaKMUTe KHOMKY, 0cBO6oXaatoLLyio KpbilKy @), uTo6bl ee OTKpbITH.

BHumanue! YcTpoiicTBo MMeeT cnewanbHblii BHELUHNI KOPNYC, KOTOPbIi He HarpeBaeT(s, - BHYTpU ppuTiop-
HULIA 04eHb ropAYas, NOITOMY He CnepyeT KacaTbcA ee!

7. MeanenHo nogpimuTe @ KpbILLKY, cieas, YTo6bl He AOTPOHYTHCA K FOPAUMM NOBEPXHOCTAM.
3aTem nomecTuTe HanonHeHHylo kopsuHy ) B pesepsyap Tak, UTo6bI pyuKa OKasanach B
OTBEPCTUM B Kpae nepeaHen 4acTn yCTponcTaa.

8. [oxmuTe 1 3akpolite Kpbiwky @).

9. OcoboauTe KHOMKY 6noknpoBaHus 1 onyctute pyuky €. Kopsura @) asTomatnuecku no-
rPYy31TCA B XNP.

10.B TeueHMM NepBbIX HECKONbKUX MUHYT B oKoluke ) moxeT nossuTcs nap. OH UcuesHeT Mno-
CTEMEHHO MO Mepe »KapeHNs, eC/N OKOLLKO YNCTOoe.

BHumanue! Ecnu nap BbIXoAuUT BO BpeMms JKapeHus yepe3 NapooTBOAbl, 3T0 HOPManbHo. YTo6bI usbexatb
0XX0roB Napom He NpUGNIKaliTe PyKU UAK NULIO K NapoOOTBOAAM.

11. Mocne UcTeUeHNs BpeMeHH XapeHuns NoabIMUTe pyuKy KopauHbl €, noka oHa He 3a6moKK-
pyeTca B rOpy30HTaNIbHOM MOJIOXKEHWM - 3TO [ENCTBME aBTOMATUYECKN NMOABIMUT KOP3UHY
© & nonoxenue otuexnsanms.

12.HaxmuTe ocsoboxaatolyio KHorky @), utobbl oTKpbITb KpbiwKy @). Mo3sonbTe, UTo6bI BbI-
Len Becb Nap, a 3aTeM 0CTOPOXHO nofbiMuTe Kpbiluky @) B BepTUKanbHOe nonoxeHue, cTa-
pancb He NPUKOCHYTCA ropAYKX NoBepxHocTel. [poBepbTe, XOPOLLO M 3aXKapunach nuia.
Ecnn Heo6XoAMMO NPOAOIIKUTL »KapeHUe, 3aKPOoTE KPbILWKY W OMYCTUTE KOP3UHY B XUp,
MCNonb3ysa Af1A 3TOro npoueaypy, ONMCaHHYIo B MyHKTax 4-6.

13.Mocne 3axapnBanua NUW BbITAHNTE Kop3uHy @) U3 dpUTIOPHULLI 1 BBINOXWTE NULLY Ha
Tapenky. lobaBbTe cneLymn no BKycy.

BHumanue! He ocBo6oxpaiiTe KHONKY 610KNPOBaHUA BO BpeMs BbIHUMAHUA KOP3UHbI U3 GPUTIOPHULbI!

Talimep @) MOXHO YCTaHOBUTb Ha MaKC. 30 MUH, UTOGbI CleNaTb 3T0, HeOBXOAMMO MepeKPYTUTL
PYUKY MO YacOBOW CTpesiKe A0 BbIGPaHHOrO 3HaueHWs. 3ByKOBOW CrHan OyaeT o3HauaTb OKOHYa-
HUe yKa3aHHOTO BpeMeH, a TakKe BblKlioueHe yCTpoiicTsa. Mosopaumsas Taiimep @ npotue
yacoBoi cTpenkm B nonoxeHne ON ycTpoiicTBo byaeT paboTtaTb 6€3 BpeMEHHOro OrpaHNyeHuA.

YNCTKA U YX0A

1. Mpexge yem HayaTb YNCTKY HEOGXOAMMO BbIHYTb LUTENCENb U3 PO3ETKM 1 MOLOXKAATb, NOKa
GPUTIOPHMLIA NOMHOCTBIO OCTBIHET, HE OTKPbIBaA NPY 3TOM KpbilLKY ).
2. TMocne ocTbiBaHMA, NCMONb3ya PyuKM Ha pesepayape ), BbiHbTE ero U3 GPUTIOPHULIbI.
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. MnaHypys NOBTOPHOE MCNONb30BaHME XIMpa, PEKOMEHIYETCA NpoLeanTb ero yepes cuTo

C LieNblo CLIeXKMBaHNA OCTaTKOB M3 NPUIOTOBAAEMbIX 6110, 3aTeM NAOTHO 3aKPONTE NP 1
XpaHuTe BAANM OT TeNJa Win HemocpeACTBEHHOTO CBeTa.

Boimoiite @) pesepsyap u kopsury @) Tennoit Bogoii c Ao6aBnEHEM MATKOFO MOIOLLErO
cpencTa. CnonocHUTE 1 TWaTeNbHO BbICyLLKTE. He ncnonb3yinte MeTaninyecknx Moyanok
1AM abpasmBHbIX MOKLVX CPEACTB A MbiTbsl pesepsyapa @) vnu kopnyca @). Kopauny @
MO>HO MbITb B MOCY[OMOEUYHOI MaLLVHe.

. Hukorga He oKyHawTe Kopnyc B BOAY UAW APYTYI0 XUAKOCTb, Y HE MONTE ero B NOCyJ0MOeY-

HOM MawwuHe. NpoTpuTe ero BNa)kHOM TPAMOYKONA.

Mocne Kaxgoro WUCMomb3oBaHWA NpoTpuTe M3HYTPU Kpbiwky @ BnaxHoi Tpanoukoii.
Kpbiwky @) MoxHO cHATb € Kopryca ¢ Lienblo 6onee TWATeNbHOI YNCTKI. YToBbl caenaTh
3TO HeO6XOAUMO MaKCMaJIbHO NOAHATL ee BBEPX (Tak, YTOObl OHa OUyTWIACh MO NPSAMbIM
YFNIOM MO OTHOLLEHMIO K KOPYCY) NOC/E Yero HaxmumTe Ha 6rokMpoBKy Kpbiwku ) v sbi-
ABUHYTb ee BBepX. HaxkmuTe 0cBO6GOX AWM pUresib, HAXOAAWMNCA Ha KpbiluKe dunbTpa
Q 1 BblHbTE GUALTP Q CnonocHWTe TeNJI0M BOAOW C AOMNOSIHEHMEM Mblna. He MoliTe YacTn
KPbILIKM B MOCYAOMOEYHOW MalUunHe.

Brumanue! Bceraa Bbinumaiite punbTp nepep norpyeHnem KpbiLuKku B BOAY.

7.

Cnepyert Bcerga y6eauTcs, UTo NPoKaaKa KPbILWKY YACTas U BbICYLIEHHAs, UTOObI n36exaTb
NPUKNenBaHus ee K Kopnycy GppuTIOpHMLbI. 3aMeHNTE NPOKNAAKY ec OHa CTaHeT TBep-
[0, MATKo, fiedopMUpyeTCA, MOTPECKAETCS, NPOTPETCA UK NPOAbIPABUTCA.

YronbHbli GUABTP, HAXOAAWMNIACA B KpbllKe GPUTIOPHULIbI, MOMOraeT Noriowarb HenpuaT-
Hble 3anaxu. MprmepHo Yepes 10-15 NCNONb30BaHU YCTPONCTBA HEOOXOAUMbBIM 3aMeHATb
dunbTp.

MPNE3HbIE PEKOMEHAALINN

Wcnonb3ya opuTiopHULLY BriepBble, MOXXHO 3aMETUTb NErkKUn HENPUATHBIV 3anax Uiy Abim.
OTO HOpMarnbHOE ABNIEHUE.

Heob6xoarMo XapuTb NPOAYKTbl MOXOXero pasMepa Unm TONLWUHbI, MOCKOMbKY 3TO MO3BONT
paBHOMepHee NpoXaprBaTb NX 33 OAUHAKOBbIN MPOMEXYTOK BPEMEHM.

He HanonHanTe Kop3nHy 6onee yem Ha 2/3. Ecnu »kapuTb 60sbLIe KOMMOHEHTOB, OHU He
6ynyT Xpynkumm.

Pbi6y, oBOLUM 11 MSICO Nepef KapeHnem Heo6xoaMMo 06KaTaTb B MaHNPOBKE.

Mcnonb3yiite TONbKO MeTanmueckre nprbopbl, MOCKONbKY NAACTUK UK Pe3nHa NCNopTATCA
B ropAvYem macsie! He octasnainte npnbopsl B GpuTiopHuLEe!

Mocne KaxAoro ncnonb3oBaHNA NPOLIEANTE MAc/IO C MOMOLLbIO CJIOKEHHOTO B BABOE CblpO-
BapPOYHOrO MaTKa/MeNKOro CUTeYKa, YTOObI YCTPaHUTb OCTaTKY NULLM.

MHOroKpaTHOCTb NCMOMb30BaHKA XMPa 3aBUCUT OT BUA XaPEHbIX MPOAYKTOB - XKUP Heob-
XOAVMO 3aMeHATb Yallle, eCNv »KapyM pblby 1An MSCO B MOHNPOBKE.

Kup HeobxoaMMO 3aMeHUTb, eCivi NOABUTCA OAHO Y3 CleayoLMX ABNEHNIA: )KUP NOTYCKHeN,
nocsie NoAorpeBaHna ncnapaeTcs, 6ypnuT Bo BpeMs XapeHus.
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OPUEHTUPOBOYHOE BPEMA XXAPEHNA

Hu>keykasaHHOe Bpems apeHus ABAAeTCA NPuBAN3NTENbHBIM U OCHOBAHO Ha MaKCMMasib-
HOM PEKOMEHLO0BAHHOM KonimyecTee nuwuy. He HanonHanTe pesepsyap 60sblue, yem Ha 2/3.

Cbip:
MopoxeHblil, B Kyckax npumeTHo 400 190° 2-4
LibinneHok:
MopoxeHblii, B Kyckax npumeTHo 500 r 190° 4-5
Cbipoit, B mopumax npumetHo 500 150° 13-18
MoHunkn 3-4uwr 190° 2-3
Bynouku, mopoxeHbie: 3-4ur 190° 5-6
Pbi6a:
MopoxeHas: npumeTHo 300 1 190° 7-8
Cbipas npumetHo 300 1 180° 3-4
Kpy»ouku nyka:
MopoxeHble: npumetHo 400 r 190° 7-8
Cbipble npumeTHo 400 1 180° 3-4
KapTtodenb:
MopoxeHblil kapTodens dppu: npumetHo 400 190° 8-10
MopoxeHblil AnnHHbIA KapTodens Gpu npumetHo 400 170° 6-7
Cbipoii KapTodenb Gpu npumetHo 400 r 190° 10-12
KpeseTku:
MopoxeHble: npumeTHo 400 1 190° 7-8
Cbipble, pa3butble npumeTHo 400 1 170° 3-5
OBoLyu, cbipble npumeTHo 500 ¢ 170° 1-3
TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
MowwHocTb: 1800 BT c €
MutaHue: ceTb nepemeHHoro Toka 2308 50Ty

[nunHa nposoga: 1,15m
Buumanue! Qupma «MPM agd S. A.» moxeT BBOAUTb TeXHUYECKME U3MeHeHus!

NMPABUNbHOE YAANEHUE NMPOAYKTA (ucnonb3osaHHoe sneKTpuyeckoe 1 3NeKTPOHHOE OCHalleHNne)

Monbwa  0603HaueHve, pasmelL[aeMoe Ha TOBAPE YKa3blBAET, 4T MPOAYKT NOCE MCTEUEHNS CPOKA MPUTOAHOCTH HEMb3A
BbIKWAIbIBATb CAPYTAMIA OTXOZAMM I0MALLIHET0 X03S1CTBA. YT0ObI U30€XKaTb BPEAHOTO BAMAHIAS HA OKPY>KatoLLIyI0
(Pey v 300POBbe NItOEN, BUIEACTBIE HE KOHTPOAUPOBAHHOTO YANIEHIA OTXO/0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO
CIefiyeT A0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI SOMALLHEN TEXHIKM W COTNACUTLCS Ha e€ nepejiady AoMa.
[na nonyyeHist NoApo6HOiA MHGOPMALMM Ha TeMy MecTa 1 Crocoba Be30omacHoro yaaneHua SneKTPUYECKX
1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATBCA C TOUKOI PO3HUYHOI MPOZAXM, M € MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyatoLLLei cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYTAMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMM.
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SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

D Pries naudojimg batinai perskaitykite vartotojo vadova.

D Bukite atsargUs, kai netoli jrenginio yra vaiky!

D Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZidros!

D Naudokite prietaisg tik pagal Siame vadove nurodytg paskirtj.

D Bukite atsargds ir nepanardinkite prietaiso, laido arba kistuko j vandenj arba kitus
skyscius.

D Po kiekvieno naudojimo ir prie$ valyma atjunkite prietaisg nuo maitinimo lizdo.

D Jei pastebesite, kad pazeistas maitinimo laidas, pakeiskite jj jgaliotame techninés
priezidros centre. Draudziama naudoti prietaisg su apgadintu maitinimo laidu
arba kistuku.

D Gamintojo nerekomenduoty priedy naudojimas gali baigtis prietaiso gedimu ar
traumomis.

D Jeigu prietaisas skleidZia nejprastus garsus, kvapus arba is jo eina dimai, isjunkite
prietaisa ir nedelsdami kreipkités | jgaliotg techninés priezitros centrg dél remonto.

D Naudokite prietaisg tik patalpoje.

D Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis.

D Nedeékite maitinimo laido Salia karsty arba ant astriy daikty,

D Neleiskite, kad prietaiso maitinimo laidas kaboty nuo pagrindo, ant kurio jis pa-
statytas, krasto. Tai padés iSvengti netycinio prietaiso numetimo nuo pagrindo.

D Nelieskite jkaitusiy pavirsiy! Naudokités rankenomis.

D Laikykite prietaisg vésioje, tamsioje ir sausoje vietoje.

D Norédami iSvengti plastikiniy detaliy deformacijos, neplaukite prietaiso karstu
vandeniu ir indaplovéje.

D Prietaisui veikiant nekiskite ranky arba daikty j talpyklos vidy.

D Pries valydami atjunkite prietaisa nuo maitinimo $altinio!

D Nestatykite prietaiso 3alia kitos elektros jrangos, degikliy, mikrobangy krosnelés ir t. t.

D Pries jjungdami prietaisg jsitikinkite, kad visos jo sudedamosios dalys sumontuotos
tinkamai.

D Baige gruzdinti prie$ valydami, prijungdami ar atjungdami sudedamasias dalis,
palaukite, kol prietaisas visiskai atves.

D Gamintojo nerekomenduoty priedy naudojimas gali baigtis prietaiso gedimu,
traumomis ar gaisru.

D Nejudinkite gruzdintuvés, jeigu viduje yra karsto aliejaus ar kito karsto skyscio.

D Naudokite tik pagal Siame vadove nurodytg paskirtj.
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D Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. Niekada nenaudokite prietaiso ilga laika
be pertraukos, tokiu budu iSvengsite dangtelio ir korpuso deformacijos.

D Jei maitinimo laidas paZeistas, kad bty iSvengta bet kokios rizikos, jj gali pakeisti
tik gamintojas, techninés priezidros centras arba tinkamai kvalifikuotas asmuo.

D Naudojimo metu prietaiso paviriaus temperatdra gali pakilti.

D Prietaisas turi bati prijungtas prie elektros lizdo su jzeminimo gnybtul!

D Kartu su Sia gruzdintuve rekomenduojame naudoti specialias tokio tipo prietaisams
skirtas apsaugines pirstines.

D Sis prietaisas neskirtas naudoti vaikams iki 8 mety arba asmenims (jskaitant vaikus)
su fizine ar psichine negalia, tik tinkamai prizidrimiems arba apie gaminio saugaus
naudojimo ypatumus informuotiems asmenims, kurie supranta kylantj potencialy
pavojy. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

D Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

Pasiripinkite, kad su prietaisu nezaisty vaikai.

D Sis prietaisas néra skirtas veikti su isoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

D Laikyti jusy vaikai saugus: nepalikite jokiy pakuotés lengvai prieinama (pvz plas-
tikiniai maideliai, kartonines dézeés, polistirolo jdéklai, ir tt) dalis.

D DEMESIO! Niekada neleiskite vaikams zaisti su plastikine plévele ar
maisy. Uzspringti / uzdusimas pavojus!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti aliejus gali uzdegti. Biik atsargus !

D |SPEJIMAS! Negalima maisyti jvairiy rasiy aliejy ir riebaly. Issiliejimo
pavojus.

D DEMESIO! Norédami isvengti nudegimy neartinkite ranky arba veido
prie nuorinimo.
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PRIETAISO APRASYMAS

1. Dangtelis 10. Filtro dangtelio uzrakto mygtukas
2. Dangtelio tarpiné 11, Anglies filtras
3. Rankenélé 12. Filtro dangtelis
4. Termostatas — temperaturai reguliuoti 13. Langelis maisto ruosimo procesui
(150-190 °C) stebéti
5. Termostato lemputé 14. Nuimama aliejaus talpykla
6. Rankenélés uzrakto mygtukas (min./maks. 21/2,51)
7. Dangtelio atleidimo mygtukas 15. Sietelis su patogia nekaistancia ranke-
8. Gruzdintuvés korpusas néle. Galimybé jtaisyti sietelj virs aliejaus
9. Laikmatis (0-30 minuciy) su garsiniu ir palaukti, kol iStekés riebalai.
veikimo pabaigos signalu 16. Dangtelio uzraktas.

GRUZDINTUVES PARUOSIMAS DARBUI

1. Nuvalykite gruzdintuves korpusa @ ir dangtelj drégna @ $luoste. Nemerkite gruzdintuves
korpuso j vandenj. Niekada neplaukite gruzdintuvés pagrindo arba dangtelio indaplovéje.

w N

4. Tada isimkite talpykla i$ gruzdintuvés.

. Spausdami dangtelio atleidimo mygtuka, atidarykite gruzdintuves @) dangtelj @.
. I$traukite sietelj @ i talpyklos @ laikydami uz rankenélés € horizontalioje padétyje.
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Praskalaukite talpykla @) ir sietelj @ siltu muiluotu vandeniu, nuplaukite ir kruopé¢iai nusau-
sinkite.

. |dékite talpykla @ atgal j gruzdintuve.

Patikrinkite, ar anglies filtras @) yra tinkamoje padétyje po filtro dangteliu @). Spausdami
dangtelio fiksavimo mygtuka @), nuimkite dangtelj, laikant; filtrg @. Filtras @ susideda i3
trijy sluoksniy - virsutinio baltos spalvos, vidurinio juodos spalvos ir apatinio baltos spalvos.
Patikrine filtro @) tvirtinima, filtro dangtelj @) jdékite atgal j savo vieta.

PATARIMAI MAISTO RUOSIMUI

. Naudokite prietaisg tik ant sauso, stabilaus, atsparaus aukstai temperatlrai pagrindo, toliau
nuo krasty.

. Naudodami nedékite prietaiso j spintele. I3 prietaiso iSeinantys garai gali pazeisti spintelés
mediena. Jokiu biadu nenaudokite prietaiso be talpyklos .

. Niekada nenaudokite prietaiso tuscia talpykla arba nepakankamu aliejaus kiekiu talpyklo-
je. Niekada nevirsykite maksimaliai leidziamo aliejaus lygio! Minimalus (MIN) ir maksimalus
(MAX) aliejaus lygis nurodytas talpyklos viduje .

. Gruzdinimui naudokite tik geros kokybés augalinius riebalus arba aliejy. Naudoti sviesta,
margaring, alyvuogiy aliejy arba gyvulinius riebalus nerekomenduojama, nes 3ie riebalai
esant Zemesnei temperatdrai pradeda garuoti.

. Prie$ pradédami maisto ruosima pasalinkite i$ maisto produkty vandens pertekliy, tokiu
bidu iSvengsite per didelio putojimo ir taSkymosi. Nemeskite Slapiy maisto produkty j kars-
tus riebalus! Net nedidelis vandens kiekis gali sukelti riebaly taskymasi!

. Po naudojimo visada istraukite maitinimo laidg i$ elektros lizdo. Prie$ keisdami riebalus arba
valydami gruzdintuve palaukite, kol ji atvés! Prietaisg batina iSvalyti po kiekvieno naudojimo!

NAUDOJIMAS

Pakelkite dangtelj €.

. Bimkite sietelj @ i$ talpyklos @) ir paguldykite jj ant $ono.

Niekada nejunkite prietaiso, @) kol jame néra aliejaus. Aliejaus kiekis neturi viryti maksima-

laus kiekio Zymos (MAX) ir nebuti Zemiau nei minimalaus kiekio Zzyma (MIN).

. Uzdarykite dangtelj @ ir prijunkite prietaisa prie elektros tinklo lizdo. Temperatdros regu-
liatoriumi @) nustatykite norima temperatiira. Nustacius rankenéle @), uzsidegs termostato
indikatorius @). Pasiekus nustatyta temperatiira, termostato indikatorius uzgesta. Daugeliu
atvejy rekomenduojamas nustatymas - 190°C. Pradinio kaitinimo laikas - apie 20 minuciy.

5. Praéjus Siam laikui prietaisas pasiruoses darbui.
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Démesio! Norédami iSvengti rimty suzalojimy arba Zalos daiktams, naudokite specialias apsaugos priemones,
skirtas gaminti maistui karStame aliejuje.

6. Maisto produktais uzpildykite @ 2/3 sietelio.
Susilus riebalams paspauskite @), dangtelio atleidimo mygtuka.

Démesio! Prietaiso korpusas pagamintas i$ nekaistancios medziagos, todél nudegimy pavojaus néra, taciau
nebandykite liesti gruzdintuvés vidaus, jis smarkiai jkaista!

7. Letai pakelkite dangtelj @) stengdamiesi nesiliesti prie karity pavirsiy. Tada jdékite sietelj @
talpyklos vidy taip, kad sietelio rankenélé baty atsukta j jasy puse.
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8. Paspauskite ir uzdarykite dangtelj @.

9. Atleiskite uzrakto mygtuka @ ir nuleiskite rankenéle €. Sietelis @) automatiskai nusileis j
jkaitusius riebalus.

10.Pirmas kelias maisto ruogimo minutes pro stebéjimo langelj @ bus matomi garai. Gruzdini-
mo metu garai palaipsniui i$nyksta.

Démesio! Maisto ruosimo metu per ventiliavimo angas iSeinantys garai yra normalus reiskinys. Norédami is-
vengti nudegimy, nekiskite prie ventiliavimo angy ranky arba veido.

11. Pragjus nustatytam gruzdinimo laikui pakelkite rankenéle €, kol ji uzsifiksuos horizontalioje
padétyje. Sietelis automatikai pasikels @ ir nuo maisto produkty j talpykla pradés varvéti
riebalai.

12.Paspauskite atleidimo mygtuka @ ir atidarykite dangtelj @. I3leiskite garus, tada, stengda-
miesi neliesti jkaitusiy pavirsiy, atsargiai nukelkite dangtelj @ j vertikalia padét;. Jsitikinkite,
kad maisto produktai yra tinkamai paruosti. Jei maisto produktus reikia gruzdinti papildo-
mai, uzdarykite dangtelj, nuleiskite sietelj j riebalus ir pakartokite 4-6 punktuose nurodytus
veiksmus.

13.Baige ruosti maista, istraukite sietelj @) i$ gruzdintuveés ir sudekite maista j lekstes. Paragau-
kite.

Démesio! I3traukdami sietelj is gruzdintuvés jokiu budu neatleiskite uzrakto mygtuko!

Laikmatj @ galima nustatyti maks. 30 min. Norédami nustatyti laikmatj, pasukite rankenéle
pagal laikrodzio rodykle ant reikiamo laiko. Pypteléjimas yra signalas, kuris nurodo nustatyto
laiko pabaiga, po kurios reikia i$jungti prietaisa. Pasukite laikmacio €) rankenéle pries laikro-
dzZio rodykle j padétj ON, prietaisas pradés veikti neribota laika.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ valydami prietaisg istraukite maitinimo laidg i$ elektros lizdo ir leiskite visiSkai atvésti

neatidare dangtelio @.

. Prietaisui atvésus, suimkite sietelj uz rankenélés @ ir istraukite i$ gruzdintuvés.

3. Jei norite riebalus naudoti pakartotinai, rekomenduojame iSpilti juos per sietelj j atskirg inda,
tokiu badu sietelis sulaikys nereikalingus maisto likucius. Tada uzdarykite riebalus hermetis-
kame inde ir laikykite juos atokiau nuo karscio ir tiesioginés Sviesos.

4. Praskalaukite talpykla @ ir sietelj iltu @) vandeniu ir valikliu. Nuplaukite ir kruopé¢iai nu-
sausinkite. Talpyklai @) ir korpusui valyti nenaudokite $epeciy i§ vielos arba abrazyviniy vali-
kliy @. Sietelj @ galima plauti indaplovéje.

5. Nemerkite korpuso j vandenj ar kitokius skyscius, neplaukite indaplovéje. Valykite tik drégna
Sluoste.

6. Po kiekvieno naudojimo nuvalykite dangtelj @ drégna $luoste. Norint nuvalyti dangte-
i @ galima nuimti nuo korpuso. Noredami tai padaryti, pakelkite jj j virdy (kai jo padetis
yra staciu kampu j korpusa), tada paspauskite dangtelio uzrakto mygtuka @) ir stumkite jj
aukstyn. Paspauskite filtro dangtelio uzrakto mygtuka @ ir isimkite filtra @). Nuplaukite $iltu
muiluotu vandeniu. Neplaukite dangtelio indaplovéje.

N

Démesio! Prie$ panardindami j vandenj, visada iStraukite filtro dangtelj.
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7. Visada jsitikinkite, kad dangtelio tarpiné tinkamai iSplauta ir idZiovinta, tokiu badu ji nepri-
lips prie gruzdintuvés korpuso. Kai tarpiné sukietéja, suminkstéja, deformuojasi, sulGzta ar
yra praduriama, pakeiskite ja.

Filtro isémimas:

Anglies filtras, jrengtas po gruzdintuve, padeda sugerti kvapus. Mazdaug 10-15 karty pasi-
naudoje prietaisu pakeiskite filtra.

NAUDINGI PATARIMAI

Naudodami gruzdintuve pirma karta galite pamatyti gary ar lengvy dimuy. Tai visiskai normalu.
Maisto produktus supjaustykite panasaus dydzio gabaliukais, tokiu badu jy gruzdinimo laikas
bus daugmaz vienodas.

UZpildykite tik 2/3 sietelio. Jeigu maisto produkty jdésite daugiau, jie nebus tinkamai pagaminti.
Zuvj, darzoves ir mésa pries gruzdinant reikéty apvolioti dzivésiuose.

Naudokite tik metalinius jrankius, plastmasiniai arba guminiai jrankiai karStame aliejuje bus
sugadinti. Nepalikite jrankiy gruzdintuvéje!

Po kiekvieno naudojimo norédami pasalinti i$ aliejaus maisto likucius, naudokite dvigubg
marle ar sietel].

Pakartotinis riebaly naudojimas priklauso nuo ruosiamy produkty - riebalus reikia pakeisti
dazniau, jeigu gruzdinote Zuvj ar mésos produktus.

Pakeiskite riebalus, jeigu pastebéjote, kad jie patamséjo arba iSgaravo dél pernelyg didelio
ju kiekio talpykloje.

APYTIKSLIS GRUZDINIMO LAIKAS

Zemiau nurodytas maisto ruosimo laikas yra apytikslis, atsizvelgiant j didZiausia rekomenduo-
jama maisto kiekj. PraSome neuzpildyti daugiau nei 2/3 sietelio talpos.

Saris:

Susaldytas, supjaustytas gabaliukais apie400g 190°C 2-4
Vistiena:

Susaldyta, supjaustyta gabaliukais apie 500 190°C 4-5
Svieia, porcijomis apie 5009 150°C 13-18
Spurgos 3—4vnt. 190°C 2-3
Bandelés, 3aldytos: 3-4vnt. 190°C 5-6
Zuvis:

Susaldyta: apie 300 190°C 7-8
Sviezia apie300g 180°C 3-4
Svoguiny ziedai:

Saldyti apie 400 g 190°C 7-8
Sviefi apie 400 g 180°C 3-4



Bulvés:

Saldytos, Siaudeliais: apie400g 190°C 8-10
Saldytos, ilgais Siaudeliais: apie400g 170°C 67
Sviezios bulvés Siaudeliais apie400g 190°C 10-12
Krevetes:
Saldytos apie400g 190°C 7-8
Sviezios, susmulkintos apie400g 170°C 3-5
Darzoveés, $viezios apie 500 g 170°C 1-3
TECHNINIAI DUOMENYS
Galia: 1 800W C €
Galingumas: AC tinklas 230V 50Hz

Maitinimo laido ilgis: 1,15m

Démesio! Jmoné ,MPM agd S.A.” pasilieka teise atlikti techninius pakeitimus.

TAISYKLINGAS GAMINIO ATLIEKY SALINIMAS (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Lenkija Antgaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namy akyje

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj

E kelia nekontroliuojamas atlieky 3alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky

priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i$ namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus

elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo baidus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés

prekybos vieta arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima 3alinti kartu su
komunalinémis atliekomis
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PEKOMEHAALIIT LLIOAO BE3NEKU KOPUCTYBAHHS
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MNepen BUKOPVCTaHHAM AETaNIbHO O3HAMOMTEC 3 IHCTPYKLIEIO 06CTYroBYBaHHS.
Bynbre 0cobnmBo 0bepexHi, Konm Nobr3y NPUCTPOID 3HaXOAATLCA AiTu!

He 3anuwwanTe yBIMKHEHWIA NPUCTPIN 6e3 HarnAgy.

He BMKOPUCTOBYI MPUCTPI HE 3@ NPU3HAYEHHAM.

He 3aHypioiiTe NpuCTpil, APIT i WTencenb y Boay abo iHWi pignHM.

3aBx/av BUIAMalTe LUTENCesb 3 PO3ETKY, AKLLO He BYKOPUCTOBYETE NPUCTPI abo
NepLL HiXX PO3M0YaTV NOTO MUTTA.

He BMKOPWCTOBYMTE MOLWKOMKEHOrO NPUCTPOID, B TOMY UMCIT, AKLLO MOWKOL-
»KeHO NpoBif abo LWTencenb - B TaKOMY BUMAAKY BigAanTe NPUCTPI B PEMOHT B
ABTOPU30BaHWI CEPBICHWI LIEHTP.

BrKopUCTaHHA akcecyapis, He PEKOMEHA0BAHUX BUPOOHVKOM, MOXE CIPUUMHIATYA
MOWKOIMKEHHA NPUCTPOIO, MPU3BECTY A0 NOXEXi a0O0 TINECHNX YLLIKOAXKEHD.

Y BUNaAKY AKLLO 3 MPUCTPOI BUXOAATb HETUMOBI 3BYKW, 3aMaxi abo AuM, Aoro
HeoOXiIHO HeraHo BUMKHYTM, NiCNA YOro 3BEPHYTVCA B aBTOPU30BaHWI cep-
BICHWIA LIHTP 3 METOI0 NMPOBEEHHA PEMOHTY.

He BVKOpWCTOBYITE NPUCTPIN Ha BY/IALIL

He TopKanca NpucTpoio MOKPUMI PyKamMu.

He BilaiiTe kabenb Ha rocTpUX Kpasx i CigkymTe wob BiH He TOPKaBCA rapAqoi
MOBEPXHI.

CnigkyiTe WO MepexeBuii Kabenb He 3BKCaB N03a Kpai OCHOBY, Ha AKIl CTOITb
npwcTpiii. Lie 3anobiratvive BUNaaKoBOMY CTATHEHHIO MPYCTPOIO 3 NOBEPXHI.
He TopkamTeca rapaumx noBepxoHbl Kopuctyimnteca pyyukamu.

MpurcTpin cnig 30epirati B XONOAHOMY, 3aTIHEHOMY | CYXOMY MICLIi.

Cnig yH1KaTV AedOPMOBAHOCTI MNACTVKOBIX €NEMEHTIB, He CIif MATV MPUCTPIN
rapAYOoI0 BOAOIO Ta B MOCYAOMUAHIN MALUMHI.

3abopoHeHo BKafaTV PyKM abo NpeameT B pe3epByap nif Yac poboTv NPUCTPOIO.
[epL HiX noYaTy MUTTA, NTPUCTPIV CNIA BIOKMIOUATY BifL Axepena CTpymy!
3ab0pOHEHO CTABUTY NPUCTPIN NOBAM3Y IHLLMX eNeKTPUYHIX NPUCTPOIB, Nasb-
HWKIB, MAWT, AyXOBOK, i T.N.

3aBxan, NepLl Hix po3noyatn poboTy, NepeKoHaTecs, Un BCi enemeHTy Npu-
CTPOIO NPaBUIbHO BCTAHOBIIEH.

[icnd 3aKiHYeHHA CMaXkeHHA CAif moYeKaT MOKM NPUCTPIN MOBHICTIO BUCTUTHE,
nepLU HiXK 3aKPINBaTX abo 3HIMATL 10ro enemMeHTw, a TaKoX NepLL Hix po3ro-
4aTV MUTTA NPUCTPOIO.



B1KOpWCTaHHA A0AATKOBIX aKceCyapiB, He PeKOMEH0BaHVIX BUDOOHVKOM, MOXe
CNPVYUHITI NMOWIKOAXKEHHA MPUCTPOIO, 300 NPU3BECTY [0 TINECHUX YLIKOAMKEHD.
3ab0pOHEHO TOPKATUCA GPUTIOPHWL, AKLLO B Hill 3HAXOAUTLCA rapAumi Xup abo
iHLWa rapAva pigvHa.

BrkopmcToBy#Te 33 Npr3HAUeHHAM.

MpuCTpit NpY3HaYeHnA nuLwe Ana JOMALIHBOTO BUKOPWCTaHHA. He cnif BUKO-
PVICTOBYBATW NPUCTPI 6e3nepepBHO BNPOAOBXK TPVBAMOTO Yacy, OCKINbKM Lie
MO>e NPU3BECT A0 AeDOPMYBAHHSA KOPMYCY Ta KPULLKM.

AKLLIO Kabesb »K1BNEHHA MOWKOAMTLCA, OO YHVKHYTU PU3MKY Or0 HeobXigHO
3aMIHWTW Y BUPODHVIKa, B CEPBICHOMY LIEHTPI, 300 Y KBanidikoBaHOro cneLjiaicTa.
Temnepatypa NOBEPXHi MOXe 3pOCTM Mif, YaC BYKOPUCTAHHS.

MpucTpiit HeOOXIAHO NIAKNIOUNATI Y PO3ETKY 3 3a3EMIIEHHAM.

i Yac BUKOPUCTaHHA PEKOMERIYETHCA BAATATY 3aXVICHI PYKaBUL, MPU3HAYeHi
ANA 00CNYroByBaHHA NPYCTPOIB TaKOTO TUMY.

Lle 0bnaaHaHHA MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU iTV Bifl 8 POKIB i 0COOM 3 OOMEMXKEHV MM
OI3UUHMM | PO3YMOBVIMI MOXNMBOCTAMM @ TaKOXK 0COOK 6e3 A0CBiAY | 3HAHHA
obnafHaHHA nif HarnAaoM abo AKLIO OTPUMAIOTb IHCTPYKLT oo be3neyHoro
BMKOPUCTaHHA 06/1a[IHaHHS, TaK 106 3arpo3a, NoB'A3aHa 3 Ly, byna 3po3yminoto.
[T 6e3 HarnAzy He NOBUHHI YNCTITY | NPOBOANTY 0BC/TYrOBYBaHHA 06NaHAHHA.
36epiraiTe NPUCTPIN i Oro APIT Y MiCLi, HeOCTYMHOMY [N1A AiTel A0 8 POKIB.
HeobxiaHo cnifkyBaTy, Wob ATV He rpaniica TexHIKO/MPUCTPOEM.

MNpvnan He Npy3HaYeHWI Ana poboTY 3 BUKOPUCTAHHAM 30BHILLIHIX TUMUYACOBMX
BMMMKaUiB ab0 OKPEMOI CYCTEMM PeryioBaHH.

He nigknioyainTe BUIKY B rHI340 eNeKTPOMEPEXi MOKPUMI PyKaMM.
3a00POHAETHCA BUTATATY LITENCENb 3 EN1EKTPOMEPEXK, TATHYUM 33 NPOBIA.
BrKopmcTOBYTe NPUCTPIN Ha MagKIl i CTabiNbHIA NOBEPXHI.

[lna 6e3nekw CBOIX AiTeN He 3anuLLIaiTe AOCTYMHUMM NaKyBabHi MaTepianu
(NNACTVKOBI NaKeTW, KapPTOHHI KOPOOKM,NEHOMMACT TOLLIO).

3ACTEPEXKEHHA! He no3BonsitTe manum Aitam rpatuch i3 NINBKOIO.
IcHye 3arpo3a 3agyxu

3ACTEPEXKEHHA! LLlo6 yHMKHYTK oniKiB mapolo He HabnmxaiTe pyK
a60 06nnyua go yux naposigBoAiB.
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1.  Kpwuuwka
2. [lpoknagka KpULIKK
3. Pyuka kowmkKa
4. TepmocTart - perynaTop remneparypu

(150-190°C)

IHonKaTop TepmocTaTy

KHomKa 610KyBaHHA PyUKM KOLIMKa
KHOMKa 3BifIbHEHHA KPULLKK

Kopnyc ¢purTiopHuui

Taimep (0-30 xB) 3i 3BYyKOBUM CUTHANIOM
3aKiHUeHHA poboTn

10. KHonka 6nokyBaHHsA kopnycy ¢inbrpa

© 0N o

14.

15.

16.

ByrinbHuin dinbTp

Kopnyc ¢inbrpa

BikoHUe anA cnigkyBaHHA 3a NpoLecom
CMaeHHA - BIKOHeUKo

3'eMHUI pe3epByap Ha onito

(MUH./ makc. 2J1/2,5]1)

KowwuK Ana cMakeHHs i3 3py4HOIo pyu-
KOI0, fIKa He HarpiBaeTbcA. Moxsiusicme
8CMAHOBJIEHHS KOWIUKA HAO pigHeM OJ1ii 3
Memoto 8i0Yi0XYBAHHA XUpPY
bnokyBaHHA KpuWLLKK

NMIATOTOBKA ®OPUTHOPHULII 4O BUKOPUCTAHHA

1. Npotpitb kpuiwky @ i kopnyc dpputiopHnLi @) Borkolo raHuipkoto. Hikonu He 3aHyploiiTe
dpuTiopHMLio y Bogy. Hikonu He muiite enemeHTiB KpULKK abo 0cHOBY GprTIOPHWLI B MO-

CYAOMMIMHIN MaLUMHI.

2. Bigkpuiite kpuwiky dputiopHiLi @), HaTuckaloun KHorKy pos6nokysaHHs @.
3. Bunmitb kowk @) 3 pezepyapa @) niaHimaioun 3a pyuxy €, ska 3HaxoAUTHCA B FOPU3OH-

TalbHOMY MONOXKEHHI.
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4. Micna yboro BUNMITb pe3epByap 3 GpuUTIOPHULL.

5. Bumniite kownk @i pezepsyap @) B Tenniii Boai 3 pianHOIO ANA MUTTA, CNONOCHITH | peTenb-
HO BUTPITb.

6. PosmicTbith pezepsyap @) 3HoBy BcepeanHi dpuTIopHULL.

7. MepekoHaiitecs, wo ouncHuii ¢inbTp @) posTalioBaHMii NPaBUNBHO M KPULIKOK
dinbtpa @). Hatnchits KHonKy 6nokysamua @), 3HimMiTb KpuLKy, fika Tprmae dinbtp @.
QinbTp Q CKJIafa€eTbCA 3 TPbOX PIBHIB - BEPXHA YaCTMHa 6iNoro Konbopy, cepeaHs i HYXHSA
yopHoro i 6inoro Konbopy. icna nepesipkK NPaBUALHOCTI KpinneHHa dinbtpa @), BcTamo-
BiTb KpULIKY dinbTpa @ Ha cBoe Micue.

PEKOMEHZALIT LLIOAO CMAXEHHSA

1. BukopurcToByinTe NpUCTpIili INLLEe Ha CyXxiiA, CTabiNbHIN, CTINKINA O BUCOKMX TeMMepaTtyp oc-
HOBI, 3faneka Bif 6yab-AKuX KpaiB.

2. He BukopucToByiiTe B Wadkax. Mapa, Aka BUXOAUTb 3 MPUCTPOIO, MOXe iX MOoLKOANUTN. Hiko-
A1 He BUKOpUCTOBYinTe 6e3 pesepsyapy (.

3. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE 6€3 KUpy abo 3 HeOCTATHBLOI KiNbKICTIO Xupy. Hikonu He ne-
peBuLLyTe MaKCUManbHUI piBeHb onii! MiHimanbHui (MIH) | makcumanbHmn (MAKC) piBeHb
nosHaueHo scepeauni pesepayapy @.

4. KopuctyinTteca nuwe fobpum, 6e3BigMOBHMM POCIMHHIM KUpoM abo macnom ans rmmbo-
KOro cMaxeHHA. CMaxeHHA Ha Machi, MaprapuHi, ONMBKOBIl onii abo TBapMHHOMY XMpPi He
PEKOMEHAYETLCA, OCKINbKW Ui XNPY BUNAPOBYOTHCA NPU H/XYMX TeMMepaTypax.

5. Mepepn cMaXeHHAM YCYHbTE 3 XapuyoBYMX MPOAYKTIB HaAMIP BOAY, OO YHUKHY TV HaAMiIpHOTO
YTBOPEHHS MiHU Ta po36pr3KyBaHHSA. He BKNagaiiTe MOKpUX CKNaHUKIB 4O rapsayoro xupy!
HagiTb HeBenvKa KinbKicTb BOAN CNPUUYMHUTL PO36pr3KyBaHHSA!

6. 3aBxauv BUMaliTe Kabenb KUBEHHA 3 PO3ETKM Mic/A 3aKiHYeHHA KOPUCTYBaHHA. MepLu HixK
BAIMBaTU XMp abo po3noUmMHaTU MUTTA, NoYeKaiiTe Wob GPUTIOPHNLA NOBHICTIO BUCTUMA
MpuncTpiit HEOBXIAHO YACTUTU MICNA KOXKHOFO BUKOPUCTaHHS!

METOA BUKOPUCTAHHA:

1. Nigrimite kpuwky @.

2. Buitmite kowvk @) 3 pesepeyapa @ Ta sinknagitb iioro B cTopoHy.

3. HanosHiTb pe3epByap @ XMpom abo MacsIom 10 MakcrmanbHoro piBHA MAKC, npoTte meH-
Lwe Hix go pisHa MIH.

4. 3akpuiite kpuwky @ i YBIMKHITL NpUCTpIil y po3eTKy. 3a [JONOMOrOI0 perynsTopa Tem-
nepatypn @), BCTaHOBITb 6GaxaHy TemnepaTypy. [licna BCTaHOBNEHHA perynAatopa
Temnepatypu @), TepmocTatHa namnouka @ saroputbea. Konu npucTpiii focarHe BctaHos-
NeHol TeMMnepaTypy TEPMOCTaTHa JTaMMOYKa BUMKHETbCS. Y BinblwOCTi BUNAAKIB PEKOMEH-
JoBaHa TemnepaTypa ctaHoBUTb 190 °C. Yac nopanblioro HarpiBaHHA 651M3bKo 20 XBUSVH.

5. Mig yac posirpiBaHHA XMpy NiAroTyNTe CKNAAHNKA ANIA CMaXKeHHS.

YBara! LLlo6 3an06irTu BUHWKHEHHIO CePii03HNX TiNeCHUX YLWKOAXKeHb a60 NOLWKOAKEHHA NPpeAMETiB, Cnif fo-
TPUMyBaTUCA 0COONMBUX NpaBuA 6e3neku Nif Yac CMaXKeHHA Ha rapAYii onii.

6. Kowuk @ HanosHiTb Ha 2/3 npoayKTamu.
Konu xup posirpieTbca, HaTUCHITb KHOMKY PO36/I0KOBYBaHHA KPULLIKM ﬂ, o6 BigKpUTH ii.
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YBara! 3Bepxy ¢pputiopHuua 066yaosaHa cnediaibHUM He HarpiBauUMcA KOpNycom, a B cepefiHi BOHa fyxe
rapava, Tomy He Cnif TOpKaTUCb ii!

7. TloBinbHO NigHIMITb KpI/ILLIKyo cnifKytoun, Wob He AOTOPKHYTUCA rapsAYnX NOBEpPXOHb. No-
TiM MOMICTiTb HAMOBHEHUN KOLWWK @ B pe3epByap Tak, Wob pyuka onvHunacs B oteopi 6inA
Kpalo nepeaHbOoi YaCTUHW NPUCTPOIO.

8. [oTucHithb i 3akpuiite Kpniuky@).

9. Bignyctith KHOMKy 6n1okyBaHHs @ Ta onycTith pyuky€). Kownk @ asTomaTiuHo onyctnThb-
CA B XMp.

10.Mepiwi aekinbka xeunuH B BikoHeuky @) NoaBuUTbCA Napa. BoHa NOCTYNOBO 3HUKHe A yac
CMaKeHHS, AKLLO BIKOHEYKO ymncTe.

YBara! HopmanbHum ABuLLEM € BUXif Napy Nif Yac cMaxeHHA Yepes cneuianbHi naposigsoaw. LWo6 yHukHyTH
onikiB napoto He Habnuxaiite pyk a6o 06nnMYua Ao YMX NapoBiaBoAiB.

11. Nicna 3aKiHUEHHA CMaXeHHA NigHIMITL pyuky Kolumka €, HoKN pyuka He 3aBNOKyEeTbCA B
rOpU30HTaNbHOMY MONOXEHHI - LA 4iA aBTOMAaTUYHO NigHIMe KOLWKK @ B MONIOXKEHHSA BigLli-
[XKYBaHHS.

12.HaTuUCHiTb KHOMKY PO36710KOBYBaHHA a, o6 BiAKPUTU KPULLKY Q Lle po3sonuntb BUNTU
yciit napi, a noTim o6epexHo nigrimiTb kpuiky @) B BepTUKanbHe MONOXKEHHS, CTapalounch
He [JOTOPKHYTUCA rapsaurx noBepxoHb. MepeBipTe, um ixxa fobpe nigcmaxkunacs. AKWo He-
00XiAHO NPOAJOBXKNTY CMaXKEHHS, 3aKPUITe KPULLKY | OMYCTiTb KOLUMK B XM1P, BAABLUNCD JO
npoueaypw, onucaHoi B MyHKTax 4-6.

13.Micna nigcma)kyBaHHA 1Ki BUTAMHITb KOLIMK @ 3 GpUTIOPHNULI Ta NepeKnagiTb XKy B Tapinky.
MpunpasTe 3a cMakom.

YBara! He po36nokoByiiTe KHonky 6n0KyBaHHA nifj Yac BUTATyBaHHA KOWMKa 3 GpuTIOPHULI!

Tanmep 0 MOXHa BUCTaBUTM MaKc. Ha 30 xB, W06 3pobuTn Lie, HEOOXiAHO MOBEPHYTH PYUKY
3a rOZIVIHHNKOBOIO CTPINKOIO 10 HEOOXiIHOrO 3HaUEHHS. 3BYKOBUIA CUTHAN O3HaYaTMe KiHelb
BMCTaBJIEHOrO Yacy Ta BUMUKaHHA NpucTpolo. MosepTatoun Taiimep @ npotv roguHHUKOBOI
CTpinku, B nosuuito ON npucTpiin npavtoBatume 6€3 4HacoBOro 0OMeXeHHs.

MUTTA | 3BEPITAHHA

1. TMepL HiXX NoYaTV MUTTSA, CJTig BUAHATU WTENCcesb 3 PO3ETKU | MoYeKaTy, MOKU GpuTIopHMLA
MOBHICTIO OXOMOHe, He BifKpuBatoun kpuwky @).

. Micna BUCTUraHHA, KOPUCTYIOUMCh PyyuKamm Ha pesepsyapi ), BUitMiTb ioro 3 GpuTIOpHILI.

3. AKwo Bu nnaHyeTe NOBTOPHO BUKOPUCTOBYBATY XIUP, PEKOMEHIYETLCA NepennTm Noro ye-
pes3 cuTOo, 3 MeTOI0 3LiAXKYBaHHA 3aLWKIB 3 NPUrOTOBaHUX CTpaB. [10TiM LWiNnbHO 3aKkpuinTe
Xup i 36epiraiiTe 3ganekKa Big Tenna abo 6e3nocepeaHbOro CBiTna.

4. MNomwitte pezepayap @ ta kowmk @ Tennoro oot 3 enikaTHIM MUIOUMM 3acobom. Crio-
NiCHITb | peTeNbHO NPOCYLWiTb. He BUKOPUCTOBYIATE APOTAHMX LWiTOK a0 abpasuBHUX MUIO-
unx 3acobis ana mutta pesepayapy @ a6o kopnycy €. Kownk @ moxHa Mty B nocyao-
MUINHIN MaLUnHI.

5. Hikonu He 3aHyptonTe Kopnyc y BoAi abo B iHLUi piAvHi, @ TaKoX He MUIATe B NOCYAOMUIAHIN
MaLuuHi. loro cnig nuiue npoTepTyi BOrKO FraHuyipKolo.

N
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6. lMicna KOXHOro KOPUCTYBAHHA NPOTPITb 3CepeanHN Kpmmeo BOJIOroto raHuipkoto. Kpumwi-
Kyﬂ MOXHa BijuenuTy Big KOpnycy, ANA peTeNbHilWoro npotupaxHs. LLlo6 3pobutn ue cnig
MaKc/MasibHO NiAHATA iT Bropy (Tak, o6 BOHa ONUHMMACcA Nig NpAMAM KYTOM Y BifHOLEHH
[0 KOpMyCy) NicNA Yoro HaTUCHYTW Ha 6nokysaHHa kpuiwkn @) | BucyHyTv ii Bropy. Hatuc-
HiTb BifGMOKOBYIOUMI pUresib, AKUIA 3HaXOAUTLCA HA KpuLwLi dinbTpa @Ta BUIAMITb GinbTp
@. Npomuiite itoro Tennoto Bofo 3 MIIOM. He MuiiTe eneMeHTI KPULLKY B MOCYAOMUIHI
MaLLWHi.

YBara! 3aBxau Buiimaiite ¢pinbTp nepes 3aHypeHHAM KPULLIKN Y BOAi.

7. 3aBXAM nepeKkoHaNTeCs, UM NPOKNaAKa KPULLKKN YACTa i CyXa, o6 YHUKHYTK ii npuKneto-
BaHHA A0 Koprycy GpUTIOpHNL. 3aMiHiTb MPOKNaAKY y BUNaJKy OTBEPAIHHA, PO3M'AKLIEHHS,
AepopmyBaHHS, TPILLMH, NoTepToCTel abo NPOAIPABIEHHS.

ByrinbHWIA GinbTp, AKNIA 3HaX0ANTHLCA B KpULL GPUTIOPHWULI, JonoMarae NornHaT Henpu-
€MHi 3anaxu. MpubnunsHo yepes 10-15 BUKOPMCTaHb MPUCTPOL, HEOOXIAHO 3aMiHUTK GINbTP.

KOPUCTHI PEKOMEHAALIT

D BukopucToBytoum GPUTIOPHMLIIO BNEPLLE, MOXKHA BigUy TV Nerkuii HEMPUEMHMIA 3anax abo
genikatHun gum. Lle HopmanbHe asuLe.

D Cnig cmaxkuTn NpoAyKTy nofibHOro po3mipy abo TOBLUMHU, OCKIfNbKM Lie 3abe3neunTb ix
piBHOMipHEe OfJHOYaCHE CMaXKeHHS.

D He HanoBHIoNTe KOLWMK GinbLue Hix Ha 2/3. AKLLO cMaxuTy 6inbLuy KinbKiCTb CKNagHKIB, BOHU
He ByayTb XpyCTKi.

D Puby, oBoui i M'ACO Nepep cMaxkeHHAM, HeobXiAHO NaHipyBaTy.

D BuKopucToByiiTe nve MeTanesi NPU6OPU, OCKINbKM NNACcTVK abo 3HMLATLCA B rapAYil oniil
He 3anuwaiite npubopis B putiopHMLi!

D Ticna KOXXHOro BUKOPWCTaHHA NPOLiAiTe ONito 3a JONMOMOroo NoABilHOT Mapni/apibHOro
CUTEUKa, o6 YCYHY T peLUTKM NPOJYKTIB.

D MoXNuBICTb BUKOPUCTAHHA OLHOIO XMPY 3aN€XMTb Bif BUAY NPOAYKTIB, AKi CMaxaTbCsa - XKUp
HeobXiAHO 3MiHIOBaTM YacTille, AKLLO CMaXKUTbCA puby abo m'aco B nocmnui.

D Kup cnif 3amiHUTY, AKLLO BV MOMITWTE LLO: XKUP NMOTEMHIB, MiCNA NigirpiBaHHA BUNapoBY€ETbCS,

HaaMipHO BYpPANTb Nif Yac CMaKeHHS.

OPIEHTOBHUWN YAC CMAXKIHHA

Huxue BKazaHU NpMOAN3HUI Yac CMaXkeHHs, 6a3youmncb Ha MakcManbHil pekomeH0BaHil
KinbKocTi i. MMpocrMo He HanoBHIOBaTU pe3epByap Ginblue HiX Ha 2/3.

Cup:

MopoKeHui, B LuMaTKax 6n.400r1 190° 2-4
Kypka:
MopoXeHWii, B LUMaTKax 6n.5001 190° 4-5
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Cupuii B nopuiax 6n.5001 150° 13-18

MoHunKn 3-4ur. 190° 2-3
Bynouku, MopoxeHi: 3-4wr 190° 5-6
Puba:

MopoxeHa: 6n.3001 190° 7-8
Cupa 6n.3001 180° 3-4
Kpy»anbusa unbyni:

MopoxeHi: 6n.400r1 190° 7-8
Cupi 6n.400r1 180° 3-4
KapTtonnsa:

MopoxeHa KapTonna ¢pi: 6n.400r1 190° 8-10
MopoxeHa oBra KapTonns opi 6n.400r1 170° 6-7
Cupa kaptonna ¢pi 6n.400r1 190° 10-12
KpeseTku:

MopoxeHi: 6n.400r1 190° 7-8
Cupi, po36uTi 6n.4001 170° 3-5
OBoui, cnpi 6n.5001 170° 1-3

TEXHIYHI AAHI:

MoTtyxHicTb: 1800 BT C
MunsneHHa: mepexa amiHHoro ctpymy 230B 50Ty

DoBXxunHa kabenio: 1,15m

m

YBara! Oipma «MPM agd S. A.» Mox<e BHOCUTH TeXHiuHi 3miHu!

NMPABUNbHA YTUNI3ALIA TOBAPY
(BUKOpUCTaHe eneKTpuYHe i eneKTpoHHe 061aAHaHHSA )

Monbwa [To3HaueHHA po3MilLieHe Ha MPOAYKTi BKa3ye, L0 NPOAYKT MiCNA 3aKiHYeHHA TePMiHY KOPUCTYBaHHA

He Tpeba BUKMZATY 3 iHLIMMN BIAX0AAMM, L0 MOXOAATb 3 JOMALLHIX rocnofapcTs. LWobu yHuKHyTI

WKIANMBOTO BMNANBY Ha HABKOMMLIHE CepefoBuLLE i 340POB'A Modeil Y HACTIBOK HEKOHTPONbOBAHOI

yTURi3auii BiAxonis, BuKopUCTaHe 00MAJHaHHA Cif BiAAATM Y MYHKT MPUIAMAHHA BMKOPUCTAHOT

W [OMaLLHbOI TEXHiKM, 260 3aABUTH npo ioro nepeaayy Ha Zomy. [1nA ofepaHHA LOAATKOBOI iHdopmaLii

Ha Temy Micus i cnocoby 6e3neyHoi NikBiAaLiT eneKTPUYHIX | eNeKTPOHHIX BIAXOAIB KOPUCTYBAY NOBUHEH 3B'A3aTUCA 3

TOUKOI PO3APiOHOT0 NpoAaxy, abo micuesum Bigainom oxopoHu cepefoBuLLa. poAyKT He MOXHA BUKMAATI Pa3oMm 3
THLIMMYN KOMYHANbHUMK BifX0AAMY.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

Prejeme spokojenost s pouZivdnim naseho vyrobku a zveme k vyuZiti Siroké obchodni
nabidky firmy symP»mn)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mIPM/ appliances

Xenaem nonyyums y00806CMBUE OM UCNOI6308AHUA HAWE20 NPOOYKMaA
U npuesiawaem 80cno1b308aMbCA WUPOKUM KOMMeEPYeCKUM npedsioxeHuem
KoMnaHuu MIPM

Gerbiami klientai, mes tikimés, kad Jus busite patenkinti jsigije musy gaminj,
ir kvie¢iame pasinaudoti kitais plataus jmonés MIFPMMI/ asortimento pasitulymais

baxxaemo 3a0080/1€HHA 8i0 KOPUCMYBAHHA HAWUM MOBAPOM i 3aNPOYEMO
CKOpUCMamucs 3 WUpoKoi mop2o80i Npono3uyii KomnaHii mIF>ng

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



