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СПЕЦИФІКАЦІЯ ПРОДУКТУ
АРТИКУЛ: 873408
НАИМЕНУВАННЯ: АРОМАТИЗУЮЧА ПАСТА ТРОЯНДА
	Призначення   
	Сировина для харчової промисловості: виробництво морозива.

	Рекомендоване дозування 
	Бл. 50 г : 1 кг.

	Склад 
	Цукор, вода, сироп глюкози, барвник кармін, модифікований крохмаль, ароматизатор, підкислювач лимонної кислоти, стабілізатор пектину, консервант сорбат калію.

	Органолептичні характеристики

(при 20 °С)

	· Вигляд:  однорідна маса;

· Колір: червоний;
· Запах та смак: характерний продукту;

	Фізико-хімічні показники
	Brix: 64,0°Bx ± 3; 

pH: 3,3 ± 0,5.

	Мікробіологічні показники
	Загальна кількість пластин:  1000 cfu/ g; 
Дріжджі та форми: макс. 100 cfu  / г;
Ентеробактерії: макс. 10 cfu / г;

	Поживна цінність/100гр продукту
	Енергетична цінність: 1125,6 кДж /265,2 ккал

Жир: < 0,1 г;

З яких насичених жирних кислот: < 0,1 г;
Вуглеводи: 62,9 г;

З яких цукрів: 55,1 г; 
Волокно: 0,42 г;

Білок: : < 0,1 г;

Сіль: 0,09 г.

	Мікробіологічні показники
	Відповідають нормам Європейської Комісії № 1881/2006

	Упаковка
	Пластмасові відра закриті кришкою та запломбовані.

	Умови зберігання
	В  чистих приміщеннях, захищених  від  прямих сонячних променів, в далині від джерел тепла та морозу при температурі  від 5 до 25 С, в закритій оригінальній упаковці. Закривати упаковку після кожного використання. Після відкриття зберігати при температурі 0-8 ˚С.

	Термін придатності
	24 місяців з дати упакування, при рекомендованих умовах збереження.

	Умови перевезення
	Продукт транспортують у критих транспортних засобах, без будь-якої можливості забруднення.

	Країна походження та виробник 
	Виготовлено в Європейському Союзі - Румунія.

Виробник.  SC EXPERTAROM FOOD INGREDIENTS SRL


 Дані, зазначені вище, були наведені на основі внутрішнього аналізу і перевірки та не звільняють від обов'язкової законної перевірки товару при отриманні покупцем. 

СПЕЦИФІКАЦІЯ ПРОДУКТУ
АРТИКУЛ: 873408
НАИМЕНУВАННЯ: АРОМАТИЗУЮЧА ПАСТА ТРОЯНДА
ДАНІ ЩОДО АЛЕРГЕННИХ РЕЧОВИН

Декларація відповідає вимогам: Директиві ЄС 2003/89/СЕ та Директиві ЄС 2000/13/СЕ зміненої Директивою ЄС 2007/68/СЕ що стосується сировини яка використовується в харчовій промисловості(харчові алергії або підвищена чутливість, відомих або можливих). 

	Алергени
	Речовини що містяться
	Назва сировини

	Зернові (1) що містять клейковину та вироби з неї
	ні
	

	Pакоподібні і продукти з них
	ні
	

	Яйця та вироби з їх вмістом
	ні
	

	Риба та вироби з її вмістом
	ні
	

	Арахіс та вироби з їх вмістом
	ні
	

	Соя та вироби з її вмістом
	ні
	

	Молоко та вироби з його вмістом
	ні
	

	Горіхи (2) та вироби з їх вмістом
	ні
	

	Селера та вироби з її вмістом
	ні
	

	Гірчиця та вироби з її вмістом
	ні
	

	Насіння кунжуту та інші вироби що містять насіння кунжуту
	ні
	

	Діоксид сірки або сульфати подібні до SO2(3).
	ні
	

	Люпин та вироби з його вмістом
	ні
	

	Молюсків та виробів з їх вмістом
	ні
	


· (1)- пшениця, жито, ячмінь, овес, або інші гібриди

· (2)- мигдаль, фундук, волоські горіхи

· (3)-Згідно Директиви ЄС 2003/89/ЄС, вказується концентрація сірки більша 10мг/кг або 10мг/л(як і SO2) в продукті харчування.
ДАННІ ЩОДО ВМІСТУ ГМО

Продукт не містить генетично модифікованих організмів визначених у Директиві ЄС 2001/18/ЄС.

Продукт не потребує маркування згідно з Правилом 1829/2003/ЄС та Правилом 1830/2003/ЄС.

ДАННІ ЩОДО ІОНІЗУЮЧОГО ОПРОМІНЕННЯ

Повідомляємо що дана продукція та інгредієнти не були опромінені радіацією або окисом етилену згідно з наявними документами.

Наведені дані відповідають положенням передбаченим законодавством ЄС на момент складення цього документу.

 Дана специфікація змінює усі попередні.
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