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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed rozpoczeciem uzytkowania zapoznaj sie z instrukcja
obstugi.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D 7 powodu szybkiej reakdji ptyty indukcyjnej na ciepto,
po ustawieniu jej na wysoki poziom grzania, nie nalezy
pozostawiac ptyty indukcyjnej bez nadzoru.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na wol-
nym powietrzu.

D Podczas gotowania nalezy zwrdci¢ uwage na duzg predkosc
nagrzewania sie strefy grzejne).

D Do kuchenki indukcyjnej nalezy uzywac specjalnie przysto-
sowanych naczy¢ z grubym dnem

D Nie nalezy umieszczac na wigczonej strefie grzejnej pustych
naczyn aby zapobiec ich przegrzaniu.

D Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas gotowania mleka
w specjalnych garnkach, gdyz woda moze sie niepostrze-
zenie wygotowac co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
garnka lub urzadzenia.

D Po zakonczeniu gotowania wytgczy¢ strefe grzejng za po-
MOCg przycisku.

D Oleje oraz ttuszcze, ze wzgledu na swojg wysoka tempe-
rature, mogg sie bardzo tatwo zapali¢. Nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ podczas przygotowywania potraw
zawierajgcych w/w sktadniki. Palgcych sie ttuszczy nie na-
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lezy nigdy gasi¢ woda. Naczynie nalezy przykry¢ pokrywka
i wytaczyc strefe grzejna.

D Nalezy unika¢ upuszczania twardych przedmiotow na po-
wierzchnie ptyty kuchennej. Zbyt duze obcigzenie udarowe
moze spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni szklanej.

D W razie stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen (np. pekniecia,
rysy, odpryski) urzadzenia, nalezy bezzwitocznie je wytaczyc,
gdyz istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem.

D Jezeli z jakiego$ powodu niemozliwe jest wytgczenie stre-
fy grzejnej ( np. zepsucie sie modutu sterujacego), nalezy
odtaczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego, badz wytgczyc
bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw i powiadomic serwis
0 zaistniatej awarii.

D Przewdd zasilajgcy kuchenke nie moze miec¢ stycznosci
ze strefami grzejnymi.

D Kuchenka grzejna nie stuzy do przechowywania na niej
jakichkolwiek przedmiotow.

D Przed przystgpieniem do uzywania ptyty nalezy postawic
ja na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

D Ptyta grzejna posiada system zabezpieczajacy, ktory odtaczy
zasilanie strefy grzejnej w momencie przestawienia naczynia
lub usuniecia go catkowicie ze strefy grzejne;.

D Pod ptyte grzejng nie nalezy wkiadac¢ zadnych tatwopalnych
przedmiotow, ktdre mogg doprowadzi¢ do pozaru.

D Nalezy zwrdci¢ uwage na wszelkie metalowe przedmioty no-
szone przy sobie (np. klucze, ozdoby). Mogg sie one nagrzac



powodujac poparzenia. Nie dotyczy to jedynie przedmiotdw,
ktdre nie wykazujg cech magnetycznych (np. srebro, ztoto).

D Nie wolno podgrzewac zamknietych puszek lub innych tego
typu opakowan, gdyz wzrost energii cieplnej w ich wnetrzu
moze doprowadzi¢ do gwattownego pekniecia.

D Nalezy przyciski sensorowe utrzymywac w czystosci. Nie
wolno stawiac na nich zadnych przedmiotow.

D Jezeli zawartos¢ garnka wykipi i zaleje przyciski sensorowe,
nalezy odtaczy¢ ptyte od zasilania, odczekac az ostygnie
I wyczyscic.

D Powierzchnia grzejna jest goraca. Nalezy zachowac ostroznos¢
jesliw poblizu urzadzenia znajdujg sie mate dzieci.

D Po dtugotrwatym dziataniu, powierzchnie robocze ptyty
Mogq wcigz pozostawac gorace. Nie wolno dotykac po-
wierzchni, gdyz grozi to poparzeniem.

D Zalecane jest regularne sprawdzanie czy wokot wlotow
powietrza do ptyty nie znajdujg sie zadne przedmioty ktére
mogtyby utrudni¢ doptyw powietrza.

D Przewdd zasilajacy powinien byc regularnie sprawdzany czy
nie ma sladow uszkodzenia. Jesli przewdd ulegt uszkodze-
niu, nie wolno korzystac z urzadzenia. W takim wypadku
konieczne jest zgtoszenie sie do autoryzowanego serwisu
w celu naprawy usterki.

D Nie wolno uzywac urzadzenia w miejscach, w ktérych panuje
wysoka temperatura, np. w poblizu kuchenek gazowych.

D Regularnie nalezy czysci¢ ptyte grzejna.



D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikdw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej regulagji.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetuy, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie urza-
dzeniem.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd

D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Uwaga! Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢

sprzet, aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem

elektrycznym.



Uwaga! Nie nalezy ktas¢ na kuchence przedmiotéow
metalowych takich jak: noze, widelce, tyzki i pokrywki,
gdyz moge sie one stac gorace.
UWAGA! Goraca powierzchnia. Po zakon-
czeniu gotowania ptyta grzejna moze by¢
goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyé¢.

OPIS URZADZENIA
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Przycisk blokady klawiatury

N

1. Strefy grzejne

a. lewa (max. 1800W, g 190mm) 8. Przycisk wyboru funkgcji “Menu”
b. prawa (max. 1300W,  190mm) 9. Przycisk zmniejszania wartosci para-
2. Wyswietlacz LED metru (DOWN)
3. Lampka kontrolna mocy grzania 10. Przycisk zwiekszania wartosci paramet-
4. Lampka kontrolna temperatury grzania ru (UP)
5. Lampka kontrolna minutnika - timera 1. Wiacznik/wytacznik (ON/OFF)
6. Lampka kontrolna blokady klawiatury 12. Antyposlizgowe nozki



INFORMACJE OGOLNE

1. Kuchenka indukcyjna wytwarza silne pole magnetyczne ktére to indukuje w denku naczy-
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nia prady wirowe odpowiedzialne za wytwarzanie ciepta. W zwigzku z tym nagrzewane jest
tylko naczynie a nie elementy kuchni indukcyjnej. Prowadzi to do znacznych oszczednosci
w zuzyciu energii elektrycznej oraz znaczaco skraca czas gotowania.

. Zwracaj uwage czy naczynie ktérego uzywasz jest przystosowane do ogrzewania na ptycie
indukcyjnej. Nie uzywaj naczyn bez ptaskiego dna, z nézkami oraz takich ktérych srednica
jest mniejsza niz 11 cm i wieksza niz 24 cm. Nie uzywaj naczyn szklanych, glinianych oraz
aluminiowych.

. Kuchnia wyposazona jest w dwie strefy grzejne o mocy 1800W i 1300W. Sposob obstugi
i programowania zawarty w rozdziale ,SPOSOB UZYTKOWANIA" jest identyczny dla obu stref
grzejnych. Obie strefy moga pracowac niezaleznie od siebie.

. Utrzymuj zawsze w czystosci kuchenke oraz panel sterujacy. Obstuguj klawiature zawsze su-
chymi palcami i zdecydowanym ruchem.

. Kuchenka wyposazona jest w system zabezpieczajacy przed przegrzaniem. W przypadku
zbyt duzej temperatury procesu gotowania lub opréznienia naczynia kuchnia zgtosi btad
,E5". Po ochtodzeniu sie urzadzenie bedzie kontynuowac proces gotowania.

. Kuchenka wyposazona jest w system chronigcy przed nadmiernym wzrostem lub spadkiem
napiecia. Przy bardzo duzych zmianach napiecia kuchnia zgtosi stosowny btad (patrz tabela).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

—_

Wyjmij urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torby, naklejki oraz blokady transportowe.

2. Sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powsta¢ w czasie transportu. Jezeli

w
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masz podejrzenia co do sprawnosci sprzetu to nie uruchamiaj go - powiadom bezzwtocznie
sprzedawce.

Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazowkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA”

Upewnij sie, ze parametry sieci zasilajacej w miejscu instalacji urzadzenia sa zgodne z para-
metrami na tabliczce znamionowej produktu.

SPOSOB UZYTKOWANIA:
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Urzadzenie ustaw na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

Podtacz wtyczke przewodu zasilajacego do sieci — kuchnia wyda jeden krétki sygnat dzwie-
kowy a na wyswietlaczu (2) pojawi sie komunikat ,L” Sygnat dzwiekowy towarzyszy zawsze
podczas korzystania z klawiatur kuchenki.

Ustaw odpowiednie naczynie do gotowania na strefie grzejnej kuchenki (1). Préba urucho-
mienia procesu grzania bez naczynia ustawionego na ptycie badz nieodpowiednim naczy-
niem sygnalizowana bedzie komunikatem ,EQ” na wyswietlaczu (2).

Wiacz urzadzenie wiacznikiem (11) po czym przyciskiem wyboru funkcji ,Menu” (8) przejdz
do wyboru parametréw grzania. Jezeli po wiaczeniu nie podejmiesz zadnych czynnosci to
kuchnia wyfaczy sie po 10 sekundach.



MOC GRZANIA - przyciskiem wyboru funkgji (8) wybierz moc grzania - zaswieci sie lampka
kontrolna (3) co oznacza, Ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany war-
tosci parametru (9) lub (10) ustaw odpowiednig warto$¢ mocy. Mozesz wybra¢ moc: 200, 350,
500, 650, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800 W dla lewej ptyty grzejnej, a dla prawej 200, 350,
500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300W. Im wieksza moc, tym kuchenka szybciej bedzie
sie nagrzewac, co znacznie skréci czas przygotowania potraw. W kazdej chwili podczas goto-
wania mozesz dokonac¢ korekty ustawiert mocy.

TEMPERATURA GRZANIA - jezeli priorytetem podczas grzania jest temperatura to przyci-
skiem wyboru funkgji (8) wybierz temperature - zaswieci sie lampka kontrolna (4) co oznacza,
ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany wartosci parametru (9) i (10)
ustaw odpowiednia temperature. Mozesz wybra¢ pomiedzy 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180,
200, 220, 240 °C. W kazdej chwili podczas gotowania mozesz dokonac korekty ustawien tem-
peratury.

CZAS GRZANIA - mozesz ustawi¢ pomiedzy 1 a 180 minut. Przyciskiem wyboru funkg;ji (8)
wybierz minutnik — zaswieci sie lampka kontrolna (5) oraz (3). Przyciskami (9) i (10) zadeklaruj
w minutach czas grzania i odczekaj chwile — ustawiona wartos$¢ zaswieci sie swiattem ciggtym
€O 0znacza, ze czas zaczat sie odlicza¢. Nastepnie kuchnia na przemian bedzie wyswietla-
fa uptywajacy czas oraz moc — dokonaj ewentualnie jej korekty. Analogicznie postepuj przy
wyborze czasu i temperatury. Po uptywie nastawionego czasu ptyta grzejna wytaczy sie co
zostanie zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym. Na wyswietlaczu pojawi sie litera ,h” co
oznacza, ze ptyta pozostaje goraca.

UWAGA! Jezeli nie zadeklarujesz czasu pracy kuchenki to urzadzenie automatycznie wytaczy si¢ po
120 minutach pracy.

5. Kuchenka wyposazona jest w przycisk blokady klawiatury. Nacisnij przycisk (7) aby zabloko-
wac klawiature i przytrzymaj chwile w celu odblokowania klawiatury. Zablokowanie klawia-
tury sygnalizowane jest $wieceniem lampki kontrolnej (6).

6. Podczas podnoszenia lub po odstawieniu garnka/patelni z ptaszczyzny do gotowania doj-
dzie do automatycznego przerwania procesu grzania (komunikat ,EO”). Po ponownym
umiejscowieniu garnka/patelni na strefe grzejna w czasie 60 sekund po odstawieniu kuchen-
ka wznowi prace na ustawionych uprzednio wartosciach. Jesli czas odstawienia naczynia be-
dzie dtuzszy kuchenka automatycznie wytaczy sie.

7. Proces grzania mozna przerwac wytacznikiem (11) w dowolnym momencie.

UWAGA! Po zakonczeniu gotowania ptyta grzejna moze byc¢ goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc. Korzystaj
zrekawic kuchennych.

8. Po zakoriczeniu procesu grzania zestaw naczynie ze strefy grzejnej ale nie wylaczaj kuchen-
ki z sieci do momentu kiedy przestanie pracowac wentylator chtodzacy. Dopiero po jego
wylaczeniu mozna bezpiecznie odtaczy¢ kuchenke z sieci. Komunikat ,H” na wyswietlaczu
oznacza, ze ptyta kuchenki jest goraca.

9. Po ostygnieciu ptyty wyczys¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").



TABELA BEEDOW - PRZYCZYNY | ROZWIAZANIA

KOD BLEDU PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
E0 Brak garnka/patelni w strefie grzejnej. Umies¢ garnek/patelnie w strefie grzejnej. Sprawdz czy naczynie
Niewtasciwe naczynie. jest przystosowane do ogrzewania w kuchence indukcyjnej
£l Usterka elektryczna/ zwarcie obwodu Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
E2 Uszkodzony czujnik temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
E3 byt wysokie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na
tabliczce znamionowej kuchenki.
E4 Zbyt niskie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na
tabliczce znamionowej kuchenki
E5 Zbyt wysoka temperatura ptyty ceramicznejlub | Odczekajaz temperatura ptyty/naczynia obnizy sie. Napetnij
naczynia. Puste naczynie. naczynie
E6 Uszkodzony wentylator/y chtodzacy Wyfacz urzadzenie. Odczekaj a ostygnie, oczysc¢ kratki nawiewu

powietrza i uruchom ponownie kuchenke. Skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem

CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Odfacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego
i poczekaj az wystygnie. Do czyszczenia ptyty nie uzywaj benzyny, rozcieficzalnikdw, szczote-
czek i past. Urzadzenie wytrzyj wilgotna Sciereczka ze srodkiem do mycia naczyn. Za pomoca
odkurzacza usun brud z doprowadzenia powietrza i kratki wentylatora. Powierzchnie cera-
micznga i panel sterowania czys¢ miekka wilgotna szmatka i delikatnymi srodkami do czysz-
czenia powierzchni ceramicznych. Zadbaj, zeby na sprzet nie ciekta woda, (jesli woda dosta-
nie sie do urzadzenia, moze doj$¢ do jego zniszczenia). Nigdy nie zanurzaj urzadzenia oraz
kabla zasilajgcego w wodzie lub innej cieczy.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sg

na tabliczce znamionowej produktu. c € O

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego: 1,20 m
Poziom hatasu: L ,=50dB

|54

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska  Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania

nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego

E wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic¢ jego odbidr z domu.

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the user manual before the first use.

D The device is designed for home use only.

D Due to rapid reaction of the induction plate to heat, do not
use the plate unsupervised after setting it to a high heating
level.

D The device is not designed to be used in open spaces.

D When cooking, a high velocity of heating the hotplate should
be noticed.

D Only specially designed pots, with thick bottom, may be
used with the induction cooker.

D Do not put empty pots when the heating plate is on in order
to prevent overheating.

D Exercise caution when cooking milk in special pots as water
may be imperceptibly boiled away, which may damage the
pot or the device.

D After finishing cooking, turn off the heating plate with a
button.

D Oils and fats, due to its high temperature, can catch fire
very easily. Maintain the utmost care when preparing food
with the above-mentioned ingredients. Do not extinguish
burning oils with water. Cover the pot with a lid and turn
off the heating plate.

n



D Avoid dropping heavy objects on the heating surface. Too
heavy impact loading may cause permanent damage of a
glass surface of the device.

D In case of finding any damages on the device (e.g. cracks,
scratches, chips), immediately turn it off because there is the
risk of electrical shock.

D If, for some reason, it is impossible to turn off the heating
plate (e.g. the control module is broken), disconnect the plug
or turn off the fuses and inform the service about the failure.

D The power cord cannot have contact with the heating zones.

D The cooker is not designed for storing any objects.

D Before using put the cooker on a hard, flat and dry surface.

D The heating plate is equipped in a safety system which
disconnects the power of the heating zone when moving
or removing the pot from the heating zone.

D Do not put any flammable objects under the heating plate,
as they may cause fire.

D Note any carried metal objects (e.g. keys, decorations). They
may be heated up and cause burns. This does not apply only
to objects with magnetic characteristics (e.g. silver, gold).

D Do not heat up closed cans or other containers as the in-
crease of thermal energy inside the containers may lead to
sudden burst.

D Keep the sensor buttons clean. Do not put any objects on
them.

12



D If the content of the pot is boiled over on the sensor buttons,
disconnect the plate and clean it. The heating surface is hot.

D Take particular caution if there are children near the device.

D After long operation, the heating surface of the plate may
still be hot. Do not touch the surface as there is a danger
of burn.

D Regular checking whether there are any objects near the air
outlets, which may impede the airflow, is recommended.

D The power cord should be reqularly checked whether there
are any damages. Do not use the device if the power cord is
damaged. In such a case necessarily contact your authorized
service to repair the damage.

D Do not use the device in places where the air temperature
is high, e.g. near gas cookers.

D Clean the heating plate regularly.

D The device is not designed to work with external time swit-
ches or a separate remote control system.

D This appliance is not intended for use by children under
8 years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Pay attention to children to prevent playing with the device.

13



D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packa-
ging (plastic bags, boxes, polystyrene etc) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D NOTE! Turn off the device if the surface is cracked
to avoid electric shock.

D NOTE! Do not put metal objects on the cooker, such
as: knives, forks, spoons and lids, as they may be-
come hot.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packa-
ging (plastic bags, boxes, polystyrene etc,) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D Warning! Hot surface! The heating plates can

be hot after use. Do not touch.

14



APPLIANCE OVERVIEW
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Heating zone 6. Keyboard lock control light

a. left (max. 1800W, @ 190 mm) 7. Keyboard lock button

b. right (max. 1300W, @ 190 mm) 8. “Menu” function selection button
LED display 9. Range adjustment button (DOWN)
Heating power control light 10. Range adjustment button (UP)
Heating temperature control light 11.  On/Off switch

Timer control light 12. Anti-slip feet

GENERAL INFORMATION

1.

The induction hob generates a strong magnetic field that induces eddy currents in the
bottom of the pan which produce heat. This means that only the pan is heated and not the
hob, which saves a lot of electrical energy and significantly reduces the cooking time.

. Make sure to use a pan compatible with induction hobs. Do not use pans which have uneven

bottoms, support feet or a diameter smaller than 11 cm. The maximum diameter is 24 cm. Do
not use glass, clay or aluminium pots.

. The hob features two heating zones with a power of 1800 W and 1300 W, respectively. The

operation and programming instructions specified in the “USAGE INSTRUCTIONS” section
are the same for the two heating zones. The two zones can work independently.

. Always keep the hob and the control panel clean. Use dry fingers and firm movements when

operating the keyboard.
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5. The hob features and anti-overheating system. If the cooking temperature is too high or the
pan is empty, the “E5” error will be reported. Once the appliance cools down, the cooking
process will resume.

6. The hob features an undervoltage and overvoltage protection system. If the voltage changes
too much, the appliance will report an error (see the error table).

BEFORE FIRST USE

Remove the appliance from the box. Remove all plastic sheets, bags and styrofoam inserts.
During unpacking check appliance if there are not damaged.

Clean the appliance (see CLEANING & MAINTENANCE).

Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating
plate.

USAGE INSTRUCTIONS

. Place the appliance on a firm, level and dry surface.

. Plug the power cord to the mains. A short sound signal will be played, and the display (2) will
show the “L” status. Keyboard operation will always produce a sound signal.

. Place a compatible pan on the heating zone (1). Any attempt to start the heating process
without a pan on the heating plate or with an incompatible pan will result in the “L” error
code on the display (2).

. Turnonthe appliance using the on switch (11) and press the “Menu” button (8) to go to heating
parameter selection. If you take no action after turning on the hob, it will automatically turn
off after 10 seconds.
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HEATING POWER - use the function selection button (8) to select the heating power; the
control light (3) will turn on, indicating that the heating process has started. Next, use the range
adjustment buttons (9) and (10) to set the power. The left heating zone supports the following
power settings: 200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1100, 1200, 1400, 1600, 1800W, and the right
heating zone supports the following settings: 200, 350, 500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200,
1300 W. The higher the power, the faster the hob heats up, which reduces the cooking time. You
can modify the power settings at any moment during cooking.

HEATING TEMPERATURE - if the temperature is your priority, use the function selection button
(8) to select the temperature; the control light (4) will turn on, indicating that the heating process
has started. Next, use the range adjustment buttons (9) and (10) to set the temperature. The
following temperature settings are available: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C. You
can modify the temperature at any moment during cooking.

HEATING TIME - you can set it between 1 and 180 minutes. Use the function selection button
(8) to select the timer; the control light (5) and (3) will turn on. Set the heating time using the
(9) and (10) buttons, and wait for a moment; the value you selected will light up continuously,
which means that the countdown has started. The hob will then alternate between displaying
the time and the power. Modify the latter if necessary. The same applies to the heating time and



temperature. After the heating time elapses, the hob will switch off, which will be signaled by
asound.

CAUTION! If you do not declare the heating time, the appliance will automatically switch off after 120 minutes.

5. The appliance is equipped with a key lock button. Press the button (7) to lock the keypad and
hold it briefly to unlock the keypad. Locking the keypad is signaled by lighting of the control
lamp (6).

6. If you lift the pot/pan or move it away from the cooking zone, the heating process will stop
automatically (“EO” message). The hob will resume the process using the previous settings
if you put the pot/pan back on the heating zone within 60 seconds. Otherwise the hob will
switch off automatically.

7. You can stop the heating process at any moment using the “ON/OFF” button (11).

CAUTION! The heating plates can be hot after use. Do not touch.

8. When the heating process is over, take the pot/pan away from the heating zone but do not
unplug the hob from the mains while the fan cooling the inside of the appliance continue to
work. You can safely unplug the hob only after the cooling fan stop.

9. When the plates cool down, clean the appliance (see: “CLEANING AND MAINTENANCE").

ERROR TABLE: CAUSES AND SOLUTIONS

ERROR CAUSE SOLUTION
(ODE
E0 No pot/pan in the heating zone. Incorrect cookware. Puta pot/pan in the heating zone. Make sure your
cookware is compatible with induction hobs.
E1 Electrical failure/ short circuit. Contact an authorised service centre.
E2 Damaged temperature sensor. Contact an authorised service centre.
E3 Power supply voltage too high. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.
E4 Power supply voltage too low. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.
ES Ceramic hob or cookware temperature too high. Empty Wait until the temperature of the hob/cookware goes
cookware. down. Fill the cookware.
E6 Cooling fan(s) damaged. Turn off the appliance. Wait until it cools down, clean

the airflow grills and turn on the hob again. Contact an
authorised service centre.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the device after each use. Disconnect the device and wait until it gets cooler. Do not
use petrol, thinners, brushes and paste to clean the device. Wipe the device with damp cloth
with some dishwash. Using the vacuum cleaner remove the dirt from the air ducts and the
fan grid. Clean the ceramic surface and the control panel with soft cloth and delicate means
for cleaning ceramic surfaces. Take care and prevent running water on the device (water may
cause the damage of the device). Never immerse the device and the power cord in water or
other liquid.

17



TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate. c € D

=

Length of power cord: 1,20m
Noise level: L, ,=50dB

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland  Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
E waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of

Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste
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YKA3AHWUA MO BE3OMNACHOCTH

MO/Ib30BAHUA

D [epen Hauanom MCNob30BaHUA MNO3HAKOMBTECH C UHCTPYK-
Liiet Mo 00CNYKNBAHWIO,

D YCTpoWcTBO NpeaHasHaueHo Ana A0MaLLHero ynoTpebneHus.

D o npuymnHe BBICTPOV peakLWy Ha TENO UHAYKLMOHHON
MAWTbI, NOC/E €€ YCTAHOBKM Ha BbICOKMI YPOBEHb Harpesa,
Henb3A YyNoTpetNATb NHAYKLVOHHYIO NAUTY 6e3 Haa3opa.

D YCTpOWMCTBO He MpeaHa3HaueHo Anda ynoTpebneHma Ha
OTKPbITOM NPOCTPAHCTBE,

D Bo Bpema npurotoBneHna Hago 0bpaTTb BHUMAHME Ha
OOMbLLYIO CKOPOCTb HAarPeBAHNA 30HbI HAarpPeBa.

D [InA MHAYKLUMOHHOM NAWTI HAAO YNOTPEONATL CneLyansbHo
NPUCNOCOBNEHHYIO NOCYY C TONCTbIM JHOM.

D He Hago CTaBWTb Ha BbIKMIOUEHHYIO 30HY HarpeBa MyCTyio
nocyay, Anda Toro Ytobbl 13bexaTtb eé neperpes.

D Hapo cobniopatb OCTOPOXKHOCTL BO BPEMS KMMAYEHWA
MOJIOKa B CreLmasbHbIX KacTPYAX, Tak Kak MOIOKO MOXET
HE3aMETHO BbIKMMATb, YTO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
KaCTPHOIW WK YCTPOWUCTBA.

D [ocne OKOHYAHMA MPUrOTOBNEHIA BBIKMKOUMTD 30HY Harpesa
C MOMOLLIIO KHOMKM.

D Macno, a TakKe Mpbl 13-33 CBOEN BbICOKOW TeMnepaTypb,
MOTYT NIEerkO BOCMIamMeHUTCA. Hago cobnioaatb 0CObEeHHyY0
OCTOPOXHOCTb BO BPEMA MPUrOTOBNEHNA Do CONepMKaLLmX
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BblLLEYKA3aHHbIe COCTaBNAoLLME. BOCNIaMEHUBLUMACA XD
HUKOTA HeMb3A TYLWNTL BOAOW. [ocyay Hafo NpUKPbITh
KPbILIKOW W BbIKMIOUMTD 30HY HarpeBa.

D Hapo m3beratb NaaeHWa TBEPAbIX NPEAMETOB Ha MOBEPX-
HOCTb KYXOHHOW NaHenn. CnwKom 60nbLiasA yaapHad
Harpy3ka MOXET MNPYBECTY K CePbe3HOMY MOBPEXAEHMIO
CTEK/IAHHOWN MOBEPXHOCTY.

D B cyuae 06HapykeHWA Kakux—nnbo NoBpexaeHni (Hanp.
TPELLWHbI, LIapanuHbl, OCKOMKW) YCTPOWCTBA, Ha[0 HeMe-
NIeHHO BbIKJ/IOUYNTD €ro, Tak Kak CyLLeCTBYeT OMacHOCTb
NOPaXEHWA TOKOM.

D Ecnm no Kakon-nmbo npuymHe HEBOIMOMXKHO BbIK/IOUNT
30HY HarpeBa (Hanp. aBapviA YNpaBiAoLLEro MOLY/A), HAZO
BbIHYTb BUSIKY 3 PO3ETKM, UM BbIKMIOUATL NPeaoXpaHi-
Tenv B OoKe NpeaoxXpaHuTene 1 COobWNTL B CEPBIC O
BO3HVIKLLIEV aBapwIN.

D [poBOA MUTAKOLLMI MANTY HE MOXET CONPUKACATLCA C
30HaM Harpesa.

D HarpesatenbHas NanTa He CAYKNT [N1A XPaHEHUA KaKux-nbo
NPeaMeToB.

D [epen Hauanom CNONb30BAHWA MANTLI €€ HAA0 YCTaHOBUTL
Ha TBEPAON, POBHOW 11 CyXON MOBEPXHOCTM.

D HarpeBatenbHas NaMTa UMEET 3aLLMTHYIO CUCTEMY, KOTOPas
OTKJIOUNT NTaHNEe 0O0rpeBaTeNbHOM 30HbI B MOMEHT ne-
peMeLLeH1A NOCyAbl UK e€ yaaneHnd nosHOCTBIO K3 30Hbl
Harpesa.
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D [Non HarpeBaTeNbHOWM MAUTON HeMb3A YCTaHaBAVBATL Ka-
Kine-nmbo NerkoBOCMIAMEHALLMECA NPeaMETbI, KOTOPbIE
MOTYT MPVBECTM K NMOXapy.

D Hapo 0bpaTUTL BHUMAHME Ha Pa3IMUHble MeTanMyecKme
NPeAMETbI, KOTOPbIE Bbl HOCUTE NP cebe (Hanp. Kuu,
yKpaLLeHys). OHM MOTYT HarpeTbCA NMPYBOAA K OXKOram. 310
He KacaeTCA NpeaMETOB, KOTOPbIE He MPOABNAOT MarHUTHbIE
CBOWCTBA (Hanp. cepebpo, 3010T0).

D Henb3a nogorpeBath 3aKpbiTble OaHKM WAV Apyrvie 3TOro
BM[A YMAKOBKM, TaK Kak MOBbILLEHVIE TEMNIOBOW 3HEPrN
BHYTPW HIX MOXET NPVIBECTM K BHE3AMHOMY B3DbIBY.

D CeHcopHble KHOMKY CneayeT coaepKaTb B uncToTe. Henb3A
Ha HWX YCTaHaBMMBATb Kake-nnbo NpeameTbl.

D Ecim conepxvmoe KacTproAM BBIKUMNAT V1 3aMbET CEHCOPHbIE
KHOMKI Ha[l0 OTKJIKOUMTL MAIUTY OT MUTaHWA 1 MOUYNCTUTD.

D [NoBepxHOCTb ANA HarpeBa ropaYas. Hago cobnopatb 0cTo-
POXHOCTb €C/v BOMM3M YCTPOWCTBA HAXOAATCA MaNeHbKMe
OETW.

D Nocne nonroBpemeHHoW paboTbl, pabourie NOBEPXHOCTY
NAWTbI BCE ellie MOryT ObITb ropAYnMI. Henb3a conprika-
CaTbCA C MOBEPXHOCTbIO, TAK KaK 3TO YIPOMXKAET OXKOTOM.

D PexkomeHayeTca perynapHas NpoBepKa Ha Hanvyme BOKPYT
BEHTUNALIMOHHDBIX OTBEPCTUM MANTbI KaKUX-NMOO0 NPEAMETOB,
KOTOPble MOTYT MOMELLATb MOCTYMIEHNIO BO3AYXa.

D [uTaloLLMIA NPOBOA Haflo PEryAfPHO MPOBEPATL, Ha Hanyie
CNeaoB NoBpexaeHnd. ECiv npoBom NOBPeXAEH, HemMb3A
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MOMb30BaTbCA YCTPOMCTBOM. B Takom Cliyuae Heobxoavmo
00PaTUTLCA B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC 4151 UCMPABEHNS
nedekTa.

D Henb3a MCNonb3oBaTh YCTPOWCTBO B MECTAX, B KOTOPbIX
NPUCYTCTBYET BbICOKAdA TEMMepaTypa, Hanpumep BOnv3n
ra30BbIX M.

D CnenyeT perynapHO YNCTUTb HarpeBaTebHy NaHeb.

D YcTpolicTBO He NpefHa3HaueHo And paboTbl C BHELWHUMY
TalkiMepamuy MM OTAENbHOW CUCTEMOW AUCTaHLMOHHOMO
YNpaBeHnA.

D [laHHbIM 060pYA0BaHMEM MOTYT NOAb30BATLCA AETW B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v NIV C OrPaHNYeHHbIMY QU3MYECKAMM
W YMCTBEHHbIMI BO3MOMXHOCTAMM, A TaKe oA 6e3 OMbiTa
1 3HaHKA 0O0PYA0BAHNA, MO MPUCMOTPOM W C UHCTPYK-
TaXkem no 6e30MacHOMY 1CMONb30BaHMIO 0OOPYAOBAHNA
TaK, YTobbl YrpO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, Dbl NOHATHDL. [leTw
6e3 NprcMoTpa He AOMKHbI MPOBOAWTD OUMCTKY 1 YXOA NO
000pPYA0BaHMIO.

D CnepyeT 0bpallaTbh BHYMAHWe Ha AeTel, UTobbl OHM He
Urpanu C yCTPOWCTBOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
ANa geten no 8 ner.

D He BbITacKVBaiATe BUSIKY 113 PO3ETKM MUTAHWA 3a LLHYP.

D He BCTaBNANTE BIUNKY B PO3ETKY MOKPbIMI PYKaMU.
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D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXanynCTa, He OCTaBNANTe CBO-
00HO AOCTYMHbIE YaCTV YMaKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLKY,
KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAUCTUPON U T.0,).

D OCTOPOXHO! He pa3pelwainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLbA!

D BHUMAHMUE! Ecnn noBepXHOCTb MMeeT TPeLUVHbI,
cnegyert BbIKNIOYNTbL 060pyaoBaHue, YTo6bI N36e-
XaTb MO3MOXKXHOCTb MOPaXKeHNA MeKTPUYeCKUM
TOKOM.

D BHUMAHMUE! He Hapo ycTaHaBnuBaTh Ha nmTe me-
Tannuyeckune npeaMeTbl, Takne TaK: HOXW, BUIKN,
NOXKKU, KPbILWKW, TaK KAK OHN MOTYT HarpeTbcA.

D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXanynCTa, He OCTaBNANTe CBO-
00HO AOCTYMHbIE YaCTV YNAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAUCTUPON U T.0,).

D OCTOPOXHO! He pa3pelwainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLbA!

D & BHumaHwme! lopavaa noBepxHocTb! KoH-

$opKun nocne 3aBepLUeHNA NpoLecca npu-
roToB/JIGHNA NN MOryT 6bITb ropAaunmun. He
npuKkacanrech.
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30Ha Harpesa 7.
a. Jleas (makc.1800 BT, 2190 mm) 8.
b. Mpaeas (makc.1300 BT, 2190 mMm) 9.
CBeToaMoaHbIN gucnnen

MHAMKaTOp MOLHOCTY Harpesa 10.
WNHankaTop TemnepaTypbl Harpeea 1.
MHanKaTop MOLWHOCTY HarpeBsa 12.

MHﬂMKaTOp 6]'IOKI/Ip0BKI/I KflaBnaTypbl

o o o

KHonka 610KMPOBKM KnaBraTypbl
KHonka Bbibopa pexuma (MENU)
KHonMKa n3meHeHna grMana3soHa
(DOWN-)

KHonKa nsmeHeHns ananasoHa (UP+)
Bkniouatenb/Bbiknovatens (ON/OFF)
HecKonb3awme HOXKK

OBLUNE CBEAEHUA

1.

24

WNHAYKUMOHHaA nnnTa co3fgaeT CUilbHOe MarHUTHOE MoJsie, KOTOpoe UHAYLMPYET Ha AHe Mo-
Cynbl BUXpPEBble TOKM, pa3orpeBatoLme MeTanamyeckyto nocyay. Takum o6pasom, HarpeBsa-
€TCA TONbKO NOCYAa, @ He SNeMeHTbl UHAYKUMOHHOW NANTbI. DTO NPUBOAUT K 3HAUNTENTIbHON
3KOHOMWY B MOTPEONEHUN SNEKTPOIHEPT U, @ TAKXKe CYLLIECTBEHHO COKpALLaeT Bpems npu-

roToBNEHMA NULn.

. Y6epguTech, UTo NOoCyaa, KOTOPbIN Bbl MOMb3yeTech, NpefHa3HavyeHa ans UHAYKLUMOHHOIO Ha-

rpesa. Micnonb3yiite nocyay ¢ NNOCKMM AHOM, 6€3 HOXeK, C AMaMeTPOoM aHa 6onblue 11 cmio
MakcrMarnbHbIn guameTp cocTaBnisaeT 24 cmio. He ncnonb3yite CTEKAAHHYIO, MVHAHYIO 1

altoM1HNEBYIO NMocyay.

. MnuTa ocHaweHa AByMA 30HamMu HarpeBa MolyHocTbio 1800 BT 1 1300 BT. MpurHUmn paboTbl



1 NPOrpamMmmmnpoBaHna onmncaH B pasgene «IKCIITYATALNA» n aenaeTca ognHakoBbIM Ans
o6enx 30H HarpeBa. O6e 30Hbl MOryT paboTaTb HE3aBUCUMO APYT OT Apyra.
. MnuTy 1 naHenb ynpaeneHns Bcerga NnoaaepxmBanTe B umctote. YnpasnarTe KnaBuaTypom
CYXUMW NanbLamu v NerkUm ABUKEHVEM.
MnuTta ocHalleHa CCTeMON 3almTbl OT Neperpesa. B cnyyae cimMwkom BbiCOKOW Temnepa-
TYypbl B NPOLEeCCce MPUTOTOBEHNA MWLM U ONMOPOXKHEHWA MNOCYAbI, NMTa BblAAET OLNOKY
«E5». Mocne oxnaxkaeHus npubop NPoAocKUT NPOLECC NPUroTOBNEHMS.
. Mnuta ocHaleHa cCTeMOol 3aLnTbl OT YPE3MEPHOTrO POCTA UMW CHUXEHMWSA HampsXeHus.
Mpy oueHb BONbLUNX U3MEHEHUAX HAMPAXXEHUA MKTa BbiAaeT COOTBETCTBYOLee coobLue-
Hre 06 owmnbKe (cm. Tabnuuy).

MEPEA NEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

M3Bneknte npubop 13 KopobKky, obpallas BHAMAHKE Ha TO, YTOBbI YAANUTb BCe MakeTbl 1
NEeHOMNIACTOBbIE HAMOAHUTENN.

Bo Bpems pacnakoBKY/ NPOBEPLTE, NN YCTPONCTBO HE NMOBPEXAEHDI.

Momowite npr6op (cm. paza. YACTKA U TEXHUYECKOE OBCITY KUBAHME).

Mepen TeM Kak BKIOUNTb YCTPOMCTBO Y6eAMTECh, UTO HaNpsXKeHne B CETV COBMAAaeT C na-
pameTpamy, yKasaHHbIMM Ha 3aBOACKOM LYWTKE YCTPOMCTBA.

IKCNNYATALUA:

MNMocTaBbTe NpMbOpP Ha TBEPAON, POBHOW 11 CyXO MOBEPXHOCTM.

. MNoakniounte BUSIKY LIHYpPa NUTaHWA K CETY - NIUTa NOJACT OAMH KOPOTKUI CUrHan, a Ha anc-
nnee (2) Ha naHenun noaBuTCcA cooblyeHne «L». Micnonb3oBaHWe KnaBraTypbl NANTbI Bcerga
COMPOBOXAAETCA 3BYKOBbIM CUTHASIOM.

MocTaBbTe moAxoAALLyI0 MOCYAY ANA NPUroTOBIEHUA B 30He Harpesa nauTbl (1). Mpv nonbiT-
Ke 3anycTuTb npoLecc Harpesa 6e3 nocyabl Wn C NCMONb30BaHMEM HECOOTBETCTBYIOLLEN
nocyabl, NavTa BblgacT coobuleHne «<EO» Ha gncnnee (2).

BkntounTe npubop BbiknodyaTenem (11), nocie Yero ¢ MOMOLLbIO KHOMKK Bbl6Opa pexnma
«Menu» (8), neperignTe K BbiOOpY NapameTpoB Harpesa. Ecnv nocne BknoyeHna He 6yayT
npennpuHATbI Kakne Nnbo AeCTBYA, MnTa BbiKountca yepes 10 ceKyHa.
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MOLLHOCTb HATPEBA - ¢ nomolpbto KHOMKKM Bblibopa pexuma (8) Bbibepute MOLLHOCTb Ha-
rpeBa - 3aropuTca MHAMKaTop (3), 03HaYaLWMin Hayano NpoLecca Harpesa. 3aTem C MOMOLLbIO
KHOMOK N3MeHeHNA YPOBHA MOLHOCTM (9) 1 (10) ycTaHOBUTE COOTBETCTBYIOLLEE 3HAUEHME MOLL-
HocTW. [1nA NeBOW 30HbI HarpeBa MOXXHO BbibpaTb MoLHocTb 200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1100,
1200, 1400, 1600, 1800 BT, a ana npasoi - 200, 350, 500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300 Br.
Yem 6orblue MOLHOCTb, TeM GbicTpee GyAeT HarpeBaTbCA MAWTA, YTO 3HAYNUTENBHO COKPATUT
BpeMs NpurotoBnieHus 6ntog. B nobo MOMEHT NPUroToBNEHMs MOXXHO U3MEHUTb YPOBEHb
MOLLHOCTH.

TEMMEPATYPA HAIPEBA - eciv BO Bpems Harpesa NprMopuTETOM ABNAETCA TemnepaTypa, To
C MOMOLLbIO KHOMKK Bbibopa pexrma (8) Bbibepute TemnepaTtypy - 3aroputca MHAMKaTop (4),
0O3HayvaloLLMI Havano NpoLecca Harpesa. 3aTeM C MOMOLLbIO KHOMOK M3MeHeHNA YPOBHA Temne-
paTtypbi (9) 1 (10) ycTaHOBMTE COOTBETCTBYIOLLEE 3HAUEHUE TemnepaTypbl. MoxHO BbibpaThb 60,
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80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C. B 1060/ MOMEHT NPUTOTOBJIEHNA MOXHO N3MEHUTb
YpOBEeHb TemnepaTypbl.

BPEMA HAIPEBA - moxHo0 ycTaHOBUTb OT 1 10 180 MyHYT. C NOMOLLbIO KHOMNKM Bblbopa $yHK-
umu (8) BbiGepuTe TaliMep - 3aropsaTcs MHAMKaTopsl (5) 1 (3). C nomoLybto KHOMoK (9) u (10) ycTa-
HOBUTE BPeMA HarpeBa B MUHYTax 1 MOAOXKANTE HEKOTOPOE BpemsA — BbibpaHHOe 3HaueHve
nepecTaHeT MyraTb, YTO O3HaYaeT Hayaso OTCHEeTa BpemMeHU. 3aTeM NnTa rnornepemMeHHo byaer
nokasblBaTb MpoLLeALIee BPEMSA 1 MOLIHOCTb - BHECUTE, MPU HEOBXOAMMOCTU, KOPPEKTUPOB-
KM, TaK KaK MOLLHOCTbIO MO YMONUYaHMIO ABNAETCA MaKCUMasibHas MOLWHOCTb A1 faHHON 30Hbl.
AHanornyHo nocTynaiite Npu BbIbOpe BpeMeHW 1 TemnepaTypbl. Mo ncTeyeHnn ycTaHOBNEH-
HOro BpemeHM flaHHan KOHGOPKa BbIKNOUUTCA, UTO OyeT NoATBEePKAEHO 3BYKOBbIM CUTHANOM.

BHUMAHUE! Ecnu Bbl He ycTaHOBUTe Bpema paboTbl NANTbI, NpuGOp aBTOMaTUYECKU BbIKNIOYMTCA Yepes
120 MmuHYT pa6oTbl.

5. MHAYKUMOHHaA NAMTKa OCHalleHa KHOMKoW 6110KMPOBKHM Kitoya. HaxmumTe KHoOMKy (7), uto-
6bl 3a6/10KMPOBaTb KaBMATYpPY, 1 KOPOTKO yAepKuUBaiiTe ee, YTobbl Pa3bIoKMpPOBaTh Kia-
BMaTypy. O 6/IOKMPOBKe KNaBMaTypbl CUTHANM3UPYET 3aropaHrie KOHTPOJbHON Namrbl (6).

6. Bo BpemsA nogbema nnu CHATUA KaCTPHOSIM/CKOBOPObI C 30HbI HarpeBa NPoLecC HarpeBa aB-
TOMaTn4yeckmn npepsetcs (coobuyeHre «EO»). Mocne NOBTOPHON YCTAaHOBKMN KacTponn/cKo-
BOPOAbI B 30HY HarpeBa B TeueHne 60 ceKyHf Nocsie ee CHATUA, NIMTa BO30GHOBUT paboTy,
COrMacHo 3aaHHbIM paHee 3HaueHnAM. B cnyyae 6onee onnTenbHOro OTCYTCTBUA NOCYAbl B
30He HarpeBa, NIMTa aBTOMaTUYECKM BbIKJTIOYNTCA.

7. TMpouecc HarpeBa MOXXHO NPepPBaTb B JIDOOM MOMEHT KHonKkow (11).

BHUMAHUE! Kondopku nocne 3aBeplieHna npowecca NpUroToBaeHNaA NUILM MoryT 6biTb ropauumu. He npu-
Kacairecb.

8. lMocne 3aBeplueHmns NpoLecca Harpesa ybepuTte KacTpiono/CKOBOPOAY U3 30Hbl HarpeBa, He
OTKJI0YainTe MANTY OT CETU 10 MOMEHTa NPEeKpaLLEHUA PabOTbl BEHTUNATOP OXJIaXKAaloLLuiA
BHYTPEHHOW MPOCTPaHCTBa npubopa. ToNbKo nocse nx OTKIOYEHMS MOXHO OTKIIIOUUTb
NAUTY OT CeTU.

9. Mocne ocTbiBaHNA KOHPOPOK ounctute Nprbop (cm. rasy «OUYNCTKA U TEXHUYECKOE Ob-
CNYXUBAHMEY).

TABINLIA OLLUNBOK - MPUYUHbLI N PELLEHUA

Kon MPUYUHA PELUIEHWE
OLUNBKN
E0 HeT kacTptonu/ckoBopozbl B 30He Harpesa. YTaHoBUTE KaCTPHONI0/CKOBOPOAKY B 30HE HarpeBa.
HecooTBeTcTByt0Wan nocypa. Y6eauTech, 4to NOCYAA NOAXOAUT ANA UHAYKLUOHHOTO

HarpeBa.

E1 INeKTpUYeCKas HeNCNPaBHOCTb / KOPOTKOE 3aMblkaHue | 06paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHDIiA LiEHT

E2 HewncnpaBeH gaTumk Temnepatypbl 06patuTech B aBTOPU30BAHHDIiI CPBUCHDIN LieHTP

E3 CnULWKOM BbICOKOE HaNpAXKeHue NuTaHnA Y6eauTech, 4To NapameTpbl CeTV NUTAHNA
COOTBETCTBYIOT AAHHBIM Ha 3aBOAACKOI TabnnuKe NANTBI.

E4 CnULWKOM HU3KOe HanpAXeHue NUTaHNA Y6eauTech, 4To NapameTpbl CETV NUTAHNA
COOTBETCTBYIOT JAHHBIM Ha 3aBOJCKON Tabnuuke NanTbI.
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E5 CnniwKoMm BbICOKaA TemnepaTypa kepamuyeckoii MopoxanTe, noka Temnepatypa KoHOPKH / NocyAbl
KoHdOpKM unn nocyzbl. lyctas nocyna. CHU3WTCA. HanonnwTe nocyay

E6 HewncnpaBeH BeHTUAATOP / BEHTUNATOPbI OXNaX AEHNA Bblkntoumte npobop. MoaoxauTe, NOKa OH OCTbIHET,
0UNCTUTE BEHTUNALMOHHBIE PELLETKY 1 NOBTOPHO
BK/tounTe nauTy. 06paTutech B aBTOPU30BAHHDII
CEPBUCHBIN LeHTp

YNCTKA U TEXHWYECKOE OBCNYXXUBAHNE

YCTPOICTBO Hafl0 YMCTUTL MOCIe Kaxaoro ynotpebneHnsa. OTKouMTe yCTPONCTBO OT CETK
1 NOAOXANTE NMoKa OHO OCTbIHET. 1A UNCTKM NANTLI HE NPUMEHSANTe 6eH3UH, pacTBOpUTENY,
WETKM 1 NacTbl. YCTPONCTBO HAAO NPOTEPETb BAAXXHON TPAMKOW CO CPeACTBOM /1A MOMKM
nocyabl. C NOMOLLbIO Mblfiecoca Hago YAANUTb Mblflb C BEHTUASLMOHHOIO OTBEPCTUA U PeLLET-
KU1 BeHTUNATOpa. Kepamnyeckyio NoBepXHOCTb 1 MaHeslb yrpassieHna Hafo YNCTUTb MATKOW
BNa)KHOW TPANKOW M AeNNKaTHbIMW CPefCcTBaMM ANA YNCTKU KepaMMyecKX NOBEPXHOCTEN.
Hapo no3aboTnTbcA 0 ToM, UTOObI Ha OCHalleHWe He Nonajana BoAa, (ecnu Boaa NonagéT B
YCTPOWCTBO, 3TO MOXKET NPUBECTU K €ro NoBpexaeHunto). Hukorga He norpy»<anTte ycTpon-
CTBO, a TaKXXe NUTaLWUIA Kabenb B BOAY UKW APYTYI0 XKUAKOCTb.

TEXHWYECKME AAHHbIE

TexHUYecKkne napameTpbl yKa3aHbl

Ha MapKUPOBOYHOM LUTKE U3fenua. C € D

[AnvHa ceteBoro nposopa: 1,20m
YposeHb wyma: L, = 504b

|5

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

MPABUNBLHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYeCcKoe U 3NeKTPOHHOE OCHALLeHNe)

Monbwa  0603HaueHue, pa3meLLaemoe Ha TOBApE YKa3bIBAET, YTO NPOAYKT MO/ UCTEUEHNA CPOKA NPUTOAHOCTY HeMb3A
BbIKWIbIBATb CAPYTMM OTX0[aMV JOMALLIHEr0X03AiicTBa. YTo6bl M36€aTh BPeAHOTO BVSHUA HA OKpYKaloLLyt
(Peqy v 300POBbe NI0eNt, BUTEACTBIAE HE KOHTPOAMPOBAHHOTO YANIEH!A OTXO/I0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO
C/Ie/iyeT 0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI AOMALUHEI TEXHIKM Wi COTNACUTLCS Ha eE Mepejjady AoMa.
[na nonyyeHist NoApo6HoiA MHOPMALMM Ha TeMy MecTa 1 Crocoba Be30omacHoro yaaneHua IneKTPUYECKX
1 NEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATHCA C TOUKOI PO3HUYHOIA MPOZAXM, M € MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLLeii cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE ¢ APYIMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMMA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Regelmalig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen
priifen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerdte, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8
Jahren geschuitzten Ort aufbewahren.

28



D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D Aufgrund schneller Reaktion einer Induktionskochplatte
auf Warme darf sie nach Einstellung hoher Leistungsstufe
niemals unbeaufsichtigt gelassen werden.

D Beim Kochen sollte beachtet werden, dass sich die Kochzone
sehr schnell aufwarmt.

D Nurentsprechendes, flr den Einsatz mit Induktionskochplat-
ten bestimmtes Kochgeschirr mit dickem Boden verwenden.

D Damit das Kochgeschirr nicht tberhitzt, sollte es niemals
leer auf der Kochzone abgestellt werden.

D Beim Kochen von Milch im speziellen Kochgeschirr besonders
vorsichtig vorgehen, da das Wasser schnell verdunsten und
das Geschirr oder das Gerdt beschadigt werden konnen.

D Nach Abschluss des Kochvorgangs Kochzone mit entspre-
chender Taste abschalten.

D Aufgrund hoher Temperatur kdnnen Ole und Fette sich
sehr schnell anziinden. Beim Zubereiten von Gerichten mit
diesen Zutaten besonders vorsichtig vorgehen. Brennendes
Fett niemals mit Wasser 16schen. Mit Topfdeckel abdecken
und Kochzone abschalten.

D Keine harten Gegenstande auf die Kochplatte fallen lassen.
Durch eine zu hohe Schlaglast kann die Glasoberflache
dauerhaft beschadigt werden.
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D Bei Feststellen von Beschadigungen (z.B. Briiche, Risse, Split-
ter) ist Gerdt wegen Stromschlaggefahr sofort abzuschalten.

D Sollte das Abschalten einer Kochzone aus irgendeinem
Grund unmaglich sein (z.B. Storung des Steuerungsmoduls),
ist der Stecker zu ziehen oder es sind die Sicherungen im
Sicherungskasten zu trennen und das Service Uber den
vorhandenen Ausfall zu benachrichtigen.

D Das Versorgungskabel darf nicht mit den Kochzonen in
Berihrung kommen.

D Die Kochzonen dienen nicht zur Aufbewahrung von Ge-
genstanden.

D Vor Inbetriebnahme der Induktionskochplatte ist sie auf einem
harten, ebenen und trockenen Untergrund aufzustellen.

D Die Kochplatte besitzt ein Schutzsystem, das die Versorgung
einer Kochzone sofort abschaltet, wenn das Kochgeschirr
abgestellt oder aus der Kochzone vollstandig entfernt wird.

D Unter die Kochplatte dirfen keine leicht brennbaren Gegen-
stande gelegt werden, die einen Brand verursachen konnten.

D Aufalle mit sich getragenen Metallgegenstande (z.B. Schls-
sel, Schmuck) achten. Sie kdnnen sich aufwdrmen und
Hautverbrennungen verursachen. Dieses trifft ausschliefSlich
auf keine Gegenstande ohne magnetische Eigenschaften
(z.B. Gold, Silber) zu.

D Keine verschlossenen Dosen oder ahnliche Packungen
aufwdrmen, da sie durch erhdhte Warmeenergie in ihrem
Inneren plotzlich bersten kdnnen.
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D Sensortasten sauber halten. Keine Gegenstande auf ihnen
abstellen.

D Sollte der Topfinhalt Gberlaufen und die Sensortasten tber-
schwemmen, ist die Induktionskochplatte von der Versorgung
zu trennen. Abwarten bis die Platte abkihlt und anschlielSend
reinigen.

D Die Heizflache ist heil3. In Anwesenheit von Kindern ist mit
dem Gerdt besonders vorsichtig umzugehen.

D Nach langfristigem Einsatz konnen die Arbeitsflachen der
Platte lange heifs bleiben. Verbrennungsgefahr: nicht anfassen!

D Eswird empfohlen regelmalSig zu priifen, ob an den Lufte-
inlassoffnungen keine Gegenstande vorhanden sind, die die
Zuluft sperren konnten.

D Die Heizplatte ist regelmalSig zu reinigen.

D ACHTUNG! Ist die Oberflache geplatzt, ist das Gerit
zur Stromschlagvermeidung abzuschalten.

D ACHTUNG! Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf der Kochplatte liegen
lassen, die heif3 werden konnten.

D ACHTUNG! Hei3e Oberflache! Nachdem

das Kochen beendet ist, konnen die Koch-
felder heiB3 sein. Nicht anfassen.

31



GERATEBESCHREIBUNG
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Kochstelle 6. Kontrollleuchte flr Tastatursperre
a. Linke (max. 1800 W, 2190 mm) 7. Tastatursperre

b. Rechte (max. 1300 W, 3190 mm) 8. Auswahltaste “Menu”
LED-Anzeige 9. Auswabhltaste (DOWN-)
Kontrollleuchte Heizleistung 10. Auswahltaste (UP+)
Kontrollleuchte Temperatur 11. Schalter

Kontrollleuchte Timerfunktion 12. Rutschfeste GerédtefiiBe

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.
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Die Induktionskochplatte erzeugt ein starkes magnetisches Feld, das wiederum starke Wir-
belstrome im Boden des Kochgeschirrs erzeugt, die fir Warmeerzeugung verantwortlich
sind. Im Zusammenhang damit wird nur das Kochgeschirr aufgewarmt und die Elemente der
Induktionskochplatte bleiben kihl. Das fuhrt zu relevanten Ersparnissen im Stromverbrauch
und verkurzt die Kochzeit wesentlich.

Stellen Sie sicher, dass Sie stets fir Anwendung auf Induktionskochplatten geeignetes Koch-
geschirr verwenden. Kein Kochgeschirr ohne fl achen Boden, mit AbstellfiiBen oder mit ei-
nem Durchmesser von weniger als 11 cm. Der max. Durchmesser flirs betragt 24 cm. Kein
Kochgeschirr aus Glas, Keramik oder Aluminium verwenden.

Die Induktionskochplatte besitzt zwei Kochfelder mit einer Leistung von je 1800 W
und 1300 W. Die im Kapitel ,ANWENDUNG" beschriebene Handhabung und Vorprogram-



mierung ist flir beide Kochfelder identisch. Beide Kochfelder kdnnen unabhéngig voneinan-
der betrieben werden.
. Die Kochplatte und den Steuerpult stets sauber halten. Die Tastatur mit trockenen Fingern
und entschlossenen Bewegungen bedienen.
Die Induktionskochplatte ist mit Uberhitzungsschutz ausgestattet. Bei zu hoher Kochtempe-
ratur oder wenn das Kochgeschirr entleert wird, meldet die Platte den Fehler ,E5". Nachdem
das Gerat abgekdhlt ist, wird der Kochvorgang fortgesetzt.
. Die Induktionskochplatte ist mit einem System zum Schutz vor zu hoher oder zu niedriger
Spannung ausgestattet. Bei zu hohen Schwankungen zeigt das Gerdt die entsprechende
Fehlermeldung an (siehe Tabelle).

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Gerat aus der Verpackung herausnehmen, alle Beutel und Styroporelemente entfernen.

. Alle Teile des Gerat auf Transportbeschadigungen prifen. In Zweifelsfallen Rickfrage mit
dem Handler halten.

Gerat reinigen (siehe Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).

. Sicherstellen, dass die Parameter des Versorgungsnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Staubsaugers lbereinstimmen.

ANWENDUNG

Gerat auf einem harten, ebenen und trockenen Untergrund abstellen.

. Stecker am des Steckdose anschlieen - es ertdnt ein kurzes Signal und auf dem Display (2)
wird ,L” angezeigt. Das Signal ertént immer, wenn die Tastatur der Induktionskochplatte be-
nutzt wird.

Entsprechendes Kochgeschirr aufs Kochfeld (1) stellen. Wird versucht das Kochfeld ohne
Kochgeschirr oder mit falschem Kochgeschirr zu betétigen, wird im Display (2) die Fehler-
meldung ,EQ” angezeigt.

Gerat mit Schalter (11) betétigen, mit der Auswahltaste ,Menu” (8) zur Auswahl der Heizpara-
meter Gbergehen. Werden binnen 10 Sekunden keine MaBnahmen vorgenommen, schaltet
das Gerdt automatisch ab.
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HEIZLEISTUNG - mit der Auswahltaste (8) die Leistungsstufe auswdhlen - die Kontrollleuchte (3)
leuchtet auf, was bedeutet, dass das Heizverfahren begonnen hat. Mit den Tasten (9) und (10)
die entsprechende Leistungsstufe auswahlen. Leistungsstufen fiirs linke Kochfeld: 200, 350, 500,
650, 800, 1000, 1100, 1200, 1400, 1600, 1800 W, Leistungsstufen firs rechte Kochfeld: 200, 350,
500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300 W. Je hoher die Leistung, desto schneller warmt sich
das Kochfeld auf, was die Zubereitungsdauer der Gerichte wesentlich verkiirzt. Beim Kochen
konnen Sie die Leistungsstufe jederzeit &ndern.

TEMPERATUR - wenn beim Heizen die Temperatur relevanter ist, wahlen Sie mit der Auswahl-
taste (8) die Temperatur aus - die Kontrollleuchte (4) leuchtet auf, was bedeutet, dass das Heiz-
verfahren begonnen hat. Mit den Tasten (9) und (10) die entsprechende Temperatur auswahlen.
Sie kénnen zwischen 60, 80,100,120,140,160,180,200,220,240 °C wahlen. Beim Kochen kénnen
Sie die Temperatur jederzeit andern.



HEIZDAUER - Einstellung ab 1 bis 180 Minuten mdglich. Mit der Auswahltaste (8) den Timer aus-
wahlen - die Kontrollleuchten (5) und (3) leuchten auf. Mit den Tasten (9) und (10) die Heizdauer
in Minuten eingeben und einen Moment lang abwarten - der voreingestellte Wert leuchtet dau-
erhaft auf, was bedeutet dass die Zeit riickwarts zu laufen begonnen hat. AnschlieBend zeigt
das Gerat wechselweise die Zeit und Leistung an. Bei der Einstellung der Zeit und Temperatur
gehen Sie identisch vor. Nach Ablauf voreingestellter Zeit schaltet das Kochfeld ab und es ertdnt
ein Signal.

ACHTUNG! Wenn Sie keine Kochdauer einstellen, schaltet das Gerat nach Ablauf von 120 Minuten automatisch
ab.

5. Der Ofen ist mit einer Tastensperre ausgestattet. Driicken Sie die Taste (7), um die Tastatur
zu sperren, und halten Sie sie kurz gedriickt, um die Tastatur zu entsperren. Das Sperren der
Tastatur wird durch Aufleuchten der Kontrollleuchte (6) signalisiert.

6. Beim Heben oder Abstellen des Kochgeschirrs von der Oberflache wird das Heizverfahren
automatisch unterbrochen (Meldung ,EQ"). Nachdem das Kochgeschirr auf dem Kochfeld
binnen 60 Sekunden platziert wird, nimmt die Induktionskochplatte den Betrieb mit den
voreingestellten Parametern wieder auf. Ist die Abstellzeit Ianger, schaltet das Gerat automa-
tisch ab.

7. Mit der Taste 11" des Kochfelds kann das Heizverfahren jederzeit unterbrochen werden.

8. Nach Abschluss der Heizverfahren Kochgeschirr von den Kochfeldern abstellen, das Gerat
jedoch erst von der Versorgung trennen, wenn die Liifter zum Abkuhlen des Gerates zum
Stillstand gekommen sind. Erst nachdem diese abgeschaltet sind, kann das Gerdt von der
Versorgung sicher getrennt werden.

9. Nachdem das Gerdt abgekihlt ist, die Induktionskochplatte reinigen (siehe Kapitel ,REINI-
GUNG UND WARTUNG")

FEHLER - URSACHEN UND BEHEBUNG

FEHLERCODE URSACHE FEHLERBEHEBUNG
E0 Kein Kochgeschirr auf dem Kochfeld. Falsches Kochgeschirr aufs Kochfeld stellen. Priifen, ob Sie
Kochgeschirr. induktionsgeeignetes Kochgeschirr verwenden.
E1 Fehlerim Stromkreis Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E2 defekter Temperaturfiihler Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E3 Zu hohe Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres

Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerdtes iibereinstimmen.

E4 Zu niedrige Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres
Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

E5 Zu hohe Temperatur der Oberfléche oder des Abwarten, bis die Temperatur der Oberfléche/des
Kochgeschirrs. Leeres Kochgeschirr. Kochgeschirrs sich abgesenkt hat. Kochgeschirr fiillen.
E6 Liifterausfall. Gerat abschalten. Abwarten bis es abgekiihlt ist,

Liiftungsgitter reinigen und Gerdt neu starten.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Gerat nach jeder Verwendung reinigen. Gerat von der Versorgung trennen und abwarten bis
es abkiihlt. Zur Reinigung der Platte weder Benzin, noch Losungsmittel, Blrsten oder Pasten
verwenden. Gerat mit einem feuchten Tuch mit Spllmitte abwischen. Verschmutzungen der
Einlassoffnung und des Luftungsgitters mit einem Staubsauger entfernen. Keramikoberfla-
che und Bedienpult mit einem weichen feuchten Tuch und sanften Putzmitteln fir Kerami-
koberflachen reinigen. Dafiir sorgen, dass auf das Geréat kein Wasser ablauft (in das Innere des
Gerates darf kein Wasser gelangen, da es ansonsten das Gerat beschadigen kénnte). Weder
das Gerdt noch das Netzkabel in Wasser oder anderer Fliissigkeit eintauchen.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerites sind

vom Typenschild zu entnehmen. c € O

Liange des Netzkabels: 1,20m
Larmpegel: L, ,=50dB

|54

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaoeonbcmsue om ucnoJsib3oeaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308admbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



