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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu, termostatu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoridw nie polecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodze-
nie Ciata.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikdw, piekarnikow, itp.




D Podczas pracy nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia.
Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego celu
uchwytu.

D Przy otwieraniu grilla, podczas pracy uwazaj na wydostajaca
sie gorgca pare.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie stawiaj na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na powierzch-
niach plastikowych, winylowych, lakierowanym drewnie
lub na innych wytworzonych z tatwopalnych materiatow.

D Nie przesuwaj goracego urzadzenia i nie przesuwaj go
podczas pracy.

D Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia oraz przed
[0ZpOoCzeciem Czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniaz-
da siecioweqgo, a nastepnie oproznij pojemnik na sciekajacy
thuszcz.

D Urzadzenie nie nadaje sie do uzytkowania na otwartej prze-
strzeni.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wyfgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach



fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
I Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D /) UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany ttuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczeg6ina ostroznos¢.



OPIS URZADZENIA

1. Podstawa grilla 8. Lampka kontrolna termostatu
2. Pokrywa goérna grilla 9. Suwak termostatu
3. Plyty grzejne z nieprzywierajaca 10. Pojemnik na ttuszcz

powtoka 1. Przycisk uwalniania dolnej ptyty
4. Suwak blokady pokrywy gdrnej grzewczej
5. Uchwyt pokrywy gornej 12. Przycisk uwalniania gérnej ptyty
6. Wiacznik/wytacznik grilla grzewczej
7. Lampka kontrolna uruchomienia grilla 13. Antyposlizgowe nézki

W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej Zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna uzy¢

w dwdch konfiguracjach:

D zplytamizamknietymi- doktadne smazenie z dwdch stron jednoczesnie, proces grillowania prze-
biega w scisle kontrolowany sposob, krétki czas smazenia, zywnosc zostaje opieczona w niemal
identycznym stopniu z obu stron

D zplytamiotwartymi - grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jedno-
czesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

2. Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadajg parametrom Twojej sieci zasilajacej.

3. Otwoérz pokrywe gérng @ przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy @ w pozycje
,OPEN". Blokada otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesunieciu suwaka w pozycje



,LOCK" i po wczeéniejszym zamknieciu pokrywy gérnej. Sprawdz czy ptyty grzewcze @ sa
prawidtowo zamontowane w urzadzeniu.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia hez poprawnie zamontowanych ptyt grzewczych.

4.

Doktadnie przetrzyj wilgotna $ciereczka ptyty grzejne grilla @ oraz pojemnik na ttuszcz @
a nastepnie wytrzyj do sucha.

. Dokonaj operacji wygrzania ptyt grzejnych przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym

celu ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni, podtacz je do sieci,
wiacz wiacznikiem @ i ustaw suwak termostatu @ w pozycje MAX. Po 5 minutach wytacz
urzadzenie, odfacz od sieci zasilajacej i odczekaj az catkowicie ostygnie. Wygrzewaniu ptyt
moze towarzyszy¢ lekkie dymienie ktére ustapi w dalszym okresie eksploatacji.

. Przetrzyj ponownie wilgotna Sciereczka ptyty grzejne grilla a nastepnie wytrzyj do sucha.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1.
2.
3.

Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rbwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz .

Suwakiem @ zwolnij blokade pokrywy (suwak w pozycji ,OPEN") i otwérz pokrywe do po-
zycji pionowe;j.

UWAGA! Pokrywe gorng € podnos tylko i wytacznie korzystajac z uchwytu @.

4.

Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw
a nastepnie zamknij pokrywe gérna.

. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej a nastepnie wiacz je wtacznikiem @. Uruchomienie

grilla sygnalizowane bedzie $wieceniem lampki kontrolnej @. Suwakiem termostatu @
dobierz wtasciwa temperature grillowania. Gdy grill osiagnie zadang temperature lampka
kontrolna termostatu €) zaswieci sie na kolor zielony. Ustawienie suwaka termostatu w po-
zycje ,MIN” odpowiada temperaturze ok. 150°C natomiast pozycja ,MAX" odpowiada tem-
peraturze ok. 230°C. Dla spokojnego grillowania delikatnych potraw stosuj nizsze tempera-
tury a dla mies — wieksze.

. Otworz pokrywe grilla, umie$¢ produkty na dolnej ptycie grzewczej a nastepnie zamknij

pokrywe i bardzo delikatnie doci$nij jg do zywnosci. Podczas umieszczania zywnosci zwrdé
uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do tylnej czesci ptyty grzewczej gdzie znaj-
duje sie ujscie do pojemnika na ttuszcz. W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso, ryby, szasz-
tyki, warzywa itp. Jezeli grillowana zywnos¢ ma delikatna strukture to zablokuj gérna pokry-
we w pozycji niedomknietej przesuwajac suwak @ w jedna z pieciu pozycji pomiedzy LOW
a HIGH.

W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu @) bedzie gasta i zaswiecata wiele razy co
Swiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury.

. Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwa-

zaj na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedacg naturalnym efektem obrdbki termicznej.
W zaleznosci od rezultatéw i swoich kulinarnych gustéw dokonaj korekty temperatury gril-
lowania.

. Wytopiony tluszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na thuszcz @. Na

biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.



UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby si¢ nie oparzyc.

10.Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

11. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli kohczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje ,MIN", wytacz urzadzenie wytgcznikiem @
a nastepnie odfacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

12.0dczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazdéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UZYCIE GRILLA PRZY PEYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sig, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jestwentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rownej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz .

3. Suwak @ przesun do pozycji ,BBQ MODE” (Barbe-
cue) i przytrzymaj, natomiast druga reka chwy¢ za
uchwyt @ i odchyl pokrywe gérna @ do tytu urza-
dzenia tak aby pokrywa @ oparta sie uchwytem @
o blat. Ptyty grzejne utworza kat 180° (rys. 1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania, urzadzenie musi by¢ cat-
kowicie wystudzone.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej a nastepnie wiacz je wigcznikiem @. Uruchomienie
grilla sygnalizowane bedzie $wieceniem lampki kontrolnej @. Suwakiem termostatu @
dobierz whasciwg temperature grillowania. Gdy grill osiagnie zadang temperature lamp-
ka kontrolna termostatu @) zaswieci sie na kolor zielony. Ustawienie suwaka termostatu
w pozycje ,MIN” odpowiada temperaturze ok. 150 °C natomiast pozycja ,MAX" odpowiada
temperaturze ok. 230°C. Dla spokojnego grillowania delikatnych potraw stosuj nizsze tem-
peratury a dla mies — wieksze.

6. Umiesc¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj zyw-
nos¢ na druga strone w celu rbwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatéw
i od gustéw kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania. Podczas umieszczania
zywnosci zwrd¢ uwage aby nie zagrodzi¢ drogi sptywu ttuszczu do pojemnika na ttuszcz.

7. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu @) bedzie gasta i zawiecata wiele razy
co $wiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury. Z uwagi na wieksza
wymiane ciepta z otoczeniem czynnos¢ tg urzadzenie bedzie wykonywato czesciej niz
przy pracy z zamknieta pokrywa.

8. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat do podstawionego pojemnika na thuszcz @.
Na biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.

UWAGA! Proces grillowania powoduje powstawanie goracej pary. Ryzyko poparzenia.



9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécéw.
Nie uzywaj sztu¢céw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

10.Umies$¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to suwak termostatu ustaw w pozycje ,MIN”, wylacz urzadzenie wytgcznikiem @
a nastepnie odfacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

11. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamykac pokrywy do czasu catko-
witego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia!

CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakoniczeniu grillowania) wyfacz urzadzenie
wylacznikiem @), wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi, Scierajacymi zmywa-
kami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposob zniszczy¢ ptyty grzejne.

2. Plyty grzejne grilla oczys$¢ wstepnie z ttuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie zdemon-
tuj ptyty grzejne z urzadzenia i umyj je w cieptej wodzie z detergentem po czym doktadnie
optucz i osusz. Aby zdemontowac ptyty grzejne naciénij jedna reka przycisk @ a druga reka
zdemontuj dolng ptyte grzejna. Analogicznie postepuj dla gérnej ptyty grzewczej uzywajac
przycisku @. Ptyty grzewcze s identyczne i moga by¢ zamieniane miedzy soba. Montujac
ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa wgtebienia w ptycie zahaczyty o dwa haczyki
w gniezdzie ptyty a nastepnie docisnij ptyte do gniazda do zadziatania zatrzasku.

. Powierzchnie gdzie montowane sa ptyty grzewcze wewnatrz urzadzenia mozesz przetrzec
papierowym recznikiem.

. Pojemnik na tluszcz umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu a nastepnie
wyptucz go i osusz.

. Zewnetrzna powierzchnie grilla czy$¢ wilgotna Sciereczka po czym wytrzyj do sucha.

. Ptyty grzejne @ oraz pojemnik na ttuszcz ) mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dlugosé przewodu sieciowego: 0,75 m

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
E nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
L]

w

Iy

oA n

wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw
elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

O



SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appli-
ance is used or before its cleaning.

D Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch any hot surfaces in course of roasting — open
the roaster by means of holder designed for this purpose only.

D When opening the appliance in course of roasting, proceed
carefully owing to hot damp from the area under the heat-
ing panels!!
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D The appliance should be connected into the socket with
grounding pin.

D Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

D Place the press grill on a heat-resistant surface. Do not place
the press grill on surfaces made or finished with plastic, vinyl,
paint/varnish or other flammable materials.

D Do not move the press grill when hot or in operation.

D Before cleaning the press grill after use, wait for it to cool
down, unplug the power cord from the mains and empty
the fat drip pan.

D The press grill is suitable for indoor use only.

D Do not use the appliance outdoors.

D The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

D The device is intended for domestic use only.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Ensure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D /)\NOTE! Hot surface!

n



D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the
cord.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!

12



PRESS GRILL OVERVIEW

1. Grill base 9. Thermostat slider

2. Toplid 10. Fatdrip pan

3. Non-stick heating plates 11.  Button of freeing the lower heating
4. Top lid slider latch plate

5. Toplid handle 12. Button of freeing the upper heating
6. Switch on/off plate

7. Operation status indicator light 13. Anti-slip feet

8. Thermostat indicator lamp

Depending on the recipe and/or the grilled food product and/or its size or quantity, the press grill

can be used in two configurations:

D With the hot plates closed: the top and down sides of food products are grilled at the same time; the
food products are processed fast and with a well-controlled, nearly uniform doneness on both sides.

D With the hot plates open: this configuration is the next best thing to natural grilling on an open
flame; the grilling surface is two times bigger than when the hot plates are closed.

BEFORE FIRST USE

1. Unpack the press grill and remove all plastic bags, labelling stickers, filling materials and
transport locks.

2. Verify that the power ratings on the rating plate of the press grill match your power mains
system.

3. Slide the top lid slider latch @ open to the ‘'OPEN’ mark and lift the top lid € open. The top
lid can be locked closed with the top lid slider latch at the ‘LOCK’ mark. Check if the heating
plates @ are correctly mounted in the device.
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WARNING! Never start the appliance without properly installed heating plates.

4. Clean the hot plates @ and the fat drip pan ) thoroughly with a wet cloth and wipe them
dry.

5. Before grilling for the first time, the hot plates must be properly conditioned by running
them hot. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface, plug the power cord to
the mains, and set the thermostat slider @ to ‘"MAX and turn on grill it on with the switch @.
Leave it running for 5 minutes. Next, unplug the press grill from the mains and wait until it
cools down completely. The hot plates may smoke slightly during this process. This is natural
and will no recur during further use.

6. Wipe the hot plates with a damp cloth and wipe them dry.

USING THE PRESS GRILL WITH CLOSED HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.
2. Make sure that the fat container I is installed in the device.
3. Unlock the top lid slider latch @ and lift the top lid upright.

CAUTION! Lift the top lid € by the handle @ only.

4. Spread some cooking fat on the heating plates €. Close the top lid.

5. Plug in the press grill to the mains and turn on the device with the switch @. The indica-
tor lamp @ will go on. Set the desired grilling temperature with the thermostat slider @.
The “MIN” (about 150°C) setting is for slow grilling of heat-sensitive food products. The “MAX”
(about 230°C) setting is for grilling meat. The thermostat indicator lamp @ will go on once
the set temperature is reached.

6. Lift the top lid, place the food products on the bottom hot plate, and close the top lid while
gently pressing it down. When placing products, be careful not to block fat channels. If
the food products to be grilled are fragile, lock the top lid ajar by moving the top lid slider
latch @ between to the mark “LOW” (narrow ajar) or “HIGH” (wide ajar). The grilling time
will depend on the type of the food products to be processed. The press grill can be used to
process meat, fish, shish kebabs, vegetables, etc.

7. The thermostat indicator lamp @ will go on and off during use. This means that the press
grill is maintaining the set temperature.

8. Hot steam may burst when opening and closing the top lid to check the doneness. This is a
normal effect of processing food with heat. Adjust the grilling temperature with the thermo-
stat knob according to the desired grilling effect.

9. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan . Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

10.Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

11. When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the press
grill: slide the thermostat slider to “MIN”, turn off switch @ and unplug the power cord from
the mains.
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12.Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

USING THE GRILL WITH OPEN HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.

2. Make sure that the fat container ) is installed in the device.

3. Slide the slider @ to the “BBQ MODE” (Barbecue)
position and hold, while lifting the top plate @ all
the way to the back until the handle @ is resting on
the surface. Both heating plates are now facing up
(Fig. 1).

CAUTION! Do not open the press grill completely when hot.

4. Spread some cooking fat on the heating plates @.

5. Plug in the press grill to the mains and turn on the device with the switch @. The indicator
lamp @ will go on. Set the desired grilling temperature with the thermostat slider @. The
“MIN” (about 150°C) setting is for slow grilling of heat-sensitive food products. The “MAX”"
(about 230°C) setting is for grilling meat. The thermostat indicator lamp @ will go on once
the set temperature is reached.

6. Place the food to be grilled on both hot plates. The grilling type will depend on what food
products you want to process. Flip the food over after some time to have it done even.
Adjust the grilling temperature with the thermostat slider according to the desired grilling
effect. When placing products, be careful not to block fat channels.

7. The thermostat indicator lamp @ will go on and off during use. This means that the press
grill is maintaining the set temperature. The thermostat indicator lamp will do this more
frequently, since the hot plates are open wide, cool down faster and must be reheated
more often.

8. The fat melted out of the food will flow for the fat drip pan @). Empty the fat drip pan fre-
quently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!
CAUTION! The grilling process produces hot steam. Risk of burns.

9. Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of
wood. Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot
plates.

10.When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the
press grill: slide the thermostat slider to “MIN”, turn off switch @ and unplug the power
cord from the mains.

11. Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND
MAINTENANCE".

CAUTION! Do not close the top lid until the press grill cools down completely. Risk of burns!
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CLEANING AND MAINTENANCE

1.

Before attempting to clean the press grill (and when done grilling), turn off switch @, unplug
it from the mains and wait until it cools down.

CAUTION! Do not submerge the press grill in water or other liquids! Do not wipe the hot plates with rough
scourers or sponges as you may damage the hot plates.

2.

w

Iy

[« %)}

Clean the hot plates of fat with paper tower. Remove the hot plates and wash them with
warm water and a detergent. Thoroughly flush clean with water and dry. To remove the hot
plates, press down the button @) with one hand and take out the bottom hot plate with the
other. Use the button @ to remove the top hot plate likewise. Both hot plates are identical
and interchangeable. Install each hot plate by engaging the two grooves in the hot plate with
the two tabs in the hot plate seat; next, press down the hot plate until it is latched in place.

. The surface where the heating plates are mounted inside the device can be wiped with a

paper towel.

. Wash the fat drip pan with lukewarm water and a mild dishwashing detergent, rinse them

clean, and leave to dry.

. Clean the outer surfaces of the press grill with a damp cloth and wipe them dry.
. You can wash in dishwashers the hotplates @ and fat container ®.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the network cable: 0.75 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWA NO bE3ONACHOMY NPUMEHEHUKO

D lNepen nprMeHeHVieM HEOOXOAMMO BHIMATEBHO MPOYNTATH
VHCTPYKLMIO MO 0OCTYKMBAHMIO.

D Cobntopalite 0CObYI0 OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HaxoasTca et

D He nonb3yitech YCTPOMCTBOM ANA APYTVIX Lenel, yem ans
KOTOPbIX b0 NPeaHa3HaueHO YCTPOCTBO.

D 3anpellaeTca norpy»aTb YCTPOCTBO, MPOBOA W LUTeNceNb-
HYI0 BWIKY B BOAY WX B APYTWE XUAKOCTH.

D He ocTaBnavTe paboTatoLLero ycTpoiicTea 6e3 Hag3opa.

D Bcerna BbHVMaliTe LUTENCENBHYIO BUIKY C THE3Aa INEKTpU-
YeCKow CeTw, eCSIN He MPUMEHAETe YCTPOWCTBA K Nepeq
TeM, KaK HauaTb YMCTKY.

D 3anpelLaeTca Nonb3oBaTbCA NOBPEXAEHHBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKXe, e/ MOBPEMAEH NPOBOL NV LUTENCeNbHAA BIKA — B
3TOM CJly4ae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWCTBO ANA PEMOHTA
B ABTOPVI30BaHHbIN MYHKT CEPBUCHOrO 0OCTYKNBAHWA.

D /Icnonb3oBaHyie akceccyapoB, He pekoMeHA0BaHHbIX NPOw3-
BOAMTENEM, MOXET NPUBECTI K MOBPEXAEHMIO YCTPONCTRR,
MoXapy W K TenecHoMy NoBPEXAEHNIO.

D He BelualiTe NpoBOAa Ha OCTPbIX FPAHAX 1 He AoMyCKalTe,
YTOObI OH Kacanca ropAYmnX NOBEPXHOCTEN.

D Henb3A CTaBWTb YCTPOWCTBO BOMV3M APYTVIX INEKTPUUECKMX
YCTPOWCTB, FOPESIOK.

D Bo Bpems 06xaprBaHKA He NpuKacanTech K ropadumMm no-
BEPXHOCTAM YCTPOWCTBA ANA OTKPbIBAHMA HEOOXOAMMO
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NPVMEHATb TOMbKO 3aXBaT, NPeHA3HaAUeHHbIA 4N 3THX
Lenen.

D [pu OTKPbITWM TOCTEPa BO BpeMs 3aneKaHua HeoOX0anMO
o0paLLaTb 0Co60e BHUMAHME Ha BbIXOAALLMIA rOpAYMIA Nap
V3-N0f HarpeBaTeNbHbIX MANTOK!

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITh MOAKMOYEHO K THE3/Y NEKTPU-
YeCKoW CETW, KOTOPOE MMEET 3a3eMAIOLLNN LWTbIPb.

D YCTpoICTBO CReayeT CTaBWTb Ha CyXyto, MIOCKYIO U YCTON-
YMBYIO MOBEPXHOCTb.

D Npunbop cneayet ycTaHaBAMBaTb Ha MOBEPXHOCTH, CTOW-
KOW K BbICOKMM TemnepaTypam. He cTaBsTe nprbop Ha
MNNACTVIKOBbIE, BYHNOBbIE, AEPEBAHHDBIE, MOKPbITbIE TAKOM,
WM APYT A€, N3rOTOBEHHbIE 113 NErKOBOCMIAMEHAOLLIMXCA
MaTepuasnos, MOBEPXHOCTM.

D He nepewmelLaiiTe ropaumii NprOOpP 1 He NepemMeLLiaiTe ero
BO BpemaA paboTbl.

D [Nocne okoHYaHMA PaboTbl, MOCE TOro Kak Nprbop OCTbl-
HeT, Nepes; 0YMCTKOM CHauana BbIHLTE BUMKY 13 PO3ETKY,
3aTeM OUMCTUTE MOAJOH ANA CTEKAHUS KMPa.

D [Mpvbop He NoAXoANUT ANA UCMOMb30BAHWA Ha OTKPBITOM
BO3/yXe.

D He nonb3yiiTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3[1YXE.

D [punbop He NpeaHa3HaueH Ans PaboTbl C MCMOMb30BAHKEM
BHELLHVIX BbIKNIOYaTeNen-TaiMepoB i OTAENbHON CUCTEMDI
[UCTAHLMOHHOTO YNPaBeHus.
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D YCTpoiicTBO NpeaHasHaYeHO TONbKO A1 AOMALLUHETO Yro-
TPEONEHMA.

D [laHHbIM 060PYA0BAHMEM MOTYT NOMB30BATLCA AETU B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v oAy C OrpaHyeHHbIMA GU3YECKMM
N YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMY, @ Takxe Ntoan 6e3 onbiTa
1 3HaHMA 0O0PYA0BaHWS, NOL MPUCMOTPOM UK C MHCTPYK-
TaxkeM Mo 6e30MacHOMY VCMOMb30BaHM0 000PYA0BAHNS
TaK, UTOObI YrPO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, OblAv MOHATHBI. [leTw
6e3 NPYCMOTPA He AOMKHbI NPOBOANTD OYMCTKY U YXOA MO
000pPYA0BaHMIO.

D He no3sonaiiTe eTAM UrpaTb NPYOOPOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
Ana geten oo 8 ner.

D /\ BHUMAHUE! lopsauas noBepxHOCTD!

D Temneparypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060pyA0BaHIIE BKIIIOYEHO.

D He ycTaHaBnmBaliTe YCTPOMCTBO BONM3M NErKoBOCMIaMeHs-
JOLLVXCA MATEPANOB, TaKVIX KaK LUITOPbI, CKATEPTV V1 APYTLe,
3TO MOXET MPUBECTY K BO3rOPAHMIO.

D He BbiHMMaNTe BUIKY 13 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a Npo-
BOf. He nogkmovanTe wrencesb B PO3ETKY 3MeKTPOCETH
MOKPbIMY PYKaMMU.

D [Ina be3onacHOCTV eTeN, NOXKaNyNCTa, He OCTaBNANTE CBO-
00AHO [OCTYMHbIE YacTV YNaKOBKM (MNACTVIKOBbIE MELLIKY,
KAPTOHHbIE KOPOOKM, NOMNCTPON U T.A1,).
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D OCTOPOXHO! He paspewuante geTam urpartb €
nneHKon. OnacHoOCTb yayubs!

D OCTOPOXKHO! Neperpetble Macna v >Kupbl MOryT
BOCMJIaMeHUTbCA. byabTe 0CcTOPOXHDI!

5.
6.
7.

OMUCAHME NMPNBOPA

OcHoBaHue rpunsa 8.
BepxHAA KpbllwKa rpuna 9.
HarpeBatenbHble N1acTUHbI C 10.
AHTUNPUTAPHBIM NMOKPbITUEM 1.

Mon3yHok 6M1OKNPOBKU BEpXHEN

KPbILWKM 12.

Pyuka BepxHel KpbiLLKM

Bkntouatenb/BbiknoyaTesnb 13.

NHpankaTtop paboyero coctoaHuA

NHankaTop TepmocTaTa
Mon3yHok TepmocTaTa
MoofoH ana cTekaHma Xnpa
KHoOMKa oTnycKaHWA HUXKHe
HarpeBaTenbHON NANTbI
KHoMKa oTnyckaHua BepxHen
HarpesaTeIbHOWN NAUTbI
Heckonb3sawme HOXKIN

B 3asucumocmu om nompebHocmeli, muna xapeHol nuwu, ee pasmepa u KoJiu4ecmaa, 2pu’sio
MOXHO UCN0J/16308aMb 8 08YX KOHU2YpaAYUAX:
C3aKpbIMOU KpbIWKOU — NPOOYKMbI XOpOWIO ONeKarmcs ¢ 08yX CMopoH 00HOBPEMeHHO, NPouecc
npu2omMosJsieHUs NPOXooUm cmpo2o KOHMPOJIUPYeMbIM 06pA30M, BPeMSA XAPKU KOPOMKOE,
NpooyKMel oNekaromcs 8 NoYMuU makou xe cmeneHu ¢ 06eux CMopoH

€ omkpbimoli KpbIWKOU — XapKa Ha 2pusie Haubosee 61U3KA K eCmecmeeHHOU Xapke Ha MedsieH-
HOM 02He, 00HO8peMeHHO 8080€ y8eIuyu8aemcs NJIOWaos 2pusa
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MEPEA NMEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

1.

M3BnekuTe Nnpubop 13 KOPOHKK, CHAMMTE C NPMBOPA BCE MELUKU, STUKETKI, HAaNOMHUTENN 1
TPaHCMOPTMPOBOYHbIE GIIOKUPOBKU.

Y6eguTech, UTo NapameTpbl MUTaHWSA, YKa3aHHble Ha 3aBOACKON TabnnuKe, COOTBETCTBYIOT
napameTpam BaLleli SeKTPOCETH.

. OTKpoIiiTe BepxHIolo Kpbilky @), nepepsurras cHauana nonsyHok 610knposkm kpbiwky @ s

oTKpbiToe nonoxeHne (OPEN). brnoknpoBKka BepXHel KPbILKY NPOVUCXOANT NpY nepemeLle-
HUM Non3yHKa B nonoxeHue (LOCK). Y6egutech, uto HarpesaTenbHble nnntbl @ ycraHosne-
Hbl MPaBWJIbHO B YCTPOWCTBE.

BHUMAHME! Hukorpa He 3anyckaiite npu6op 6e3 npaBUNbHOI YCTAHOBKYM HarpeBaTeNbHbIX NNACTUH.

4.

5.

o

TiwaTenbHo NPOTPUTE BAaXHOI TKaHbIO HarpesaTeNbHble NAacTuHbI rpuns @ v nogaoH ans
xupa ), nocne yero BbITpeTe X gocyxa.

MporpeiiTe NacTyHbI Nepes HavyaaoM 3KCnayaTauum rpuna. ina atoro yctaHosuTe npnbop
Ha TBEPAOW, CyXOI, FOPN30HTaNIbHON M POBHOI MOBEPXHOCTU, MOAKITIOUNTE €50 K CETU BKIIO-
unTb nepekniovatens @ u ycraHosute Tepmoctat @ B nonoxeHne (MAX). Yepes 5 MuHyT
BbIK/IIOUMTb MepeKnioyaTesib, OTKIoUMTE NPUOOP OT 3NEKTPUYECKON CeTU 1 NOAOKANTE,
noka oH OCTbIHeT. [TporpeBaHue NNacTVH MOXET CONPOBOXAATbCA NErKNM AbIMOM, KOTOPbIN
yepes HeKoTopoe BpeMsA NepecTaHeT NOABMATLCA BO BPeMA KCrayaTaLuu.

MpoTpuTe elle pa3 BNaxHOW TKaHbIO HarpeBaTesibHble NNacTVHbI FPUNA, a 3aTeM BbITpUTE
UX HaCyXxo.

NCMONb30BAHUE TPUNA C COMKHYTbIMU NNINTAMU

BHUMAHUE! Nepep BKNtoueHnem ybegutech, 4To Npu6Op NONHOCTbIO CYXOii, a B NoMeLLeHNn o6ecneyeHa BeH-
TUNALNA BO3AYXa.

1.
2.
3.

YcTaHoBUTE NpM6OP Ha TBEPAOI, CYXOW, FOPV3OHTaNbHOW 1 POBHOW NOBEPXHOCTH.
Y6eauTech, UTo B yCTPONCTBE YCTaHOBEH XMPoBoil koHTeliHep .

MonzyHkom @ oTKpoiiTe 3aluenKy Kpbiluku (MonoxeHne OPEN) 1 0TKpOiiTe KpbiLKy B Bep-
TUKanbHOE NONIoXKeHNe.

BHUMAHWE! Bepxnioio kpbiwky € nopHumaiite TonbKo 1 MCKNIOUMTENbHO ¢ nomowbio pyuky @.

4.

5

o

CMaxKbTe HarpeBaTenbHble NnacTuHb @ NULLEBbIM XMPOM, NPeayCMOTPEHHbIM ANA XapKu
671104, @ 3aTeM 3aKPOMNTE BEPXHIOIO KPbILLKY.

Mopkntounte NpUbOp K CeTU NUTaHWSA, BKIOUMTE YCTPOMCTBO C NMOMOLLbIO NepeKkoyaTe-
nsa @. NoaknioueHne curHanusmpyetca nuankatopom @. MonsyHok Tepmoctata @ Bbibe-
puTe Hy>kKHYl0 TemnepaTypy NpUroToBNeHNA.YCTaHOBKa TepMocTaTa B nosnoxeHne «MIN»
(nprmepHo 150°C) NpefHa3HaYeHO ANA NPUIrOTOBIIEHNA HEXHbIX NPOAYKTOB. [onoxeHune
«MAX» (npumepHo 230°C) npegHa3HaveHo ANA }apKku mAca. Korga rpuib HarpeeTca o 3a-
[aHHOI TemnepaTypbl, MHAVKaTop TepmocTaTta @) 3aropuTca.

OTKpoWiTe KPbILWKY Ha FPWA, NONOXMTE MPOAYKTbl Ha HVXKHIOKO HarpeBaTesibHYI0 MAacTUHY,
a 3aTeM 3aKpOWTe KPbILLKY 1 OYeHb akKypaTHO NpuxmMuTe ee K efe.lNpn pasmelleHnn npo-
[YKTOB, NOXanyncTa, BepHuTe 6yAbTe OCTOPOXKHDI, YUTOObI HE MPENATCTBOBATb MYTW XKMPO-
BOro NOTOKa K 3afHel YacTu HarpeBaTenbHON nNauTbl. ECnv npoayKTbl ANA pUroToBneHus
Ha rpune UMeIT HEXHYIO CTPYKTYPY, TO cieflyeT 3abnoKnpoBaTb BEPXHIOK KPbILWKY B He-
NPUKPLITOM NONOXeHW, Nepeasuras nonsyHok @ B nonoxexve mexay "LOW" n "HIGH"
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Bpems 3anekaHus 6yaeT 3aBrCeTb OT TMMNa 06pabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB. B nprbope MoXHO
NPUroToBUTb MACO,PbIBY, WALLMbIK, OBOLM U T. A.

7. B npouecce rpunsa nHavkatop Tepmoctata @) 6yaeT noTyxaTb 1 3aropaTbCa MHOFO pas, UTo
CBUAETENbCTBYET O NOAAEPKaHNM NPUBOPOM 3a[laHHO TemMnepaTypbl.

8. lpw OTKPbIBaHWU 1 3aKPbIBaHUN KPbILWKKW, YTOObI CeuTb 3a NPOLECCOM 3aneKaHus npo-
JYKTOB, HEOOXOAMMO OCTEPEraTbCs ropsYero napa, BoixodsLlero n3 npubopa, ABnsioLe-
rocs HaTypasnbHbiM 3bdeKToM Tepmmyeckon 06paboTKK. B 3aBUCMMOCTY OT pe3ynsTaToB 1
CBOWX KYNMHAPHbIX BKYCOB U3MEHANTE TemnepaTypy rpuns.

9. Kup, BbITONNEHHBIN N3 MAca, OyneT cTekaTb MO XenobKy B MOACTaBNEHHbIA NOAAOH ANA
xupa @. PerynapHo ounwaiiTe ero oT HAKOMMBLIErOCH XMpa.

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuit B noaA0H, ropAumii — 6yabTe 0CTOPOXKHDI, 4T06bI He 06KeubCa.

10.Bbntoga, NnpurotToBneHHbIe Ha rpuse, cnegyeT BbIHAMATb C MOMOLLbIO CrielmasbHbIX LWMMNLOB
WM AepeBsAHHBIX CTOMOBbIX NPU6BoPOB. He ncnonb3yiiTe MeTaninyeckre cTonosble Nprbo-
pbl, TOCKONbKY OHM MOTYT NoLapanaTth HarpeBaTesbHble MAaCTUHbI FPUA.

11. MomecTute B Npubop oyepefHble NPOAYKTbI, NPeAyCMOTPEHHbIE AN MPUTrOTOBNEHUA Ha
rpune. Ecnu Bbl 3akaHUYMBaeTe paboTy C rpusiemM, TO pyyKy TepMOCTaTa yCTaHOBUTE B MOJIO-
*eHue «MIN», BbiktounTb nepekioyatens @ v oTknouMTe NPUGOP OT CETW SNEKTPONNTa-
HUA.

12.MopoxpanTe, Noka NpMbOpP NONHOCTbIO OCTHIHET, MOC/E Yero BbIYUCTUTE €ro, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMMN, n3noxeHHbiMy B pasgene «OYNCTKA U YXOO».

NCNONb30BAHWE TPUNSA C OTKPLITON KPbILLKOW

BHUMAHUE! Nepen BknioueHnem ybeautecb, 4to Npubop NonHOCTbIO CYXOii, a B nomeLeHNN 06ecneyeHa BeH-
TURALUA BO3AYXA.

1. YcTaHoBUTE NpMGOpP Ha TBEPLOMN, CYXOU, FOPU3OHTANIbHOW 1 POBHOI MOBEPXHOCTU.

2. Y6epmuTech, U4To B YCTPOICTBE YCTaHOBMEH XMpPOoBoli koHTeliHep .

3. MepeTawuTe 1 yaepxusaite nonsyHok @ B nono-
eHune "BBQ" 1 ogHOBpEMEHHO HaKNOHMTE BEPXHIOK
Kpblwky @ k 3agHelt naHenu npubopa TakK, 4To6bI
oHa onepnacb pyukoi @ o ctonewnuuy. Harpesa-
TesibHble NNacTVHbl 06pasytoT yron 180 ° (puc. 1).

BHUMAHUE! lpunb moxHO packnaabiBaTb B Takoe NONOXeHue,
TONbKO €C/IM OH MOJIHOCTBIO OCTbIN.

4. CmaxbTe HarpeBaTeibHble NnacTuHbl @ NuLeBbIM XMPoM, NpefyCMOTPEHHbIM [171A Kap-
Ku 6niog.

5. MoaknioumTe NPMOOP K CETV NUTaHWsA, BKIIOUNTE YCTPOMCTBO C MOMOLLbIO NepeKioyarte-
nsa @. NoaknioueHune curHanusupyetca unaukatopom @. NonsyHok Tepmoctata @ Bbibe-
puTe HYXHYI0 TemnepaTypy NpUroToBaeHnA.YCTaHOBKa TepmocTaTa B nonoxeHune «MIN»
(npumepHo 150°C) NpefHa3HavyeHo ANA NPUroTOBIEHUA HEXHbIX NPOAYKTOB. [NonoxeHne
«MAX» (npumepHo 230°C) npepHa3HayeHo ANA *apku mAca. Korga rpunb Harpeetca go
3a/laHHOI TeMnepaTypbl, UHAMKaTop TepmocTaTa @ 3aroputca.

6. MomecTrTe NPOAYKTbI, MPUIrOTOBJIEHHBIE ANA FPWs, Ha 06enx nauTtax. MNpu pasmelyeHun
NPOAYKTOB, NOXanyncTa, BepHUTe ByabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE MPenATCTBOBaTb NyTU
»KMPOBOro NOTOKa K 3afHeN YacTu HarpeBaTesibHOM NnuThbl. [Nepuoguyeckn nepesoanTb
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nULLy Ha Apyrylo CTOpoHy. Bpemsa 3anekaHua 6yaet 3aBuceTb oT TUna obpabaTbiBaembIxX
NpoAyKToB. B npnéope MOXHO NPUroToBUTb MACO,PbIBY, LWALLNbIK, OBOLM U T. A.

7. Bnpouecce paboTbl rpunsa uHankatop Tepmoctata @) 6yaet notyxatb 1 3aropaTbCcs MHOMO
pas, UTo CBUAETENbCTBYET O NOAAEPKaHUM NPUOOPOM 3ailaHHON TeMMepaTypbl. YUunTbiBas
60/1bLLION TENNOOOMEH C OKpYXKatoLleil cpefon, 3Ty npoueaypy npubop byaeT BbINONHATDL
yalle, Yem Npu paboTe C 3aKPbITON KPbILLKOWA.

8. Mup, BbITOMNEHHbIN 13 MAca, OyAeT cTekaTb Mo eNobKy B NoACTaBNEHHbIN NOAAOH ANA
xupa ). PerynapHo ounlaiiTe ero oT HaKONMBLLEroCA Xu1pa.

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuii B NoaA0H, ropA4mii — 6yAbTe 0CTOPOXKHDI, 4TOObI He 06KeUbCA.
BHUMAHUE! Npouecc rpunsa paet ropaumit nap. Puck oxora!

9. bnioga, NPUroToBNEHHbIE Ha rpusie, cnefyeT BbIHAMATb C MOMOLLbIO CreUManbHbIX LWNM-
LIOB MM fepeBAHHbIX CTOMOBbIX NprbopoB. He ncnonb3yinTe meTannnyeckne CTonoBble
nNpubopbl, NOCKONbKY OHU MOFYT NoLapanaTb HarpeBaTesibHble MAaCTUHbI FPUA.

10.MomecTnTe B Npnbop ouepeaHble NPOAYKTbI, MPefyCMOTPEHHbIE ANA NPUrOTOBMIEHNA Ha
rpune. Ecnu Bbl 3aKaHUYMBaeTe paboTy C rpunem, To pyuKky TepmocTaTa yCTaHOBUTE B MOSo-
xeHune «MIN», BbikniounTb nepeknoyatens @ v oTknoUNTe NPUBOP OT CeTU SNEKTPONM-
TaHusA.

11. MopoxanTe, Noka NpM60OP NOTHOCTbIO OCTbIHET, MOC/E Yero BblUMCTUTE ero, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMM, N3noxKeHHbIMK B pasgene «OYNCTKA N YXO».

BHUMAHMUE! Mocne okoHuaHua pa6oTbl rpuns ¢ NNACTUHAMKU B OTKPbITOM MONOMEHNM HeMb3A 3aKpbiBaTh
KPbILUKY /10 TeX NOp, NoKa Npu6op NoNHOCTbIO He 0CTbIHET. Puck oxora!

OYUCTKA U TEXHWYECKOE OBCNYKUBAHUE

1. MNepepn Tem, Kak NPUCTYNUTb K YACTKE (@ TaKKe MOC/Ie OKOHYaHVA 3aneKaHuWs),BbIKNoUNTb
nepekniouatens @ HeobxoaMMO BbIHYTb LITENCENbLHYIO BUKY U3 PO3ETKM 3NMEeKTPOCETH 1
nopfoXAaTb, MOKa YCTPONCTBO NOMHOCTHIO OCTHIHET.

BHUMAHUE! He norpyxaiite npu6op B Boay unu apyrue xuakoctu. He npotupaiite nnactuhbl octpbimm abpa-
3UBHBIMU MOIiKaMu UK ry6Kamu, NOTOMy 4T0 3T0 MOXKET MCNOPTUTD NNACTHHDI.

2. HarpeBatesibHble MAACTVHbBI FPUSIA OUMCTUTE OT XKMpa 6yMakHbIM NMofoTeHLEM. 3aTeM CHU-
MUTE HarpeBaTesibHble MIACcTVHbI C NprMbopa ¥ TLATENbHO NPOMOITE UX B TEMJION BOAE C
MOIOLLMM CPEACTBOM MOC/Ie Yero TLWATebHO NPOMNonowmnTe U Bbicywmnte. YTobbl AeMOH-
TMpOBaTb HarpesaTesbHble NNACTVHbI, HaXKMUTe ofHOI pyKoil kHonky @) a BTopoii pyKoi
CHUMUTE HUXKHIOKO NIAacTUHY. AHaNIOTMYHO NOCTYNaNTe C BEPXHEN HarpeBaTebHOM NnacTu-
Ho1 ¢ nomolwbio kKHonku (B). HarpesaTenbHble MNacTUHbI UAEHTUYHBI U UX MOXHO 3aMeHATb
Mexay cobol. YcTaHaBvBas NnacTUHbI B Tpubop coeanHANTe Tak, YTobbl f1Ba yrnyoneHns
B N/1aCTVHe 3auenunchb 3a Ba Kpouka B rHe3ae MiacTuHbI, a 3aTeM BCTaBbTE MACTVHY B
rHe3zo [0 LWenyKa 3aLlenKku.

3. MNoBepxHOCTb, Ha KOTOPOW YCTaHOBJIEHbI HarpeBaTesbHblE NAWTbI BHYTPY YCTPOWNCTBA, MO-
XKET 6bITb NpOTEpPTa OYMaKHbIM MOSIOTEHLIEM.

4. Tlop[oH ANA XK1pa MOVTE B TeNol Boae C Aob6aBNeHEM MATKOrO MOIOLLEro CPefCTBa, a 3a-
TEM MPOMOIATE KX 1 BbICYLUNTE.

5. Hapy»Hyto NOBEPXHOCTb FPUSI OUULLANTE BIAXKHOW TKAHbIO, NMOC/IE YEro BbITPUTE HACYXO.
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6. MoxeTe MbITb HarpesaTenbHble NnTbl @ 1 koHTeliHep ans xupa @ w B nocyaomoeuHbIx
MallVHaXx.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHMYeCKre XxapaKTepUCTMKM YKa3aHbl Ha 3aBOJCKOW Tab/IMuKe yCTPOMNCTBa.
[AnuHa ceTeBoro wHypa: 0,75 m

MPABUNBLHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYecKoe U SNeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHve, pasmelliaeMoe Ha TOBaPe YKa3blBAET, 4T MPOAYKT NOCE MCTEUEHINS CPOKA MPUTOAHOCTH HEMb3A

BbIKWAIbIBATb CAPYTAMIA OTXOZAMM I0MALLIHET0 X03S1CTBA. YT0ObI U30€XKaTb BPEAHOTO BAMAHIAS HA OKPY>KatoLLIyI0

(Pey ¥ 300POBbe NIt0/ENi, BUIEACTBIAE HE KOHTPOAUPOBAHHOTO YANIEHIA OTXO/0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO

CIefiyeT A0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI SOMALLHEN TEXHIKM W COTNACUTLCS Ha e€ nepejiady AoMa.

. [InA nonyueHuA nogpo6HOi UH(OPMALIAN Ha TeMy MecTa U Crloco6a GE30MacHoro yaneHIts MeKTpUYECkiX

1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATBCA C TOUKOI PO3HYHOI MPOZAXM, WM € MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLiei cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYTAMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMM.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist ge-
boten, wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerat ausschliefSlich fir den daftir vor-
gesehenen Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der
Reinigung immer aus der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Bescha-
digung von Leitung oder Stecker — in diesem Fall muss das
Gerdt in einem autorisierten Service repariert werden.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen
Zubehors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverlet-
zungen verursachen.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Flachen, offenen
Flammen, sowie von scharfen Kanten.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Fassen Sie bei der Arbeit nicht die heilfen Oberflachen am
Gerat. Zum Offnen des Gerates bitte nur den daftr bestimm-
ten Griff benutzten.
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D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toastvorgangs auf
heilsen Dampf achten, der seitlich der Heizplatten austritt!

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu
stellen.

D Das Gerdt auf einer temperaturbestandigen Oberflache
aufstellen. Das Gerat nie auf Oberflachen aus Kunststoff,
Vinyl, lackiertem Holz oder anderen Oberflachen aus leicht
brennbaren Stoffen aufstellen.

D Wenn das Gerdt heils ist oder in Betrieb ist.

D Nach abgeschlossener Arbeit und Abkiihlung des Gerates
und vor der Reinigung ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose und entleeren Sie die Fett-Auffangschalen.

D Das Gerat ist nicht fir den Betrieb im Freien geeignet.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Dieses Gerdt ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
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wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter
8 Jahren geschuitzten Ort aufbewahren.

D /) ACHTUNG! Heif8e Oberfliche!

D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerdt von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung
brennen. Seien Sie vorsichtig!
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GERATEBESCHREIBUNG

1.  Grundplatte des Elektrogrills 8. Thermostat-Kontrolllampe

2. Obere Grillabdeckung 9. Temperaturregler

3. Heizplatten mit Antihaftbeschichtung 10. Fett-Auffangschale

4. Deckelarretierungsschieber 11. Freigabetaste untere Heizplatte

5. Oberer Deckelgriff 12. Freigabetaste obere Heizplatte

6. O/I-Schalter 13. Rutschfeste Gerétefui3e

7. Kontrolllampe Grill an

Je nach Bedarf und Grillgut, seiner Gré8e und Menge, kann der Grill in folgenden Konfigurationen
verwendet werden:

D mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verlduft auf eine

strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig identisch stark gebraten
mit offenen Heizplatten — beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so gro3e
Grillfliche

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1.
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Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliche Beutel, Etiketten, Foli-
en, Fiillmaterial und Transportblockaden.

. Prifen Sie bitte, ob die auf dem Typenschild des Gerdtes genannten Stromversorgungspara-

meter mit den Parametern lhres Stromversorgungsnetzes libereinstimmen.

. Oberen Deckel @ &ffnen, dazu Deckelarretierungsschieber @ in Position ,OPEN" bringen.

Der Deckel wird arretiert nachdem der Schieber in Position ,LOCK” mit geschlossenem obe-
ren Abdeckung verschoben wird. Priifen, ob die Heizplatten @ im Gerit sachgemiR ange-
bracht worden sind.



ACHTUNG! Gerdt ohne sachgemaR angebrachte Heizplatten niemals in Betrieb setzen.

4.

Die Heizplatten des Grills @ und die Fett-Auffangschale @ mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und anschlieend trockenwischen.

. Vor Inbetriebnahme des Grills Heizplatten thermisch konditionieren. Zu diesem Zweck Ge-

rat auf harter, trockener, horizontaler und ebener Oberfldche aufstellen, an Netzversorgung
anschlieBen, mit dem Schalter @ einschalten, Temperaturregler@ auf MAX stellen. Nach 5
Minuten das Gerédt ausschalten, von der Stromversorgung trennen und vollstédndig abkiihlen
lassen. Beim Konditionieren der Heizplatten kann etwas Rauch freigesetzt werden, diese Er-
scheinung lasst nach weiterem Betrieb nach.

. Grill-Heizplatten mit einem feuchten Tuch abwischen, anschlieBend trockenwischen.

GRILLBETRIEB BEI GESCHLOSSENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG!VorInbetriebnahmesicherstellen, dass das Gerat vollstandig trockenist und der Raum entsprechend
durchliiftet wird.

1.
2.
3.

Gerat auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.
Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @) am Gerit angebracht ist.

Mit dem Schieber @ die Deckelarretierung freigeben, (Schieber in Position ,OPEN") Deckel
offnen und in vertikale Position bringen.

ACHTUNG! Oberen Deckel @ ausschlieBlich am Griff @ festhalten.

4.

Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren, anschlieBend oberen Deckel
verschlieBen.

. Gerit an der Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter @ betitigen. Der Be-

triebszustand des Gerites wird durch die leuchtende Kontrolllampe @ angezeigt. Mit dem
Thermostatregler @ die entsprechende Grilltemperatur auswéhlen. Wenn das Gerét die
eingestellte Temperatur erreicht, leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ griin auf. Die
Einstellung des Temperaturreglers auf ,MIN“ entspricht einer Temperatur von ca. 150°C, die
Position ,MAX" entspricht einer Temperatur von ca. 230 °C. Fiir ruhiges Grillen sanfter Gerich-
te stets niedrigere Temperaturen, fur Fleisch hhere Temperaturen wahlen.

. Grillabdeckung 6ffnen, Produkte auf die untere Heizplatte legen, Deckel verschlieBen und

ganz sanft gegen das Grillgut anpressen. Beim Belegen des Grills mit Lebensmittel stets be-
achten, dass der Fettabfluss in den hinteren Teil der Heizplatte, wo die Ablasséffnung in die
Fett-Auffangschale vorhanden ist, nicht versperrt wird. Mit dem Gerat kann Fleisch, Fisch,
Fleischspiel3, Gemiise etc. zubereitet werden. Wenn das Grillgut sich durch eine sanfte Struk-
tur auszeichnet, oberen Deckel in nicht ganz verschlossener Position arretieren - dazu Schie-
ber @ in eine der fiinf Positionen zwischen LOW und HIGH bringen.

. Beim Grillen leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @) wechselweise auf und erlischt, was

darauf hindeutet, dass das Gerat im Temperatur-Stand-by-Modus betrieben wird.

. Beim Offnen und SchlieBen der Heizplatten zwecks Priifung des Zustandes des Grillguts ist

auf den austretenden heiRen Dampf zu achten, der ein natiirliches Produkt der thermischen
Bearbeitung ist. Die Grilltemperatur je nach gewiinschten Ergebnissen und personlichem
Geschmack nachstellen.

. Das vom Grillgut freigesetzte Fett l3uft in die untergestellte Fett-Auffangschale ) ab. Die

Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.
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10.Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

11. Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos ,MIN“ bringen, Gerit mit dem Schalter @ ausschalten und von der Stromversorgung
trennen.

12.Abwarten bis das Gerat vollstdndig abkihlt und anschlieBend gemaf Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

GRILLBETRIEB BEI OFFENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG!Vor Inbetriebnahmesicherstellen, dass das Gerat vollstandig trocken ist und der Raum entsprechend
durchliiftet wird.

1. Gerat auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.

2. Sicherstellen, dass die Fett-Auffangschale @ am Gerat angebracht ist.

3. Schieber @ in Position ,BBQ MODE” (Barbecue) brin-
gen und festhalten, mit der anderen Hand am Griff @
greifen und den oberen Deckel @ nach hinten
schwenken, sodass der Deckel @ mit dem Griff @ an
der Tischplatte abgestitzt ist Die Heizplatten erstel-
len einen Winkel von 180° (Abb. 1).

ACHTUNG! Bevor das Gerat auseinander gelegt wird, muss es
vollstandig abgekiihlt sein.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren.

5. Gerit an der Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter @ betitigen. Der Be-
triebszustand des Gerites wird durch die leuchtende Kontrolllampe @ angezeigt. Mit dem
Thermostatregler @ die entsprechende Grilltemperatur auswéhlen. Wenn das Gerit die
eingestellte Temperatur erreicht, leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ griin auf. Die
Einstellung des Temperaturreglers auf ,MIN” entspricht einer Temperatur von ca. 150°C, die
Position ,MAX" entspricht einer Temperatur von ca. 230 °C. Fiir ruhiges Grillen sanfter Gerich-
te stets niedrigere Temperaturen, fur Fleisch hohere Temperaturen wahlen.

6. Grillgut auf beide Heizplatten legen. Die Grilldauer hangt vom gewahlten Grillgut ab. Fiir ein
gleichmaéBiges Ergebnis Grillgut regelmaBig wenden. Die Grilltemperatur je nach gewtiinsch-
ten Ergebnissen und persénlichem Geschmack nachstellen. Beim Belegen des Grills mit Le-
bensmittel stets beachten, dass die Ablassoéffnung in die Fett-Auffangschale nicht versperrt
wird.

7. Beim Grillen leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @) wechselweise auf und erlischt, was
darauf hindeutet, dass das Gerat im Temperatur-Stand-by-Modus betrieben wird. Im Zusam-
menhang mit dem erhéhten Warmeaustausch mit der Umwelt wird das hédufiger eintreten
als wenn der Deckel verschlossen ist.

8. Das vom Grillgut freigesetzte Fett liuft in die untergestellte Fett-Auffangschale @ ab. Die
Fett-Auffangschale regelmafig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist heifl — es besteht Verbrennungsgefahr.
ACHTUNG! Beim Grillen wird heiBer Dampf freigesetzt. Verbrennungsgefahr.
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9. Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschadigt werden kénnen.

10.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos ,MIN“ bringen, Gerit mit dem Schalter @ ausschalten und von der Stromversorgung
trennen.

11. Abwarten bis das Gerét vollstandig abkihlt und anschlieBend gemaf Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

ACHTUNG! Nach beendeter Arbeit des Gerates mit gedffneten Heizplatten Deckel nicht verschlieBen, bis das
Gerat vollstandig abgekiihlt ist. Verbrennungsgefahr!

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vor der Reinigung (und nach dem Grillen) Gerit mit dem Schalter @ abschalten, Stecker von
der Stromversorgung trennen und abwarten, bis das Gerat abkuhlt.

ACHTUNG! Das Gerat nie im Wasser oder anderen Fliissigkeiten eintauchen! Die Heizplatten mit keinen schar-
fen, scheuernden Lappen oder Schwammen abwischen, die ihre Oberfliche beschadigen konnen.

2. Heizplatten mit einem Papiertuch vorbereitend von Fett befreien. Anschliefend Heizplat-
ten aus dem Gerat ausbauen und im warmen Wasser mit etwas Reinigungsmittel waschen,
anschlieBend sorgdfaltig spllen und abtrocknen. Zum Abnehmen der Heizplatten mit einer
Hand die Taste @ driicken, mit der anderen die Heizplatte abbauen. Im Fall oberer Heizplat-
te dhnlich vorgehen, dabei aber die Taste ) benutzen. Die Heizplatten sind identisch und
kdnnen untereinander gewechselt werden. Beim Anbringen der Heizplatten im Gerat sind
diese anzupassen, sodass die zwei Vertiefungen in der Platte an den zwei Haken im Platten-
sockel einhaken. AnschlieBend Platte am Sockel andriicken bis sie horbar einrastet.

3. Die Oberflache, wo die Heizplatten im Inneren des Gerates montiert werden kann mit einem
Papiertuch abgewischt werden.

4. Die Fett-Auffangschale im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungsmittel reinigen,

spulen und trocknen lassen.

. Grill-AuBenflache mit einem feuchten Tuch reinigen, anschlieBend trockenwischen.

6. Die Heizplatten @ und die Fett-Auffangschale ) sind spiilmaschinenfest.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen. c €

(%]

Lange des Netzkabels: 0,75 m

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaosonbcmeue om ucnoJib3oeaHuA Haweeo npoamea
u npuesiawaem 80CnoJ1b308AMbCA WUPOKUM KOMMep4YeckKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefiicherte Handelsangebot der Firma smIs»m) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



