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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®

el
7“‘1 ) . W -

u - ‘//1 at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.

Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.

Electric drying machine is designed for drying vegetables, berries, fruits, flowers, herbs,
cooking of muesli in domestic conditions (at home).

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation,
a parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications
Model MR765
Electrical supply:
Alternating current- AC;
Rated voltage 220-240V,;
Rated frequency 50Hz;
Power consumption 245W
Protective class Il
Protection class IPX0

Duration of continuous work: 40 hours maximum;
Air temperature indoors: from +1 to +31°C

Description of the appliance
Picture1 (page 2)
Description:
1 - cover
2 - sieves (trays for foodstuffs)
3 - casing of drying machine (electric block)
4 - switch
5 - temperature regulator



Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

WARNING!

NEVER immerse the appliances casing (electric block), cable or plug in any liquid.
DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.

NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

In case of violation of rules electric shock might occur!

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the
mains when the appliance is not being used.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.
- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).

- DO NOT leave the appliance without supervision when it is connected to the power
supply. Do not use automatic switching devices, for example, timer.

- ALWAYS use the appliance on a dry, level surface.

- ALWAYS unplug from the plug socket when not in use and before cleaning.

- Use of low-quality electric extension pieces or adapters of mains plug may cause damage
of the electric device and fire.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply
cord to ensure no damage is evident. Should there be any signs that the cord is damaged
in the slightest degree, the entire appliance should be returned be authorized service
engineer.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces. Allow
unit to cool before wrapping cord around base for storage.

- Do not touch any hot surfaces, do not store or cover the appliance until it has full cooled
down.

- Do not place this appliance on or near a hot gas or electric burner, in or where it could
touch a heated oven, or a microwave oven.

- If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.
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WARNING!

- It is prohibited to use the devices in rooms with increased humidity.

- It is prohibited to use the device in rooms with flammable, highly explosive vapors in the
air or near explosive and flammable objects and liquids.

- Do not cover the drying machine in operation, do not put anything on its cover. Do

not allow this appliance to touch curtains, wall coverings, clothing, dishtowels or other
flammable materials during use.

- Do not charge wet or too fleshy fruits into the machine to prevent ingress of water (juice)
inside the electric base.

- Continuous operation of the machine above 40 hours is prohibited. On expiry of this
period the drying machine should be de-energized and allowed to be cooled down.

- Do not move the switched on device.

Violation of the abovementioned safety measures may result into damage

of the device, cause fire or electric shock!

- THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE
FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED USE.
- Do not use it for commercial purpose.

Actions in extreme situations
- If your device has fallen into water or water has penetrated it, immediately disconnect it
from the mains without contacting the device itself or the water.
- If there appears smoke, sparkling, strong smell of burning isolation, immediately stop
using the device, disconnect the device from the mains and apply to the nearest service
center.

Preparation for operation
Before the beginning of operation:
- Remove all wrap materials and stickers. The power cord shall be fully reeled out.
- Make sure that all the parts of appliance don’t have damages.
- Before the first use all removable parts except for electric block shall be washed into
warm water with addition of mild household detergent, rinse and thoroughly wipe dry;
- Before every use make sure that the device is mounted on a firm dry equal surface. The
surface shall be resistant to increased temperature.

CAUTION! Is required on surfaces where heat may cause a problem — an insulated heat
pad is recommended.

- Any objects (paper, cloth, packaging materials etc.) preventing air intake into the base
casing through holes into the casing bottom shall not be located before the drying machine.
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- To ensure normal air circulation the drying machine shall be installed at least in 10 cm in
all directions from walls, furniture and similar objects

- Itis prohibited to install the device near heating units, heat sources, under direct sunlight.
- Before connection the plug to the mains make sure that the device switch is set into «O»-
«OFF» position.

- Provide adequate air space above and on all sides for air circulation.

Operation
Foodstuffs for drying shall be prepared in advance under recommendations stated in this
section. Before charging foodstuffs let water flow down from them, dry them with cloth or
towel.

Prepared fruits/vegetables shall be evenly distributed on trays of the device.

Attention!

Do not overload trays, fruits or vegetables that are going to be dried shall be freely
located on trays (not more than % of charging of the tray surface and not higher
than 10 mm from the tray upper edge). Distance among fruits/vegetables shall be
preserved for air circulation.

Trays with charged fruits/vegetables shall be placed on the casing. Trays shall tightly stand
on each other.

It is recommended to use all trays from the set, even if some of them remain uncharged.
The cover shall be installed on the device. Holes in the cover shall be open not preventing
air outlet.

Attention! While drying the cover should be installed on the upper tray.

Preparatory operations mentioned below shall be fulfilled;
The device shall be connected to mains. Turn on the drying machine, having changed over
the switch into position «1»-«ONy, illumination of the switch light up.

Set handle of the thermostatic regulator for the temperature recommended for drying
foodstuffs.

Herbs 35-40°C

Groceries 40°C

Bread 40-50°C

Vegetables 50-55°C

Fruits 55-60°C

Drying process will start.
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Attention! During the first switching some smoke or a specific smell may appear
caused by falling of preservation materials into the heating element. This is
normal, these phenomena will disappear in several minutes after operation.

Foodstuffs located on lower trays are dried faster than those located on upper ones. To
provide uniform drying of foodstuffs trays shall be moved from bottom to top in the process
of drying.

On termination of the process thermostatic regulator shall be set into minimum position, the
switch shall be changed over into «O» «Off» position, plug shall be removed from socket.
Let foodstuffs cool down. After cooling down they shall be placed into storage containers.

Note: for fruits and vegetables to preserve their natural color and not to discolour while
drying they shall be sprayed with lemon juice.

Drying of fruits:
Fruits shall be carefully washed, stones, stalks, seeds and pith shall be removed. Fruits
shall be cut.

Fruits for drying Preparation Ap:fr Z’;?::;e(hdou::;on
Apples Segments or slices ~8 mm thick 22-24h
Apricots Cut in half, cut off stalks 30-35h
Pears Segments ~8 mm thick 28-32h
Pineapple Remove skins, segments ~8 mm thick 22-25h
Bananas Remove skin, cut in half lengthwise. 22-24h

Cut every half in 4 pieces
Plums Cut in half, cut off stalks 30-35h
Cherries, sweet cherries | Cut in half, cut off stalks 22-24h
Berries Depending on size cut in half or do 12-15h
not cut at all.
Peaches Segments 35-40h

Drying of vegetables
To avoid loss of precious vitamins and reduction of drying duration it is recommended to
blanch solid types of vegetables until average degree of tenderness.

7 ALt ”




Approximate duration

Vegetables for drying Preparation of drying (hours)
Beans Blanch, dry entirely 17-19h
Carrots Segments ~8 mm thick 11-13h
Asparagus Peel, cut in half 17-19h
Potatoes Peel, cut, segments ~7 mm 14-16h
thick

Cucumbers / marrow Unpeeled, segments ~7 mm 11-13h

squashes thick

Tomatoes Unpeeled, segments ~7 mm 18-20h
thick, cut off stalks

Sweet pepper Peel, cut in segments ~8 mm 13-15h
thick

Note:

As various types of foodstuffs contain different quantity of moisture, time necessary for
drying may vary significantly. For this reason the time stated in tables is not standard set in
stone, but approximate.

When drying mushrooms (porcini mushrooms etc.) just clean them with a knife, but do not
wash. Then cut mushrooms into pieces and, if necessary, spray with lemon juice from both
sides to prevent discoloring.

Morels, black snails and honey fungi with hymenium may be dried entirely.

Storage of dried foodstuffs:

Dried fruits and vegetables shall be kept in airtight glass containers or in vacuum bags.
Their quality significantly depends on the fact how carefully they have been dried and
cooled down after drying before placing into containers.

It is recommended to check moisture content in kept dried foodstuff a week later. For this
purpose cut them into pieces. If in a minute a water drop appears on the cut section, it will
mean drying has not been fulfilled properly. Place all foodstuffs into the drying machine and
perform additional drying.

Drying of herbs
It is recommended to dry young leaves and sprouts. After drying herbs shall be kept in

paper bags or glass vessels in a cool and dark place.
Note: the strong smell of herbs can remain stable in plastic parts of the drying machine.
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Maintenance and care

WARNING!

- Before cleaning the appliance in any way, make sure that the appliance plug is not
connected to the socket.

- Before cleaning unplug the appliance and let it cool down completely.

- Never place the electric block in water or any other liquid. It is prohibited to wash electric
block with water or in a washing machine.

- Do not use harsh abrasives, caustic cleaners or oven cleaners when cleaning this
appliance.

Cleaning
- After use all removable parts shall be washed with col or warm water with soft nylon
sponge or brush and soap or mild household detergent, and then they shall be wiped with a
clean dry towel.
- Let parts of the device dry completely.
- The electric block casing shall be initially wiped with soft wet cloth, and then wiped dry
with a dry towel.

Storage
- Before storage unplug the appliance and let it cool completely.
- Clean and dry appliance before storage.
- For protection against contamination and ingress of dust the machine shall be packed in a
suitable polyethylene bag or an original package.
- Keep the appliance in cool dry place, away from children and persons with reduced
mental or physical abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled. Please arrange for the
proper recycling of old appliances. Please dispose your old appliances using appropriate

collection systems.

Subject to technical modifications!
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Funkcjonalnos$¢, design i utrzymywanie standardéw jako$ci gwarantujg Panstwu
niezawodnosc i tatwos¢ obstugi urzgdzenia.
Prosze przeczyta¢ instrukcje i zachowac jg jako punkt odniesienia w catym
okresie uzywania urzgdzenia.
Suszarka przeznaczona jest do suszenia warzyw, owocow, jagod, kwiatéw, zidt,
i przygotowywania musli w domu.
W przypadku przestrzegania zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia,
czesci wyrobu nie zawierajg substancji szkodliwych dla zdrowia.

Charakterystyka techniczna
Model: MR765
Zasilanie:
Zasilanie - AC;
Czestotliwos¢ nominalna 50Hz;
Napiecie znamionowe (zakres) 220-240V,
Moc znamionowa 245W;

Klasa ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym II;

Wykonanie Korpus ochrona przed wilgocig odpowiada IPXO0;
Ciagty czas pracy: 40 godzin;
Temperatura w pomieszczeniu: od +1do+31°C

Budowa urzadzenia
Rysunek 1 (strona 2)

Opis:

1 - pokrywka

2 - pojemniki na produkty
3 - korpus

4 - przetgcznik

5 - regulator temperatury
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Srodki bezpieczenstwa

Drogi uzytkowniku, po zaakceptowaniu zasad bezpieczenstwa i przepiséw
okreslonych w niniejszej instrukcji korzystanie z urzagdzenia jest wyjatkowo
bezpieczne.

OSTRZEZENIE!

- Nigdy nie zanurzaj podstawy elektrycznej, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych cieczach.

- Nie dopusci¢ wody lub wilgoci do czesci elektrycznych urzadzenia.

- Nie wolno dotykac urzgdzenia mokrymi rekami.

- Nieprzestrzeganie zasad moze spowodowacé niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

- Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, nie nalezy korzystac z
automatycznego przetgcznika, takich jak zegar itp.

- Zawsze nalezy wytgczy¢ zasilanie i odtgczy¢ przewdd zasilajgcy po zakonczeniu
korzystania z urzadzenia, jak rowniez przed demontazu, czyszczenia i
przechowywania.

- Nie nalezy odtgczac urzadzenia, wyciggajgc wtyczke za kabla.

- Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia, nalezy upewni¢ sie, czy napiecie
zasilania podane na urzgdzeniu odpowiada napieciu zasilania w Twoim domu.

- Wykorzystanie wadliwych elektrycznych przedtuzaczy albo przejsciowek wtyczki
elektrycznej moze sta¢ sie przyczyng uszkodzenia produkty elektrycznego i
powstania pozaru.

- Jesli urzadzenie przenoszone jest zimnego do cieptego miejsca, nie wigczaj
urzgdzenia w ciggu 2 godzin, aby unikngé uszkodzeh w wyniku kondensac;ji
wewnetrznej urzadzenia.

- Nigdy nie uzywacé urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, jesli
urzgdzenie nie dziata prawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto
do wody. Naprawy urzgdzenia, nalezy skontaktowacé sie z najblizszym punktem
serwisowym.

- Nie nalezy uzywac akcesoriéw nie zawartych w urzgdzeniu.

- Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci i oséb
niepetnosprawnych fizycznie i umystow. Korzystanie z urzgdzenia w poblizu
dzieci, tylko pod kontrolg dorostych.

- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie z urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie wolno dotyka¢ przewodu zasilajgcego do gorgcych ostrych powierzchni.

- Nalezy unika¢ nadmiernych obcigzen, zwisania z krawedzi stotu, zagniecenia i
skreca¢ przewodu zasilajgcego.

- Nie wyrzucaé urzadzenia.

- Nie uzywac urzgdzenia na zewnagtrz.
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OSTRZEZENIE!

- Nie uzywac urzadzenia w miejscach o duzej wilgotnosci.

- Nie uzywac urzgdzenia w miejscach, w ktorych powietrze zawiera tatwopalne
ING, niebezpieczne opary lub w poblizu silnie wybuchowych przedmiotéw i
cieczy.

- Nie przestawia¢ suszarki podczas pracy, nie nalezy instalowa¢ pokrywe podczas
pracy. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na
przyktad w poblizu firanek lub pod nimi).

- Nie uzywac¢ w suszarce zbyt soczystych produkty, aby woda (sok) nie dostata
sie do podstawy elektryczne;j.

- Nie wolno uzywac suszarki dtuzej niz 40 godzin. Po tym czasie , wytaczycC i
pozostawi¢ do schtodzenia.

- Nie przesuwaj wtgczonego urzgdzenia.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia, pozaru lub porazenia pradem!

- Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do innych celéw niz te, dla ktérych zostaty
przeznaczone.
Do uzytku komercyjnego lub wykorzystania przemystowego.

Dziatania w sytuacjach ekstremalnych:
- Jesli urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast odtgczy¢ go bez dotykania
samego urzgdzenia lub wody.
- W przypadku pojawienia sie dymu, iskier, silny zapach spalenizny izolacji,
nalezy natychmiast zaprzesta¢ korzystania z urzgdzenia, nalezy odtgczy¢
przewdd zasilajgcy, nalezy skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym.

Przygotowanie do uzycia
- Przed pierwszym uzyciem, nalezy wszystkie elementy(pojemniki robocze bez
urzgdzenia elektrycznego) umyc¢ w cieptej wodzie z tagodnym detergentem,
sptukac i wytrze¢ do sucha;

- Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zainstalowane
na twardej, suchej, ptaskiej i stabilnej powierzchni. Podtoze musi by¢ odporny
na dziatanie wysokich temperatur. Pod suszarkg nie powinny by¢ przedmiotéw
(papier, chusteczki, materiaty opakowaniowe, itp.), zapobiegajgc wchodzeniu
powietrza do dolnej czesci obudowy za pomocg otworéw znajdujgcych sie w
dolnej czesci podstawy.

- W celu zapewnienia prawidtowego obiegu powietrza Suszarka musi by¢
zainstalowana nie blizej niz we wszystkich kierunkach od $cian, mebli i
podobnych elementéw 10 cm.
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Nie nalezy instalowac¢ urzgdzenia w poblizu Zrddet ciepta, grzejnikow,
bezposredniego swiatta stonecznego;

- Przed podtgczeniem urzgdzenia, nalezy upewnic sie, ze przetgcznik jest
ustawiony e pozycji «O»-wytgczony.

Korzystanie z urzadzenia
Przygotuj produkty i urzgdzenie zgodnie z zaleceniami zawartymi w tej sekcji.
Przed zatadowaniem produkty nalezy osuszy¢ z wody, nastepnie wytrze¢ suchg
szmatkg lub recznikiem papierowym.

- Réwnomiernie umiesci¢ w urzgdzeniu tace do owocow / warzyw.

Uwaga!

Nie nalezy przetadowywaé tac, owoce lub warzywa, przygotowane do
suszenia powinny by¢ swobodnie umieszczone na tacach (nie wiecej niz %,
powierzchni tadunkowej tacy, i nie wiecej niz 10 mm na gérze zasobnika).
Miedzy produktami zachowaé odstep dla cyrkulacji powietrza.

- Ustaw zasobniki z wtozonymi z owocami / warzywami w suszarce. Tace powinny
by¢ dobrze spasowane ze soba.

- Zaleca sie, aby wszystkie tace z zestawu byty zamontowane nawet te ktére nie
bedg wypetnione.

- Przykry¢ urzadzenia. Otwory w pokrywie nalezy otworzy¢ zeby nie zaktécaé
odptywu wilgoci.

Uwaga! Podczas suszenia pokrywy muszg by¢ zainstalowane na gérnej
tacy.

- Sprawdz, czynno$ci opisane powyzej;
- Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej. Wigcz suszarke, przetgczajgc na
pozycje «1» zaswieci sie kontrolka.

- Ustaw pokretto termostatu do zalecanej temperatury suszenia produktéw.

Ziota 35-40°C
Zieleniny 40° C
Chleb 40-50° C
Warzywa 50-55° C
Owoce 55-60° C
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UWAGA! Podczas pierwszego witgczania urzgdzenia moze pojawié
sie specyficzny zapach lub nieznaczna ilos¢ dymu, spowodowane
przedostaniem sie kurzu bgdz smaréw na elementy grzejne. To normalne
zjawisko, po kilku minutach eksploatacji urzadzenia powinno znikngc.

- Proces suszenia rozpoczyna sie.

- Produkty umieszczone na dolnych tacach suszg sie szybciej niz na gornych.
Aby zapewni¢ rownomierne suszenie produktu podczas procesu suszenia mozna
zamieniac tace z dolnej na gérna.

- Na koniec procesu, ustawi¢ termostat na minimum, wigcz przetacznik do pozycji
«O», odtgczy¢ przewdd zasilajgcy. Pozostawi¢ do schtodzenia produktéw. Po
schtodzeniu pozostaw produkty w pojemniku.

Uwaga:
Aby owoce i warzywa zachowat swéj naturalny kolor i nie byty
przebarwione w procesie suszenia, skropi¢ sokiem z cytryny.

Suszenia owocow:

Umy¢ owoce, usung¢ korzenie, nasiona i rdzen.

Pokroi¢ owoce cienko jak to jest mozliwe, lub jesli chcesz zachowac¢ wszystkie
witaminy, nie obiera¢ ich w ogole.

Suszenie warzywa
Aby unikng¢ utraty cennych witamin i skracajg czas schniecia zaleca sie sparzy¢
przed suszenie twarde rodzaje warzyw, az do osiggniecia Sredniego stopnia
miekkosci.

Przyblizony czas

Przyktadowe owoce Rekomendowane przygotowanie e (e
Jabtka Plastry o grubosci ~ 8 mm 22-24
Morele Przecig¢ na pot, wydtubaé pestki 30-35
Gruszki Plasterki ~ 8 mm 28-32
Ananas Obrac¢ plasterki ~ 8 mm grubosci 22-25
Banany Obrac przecig¢ wzdtuz na pot. 22-24

pokroi¢ kazdg potdwke na 4 czesci
Sliwki Przecig¢ na pot, wydtuba¢ pestke 30-35
Wisnie Przecig¢ na pot, wydtubac pestke 22-24
Jagody W zaleznosci od wielkos$ci przecig¢ na 12-15

pot lub w catosci.

Brzoskwinie Plastry 35-40

Ao 14

Przyktadowe . Przyblizony czas
Rekomendowane przygotowanie . .
warzywa suszenia (godziny)

Fasola Sparzy¢, suszy¢ w catosci 17-19
Marchew ~ 8 mm plasterki 11-13
Szparagi Obrane, pokrojone na pét 17-19
Ziemniaki Obrane, pokrojone, plastry o grubosci ~7 mm 14-16
Ogorek /Kabaczek | Nie obierag, plastry o grubosci ~7 mm 11-13
Pomidory Obrane zgbki ~ 7 mm grubosci, wycig¢ todygi 18-20

Papryka Obrane, pokrojone w plastry o grubosci 13-15

okoto ~8 mm

Uwaga:

Poniewaz rézne rodzaje produktéw zawierajg rozne ilosci wilgoci, czas potrzebny
do ich suszenia znaczaco moze sie rozni¢. Dlatego czas podany w tabeli tylko
przyblizona informacja.

Suszenie grzybow (lesne pieczarki itp.), oczysci€ je tylko z nozem, nie nalezy
ich my¢. Jesli grzyby majg uszkodzenia usung¢, odcig¢ nogi tuz pod czapke.
Nastepnie pokroi¢ na kawatki, w razie potrzeby, doktadnie spryskac cytryng z obu
stron, aby unikng¢ przebarwien.

Niektore grzyby mozna suszy¢ w catosci.

Przechowywanie produktéw suszonych:
Przechowywaé suszone owoce i warzywa, w szczelnie zamknietym pojemnikach
szklanym lub w opakowaniach prézniowych. Jakos¢ produktu w znacznym
stopniu zalezy od tego, jak doktadnie suszy sie je i chtodzi sie, po wysuszeniu,
przed zapakowaniem do przechowywania.
Zaleca sie, aby sprawdzi¢ zawarto$¢ wilgoci suszonych produktéw
przechowywanych tydzien pézniej. Suszony produkt przekroi¢ . Jesli po chwili
od przeciecia pojawi sie woda/sok, bedzie to oznacza¢ nie wystarczajgce
wysuszenie. Umiesci¢ wszystkie produkty w suszarce i suszy¢ ponownie pozniej.

Suszenia zi6t
Zaleca sie suszy¢ licie i mtode pedy. Po wysuszeniu ziota nalezy
przechowywac w papierowych torebkach lub szklanych pojemnikach w chtodnym
i zacienionym miejscu.
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Uwaga: zapach ziét moze przetrwac w stabilnych plastikowych czeéci
suszarki.

PL

Czyszczenie i konserwacja

OSTRZEZENIE!

- Nie czy$ci¢ urzadzenia tgczacego sie z siecig elektryczna.

- Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie i poczekac,
az catkowicie ostygnie.

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia ,przewodu zasilania elektrycznego i
wtyczki w wodzie lub innych cieczach. Nie my¢ gtébwnego modutu urzgdzenia
wodg lub w zmywarce.

- Nie uzywaj $ciernych ani silnych srodkéw czyszczgcych, rozpuszczalnikow,
roztworow alkalicznych, skrobaczek i twardych ggbek.

- Po zakonczeniu pracy urzadzenia, umyc¢ wszystkie zdejmowane czesci zimng
lub ciepta wodg za pomocg miegkkiej szczotki nylonowej lub gabki uzyj mydta
lub tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢ do sucha czystym
recznikiem.

- Pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego wyschniecia.

Obudowe czesci elektrycznej urzgdzenia najpierw wytrze¢ miekka wilgotng
szmatka, a nastepnie wytrze¢ do sucha czystym recznikiem.

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem, wyjmij wtyczke z gniazdka.
- Urzadzenie wytrze¢ i wysuszy¢ przed przechowywanie urzgdzenia.
- W celu ochrony przed brudem i kurzem, spakowac suszarke do odpowiedniego
worka z tworzywa sztucznego lub w oryginalnym opakowaniu.
- Przechowywac¢ w chtodnym, suchym, ostonietym miejscu, z dala od dzieci i os6b
niepetnosprawnych fizycznie i umystowo.

Wykorzystanie
Produkt ten i jego pochodne nie powinny by¢ mieszane z réznymi odpadami.
Wynika to odpowiedzialne podejscie do ich przetwarzania i przechowywania w
celu wspierania ponownego wykorzystania materiatow. Jesli zdecydujesz sie
wyrzucac urzgdzenia, skorzystaj z punktu odbioru sprzetu elektrycznego.
Charakterystyka klasy i wyglad produktu moze sie nieznacznie rézni¢ , bez
naruszania podstawowych cech produktéw konsumenckich.

Ao 16

Bnarogapvm Bac 3a nokymnKy TeXHUKM

oree! A

CDyHKLIMOHaJ'IbHOCTb, Oun3ariH 1 COOTBETCTBUE CTaHOapTaM KadecTBa rapaHTupyrT
Bam HagexHOCTb n y,EI,O6CTBO B ncnonb3oBaHnn gaHHOro an6opa.

Moxanyiicta, BHUMaTENbHO NpoYnTaiTe JaHHOe PYKOBOACTBO MO 9KCnyaTaumum
1 COXpaHWTE ero B Ka4eCTBE CNPaBOYHOrO NOCOOUSI B TEUEHWE BCETO CPOKa
aKcnnyataummn npubopa.

CyLuvaa npegHasHa4eHa anga CyLKu oBoLUen, arog, (bpyKTOB, LBETOB, NeYebHbIX
TpaB, MPUroToBIiEHNA MIOCIN B ObITOBbIX (ﬂ,OMaLLIHMX) yCcrnoBusx.

I'Ip|/| ycnosumn cobnoaeHus npasun aKkcninyartaumm n UueneBoro Ha3Ha4eHu4,
4YacTu n3aenuna He cogepxat BpeaHbIX AnA 340Pp0BbA BELLECTB.

TexHNYecKne xapakTepucTUKn
Mogenb: MR 765
OnekTponuTaHue:
Pog Toka- nepeMeHHbIN;
HomuHanbHasa vyactota 500My;
HomuHanbHoe HanpsixeHue (ananasoH) 220-240B;
HomuHanbHas mouHocTb 245BT;

Knacc 3awuTbl oT nopaxeHus anekTpoTokom Il ;

UcnonHeHue 3awmuThl KOpnyca
OT NPOHUKHOBEHUA Bnaru obblyHoe, cooTBeTcTBYET IPXO0;

Bpems HenpepbiBHOW paboThi: He 6onee 404acos;
TemnepaTypa Bo3gyxa B nomelweHuu: ot +1 go +31°C
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YcTponcTtBo nsgenus
PucyHok 1 (cTpaHuua 2)

OnucaHue:

1 - KpblLKa

2 - cuTa (NOTKM ANst NPOAYKTOB)

3 - KOpMyC CyLUMIKN (3NEKTPUYECKMIA BINOK)
4 - BbIKItovaTens

5 - perynatop Temneparypbl

Mepbl 6e3onacHocTH
YBaxaeMbIi nonb3oBaTenb, cobniogeHne obLenpuHATLIX npasun 6e3o-
NacHOCTU M NpaBuA U3MOXEHHbIX B aHHOM PYKOBOACTBE AernaeT UCnofb-
30BaHuMe AaHHOro Npubopa UCKMIUYNTENbHO 6e30nacHbIM.

30BaHUM npubopa B6nman geten, HeobXogMM NOCTOSAHHBIN KOHTPOIb

B3pOCHbIX.

- He nosBonsnTe getsm urpatb ¢ NpMbopoM 1 yNakoBOYHbIMU MaTepuana-

MU,

- He ponyckanTe kacaHue LLUHypa NUTaHUs K HarpeTbIM U OCTPbIM NOBEPXHOCTSIM.
- He ponyckanTe CUNbHOro HaTsSXXeHUs!, CBUCaHUS C Kpasd CTona, 3aroMoB U nepe-
Kpy4YMBaHuUs LUHYpa NUTaHUS.

- He 6pocarnTte npubdop.

- He ucnone3aynte npnbop BHE NOMELLEHNN.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxarite Kopnyc (aneKTpuyecknin 6nok), CeTeBON LLHYP 1 BUIKY
B BOAY WUNW ApYrue XXnaKocTu.

- He ponyckaiiTe nonagaHue Bogpbl U Bnarv Ha aneKkTpuyeckme Yyactu npubopa.
- He TporarnTte npubop MOKpbIMU pyKkamu.

- Mpwu HecoGnogeHMM NpaBuI BO3HUKAET OMacHOCTb MOPaXEHUA 3MEKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsiiTe BKMOYMEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmotpa! He uc-
nonb3ynTe yCTPOMCTBA aBTOMaTUYECKOTO BKIOYEHUS, TAKME Kak TaMep.

- Bcerga otkntovanTe npubop BbiKMOYaTENEM U BbIHUMANTE BUIKY U3 PO3ETKMY,
ecnv Bbl 3akoHuUMnM ncnonb3oBaTh Npubop, a Takke nepen pa3dbopKon, O4UCTKOM
N XpaHeHnewMm.

- 3anpelyaeTcs oTkNtoyaTb NpUBOpP OT CETU BblAEPrMBaHUEM CETEBOW BUIKM U3
PO3€eTKM 3a Kabernb.

- Mepen ncnonb3oBaHuem npubopa ybegmTech, UTO HAMPSHXKEHME NUTaHUS yKa-
3aHHOE Ha Npubope COOTBETCTBYET HAMpPsSHKEHMIO anekTpoceTy B Bawem gome.
- icnonb3oBaHne Heka4eCTBEHHbIX SMEKTPUYECKUX YANMHUTENEN UM NEePEXoa-
HWKOB CETEBOW BUITKM MOXET CTaTb NPUYNHON NOBPEXAEHUS aneKkTponpubopa u
BO3HVMKHOBEHWSI NoXapa.

- Hukorga He ncnonb3yinTe npubop, ecnv NoBpeXxaeH CETEBOW LLHYP UMW BUSIKA,
ecrnv npnbop He paboTaeT AOMKHBIM 00pa3oM, ecrnv NPUOopP NOBPEXOEH UK
nonan B Bogy. He peMoHTupyiTe Nnpubop camocTosiTenbHO, obpatuTech B Gru-
KAWL CEPBUCHBIN LEHTP.

- He ucnonek3ayinTte kakve nnubo NpuHaaneXxHocTn He BXOASILLNE B KOMMIEKT Mpu-
bopa.

- [laHHbIN NpMbOop He npeaHasHavyeH Ans UCMNoMb30BaHMsA OeTbMU U NIOAbMU C
OrpaHnyYeHHbIMU PUINYECKUMN Y YMCTBEHHLIMU BO3MOXHOCTAMMU. Mpn ncnorb-

Ao 18

BHUMAHMUE!

- He nonb3yntecb yCTPOMCTBOM B NMOMELLEHUSIX C MOBLILLIEHHOW BNAXXHOCTbLHO.

- He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHne yCTPOMCTBA B MOMELLEHMSAX C COAEPKaHEM
B BO3[yX€E NErKOBOCMIAMEHSIIOLLMXCS, B3PbIBOOMACHbLIX MCNapeHui, unm sonunsmu
B3PbIBONOXaAPOONaCHbIX MPEAMETOB U XXUOKOCTEMN.

- He HakpbIBaiTe cylunnky Bo BpeMsi paboTbl, HUYETO He YCTaHaBNMBaNTeE Ha
KpbILKY. He ycTaHaBnuBamnTe CyLLUIKy pPsSiAOM, UIK NoL, 3aHaBeCKaMu.

- He 3arpyxaiite B CyLLUUIIKY MOKpbIE UM CMLIKOM COYHbIE MPOAYKThI A5 npe-
OOTBpaLleHMsa nonagaHus Boapbl (Coka) BHYTPb anekTpudeckon 6asbl.

- He ponyckaetcsa HenpepbiBHas paboTta cywunnkm gonblue 40 vyacos. Mo ucteye-
HWUW 3TOrO BPEMEHM CYLUWUIIKY CIedyeT OTKIIOYUTL U AaTb el OCTbITb.

- He nepemelarite BKIOYEHHbIN Nprubop.

He cobniogeHue BbiweyKa3aHHbIX Mep 6€30MacHOCTU MOXeT NpUBecTu

K NOBpeXaeHuto npubopa, Bbi3aBaTb NoXap Ui NopaxeHue 3f1IeKTPOTOKOM!

- He ucnonbayite npuGop Ans opyrux uenei Kpome Tex, AN KOTOPbIX OH npeq-
HasHa4eH.

Ona KoMMep4ecKoro UCnosib3oBaHUA NPUOGPETUTE TEXHUKY
NPOMbILLIEHHOrO UCMOSTHEHUS.

OdeNAcTBNA B aKCTpeMarbHbIX CUTyaLMUsX:
- Ecnu npuGop ynan B Boay, HeMeasIeHHO, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKU, HE NpuKa-
casicb K camoMy nNpubopy 1nu Boge.
- B cnyyae nosieneHus 13 anekTponpubopa abiMa, UCKPEHUs!, CUNBbHOIO 3anaxa
ropernon n3onsunmn, HeMeaneHHo NpekpaTuTe UCNorb3oBaHue Npubopa, BbiHETE
BUJIKY U3 PO3eTKW, obpaTutech B GnimkaLumin CepBUCHBIN LIEHTP.

MoaroTroBKa K UCNOMb30BaHUIO
Mepen Hayanom Mcnosnb30BaHUA:
- YpanuTe ynakoBKy W pekrnamMHble Haknenkn. MNonHocTbio pa3moTanTe ceTeBon
wHyp. OcMmoTpuTe nsgenue, ybegmTtech B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUI YacTeN Npu-
6opa, ceTeBOro LWHypa 1 BUSKU.
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- I'Iepep, nepBbIM UCMNOJ1b30BaHNEM BbIMOMTE BCE CbEMHblE AeTanu KpoOMe anek-
TpU4eckoro onoka, B Tennomn Bogde ¢ gobaBneHnem 6bITOBOrO MSArkoro MoHLLIErO
cpenctea, OonoJiIoCHUTE U TWaTenbHO NPOTPUTE HACYXO,

- MNepepn kaxabiM Ucnonb3oBaHMeM ybeanTecb YTo Npubop yCTaHOBMEH Ha
TBEPAOW, CyXOW, POBHOW YCTONYMBOWN, MOBEPXHOCTU. [1OBEPXHOCTb AOIMKHA
ObITb CTOVKOW K MOBbILLEHHOW TeMnepaTtype. oA CyLnnkon He AOMKHO ObiTb
npeameToB (bymaru, TkaHu, yNakoBOYHbIX MaTepuanos W.T.4) NpensaTCTBYOLLNX
MOCTYNMEeHUO Bo3ayxa B KOpryc 6rioka yepe3 0TBEPCTUSA PaCMNONOXeHHbIe Ha AHe
Kopnyca.

- ns obecneveHns HopmanbHOW LMPKYNSALMM BO3ayXa CyLLUIIKY HeOBXoaMMO
ycTaHaBnmBaTb He 6nmke 10cM BO BCex HanpaBreHusix OT CTeH, mebenu, 1 no-
[OBHbIX NpegMeToB.

- He ycraHaBnuBainTe npmubop BON13n HarpeBaTenbHbIX NPUOOPOB, MCTOYHMKOB
Tenna, nog npAMbIMU CONTHEYHBIMU JTyHamu;

- MNepepn BkNtOYEHNEM BUMKN B pO3eTKy ybeanTech YTO BbiKNtoyaTens npubopa
YCTaHOBIIEH B NornoxeHne «O»- «BbIKIMIOYEHOY.

Ucnonb3oBaHue npubopa
3apaHee NoAroToBbTE NPOAYKTHI NpeAHa3HavYeHHbIe AN1s1 CYLLKM COrmacHo pe-
KOMeHZaLunin N3NoxXeHHbIX B HacTosiLeM pasaerne. MNepepn 3arpyskol NpoayKToB
06s13aTenbHO AanTe cTedb BoAe, 3aTeM 06CyLUMTE NPOAYKTbI C MOMOLLbIO TKaHU
UNK nonoTeHua.

- PaBHOMepHO pa3MecTuTe NnoaroToBl1€HHbIE (bpyKTbI/OBOLLI,I/I Ha JNOoTKax yCTpOVI-
cTBa.

BHumaHue!

He neperpyxaunTte notku, GpyKTbl UM OBOLLU, NpeanosiaraemMblie K CyLliKe,
OOJMKHbI CBOGOAHO pa3mellaTbCs Ha NoTkax (He 6ornee % 3arpy3ku noBepx-
HOCTM NOTKa, U He Bbiwe 10MM g0 BepxHero Kpas nortka). Mexay npoaykra-
MM OOMKHO COXPaHATBLCA pacCcToAHWe ANA LUPKYnsuMmn Bo3ayxa.

- YcTaHoBUTE NOTKK, C 3arpy>KEHHbIMU B HUX (PpyKTaMu/oBoLLLaMKN Ha KOPMyC.
JIoTKM JOMKHBI NNOTHO CTaTb APYr Ha apyra.

PekomeHayeTcst CNONb3oBaTh BCe NOTKM M3 KOMIMEKTa, JaXe ecrnn HEKOTopble
OCTaHyTCH He 3arpyXeHHbIMU.

- YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha YyCTPOMCTBO. OTBEPCTUS B KpbILLKE OOMKHbLI ObITb OT-
KpbITbl, HE NPENATCTBYS BbIXOAY BNaru.

BHumaHue! Bo BpemMsA CYLIKU KpPbILLKa 006s13aTeNbHO AOMKHA ObITb
yCcTaHOBJ1IeHa Ha BerHMﬁ JIOTOK.

Ao 20

- BbinonHuTe noarotoBUTENbHLIE onepaunn n3noxxXeHHble BbILLE;

- MNogkntounTe yCTpOIZCTBO K CeTUN 3NEeKTponnTaHnA. Bkntounte CYLLUWUIIKY,
nepesensa BbIKIo4YaTernb B NooXeHne 1 «BKJTHOYEHOY, 3aXKeTcs noa-
CBETKa BblKIto4aTens.

- YcTtaHoBuTte PYy4Ky TEpMOpEryndaTopa Ha TemMmnepartypy pekoMmeHagyemyro ansa
CYLLKM NPOAYKTOB KOTOpPbIE npeanonaraeTca CyLUnTb.

JlekapcTtBeHHble TpaBbl 35-40°C
3eneHb 40°C

Xneb6 40-50°C

Osowwn 50-55°C

®pykTbl 55-60°C

- [Mpouecc cyLlkn HayHeTCA.

BHUMAHMWE! Bo Bpems NepBOro BKIIOYEHUS MOXET NOSIBUTbLCA HEMHOIO [blMa
unu cneumduyecknii 3anax, Bbl3BaHHbIV NonagaHneM KOHCepPBaLMOHHbIX MaTe-
puanos Ha HarpeBaTerbHbIN ANeMeHT. 3TO HOpMarbHble ABMEHUS!, OHWU UcHe3atoT
yepes3 HECKOIbKO MUHYT aKChyaTauumu.

- npO,El,yKTbI pa3mMeLlleHHble Ha HMXHUX JNTOTKax CyLlaTcd 6bICTpee 4yeM Ha Bepx-
Hux. Ons obecneyeHus PaBHOMEPHOIO BbICbIXaHNA NPOAYKTOB, MOXHO B npouec-
Ce CyLUKN nepecTaBnATb JIOTKU C HU3Y Ha BEPX.

- 1o okoH4YaHUK npouecca yCtaHOBUTE TEPMOPETYNATOP HA MUHMUMalbHOE MOoJ10-
XeHune, nepeBegnTe nepekrnyaTterib B NorioXXeHne «O»- «BbIKITOYEHOY, BbIHbTE
BUJTKY N3 PO3ETKN. Dante npoayKTaM OCTbITb. [Mocne ocTbiBaHUA NOMECTUTE
NPOAYKTbl B EMKOCTU OJ1A XPaHEeHUA.

I'Ipumeqal-wle: Anst Toro, 4Tobbl CbpyKTbI M OBOLLUKM cOoXpaHAnm CBOW €CTEeCTBEH-
HbI LBET 1 He obecLBeYMBanunchL B npouecce CyLUKu, C6pr3HI/|Te X IMMOHHbIM
COKOM.

Cyuika ppyKTOB:

TwarensHo BbIMONTE OPYKTbI, yAANMTE N3 HUX KOCTOYKU, YEPEHKU, CEMEHA U
CepaLeBUHY.

Hapexbsre pyKThbl.
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Cywka oBowen

Bo nsbexaHne noTepu LeHHbIX BATAMUHOB U COKPaLLEHUS BPEMEHM CyLL-
KW, Nepep, CyLLKOW pekoMeHayeTcst GnaHwmnpoBaTh TBepAble TUMbl OBOLLEN
00 OOCTVXKEHUSI UMW CpeHel CTeNeHN MSTKOCTH.

MpumeyaHue:

MockonbKy pasnuyHble TUMbl NPOAYKTOB coepKaT pasdHoe KOonmMyecTBO Braru,
BpeMsi, HeoOX0AMMOE ANsi UX CYLLUKM CYLLEeCTBEHHO OTnnyaetcs. Moatomy, Bpems,
npvBeLeHHOE B Tabnuuax — He JorMa, a nulb NpubnmnanTenbHble CBEAEHNS.

Mpu cyLike rpnboB (6enbix, U T.M.) OYUCTUTE UX ML HOXOM, HEe MonTe ux. Ecnn
rpMbbl N3MNMLLHE CbiPbl, CPEXbTE HOXKM Cpa3y nof LWNANKoN. 3atem, nopexsre
rpmbbl Ha KYCOYKM U, NPY HEOBXOAMMOCTU, TLATENbHO CMPbICHUTE IMMOHHbBIM
COKOM 06e CTOpPOHbI, YTOObI NpefoTBpaTUTL 0becLBe4MBaHNE.

CMOpPYKM, YEPHYLLKU 1 OMnsiTa CO CMOPOHOCHBLIM CITOEM MOXHO CYLLUUTb LIENIMKOM.

XpaHeHMe BbICYLUEeHHbIX NPOAOYKTOB:

XpaHVITe CylleHble d)pyKTbI 1 OBOLLN B repMETI/I‘-IHOI7I CTEKNSAHHON nocyne, nmoo B
BaKyyMHbIX NakeTax. KauecTtBo NPOAYKTOB OYEHb 3aBUCUT OT TOrO, HACKOJ1bKO TLUa-
TeINbHO OHU BbICYLLUEHbI U OXINaXAeHbl NMocre CyLlWKU nepe nomMmeleHnemM B nocyay.
PeKOMeH,D,yeTCﬂ npoBEPUTb CoAEepPXaHMe Bnarn B XxpaHALWMXCA CyLUEHbIX MPO-
OYKTax CnycTtd Hedernto. [ns atoro pas3pexbre NPOAYKT Ha KYCOYKWN. Ecnu cnycT4
MWHYTY Ha Cpe3e NoABATCA Karsiy BoAbl, 3TO 6y,u,eT O3Ha4yaTb He4OCTaTO4YHOCTb
NPOCYLLKN. YnoxuTte Bce NPOAYKTbl B CYLUUIIKY BHOBb U NMPOCYLUNTE OOMONMHUTENb-
HO.

CyluKa nekapCTBeHHbIX TpaB
PekomeHayeTca cylIUTb MOMoAble NUCTbSA U POCTKU. [ocne BbicylLMBaHNA ne-
KapCTBEHHbIe pacTeHUs1 PEKOMEHAYETCSH XPaHUTb B GyMarkHbIX NakeTax Wnu B
CTEKINAHHbIX GaHKax B NPOXnagHOM U 3aTeHeHHOM MecTe.

I'Ipwmeqal-wle: 3anax CUIbHO-NaxHyLWnx paCTeHMI7I MOXeT yCTOW—WIBO COXpPaHUTb-
CA B NNACTUKOBbIX HYaCTAX CYLUUITKWN.

YucTka n yxon

Mpeanonaraemble OpueHTUpPoBOYHOE
NMoaroTroBka
K cyliKe (ppyKThbl BpeMSs CYLUKU (Yachbl)
Abnokun [onbkn, unn nnacTuHbl ~8MMm 22-24y
TOSLLIMHOWN
AbpukocsI Paspesatb nononam, cpesatb 30-354
yepeLLku
28-324
pyLm [Jonbkn ~8 MM TOMLLWHON
AHaHac CHATb KOXYpY, A0NbKA ~8 MM 22-254
TOSLLIMHOWN
BaHaHbI CHATb KOXYpY, pa3pesaTb BAOIb 22-24y4
nononam. Paspesartb Kaxayto
MonoBuMHY Ha 4 4acTu
CnuBbl Paspes3atb nononam, cpesatb 30-354
yepeLLku
BuwHs, YepelwHs Paspesatb nononam, cpesatb 22-24y
YepeLukm
Arogpl B 3aBucumocTu oT pasmepa, 12-154
paspesaTb nononam, nmbo He
pesaTb BOBCE.
Mepcukun Oonbku 35-40u4
Mpeanonaraemele OpueHTUpoBOYHOE
MoarotoBka
K CyLlKe OBOLUU BpeMsi CYLUKU (Yachbl)
daconb brnaHwwupoBaTtb, CyLLINTb Lenu- 17-194
KOM
MopkoBb Jonbkn ~8 MM TONWMHON 11-134
Cnapxa OuunctuTb, paspesaTtb nornonam 17-194
KapTodenb OuunctuTb, paspesaTtb, LOIbKU 14-164
~7 MM TOJLLNHOWN
Orypubl / Kabauku HeounweHHble, AoONbKN ~7 MM 11-13y
TOMLMHON
Momumaopsbl OunLeHHble, 4oNbKN ~7 MM 18-204
TOSLLMHOWN, cpe3aTb YepeLLKU
Mepey OumncTuTb, HapesaTb Aonbkamu 13-15y4
~8 MM TOSLNHON
®
CHlaestro 22

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctuTe Npubop NOAKMYEHHbIN K CETH.

- Mepen ouncTkon oTkNOYUTE NPUOBOP U JanTe emMy NOSIHOCTbIO OCTbITh.

- He monTe anekTpuyeckuii 6r1ok BOLOW UK B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

- He ucnonesynte abpasmBHble 1 CUMBHO AENACTBYOLLME YNCTSALLME CPEACTBa,
pacTBOPUTENMU, LLIENOYb, MeTannMyeckme nNpeameThbl, CKpebKkn 1 Modarnku.
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- Mocne ncnonb3oBaHWs BBIMONTE BCE CbEMHbIE YACTW XONOQHOW UITN TENION
BOJOW C NMOMOLLbIO MSITKOW HEWINOHOBOW ryGKOW UMW LLLETKOW M MbIIOM UNN
MSArKMM MOIOLLMM CPEeACTBOM AN NOCYAbl, NOCIEe Yero NpoTpUTE CYXUM YACTbIM
noroTeHLEM.

- OanTe yactam npnbopa NOfHOCTbIO BbICOXHYThb.

- Kopnyc anektpuueckoro 6noka cnepsa nNpoTpuTe MSrKON BRa)KHOW TKaHbHO,
3aTeM BbITPUTE HACYXO CYXUM MOSTOTEHLEM.

XpaHeHue
- Mepen xpaHeHneM OTKMNOYUTE NPUOOP OT CETK.
- OuncTnTe, NPOTPUTE HACYXO M NPOCYyLLIMTE NpUBOop Nepesn XpaHeHNEM.
- [lns 3aWnThl OT 3arpsi3HeHUs 1 nonagaHus Nbinv, ynakymte CyLWWIKy B NOOXO-
OALWLMIA NONUATUNEHOBLIV NaKeT UMW B 3aBOACKYHO YNaKOBKY.
- XpaHuTe npubop B CyxoM, NPOXNaaHOM, He 3anbifIeHHOM MecTe BOanu ot ge-

TEN N Nogen ¢ OorpaHn4eHHbIMA (bM3I/I‘-IeCKVIMVI N YMCTBEHHbIMW BO3SMOXHOCTAMMW.

YTnnusauumsna
OTOT NPOAYKT U ero Npov3BoaHbIE He creayeT BbibpackiBaTb BMECTE C KaKu-
Mu-nnbo otxogamu. Cnenyet, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K UX nepepaboTke u
XpaHeHuto, YToObl MoaAepK1BaTb NOBTOPHOE UCMOMNb30BaHNe MaTepuarnbHbIX
pecypcoB. Ecnu Bbl pelumnu Bei6pocuTb YCTPOWUCTBO, NOXanyncTa, UCnonb3ynTe
cneumanbHble BO3BpaTHbIe U cbeperatoLyne CUCTEMbI.
XapakTepucTuku KOMMeKTaums v BHELLHUA BUA U3AENUst MOTYT HE3HAYNTENb-
HO U3MEeHATbCS NpoussoauTenem, 6e3 yxyalweHUs: OCHOBHbIX NOTPEOUTENbCKMX
KayecTB usgenus.
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Oakyemo Bam 3a noKynKy TexHiku
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OyHKUiOHaNbHICTb, AM3alH i BiANOBIAHICTE CTaHAapTaM SKOCTi rapaHTyoTb
Bam HagivHICTb i 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHoro npunaay.

Byab nacka, yBaxxHO npountanTe AaHUIN NociGHMK 3 ekcnnyaTauii Ta 3bepirai-
Te NOro B SIKOCTi AOBIAKOBOro NOCiGHMKA NPOTArOM yCbOro TepMiHy
BUKOPUCTaHHA npunagy.

Cywapka npusHavyeHa ans CyLliHHA OBOMIB, Arid, PPyKTiB, KBITiB, NiKyBanbHUX
TpaBs, NPUroTyBaHHSA MIOCHi B NOOYTOBUX (QOMALLHIX) yMOBax.

3a ymMOBUM OOTPUMaHHSA npaBun ekcnnyaTauii Ta LinboBOro NpusHavyeHH4,
4YacTuHM BMPOOY He MICTATb WKIANMBUX ANS 300POB’S PEHOBMH.
TexHi4Hi xapaKkTepucTUKu
Mogenb: MR 765
ONeKTPOXUBIEHHA:
Pig cTtpymy - 3MiHHUR;
HomiHanbHa 4acTtoTta 500 u;
HomiHanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HomiHanbHa noTyxHicTb 245BT;

Knac 3axucty Big ypaxeHHs enekTpocTpymom ll;

BukoHaHHA 3axXUCTy Kopnycy
Big NPOHMUKHEHHS BONoru 3asMvanHe, Bignosigae IPXO0;

Yac 6e3nepepBHOi pob6oTu: He Ginblie 40 roguH;

TemnepaTtypa noBiTpA B npuMilleHHi: Big +1 go +31°C
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Cknag npunagy
MantoHok 1 (cTopiHKa 2)
OnucaHHsA:
1 - Kpuwwka
2 - cUTO (NOTKM ANs NPOAYKTIB)
3 - Kopnyc cylwapku (enekTpu4Huin 6nok)
4 - BUMMKau
5 - peryndatop Temnepartypu

3axonu 6e3neku
LLlaHOBHMI KOpUCTYBaY4, AOTPUMAHHA 3aranbHOMPUNHATUX NpaBun
6e3nekn i npaBun BUKNageHUX y AaHOMY KepiBHULTBI po6UTbL BUKOpU-
CTaHHS AaHoro npunagy BUKIOYHO 6e3neYyHum.

- Lle npucTpii He Npu3Ha4YeHo AN BUKOPUCTAHHSA OiTbMWU Ta NogbMu

3 0bMexeHUMU PiBUYHUMUN Ta PO3YMOBUMU MOXNUMBOCTAMU. IMpu BU-
KOpMCTaHHi npunagy nobnuay aiten, HeobxigHUM NOCTIMHUI KOHTPOSb
Jopocnumx.

- He posBonsanTte gitTam rpatuce 3 npunazom i nakyBanbHUMU MaTepianamu.
- He ponyckanite TOpKkaHHSA LUHYpa XUBIMEHHSA 4O HarpiTux i rocTpux nosep-
XOHb.

- He ponyckante cunbHOro HaTary, 3BUCaHH4 3 Kpako CTony, 3anomis i nepe-
KpYy4YyBaHHS LLUHYpa XUBIEHHS.

- He knpante npunag.

- He BrvkopucTtoByinTe npunag nosa npuMilLeHHSIMU.

YBATA!

- Hikonn He 3aHyploinTe KOpnyc (enekTpnyHUm 61oK), MepexxeBuii LUHYP i BUITKY
y BoAy abo iHWi pignHu.

- He ponyckanTte noTpannsHHA BOAW i BONOrM Ha ENEKTPUYHI YaCcTUHKU npuna-
ay.

- He TopkanTecs npunagy MOKpUMmM pykamu.

Mpu HepgoTpMMaHHi NpaBuUN BUHUKAE HebGe3neka ypaXeHHs
enekTtpoctpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHEHU enekTponpunag 6e3 Harnsay! He Bukopu-
CTOBYNTE NPUCTPOT aBTOMATUYHOIO BKMIOYEHHS, TakKi K TanmMep.

- 3aBxXan BUMMUKaNTE Npunaj BMMukadeM i BANManTe BUIKY 3 PO3ETKU, SKLLO
Bu 3akiH4Mnn BUKOpUCTOBYBATM Npunag, a Takox nepen po3dupaHHaM, oun-
LLEHHSIM | 36epiraHHAM.

- 3abopoHsETLCS BigKkntoyaT npunag Big Mepexi BUCMUKYBaHHAM MepexXeBol
BUJIKN 3 PO3ETKM 3a kabenb.

- Nepen BuKopuUCTaHHAM Npunagy nepekoHanTecs, WO Hanpyra XUBMeHHS
3a3HadeHa Ha npunagi Bignosigae Hanpyasi enekTpomepexi y Bawwomy gomi.

- BMKOpUMCTaHHSA HESAKICHMX eNnekTPUYHNX NoSOoBXYBadiB abo nepexigHukis
MepexXeBOl BUNKU MOXE CTaTu MPUYNHOKO MOLLKOMXKEHHS enekTponpunaay i
BUHUKHEHHS MOXEXI.

- Hikonu He BMKopuCTOBYINTE Npunag, sKWo NOLWKOAXKEHUI WHYp abo BurikKa,
SIKLLO Npunag He Npautoe HanexXHUM YMHOM, SKLLO Npunag NoLKOo4XeHUn abo
notpanue y Boay.He peMOHTyINTe npunaz caMmocCTiHO, 3BEPHITLCA B HAWOMMX-
UM CEePBICHUN LLEHTP.

-He BukopuctoByinTe Oyab-aki Nnpunagns, Wwo He BXOASATb B KOMMIEKT npuna-
ay.

Ao 26

YBATA!

- He kopuctyintecb NnpucTpoeEM B NPUMILLEHHAX 3 NiABULLEHOK BOMONICTHO.

- He ponyckaetbcsd BUKOPUCTaAHHA NPUCTPOLO B MPUMILLEHHAX 3 BMICTOM Y
noBiTpi Nnerko3anmMmcTux, BubyxoHebeaneyHmx sunapis, abo nobnmsy snby-
XO-NoXexoHebe3nevyHnx npegMeTiB i piguH.

- He HakpuBawnTe cywmnky nig 4ac poboTu, HiYOro He BCTAHOBIIOWTE Ha KpuLL-
Ky. He BcTaHoBntonTe npunag 6ins dipaHok abo nig Humu.

- He 3aBaHTaxynTe y cyimnky Mokpi abo 3aHagTo COKOBWUTI NPOAYKTW ANs
3anobiraHHs nonagaHHs BOAM (COKy) BCepeauHy enekTpuyHoi 6asu.

- He gonyckaetbca 6e3nepepBHa poboTta cywapku gosue 40 roguH. MNicna
3aKiHYeHHS LbOro Yacy CyLUWIKy Cnif BiAKMIOYUTY | aTu T OXONOHYTU.

- He pyxanTe npauiorumnin npucTpin.

He poTpumaHHA BuleBKa3aHMX 3axofiB 6e3nekn Moxe Npu3BecTu

[0 NOLKOMXKEHHA npunagy, BUKNUKATU NoXexy abo ypaXeHHS eneKTpo-
cTpymom!

- He BrvkopuctoBynTe npunag Ans iHWKX Linen kpiMm Tux, 4N skux BiH Npu-
3HayYeHun.

[na koMepuiiHOro BUKOpUCTaHHs npuabanTe TEXHiIKY MPOMMUCNOBOrO BUKOHaH-
HS.

Lii B ekcTpemanbHUX cUTyaulifax:

- Akwo npunag ynas y Bogy abo Ha HbOro BMXJIOMHYNacs Boaa, HeranHo, BUR-
MiTb BUIIKY 3 PO3€TKW, HEe TOPKaK4MCb 4O camoro npunagy abo sogu.

- Y Bunagky nosiBu 3 enekrponpunagy auMmy, iCKpiHHS, CUNbHOro 3anaxy
ropinoi isongauii, HeraHoO NPUMWHITL BUKOPUCTAHHA Npunagy, BUMKHITb 3 po-
3€TKW, 3BEPHITLCS B HANOMMXXYMIA CEPBICHUIA LEHTP.
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MigroroBka A0 BUKOPUCTAHHSA
Mepen no4aTKOM BUKOPUCTAHHA

- Bupganite ynakoBky i peknamHi Haknenkun. oBHICTIO po3amoTanTe LWHYpP
XuBneHHq. OrnaHeTe Nnpunag, nepekoHanTecd y BiACYTHOCTI MeXaHiYyHUX Y-
KOOXXeHb YacTUH npunagy, LWHypa XUBMEHHS | BUIKW.

- MNepen nepLuiMM BUKOPUCTAHHSAM BUMUINTE BCi 3HIMHI AeTani OKpiM enekTpud-
Horo 6noka B Tennin Bodi 3 JogaBaHHSM NOOYTOBOro MUIHOIO 3acoby, obno-
NOCHITb | peTernbHO NPOTPITh HACYXO;

- Nepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM NepekoHanTecs Lo npunag BCTaHOBNEHUN
Ha TBepAil, Cyxil, piBHI CTiNkKil, NnoBepxHi. [loBepxHA NoBMHHA ByTU CTilKOMO
00 niaBueHoi Temnepatypu. lig cywapkol He NoBMHHO ByTu npegMeTiB (na-
nepy, TKaHWHW, NaKkyBarbHUX MaTepianis i T.N) WO NepeLlKoXaloTb HaAXoa-
XKEHHI0 NOBITPS B KOpNyc 6noka 4Yepes 0TBOPM po3TallOBaHMX Ha AHi kopnyca.
- [Ina 3abe3nevyeHHs HOpMarnbHOT LMPKYNsAUii NOBITPSA CyWNNKY HeobXiaHO
BCTaHoBMoBaTH He Brivxde 10cM y BCiX HanpsiMkax Big CTiH, mebnis, i nogib-
HUX NpegMeTiB.

- He BcTaHoBntonTe npunag nobnuay HarpiBanbHMX Npunagie, gxxepen tenna,
niga NPAMUMU COHAYHUMU NPOMEHSAMMU;

- MNepen BKIMOYEHHSIM BUIMKU B PO3ETKY NepekoHamTecs LWo nepemukad npuna-
Oy BCTaHOBEHUN

y nornoxeHHst «O»- «BUMKHEHO».

BukopuctaHHa npunagy
3aspganerigb nigrotTynTe NPOAYKTU NPpU3HaYeHi ANd CyLiHHE 3rigHO peko-
MeHAaLlil BUKNageHux B UboMy po3gini. Nepen 3aBaHTaXXeHHAM NPOAYKTIB
000B’A3KOBO JanTe CTEeKTM BoAi, NOTiM 06CYLLIMTM NPOAYKTH 3a LOMOMOro
TKaHWHM abo pyLUHUKA.

- PiBHOMipHO pO3MicCTiTb nigrotoBneHi pykTn / 0BOYI Ha NOTKax NPUCTPOLO.

YBara!

He nepeBaHTaxynTe NoTku, GpykTn abo oBoYi, nepenbayvyBaHi 4O CyLIKM,
NOBWHHI BiNbHO po3MillyBaTMUCA Ha NnoTkax (He Ginblie % 3aBaHTaXeHHs
noBepxHi NOTKa, i He Buwe 10MM A0 BepXHbLOro Kpato notka). Mix npo-
OyKTamu mae 36epiraTucs BiacTaHb Ans LMpKynaudii noBiTpA.

BcTaHoOBITb NOTKK, i3 3aBaHTaXXeHUMU B HUX PpyKTamum / 0BOHaMU Ha KOpMyc.

JIOTKM MOBWHHI LWLiNIbBHO cTaT OAWH Ha OAHOrO.
PekoMeHOy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU BCi NTOTKM 3 KOMMNEKTY, HaBiTb SKLO AesKi

Ao 28

3anuaTbCs He 3aBaHTaXeHUMN.
BcTaHoBITH KpuLKy Ha npucTpi. OTBOPU B KPULLILLI NOBUHHI ByTu Bia-
KpUTi, HE NepeLuKoaXa4n BUXOAY BOMOrU.

YBara! ig 4yac cywiHHs Kpuwka o60B’si3kKOBO NOBMHHA 6yTu BCTaHOBIe-
Ha Ha BEpPXHi NOTOK.

-BukoHanTe nigrotoByi onepadlii BUKNageHi BULLE;

-MigknoYiTe NPUCTPIN 00 MepexXi enekTPOXUBNEHHS. YBIMKHITb CYLLUUIIKY,
nepeBiBLIM NepemMukay B MOMOXEHHS 1 «BKIIOYEHOY», 3ananuTbcs NiAcCBiTKa
nepemukava.

-BcTaHoBITL pyyuky TepMOperynsatTopy Ha TemnepaTtypy pekoMeHaoBaHy Ans
CYLLKM NPOAYKTIB K NepeabadvyaeTbCs CYLNTH.

Jlikapcbki TpaBu 35-40 ° C
3eneHb 40°C

Xni6 40-50°C

OBoui 50-55° C

®pykTn 55-60 ° C

- Mpouec cyLUiHHA NOYHEeTbCS.

YBATIA! lig yac nepLuoro BKMAOYEHHS Npunagy Moxe 3’aBUTUCH cneundivyHnin
3anax abo He3HayHa KinbKicTb ANMY, BUKIIMKAHI NonagaHHAM nuny abo 3aBoa-
CbKMX MaTepianis koHcepBsauil Ha HarpiBanbHi enemeHTu. Lle HopMmarnbHe sBu-
e, Yepes Aekinbka XBUIMWH ekcnnyaTtauil npunagy BOHU MNOBUHHI 3HUKHYTH.

- NpoayKTK po3MiLLeHi Ha HUXKHIX NOTKaXx CcyllaTbCs LUBUALLE HiXX HA BEPXHIX.
[na 3abe3nevyeHHs pPiBHOMIPHOrO BUCUXAHHSA NPOOYKTIB, MOXHa B MPOLECI
CYLUiHHSA NepecTaBrsaTV NOTKM 3 HU3Y Ha BEpPX.

- [Nicng 3akiHYeHHSA npoLecy BCTaHOBITb TEPMOPErYNATOpP Ha MiHiMarnbHe
NOMOXEHHS, NepeBeniTb Nnepemmkay B NONoxXeHHs «O»- « BUMKHEHO», BUAMITb
BUIKY 3 po3eTku. [lanTe npoaykTam OXonoHyTu. [icns 0XonogXeHHs NoMiICTiTb
NPoAYyKTW B EMHOCTI ANns 36epiraHHs.

MpumiTtka:

Onsa Toro, wo6 dpykTH i oBoYi 36epiranu cBi NpMpPOOHUNA Konip i He
3HebOapBnBanucb B Npoueci CyLWiHHsA, 36pU3HITb IX NTMMOHHMUM COKOM.
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Cyuwka ¢pykTiB:

PetenbHo BUMuinTe pyKkTU, BUAANITh 3 HUX KICTOYKM, XKMBL, HACIHHS | cepue-

BUHY.
HapixTe dpykTu.

MepenbavyBaHi

OpieHTOBaHUM Yac

MiproToBka
[O CYyLWKN PpyKTH CYLWKM (roanHM)
Abnyka Honbkn abo nnacTnHn ~8 Mm 22-24r
3aBTOBLUKU
AGpukocu Poapisatn HaBnin, 3pisaty YepeLuKkn 30-35r
MpyLwi Jornbkn ~8 MM 3aBTOBLLKM 28-32r
AHaHac 3HATU KOXYpPY ~8 MM 3aBTOBLUKU 22-25r
BaHaHu SHATU KOXYPpY, po3pi3aTun y340BX 22-24r
HaBnin. Pospi3at KOXHY NONoOBMHY
Ha 4 YyacTuHU
Cnueun Poapisatn HaBnin, 3pisaTy YepeLuKkn 30-35r
BuwHs, YepewHsa | Po3pisaTy HaBnin, 3pisatn yepeLukm 22-24r
Aroon 3anexHo Big po3mipy , po3pisaTtu 12-15r
HaBnin , abo He pi3aTu 30BCIM .
Mepcukn [onbkn 35-40r
MepenbayvyBaHi OpieHTOBaHUM Yac

AO CYLWKKN hpyKTH

MiaroroBka

CYLWKW (roanHM)

KBacons

BnaHwwupyBaTu, CyWIUTA LINTKOM

17-19r

Cywka oBouiB

o6 yHWKHYTM BTpaTK LiHHMX BiTaMiHIB i CKOPOYEHHS Yacy CYLUiHHSA,
nepen CyLwWiHHSAM pekoMeHAyeTbCca bnaHLyBaTu TBepAi TUMM 0BOYIB 40
OOCATHEHHS HUMW CEPEfHbOro CTyNeHs M’AKOCTI.

MpumiTtka:

OckinbKku pi3Hi TUMY NPOAYKTIB MICTATb Pi3HY KiNbKicTb Bonoru, 4yac, Heobxia-
HUIM ONS iX CYLIKM iCTOTHO Bigpi3HAeTbCA. ToMy, Yac, NnpuBefeHU B Tabnmusx
- He gorma, a nuuwe npubnuaHi BigoMocCTi.

Mpw cywui rpubie (6innx, TOWO) OYMCTITb IX NULLIE HOXEM, HE MUITE iX. AKLLO
rpubu HaaMipHO cupi, 3piXKTe HiXKKM Bigpasy nig kanentowkom. MoTim, nopixTe
rpubu Ha WMaTo4KM i, Npu HEOOXIAHOCTI, PETENbHO CMPUCHITE MMMOHHUM CO-
KoM 006maBi CTOpOHM, Wo6 3anobirtn 3HebapBreHHS.

CMOpPYKM, YOPHYLLIKM | ONEHBbKN 3i CMOPOHOCHUM LLAapOM MOXHa CYLUUTU Lin-
KOM.

36epiraHHA BUCYLIEHUX NPOOYKTIB:
36epiranTe cylleHi MpyKTH i OBOYI B repMeTUYHIN CKNSAHIA nocyai, abo y
BaKyyMHUX nakeTax. AKiCTb NpOAYKTIB AyXe 3aneXuTb Bif TOro, HacKinbku
peTenbHO BOHM BUCYLLEHI i OXONOAXeHI Nicng CyLWiHHE nepen po3MilleHHSM B
nocyg.
PekomeHOyeMo nNepeBipuTX BMICT BONOrv B 30epiraeMmx CyLUEHUX NPOLYyKTax
yepes TWXKAEeHb. [N Lboro po3pixkTe NPOAYKT Ha LUIMaTOYKKU. AKLO Yepes XBU-
NUHY Ha 3pi3i 3’aBNATLCSA Kpanni Boau, Le o3HayaTuMe HedoCTaTHICTb Npocy-
WwyBaHHs. MNMoknafiTe BCi NPOAYKTU B CyLlapKy 3HOBY i NPOCYLWiTb JO4aTKOBO.

Cyuika nikapcbKux Tpas
PekomeHayeTbCca cywuimnTn Monoge nuctd i napocTku. lMicnsa BucywyBaHHA
nikapcbKi pocnumHu pekoMeHayeTbcs 3bepiratv B nanepoBux naketax abo B
CKNsiHMX DaHKax B MPOXOMO4HOMY i 3aTiHEHOMY MicLi.
MpumiTKa: 3anax cunbHONaxHyLMX POCINH MOXe CTiliko 36epertucs B nna-
CTUKOBMX YaCcTUHaX CyLLapKu.

YunweHHsa Ta gornag

MopkBa Jonbkn ~8 MM 3aBTOBLLKMN 11-13r

Cnapxa OuuncTtuTy, pospisaTty HaBnin 17-19r

KapTtonns OuncTuTn, pospisaTu, 4ONbKK 14-16r
~7 MM 3aBTOBLLIKA

Oripkn / Kabaykun HeounweHi, ponbkn ~7 Mmm 11-13r
3aBTOBLUKW

Momigopwn OuyuuleHi, gonbkn ~7 Mmm 3aBToBLUKK, | 18-20 1
3pi3aTu yepeLlkm

Mepeub OuncTuTK, HapisaTu gonbkamm 13-15r
~8 MM 3aBTOBLLIKA

®
CHlaestro 30

YBATA!

- Hikonu He 4ncTiTb Nnpunag NigaknioyYeHnn o Mepexi.

- Mepen YnEeHHIM BUMKHITbL Npuniag i fante noMy OXosrioHYTH.

- Hikonn He 3aHyplonTe enekTpu4HMin 6ok, MepexeBui LUHYpP i BUNKY Y Bogy
abo iHWi piguHn. He Munte enekTpuyHmnin 6ok Bogow abo B NOCYSOMUIAHIN
MaLUWHi.
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- He BukopuctoByiiTe abpasnBHi Ta CUMbHO Aito4i YMCTSYi 3aco0u, PO3YNHHK-
Ku, Nnyr, metanesi NpegMeTn, ckpebku i modanku.

- Micna BukopucTaHHA BUMUIATE BCi 3HIMHI YaCTUHM XONOAHO YK TENSOK BO-
[O0I0 32 JOMOMOroK M’SIKOT HEMNOHOBOI ry6ky abo LWiTkoto | Mrunom abo M’akMM
MUIOYMM 3acoboM Ana nocyay, Nicnsa 4oro NpoTPiTe CYXMM YUCTUM PYLUHUKOM.
- lanTte yacTuHam npunagy NOBHICTIO BUCOXHYTH.

- Kopnyc enekTpryHoro 6mnoky cnepiuy npoTpiTb M’SIKOK BOSIOTO0 TKAHUHO,
NOTiM BUTPITb HACYXO CYXUM YNCTUM PYLUHUKOM.

36epiraHHs
- MNepen 30epiraHHAM BigKNOYiTL NpuUNaa Big Mepexi.
- O4mnCTiTb, NPOTPITL HAcyxo i NPOCyLWiTb Npunag nepeg 3bepiraHHAM.
- nsa 3axucTy Big 3abpyAHEHHs Ta NonagaHHs Nuny, ynakymTe CyLUUNKy y
BiAMOBIAHUN NonieTuneHoBun NakeT abo B 3aBOACLKY YMaKOBKY.
- 36epiranTe npunag B CyxoMy, NPOXONOAHOMY, HE 3annneHoMy MicLi ganeko
BiZ OiTen i nogen 3 obMexeHMn isu4HUMK Ta PO3YyMOBUMU MOXITUBOCTSMM.

YTunisauis
Llen npoaykT Ta AOro YacTMHW He chif BUKMAATW pasoM 3 SKMMu-Hebyab
Biaxogamu. Cnig, BianoBiganbHO CTaBUTUCL A0 iX Nepepobku i 36epexkeHH!o,
wob niaTpnmyBaTu NOBTOPHE BUKOPUCTAHHSA MaTepianbHUX pecypciB. AKLWo
Bu BUpIWIMAM BUKMHYTU NPUCTPIRN, Oyab nacka, BUKOPUCTOBYWTE CcrneylianbHi
NoBOPOTHI i 36epiratoyi cuctemum.
XapaKkTepuCTUKN KOMMNIEeKTaLis i 30BHILLHIN BUrNa4 BUPpOOYy MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaATUCS BUPOOHMKOM, 6e3 noriplieHHs OCHOBHUX CMOXMBYUX SIKOCTEN
BMpPOOY.
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