
АВТОМАТИЧЕСКАЯ СОКОВЫЖИМАЛКА
J 80 Ultra

БАРЫ - ФАСТ-ФУД - РЕСТОРАНЫ - ГОСТИНИЦЫ - СТОЛОВЫЕ

НОВИНКА 



АВТОМАТИЧЕСКАЯ СОКОВЫЖИМАЛКА J 80 Ultra
Соковыжималка J 80 Ultra  оснащена эксклюзивной   

запатентованной системой автоматической загрузки овощей   
и фруктов без использования толкателя. Уникальная форма загрузочной воронки 

значительно увеличивает Вашу производительность!

Добро пожаловать в мир последних новинок компании Robot-Coupe:

МИРОВАЯ  ПРЕМЬЕРА

-
навливается без исполь-
зования дополни-тельных 
инструментов для более 
лёгкого ухода

Контейнер для отжатой 
мякоти объёмом 6,5 литров

диаметром 79 мм позволя-
ет непрерывную загрузку 

-
тром до 79 мм
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Возможности использования

Преимущества модели: Назначение:

гостиницы - столовые

 Коротко:

Специалисты в области питания и диетологи рекомендуют употреблять от 5 до 10 

рукой. 

свеклы, сельдерея, огурцов, моркови, томатов, апельсинов, винограда и т. д.

в соки отличного качества без особых усилий!

  Автоматическая
нет необходимости использовать толкатель! Вы сможете приго-

-

  Мощность и бесшумность: мощный мотор промышленного на-
-

даря которой соки окисляются медленнее, имеют однородную 
-

перед клиентом.
  Практичность -

  Контейнер для выжатой мякоти: контейнер ёмкостью 6,5 ли-

  Металлическое сито: сито устанавливается без использования 
дополнительных инструментов для более лёгкого ухода.

массу сюрпризов! Вас, несомненно, 
удивит её высокая производительность, 
скорость работы и надёжность в 

приготовленных соков!

Достаточно всего лишь нажать на кнопку «Пуск»…
чтобы превратить

СОКОВЫЖИМАЛКА
СИЛА АВТОМАТИЗМА
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Дистрибьютор НОРМЫ: 
Аппараты соответствуют:  
  Положениям европейских директив, а также 
национальному законодательству, в которое они 
преобразованы: 2006/42/CE, 73/23/CEE, 89/109/
CEE, 89/336/CEE, 2002/72/CE, ROHS 2002/95/CE, 
DEEE 2002/96/CE. 
   Положениям стандартизированных европей-
ских норм, указанных выше, а также норм в 
отношении техники безопасности и гигиены:  
ISO 12100 -1 & 2 - 2003, EN 60204 - 1 2006, EN 1678 
(1998), IP 55, IP 34.
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Изготовлено во Франции компанией  
ROBOT-COUPE s.n.c. : 

Генеральная дирекция, Франция, 
Международная дирекция и маркетинг

Tél.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 

94305 Vincennes Cedex - FRANCE 

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Электрические 
характеристики Размеры (мм) Вес (кг)

Скорость
(об/мин) 

Мощность
(Вт)

Напряжение*
(A)

A B C D нетто 
в 

упаковке

J 80 
Ultra 3000 700 230 V/ 

50 Hz/ 1 505 420 235 170 10,9 12,8

Индукционный двигатель

 
 

- отсутствие сложной системы редуктора.

* Предусмотрены и другие параметры напряжения.

Norme
CE

Норма 

ЕС

РЕЦЕПТЫ

ОТЛИЧНАЯ ФОРМА
Ингредиенты (на 3 стакана): 2 моркови, 2 зелёных яблока, 1 лайм

КРАСНЫЙ КОКТЕЙЛЬ
Ингредиенты (на 3 стакана): 1 сырая свекла среднего размера, 1 морковь, 1 кисть красного винограда, 
1 яблоко

ЛЕГКОЕ СМУЗИ
Ингредиенты (на 3 стакана): 1 манго, 2 банана, 2 йогурта, 2 ст. л. мёда 

 
Перемешать готовый сок с йогуртом и мёдом. Разлить в 4 стакана и подавать.

ЭКЗОТИЧЕСКИЙ АНАНАС
Ингредиенты (на 4 стакана): 1 манго, 2 лайма, 1 ананас, 2 апельсина, 50 г сахара, несколько кубиков льда. 

шейкер сок лайма, сок манго, сок ананаса и сок апельсинов. Добавить сахар. Всё хорошо взбить. Подавать в 

МАЛИНОВЫЙ КОКТЕЙЛЬ
Ингредиенты (на 3 стакана): 500 г малины, 1 кисть белого винограда, 100 мл тростникового сиропа

 
тростниковым сиропом.  
Подавать охлаждённым.


